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Dalél’ osobnosti z oboru, kterou jsme umistili na titulni stranu naseho ¢asopisu, je Colum Egan, mistr pa-
lirnik a $éf legendarni severoirské destilerie Bushmills. Tady se destiluji jednak stejnojmenné irské whiskey,
ale také, jak se zda, vychazejici hvézda zdejsi produkce, whiskey Sexton, za jejimz zrodem stoji pozorna
zakyné Columa Egana, Alex Thomas. S obéma ddlezitymi postavami této palirny vam p¥inasime plvodni
rozhovory a pfedstavime si samotnou destilerii i jednotlivé lahve, které se tady vyrabi. Severni Irsko suzo-
valo dlouhou dobu sektatské nasili mezi katolickymi nacionalisty a protestantskymi unionisty, a tak vdam na
nasich strankach v rdmci cestopisu ptiblizime pfi¢iny a prabéh tohoto konfliktu.

Hned nékolik ¢lankd se v tomto ¢&isle vaze k japonskym destilatdim Nikka. Jednak si pfipomeneme, Ze jedna
z destilerii patficich této spole¢nosti slavi 50 let existence, a také se podivame do Varsavy, kde probéhlo
stfedoevropské findle soutéze Nikka Perfect Serve, které ovladl ¢esky barman Michael Handk z prazského
baru Bonvivant's CTC. A aby toho nebylo malo, tak vam pf¥i té pfilezitosti Tomas Mozr jeSté umozni na-
hlédnout do historie i souasnosti varsavské barové scény. Dalsi barmanskou soutézi, které davame na
strankach naseho ¢asopisu pravidelné prostor, je World Class, kterou vyhrala ve svétovém finale v Glasgow
Bannie Kang. Sout&Zi pro vas, ¢tendfe nadeho Casopisu, je tradi¢né fotosoutéz, jejimz vyhercem se stal jiz
podruhé Petr Zizak, kterému posilame lahev, kterou si maze zpfijemnit vano&ni svatky.

Na ¢lanek o ginech London Dry, uvefejnény v minulém ¢isle, volné navaze material o ginech typu Old Tom,
s ndazvem ,Stary Tom a déni kolem" a za stéle Zivym femeslem vas zavedeme do bednafstvi Speyside Co-
operage, kde se vyrabi a oSetfuji sudy pro mnoho palirnikl. A mezi ty patfi nap¥iklad Honza Kleiner, u které-
ho se zastavime, protoze po zralé Gvaze dosel k nazoru, ze jeho Amber Plum, tedy slivovice zrajici v sudech
po Cabernet Sauvignonu, uz je ptipravena k lahvovani.

Blizi se zima, kdy mnozi z nas budou daleko vice ¢asu travit v teple domova se sklenkou né¢eho dobrého
a dost moznd i horkého. Nékolik takovych drinkd pro inspiraci mdZete nalézt v rubrice Trend od Tomase
Mozra. Tipy k pfipravé vanoé&niho cukrovi s pouzitim kvalitnich destilatl na vas zase ¢ekaji v sekci Culinari-
um, a pokud si svatky nedovedete pfedstavit bez svého oblibeného doutniku, tak asi pfivitate ¢lanek o his-
torii doutnikd od Honzy Brauna nebo pravidelné parovani doutniku Honzy Albrechta. Doufame tedy, Ze si
s dvacatym Sestym cislem naseho ¢asopisu zpfijemnite delSi zimni vecery bud' ¢etbou, zhlédnutim kratkych
videi na YouTube, nebo nékterou z dobrot, o kterych se na jeho strankach doctete.

Dékujeme za prizeri.

Jifi Rabel Jakub Janecek
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strankach www.warehousel.cz, kde na-
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Warehouse #1 Trend

HORKE NAPOIJE

Text: Tomas Mozr, foto: Martin Kincl

Opét prichazi ten cas, kdy se vecer rychle stmiva a rano nizké teploty trapi
¢lovéka na cesté do zaméstnani, ¢i kamkoliv jinam ma namifeno. Studené
pocasi nas zkratka tahne do tepla, k domacimu krbu, k vyhfatému radi-
atoru nebo tfeba do mistnosti plné srde¢nych lidi. Cil je vSak zpravidla
stejny - aspon trochu se zahrat! Skvélym spolecnikem jsou v takovém pfi-
padé i horké drinky. Nemam na mysli tradi¢ni €aj, kavu ¢i éokoladu, nybrz
takové horké napoje, jejichz obsah vas zahfeje jak po téle, tak na dusi; ony
témér vrouci drinky, jejichZ receptura poéita s alkoholickou bazi.

Pokud se dikladnéji zaméfime na horké alkoholic-
ké napoje, vcelku zahy zjistime, Ze kromé jediného
obecného pravidla se jednda o pomérné rozsahlou
a velmi rlznorodou skupinu napojd. Danym pravi-
dlem, které je v pfipadé horkych alkoholickych na-
pojl nutné vidy dodriovat, je to, Ze byste tyto na-
poje nikdy neméli zahfivat na vice nez 78 °C, protoze
nad touto hranici se vam alkohol zaéne odpafovat.
Zli jazykové by mohli namitat, Zze bod varu alkoholu
je prece 78,37 °C, ale pokud se alkohol poji s mole-
kulami vody, coz je z hlediska koktejlu nepochybné,
posouva se jeho hranice na 78,1 °C. Lepsi je proto
neriskovat a drzet se maximalné 75 °C, pfipadné tep-
lot nizsich, které vam zarudi jednak p¥itomnost alko-
holu a jednak vyraznéjsi aroma, jez ma jinak pfi vys-
Sich teplotach zpravidla tendenci rychle vyprchavat.

Ziejmé nejrozsitenéjsim typem horkého alkoholické-
ho napoje je svafené vino. To se v rliznych obménach
ptipravuje prakticky po celém svété, ackoli tradi¢né;-
§im napojem je pfece jen v Evropé. Plvodné vzniklo
ryze z pragmatickych divodd, pfedevsim pro uchova-
ni zakladni ingredience a vylepseni jeji chuti. Slazeni
medem ¢&i pFidani citrusu fungovalo jako konzervace
a kofeni pfedevsim jako modifikator chuti, pfic¢emz
jeho Ukolem do znaéné miry bylo pfekryt nedostatky
méné kvalitniho vina. Jednotlivé zemé pak maji svou
vlastni verzi svafeného vina a ¢asto i specificky nazev.
V némecky mluvicich zemich Ize narazit na glithwein,
popsané v némeckych knihach poprvé v roce 1420,
ve Francii na vin chaud a v Anglii na mulled wine.
Ve Skandinavii se posléze pfipravuje glegg, ktery
se obvykle podava od sv. Lucie az do St&drého dne.






Zatimco zvyk dochucovat vino je zndm uz z dob sta-
rovékého Rima, prvni psané zminky o tomto horkém
pundi lze najit az ve 12. stoleti, kdy dochazi k uzsimu
provazani britské spole¢nosti se skandinavskymi ze-
mémi. Jak prozrazuje newyorska barmanka Selma Sla-
biak, ktera se narodila v Dansku, zékladem je pfivést
vino s kofenim téméF k bodu varu, poté jej nechat
vychladnout a louhovat kofeni ve viné alespori 12 ho-
din. Jakmile mate tento zaklad pfipraveny, stadi jej
opét zahfat, pfidat akvavit nebo rum a pfi servirovani
do sklenky ptidat nékolik rozinek a loupanych mandli.

Svébytnou variaci na svafené vino je negus, pfipravu-
je se totiz zejména z portského vina, a to v kombinaci
s horkou vodou, citrusy, cukrem a muskatovym ofis-
kem. Jeho pocatky sahaji do 18. stoleti, pficemz nazev
napoje se odvozuje od plukovnika Francise Neguse,
ktery Zil za ¢ast britské kralovny Anny. Tehdy byl negus
soucasti kazdého balu a vedirku, odkud také pronikl do
krasné literatury. Znam je obzvlasté z dél sester Bron-
téovych ¢i Charlese Dickense. Ve své dobé $lo dokonce
o natolik popularni napoj, ze byl uréen i détem, uzivali
si ho ale hlavné dospéli jako alternativu k pun¢i nebo
grogu. Ostatné napfi¢ odbornou literaturou i rGznymi
zaznamy z novin se vyskytuje bezpodet receptur na
horké punce. Za jeden takovy zdroj Ize povazovat edin-
bursky Blackwood's Magazine. Tento denik se v prvni
poloviné 19. stoleti podilel na skotském narodnim ob-
rozeni a snad ¢irou ndhodou byla jeho souc¢asti mimo
jiné rubrika Noctes Ambrosianae, publikovana v letech
1822 az 1835, v niz vychazely fiktivni dialogy skotskych
intelektuald. V nich se kromé volnomyslenka¥stvi
a notné davky humoru pravidelné objevovaly také re-
cepty na horké punce na bazi whiskey. Neméné zaji-
mavym aspektem této je pravé ona tolerance v otazce
whiskey, kdy jednotlivé postavy casto nefesily, zda
sahnou po irské whiskey, nebo daji pfednost narodni-
mu pokladu v podobé skotské whisky.

K milovnikdm horkych napojd servirovanych z velké
misy patfila napfiklad rakouska cisafovna Sissi, ale
také anglicky spisovatel Charles Dickens, jenz pry p¥i-
pravé punce vénoval enormni pozornost. V oblibé mél
udajné zejména Hot Holland Gin Punch z tzv. Old Ginu
(anglického nebo holandského), hroudy cukru a né-
kolika koleéek citronu. Pravé ona specifikace ginu je
podle barového historika Davida Wondriche pro tuto
recepturu klicova, nebot se pro ni hodi téméf jakyko-
liv gin vyjma typu London Dry.

NA MORI | MIMO NEJ

Kdyz se na moment obratime k ¢esky psané odborné
literatufe, nalezneme v barmanské pfiru¢ce Americké
michané napoje z roku 1947 dokonce ¢tytiapadesat
horkych punéi a tucet grogt, pficemz posledni jme-
novana skupina zazivala své prvni obdobi rozmachu
uz v 18. stoleti. Po roce 1740 se totiz na palubach

lodi britského kralovského namofnictva Udajné zacal
objevovat teply napoj z rumu, vody a citronové $tavy,
jemuz se zacalo fikat grog. Tento nazev se vztahuje
k osobnosti viceadmirala Edwarda Vernona, pfezdiva-
ného Old Grog podle kabatu z latky zvané grogram,
ktery rad nosival. Grogu jsou blizké napoje kategorie
toddies, jez kombinuji horkou vodu a nafedénou pa-
lenku s medem a pfipadné i kofenim. Pdvod téchto
napojd se opét vaze k Britanii, protoze podle nékterych
zdrojd pdvodni Toddy vyvinuli ve Skotsku s cilem ucinit
whisky pfijatelngjsi pro chutové preference zen. Na-
zev pak byva davan do souvislosti s dobovymi tzkymi
vztahy s Indii, kde bylo pod timto ozna¢enim mozné
narazit na napoj z fermentované borovicové mizy.

Kromé jednoduchého Hot Papa, v némz se snoubi
horky jable¢ny dzus s filipinskym rumem Don Papa,
jejz doporuduje ambasador znac¢ek pod Drobnohle-
dem Frantisek Holecek, patfi ke znamym drinkdm
kategorie toddies rovnéz nékteré koktejly na bazi
whisky. Pfikladem budiz Whisky Skin, drink z dob
véhlasnych newyorskych gangd, ¢i klasicky Blue Bla-
zer, ktery proslavil a mozna i vytvofil Jerry Thomas.
Zatimco v 50. letech devatenactého stoleti se Blue
Blazer jesté fadil mezi hojné objednavané koktejly,
po bezmala tticeti letech pozbyli barmani touhy i do-
vednosti tento hotlavy napoj pfipravovat. Svédectvi
o tom v roce 1883 podal jisty kansasky barman, ktery
varoval pfed nezkusenosti a horlivosti mladych bar-
man, z nichz jeden si pfi pokusu o pfipravu Blue Bla-
zeru zpUsobil popaleniny.

Navzdory nebezpedi, které Blue Blazer skryva, se
v8ak jedna o velmi efektni napoj, jenz konstantné pfi-
tahuje pozornost hostl. Nejsou to oviem vselijaké
kejkle, které hosty lakaji k horkym napojdm. ,Zatim-
co v Cesku nadale ziistavaji v popredi svafak a grog,
upfimné doufam, Ze si lidé postupné najdou cestu
také k irské kavé. Osobné mam nesmirné rad Char-
treuse s horkou &okoladou, kdy se v této kombinaci
poji sila bylin s hotkosladkou chuti ¢okolady,” dodava
FrantiSek Holecek. V minulosti se navic ¢okolada vy-
uzivala jako napoj, ktery leci horecky, zklidnhuje zZalu-
dek a pomaha usinat i probouzet se. V jedné encyklo-
pedii o jidle z 19. stoleti se pfitom muizeme dozvédét
rovnéz o tom, Ze ,zakaz konzumace ¢okolady se po-
vazuje za velmi pfisny trest. Dokonce i pro zlocince."

SVATECNi POTESENi

Vzhledem k tomu, Ze fada kfestanskych svatkd se
odehrava v zimnich mésicich, neni divu, Ze k tém-
to oslavam patfi také nespodet horkych alkoholic-
kych napoji. Jednu z moznosti predstavuje Hot Milk
Punch, ktery Jerry Thomas popsal jako drink z bran-
dy, rumu, cukru a horkého mléka. Podstatné méné
znamé jsou ale napoje ze skupiny possets, které po-
chazeji ze stfedovékého Skotska. Tehdy obsahovaly



mléko, ovesné vlocky, sal, med, muskatovy ofisek
a velkého panaka whisky. Nicméné dnes na né narazi-
te spise vyjimecné.

Dalsi skupinou, jez je neodmyslitelné spjata s du-
chem Vanoc, jsou napoje vyuzivajici vejce.

Svazan je s nimi kuptikladu vaje¢ny konak, ktery Jerry
Thomas popisuje jako drink amerického plvodu, z néjz
rostouci popularita ucinila napoj kosmopolitni. ,Najihu
je téméF v ¢ase vanoénim nepostradatelny, zatimco na
severu je oblibeny v kazdé roéni dobé,”" pise autor prvni
barmanské ptiru¢ky. Ve Skotsku se mu taky Fika Auld
Man's Milk, a ackoli jeho nejslavné;jsi verze Tom & Jerry
byva pfipisovana pravé Jerrymu Thomasovi, pravdou
z(stava, Ze se tento nazev poprvé objevil v praci an-
glického spisovatele Pierce Egana, jenz tehdy popiso-
val pronikani spodiny do hornich spolecenskych vrs-
tev. Na londynském West Endu byl Tom & Jerry hitem
v roce 1821 a soucasti béznych vanoénich objednavek
zlstal jesté nasledujicich dvacet a7 tficet let.

VYZKUM A JEHO APLIKACE

Stejné jako u jinych smérd, ani horkym alkoholickym
napojim se nevyhyba pozornost amatérskych bada-
tell ¢&i seridznich védcd. V roce 2014 naptiklad pred-
stavil Dave Arnold v knize Liquid Intelligence své usili
o znovuoziveni tzv. ,rozzhaveného pohrabace”. Touto
technikou se totiz v kolonialni Americe pfipravovaly
flipy, které se tehdy skladaly z piva, rumu, melasy,
tlu¢eného cukru, susené dyné a dalsiho kofeni. Dana
smés se pfitom zahfivala pomoci loggerheadu nebo-
li do ruda rozzhaveného, skoro metr dlouhého kusu
zeleza, jenz byl zakonéen jakousi hlavou ve tvaru cibu-
le. Ponofeni nastroje do tekutiny komplexné zménilo
vzhled i chut drinku. V bé&hu staleti se vsak flipy zmé-
nily ve studené napoje, u nichz je krémovy charakter
zaruéen pfidanim vaje¢ného Zloutku.

O poznani zajimavéjsi jsou pak jesté vysledky vy-
zkumu profesora cardiffské univerzity Rona Ecclese,
jenz dosel k tomu, Ze horké drinky pomahaji nejen od
rymy ¢i skrabani v krku, ale také od tnavy. Poodha-
lil rovnéz detaily fungovani smyslovych receptord,
napriklad to, Ze sladka chut v Ustech stimuluje cely
organismus. Pomérné pozoruhodny je také psycho-
logicky experiment coloradské univerzity, ktery pu-
blikovali v ¢asopise Science. ZaméFil se na odlisné
vnimani horkych a studenych napojd. Zatimco jedna
&ast respondentl dostala studeny drink, druha &ast
naopak horky. Posléze byli vsichni vyzvani, aby se
s napojem v ruce seznamili s neznamymi lidmi. Ti
nasledné zaznamenavali, jaky dojem na né lidi s na-
pojem udélali, pticemz vysledkem bylo zjisténi, ze az
82 % dotazanych oznadilo ¢lovéka s horkym napojem
jako vielejsiho, stédfejsiho a starostlivéjsiho nez kte-
réhokoliv se studenym drinkem. Oc¢ividné tedy na-
stupuje trend ,vlidnych” horkych napojad. [ |

HOT PAPA

40ml  rumu Don Papa

150 ml  jable¢ného dzusu
1stéik  citronové stavy

1 ty¢inka celé skofice

Postup: Nejprve zahtejte samotny jable¢ny
dZus a privedte jej k teploté cca 70-75 °C.

Poté ptelijte horkou jable¢nou stavu do sil-
nosténné sklenice ¢i $alku a pridejte rum, sttik
citronové Stavy a jeden svitek celé skofice,
jimz mazete napoj snadno promichat.

Ozdoba: skoficova tycinka

Koktejl Hot Papa namichal Frantisek Holeéek.



WORTHY PARK SINGLE ESTATE RESERVE

Worthy Park Estate vyrabi na Jamajce rum jiz od roku 1740.
V roce 1962 tu produkci do¢asné pozastavili a obnovili aZ poté,
co v roce 2004 dostavéli novou destilerii. Worthy Park Single
Estate Reserve je 100% single estate produktem: Rum je desti-
lovan, uskladnén ke zrani, blendovan a lahvovan na jednom mis-
té. Jde o blend rumd vyrobenych 100% kotlikovou destilaci, zra-
jicich 6 az 10 let v sudech po bourbonu. Sucha, lehce nahotkla
chut je mimofadné komplexni a jemné taniny jsou v ni vyvazené
tony ozehnutého dfeva a mus-
katového ofisku, v zavéru s do-
tekem pepte, tabaku a zazvoru.

1270 Ké

VELIER ROYAL NAVY TIGER SHARK

Blend rum0( z nékolika karibskych paliren, vyrobenych vy-
hradné kotlikovou destilaci, jez zraly primérné 13 let v su-
dech po bourbonu a nasledné je blendoval Luca Gargano.
Lahvovan je pfi namotni sile 57,18 % a ma vyraznou chut
s tény citrusd, exotického ovoce, dieva, &okolady a kofeni.

4 830 K¢

RUM NATION PORT MOURANT

i
we ‘i d 2001-2019

e =l

k- =" ’:J Velmi vyrazny, aromaticky rum s vysokym

obsahem esterli a o sile 57,6 % pochazi
z renomované destilerie Port Mourant
v Guyané, kde byl lahvovan spole¢nosti
Rum Nation. V této edici pro rok 2019 byly
lahvovany jen &tyfi sudy, a jde tedy o vel-

ELRE B AT 1O
— i e
mi limitovanou zéleZitost. Je hfejivy a mi-
neralni, s vani v&eliho vosku a naznakem
koufe. Olejova intenzita jeho chuti je vyva-
Zena tény mouky, zralého ovoce, hiebi¢ku
a aromatickych bylin. | pfes jeho intenzitu

— a suchy charakter jde o prekvapivé vyvaze-
%;..:___i a ny, jemny rum.

TEELING SINGLE POT STILL

Nova generace irské whiskey dublinského stylu. Vyrabi se z 50 % sladového je¢mene,
50 % nesladovaného jarniho je¢mene a nasledné zraje postupné v novych sudech, su-
dech po viné a sudech po bourbonu. Chut se vyzna¢uje ovocnymi tony a suchym, kofe-
nénym zavérem s naznakem prazenych mandli a javorového sirupu.

1090 K¢

E. SEvifLe i

TANQUERAY FLOR DE
SEVILLA

P¥i vyrobé ginu Tanqueray Flor de
Sevilla se kromé ¢&tyi klasickych
ingredienci, na kterych je zaloZen
Tanqueray London Dry, pouzivaji
hotkosladké pomeranée ze Sevilly,
diky ¢emuz ziskava gin ovocnou,
kofené&nou chut sluncem prozafe-
ného Stfedozemi. Mimo¥fadné pfi-
jemna, a pfesto komplexni chut je
zprvu pomerancové hotkosladka,
nez se projevi ginovy charakter,
ktery pfetrvava i v dochuti.

690 K¢



ZACAPA RESERVA LIMITADA 2019

Novou, limitovanou edici inspirovanou ta-
jemnym kouzlem Guatemaly tvofi rumy 6 az
24 let staré, osobné vybrané master blender-
kou Lorenou Vasquez. V zavére¢né fazi rumy
zraly v sudech po vinech Moscatel, které
v ném probudily vanilkové tony a aroma &oko-
lady, rozinek a kvétin.

2500 K¢

COMPASS BOX MYTHS & LEGENDS I, 11, 11l

Myths & Legends je limitovana edice tfi nekonvenénich blended whisky
z dilny Compass Box, z nichz kazda zpochybfiuje jisty mytus o skotské
whisky.

Myths & Legends | Single Malt Scotch Whisky neboli jednodruhova sladova
whisky z jedné palirny poukazuje na to, jak stézejni roli hraje blendovani ve
vyrobé single maltd. Blend tvofi dvé velmi odlisné sladové whisky z palirny
Balblair na severu skotské Vysoginy.

Myths & Legends Il Single Malt Scotch Whisky sice pochazi z destilerie
Glen Elgin ve Speyside, avSak poukazuje na to, Ze vysledny charakter whis-
ky neovliviiuje ani tak region, ze kterého pochazi, jako spis zpisob, jakym
se vyrabi, zraje a micha.

Myths & Legends Il Blended Malt Scotch Whisky (smés whisky z vice pa-
liren) je smési sladovych whisky, ktera v sobé& snoubi vybrané whisky z pa-
lirny Glen Elgin a dvé proslulé raselinové whisky ze slavnych ostrovnich de-
stilerii Caol lla a Highland Park, které vyslednému blendu dodavaji hloubku
a aromatickou nakoutenost. Ukazuje, Ze renomé ani cena whisky by nemély
stat v cesté jejich michani - v prvni fadé jde o kreativitu a kvalitu, nikoli
o kategorie a zazité stereotypy.

13 470 K& (4490 Ké& kazda)

1800 TEQUILA

Tequila je pojmenovana po roce, kdy byla popr-
vé uvedena na trh. Vyrabi se ze 100 % z rostlin
modré agave, ru¢né sbiranych ve stafi osmi let
na rodinnych rangich na vyso&iné statu Jalisco,

l=J

oplyvajicich vulkanickou plidou bohatou na mi-
neraly. Destiluje se dvakrat, a aby bylo dosazeno
hloubky a charakteru, micha se vybér nékolika
bilych tequil. Chut je jemna, &ista a vyvazena
s nadechem sladkého ovoce a pepfe.

1020 K¢

SINGLETON MALT MASTER’'S
SELECTION

Master blender Craig Wilson vybral pro vytvofeni
této edice osobné sudy z archivu palirny Duff-
town, ktera byla zaloZena jiz v roce 1896. Whis-
ky zrala ve tfech typech sudd: novych sudech po
bourbonu, pouzitych sudech po bourbonu a su-
dech po sherry. Vyznacuje se elegantnim profilem
typickym pro whisky ze Speyside, ktery v mimo-
fadné delikatni a jemné chuti spojuje Cerstvé,
ovocné a medové tony.

810 Ke




NOVE PODOBY VODKY RUSSIAN STANDARD

V zafi do Prahy zavitala globalni ambasadorka vodky Russi-
an Standard pani Tatiana Petrakova. V pribéhu Vodka Mas-
ter Class, ktery probihal v prostorach Lounge Baru Manes,
pfedstavila i novou lahev Russian Standard. Pavodni §tihla
a elegantnilahev se sice do¢kala jen minimalistickych zmén,
nicméné na prvni pohled pasobi luxusnéji. Obsah ovéem z{-
stal nezménén. Tatiana ndm ukazala i novou, limitovanou
edici Russian Standard pro rok 2019 Hermitage, ktera je
inspirovana ikonickou architekturou Zimniho palace v Pet-
rohradu a ktera je v Ceské republice uz také k dispozici. P

UNIKATNi SHOWROOM NA DESIGNBLOKU

CHARTREUSE - CESTA ZA POZNANIM

V poloviné fijna se &esti vyherci Chartreuse Day 2019 podivali
do Francie, a mohli tak mimo jiné navstivit misto, kde se vyrabi
legendarni likér Chartreuse. Nejkreativnéji se leto$nich kvétno-
vych oslav chopily t¥i podniky - Zastav se, Na bfehu Rhény (Vy-
tof) a Ideas are Bulletproof. Jejich zastupci, Miroslav Hosticky,
Tomas Zaviel a Jaroslav Modlik, timto zplsobem dostali jedi-
ne¢nou moznost navstivit jak horskou destilerii v nadherném
zapadoalpském pohofi Chartreuse, které likéru dalo jeho jmé-
no, tak nahlédnout do feholniho Zivota mnichd kartuzianského
fadu. Ti dodnes stfezi tajny seznam 130 bylin, ze kterych se
likér Chartreuse vyrabi. Véhlasna francouzska gastronomie,
vederni prochazka po Lyonu a zastavka v nékolika mistnich
barech, kde mohla vyprava ochutnat Chartreuse v jeho mnoha
podobach, byly pak uz jen velmi pfijemnym zpestfenim, které
pomohlo dotvofit celkovy dojem z neobyejného zazitku. <«
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Leitmotivem letosniho 21. ro¢niku Designbloku byla ,budoucnost”, do které mohli navstévnici na prazském holesovickém

Vystavisti nahlédnout od 17. do 21. fijna. Zahajeni tohoto nejvétsiho tuzemského festivalu designu a mody se neslo ve zna-
meni britského ginu Tanqueray a novozélandského toniku East Imperial, z nichZ se p¥ipravoval perfektni Gin&Tonic. V pri-
b&hu expozice byl v8ak pro navstévniky pfichystan autenticky zaZitek s rumem Don Papa. Zni¢ehonic se totiz diky specialni

instalaci mohli ocitnout v nitru filipinské dZungle ostrova Negros, které se pro jeji vyjime&nou cukrovou titinu pfezdiva Su-
garlandia. Hosté unikatniho baru uprostfed dzungle tak méli moznost ochutnat tfi koktejly inspirované jak pfibéhem rumu
Don Papa, tak filipinskou historii, pfirodou i kulturou, kterou evokovaly originalni masky, jez si navstévnici mohli vyzkouset. ¥




PRAGUE COFFEE FESTIVAL

Ve dnech 12. a 13. fijna probéhl v prostorach prazské hole-
Sovické trznice jiz osmy roénik Prague Coffee Festivalu, za
nimz stoji spole¢nost Coffee Embassy, jejimz cilem je pod-
potit ¢eskou kavovou kulturu a umoznit setkani véem, kdo
chtéji poznat kavu ve vSech jejich chutich, vinich a podo-
bach. Kromé fady ochutnavek a workshopl méli navstévni-
ci letos moznost v ramci programu vyslechnout pfednasku
Martina Hudaka na téma Budoucnost kavovych koktejld,
s niz se nasledné na baru Coffee & Spirits mohli seznamit
také prakticky. Ochutnat mohli celkem tfi kavové koktej-
ly - klasickou irskou kavu, Averna Shakerato a Walnut Old
Fashioned na bazi rumu Diplomatico Reserva Exclusiva. A

MASTER CLASS MARIA NAVARRA

Innovation Manager pro Ron Millonario a Business Develop-
ment Manager pro Rum Nation, Mario Navarro, navstivil ten-
tokrat v ramci své rumové Master Class po Ceské republice
restauraci Sttelnice v Ceské Lip&. Vyjma klasické degustace
rumu Millonario a Rum Nation v3ak byl tento seminaf o to za-
luxusnich rumd se skvostnym jidlem. Uéastnici tak mohli ochut-
nat sedm vzork( se sedmi pokrmy, kdy k dispozici byly napfi-
klad kombinace rumu Demerara s pe¢enymi bataty na olivovém
oleji s rozmarynem, vyslehanym syrem s modrou plisni a ¢er-
stvym fikem nebo patnactiletého rumu Millonario s hovézim

tatara¢kem s pecenymi paprikami, chilli nitémi a topinkou. ¥

SPECIALNI EDICE RON MILLONARIO XO
MAGNUM MURANO COLLECTION

Limitované, sbératelské fady Ron Millonario XO Murano Collec-
tion je na svété k dispozici pouze 30 kusl od kazdé edice. Tento
pocin vychazi z tradi¢niho a jiz zndmého tvaru lahve Millonario
XO, ktery inspiroval femesIné sklafstvi Murano k vytvoreni uni-
katni lahve, ktera oslavuje pfirodni krasy Peru, domoviny Millo-
naria. Lahev je ru¢né rytd, diky ¢emuz je kazdy kus samostatnym
uméleckym dilem. Tato kolekce nabizi dvé edice - Paramos a Se-
chura. Edice Paramos oslavuje peruanskou hornatou tropickou
krajinu, jejiz vertikalni motiv pfipomina sviidné kfivky peruanské
vegetace, zejména plantaze cukrové tttiny. Oproti tomu hori-
zontalni k¥ivky edice Sechura evokuiji viny pise¢nych dun sever-
niho pobteZi Peru, které leZi na sever od destilerie. Spole¢nost
Ultra Premium Brands ziskala od vlastnika zna¢ky po jedné lahvi
od kazdé edice. Zatimco prvni edice Paramos byla v fijnu vydra-
Zena a vytéZek z prodeje putoval peruanské nadaci na ochranu
destnych pralesG v Peru, druha limitovana edice Sechura je
od pulky listopadu vystavena v showroomu Warehouse #1. €



Mezcal je ztélesnénim tekutého koure z Mexika, ktery krasné zapada nejen
do aktualniho podzimniho pocasi. Mimo velka mésta zpravidla dané roc-
ni obdobi znamena nekoneény uklid zahrad a venkovnich prostor, pfipravu
na zimu a v neposledni fadé také moznost uzit si posledni chvile, kdy si
venku v klidu sedite u otevieného ohné. Pravé proto jsem se inspiroval oh-
ném, koufem a vesnici. Vidyt to je pfece Del Maguey Single Village Mezcal.

Pro svij koktejl jsem se jako hlavni bazi rozhodl| po-
uzit Del Maguey Vida, nebot tento femesiné vyra-
bény organicky mezcal z vesnice San Luis Del Rio
ma idealni pfedpoklady k michani napoju. Je totiz
dvakrat destilovan v malych dfevénych destila¢-

nich zatizenich, diky ¢emuz nese sladké tény medu,
vanilky, opékané agave a zazvoru. Pravé stiplavy za-
zvor v podobé cordialu doda drinku lehkou kyselinku
a pfijemnou ostrost. Neni pochyb, Ze vSudypfitomna
podzimni ,rymi¢ka” jde s nami tak¥ka na kazdém kro-




© Martin Kincl

ku, a proto je potteba ji trochu vypalit. O to vétsi zdra-
votni vliv ma zaroven zapojeni sily 130 bylin z legen-
darniho likéru Chartreuse, jehoz nezaménitelna chut
funguje jako decentni kofeni a doplfiuje télo drinku.

Dalsimi slozkami jsou grepové bitters a suché sherry
Fino Gutiérrez Colosia, které dokoncuje celkovy pro-
fil michaného napoje. Mezcal i suché sherry se dob-
fe poji se slanymi chutémi, a tak jsem s pfihlédnu-
tim k tomuto faktu jako ozdobu pfipravil zazvorovy
chips, ktery byl pfedtim nalozeny do séjové omacky
a sladkokyselého nalevu.

Jednoduse kourovy, stiplavy a kotenény - takovy je
Smoke and Burn.

Drink sezény

© Martin Kincl

SMOKE AND BURN

35 ml Del Maguey Vida
15 ml zazvorovy cordial
15 ml Sherry Fino

10 ml Chartreuse Verte

1stiik  grepové bitters
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Jiti Vosahlik - Hemingway Bar



Warehouse #1 cestopis

SEVERNI

Text:Jakub Jane€ek a Ondrej Stoklasa

Soucasti kazdého cislanaseho casopisu je néjaka cesta do svéta, sméfujici za
nel&erym z nasich stavajlcmh nebo budoucich dodavatelé. Kromé predstave-
ni jehb prace a finalnich vyrobkd vznika zarover také cestopis. Nejinak tomu
jeiv témto Cisle, kdy jsme se s mou pritelkyni Pavlou vydali do Severniho
Irska, zemé, kde se jiz vice nez 400 let vyrabiiwhiskey Bushmills. Souéas-
nym majitelem destilerie Bushmills je mexicka spolecnost Proximo, se kte-
rou jsme nedavno zacali spolupracovat;a i presto, ze whiskey Bushmills roz-
- hodné neni v nasi republice neznamym pojmem a ma tady tim padem i fadu

pFiznivch, povazovali jsme za uZiteéné vas s ni aktualné (opét) seznamit.
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V dubnu tohoto roku, tedy nedlouho ptedtim, nez
jsem zacal pfipravovat itineraf nasi cesty, byla v seve-
roirském Londonderry pfi pouli¢nich nepokojich za-
stfelena 29leta novinarka Lyra McKee, oznac¢ovana za
vychazejici hvézdu investigativni Zurnalistiky. | pfesto,
Ze se tak stalo zfejmé omylem, pouli¢ni nepokoje
s mnozstvim zapalnych lahvi, hofici auta a nakonec
i stfelba adresovana strdzcdm pofadku, to vie na-
padné pfipominalo tfi desitky let sektafského nasili,
které Severni Irsko zaZivalo az do roku 1998. Sam si
vzpominam, Ze jsem jiz od Utlého détstvi dlouha léta
ve zpravach sledoval pro mou generaci nepochopitel-
né zabéry valky v ulicich severoirskych mést, ktera
si v kone¢ném souctu vyzadala kolem 3 500 obéti.
A tak se logicky nabizela otazka, zda se staré &asy
bojl mezi protestantskymi unionisty a katolickymi
republikany nemohou opét vratit. Prodital jsem rdz-
né zdroje, abych se o konfliktu v Severnim Irsku do-
védél co nejvérohodnéjsi informace, aZ jsem narazil

na bakalafskou praci Ondreje Stoklasy z pedagogické
fakulty Masarykovy Univerzity v Brn&, kterou sepsal
v roce 2014 pod nazvem ,Severni Irsko jako zdroj kon-
fliktd?". Z této bezmala stostrankové komplexni prace
se tedy pokusim vyjmout néktera fakta, ktera by ve
struénosti, i kdyZz pomérné obsahlé, mohla objasnit
pfi¢iny konfliktu.

Nejprve se ale podivame na pravékou historii Irska
a ptichod Keltd...

PRAVEK A KELTOVE NA UZEMi IRSKA

Ve srovnani s mnoha ostatnimi evropskymi zemémi
je historie osidleni Irska pomérné kratka. Nejstarsi
doklady o lovcich a sbéracich byly nalezeny na se-
verovychodé ostrova a pochazi ze 6. tisicileti pred
nasim letopoétem. Na sklonku 5. tisicileti pf. n. |. se
do Irska rozsifilo zemédélstvi a do doby kolem roku
2500 pf. n. |. se v Irsku datuje doba bronzova. Méd’
a zlato, jimiz Irsko oplyvalo, se v tehdejSich dobach



Lyra McKee
v

vyvazely do celé Evropy. Doba Zelezna je spojovana
s postupnym pfichodem prakeltsky hovoricich kme-
nd z evropské pevniny. Jako prvni zmifiuji antické pra-
meny Pritany jejichz jméno dodnes pfeziva v nazvu
Britanie. Tyto kmeny pfichazely v nékolika vinach od
7. do 1. stoleti pfed nasim letopoctem, a i pfes nedav-
ny vyzkum plvodu obyvatel zaloZzeny na rozborech
DNA, ktery odhalil ptekvapivé blizkou p¥ibuznost Ird
s Basky, hovotila od této doby az do 19. stoleti vétsina
obyvatel ostrova keltskym jazykem - irstinou.

O'NEILLOVA CERVENA RUKA.

Legenda o &ervené ruce Ulsteru, ktera je dodnes
symbolem této severoirské provincie, popisuje pfi-
béh, ve kterém se udatni keltsti nacelnici béhem kon-
ference na mofi nemohli dohodnout, kdo se stane
panovnikem na Uzemi, jehoZ zelené pobftezi vidéli,
kdyz pluli kolem na svych lodich. Tito hrdi rivalové se
dohodli, Ze panovnikem bude ten, jehoz ruka se prv-

ni dotkne pevniny. Jednim z panovnikd byl ,ua Niall”,
ktery nevahal, kdyz vidél, Ze v tomto zavodé ztraci na
jiného panovnika, usekl si sekerou levou ruku, kterou
potom hodil na pobfezi a vyhral, ¢imZ navidy zabral
tuto zemi pro sebe a své potomky. Jméno O'Neill je
odvozeno od plvodniho jména ,potomkd vitéze", jak
se fikalo Niallovu klanu.

1. TISICILETi, NAJEZDY VIKINGU A JEJICH KONEC

V prvnim tisicileti naseho letopoétu nebylo Irsko
jednotnym statem. Existovaly zde desitky mensich
¢i vétsich kralovstvi, jejichz kralové mezi sebou &as-
to bojovali, ale Zddnému z nich se nepodafilo zalozit
dynastii, ktera by dokazala sjednotit celé Irsko. V té
dobé hrali vyznamnou ulohu ve spole¢nosti druido-
vé, ktefi plsobili jako knézi, |é¢itelé, uditelé a basnici,
a také tzv. brithemové neboli zakonopravci. Boha-
td Ustné tradovana basnicka kultura se po pfichodu
kfestanstvi doc¢kala pisemné podoby. Kfestanstvi za
¢ast fimského panstvi v Britanii pronikalo i do Irska,
zndmého Riman&m jako Hibernia. Rozhodujici tlo-
ha v poklidném pokfestansténi Irska je pFipisovana
svatému Patrikovi, prvnimu irskému biskupovi, ktery
v zemi pUsobil po roce 432.

Od roku 795 zadali do Irska podnikat najezdy Vikin-
gové, ktefi drancovali klastery, odvazeli vée cenné do
své domoviny a zakladali na pobfezi osady, které se
vyvijely v mésta jako napfiklad Dublin, Cork nebo Li-
merick. Vikingové tak ovladali ¢asti Irska az do roku
1014, kdy irsky velekral Brian Béruma dokazal zlomit
vikingskou moc, ale nemohl zemi sjednotit, protoze
sam ve vitézné bitvé u Clontarfu padl. Za¢alo obdobi
ustavi¢nych valek mezi nékolika vid¢imi kralovstvimi,
nez pfisel v poloviné 12. stoleti rozhodujici zlom v ir-
skych déjinach.

PRVNi PRISTEHOVALCI V IRSKU

Prvni velka vina pfistéhovalct ptisla do Irska v druhé
poloviné 12. stoleti. Tehdy do Irska vpadli anglo-nor-
mansti rytifi, které tam vyslal na zadost vladce irské-
ho kralovstvi v Leinsteru, Murchada, anglicky panov-
nik normanského ptvodu Jindtich Il. Ackoliv se Irové
dobyvateldim z Anglie branili, do poloviny 13. stoleti
frankofonni Normané ovladli témé&F t¥i ctvrtiny Irska.
Nadvladu Jindficha Il. v Irsku uznala katolicka cirkev
i mnoho irskych rytifG. Tim zapocala mnohaleta éra
anglické nadvlady v Irsku. Dobyvatelé z Anglie se
poté v Irsku zabydlovali a zabirali pddu, coz zpldsobo-
valo jednak konflikty mezi nimi a ptivodnimi irskymi
obyvateli, ale také miseni kultur.

DOBA NEKLIDU A PRUETi PROTESTANTISMU

Irsko ale nebylo nikdy zcela dobyto a irsti Slechticové
se opakované pokouseli anglické nadvladé celit. An-
glicané kontrolovali Gzemi autoritafskymi opatreni-
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Obyvatelé Irska v 16. stoleti

mi, kterymi se snazili zajistit na ostrové klid. Marie
I. Katolicka (anglickou kralovnou 1553-1558) se neu-
spésné pokusila o prvni trvalou kolonizaci Irska, kdyz
pomoci vojsk zabirala v Irsku pddu a davala ji anglic-
kym osadnikdm.

Nepokoje se vice vyostfily poté, co byl v Anglii za
vlady kralovny Alzbéty I. v letech 1558-1603 upev-
nén protestantismus. Spory mezi Iry a kolonisty tak
nabraly také nabozenskou dimenzi. Irové branili viru
proti ,pohandm®’, Angli¢ané se zase pokouseli civi-
lizovat primitivni irské ,barbary”. Alzbéta I. se roku
1560 pokusila zavést protestantismus v Irsku legis-
lativné, le¢ bez uspéchu. Irové ho neprijali a dal se
ztotozrovali s katolicismem.

KOLONIZACE ULSTERU A POTLACOVANI KRES-
TANSTVI

Za vlady anglického krale Jakuba I. v letech 1603-
1625 byl uskuteériovan plan osidlovani Ulsteru, his-
torické provincie na severovychodé Irska, na jejimz
uzemi se rozklada souéasné Severni Irsko. Celkem
probihalo osidlovani v letech 1607-1641 a spodi-
valo ve vyvlastnéni pidy tamnich irskych katolikd
a v tom, Ze tyto pavodni majitele nahradily tisicov-
ky protestantskych rodin z Anglie a z jihozapadniho
Skotska, které byly privilegovany. Napjaté vztahy
mezi kolonisty a starousedliky se vice vyhrotily jes-
té tim, Ze katolictvi bylo rdzné potla¢ovano. Do Ir-
ska proudili protestantsti knézi, bylo zakazano Sifit

Oliver Cromwell

katolické knihy, a néktefi katoli¢ti knézi byli dokonce
popraveni.

PROTIANGLICKA VZPOURA A ZASAH OLIVERA
CROMWELLA

Irové uz utlak dale nesnesli a v roce 1641 vypuklo
povstani proti anglické nadvladé. Povstani mélo za
nasledek smrt tisict protestantl a bylo potlac¢eno
az v roce 1649, kdy do Irska p¥itahl Oliver Cromwell.
Jeho velka armada zasahla nemilosrdné a povrazdi-
la i mnoho katolickych civilistl. Tisice katolikd byly
vyhnany, zejména ze severni ¢asti zemé, a opét jim
byla zabirana pida, na které se usazovali protestant-
&ti Angli¢ané &i Skotové. Cromwellv zasah pfedzna-
menal temné obdobi pro irské katoliky, ve kterém
prisli o vétsinu své plady a ve kterém Cromwell dale
upevrioval postaveni britskych protestantd pravé na
ukor katolikd. Jeho masakrdm padla za obét jedna
tietina irskych katolikd. Tyto udélosti mazeme hod-
notit jako dalSi nabozenskou dcistku, ale i jako prvni
etnickou ¢istku moderni doby.

VALKA DVOU KRALU A ZAKON O UNII

V letech 1658-1688 byl anglickym kralem katolik
Jakub II., ktery katolické Iry podporoval. Byl ale se-
sazen a na trdin roku 1689 usedl Vilém lll. Oranzsky,
protestant nizozemského pavodu. Jakub II. hodlal
trin vybojovat zpét a ziskal podporu zejména Lud-
vika XIV., katolického panovnika Francie. Jakubova
katolickd armada ale podlehla protestantské armadé



Vilém Ill. Oranzsky

Viléma lll., ktera zahrnovala Angli¢any, Dany ¢i Ho-
landany. Vyznamny byl Vilémav triumf u feky Boyne
z roku 1690, ktery si protestanti dodnes pfipominaji
okazalymi privody, symbolizujicimi jejich dominanci
v Severnim Irsku.

Roku 1801 byl uveden v Zivot zakon o unii (Act of
Union), jimz doslo k vytvofeni jednotného statu -
Spojeného kralovstvi Velké Britanie a Irska. Soudas-
né byl zrusen irsky parlament a samosprava Irska.

POLITICKE USPECHY KATOLIKU V 19. STOLETI

Devatenacté stoleti bylo charakteristické stoupa-
jicim sebevédomim katolikl. V roce 1828 dosah-
li velkého Uspéchu, kdyZz ve volbach do britského
parlamentu prosadili Daniela O'Connella, advokata
a umirnéného nacionalistu, ktery se diky svému
zvoleni stal irskym narodnim hrdinou. Roku 1829
si O'Connell u britského parlamentu vynutil zakon
o katolické emancipaci, diky kterému mohli katolici
vstupovat do parlamentu i zastavat nejvyssi armad-
ni posty. Katoliky namotivovaly zminéné Uspéchy
ke snaze zrusit zakon o unii a ziskat samostatnost
Irska, coz ale Britové nepfipustili. V této dobé se
také zadal formovat irsky republikanismus, taktéz
u zamotské komunity, ktery se vyznacoval myslen-
kami o vyhnani Britd z Irska a nastoleni samostat-
nosti. Odkaz pro dalsi generace radikall po sobé
zanechalo pfedevsim hnuti feniand, jehoz nasilné
aktivity donutily liberalni politiky ke vstficnym kro-
k&im vici ob&antm vyznavajicim ¥ad katolické cirkve.

William Gladstone

NASLEDKY VELKEHO HLADOMORU

Vétsinu irského obyvatelstva predstavovali chudi rol-
nici, ktefi byli zavisli na konzumaci brambor. Kdyz ale
urodu brambor v letech 1845 a 1846 znicila plisen,
mélo to dalekosahlé nasledky. Obili, které mohlo
brambory nahradit, se vyvazelo do Anglie a to do-
vazené bylo pfilis drahé. Nasledkem toho zemtel az
milion obyvatel a dal$i milion emigroval zejména do
USA. Obrovské mnozstvi umrti jesté vice posililo
zast irskych katolikd vi¢i Britdm, protoze ti proti hla-
domoru zasahli pozdé.

WILLIAM GLADSTONE A SNAHY O AUTONOMII
IRSKA

Politické snahy katolickych nacionalistd a aktivity
republikand ovlivnily britského premiéra Williama
Gladstonea (1809-1898), ktery se zasazoval o na-
praveni kfivd vaéi katolikim. Zrovnopravnil napfi-
klad katolickou cirkev nebo prosazoval pozemkové
reformy. Zasel dokonce tak daleko, Ze v roce 1886
navrhl britskému parlamentu zakon o irské samo-
spravé v ramci Velké Britanie, tzv. Home Rule. Za
Home Rule vyrazné agitovali irsti nacionalisté, je-
jichz viidcem v britském parlamentu byl Charles
Parnell. Navrh Home Rule ale v roce 1886 zamit-
la Dolni snémovna a dalsi navrh z roku 1893 zase
zamitla Snémovna lordd. Nacionalisté, sdruZeni
v Irské nacionalistické strané, usilovali také o zlep-
Seni prav irskych rolnikl, ktefi pracovali na pro-
testantskych polich za velmi $patnych podminek.
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Arthur Griffith

Snahy o autonomii tim ale neustaly. Dale se o ni
zasazoval naptiklad Arthur Griffith, ktery roku 1905
zaloZil nacionalistickou stranu Sinn Féin (v pfekladu
»My sami”) a nabadal nacionalistické poslance, aby
odesli z britského parlamentu. Véci se ale daly do po-
hybu az poté, co irskou autonomii odsoubhlasil brit-
sky premiér Herbert Asquith, ktery v tomto ufadu
pUsobil v letech 1908-1916.

NABOZENSTVi JAKO UKAZATEL NARODNI IDEN-
TITY

Zjednodusené se da fici, Ze severoirsky konflikt
byl stfetem tamnich obyvatel protestantského vy-
znani na strané jedné a obyvatel katolického vy-
znani na strané druhé. Pfestoze nelze severoirsky
konflikt oznacit za ryze nabozensky, tak v kontextu
Irska, kde pospolu stovky let Zije irské a britské
obyvatelstvo, bylo naboZenstvi ukazatelem na-
rodni identity a etnické pfislusnosti. Protestanti
pfedstavuji potomky britskych kolonistl v Irsku,
citi se byt etnickymi Anglosasy a inklinuji k Velké
Britanii a k tamni kultufe. Vi¢i domorodym Irdm
se protestantismem vymezovali hlavné v Ulsteru,
protoze pravé tam bylo britskych kolonistd nejvi-
ce. Ulstersti protestanti se odmitali povazovat za
Iry, na rozdil od malé protestantské mensiny, ktera
Zila na zbytku ostrova.

Naopak katolictvi je vyzna¢né pro irskou narodni
identitu. Platilo, Ze pokud se ma Ir plnohodnotné
povazovat za Ira, mél by byt katolického vyznani.

Herbert Asquith

Jrstvi” tedy nemohlo byt uplné, nemélo-li patfi¢nou
nabozenskou dimenzi.

PREDVALECNA JEDNANi O AUTONOMII

V roce 1912 Herbert Asquith a vidce irskych po-
slancl John Redmond prosadili irskou autonomii
(Home Rule) v britském parlamentu. Autonomie
byla vyhlasena roku 1914, jeji realizaci ale preru-
Sila prvni svétova valka. Autonomie Irska byla vel-
mi problematickou zaleZitosti, nebot na pocatku
20. stoleti bylo v Irsku pfes 1 000 000 obyvatel
protestantského vyznani, ktefi tihli k Velké Britanii
a autonomii Irska odmitali. Problémy nastaly zejmé-
na v provincii Ulster, kde bylo protestantl nejvétsi
procento. Smysleni ulsterskych protestantd vyvra-
tilo premisu, Ze vsichni obyvatelé ostrova maji stej-
ny cil - jednotné, nezavislé Irsko. Hned v roce 1912
se zformoval odpor skoro 500 000 unionistd, ktefi
vyjadftili ochotu uchylit se k nasilnému odporu proti
autonomii. V roce 1913 pak vznikla protestantska
Ulsterska dobrovolnicka sila s nazvem Ulster Volun-
teers Forces (UVF). Jejim nacionalistickym militant-
nim protipélem byli Irsti dobrovolnici neboli Irish
Volunteers, ktefi se zformovali také v roce 1913,
aby autonomii Irska hajili.

UVF byla zaloZena jako domobrana protestant( pro-
ti katolikim a republikandm. Ve vrcholném obdobi
méla vice nez 100 000 ¢lend. Po vzniku Severniho Ir-
ska slouzili mnozi ¢lenové UVF jako ,B Specials”, coz



James Connolly

byla dobrovolna policie zasahujici pti mimoradnych
udélostech, jako byly demonstrace apod. V roce
1965 vznikla v Belfastu moderni podoba organizace,
ktera se snazila o nasilné vyhnani katolika ze zemé,
coz zpUsobovalo srazky s Irskou republikdnskou ar-
madou (IRA). UVF jako protestantska teroristicka or-
ganizace vyhlasila v roce 1994 pfiméfi a v roce 2009
potvrdila své odzbrojeni.

DUVODY PROTESTANTSKEHO ODPORU VUCI AU-
TONOMII IRSKA

Samosprava Irska neméla v poc¢ateéni fazi znamenat
uplnou nezavislost a davala protestantim jisté zaru-
ky. Pfesto se ulstersti protestanti stavéli na odpor,
nebot nechtéli zlstat v samostatném Irsku osamé-
lou mensinou. V samostatném lIrsku by byli pro-
testanti odtrzeni od Velké Britanie, kvili ¢emuz by
mohli ztratit vysadni spoledenské postaveni a jejich
narodni citéni k Velké Britanii by zGstalo nenaplnéno.
Mensinové postaveni v rdmci samostatného Irska
by navic pro protestanty znamenalo nedostate¢nou
politickou moc a riziko diskriminace.

Protestanti také odmitali Zit v katolickém a chudém
Irsku. Dal$im ddvodem, pro¢ protestanti nechtéli Zit
s Iry v jednom staté, byla nadfazenost protestantd.
Pro irské protestanty byli Irové stdle podfadnym,
z hlediska britskych zajmd nevyzpytatelnym, zaosta-
lym narodem, ovladanym fale$nou cirkvi, narodem,
ktery nebude jesté dlouho mit narok na vlastni sa-
mospravu. Protestanti méli také obavu z toho, ze

Eamon de Valera

v samostatném Irsku by se jim chtéli katolici mstit
za k¥ivdy z minulosti, coz by mohlo pterist az ve fy-
zické atoky.

VELIKONOCNi POVSTANI

Navzdory tomu, Ze jednani o irské autonomii pfe-
rusila prvni svétova valka, ve které se Irsko posta-
vilo na stranu Velké Britanie, radikalni iréti nacio-
nalisté nadale pokracovali ve svych snahach ziskat
autonomii. Dne 24. dubna 1916 doslo v Dublinu
k ozbrojenému povstani, které vedli ¢lenové Irského
republikanského bratrstva, Sinn Féin a Irskych dob-
rovolnikd. Vzboufenci obsadili v Dublinu strategic-
ké budovy, nacez viidcové povstani Padraig Pearse
a James Connolly vyhlasili nezavislou Irskou repub-
liku a ustavili prozatimni vladu. Dne 29. dubna bylo
povstani tvrdé potlaéeno britskymi silami a 15 vad-
cl bylo popraveno. Velikono¢ni povstani, pfi kterém
zemftely stovky lidi, navic mélo minimalni podporu
obyvatelstva.

ANGLO-IRSKA VALKA

Tvrdé potlaceni Velikonoéniho povstani velice po-
boufilo irské obyvatelstvo a vzedmulo vinu nacio-
nalismu. Stale vétsi podporu ziskavala strana Sinn
Féin (My sami), pfedstavujici soubornou naciona-
listickou formaci zahrnujici radikalni skupiny, ktera
se stala hlavni slozkou narodnéosvobozeneckého
hnuti. Do cela strany se roku 1917 dostal republikan,
jeden z prezivSich vadcl Velikono¢niho povstani
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Michael Collins

a vidce Irskych dobrovolnik Eamon de Valera
(1882-1975). V roce 1918 probihaly volby do brit-
ského parlamentu. V nich ziskala Sinn Féin jasnou
vétsinu irskych mandatd, ale tyto mandaty odmitla.
V lednu 1919 zalozila v Dublinu neoficialni irsky par-
lament a de Valera byl zvolen irskym prezidentem.

Teroristickou kampar zahdjila nové vznikla Irska re-
publikdnska armada IRA, ktera se sebestfedné po-
vazovala za legitimni hlas irského naroda. Utoéila
na britské vojaky, ufedniky i na jejich pomocniky.
Brzy zadala Utocit také na civilisty za u¢elem Site-
ni strachu, ¢imz zafadila svij konflikt do kategorie
neomezené valky. Toto napéti ptrerostlo v anglo-
-irskou valku, ktera trvala v letech 1919-1921. Slo
o partyzanskou valku, kterou vedla IRA proti brit-
skym organtm v Irsku a za nezavislost celého ost-
rova. Proti IRA se postavily britské jednotky. Brito-
vé nehodlali IRA ustoupit a v roce 1921 byla valka
ukonéena podpisem anglo-irské dohody.

Severni Irsko vzniklo rozdélenim ostrova z roku
1920 a podepsanim anglo-irské dohody z roku
1921. Byla to samospravna britska provincie. Na
pocatku mélo Severni Irsko asi 1256 000 obyvatel,
pficemz pfiblizné t¥etinu tvofili katolici. Pro tyto
katoliky znamenalo rozdéleni ostrova nepfijemnou
situaci. Stali se mensinou v nové vzniklém statnim
Utvaru, kde vétsinu obyvatelstva tvofili unionisticti
protestanti. Také byli odtrzeni od Irska, ¢imz bylo
naruseno jejich pouto s domovskou zemi. Stalo se
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jim tedy pfesné to, kvlli ¢emu se pfedtim protes-
tanti obavali irské autonomie. Severoirsti katolici
odmitali uznat rozdéleni ostrova a usilovali o pfi-
pojeni k Irsku.

Irska republikanska armada (IRA, angl. Irish Repub-
lican Army) byla zaloZena v lednu 1919 pod velenim
Michaela Collinse jako ozbrojena slozka strany Sinn
Féin. Kdyz vSak Collins v roce 1922 souhlasil s vy-
hlagenim Irského svobodného statu bez Severniho
Irska, oznadila ho IRA za zradce a nakonec byl za-
bit. IRA pokra¢ovala ve své extrémistické &innosti
airska vlada nékolik jejich ¢lend internovala. V roce
1936 byla IRA postavena irskou vladou mimo za-
kon. Po vojenskych kampanich z 30. a 50. let se
roku 1971 IRA rozstépila a vznikla tzv. Prozatimni
IRA (PIRA) se sidlem v Belfastu. Cilem PIRA bylo
teroristickymi Gtoky vyhnat britské vojaky z Irska
a dosahnout sjednoceni Irska. Pravé britsti vojaci
a bezpecnostni slozky byly pro PIRA primarnimi
cili, které povazovala za legitimni. Své akce prova-
déla také v Anglii, utodila ale napriklad i v Némecku
¢i Nizozemsku. Mirovymi procesy z 90. let se &in-
nost organizace utlumovala, coz vyvrcholilo v roce
1998 uzavienim Velkopateéni (Belfastské) dohody,
ktera méla byt zarukou trvalého miru.

UZEMNIi CLENENi OSTROVA

Uzemi ostrova Irsko se tradi¢n& administrativné
déli na ¢tyti historicka kralovstvi, z nichz jednim
je Ulster, nachazejici se na severu ostrova. Uzemi
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soucasného Severniho Irska se rozklada pravé na
vétsiné Gzemi Ulsteru. Samospravna britska pro-
vincie Severni Irsko vznikla na Uzemi 6 z 9 histo-
rickych hrabstvi Ulsteru na zakladé zakona o irské
vladé (Government of Ireland Act) z roku 1920, jimz
Britové autonomii udélili i jihu. Severni Irsko tedy
zahrnuje 6 hrabstvi Ulsteru, jimiz jsou Antrim, Ar-
magh, Down, Fermanagh, Londonderry a Tyrone.
Irsko neboli Irskou republiku tvofi 26 hrabstvi, p¥i-
¢emz t¥i z nich - Cavan, Monaghan a Donegal - jsou
hrabstvimi Ulsteru.

POCATEK ,THE TROUBLES" - OBDOBi NEJKRVA-
VEJSiCH NEPOKOJU

V roce 1968 severoirské organizace podporujici
lidska prava pofadaly rozsahlé protestni pochody.
Dne 5. fijna se v Derry konal vladou zakazany po-
chod, kterého se Ucastnilo nékolik set lidi. Pochod
ale rozehnala policie, ktera pouzila obusky a vodni
déla. Mnoho u¢astnikd pochodu bylo zranéno p¥ed
televiznimi kamerami, coz vyvolalo obrovsky skan-
dal presahujici rdmec Irska a jesté vice podnitilo
hnév katolik(. Jesté téhoZ roku pofadaly pochody
dalsi skupiny, napfiklad studenti. Mezi nimi i sku-
pina radikalnich studentl s nazvem Lidova demo-
kracie (People's Democracy). Od protestld z roku
1968 se datuje obdobi ,The Troubles” - obdobi
nasilného konfliktu, které trvalo aZ do 10. dub-
na 1998, kdy byla podepsana Belfastska dohoda.

PRELOMOVY ROK 1969

V roce 1969 nasili mezi protestanty a katoliky vyvr-
cholilo a doslo k mnoha pouliénim stfetdm. Vaznéj-
Si nepokoje zapocaly nejprve ve mésté Derry, kde
napéti podnitil tamni tradi¢ni ¢ervencovy pochod
oranzistl. Radikalni katolici se chystali napadnout
protestanty, ale namisto toho se nakonec stretli
s policii. Bitky trvaly od 12. do 14. srpna a policie p¥i
nich musela zasahovat ve vysokém poctu. Celd uda-
lost se odehrala na okraji katolické &tvrti Bogside.
Ihned po nepokojich v Derry se nasili v jesté vétsi
mife pfesunulo do Belfastu i do jinych mést, mezi
nimi napfiklad Armagh ¢&i Dungiven. V Belfastu pfi
pouli¢nich srazkdch rozboufenych davd obou ko-
munit doslo i ke stfelbé. Policie odpovidala dokon-
ce palbou z kulometl, pfi které zemfel devitilety
chlapec z katolické rodiny. Celkem zemfelo 10 lidi
a vzhledem k pogromidm musely stovky katolic-
kych i protestantskych rodin opustit své domovy.

Dalezity byl rok 1969 také pro IRA a Sinn Féin. Vzhle-
dem k tomu, Ze tou dobou marxistické vedeni IRA
v Belfastu nebylo p¥i vytrznostech schopno chranit
katoliky, zformovala se proti tomuto vedeni uvnitf
organizace opozice. Ta se oznacovala jako Provizorni
IRA - zkratka PIRA. Uvodnim cilem PIRA byla obrana
katolickych oblasti, dalsim pak pfechod do ofenzivy.
Jak jiz bylo popsano, organizace usilovala o vyhnani
Brith a sjednoceni Irska. S touto rétorikou ziskavala
rychle nové €leny - katoliky, ktefi byli odhodlani k na-
silnému odporu vi¢i britskému nepfiteli. PIRA utocila

25



26

na predstavitele britské vlady, na vojaky, policisty i na
+probritské” obcany. Mezi jeji metody patfily zejména
bombové utoky, ale také vrazdy, Unosy ¢&i loupeze.
Marxistické kfidlo organizace se nadale oznadovalo
jako Oficialni IRA - OIRA. Na oficialni a prozatimni se
rozdélila také strana Sinn Féin. Prozatimni Sinn Féin

nadale sazela na radikalni, ostfe protibritsky naciona-
lismus. Obé ,prozatimni” organizace zcela zatlacily ty
4oficialni” do pozadi.

BRITSKA INTERNACE A KRVAVA NEDELE

Sestého unora 1971 zemfel pfi akci PIRA britsky vojak.
Pfi dalsich utocich z pfelomu Gnora a btezna bylo za-
bito dalsich pét lidi, mezi nimi i tfi mladi skotsti vojaci.
Pokra¢ovaly pumové Utoky PIRA a také se vyosttil od-
por v katolickych ghettech, ktera nyni katolici branili
i za pomocii stfelnych zbrani. Protestantsti ob¢ané
méli strach a Zadali vétsi zasah Britd proti bojujicim
katolikdm. Severoirsky premiér Chichester-Clark si-
tuaci neustal a jesté v bfeznu rezignoval. Nahradil jej
Brian Faulkner (1921-1977), v potadi jiz Sesty premiér
Severniho Irska a jako vsichni jeho pfedchidci ¢len
UUP (Ulsterské unionistické strany). Faulkner se sna-
Zil bojovat proti nasili PIRA naptiklad tak, Ze rozsifil
okolnosti, p¥i kterych mohly bezpeénostni sily zaha-
jit stfelbu. Jesté raznéjsim krokem bylo, Ze inicioval
internaci britské armady, zaméfenou vyhradné na
katoliky, jejiz ucelem bylo odhalit a pozatykat republi-
kanské bojovniky. Armada ale nebyla dost informova-
na, a proto byla asi tfetina ze zatéenych osob nevin-

nych a brzy byly propustény. LidFi PIRA navic dokazali
uprchnout. Cela akce také okamzité zpUsobila dalsi
eskalaci nasili. V nasledujicich tfech dnech pfislo pfi
bojich o Zivot 22 lidi a tisice (hlavné v Belfastu) jich
muselo opustit své domovy. Katolici branili své ¢tvr-
ti vystavénymi barikadami. Ve zbyvajicich mésicich
roku 1971 zemtely desitky lidi z obou znesvafenych
stran a obéti pfibyvaly i v Fadach policistd.

Nedéle 30. ledna 1972 pak vesla do historie jako Krva-
va nedéle (Bloody Sunday). Toho dne probihal v Derry
mirovy pochod za ukonceni internace. Necekané ale
tfi britsti vysadkafi spustili palbu, jiz padlo za obét
14 nevinnych civilistd. V reakci na to nasledovaly ¢tyfi
dny nepokojd v Belfastu a Derry, a rozhnévany dav do-
konce v Dublinu vypalil britskou ambasadu. Na Krva-
vou nedéli svymi Gtoky odpovédély také OIRA a PIRA,
které bez slitovani utodily na protestanty. V reakci na
to vzniklo na strané loajalistd Hnuti ptedvoj (Van-
guard Movement) - organizace Williama Craiga, ktera
se snazila sjednocovat radikalni protestanty k obrané
ptred republikany. Mnohé lokality Severniho Irska, jako
napfiklad severni a zapadni Belfast, mésto Derry ¢&i
hrani¢ni regiony Armagh a Fermanagh, byly témé¥ ve
véle¢ném stavu. V kritickém roce 1972 doslo k deseti
tisicm pt¥ipadi stielby a 1 400 vybuchim nastraze-
nych nalozi, p¥i kterych zahynulo 468 lidi.

PAD SAMOSPRAVY SEVERNIHO IRSKA

Chaoticky stav Severniho Irska vedl k velmi dllezité
zméné. Dne 28. bfezna 1972 byla zrusena severoirska
samosprava, kterou nahradila pfima vlada Velké Brita-
nie. Katolici (také republikani & nacionalisté) tim do-
sahli velkého Uspéchu, nebot dosavadni severoirskou
samospravu ovladali unionisté. Znamenalo to konec
éry dominance tradi¢nich unionistickych oligarchic-
kych kruhd.

ZASADNI ZVRAT V SEVEROIRSKE POLITICE A UZA-
VRENIi BELFASTSKE DOHODY

Roku 1997 nabral mirovy proces na obratkach poté,
co se stal 1. kvétna 1997 britskym premiérem labou-
rista Tony Blair, ktery zacal vyjednavat s irskym pre-
miérem Bertie Ahernem ze strany Fianna Fail. Tony
Blair byl sam unionistou a dale trval na tom, Ze se
Severni Irsko mdze sjednotit s Irskem aZ po souhlasu
vétsiny tamniho obyvatelstva. Ahern byl umirnénym
premiérem ochotnym pfijimat kompromisy. Vlady se
dohodly, Ze po PIRA nebudou vyzadovat okamzité
sloZeni zbrani. S tim PIRA souhlasila, v &éervenci 1997
opétovné prerusila nasili, a politicka jednani tak moh-
la déle pokragovat. Jednani trvala Sest mésict a jejich
predsedou byl George Mitchell, jehoz komise méla na
starosti hladky priibéh téchto jednani. Ta probihala
podle jiz zminénych Mitchellovych principa. Jednani
se Ucastnily severoirské politické strany a vlady Ir-
ska a Velké Britanie. Na konci obtiznych jednani byla



Bertie Ahern a Tony Blair

10. dubna 1998 vydana Belfastska dohoda (Belfast
Agreement; zvana téz Velkopateéni dohoda), ze které
mimo jiné vyplyvalo:

IRSKO POTVRDILO SEVERNI IRSKO JAKO SOUCAST
SPOJENEHO KRALOVSTVi.

Severoirské obyvatelstvo ma narok na britské ¢i irské
ob¢&anstvi, nebo rovnou oboji. Britanie se vzdala na-
roku na Severni Irsko, ktery byl zakotveny v britské
ustavé od roku 1920, a Irsko bylo ochotné po referen-
du vyfadit ze své Ustavy narok na Ulster. V Severnim
Irsku vznikla vlada a parlament s rovhym prostorem
pro obé& komunity. Dohoda stanovila stoosmiélenné
Shromazdéni, které mélo byt obsazeno na zakladé
proporcionalniho zastoupeni a mélo mit legislativni
i vykonné pravomoci. Navrzené politické struktury
mély zabranit politické nadvladé protestantd, ktera
v Severnim Irsku panovala do roku 1972.

Aby mohly zainteresované strany dospét k podpisu
Belfastské dohody, musely udélat znaéné Ustupky.
Velka Britanie a Irsko se musely vzdat uzemniho
naroku na Severni Irsko / Ulster. Unionisté garan-
tovali katoliklim podil na vladé. Nacionalisté ozeleli
vétsi rozsah ,irské dimenze" a museli se spokojit
pouze s konzultativni roli Irska. Republikani se mu-
seli smiFit s tim, Ze Britové zdstavaji v Irsku a Ze
cesta ke sjednoceni ostrova vede pouze skrze sou-
hlas vétsiny severoirského obyvatelstva. K astup-
kim se jednotlivé strany odhodlaly, aby dosahly
miru, a proto nakonec i PIRA dohodu odsoubhlasila.

foi et

The Belfosi Agreenseni;
W Agrecmen Reschesd at the
Mubi-Party Talks on Morthern Ireland

) o

Dohoda byla 22. kvétna 1998 ratifikovana v re-
ferendech v Severnim Irsku, kde se pro vyjadftilo
71,1 % obyvatel (676 966 hlast), i v Irsku, kde bylo
pro dokonce 94,4 % obyvatel (1 442 583 hlasut).
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BELFAST A ECHLINVILLE DISTILLERY

Skoro az symbolicky v daném kontextu jsme se jed-
nadvacatého srpna, tedy v den 51. vyrodi okupace
nasi zemé vojsky Var$avské smlouvy pod vedenim
Sovétského svazu, vypravili letecky pfes Londyn do
Belfastu.

Nase cesta nezalala zrovna idealné. Pdjéovna Sixt,
u které jsme si méli vyzvednout rezervované auto na
nas pétidenni pobyt, totiz neméla svou ptepazku pfi-
mo na belfastském narodnim letisti George Besta,
ale nékde mimo néj. Poté, co jsem jim zavolal, jsem
se dovédél, Ze mame jit ven zletitni haly smérem
doprava, a aZz narazime na Zluty pfistfesek, tak ze tam
mame pockat, nez pro nas nékdo do deseti minut pfi-
jede... Zluty pfistiegek byla v podstaté jakasi zastavka,
zastupt lidi v ni byla i pfiSernd zima. Prelo a chlad-
ny seversky vzduch, pred kterym nebylo Uniku, se
nam dostaval nepfijemné pod kdzi. Napadlo mé, jak
nas asi ten doty¢ny, ktery nds ma vyzvednout, v tom
houfu lidi pozna, a vzhledem k tomu, Zze uz 10 minut
urcité ubéhlo, mé prepadlo podezfeni, Ze uz tu tfeba
nékdo byl a Ze nas zkratka nenasel. Opét jsem tedy
volal, ale ujistili mé&, Ze F¥idi¢ je na cesté a Ze mame
vydrzet. Nakonec, kdyz uz jsme byli ¥adné prok¥ehli,
se skuteéné nékdo objevil a odvezl nas do kancelafe

puj¢ovny Sixt. Tady jsme dostali bily sedan znacky Infi-
niti s automatickou prevodovkou a mohli jsme vyrazit.

Prvni zastavkou byl pochopitelné hotel. Rezervoval
jsem pro nas hotel Fitzwilliam, ktery mél dobrou po-
lohu vi¢i nasim planovanym cildm ve mésté a navic
sliboval, Ze bude komfortni. Nutno uznat, ze komfort-
ni byl. Mél pfijemny design i osvétleni a z aparatury,
ktera byla naladéna na stanici Classic FM, znéla vel-
mi ptijemna hudba. Nevyhodou byla skute¢nost, ze
kdyz jsme si na zemi otevfeli kufr, uz jsme moc mista
na dal$i manévrovani neméli. Horka vana nas dostala
zpatky do pohody, a protoze se blizil veler, byl ¢as
jit objevit néjakou restauraci, kde bychom se dob-
fe najedli. Nase volba padla na The Muddlers Club,
pravdépodobné jednu z nejlépe ukrytych restauraci
v historické &tvrti Belfastu nachazejici se nedaleko
zdejsi katedraly. Své kulinafské teritorium pojme-
noval $éfkuchaf Gareth McGaughey podle rebelujici
spoleénosti United Irishmen, ktera se tajné v této ob-
lasti setkavala v roce 1798, aby spfadala plany na po-
liticky rozvrat. Pan McGaughey si po mnoha $tacich
v Londyné a Belfastu toto misto otev¥el v roce 2015.
Menu tu maji zalozené na jednoduchych jidlech,
pfipravovanych ze sezonnich, mistnich produktd,
dale na vybéru kvalitnich p¥irodnich vin a na ptipra-
vé prvotfidnich koktejll ze Siroké nabidky destilatd.

© Jakub Janegek



Objednali jsme si jehnédi s lilkem a chateaubriand
s vajickem a koprem, k ¢emuz se vyborné hodila la-
hev ¢erveného vina Rift 69 odridy Gamay Noir ro¢-
nik 2017 z vinaFstvi Jean Loron, jehoz historie saha az
do roku 1711. Jedna se o vino bez pfidanych sulfitl
od sklizné az po lahev.

The Muddlers Club neni zase tak ukryty, aby si ho
nenasla rlizna prestizni ocenéni. Jiz osm mésicl po
otevfeni bylo toto bistro zvoleno nejleps§im novym
podnikem a nejlepsi restauraci v Severnim Irsku pfi
udileni Irish Restaurant Awards. Vzhledem k tomu se
stalo velmi vyhledavanym, a proto tady neni snadné
najit volny stal.

Po vecefi jsme si od personalu koupili jesté knizku
.Belfast on a Plate” (Belfast na talifi), jejiz podtitul zni
+Chut mésta v receptech a pfibézich”. Ta nam v na-
sledujicich dnech poslouZzila pfi vybéru dalich pod-
nikd v hlavnim mésté Severniho Irska.

Nasledujici den jsme méli v planu navstivit novou
destilerii, se kterou jsme v kontaktu kvali ginu Jaw-
box. Chtéli jsme se o této destilerii a zminéném ginu
dovédét néco vice, a proto jsme si domluvili schdz-
ku s majitelem této znacky, Gerrym Whitem, ktery
nas vyzved| z hotelu a jeli jsme na poloostrov Ards,
kde se kromé nejvychodnéjsiho bodu irského ostro-
va nachazi i krdsna nova destilerie Echlinville. Gerry
mél v auté naladénu stejnou stanici jako my v hotelu,
takZe jsme mohli viceméné bez pferuseni pokradovat
v poslechu, a kromé toho jsme se také od Gerryho
dovédéli nékolik uzite¢nych informaci. Jednak tu,
ze byl dlouhd léta sam barmanem, coz mu mozna
pomohlo k tomu, Ze je dnes jeho gin vidét snad ve
vSech podnicich v Belfastu. Na destilaci se dohodl
s palirnou Echlinville, protoze jeji zastupci byli pry
velmi vstticni v jednanich o spolupraci, a dnes toho
rozhodné nemusi litovat. Jawbox totiz jede, a tak je
samoziejmé profitabilni. Kromé plvodni verze ginu
Classic dry s obsahem alkoholu 43 % se vyrabi jesté
ve verzich s rebarborou a zdzvorem, nebo ananasem
a zazvorem, které maji obsah alkoholu 20 %. Vech-
ny stoji za to, a tak doufame, Ze vam je brzy budeme
schopni blize pfedstavit.

The Echlinville Distillery se nachazi na statku, ob-
klopeném poli s je¢menem. Byla oteviena v roce
2013 a stala se tak po 125 letech prvni licencova-
nou palirnou otevienou v Severnim Irsku. Kromé
vlastniho jeémene pouziva tradi¢ni ,floor malting”,
tedy sladovani na podlaze, pfi némz se aktivuji
enzymy a maximalizuje se podil Skrobu, ktery se
pak pfeméni na cukr a nasledné na alkohol. V této
destilerii jsou hrdi na to, Zze vyrabi destilat ,z pole
az po skleni¢ku”. Kromé ginu Single Estate Echlin-
ville Irish Pot Still a jiZ zminéného Jawboxu se zde
vyrabi také Ban Poitin a Dunville's Irish Whiskey.

=

Gerry Wh

ite |

© Jakub Janegek

© Jakub Jane¢ek

29



S THE RIGHT
|FYDOU ARE ATTACKED,
TO DEFEND YOURSELF.

EAST BELFAST A GINGER BISTRO

Cestou zpatky do hotelu jsme projizdéli vychod-
nim Belfastem, kde je k vidéni mnoho nasténnych
maleb pfipominajicich, ze zde Ziji protestantsti uni-
onisté. Zeptal jsem se Gerryho, jak vidi sou¢asnou
politickou situaci a jestli je podle ného mozné, aby
se situace v Severnim Irsku opét po letech klidu
vyhrotila. Podle Gerryho se to jiz nestane. Nikdo
pry jiz nestoji o obrnéna vozidla a sttelbu v uli-
cich, kterou jako mlady v Belfastu ¢asto zazival...

© Jakub JaneZek
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Kromé nasténnych maleb s tematikou bojt za obra-
nu Ulsteru oslavujicich rizné brigady britskych loya-
listd jako U.D.A. (Ulster Defence Association), U.Y.M.
(Ulster Young Militants), U.D.R (Ulster Defence Re-
giment), U.S.C. (Ulster Special Constabulary), Y.CV.
(Young Citizen Volunteers) a dalSich tady muzete
vidét i dalsi velkoplodné malby, zachycujici napfiklad
vypluti zde zkonstruovaného parniku Titanic 14. dub-
na 1912, nebo mistni boxerské legendy napfi¢ gene-
racemi. Objevili jsme i malbu oslavujici dobrovolniky
z vychodniho Belfastu, ktefi odesli bojovat do 1. své-
tové valky, nebo kolaz osobnosti a legend z EastSide,
mezi néZz patfi napfiklad hudebnici sir Van Morris-
on, Gary Moore, Eric Bell nebo David Holmes, spiso-
vatel C. S. Lewis, herci James Ellis a Sam McCready,
fotbalisté Danny Blanchflower a George Best, ne-
chybéli tady ani Harland a Wolff, zakladatelé mistni
velmi vyznamné lodénice, a nakonec ani Dee Craig,
vytvarnik, ktery tuto kolaZ a mnoho dal3ich nastén-
nych maleb namaloval. S Gerrym, ktery spéchal do
Dublinu, jsme se rozlouéili, ale ve vychodnim Belfas-
tu jsme jesté chvili zastali. Jednak jsme si chtéli de-
tailné&ji prohlédnout nasténné malby a taky jsme méli
chut na kavu. Tu jsme si dali v navstévnickém centru
EastSide, nachazejicim se mezi Newtownards Road
a naméstim C. S. Lewise, autora sedmidilného cyklu
fantastickych knih pro déti, nazvaného Letopisy Nar-
nie. Na tomto namésti, které bylo otevieno 22. lis-

topadu 2016, se mizZete setkat s nékolika sochami
inspirovanymi timto dilem, jako jsou lev Aslan, Bila
¢arodéjnice nebo $atni skfif od irského sochate Mau-
rice Harrona, u které stoji socha hleda¢e od Rosse
Wilsona. Od navstévnického centra se mlzete vydat
na rGzné dlouhé prochazky, z nichz nejdel$i koné&i po
zhruba osmi kilometrech v parku Victoria. Kdyby vam
to bylo mélo, miZete se vydat dale pfes most Sama
Thompsona kolem moderni haly, kde hraji ledni hokej
Belfast Giants, tfeba aZ do muzea Titaniku.

My jsme se po kratkém obderstveni presunuli do cen-
tra mésta, kde jsme méli nedaleko hotelu zaparkované
auto hned naproti Ginger Bistru, coz byl dalsi podnik
z knihy Belfast na talifi. Majitelem je Simon McCance,
ktery miloval vafeni jiz od svych dvanacti let a vidy
chtél mit svou restauraci. To se mu splnilo v roce 2004
a jiz kratce po otevieni se jeho podnik stal velmi po-
puldrnim mezi mistnimi i pfespolnimi. Rizna ocenéni,
mezi kterymi nechybéla ani Bridgestone a Michelin
Guide na sebe nenechala dlouho ¢ekat a Good Food
Guide uved| Ginger Bistro jako nejlepsi restaurant
v Severnim Irsku. Dali jsme si pecené bataty a rolku
z kesu s fenyklovo-rukolovym salatem a také tempuru
z chfestu a mladych mrkvi¢ek s ananasovym salatem
asoéjovym azazvorovym dipem, a kdybychom nemuse-
li pokracovat v cesté do Bushmills, asi bychom se jesté
zdrzeli. Jednalo se totiz o skuteéné nevsedni zazitek.
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BUSHMILLS

Destilerie Bushmills byla ale hlavnim cilem nasi
cesty, a tak jsme se museli pfesunout z Belfastu
na sever do Bushmills, vesnice v hrabstvi Antrim.
To se dalo autem udé&lat dvéma zplsoby - bud
rychlejsim po silnici vedouci zhruba 100 kilometr(
vnitrozemim taktka pfimo, nebo pomalejsim, po-
dél pobtezi, zato vSak slibujicim malebnéjsi sce-
nerie. Vyhrala krasa nad u¢elnosti, a i kdyz nebylo
pravé nejhezéi pocasi, stalo to rozhodné za to. Do
hotelu Bushmills Inn jsme dorazili se setménim
zhruba po dvou a pll hodinach jizdy s ¢astymi za-
stavkami.

Jiz nas tu ocekavali. Dostali jsme pokoj 210, po-
jmenovany po whiskey Dunville's, s vyhledem na
feku Bush. Tento hotel s restauraci, ktery dnes na-
bizi 41 prostornych pokojd a luxusnich apartma-
nd, ma podobné bohatou historii jako samotna
destilerie Bushmills, do které jsme méli namife-
no nasledujici den. Nejstarsi ¢ast hotelu je dato-
vana kolem roku 1608, kdy byla mistni destilerii
udélena prvni licence k destilovani whisky v Irsku
a zdejsi restaurace se stala vitanou zastavkou, na
niz poutnici cestou k Obrovu chodniku ochutna-
vali whisky, ktera proslavila tuto vesnici po celém

svété. Historie nebyla ani tady vidy nejriZové;jsi,
ale po posledni rekonstrukci, ktera probéhla v roce
2009, zaéal Bushmills Inn Hotel and Restaurant
sbirat mnoha ocenéni. V roce 2014 byl zvolen AA
hotelem roku v Severnim Irsku a butikovym Golf
Hotelem roku Irskou asociaci operatortd golfovych
vyletl. V roce 2015 nasledovala nominace od Best
Loved Hotels na nejlepsi hotel v Irsku, zvoleni nej-
lepsi golfovou restauraci v Irsku a hotelem roku
od Best Place to Stay.

Bylo tady opravdu pfijemné prosttedi a dobfe tady
vafili. Nad hotelem a restauraci vlaly dvé vlajky:
jedna Spanélska a druha americka. Zeptal jsem se
recepéni, pro€ zrovna tyto dvé vlajky, a bylo mi fe-
¢eno, ze je tady n&jaka pocetndjsi skupina ze Spa-
nélska a také néjaci golfovi turisté ze Spojenych
statd, nadez jsem byl dotazan, jestli chci vidét je-
jich sklad vlajek. Mam vlajky jiz od détstvi velice
rad, a tak jsem s radosti souhlasil. Ani si neuvédo-
muji, jestli jsem néco konkrétnéjsiho ocekaval, ale
mam pocit, Ze by skute¢nost stejné veskera oce-
kavani pfed¢ila. Vesli jsme totiz do mistnosti, ve
které byly na vSech sténach vitriny a v nich pe¢-
livé slozeny a popsany veskeré vlajky svéta, véet-
né té nasi, ktera jiz nasledujici den méla moznost
ukazat svou krasu na jednom ze dvou stozard.

© Jakub JaneZek



Na fadé byl den, na ktery jsme si naplanovali dva
rozhovory, kvali nimz jsme se sem vlastné vyda-
li. Jeden s master distillerem palirny Bushmills,
Columem Eganem, a druhy s master blenderkou
whiskey Sexton, Alex Thomas. Sraz v destilerii
jsme méli domluveny na desatou hodinu. Z neda-
lekého hotelu jsme se vychazkovym tempem vy-
pravili v pdl desaté a cestou jsme se zastavovali
u poutadd povéSenych na pouliénich lampach.
Na nich byly vyobrazeny vazené osobnosti, které
mély vétSinou néjaky vztah k tomuto méstu nebo
k Ulsteru jako takovému. Za zminku stoji mistni
rodak, motocyklovy zavodnik Richard Creith, ktery
sice zavodil pouze dva roky v letech 1964 a 1965,
ale vyhral ulsterskou Velkou cenu v seridlu mist-
rovstvi svéta motocykld tfidy do 500 kubickych
centimetr(, a dale motocyklovy zavodnik Joey
Dunlop z nedalekého Ballymoney, ktery mimo jiné
svéta, The International Tourist Trophy Race na
ostrové Man. Tento zavod se kona od roku 1907
na ostrové Man proto, ze zde neplatil, na rozdil od
zbytku Britanie, zakon omezujici rychlost jizdy. Za
vasen k motocykldm a lasce k adrenalinu tady od
té doby zaplatilo nejvyssi dan jiz 250 zavodnikd.
Z dalSich osobnosti jsme tady vidéli amerického
spisovatele Johna Steinbecka, autora knih Hrozny
hnévu a Na vychod od rje, jehoz dédedek Samuel
Hamilton emigroval v dobé hladomoru z Ballykelly
do Kalifornie. Steinbeck, drzitel Pulitzerovy ceny,
Cerpal inspiraci pro své romany pravé ze Zivota
svého dédecka. Byl tady i Neil Armstrong, prvni
¢lovék, jenz stanul v roce 1969 na Mésici. Jeho
predkové pochazeli ze Skotska a pozdéji, nez emi-
grovali do Ameriky, se usadili v Ulsteru. Dodetli
jsme se tady i o 25. prezidentovi Spojenych sta-
td, Williamu McKinleym, jehoZ pfedkové pochazeli
z Conagheru. William McKinley se stal preziden-
tem Spojenych statd v roce 1897 a béhem svého
druhého volebniho obdobi byl v roce 1901 zavraz-
dén. Také jsme tu nasli jiz zminéného spisovatele
C. S. Lewise, ktery tady na severnim pobfezi travil
v détstvi prazdniny, b&€hem nichz navstivil s rodidi
mnoha mésta a vesnice. Hrad Dunluce se stal in-
spiraci pro Cair Paravel, hrad a sidlo kralG a kralo-
ven Narnie. Byl tady i americky herec John Wayne,
pfedstavitel hlavni role ve filmu Tichy muz, ktery
se natacel v roce 1951 pobliz Congu na hranicich
hrabstvi Mayo a Galway. Prapradédecek Johna
Wayna zil nedaleko obce Ballymena, odkud emi-
groval v roce 1801. No a neméli bychom zapome-
nout ani na kralovnu Alzbétu Il., ktera tady na nas
také shlizela ze zavéseného plakatu. To uz jsme
ale pfisli k legendarni destilerii Old Bushmills.

© Jakub Janegek
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Warehouse #1 pfedstavuje

.:




OLD BUSHMILLS

Text a foto: Jakub Janeéek, neni-li uvedeno jinak. o

Na tomto misté se destilovalo §iz v roce 1608, ale souc¢asna pa
pochazi z viktoridnského -obdobi, tedy z obdobivlady krilovny Vikto=%
rie (1837-1901). Jif_’-;z__pf-ilehlého parkovisté pro navstévniky jsme vidéli
krasnou dvojitoupagodovou strechu odvadéjici kouf z topenisté skrze

slad a dlouhou sedlovou strechu palirny s majestatnim napisem ,OLD
BUSHMILLS" DISTILLERY Co. Ltd.
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Napravo od téchto staveb se nachazela jesté pu-
vodni ¢tyfpodlazni budova, ktera prezila znicujici
pozar z roku 1885, a za ni malebné jezero. Do néj
vtéka potok St. Columb’s Rill, vodni zdroj palirny,
jenz zajistuje vodu nezbytnou pro vyrobu mistni
whiskey a nasledné se vléva do feky Bush. Béhem
své cesty na povrch prochazi tato voda nejprve usa-
zenou horninou (vapencem) a nasledné vyvielou
horninou (¢edi¢em). Rika se, 7e sam svaty Kolum-
ba, jeden ze dvanacti irskych apostold, pozehnal
feku Bush a prohlasil, Ze ma ,ty nejsladsi a nejjem-
néjsi vody v celém Irsku”.

POSTUP VYROBY WHISKEY V DESTILERII OLD
BUSHMILLS

SLADOVANi
« Sladovani je vlastné fizené kli¢eni jeémene.

* Zrna je¢mene se namodi do vody, aby mohla za-
¢it klicit. Jakmile jsou klicky zhruba stejné velké jako
zrna, proces se zastavi vysusenim.

» K vysuseni je¢mene, které zastavi kli¢eni, se po-
uziva ¢isty horky vzduch vznikajici v susarnach.
Vysledkem je, ze zdejsi whiskey nema nakoufenou
chut, kterd je bézna u nékterych skotskych whisky,

u nichz se k suseni vyuziva kouf ze spalovani raseliny.

« Diky sladovani vznikaji v je¢menu enzymy nezbyt-
né k tomu, aby se mohly skroby v zrnech pfeménit
na rGzné typy cukrd, napfiklad glukézu a maltozu.
Vznikaji také dalsi enzymy, jako je protedza, jez sté-
pi bilkoviny v je¢menu do takové formy, kterou jsou
kvasinky schopné vyuzit.

« V dalSim kroku se jeémen rozdrti pomoci valcového
drti¢e (Srotovniku), aby ziskal konzistenci $rotu. Diky
tomu se mohou uvolnit cukry a také je mozné po pfi-
dani vody rmut pfefiltrovat.

RMUTOVANI

» Vysledna smés se promicha specialnimi lopatkami
a pak se necha asi 35 minut odstat, diky ¢emuz se
extrahuji rozpustitelné cukry a vznikne tekutina zva-
na rmut neboli zapara.

« Zapara se pozvolna odvodni a zchladi na 20 °C, nez
se pristoupi k fermentaci ¢ili kvaseni. Jakmile se ze
rmutu zaéne stahovat voda, zaéne stfikat. Teplota
vody stoupne na 77-86 °C, takze je tfeba rmut pra-
bézné dal zbavovat vody a zchlazovat, nez se bude
pokracovat kvagenim.

« Rmutovani trva v palirné Old Bushmills pét hodin.
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KVASENI

« Fermentace probiha v kvasnych nadrzich z nerezové
oceli.

« V téchto nadrzich se do rmutu pfidaji kvasinky, které
za¢nou rychle spotfebovavat cukry, trochu jako v té
staré pocita¢ové hie Pac-Man.

» Rmut se necha kvasit minimalné 59 hodin. Béhem
této doby kvasinky spotfebuji cukry a pfeméni je na
alkohol a oxid uhli¢ity.

« Kdyz kvaseni skon¢i, ma vysledna tekutina, jiz se fika
+brecka”, zhruba osmiprocentni obsah alkoholu a je
pfipravena k destilaci.

DESTILACE

+ Destilace je metoda oddélovani vody a alkoholu,
ktery se z ni odpatuje.

* Probiha v ohromnych médénych kotlich destila¢nich
ptistrojd, které vlastné funguiji jako obfi hrnce. Méd'
skvéle vede teplo, takze dobfte rozlozi teplo po celém
povrchu kotle a destilace probiha rovnomérné. Tento
kov navic na molekularni arovni reaguje se slouéeni-
nami siry, produkovanymi kvasinkami, a eliminuje sir-
nou pfichut, kvadli niz by byl vysledny destilat horky
a ztratil by jemnost.

« Kazdy kotel ma pfestupnikovou rouru, ktera vede do
kondenzatoru. Voda se zadina vafit p¥i 100 °C, zatim-
co alkohol uz pfi 78,5 °C, takze kdyz se kotel zahfeje,
jako prvni za¢nou prestupnikovou rourou stoupat vy-
pary alkoholu.

« Alkoholové vypary putuji do kondenzatoru, kde se
zchladi a zkapalni zpét na alkohol, ktery poté prochazi
alkoholovym méfidlem, kterému se Fika spirit safe.
Destilace se nasledné jesté dvakrat zopakuje a tim je
tato ¢ast vyroby ukonéena.

« Po prvni destilaci ma tekutina obsah alkoholu 25 %.
» Po druhé destilaci je obsah alkoholu 70 %.
» Po tieti destilaci ma destilat obsah alkoholu 85 %.

« Vétsina paliren ve Skotsku destiluje pouze dvakrat,
zatimco v pfipadé irskych whiskey je to t¥ikrat.

» Trojita destilace zajistuje jemné&;jsi whiskey.

ZRANI

» Dalsim krokem je demineralizace pfidané vody, po
niz klesne obsah alkoholu v destilatu asi na 63 %.

+ Destilat se nasledné musi nechat zrat alespon
3 roky, aby bylo dovoleno ho oznadovat za ,whiskey".

« B&hem zrani ma na destilat vliv slozita interakce
mezi dfevem a vnitfnim prostfedim sudu.

+ V sudech probiha béhem zrani proces zvany oxida-
ce, v ramci které destilat vytahuje ze dfeva kotenité,
ale i jemné tény dubu a také barvu a taniny. Rika se, 7e

destilat ,dycha”. Postupné tak ziskava svou charakte-
ristickou barvu a chut.

« Destilat ztraci za kazdy rok zrani v sudech primérné
2 % ze svého obsahu alkoholu. Témto ztracenym pro-
centdm alkoholu se ¥ika ,andélsky podil”.

« Kazdy sud je jedine¢ny (stejné jako lidé) a v kazdém
zraje destilat jinym tempem.

Destilerie Bushmills disponuje od roku 2007 moderni
vystiraci halou s nerezovymi zaparovymi a kvasny-
mi kddémi, kde to voni kvasnicemi a sladem. Déle
jsme tady béhem uvodni prohlidky vidéli deset de-
stila¢nich kotld. Ctyfi pro prvni destilaci a $est pro
druhou. V Irsku se tradi¢né destiluje tfikrat. Vysledny
destilat je lehky a ¢isty. Palirna Bushmills si ziskala
renomé predevsim kvalitou svych single maltd, za-
roven vSak vénuje pozornost také svym michanym
whiskey. Obilny destilat pro své blended whiskey
nakupuje od palirny Midleton. Sladovy a obilny desti-
lat potom zraji spole¢né, aby mély ¢as se dokonale
propojit. Pro zrani se zde pouzivaji sudy po bourbo-
nu a po sherry a pro dozravani potom i sudy po port-
ském, jak je tomu napfiklad u Sestnactileté whiskey
Bushmills, nebo po madeife, jako v ptipadé 21 let
zrajici whiskey z této palirny. Velmi zajimava byla na-
zorna demonstrace tak zvaného andélského podilu,
neboli ztraty whiskey ulozené do sudu pro zrani, ktera
vznikd odpafovanim. Na péti sudech se sklenénymi
Cely tady bylo znazornéno, o kolik whiskey se pfijde
po péti, deseti, patnacti a dvaceti letech zrani. O sudy
se tady staraji v mistni bedna¥ské dilné rdznymi ne-
zbytnymi nastroji, které jsme také vidéli vystavené.
Kolem moderni plnici linky jsme se dostali az k mistni
restauraci, ve které maji vystaven stary médény de-
stila¢ni kotel, a potom uz jsme byli pfedstaveni Co-
lumu Eganovi, abychom se ho zeptali na par otazek
jesté pred tim, nez vyzpovidame jeho zakyni, dnes
blenderku whiskey Sexton Alex Thomas. Hlavné v je-
jim pfipadé jsem byl plny olekavani, jestli budu uls-
terské skotsting, tedy specifickému nafedi s prvky
skotstiny, irstiny, angli¢tiny a francouzstiny dobfe
rozumét, ale nakonec s tim nebyly zadné problémy.






Warehouse #1 interview

COLUM
EGAN

Dne 23. srpna se ptal Jakub Janeéek, fotografovala Pavla Hajkova

Colum Egan se narodil v Laois asi 80 kilometri zapadné od
Dublinu v roce 1969. Pied 25 lety, kdyz pracoval v jednom lon-
dynském pivovaru, potkal svou soucasnou Zenu, pochazejici
z malého severoirského pristavniho méstecka Ballycastle, vzda-
leného asi 20 kilometrid od palirny Bushmills. Dnes spolu maji
dvé skoro dospélé déti a Colum Egan je jiz sedmnactym rokem
uznavanym mistrem palirnikem v této legendarni destilerii.
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Mohl byste nam Fict, jak se za tu dobu zménila vase
prace a jak irska whiskey jako kategorie?

Samoziejmé. Pfedevsim je dllezité, Ze se nezménila
chut whiskey Bushmills, coz je pro mistra palirnika

dnes a porovnate ji s nasi 20, 50 nebo 100 let starou,
bude mit stale stejnou chut a stejny charakter. Sa-
motné odvétvi vyroby irské whiskey se ale za dobu,
co pracuji v této pozici, velmi rozvinulo. Zatimco pfed
17 lety byl trh docela maly, existovalo pouze par vy-
robcl a znacek a nékteré znacky dominovaly svétu
whiskey, tak béhem poslednich péti az deseti let se
irska whiskey stala daleko popularnégjsi. Lidé si zacali
uvédomovat jeji charakter. Jeji slanost, jemnost, ale
také ovocny a kvétinovy charakter, ktery vam ulpi na
patte. Domnivam se, Ze irska whiskey muize byt velmi
ptistupna pro lidi, ktefi se chtéji se svétem whisky se-
znamit, ale zarover nabizi mnoho komplexnich edici,
které maji co nabidnout také pokrogilym milovnikdm
tohoto destilatu. Myslim, Ze irska whiskey ma siroky
zabér. Mlze zaujmout nové lidi, mize udrzet pokro-
¢ilé pijaky a diky mnoha inovacim mize pfitahnout
pozornost milovnikd whisky z rdznych koutd svéta,
naptiklad téch, kdo piji skotskou nebo bourbony, aby
vyzkouseli a pili také irské whiskey. D4 se tedy Fict, ze
jsou to kromé nardstajiciho poétu destilerii a znacek
pravé nékteré kli¢ové inovace, které jsou tim hlavnim
rozdilem patrnym za tu dobu, co se zabyvam vyrobou
irské whiskey.

Ale vase prace mistra palirnika se nezménila?

Jak jsem fekl, mym hlavnim Ukolem je udrzet nasi
whiskey stale stejnou. Mél jsem moznost ochutnat
whisky lahvovanou v roce 1882, coz byl pro mé mimo-
fadny okamzik, a bylo to skvélé i proto, ze jeji chut byla
velmi podobna soucasné chuti whiskey Bushmills.

Takie dobra prace?!

Ano, na néjakou dobu mam jisté misto. (smich) V tom-
to ohledu se tedy moc nezménilo, moje role se ale
méni v souvislosti s rdstem. Vyrabime vice whiskey,
kterou prodavame ve vice castech svéta, takze nas
odbyt roste a ja musim zajistit, aby kvantita nebyla na

muto pozadavku, ale zarover je to asi ta nejzajimavéjsi
soucast mé prace.

Jak dlouho byste jesté chtél tuto funkci zastavat?

Zivotni cyklus na mé pozici je béZné tak 20 az 30 let.
Mné je teprve padesat, tak doufam, Ze bych se jesté
néjakych 15 let mohl udrzet. (smich)

Svou praci mam velmi rad a ¢asto ji popisuji spise jako
Zivotni styl nez jako praci. Kdyz jdu naptiklad do re-
staurace, pobizim lidi, aby zkusili Bushmills, a rad se
potom divam na jejich vyraz ve tvafi.

A vy sam ochutnavate nékdy i konkurenéni zna¢ky?

Ano, ale napfiklad pro nakoutené skotské whisky
mam asi pfilis citlivé patro, a tak se mi zdaji mozna
trochu agresivni. Existuji ale i pfijemné skotské whis-
ky a také nékteré zajimavé americké bourbony.

Mél jsem na mysli spiSe konkurenci mezi irskymi
whiskey...

Ano, sleduji je, ale jsem dost hrdy na to, co délam,
a tim padem tihnu k tomu, Ze piju hlavné ty své.

Ptam se, protoie jak jste sam fFikal, popularita ir-
skych whiskey roste, stejné jako poéet destilerii ir-
skych whiskey. Pfed par lety, nebo feknéme pfed jed-
nou dekadou existovaly v Irsku pouze tfi destilerie.
Nejsem si jist, kolik jich je v sou¢asné dobé...

Myslim, Ze kolem pétadvaceti.

... Av Severnim Irsku?

My to nerozdélujeme na sever a jih, protoze se irska
whiskey vyrabi na celém ostrové. Takze to bude téch
26 destilerii na celém ostrové a dalsi dvacitka je ve sta-
vu vystavby nebo planovani.

Téiko se ale néktera z nich mize pochlubit takovou
historii, jakou ma Bushmills. Historii sahajici zpét do
roku 1608.

Ano, historie Bushmills je znama, ale historie tohoto
regionu saha az do jedenactého stoleti, tedy néjakych
tisic let zpatky, coz dokladaji rdzné rukopisy. Z nich
je patrné, ze mistni lidé hovofili irskou gaelstinou, ve
které se destilatu Fikalo ,uisge beatha”, tedy voda Zi-
vota. Mozn3, ze se jednalo o tak cisty destilat, ze lidi
v té dobé udrzoval pfi Zivoté.

Jednalo se tedy o ¢isty, éerstvé vydestilovany alko-
hol?

Ano, takzvany New Make Spirit.

Mimochodem ochutnal jsem ten vas a je opravdu vel-
mi dobry.

Ano, velmi dobry, jednoduchy, chutny, a i pfes to, ze
ma 85% alkoholu, je zaroven velice jemny. Navic ho
vyrobil asi nejzaméstnanéjsi mistr palirnik na svété.
(smich)

No to si dovedu predstavit, protoze jste sice mistrem
palirnikem, ale to ziejmé neni jediné vase zaméstna-
ni v destilerii Bushmills. Nejste spise feditelem celé
destilerie?

Ano, nedohlizim pouze na destilaci, ale staram se
i o zrani, lahvovani, distribuci na svétové trhy a na-
vétévnické centrum, do kterého roéné zavitd na
120 000 lidi. Za to vSechno jsem zodpovédny, takze
ano, mam vlastné nékolik zaméstnani a fidim praktic-
ky celou destilerii.

Je jasné, ze v destilerii téchto rozmérd nedestiluje
pouze jeden élovék. Znamena to tedy, Ze vy pouze na
cely proces dohlizite a dbate o to, aby vase whiskey
méla stale stejnou konzistentni kvalitu?

V praxi to vypada tak, ze idealné na tydenni bazi
ochutnavam vodu a posuzuji ¢erstvé vydestilovany al-
kohol i zrajici whisky v sudech, abychom védéli, jak se
vyviji po roce, po dvou letech, ale napfiklad i po dva-
ceti letech, a nasledné je porovnavame. Kazdodenné



kontroluji kli¢ové ukazatele nasi palirny, abych vidél,
jestli je vykonnostni trend v pofadku. Sam ale pfistroje
neobsluhuji, i kdyz to samozfejmé umim a také poma-
ham ve chvilich, kdy se vyskytnou problémy. Mame
ale dvé smény, jejichz ¢lenové obsluhuji destila¢ni za-
fizeni, a ja na né pouze dohlizim.

Kolik lidi tedy vlastné destiluje?

Destiluje deset lidi 24/7, tedy sedm dni v tydnu. Kazdou
sménu pracuji dva lidé. Jeden se stara o vodu a je¢men
vstupujici do vyroby, rmutovani, expedici pfirodniho
krmiva z je¢émene, ktery po rmutovani zbude, a fer-
mentaéni ¢ast vyrobniho procesu. Druhy zaméstna-
nec se stara o destilaci. Poté, co mame vydestilovan
New Make Spirit, uloZime jej do tankl a nasledné do
sudl. V jakékoli fazi vyrobniho procesu mame tedy
pouze dva lidi starajici se o vyrobu nasi whiskey.

Vas New Make Spirit musi, stejné jako vsechny ir-
ské, zrat minimalné tfi roky a jeden den, aby se mohl
nazyvat whiskey, a nasledné zraje vétSinou dale, az
do doby, kdy je jiz jako whiskey blendovan. Kolik lidi
v destilerii Bushmills ma na starosti blending?

Méame tady pfedevsim Helen Mulholland, coz je prv-
ni zena v Irsku, ktera kdy zastavala funkci master
blenderky, a zarover prvni Zena vibec, ktera byla
uvedena do Siné slavy whiskey. Ja mam také néjaky
vliv na blendovani, ale je to pfedevsim Helen a po-
tom také Alex Thomas, se kterou budete délat roz-
hovor pozdéji.

V roce 1885 zasahl plvodni viktoridnské budovy
vasi Old Bushmills destilerie pozar. Vite, co bylo
pfi¢inou tohoto ni¢ivého pozaru?

Nevi se to pfesné, ale v té dobé se pod kotli topilo ote-
vienym ohném, a tak bylo pomérné snadné zplsobit
pozar. Dnes pouzivame paru, coz je o hodné efektiv-
néjsi zpusob zahfivani destilaénich kotld.

Par destilerii jeSté dnes topi pod kotli ohném, ale je
to pomérné unikatni.

Ano, par takovych existuje, ale tam se potom musi fe-
it jiné problémy uvnit¥ kotl(, takze je destilace docela
obtizna.

Obchodni znaéka Bushmills, jejiz souéasti je kotli-
kové destilaéni zaFizeni, byla zaregistrovana v roce
1784. MiZeme tento puvodni kotel jesté nékde vi-
dét?

Ne, ten uZ ne, ale jeden za starSich médénych kotld
mUzete vidét v nasem baru, ten je myslim z roku 1880.
Méli jsme asi 7 kilometr( odtud jesté jednu zalozni de-
stilerii, ve které jsme az do poloviny 70. let destilovali
obilné whiskey, a to mé&déné destilaéni zafizeni pocha-
zi pravé z této destilerie.

Co se stalo s vasi servisni destilerii?

Poté, co jsme se stali soudasti Irish Distillers, byla uza-
viena a palirna v Midletonu se stala dodavatelem obil-
ného destilatu pro vSechny destilerie Irish Distillers.

V souéasnosti tedy kupujete obilny destilat z palirny
v Midletonu?

Od destilerie v Midletonu nakupujeme obilny New
Make Spirit, ktery oni destiluji. My mlzeme legal-
né uvadét, ze ho vyrabime v Bushmills, protoze
hlavni organoleptické vlastnosti tomuto derstvé
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vydestilovanému destilatu propGjéuji sudy, do kterych
je ulozen tady v nasich skladech. Tady zraji jak nase
New Make Malty, tedy Eerstvé vydestilované sladové
destilaty, tak ty obilné z Midletonu. Zraji v nasich su-
dech a my je potom michame dohromady.

Kolika destila¢nimi kotli dnes disponuje vase palirna?

Mame dohromady deset kotli. Cty¥i wash stills, tfi
low wine a tfi spirit stills.

Jak byste popsal whiskey z destilerie Bushmills ve
srovnani s jinymi irskymi?

Bushmills ma predevsim sladovou whiskey jako za-
klad, zatimco ostatni irské whiskey tihnou k tomu,
mit zaklad v pot still whiskey. Sladova whisky je ce-
losvétové uznavana jakozto nejlepsi a nejchutnéjsi
whisky a my pouzivame nejdrazsi ingredience, takze
sladova whisky je draha. Divodem, pro¢ je draha, je
to, ze ma skvélou chut a komplexnost. Kdyz ochutna-
te Bushmills, budete vnimat bohaty ovocny a kvétino-
vy charakter a zaroven Gzasnou jemnost. Destilujeme
tfikrat a po ochutnani ucitite bohatost chuti na patfe.
Zatimco pot still charakter je takovy krémovy, me-
dovo-mléény Pouziva se Cerstvy nesladovy je¢men,
ktery dodava vice pfirodniho oleje, coz se projevuje ve
whiskey samotné. Jedna se o jiny styl whiskey. V za-
véru whiskey Bushmills mizete pocitit chut sladkych
ceredlii, jako byste si pfivonéli ke sladovému je¢meni,
zatimco u pot still whiskey ziskate medovo-mlécny
a krémovy efekt s trochou kofenitosti na konci jazyka.

Kterou vasi whiskey mate osobné nejradéji, nebo jste
také zastancem toho, Ze se kazda hodi k jiné pfilezi-
tosti?

Zeptal byste se matky, které ze svych péti déti ma nej-
radéji? Samoziejmé Ze zalezi na rlznych okolnostech.
Kdyz jsem s prateli a mam chut na koktejl nebo na
drink nékde v baru, ddm si Bushmills Original. Obsah
sladového je¢mene této whiskey bude v koktejlu stale
patrny, a kdyz si ji dam pouze na led, také bude velmi
ptijemna. Bushmills Black Bush je pro mé idealni, kdyz
budu doma, pfijdou néjaci ptratelé a budeme se divat
na rugby nebo fotbal v televizi. Jedna se o whiskey,
o kterou se chcete podélit. Vzhledem k podilu obsahu,
ktery zraje v sudech po sherry, disponuje tato whiskey
pFijemnou sladkosti, kterd mdze fascinovat vase chu-
tové buriky. Nemame na to zadny prizkum, ale at uz je
to cokoli, kdyz si date Black Bush, kazdy se dobfe bavi.
Je to takovy druh whiskey k dobré zabavé.

Pokud se budeme bavit o jednosladovych whiskey,
za¢neme 10 let zrajicim single maltem, coz je pékna,
elegantni whiskey, ktera nema tak plné télo jako Black
Bush nebo 16 let stary single malt, ale je to pékna,
delikatni whiskey s tény vanilky, mozna trochou lis-
tového tésta a trochou jablek. Pro opravdu zvlastni
ptilezitosti je tady Sestnactilety nebo jednadvacetile-
ty single malt. Po vecefi je idedlni podle mého nazoru
Sestnactiletd whiskey Bushmills a k oslavé narozenin
potom nase jednadvacitka.

A ktera by se podle vas hodila pro pFipravu irské kavy?

Myslim, ze Bushmills Original a Red Bush, u kterych
vynikne sladovy charakter. V&tsinou také neni vile po-
uzit do irské kavy drazsi whiskey nez za 30 az 40 eur,
a tak bych zvolil jednu z téch dvou jmenovanych.

Slysel jste o soutézi Coffee in Good Spirits?

Ne, neslysel.

To je pomérné velka svétova soutéz v michani kavy
s destilaty. Vitéz svétového finale z roku 2017 On-
diej Hurtik pochazi z Ceské republiky. Pozvali jsme
ho, kdyz nam spoleénost Proximo pfedstavovala
Bushmills, aby naSemu tymu namichal irskou kavu.
Ondfej vybral Black Bush a musim Fict, Ze tak skvéle
pripravenou irskou kavu jsem snad jesté nikdy nepil.

Dnes jsem mél chut na irskou kavu pFipravenou tady
v Bushmills s pouzitim Black Bush, ale v té restauraci,
kde jsme byli ji délali s whiskey Bushmills Original.
Musim Fict, Ze to srovnani vyznélo jednoznaéné pro
Black Bush.

Vypada to, Ze mas rad Black Bush. Je to hrozné, ale ja
musim prozradit, ze kavu nepiju. Dam si mozna jednu
irskou kavu za rok.

Opravdu nepijete kavu?

Ne, nepiju, je pro mé pravdépodobné pfilis silnd a trva
mi dlouho, neZ potom mam opét nezkreslenou chut
na patte. Piju spi$ ¢aj.

Rozumim vam, ale domnivam se, Ze pro vas existuje
feSeni. Mohla by vam chutnat kava z french pressu.
Ta je jina nez espresso, které ¢asto byva pfili$ praze-
né a opravdu silné, jak Fikate. Kava z french pressu je
jina. Mizete si vybrat jemné prazenou kavu napfiklad
s ovocnym profilem a potom muiZete vychutnavat
mnoho vrstev zajimavych chuti. My uz doma pijeme
skoro vyhradné takovou kavu, coz ale musim pfiznat
je nebezpeéné, protoie potom uzZ si na mnoha mis-
tech kavu dat nemuizeme, protoze ji tam zkratka tak-
to nepfipravuji.

T¥i nebo ¢tyfi mile odtud je kavarna, jejimz majiteldm
jsme dali na$ sud s trochou whiskey Bushmills uvnitf
a oni do ného ukladaji kavu pfed prazenim. Zajed'te se
tam podivat, neni to odsud daleko a vede tam, mimo-
chodem, krasna cesta.

Michate nékdy vasi whiskey s Ginger Alem nebo Gin-
ger Beerem?

Ano, ale spise s Ginger Beerem. Ginger Ale v posledni
dobé trochu ztratil reputaci. Myslim, Ze Ginger Beer je
na rozdil od Alu o poznani vyraznéjsi.

Uréité ale zaleZi na tom, kdo a jak ho vyrabi.

To ano, tady je to pfevainé Schweppes a rozhodné to
neni stejny produkt, ktery si pamatuji z mladi.

Dobry Ginger Ale a Ginger Beer by nemél byt presla-
zeny a mél by obsahovat ptirodni zazvor.

Ano, kvalita pouzitych surovin a poctivy pfistup je kli¢.



Na co jste hrdy, kdyz se ohlédnete za svoji dosavadni
kariérou v destilerii Bushmills? Je to zachovani kon-
zistentni chuti vasi whiskey, o které jste jiz mluvil?

Myslim, Ze mym hlavnim Ukolem je - a az to tady jed-
nou ptedam, tak i hlavnim ukolem mého nastupce
bude - zachovani stejné rozeznatelné chuti nasi whis-
key. Mlzeme délat inovace a rlzné véci, ale zaklad
Bushmills musi byt stejny. Je to odkaz nasi ¢tyfsetleté
historie.

Za posledni dva tfi roky mlzeme vidét expanzi a rist,
coz je potésitelné. Stavime nové sklady, rozsifujeme
vyrobu i prodej, a tak si myslim, Ze mému nastupci
pfeddm velmi dobré, silné misto, které respektuje
tradice a historii, ale neboji se ani inovaci smérem do
budoucna. Doufdm, Ze tady na mé budou za 20 let
vzpominat v dobrém.

Véera jsem se dival na pofad z historie Coca-Coly
a byl jsem velmi piekvapen jednou véci, ktera souvi-
si s konzistentnosti chuti, o které jste mluvil. Pepsi,
konkurent Coca-Coly, si v 60. letech nechala udélat
slepy test chuti v supermarketech, porovnavajici
chutové preference zakazniki, kterym dali ochutnat
Pepsi a Coca-Colu. Vysledkem tohoto testu bylo, ze
lidem vice chutnala Pepsi, coz bylo nasledné publiko-
vano. V navaznosti na to udélala Coca-Cola podobny
test uvniti své spoleénosti, jehoz vysledkem bylo,
Ze zaméstnancim také chutnala vice Pepsi. Vedeni
Coca-Coly se proto rozhodlo zménit vyrobni formuli
a uvedlo na trh novou Coca-Colu, kterou ale ziakazni-
ci neakceptovali, a tak se vedeni Coca-Coly po néja-
kém éase rozhodlo zase vratit k pivodni receptufe.
K nazvu na lahvich bylo dopsano ,original”, aby za-
kaznici védéli, Ze to ui je zase jeji pivodni chut. Je

neuvéfitelné, Ze se tak velika spoleénost rozhodla
pro takovy postup, ktery vygeneroval takové zmat-
ky. Zfejmé je tedy lepsi zistat v chuti konzistentni,
tak jak jste Fikal.

(smich) Bushmills tu konzistentni chut ma.

Také jsem cetl, Ze lidé tady na severu Irska piji whis-
key s medem. Jedna se o Upravu whiskey oblibenou
pouze v zimnich mésicich?

Ano, je to tady takova tradice. Kdyz mam tfeba pocit,
Ze na mé néco leze, udélam si horkou whiskey. Do
sklenice dam Izici medu, zaliji to vafici vodou, pfidam
whiskey, platek citronu, trochu htebi¢ku a je to. Jed-
na se o velmi stary, tradi¢ni zpdsob piti whiskey, kdyz
je chladno. V Ceské republice je mozna chladn&ji nez
tady, ale je to sucha zima, zatimco tady je kromé zimy
jesté vlhko. Horka whiskey vas zahfeje zevnitf, coz je
velice pfijemné.

Byl tohle diivod pro vyrobu Bushmills Honey, kterou
jste v minulosti vyrabéli?

To byla jedna z inovaci specialné pfipravenych pro
americky trh, kde se tato kategorie tésila zna¢né
oblibé. Mné se do toho moc nechtélo, ale ten po-
Zadavek se stédle opakoval, a tak jsem nakonec fekl,
Ze ano, pod podminkou, Ze to udélame potradné. Na
rozdil od konkurence, ktera vétsinou pouziva pouze
ochucovadla, jsme pouzili pravy med, coz s sebou
nese zna¢né obtize. Museli jsme pouzit specialni
injekéni stroj, ktery do hotové whiskey Bushmills
Original vstfikoval med. Vysledek byl ale dobry a ja
mél nakonec tu whisky docela rad. Kdyz nas potom
koupila spole¢nost Proximo, rozhodlo se jeji vede-
ni, ze se budeme déale zaméfovat pouze na vyrobu
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Cistych whiskey, takze Bushmills Honey skondila.

Jaky mate vztah k tomuto kraji a k destilerii
Bushmills a jak vidite budoucnost irské whiskey?

Kdyz jsme sem tenkrat s mou pfitelkyni, kterad je
nejmladsi ze tfinacti sourozencd, poprvé pfijeli, bylo
v jeji rodiné spousta lidi, ktefi sice mluvili anglicky,
ale ja jsem jim skoro nerozumél. Zhruba po pul hodi-
né jsem tekl, Ze jsem slysel, Ze je tady nékde pobliz
néjaka destilerie a Ze se tam chci podivat. Moje prvni
cesta sem byl tedy vlastné Uték, ale dnes, kdy uz je
z mé tehdejsi ptitelkyné moje Zena, mam k tomu-
to mistu velmi Uzky vztah, citim se tady skoro jako
doma a ten pocit mé jesté neopustil. Chtél bych byt
stale vétsi a lepsi a doufam, ze tady ukoncim svou
kariéru.

A az svou kariéru ukondéite, otevfete si svou vlastni
malou destilerii?

(smich) To by byl sen, ale nevim, jestli bych smél.

Co se tyka trendu irské whiskey: Pied péti Sesti lety
byla zalozena Irish Whiskey Association a ja jsem
byl jednim ze zakladajicich ¢lend a dva roky jsem byl
predsedou. Divodem, pro¢ byla tato asociace zalo-
Zena, je pomoc novym destileriim. Chtéli jsme si byt
jisti, Ze si budou védomi odpovédnosti, kterou maji,
a také Ze maji technické védomosti o tom, jak vyra-
bét irskou whiskey. Dlouho jsme neunavné a tvrdé
pracovali na tom, nez jsme dospéli k nasi tfikrat de-
stilované jemné, lehce pitelné whiskey, a chtéli jsme,
aby novi vyrobci tento charakter replikovali. Pro nové
otevirané palirny jsme mentory v kazdé fazi vyrobni-
ho procesu vcetné cesty, jak se dostat na trh. To, co
dnes vidime, je exploze novych irskych whiskey a to
je dobte, protoze stale vice a vice lidi bude ochutna-
vat a objevovat irskou whiskey, a ja myslim, Ze tim
muze Bushmills jenom ziskat. To je to, co oéekavame
v nasledujicich péti az deseti letech. Nasi dlouhodo-
bou vizi je rozsifit nasi kapacitu, jak co se tyka desti-
lace, tak také skladovacich prostor.

Sam jsem prekvapeny, kolik irskych whiskey ziskava
renomovana mezinarodni ocenéni. Kromé Bushmills
také Teeling nebo Dunville’s z Echlinville Distillery,
nebo také Quiet Man. Jsou to podle vaseho nazoru
dobré whiskey?

Hodné dostupnych vyzralych irskych whiskey po-
chazi stale ze t¥i destilerii, které tu byly jesté pfed
boomem novych destilerii irskych whiskey. Jakékoli
starsi whiskey tedy pochazi bud'z Midletonu, Cooley,
nebo Bushmills.

Vesnice Bushmills je partnerské mésto Luisville
v Kentucky. Vite, jak k tomu doslo?

Je to zasluha jednoho z mistnich starostd, ktery chtél
navazat kontakty s dalsim centrem vyroby whiskey.
Louisville je centrum vyroby bourbonu. Je to spise
spoluprace na ob&anské Urovni a destilerie s tim zase
nema tolik spole¢ného.

Ano, ale dovedu si pfedstavit i narist poétu turis-
td z Kentucky, a tim padem tieba i vice navstévnika
vasi destilerie.

To asi ano. V souéasné dobé& mame 120 000 turistd,
ktefi se ro¢né pfijdou do nasi destilerie podivat, a né-
jakych 25 % je ze Severni Ameriky. Dal3ich 30-40 %
z Velké Britanie a z Irska a zbytek budou tvofit turisté
z kontinentalni Evropy a dalSich koutd svéta.

Byl jste se osobné podivat v Kentucky?

Ano, hodné cestuji. Byl jsem skoro vSude ve Spoje-
nych statech.

Ktery bourbon by patf¥il k vasim oblibenym?

Mozina Blanton's, ten mam rad. Déale asi Maker's
Mark...

A co Buffalo Trace, kterou maji Ameri¢ané v oblibé,
nebo v soucasné dobé tolik popularni Bulleit?

Ano, ty jsou také dobré, stejné jako Four Roses, ktera
je myslim uréena pouze pro japonsky trh.

Je mi jasné, Ze v rozhovorech dostavate stale ob-
dobné otazky. Existuje néjaka véc, na kterou se vas
jesté nikdo nezeptal a vy byste o ni tfeba rad mluvil?

(smich) Nevim, nic mé nenapada. Mam rad origina-
litu Bushmills. Pfed deseti lety tady byla jedna pani
z néjaké marketingové spolecnosti, kterd o nas méla
néco napsat. Prochazela se tady a ja jsem ji vypravél
ptibéhy z historie Bushmills, ukazal jsem ji destilerii,
aby vidéla, jak to tady vSechno funguje, a ona nako-
nec fekla, Ze nemusi nic vymyslet. A ja myslim, ze je
to pravda. Bushmills ma velkou originalitu, hodné vy-
chazi z historie. Stadi si vybrat z mnoha detaild ten,
ktery chcete vypichnout, a je to. Ona pracovala i pro

ty nemély vlastné nic moc, co by mohly sdélit.

A jaké mate zajmy ve volném éase? Sport, uméni,
muziku, nebo néco jiného?

V Irsku je velmi popularni a pfistupny golf. Je to
opravdu docela levné, stat se ¢lenem néjakého gol-
fového klubu. Vyjde vas to na néjakych 500 az 600
liber za rok. Hodné lidi tim padem hraje golf.

Takze hrajete golf?

Ano, docela hodné, ale mam rad i jiné sporty a kromé
toho jsem jesté taxikafem pro své déti. (smich)

No to je idél mnoha rodiéi. Kolik mate déti?

Mam dva sportovce ve véku 16 a 18 let. Jmenuji se
Jack a Oscar. Ten starsi reprezentuje Irsko v rag-
byovém vybéru do 18 let. Je to silny kluk.

Ji¥i Rabel, mdj partner v nasi spoleénosti je byvaly
ragbista. Ceska republika sice neni znama diky rag-
by, ale ragby se u nas hraje a je na mirném vzestu-
pu. Ja osobné mam rad lidi, ktefi hraji ragby, pro-
toze si vétsinou na nic nehraji a nic nepredstiraji.



To je pravda.

Kdyz hrajete golf, date si pfi ném ob¢éas také sklen-
ku whiskey Bushmills?

Ne, to ne.

U nas jsou na nékterych podnikovych turnajich i riz-
né obéerstvovaci stanice, kde nasi barmani pFipra-
vuji hraéam drinky.

Vidél jsem v Americe, Ze hradi ¢asto maji v bagu riz-
né drinky. Ja ale na golfu nepiju. Jdeme s kamarady,
mame u toho zabavu, ale na drink jdeme az po hte.

Kolik let jste pod kFidly spoleénosti Proximo?

Jsou to ¢tyfi roky, od Unora 2015. Pfed nimi tu byl 10 let
napojovy gigant Diageo a pfed nim Pernod Ricard.

Pro¢ si myslite, Ze si vas zatim nikdo nenechal na-
trvalo?

Protoze vzdy jde o soucast néjakého obchodu. Per-
nod Ricard kupoval spole¢nost Allied Domecq a Dia-
geo, které bylo souéasti tohoto obchodu, hledalo do
svého portfolia irskou whiskey. Kdyz o 10 let pozdéji
Diageo stalo o tequilu, Proximo hledalo irskou whis-
key, a tak doslo k dalSimu obchodu.

Pokazdé, kdyz jsme se stali souéasti néjaké velké
spoleénosti, jsme ale rostli, a kromé toho nas tyto
nadnarodni spoleénosti nezaélefiovaly do svého
korporatniho svéta. Nechali nas s nasi tradici jakoz-
to destilerii Bushmills. Mame sv{j vlastni vyznam,
svou kulturu a identitu, a to je myslim velmi pozi-
tivni. V tomto smyslu se po dobu mého pusobeni
moc nezménilo. Jsme stale tvrdé pracujici rodinnou

spole¢nosti, ktera vSechno podfizuje kvalité svoji
whiskey.

Jsem v Severnim Irsku poprvé a vasi zemi mam
z détstvi zafixovanou jako zemi nepokoji mezi ka-
toliky a unionistickymi protestanty. Po dlouhém
obdobi klidu tady byla nedavno zastfelena mlada
novinaFka, coz se idajné stalo nestastnou nahodou.
Rad bych se zeptal: Jaka je tady situace v souéasné
dobé a jak celou situaci vnimate?

J4 tady ziji pfes 17 let a neumim si pfedstavit lepsi
misto na svété, kde by mohly vyrlstat moje déti. Je
tady bezpeéno, lidé jsou velmi pratelsti a napomocni.
Mluvi spolu a maji na sebe ¢as. V mnoha jinych &as-
tech svéta ziji lidé p¥ilis rychle.

Je to opravdu Uzasné misto, a kdybych si mél jesté
jednou zvolit, kde bych chtél zit, bylo by to zase Se-
verni Irsko. BohuZel ma tato zemé neslavnou historii,
ale ta uz je nastésti pry¢.

Kdyz tedy projizdime Severnim Irskem a v nékte-
rych vesnicich vidime vSude vyvésené vlajky Ulste-
ru a Velké Britanie a v jinych zase irské vlajky, tak
i pfesto tady nedochazi k Zzadné tenzi a k rozbrojim?

Ne, vibec ne. To je tradice béhem &ervence a v srp-
nu, kdy je sezona pochodt. Lidé vyvésuji vlajky a na
konci léta je zase skoro na v8ech mistech sundaji.

Co si myslite o brexitu, ktery by pry mohl situaci
v Severnim Irsku opét pFiostFit?

Myslim, Ze je to jenom dalsi kapitola v déjinach. Pre-
zili jsme toho jiz hodné a ja se domnivam, ze se to
po par mésicich usadi. Mame dost vidcich typl tady
iv Evropé a je to vSechno pouze o vyjednavani. H
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BUSHMILLS

i

IRISH WHISKEY
A TH b W LG O

BUSHMILLS ORIGINAL - Neotfesitelny zaklad rodiny Bushmills. Tato blended whiskey byla tfikrat destilovana,
&imz ziskala svou jemnost a viestrannost. Zrani v sudech po bourbonu i po sherry ji propljéilo nadech &erstvé-
ho ovoce a vanilky a pfijemné h¥ejivou chut s dotekem medu a kofeni.

BUSHMILLS BLACK BUSH - Black Bush je specialnim blendem s 80 % sladové whiskey, jez zrala v sudech po oloro-
so sherry. To ji dodava jemnou chut, hedvabnou strukturu a bohaty ovocny nadech se stopou ofiskd.

BUSHMILLS 10 Y.O. - Jednosladova whiskey Bushmills 10 Y.O. byla t¥ikrat destilovana za pouziti 100% je¢ného

|

BUSHMILLS
(==~ |

BLACK

—
L-""—- -""'\-—li
SINGLE MALT
ITHISH WHIE b |

sladu. Minimalné 10 let zrala pfevazné v sudech po bourbonu a ziskala tak nezaménitelny nadech medu, vanilky

a mlééné ¢okolady.

690 K¢

430 K¢

580 K¢
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INGLE MALT P —
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BUSHMILLS 16 Y.O. - Je to 100 % jeény slad a zrani ve tiech riznych druzich dfeva, co dodava whiskey Bushmills
16 Y.O. jeji osobitou chut. Micha se pal na pal za sudi po bourbonu a po sherry a nechava se daldich devét
mésicl ulezet v sudech po portském. Ma medové mandlové aroma a nezaménitelnou, komplexni chut medu,
ofiskové sladovosti, oZzehnutého dieva a sladkého portského vina. 2530 Ké

BUSHMILLS 21 Y.0. je vzacnost. Kazdoro¢né byva lahvovano pouhych 900 beden této skvostné whiskey, kte-
ra zraje minimalné 19 let v sudech po bourbonu a §panélském sherry a na zavér jesté dva roky v sudech po
Madeite. Je to komplexni, hluboka whiskey, jejiz delikatni sladka s tony ¢okolady postupné pfipomina pecivo
plné hrozinek. 4 490 Ké
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AlexThomas se narodila v severoirském Ballymoney v'rc 975, jal

2 Bushmills, uvedla v New Yorku na trh The Sexton ‘sh“lStn‘g

Dne 23. srpna'se ptal a fotografoval Jakub Jane¢ek

jedna z péti dcer. V devétadvaceti letech zacala pracovat ¥ nejstarsi

o irské destilerii Bushmills, kde se pod vedenim mistra palirnika Colu-

ma Egana u€ila uméni destilace a nasledné bIendin‘gu& Vr ce 2017 se
ji povedl uskutecnit jeji sen o vytvoreni moderni / ]
_key, kdyz pod kf¥idly spoleénosti Proximo, novéh
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Kdyz jste v roce 2004 zacala pracovat v destilerii
Bushmills, va§im mentorem byl pan Colum Egan. To
on vas zasvétil do taju destilace a zrani. Co je podle
vas tou nejdilezitéjsi véci, jakou jste se od néj nauéila?

»#Myslim, Ze tou nejcenné;jsi lekci, jakou jsem od néj
dostala, bylo, Ze se v Zivoté nesmime bat jit za svymi
sny. Pak totiz mizeme dokazat cokoli. V Irsku se kaz-
dy ¢lovék, ktery pracuje ve vyrobé whiskey, rad o své
znalosti podéli, aby:umoznil véem novym distillerdm
a blenderiim dobfe reprezentovat irskou whiskey. Ja
jsem se brzy zhlédla v suseni dfeva a v procesu zrani,
coz je podle mého ta nejzajimavé;jsi cast celé vyroby
whiskey. Béhem let, kdy jsem v palirné pracovala, se
ma vasen pro tohle uménijen zvétSovala, v roce 2012
jsem ziskala diplom a nikdy nepochybovala, ze jsem
se vydala spravnym smérem. Dostala jsem pfilezi-
tost svou vasefi naplno projevit a intenzivné experi-
mentovat - a vysledkem je The Sexton® Single Malt
Irish Whiskey.

bavi?

Nejt&z&i je mit trpélivost. Jedineénost kazdého sudu
totiz predstavuje vyzvu. Tak jako my lidé,.i whiskey

v jednotlivych sudech dozrava riznym tempem
a véem jim musite dat &as, aby rozvinuly své vlastni
charakteristiky. Uvolnim je k dal$imu procesu teprve
ve chvili, kdy odpovidaji profilu, ktery je vhedny pro
whiskey Sexton. =

Nejvic mé bavi chodit do skladd zrajicich whiskey,
ochutnavat vzorky a sledovat, jak v kazdém sudu
postupné dozrava. Béhem ulozeni v sudech prochazi
destilat komplexni interakci mezi dfevem i okolnim
prostfedim. Jak destilat dycha v sudech, ziskava ko-
fenéné, ale také jemné dubové tény, barvu a taniny
“ze dfeva, az do né&j postupné prejde i barva a chut
sherry Oloroso, které bylo v sudu ulozeno pred nim.

Sledovat, jak se z jesté nekultivovaného destilatu po-
stupné stava néco tak delikatniho a chutové bohaté-
ho, je Zasné. Snad ani neni fér Fikat tomu prace, kdyz
mé to tak moc bavi.

Mohla byste nam popsat vyvoj whiskey Sexton od
jejiho zrodu? Ci to byl napad, pfijit s nécim tak netra-
diénim - vas, nebo to vzeslo od spoleénosti Proximo?

Byla jsem to ja. Nékdy pfed Sesti sedmi lety-mé na-
padlo vytvofit moderni sladovou whiskey, ktera by



chutnala vSem. iSpolupracovala jsem tehdy:s rodi-
nou Antonia Paeze Lobata, ktera vlastni vinny:sklep
ve mést& Jerez na jihu Spanélska. Tahle rodina sdili
mou vasen a odhodlanipro nejvyssi kvalitu a ma pres
70 let zkuSenosti ve vyrobé nadhernych sudd. Tohle
uméni se v rodiné pfedava z generace na generaci,
podobné jak to chodi v destilovani whiskey.

Vybrala jsem sudy vyrobené z dubu letniho, ktery
rostl ve Francii. Dfevo z dubu nejdfiv:schne minimal-
né 16 mésicy, nez se z néj ruéné vyrobi sudy. Ty. se
zevnitt opaluji presné podle mych predstay, aby na-
sledné doslo k poZadevané interakci s uslechtilym
destilatem z nasich kotld. NeZ se tak stane, jsou ale
nejdtive sudy minimalné na dvaroky naplnény sherry
Oloroso s obsahem alkoholu 18 %. Poté, co tyto jiz
prazdné sudy dorazi-do Irska, jsou naplnény novym
destilatem, tzv. vodou Zivota, a ulozeny ke zrani do
Sexton Barrel Storu.

Pravé vybér spravnych- sudil - mdze rozhodnout
o tom, jestli vyrobite prumérnou whiskey, nebo kva-
litni whiskey, jako je Sexton.

Nejdfiv jsem zkouSela pouzit pouze jednou plnéné
sudy po sherry, ale vysledna whiskey na meé byla
moc sladka. Tak jsem nechala destilat plnit do stej-
nych sudi jesté jednou i dvakrat a po experimento-
vani s pomérem mezitémito sudy se nakonec zrodila
whiskey Sexton.

Whiskey Sexton je vyrobena ze stoprocentniho ir-
ského sladového je¢mene. Pro kvaSeni pouzivame
kvasinky kmene Saccharomyces cerevisiae, které se
postaraji- o rychlé zkvaseni cukri z je¢mene. Tento
kmen kvasinek se pouziva pfi vyrobé jak sherry, tak
whiskey. Zkvasena stava prochazi trojitou destilaci
v destila¢nich kotlich a dozrava vyhradné v sudech
z letniho dubu, které d¥ive obsahovaly sherry Oloro-
so. Madelikatni ovocny nadech, ktery je tak jemny, Ze
déla ze sledovani procesu zrani prosté radost.

Kdyz jsem pracovala na whiskey Sexton, chtéla jsem
vyrobit whiskey, ktera by chutndla véem a zaroven
byla poctou tém, kdo budovali svét whiskey pred
nami. Chtéla jsem, aby byla pfistupna. pro lidi, ktefi
si mysli, e pro né whiskey neni, ale aby byla zaroveri
zajimava pro znalce, aby si ji vychutnalii oni. A proto-
7e kategorie irské whiskey roste, tim nejdulezitéjsim
pro mé bylo, aby ta ma pfedstavovala ménici se tvar
Irska - aby zachytila dédictvi minulosti a zaroven op-
timismus a tvofivost budoucnosti. Tuhle vizi Proximo
sdilelo a dalo mi tviréi svobodu.-A tak vznikla whis-
key Sexton.

Jaky cil jste si vytkla? Myslite si, Ze vysledna whiskey
naplnila vase oéekavani?

Snazila jsem se dat viem skvélou irskou: jednosla-
dovou whiskey, kterou by si mohli vychutnat tak, jak

chtéji, a*za pfijatelnou cenu. V&¥im, Ze Sexton dava
viem - jak tém, kdo whiskey pili vZdycky, tak tém,
kdo se s-ni teprve seznamuiji - ptilezitosti vychutnat
si pfistupny, zapamatovatelny single malt, po jakém
jejich chutové poharky mohou touZit. Sexton je muj
splnény sen.

Jak dlouho to trvalo, nez jste byla s blendem Sexton
naprosto spokojena?

Na vytvofeni whiskey Sexton jsem pracovala asi
sedm let. Jak uz jsem fikala, plivodné jsem chtéla
ke zrani pouzivat jen nové sudy po sherry Oloroso,
ale protoze chutovy profil neodpovidal mym pfed-
stavam, pfidala jsem do blendu taky malé procento
destilatu zrajiciho v sudech, kde uz predtim jednou
¢i dvakrat whiskey lezela. Vlastnostigéchto sudi byly
trochu jiné, protoze v.nich uz predtim bylo jak sherry,
tak whiskey. A to mi umoznilo vratit do blendu chu-
tové profily pochazejici ptimo z dubu letniho. V ten
moment do sebe vSechno zapadlo.

Jak blend prijali zastupci Proxima?

Jsem: rada; Ze to mohu prohlasit, ale pfijali The
Sexton 100 % Irish Single Malt s otevienou naruci.
Proximo si totiz uvédomuje, ze se vraci obliba irske
whiskey a Ze jediné, na ¢em opravdu zalezi, je chut.
Jemna a pitelna irska whiskey, jako je Sexton, ktera
prosla troji destilaci, je dnes v kurzu. Nase whiskey.
je delikatni, ovocita a jednim z nejsladsich typG whis-
key, takze chutna sirsimu spektru zakaznikd - hlavné
milenialdm, t&m,-kdo.uz whiskey piji; ale i lidem, ktefi
s nijesté zkusenosti hemaji, ale rozsituji si obzory. Ta-
hle kategorie ma vice nez 400letou historii a ta fas=
cinuje zakazniky, ktefi radi védi néco-vic'® whiskey,
kterou piji.- Diky Proximu ted’ méze i Sexton vypravét
svij ptibéh.

Kdo vlastné vymyslel nazev, logo s kostliveem a de-
sign lahve a pro¢? Zajima mé, kde jste pro né vzali
inspiraci...

Anglicky vyraz ,sexton” pochazi ze slova ,sacrista-

Mhus” ze stiedovéké latiny, -které znamend kostelnik,

tedy vlastné spravce posvatnych, cennych predmétd.
Existuje snad lepsi nazev pro whiskey? Ja jsem jako
takovy spravce neboli ochrance téhle Gzasné whiskey
v dobé, kdy zraje v sudech, a vy se jimi stavate, kdyz si
jikoupite v lahvi. Jsme tedy vlastné ,sextoni”.

Slovo ,sexton” ale oznaluje i ¢lovéka, ktery u kos-
atela vykopaval hroby, tedy vlastné hrobnika. A to je
posledni ¢lovék, ktery vidi télo a dusi predtim, nez
jsou uloZeny k poslednimu odpocinku. Takze to Ize
brat i tak, ze whiskey Sexton vas vybizi, abyste jeste
predtim, nez nékdo ulozi vasi schranku k posledni-
mu spodinuti, délali kazdy den ‘spravna rozhodnuti,
diky nimz bude vas Zivotni pfibéh stat za vypravéni.
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Kostlivec s cylindrem na ptedni ¢asti lahve je poctou

irskym kostelnikm a hrobnikdim - spravcim cen-
nych véci.

Hodné& napadna je leskla lahev ve tvaru Sestiuhel-
niku, ktera ma na pfedni strané napis DUBH, coz
irsky znamena ,¢erny”. Jde o odkaz na barvu lahve
ukryvajici napoj barvy sherry, ktery obsahuje. Ses-
tithelnikovy tvar zase cerpa inspiraci ze svétozna-
mého pfirodniho utvaru Obrav chodnik na severnim
pobrezi Irska. -

Diky této lahvi spodiva Sexton v temnu, stejné jako
kdyz jesté zral v sudu, takze mate moznost zazit
néco podobného, jako kdyz ja uvolfiuji destilat v su-
dech pro lahvovani a vidim jeho bohatou barvu a_ci-
tim ta Uzasnd, delikatni aromata.

Pro¢ jste se rozhodla pro zrani Sextonu vyuZivat
sudy po sherry Oloroso?

Hledala jsem sudy, které-by vhodné dodaly _jem-
nost nasi whiskey, coz mé pfivedlo k dubu letnimu
a k sherry Oloroso. Ja sherry miluju odjakziva diky
moji babicce, ktera ho pfidavala do kolacd, a mé

vidycky zajimalo proé&. Kdy? nechate whiskey zrat

v sudech nasaklych sherry, dosahnete perfektni
vyvazenosti mezi tény suseného ovoce a jemnymi
tony dubu. Chuttak ziskava neobycejnou hloubku.

Antoniovi synové predstavuji v rodinném bednaf-
stvi novou generaci, stejné jako jsem ja novou ge-
neraci distillert a blenderd. Diky partnerstvi s nimi
jserh nasla ten nejlepsi dub a bohaté sherry Oloro-
so, o nichz jsem byla pfesvédcéend, Ze nam pomuzou
vyrobit vyjimecnou whiskey. Tak odstartovala moje
cesta k whiskey Sexton.

Kdy a kde byla whiskey Sexton pfedstavena svétu
a jak jste zatim spokojena s prodeji?

Sexton byla oficialné uvedena na trh v New Yorku
v listopadu 2017. Jsem'nesmirné hrda na to, e ani
ne po roce uz se stala nejprodavanéjsim single mal-
tem ve Spojenych statech. Takze kdyz jsme pozdéji
v prosinci 2018 uvadéli Sexton i na trhy v Irsku, Spo-
jeném kralovstvi a zbytku Evropy, $li jsme do toho
sebevédomé.

V Ceské republice neni whiskey jako takova extrém-
né popularni, ale po par mésicich prodeju se zda, ze
si Sexton vede velice dobre. Vypada to, Zze zakazni-
ky zajima. Myslite si, ze kdyby se Sexton prodavala
v klasické, prahledné lahvi, tak by se prodavala stej-
né dobie?

Jsem moc rada, 7e Sexton Cechtim chutna. Diky
tmavé lahvi mize whiskey Sexton odpodivat, dokud
si ji spottebitel nenalije. Navic kdyz lidem vezmete
zrakovy vjem, zbystfi se ostatni smysly, takze vic
vnimaji ta Uchvatna aromata a chutové profily; aniz

by si o nich podvédomé pfedem udélali predstavu
na zakladé barvy.

V jaké podobé si Sexton whiskey vychutnavate vy
osobné? Mate ji rada tfeba v néjakém koktejlu?

Na Sextonu je Uzasné to, jak je pfistupna, takze kaz-
dy si ji mlze vychutnavat takovym zplsobem, jakym
chce. Jde o univerzalni napoj, ktery nezklame pfi zad-
né prilezitosti. Ja ji rada piju ¢istou, na ledu, anebo
v jednom z bajeénych koktejld, které jsem méla moz-
nost testovat.

Mezi mé nejoblibenéjsi patfi tyto dva:

LOVE IT TO DEATH
50 ml The Sexton
dolit sodou

2 sttiky Angostura bitters

Podavat na ledu a ozdobit citronovou kdrou

e L
LAID TO REST

25 ml The Sexton

10 ml sherry Pedro Ximénez

20 ml sherry Manzanilla

20 ml kofenény vinny sirup

Podavat na drceném ledu a dozdobit listky maty
a susenym kofenim

-""'




Vaftite nékdy? Doporugila byste nam né&jaké jidlo na
snoubeni s whiskey Sexton?

Bohuzel vafeni neni zrovna moje specialita, po-
kud tedy nepogitate muj bajeény tvarohovy kola¢
s whiskey Sexton. Ale na dobrém jidle si vzdycky
rada pochutnam a-mam to Stésti, Ze jsem se pro-
vdala za'muze, ktery se pysni tzasnymi kulinatsky-
mi dovednostmi.

Osobné si Sexton rada dam k rybé, treba k lososo-
vi, nebo k zadnimu hovézimu ¢&i svi¢kové. Chutna
mi ale treba i k jable¢énému koladi. Pridat whiskey
Sexton do omacek k masitym pokrmim se také
ukazalo jako velmi chutna varianta.

Spradate uz v hlavé plany na néjakou novou verzi
whiskey Sexton, nebo to prozatim staéi?

Jako master blender a distiller experimentuju*po-
fad a doufam, Ze s né¢imnovym do budoucna zase
pfijdu, ale v tuhle chvili se soustfeduji na to, abych
‘co nejvic lidi ptivedla k Sextonu.

Podle toho, cojsem cetl, vas déda kdysi prohlasil,
7e horka whiskey vylééi kazdou nemoc. Zajimalo

¥

g

by mé&, jestlimél na mysli ngjakou konkrétniznatkus
nebo procento alkoholu... & e ]

MUj déde&ek miloval irské single malty a whi;key
Bushmills mu moc chutnaly. Svoji horkou whisky
si pFipravoval tak, ze k' jednomu dilu whiskey pFidal
dva dily horké vody a potom ptidal skofici, hfebicek
a nové kofeni.

Vim; Ze se na meé ted seshora diva.a s whiskey Sex-
ton, kterou jsem vytvorila, je moc spokojeny.

A nevypafi se véechen aIk:_hoI,"kdyi whiskey zahfejete?

Etanol-ma bod varu 78,3 °C, zatimco voda se zadi-
na varit az pf¥i sto stupnich. Takze kdyz do whiskey
nalijete vrouci, vodu, trocha alkoholu se chvili¢ku
vyparfuje, ale teplota rychle klesne a pak uz vypa-
Fovani nepokracuje.

A co vy? Kdyi na vas leze ryma, pijete whiskey

ohfatou? &

Kdyz venku mrzne nebo se necitim dobfe, opravdu
si rada dam horkou whiskey. Sexton se navic Uzas-
né hodi i do irské kavy. Ten vliv sherry podle mé
prosté déla divy. |
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OBRUV CHODNIK GIANT’S CAUSEWAY A DALSI
KRASY NA SEVERNIM POBREZi

Po rozhovorech s témito zajimavymi lidmi jsme méli
jesté trochu ¢asu, abychom se porozhlédli po ves-
nici Bushmills. Nedaleko palirny jsme vidéli pékny
PalmerGv mlyn, postaveny na za&atku 19. stoleti pro
mleti obili, ktery byl v provozu do roku 1960. Pilu,
ktera se nachazela hned za timto mlynem, provozo-
val tenkrat James Dean, ktery vyrabél prvni elektfinu
pro domacnosti v Bushmills. Za mostem na Bridge
Street jsme sesli dold k fece Bush, jejiz hnédoreza-
va barva mi napadné pfipominala horni tok Vitavy.
V misté, kde silnice A2 kfizuje feku Bush, jsme opét
opustili stezku vedouci kolem feky a po schodech
jsme se dostali nahoru k ulici Ballanghmore. Tou jsme
dosli k zastavce vla¢ku na trati Giant's Causeway and
Bushmills Railway, ktery za patnact minut pfepravi
cestujici k Obrovu chodniku. Tam jsme méli namife-
no i my, ale vzhledem k pokrodilé denni dobé jsme
tento vylet nechali az na den nasledujici. Zpatky do
hotelu jsme se vratili pfes namésti Market Square
z roku 1840, na kterém v roce 1874 vztycili véz s ho-
dinami, a kde se také nachazi vale¢ny pamatnik na-
zvany The Diamond.

Rano jsme se rozloudili s personalem hotelu a vydali
se k Giant's Causeway neboli Obrovu chodniku, geo-

logickému divu pfirody s vice nez 40 000 vzajemné
propojenymi Sestihelnikovymi ¢edi¢ovymi sloupci,
jez jsou vysledkem intenzivni vulkanické a geolo-
gické aktivity. Toto misto poskytuje letmy pohled
do nejstarsi historie nasi zemékoule. Jde o epicky,
60 miliond let stary odkaz ochlazovani a smritovani
postupné vytékajici lavy. Neni divu, Ze je toto mis-
to zafazeno na seznam svétového dédictvi UNESCO.
A jak ze ptislo ke svému nazvu? Mlze za to legenda
o irském obru Fionnovi mac Cumbhaillovi neboli Finno-
vi McCoolovi, ktery si tento chodnik vystavél, aby
mohl ptejit do Skotska bojovat se svym protéjskem
Benandonnerem, protoze neexistovala lod', ktera by
ho do Skotska pfepravila. Kdyz za nim ale p¥isel a vidél,
jak je obrovsky, vratil se nepozorované& zpét domda.
Mnohem vétsi Benandonner se tedy po chodniku
vypravil za svym sokem do Irska. Finnova manzelka
Oonagh chtéla svého muze zachranit, a tak vymyslela
lest. Pfehodila ptes Finna pfikryvku a predstirala, ze
jde o jejich malého syna. Benandonner se p¥i pohledu
na tak obrovské ,dit&" vydésil, jelikoz si uvédomil, ze
kdyz je dité takto veliké, bude jeho otec vskutku ob-
rovsky. Dal se na Uték a znicil za sebou chodnik, aby
ho Finn nemohl pronasledovat. Zbytky tohoto chod-
niku je mozné nalézt i na skotské strané ve Fingalo-
vé jeskyni na ostrové Staffa ve Vnitfnich Hebridech
zhruba 150 kilometrl p¥es Atlantik severnim smérem.

© Jakub JaneZek



Cupitali jsme po balvanech a ja jsem asi padesatkrat
upozorfioval Pavlu na to, Ze jsou kameny pomérné
slizké a at dava pozor, aby se nenatahla, nez jsem si
sam nakonec ustlal se dvéma fotoaparaty na rame-
nou v chaluhach mezi kameny, coz mohla byt cel-
kem slusna podivana pro kolemjdouci zastupy lidi.
Nastésti jsem necitil Zzadnou bolest, a tak jsem hbité
vyskodil zpatky na nohy a mohl jsem se kochat tim-
to nadhernym piirodnim Gtvarem. Sestitihelnikové
sloupce €edi¢l byly mnohdy opravdu velmi pravidel-
né, a tak jsme museli uznat, Zze mistni inspirace k vy-
tvoteni lahve obdobného tvaru pro whiskey Sexton
byl vskutku dobry napad.

Dal$im mistem, které jsme chtéli ten den navstivit
na zakladé tipu Columa Egana, byla prazirna kavy
The Bothy. Dost jsme se tam té&sili, protoze jsme
zatim na dobrou kavu v Severnim Irsku nenatrefili.
Navic jsme byli zvédavi na chut té kdvy macerované
ve whiskey Bushmills. The Bothy neni jenom prazir-
na s kavarnou, ale i bistro s pekarnou a v neposledni
fedé mozna také motorest, protoze se nachazi na
Whitepark Road, na hlavnim tahu mezi Bushmills
a Ballycastle. Bylo tady docela plno, nebo pfesné-
ji fe€eno narvano a kava byla vyborna. Tohle misto
bychom milovnikim kavy mohli doporugit. Zminé-
nou kavu macerovanou ve whiskey Bushmills jsme

ochutnali, ale s sebou jsme si ji koupit nemohli, pro-
toZe ji balenou neprodavaji. Skoda.

Severoirské pobfezi se mlze pysnit také 26 lokace-
mi, které se objevily v seridlu Hra o triny. Jednou
z nich, kam jsme to neméli tak daleko, bylo misto
nazvané Dark Hedges. Jedna se o alej bukovych stro-
mu vysazenych Jamesem Stuartem roku 1775, které
lemuji cestu ke Gracehill House. Jedna se o izasnou
alej, jejiz vétve tvofi nad hlavami prochazejicich ja-
kysi pfirodni paravan z masivnich vétvi. Popularita
seridlu Hra o triiny je celosvétové tak velka, ze by si
jen blahovy ¢lovék mohl myslet, Ze se tady vyskytne
sam a uZzije si mystiku tohoto mista nerusenym roz-
jimanim. Mozna by se to mohlo podafit v noci, ale
v pribéhu dne se pfFipravte na zastupy lidi ze vSech
koutl svéta, ktefi vdm velmi znesnadni byt jen po-
Fizeni fotografie, ktera by navozovala takovy dojem.

Dal3im mistem ze zmifiovaného serialu byla rotun-
da Mussenden, kterou najdete na konci 11 kilome-
trd dlouhé plaze na severnim pobtezi Severniho Ir-
ska. Rotunda z roku 1785, postavena na uUtesu nad
Atlantikem, si v seridlu zahrala pod nazvem Dradi
kamen (Dragonstone). Prochazeli jsme se po plazi
a obdivovali jsme lidi, ktefi se nebali velmi studené
vody a celkem v poklidu surfovali na vinach nebo
ve zdejSim ledovém mofi plavali. Néktefi v neopre-
novych kombinézach, néktefi bez nich a nékteré
starsi damy tfeba jen v neoprenovych botéch... Brrr!
Takové boty by se nam pozdéji hodily pfi navitévé
posledniho mista, které proslavil serial Hra o trdny.
Jednalo se o horu a jezero Binevenagh, které dostalo
v serialu nazev Dothraki Grasslands. Trava tady roste
na velmi podmaceném podlozi, pfed kterym se prak-
ticky nedalo utéct. | tak jsme se ale oddavali podma-
fujicim vyhleddm z této nahorni plosiny. Neni divu,
Ze toto misto britska vlada zafadila na seznam s na-
zvem Area of Outstanding Natural Beauty (ANOB). ¥
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You
ARE Now
ENTERING

FREE DERRY

LONDONDERRY

Ten den bylo nejzapadnéjsim cilem nasi cesty mésto
Londonderry, které se az do roku 1613, nez ho tak-
to pojmenoval kral Jakub 1., jmenovalo Derry, irsky
Doire, coz znamena dubovy haj. Pravé tady se bé-
hem tficeti let litych boji v Severnim Irsku odehral
30. ledna 1972 stfet znamy pozdé&ji svétu jako Krvava
nedéle. Tuto udalost dnes pfipominaji jak Museum
of Free Derry, tak nasténné malby pobliz pamatni-
ku této udalosti, jimzZ je na Rossville Street obelisk
se jmény obéti. Nemohl jsem nevzpomenout na
okamzik, kdy jsem ve svych 18 letech $el jako skoro
kazdou nedéli v Praze na bolSevickym rezimem zaka-
zanou burzu vinylG. Psal se rok 1983 a ja jsem cestou

lesem nad motolskym krematoriem potkal kama-
rada Martina Skfivana, ktery jiz byl na cesté domd.
Martin mél rad muziku a ja jsem mél v té dobé hod-
né zajimavych nahravek pravé od ného. Zeptal jsem
se, jestli tam vidél néco zajimavého, a on mé upo-
zornil na skupinu Hisker D z Minneapolis a na Zivy
koncert Under the Blood Red Sky irské skupiny U2,
kterou v té dobé u nas sotvakdo znal. Ten koncert
jsem si tenkrat koupil a tim padem jsem i poprvé sly-
Sel skladbu inspirovanou Krvavou nedéli s nazvem
Sunday Bloody Sunday. Pozdéji odpoledne jsem se
dovédél, ze ten den opét pfislusnici Vefejné bezped-
nosti burzu rozehnali, zabavili desky a vyrovnali je
do dvou fad tak, aby je potom mohli pfejizdét svymi
ziguliky... Boze, jeSté Ze uz je ta doba pry¢!

Londonderry je druhé nejvétsi mésto v Severnim
Irsku - ma bezmala 100 000 obyvatel. Vévodi mu
prvni katedrala postavena na britskych ostrovech
po reformaci. Jedna se o katedralu svatého Kolumby
z roku 1633. Toto ¢lenité mésto se rozklada na obou
btezich feky Foyle, které spojuje nékolik mostd.
Jednim z nich je Peace Bridge, ktery je klikaty stej-
né jako cesta k dosavadnimu miru v Severnim Irsku,
a tak nezbyva nez doufat, ze ten mir vydrzi i pfes
to, Ze tu tento rok opét vzplaly jak emoce, tak auta
po Utocich zapalnymi lahvemi a byla pravé tady, byt
omylem, zastfelena devétadvacetiletd novinarka
Lyra McKee. Tento krasny kus svéta a vétsinou mili
lidé, ktefi tu ziji, si to rozhodné zaslouzi. [ |

@ YouTube : Bloody Sunday 1972: The day's events... (3:23)




neéek

© Jakub Jai
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KLEINER'DISTILLERY:
AMBER PLUM - DRUHE PLNENI

Dne 10. 10. 2019 se ptal a fotografoval Jakub Jane&ek

-
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Desatého Fijna byla dalnice Praha-Brno kupodivu
snesitelna, a tak jsem se po dvou hodinach jizdy
ocitl pfed branou Palirny U Zeleného stromu, kde
uz mé Honza oéekaval. Bylo to poprvé, kdy jsme
se na Moravé po jeho fuzi s touto u nas oficialné
nejstarsi palirnou sesli. Musim Fici, Ze se mi zpa-
sob jeho zaélenéni pod kfidla tohoto palirenské-
ho giganta docela libil. Hned vlevo za branou byl
na prvni budové umistén napis Kleiner Distillery.
Vesli jsme dovnitf do moderniho navstévnického
centra, jehoz souéasti je destilaéni zafizeni, na
kterém jsou Kleinerovy Uzasné destilaty paleny.
Zajemci se tady mohou seznamit s vyrobnim pro-
cesem od vstupni suroviny pfes zrani v sudech az
po plnéni do lahvi a finalni produkt. Honza ote-
viel sud, abychom spoleéné ochutnali. Abych byl
upfimny, tak jsem se dost tésil a byl jsem velmi
zvédavy, jestli bude kvalita srovnatelna s pfred-
chozi verzi. Pribéiné b&hem t¥i let jsem destilat
béhem zrani s Honzou ochutnaval, ale nikdy to
jesté nebylo ono. Honza mi sice do telefonu Fi-
kal, Ze uz je spokojeny, ale ja jsem si nebyl jist,
do jaké miry je tieba toto jeho vyjadieni kompro-
misem. Hned po ochutnani jsem ale poznal, Ze
je tam ta stard znama kvalita, a bez kompromi-
st. Honza dal zelenou k ruénimu plnéni do lahvi
a ja jsem mu p¥i té prileZitosti polozil par otazek.

Jak se s odstupem divas na své rozhodnuti stat se
soucasti Palirny U Zeleného stromu, pysnici se 500
let dlouhou historii?

S odstupem ¢asu myslim, Ze to bylo spravné rozhod-
nuti v nasem Zivoté&, které nas posunulo o mile do-
pfedu. A vstoupit do 500leté historie se nezadati jen
tak nékomu...

Nelitoval jsi nékdy tohoto svého rozhodnuti, tieba
s ohledem na to, Ze jsi podobné navstévnické cen-
trum nedavno pied tim vybudoval u sebe v nedale-
kém Zesové?

Vi§, Jakube, Zivot je pfili§ kratky na to, abychom
mohli vidy vyhodnotit, co je nebo co bude spravné
rozhodnuti. Zijeme pfitomnosti, ktera nade budou-
ci osudy méni. Zkratka to tak mélo byt a neni pro¢
a ¢eho litovat. Destilerie Kleiner funguje na 100 %,
coz je prima, a nasi letosni odménou je 9nasobné
prvenstvi z degustadnich klani z celého svéta. Stale
pracujeme na novych projektech a myslim, ze nasi
pFiznivci se maji zcela jisté na co tésit.

Co s tim tvym navétévnickym centrem v Zesové ted’
budes délat?

Momentalné jesté nejsme rozhodnuti, zda nemovi-
tost prodame, nebo ji vyuzijeme pro jiné podnikatel-



ské zaméry. My jsme v prabéhu let s Razenkou po-
fidili uzasny Svestkovy sad v lokalité na konci jedné
vesnice mimo velkomésto, kde bychom radi stravili
zbytek Zivota v souladu s pfirodou. Lehce mi to pfi-
pomina misto z filmu Vesni¢ko ma stfediskova. Takze
vznika nase nové sidlo nad Svestkovym sadem.

No vidis, ja ted' jednu vzrostlou Svestku potfebuji
a nemohu ji sehnat...

Tak si pro néjakou pfijed, ja jich tam par budu muset
pfesadit pravé kvuli nové residenci.

No to je dobra nabidka. Mohl bych potom Fikat, ze
mam ten strom od Honzy Kleinera, a mozna bys mi
z ného jednou mohl vypalit néjakou malou lahvié¢ku
slivovice.

Pojd'me ale k té tvé, kvili které jsem vlastné tady.
Jak dlouho nakonec ve srovnani s prvnim plnénim
Amber Plum tentokrat zrala, p¥i jaké sile jsi destilat
ukladal do sudu (sudi) a o kolik destilatu jsi za tu
dobu vlivem odpafovani prisel?

Destilat ulozeny do sudd je roénik 2009 pf¥i sile 64 %,
kdy plnéni bylo uskute¢néno v zafi 2014. Andélska
dan v nasich podminkach nas bohuzel pfipravila bé-
hem té&ch péti let v kazdém sudu o 60 litrd.

Jak jsi spokojeny s druhym pInénim tohoto destila-
tu, kdyz ho porovnas s tim prvnim, a s jakym obsa-
hem alkoholu ses ho rozhodl plnit?

Pomérné dlouhou dobu jsme ¢ekali na druhé uvolné-
ni velmi rychle vyprodané prvni edice Amber Plum.
Je pravda, ze vzhledem k tomu, jak dlouho jsme ce-
kali na spravnou chut a barvu, jsme sami byli velmi
zvédavi, zda se ndm to opét podafi. No a ja myslim,
Ze to vyslo. Soucasné zachovame stejnych 43 % alk.
jako pfi prvnim plnéni.

Po dnednich zkudenostech vim, Ze budeme ménit
mechanismus opétovného plnéni pouzitych sudd.

Znamena to tedy, Ze v budoucnu budes tento desti-
lat nechavat zrat v sudech po Cabernetu Sauvignon
pouze jednou?

Presné tak! Minimalné u Cabernet Sauvignon tomu
tak bude!

Jaky je podle tebe idealni zpisob, jak si tento desti-
lat vychutnat?

Na terase domu s pohledem do dalky. K tomu dobry
doutnik a paradni panacek Amber Plum v pokojové
teploté. Hmm, tak takhle to asi vidim.

Pamatujes$, jak jsme ho pfed lety michali s East Im-
perial Ginger Beerem?

(tsmév) Ano! Velmi dobfe. Jelikoz to byl pravé tvij
genialni napad, abychom se sesli u tebe v Ceském




Krumlové, ze ndam chce$ néco ukazat. Byl jsem ne-
skutecné prekvapeny a musim uznat, Ze mas nemalé
zkusenosti.

Vim, Ze rovnéz michani naseho Wild Pinu s East Im-
perial Ginger Beerem bylo mimoftadné vydafené.
Asi o mésic pozdéji pfisla fotka z Nového Zélandu,
na které Sai Hamsala pfipravuje tenhle Gzasny drink
z nasi lahve Amber Plum.

Muize$ nam prozradit, kolik lahvi Amber Plum z to-
hoto pInéni bude celkem lahvovano?

Prozatim bude uvolnéno cca 1 200 lahvi, pfi¢emz
vzdycky musime néco uchovat pro nase budouci He-
ritage.

Planujes$ v budoucnu néjaké dalsi verze svych desti-
lata, které by dozravaly v sudech po néjakych zaji-
mavych vinech é&i destilatech?

Pland je hodné, ale ¢asu malo. My starneme soucas-
né s destilaty, kdy se taky mize stat, Ze se nedostavi
olekavany vysledek a par let je pry¢. Ale ted vazné!
Jiz delSi dobu testujeme sudy z celého svéta zajima-
vé plvodnim obsahem, které jsou naplnéné rlznym
destilatem. Jejich kultivace se Uzce vyviji a je velmi
zajimava.

Na okraj mohu prozradit, Zze napfiklad budete moci
ochutnat Svestku, ktera zraje v sudech po konaku od
J. J. Godeta, ktery nas nedavno poctil svou navsté-
vou.

Domnivas se, Ze se jednou doékame i néjakého plné-
ni slivovice ze sadu obklopujiciho tvou budouci rezi-
denci? Néjakou Single Estate Reservu de la Familia?

VSechno ma svij ¢as. Ale je pravda, Ze jiz dnes vim,
které stromy budu testovat pro novou "Single Esta-
te Reserva de la Familia". No a jako p¥idavek budou
Uzasna povidla.

Kdyz jsme u té rodiny, jak se té tvé vlastné dafFi?

Razenka Zije planovanim nového bydleni a Gzce spo-
lupracuje na vyvoji novych destilatd.

Kluci jsou v pohodé - jeden hraje velice slusné tenis
a druhy zfejmé bude pilotem. Pry ma na to nadani.
Tak uvidime, jak budou kluci Uspésni. Ja jsem v jed-
nom kole, kdy pracuji na vSech frontach.

Tak drzim palce, aby se vam vase plany na vSech
frontach dafily a aby vam kluci délali radost. No a na
to si miieme vlastné timto lahodnym destilatem

pFipit.

Jakube, dékujeme ti moc za navstévu a na zdravi!

Dékuji za rozhovor. [ |



| AMBER u
PLUM |

KLEINER AMBER PLUM - jedna se o destilat z pravé Svestky domaci, nejkvalitnéjsi a do-
dnes nepfekonané odrldy, jejiz chut je sladce navinula, stfedné aromaticka, velmi dobra.
Zraje podle oblasti a typd v prvni a druhé poloviné zaFi, ve vy$sich polohach az v prvni
poloviné fijna. Tento destilat dozraval v sudech po ¢erveném viné Cabernet Sauvignon.
M4 jantarovo-mahagonovou barvu, vini odkazujici na Cabernet Sauvignon a nadherné
propojenou chut vina a Svestek. Uréen k pomalému upijeni, nebo v okouzlujicim mixu se
zazvorovym pivem East Imperial Ginger Beer. CENA 3 120 K¢&
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V jejich pfipadé se jesté vhodnéjsi material nenasel
a kdo vi, moina ani nenajde. Zrani vina, a zejmé-
na destilatd je totiZ postaveno na interakci s ma-
teridlem, do kterého jsou tyto tekutiny ukladany.
V naprosté véts$iné pfipadt je to dfevo americkych,
pfipadné evropskych dubd, ale at uz jsou to duby,
akaty, nebo jiné stromy, ze kterych dfevo pro vy-
robu sudl pochazi, vidy za jejich konstrukci stoji
bednafi. V dnesni dobé, kdy mnoha femesla upadaji
v zapomnéni, jsou bednaiské dilny svétlou vyjim-
kou a jejich vyrobky, tedy sudy, jsou stale velice
zadanym zbozim.

Poté, co jsme si v minulém ¢&isle pfedstavili jednoho
z vyrobcl destila¢nich zafizeni, na kterych se po-
tom vyrabi nejrlznéjsi destilaty, podivame se nyni
do bednafstvi, kde se pod rukama zruénych bednari
rodi sudy, pouzivané pro jejich zrani. V severozapadni
¢asti Skotska, tam, odkud pochazi proslula Speyside
whisky, se nachazi jedna ze ¢tyf bednarskych dilen
Speyside Cooperage, patfici od roku 2008 francouz-
ské spole¢nosti TFF group (Tonnellerie Frangois
Freres). Od skromného zacatku roku 1947, kdy toto
bednafstvi zaloZila rodina Taylorovych s pouhymi Ses-
ti bednaFi, se tak dnesni Speyside Cooperage muze
pysnit kromé domovského provozu na okraji Crai-
gellachie jesté jednim ve méstecku Alloa nedaleko

Edinburghu a dal$imi v americkém Ohiu a v Kentucky.
Pravé v Kentucky rostou vzpfimené a vysoké bilé
duby, jez jsou nejvhodnéjsi pro vyrobu lati potfeb-
nych k vyrobé sudd. Tyto laté jsou stohovany a 12 az
36 mésicl vysychaji, nez se mohou pouzit ke zkon-
struovani samotnych sudd.

Bednafi zde vyrabi nové sudy tradi¢nim zplisobem za
minimalniho pfispéni modernich technologii. Zru¢-
ny bedna¥ nejprve vyrovna laté po vnitinim obvodu
horni obruée, tak aby staly do kruhu sefazené vedle
sebe, coz je dost obtizna prace. Nasledné zajisti laté
sudu jesté dalsimi dvéma obruc¢emi. Takto rozpraco-
vany sud je nasledné vloZen na vice nez hodinu do
pary, aby dfevo nalezité povolilo a dalo se ohybat.

Ve chvili, kdy dfevo zmékne, se volny konec vysusi,
stahne ocelovym lanem a nasadi se na néj dalsi ko-
vové obruce.

Potom je sud velmi pomalu, asi 40 minut, opékan
(toasted) otevfenym ohném uvnitf sudu. Vysledkem
je za prvé upevnéni tvaru sudu a za druhé otevfe-
ni povrchu dfeva a jeho ,zkaramelizovani®, ¢imz se
uvolni nadherné viné, které pomahaji ovlivnit chut
whisky.

Pfed tim, nez se sudy poslou k vyrobclim destilatd,
jsou jesté jednou vypalovany, tentokrat na 230 °C.
Legenda pravi, Ze tajemstvi vypalovani objevil
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v 17. stoleti v Kentucky Elijah Craig, jeden z prvnich
palirnikd bourbonu, jehoz babi¢ka pochazela z Crai-
gellachie. Dnes se sem sudy z Kentucky vraceji a tim
se kruh uzavira.

Tento proces vypalovani v budoucnu zajisti pro¢isto-
vani destilatu, z néhoz diky letitému kontaktu s ,kro-
kodylimi" vrstvami uhlikd uvnitf sudu bude odstranén
sulfur a dalsi nezadouci slozky.

Nasleduje uzavirani sudu nebo, chcete-li, jeho bed-
néni. Ploché dfevéné &asti sudu, kterym se fika ,top
head” a ,back head", se musi peclivé umistit na oba
konce lati a dikladné utésnit. Pfesné miry obrudi jsou
velmi dilezité pro to, aby na sudu pevné drzely, a tady
je také zcela zasadni zkuSenost bednare, ktery sud sta-
vi. Nakonec se do sudu vyfrézuje otvor a sud je dopra-
ven k posledni stanici. Tou je zkuSebna neboli misto,
kde se do sudu naplni pod tlakem voda, aby se zjistilo,
jestli nékde neunika. Kdyz je vée v poradku, je do sudu
vypaleno jako podpis malé logo Speyside Cooperage.

Dovednost a zrué¢nost bednéi Speyside Cooperage,
ktefi stavi, opravuji a udrzuji sudy, vyuzivajice pfitom
stale tradi¢ni metody, jako je tvarovani (shaping),
hoblovani (shaving) a vypalovani (charing), jsou Uzas-
né a na nezasvéceného pfihlizejiciho to mnohdy pu-
sobi, jako by bednati snad ani nemuseli pfi praci vyna-
kladat Zadné vétsi usili. Opak je ale pravdou. Jedenact
bednaf(, ktefi tady pracuji, jsou opravdovymi mistry
svého Femesla, a nez se jimi stali, museli se mu ¢&tyfi
roky svédomité v praxi ucit. Ro¢né tady tento zkuse-
ny tym vyrobi nebo opravi kolem 150 000 sudi a ti
za méné nez 7,5 minuty! Zapis v Guinnessové knize
rekordd ma ale zdejsi bednaf David McKenzie, kte-
ry dokazal v roce 2018 postavit sud za neuvéfitelné
3 minuty a 3 sekundy!!!

Speyside Cooperage na okraji Craigellachie disponuje
zhruba 200 000 sudy, rozestavenymi na pozemcich
kolem bednafstvi v impozantnich pyramidach. Nejvi-
ce pouzitych sudd pochazi z USA, kde je uzdkonéno,
Ze se sudy pro zrani bourbonu smi pouzit pouze jed-
nou. Nejvétsi vyrobci bourbond, jako jsou Jack Dani-
el's a Jim Beam, spottebuji nejvétsi mnozstvi sudd,
a proto se s nimi mlZete setkat jak tady, tak také
v mnoha skladech nejriznéjsich svétovych destilerii.

Speyside Cooperage na okraji Craigellachie je jedinym
bednéaFstvim ve Skotsku, které ma i své navstévnické
centrum a prodejnu s upominkovymi a darkovymi
predméty, z nichz mnohé jsou vyrobeny z pouzitych
sudd. Milovnikdim whisky mizZeme tuto zastavku vie-
le doporudit.

Adresa Speyside Cooperage: Dufftown Road,
Craigellachie, Banffshire, Scotland AB38 9RS

@ Youlube : The Dram Drone - The Speyside Cooperage (1:00)
@ VYouTube : Meet The Maker - The Cooper (2:44)
@ YouTube : Speyside Cooperage Guinness World Records (0:59)




Demonstrovat pevnost sudd a mozna i ziskat véhlas chtél
v roce 1886 Carlisle D. Graham, anglicky bedna¥, ktery jako
prvni ¢lovék ptekonal v sudu Niagarské vodopady. Byl to
také on, kdo vyrobil sud pro Annu Edson Taylor, 61letou
ucitelku z Michiganu, ktera ho nasledovala v roce 1901.

© Coopers and Cooperings
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V letosnim roce 2019 oslavuji v destilerii Miyagikyo, ktera je v pofadi druhou
destilerii patrici spolec¢nosti Nikka, 50 let od jejiho spusténi do provozu.

Text: Jakub Janeéek a LMDW, foto: Jakub Janeéek, neni-li uvedeno jinak.
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NIKKA WHISKY
=N I%2F—

Masataka Takecuru objevil v severni ¢asti ostrova Honsu, blizko mésta Sendai,
idealni misto pro svou druhou destilerii
V prefektufe Mijagi byla dokonéena palirna Miyagikyo
Na svét pfichazi edice Sendai Miyagikyo Single Malt
Do palirny Miyagikyo se pfesouvaji destila¢ni pfistroje ze zavodu Nishinomiya
Po Uspéchu limitované edice Single Cask Coffey Grain pfichazi na scénu Nikka Coffey Grain
Zadina se vyrabét edice Nikka Coffey Malt
Nova edice se jmenuje Miyagikyo Single Malt Non Age
Radu Nikka Coffey range dotvafi edice Nikka Coffey Gin a Nikka Coffey Vodka

© Archiv Nikka



V nadherném udoli v horach na severu nasla palirna
svij idealni domov.

Po Uspéchu whisky Nikka chtél Masataka Takecu-
ru ziskat pFistup k jesté Sirsi paleté rdznych styld
whisky, aby mohl michat blendy jesté komplexnéjsi
chuti, a tak se rozhod| vybudovat druhou sladovou
palirnu na severu japonského ostrova Honsu.

Pfirodni podminky v prefektufe Miyagi se hodné lisi
od drsného pobfezi Hokkaida, kde sidli destilerie
Nikka. Mistni zvInéna krajina pokryta zelenymi lesy
je prosluld svézim vzduchem a neobycejné Cistou
vodou, a pravé to nakonec po tfech letech hledani
presvéd¢ilo Masataku Takecurua, aby novou palirnu
nechal postavit pravé zde. Destilerie Miyagikyo lezi
pfimo v srdci tohoto pfirodniho prostfedi, z né-
hoz tamni whisky ziskava svou eleganci a ¢is-

totu.

Aby se charakter mistni pfirody promitl do &= ¢
vysledného destilatu co nejlépe, vyuziva

palirna nejmodernéjsi postupy, diky nimz

ma maximalni kontrolu nad celym vyrobnim
procesem. Kotlikova destilaéni zafizeni jsou
zahfivana parou na nizéi teplotu, aby byla za-
jisténa jemna a pozvolna destilace.

V palirné Miyagikyo tak vznika kultivovana
sladova whisky, ktera se vyznacduje typic-
kou ovocitosti a kvétinovou svézesti.

Kotle maji neobvykly tvar s dru-
hym, mensim prstencem
nad bfichem kotle,

diky éemuz zpétny

tok zajistuje

lehkou, ovoci-

tou whisky.

K mensimu

obsahu alko-

holu v této

elegantni

whisky pfi-

spiva uz zminéna destilace za nizkych teplot v parou
zahfivanych kotlich.

Dokonalym vyjadfenim noblesniho charakteru mist-
niho destilatu je jednosladova whisky Miyagikyo,
ktera zraje v sudech po sherry, ¢imz ziskava jeji pfi-
rodni $arm na komplexnosti.

Masataka Takecuru zemfel pouhych 10 let po otevie-

ni palirny ve véku 85 let. Pro Japonce ale uz navzdy
zlistane otcem zakladatelem japonské whisky.

Masataka Takecuru pochazel z rodiny, kterd vy-
rabéla saké. Jako mladého ho zaméstnala spo-
le¢nost Settsu Shuzo, ktera chtéla vyrobit prvni
autentickou japonskou whisky. Takecuru mél
vzdélani v chemii, a tak ho spoleénost vyslala
do Skotska, aby odhalil tajemstvi vyroby whis-
ky. Mlady muz ve Skotsku postupné pracoval
v nékolika palirnach, nasaval znalosti a Zivil sen
o tom, Ze i v jeho domoviné vznikne autenticka
whisky.

Takecurlv duch Zije dal v podobé tymu lidi, ktefi
stoji za whisky Nikka a ktefi stdle pFichazeji s no-
vymi, kreativnimi edicemi, pticemz se vérné drzi
Takecurovy filozofie a snahy o dokonalost.
Takecuru se ve Skotsku setkal s Jessie Robertou
Cowan, znamou spise jako Rita. Byla z toho laska
na prvni pohled, a pfestoze obé rodiny byly proti,
mladi lidé se po ani ne ro¢ni znamosti v roce 1920
v Glasgow vzali. PFisti rok uplyne od jejich svatby
100 let, coz bude dal$i dlivod k oslavé.

© Archiv Nikka
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Pro vyrobu kvalitni obilné whisky byly ze Skotska
dovezeny dva kolonové destilaéni pfistroje, kterym
se podle jejich vynalezce Aenease Coffeyho Fika
také Coffeyho destila¢ni zafizeni. Pdvodné byly
umistény v destilerii Nishinomiya, ale od roku 1999
se na nich tato whisky, kterou Nikka nezbytné po-
tfebovala pro vylepseni svych blendd, vyrabi v de-
stilerii Miyagikyo, na stejném misté, kde funguje
i sladova palirna.

Kolonovym destilaénim pfistrojim se Fika také
kontinualni destila¢ni zafizeni, nebo prosté kolony,
a i kdyz se vyrabi v mnoha rdznych tvarech a veli-
kostech, vSechny funguji na stejném principu. Vzni-
ka v nich vysoce koncentrovany alkohol a destila¢ni
proces probiha nepferusené, zatimco v kotlikovych
destila¢nich zafizenich se destiluje ve varkach.

Tyto dvé destila¢ni kolony dovezené pro Nikka Whis-
ky ze Skotska v roce 1963, respektive 1966, maji moz-
destila¢ni zafizeni tohoto typu, ale na druhou stranu si
v nich destilat uchovava vice chutovych ténl a unikat-
ni strukturu. Jsou to jedny z nejstarsich stale pouziva-
nych Coffeyho destilaénich pfistrojli na svété!

| pfes to, Ze se obilné whisky z téchto ,starozitnych”
destila¢nich zafizenich nelahvuji jako jednosladové

single malty, tvofi kli¢ovou slozku blendl spole¢-
nosti Nikka.

Kromé podilu na blendu whisky Nikka Coffey Grain
a Nikka Coffey Malt se na téchto destila¢nich zafi-
zenich destiluje také Nikka Coffey Gin a Nikka Co-
ffey Vodka. Kazdopadné se nenechte zmast podob-
nosti slov ,Coffey” a ,coffee” - kdvova zrna se ve
vyrobnim procesu opravdu nevyskytuji!

Kdyz Takecurovi koné¢ila smlouva v Settsu Shu-
zo, jeho manzelka Rita ho povzbudila, aby si spl-
nil sen a vybudoval na ostrové Hokkaidé vlastni
palirnu. Na tomto severnim ostrové pak Take-
curu opravdu nasel perfektni misto pro Yoichi -
destilerii zbudovanou v duchu nejéistsich skot-
skych tradic. Takecuru chtél, aby palirna vznikla
v podminkach podobnych tém ve Skotsku, kde
se sam o vyrobé& whisky vechno naudil. Palir-
na Yoichi nakonec vyrostla ve stejnojmenném
pobfeznim mésté roku 1934. V této vyjimeéné
lokalité palirna tézi z chladného, drsného pod-
nebi. Jsou zde také raselinisté, ktera od pocat-
ku stala za koutovymi tony zdejsi whisky, v jejiz
charakteristické chuti zanechavaji stopy i slané
brizy vanouci od mofe.



| po 50 letech odkaz Zije dal a palirna Miyagikyo je pro spoleénost Nikka stale zdrojem inspirace.

Letos, v roce 2019, slavime 50. vyroci zalozeni palirny Miyagikyo. Je nam nesmirnym potéSenim pfi
této prilezitosti pfedstavit unikatni jednosladovou whisky, ktera ptipomina vSechna ta léta zasvécena
vyrobé whisky zde, v Udolich oblasti Tohoku. Sladové whisky z péti desetileti, pocinaje 60. lety, se
snoubi dohromady a davaji rozeznit své unikatni tony.

Takecurdv duch Zije dal v podobé tymu lidi, ktefi stoji za whisky Nikka a ktefi stale pfichazeji s novymi,
kreativnimi edicemi, pficemz se vérné drzi Takecurovy filozofie a snahy o dokonalost.
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YOICHI - LIMITED EDITION 2019 Vané: Nasladla po paladinkach s maslem a javorovym sirupem, tény vanilky
zdubu, viné raseliny pfipomina mofské pobfezi. Chut: Hotkost tmavé éokolady, bohata chut prazeného je¢mene,
kout z raseliny. Zavér: Dub, kvéty, pomerancova kdra, vyrazna raselina. CENA 70 000 K&

MIYAGIKYO - LIMITED EDITION 2019 Viné&: Nasladla z dlouhého zrani v sudech po sherry, bohata viiné piskotu,
bohaté aroma levandulového medu. Chut: PIna se sladkosti po sherry, lehce hotké tony dubu. Bohata a komplex-
ni. Zavér: Horkosladky, tony kesu ofiskd a jemna radelina. CENA 70 000 K&
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FECT SERVE "

“ﬁni barmanské klani s nazvem Nikka Perfect Serve, které se fadi k jed-

@ % némz nejoriginélnéjéich soutéinich konceptt‘.’l, vzbudilo nemal)" ohlas Du-

ov eev
"

v podpalubi Warehouse#1, kam dorazilo 37 barmant a prekroéilo tak kapa-
Citu (o] Vice nei deset ml’st- Text: Tomas Mozr, foto: Daniel Ptasifski

7%
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Z tady pfihladenych barmand, ktefi zaslali svou

vizi dokonalého servisu Nikka Coffee Vodka, se
poté na regionalni findle kvalifikovala pouze tro-
jice barmana. Byli jimi Josef Kolena, reprezentu-
jici Hemingway Bar, Tomas Karlik z Bugsy's Baru
a Michael Hanak, ktery pdsobi v baru Bonvivant's
CTC. A pravé tato trojice sméfovala na pocatku
z4afi do VarSavy, kde 4. zafi probéhl v baru El Koktel
souboj o to, kdo se zalatkem prosince vyda do
sluncem zalitého Melbourne na svétové finale.

Jak tomu byva zvykem, celé soutéZi ptedchazel
seminaf Stana Vadrny, jenz se soustfedil na viné
a jejich vyznam pro vytvareni asociaci, emoci i pa-
méti. Ulastnici souté’e se tak mohli seznamit
s japonskou cestou viné a dymu z kadidla zvanou
kodé, pricemz ziskané poznatky o vyznamu jed-
notlivych asociaci a subjektivnich postojd moh-
li prakticky ihned aplikovat, kdyz uderem jedné
hodiny soutéz Nikka Perfect Serve 2019 zacala.

Aclkoli se ptFi podatecnich prezentacich porotci
teprve ve svych rolich zahfivali, oba slovenské
barmany zradila spie vlastni nejistota, kvili niz
se dopustili nékolika zavaznych chyb. Jednomu
z barmanu sebral porotce lahev z baru dokonce
ttikrat, aniz by si toho jakkoliv v§iml. Spad tudiz

soutéz nabrala se sebevédomym ptichodem Pawla
Rodaszynského, jenz mohl byt jako majitel baru El
Koktel diky znalosti prostfedi trochu vice v klidu.
Jeho prezentace sice byla vyrazna, nekorespondo-
vala v8ak uplné s vizi Nikka Perfect Serve, jelikoz
do ni vkladal vice vlastniho ega, nez aby naslou-
chal pfanim hosta. Po ném nasledovala Oksana
Rokosz, které do baru zavital jeden host slepy,
druhy hluchy, zatimco tfeti byl netrpélivy a neu-
ctivy. S obtiZnou situaci si tato jedina barmanka,
soutézici navic Uplné poprvé, poradila vice nez
obstojné. Dals$im v pofadi byl Tomas Karlik, jenz
Celil vyzvé pfipravit koktejly s pFichuti piva, aniz
by pivo pouzil. Bohuzel ale pteslechl navodnou
otazku ohledné souvislosti piva a znacky Nikka,
ktera spadd pod znamou pivovarnickou skupinu
Asahi, a vypadl proto z pomysinych bojd o prven-
stvi. Skute¢né prvnim soutézicim, jemuz nebylo
téméF co vytknout, byl az Karim Bibars z varSav-
ského baru Charly. Ten si poradil s vybiravym pro-
fesionalnim horolezcem a jeho trenérem, které
obtézoval hlu¢ny opilec vytrvale vyzadujici vodku.

Nicméné soutéz ziskala na dramati¢nosti, kdyz se
za bar postavil Michael Hanak. Pro nezaujatého
pozorovatele, coz potvrzovaly i Michalovy reak-
ce, byla situace ponékud matouci, nebot zpocatku
nebylo zrovna jasné, Ze vysoce polozeny hlas a div-
na chlize jednoho z porotcl odkazuje na stoleté-
ho stafika. Ten mél nasledné neutuchajici potfebu
vée stale komentovat, zatimco jeho synovec sedi-
ci vedle sr3el nejapnymi poznamkami na starcovu
adresu. Navzdory vyruSovani a neptfehlednosti celé
scény zGstal Michal klidny, snaZil se vyjit vstfic pfa-
nim hosta a zaroven mu pfedat adekvatni mnozstvi
informaci o vybraném produktu. Sanci zazatit na-
sledné dostali je5té madarsky Laszlo Palfy z Boutiq
Baru a ¢esky Josef Kolena z Hemingway Baru. Ani
jeden z nich ovéem nedokazal projit svou barovou
situaci bez chyb. Publikum proto jako vitéze tipo-
valo bud' Karima, nebo Michala. Vyhlaseni se po
kratkém komentafi porotctd ujal sam Stano Vadrna,
jenz v momentu napéti za vitéze prohlasil Michaela
Hanaka, ktery tak bude letos po ttech letech repre-
zentovat Cesko na svétovém finale v Australii. W

JAPONSKO NA VYSLUNI

Po 17 letech a 20 000 pfechutnanych vzorcich vy-
Sel opét kazdoro¢ni prehled odbornika na whisky

Jima Murrayho s nazvem Whisky Bible. V tom le-
tosnim stoji bezpochyby za pozornost fakt, ze Nik-
ka Taketsuru Pure Malt ziskala v této publikaci titul
nejlepsi japonské whisky uplynulého roku.




Ugastnici var$avského finale se Stanem Vadrnou v poptedi
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HANAK
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Dne 4. 9. 2019 se ptal Tomas Mozr, fotografd r E m“ 3.

Stredoevropské regionalni kolo jubilejniho 10. roéniku souté-
ze Nikka Perfect Serve se odehralo 4. zaFi ve varsavském baru
El Koktel. Leto$niho regionalniho kola se tentokrat zacastnili
tfi cesti a dva slovensti barmani, které doplioval jeden bar-
man z Madarska a nové také ¢tyfi zastupci polské barové scé-
ny. Po fadé GZasnych vykonu jak ze strany poroty, tak ze stra-
ny finalistt si nakonec po velmi vyrovnaném souboji postup
na svétové finale vybojoval Michael Hanak z praiského baru
Bonvivant's CTC. rec: Tomss Moz, foto: Daniel Prasiniski
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KIKEA WHISKY

tejlovych klani zkousi barmana ve vyhrocenych mo-
delovych situacich, které jsou ¢as od ¢asu bézné v ka-
zdodennim provozu, a ¢lovék se na né tudiz sotvakdy
muze néjak pfipravit. Naro¢né situace navic vytvarela
Sikovné poskladana porota, v niz zasedli globalni vitéz
Nikka Perfect Serve z roku 2016, Tomasz Zdrétowski,
barman a odbornik na whisky, Patryk Lenart, a uzna-
vany susi $éfkucha¥, Alon Than. Navzdory konkurenci,
nervozité i nespoctu dalSich prekazek vsak bude mit
Cesko po tiech letech ¢ekani opét svého zastupce na
svétovém findle, které probé&hne zalatkem prosince
v australském Melbourne. Onim Stastnym reprezen-

tantem bude Michael Hanak, jehoz
se mi podafilo vyzpovidat bezpro-
stfedné po vyhlaseni vysledkd, kdy
byl v podstaté jesté plny emoci.

Pokud vim, tak je to tvoje prvni
soutéz. Co té vedlo k rozhodnuti,
Ze si premiéru odbudes zrovna na
Nikka Perfect Serve?

Musim se pfiznat, Ze technicky
vzato, i kdyZ jde o mé prvni souté-
Zeni, ma prvni pfihlaska na koktej-
lovou soutéz sméfovala na Diplo-
matico uz nékdy pfed sedmi lety.
Tehdy mé ale nevybrali a nepozvali
k aktivni Ucasti, tudiz to ani nepo-
¢itdm. A pro¢ Nikka? Uz asi ¢tyfi
nebo pét let chodim na vSechny
seminare spojené s Nikka Whisky
a ta filozofie mé strasné moc bavi
a napliiuje, nicméné vidycky tam
byla néjaka osobni bariéra, kdy
jsem nechtél ptilis védét, co si lidé
o mé praci mysli. A letos to bylo
na popud Tomase Palicky, ktery mi
fekl, Ze si mysli, ze uz bych to ko-
nec¢né mél zkusit. Takze kdyby ne-
bylo jeho, pravdépodobné bych to
pofad odkladal a Fikal si, ze ptjdu
aZ dalsi rok, dalsi rok a dalsi rok.

Jak dlouho a jakym zplisobem ses
na soutéz pfipravoval?

Jak uz jsem fFikal, o zna¢ku Nikka
se zajimam dlouhodobé, a v kon-
krétni podobé ta pfiprava zacala
momentem, kdy mi Krystof Hordi-
na zavolal, aby mi oznamil, ze po-
stupuji do regionalniho kola. V tu
chvili se zacaly rodit prvni napady
i snaha najit néjaké plsobivé as-
pekty japonské kultury, které bych
pti prezentaci mohl uplatnit.

Mysli$ si tedy, Ze se na tuto sou-
téz da vubec pfipravit?

Ano i ne. Ten nejvétsi hacek je podle mne totiz v té
psychologii, coz je ostatné také dlivod, pro¢ povazu-
ji Nikka Perfect Serve za jednu z nejlepsich soutézi,
protoze je uplné o n&¢em jiném. Clovék se neptipravi
pouze s jednim drinkem a néjakou prezentaci, kdy se
to naudi a tim to kon¢i, protoze to se vam v readlném
baru nikdy nestane. A jestli se Ize, ¢i nelze pFipravit?
Ja bych fekl, Ze nelze, jelikoz tam vidy pracuje aspekt
nahody, a navic k tomu velkou mérou ptispiva stres. Ta
proménna, kdy nevite, jaka situace na vas ¢eka a jakou
roli budou porotci zrovna hrat, je alespor pro mé tako-
vy velky bubak, ale nevim, jak to maji ostatni.

Letosni regionalni finale je ponékud jiné, proto-
Ze doslo ke spojeni s Polskem, kdy se dokonce vse



odehrava ve Vars$avé a kdy zadanim bylo Nikka Vod-
ka Perfect Serve. V éem si mysli$, Ze byl tvuj servis
vodky unikatni? A co té v oéich porotct odliSovalo od
ostatnich soutézicich?

Uptimné feceno nevim, porotcl jsem se jesté neptal,
ale upfimné véfim, ze jsem na tom drinku zapracoval
jak z hlediska zna&ky Nikka, tak jeji filozofie. Navic ta
soutéz neni jen o jednom koktejlu, ktery mate pfipra-
veny a servirujete jednomu hostovi. | proto jsem drink
ptipravil tak, aby nasledoval pravidla japonské kuchy-
né. Koktejl se skladal z 50 ml Nikka Coffey Vodka, kdy
byl kazdy mililitr za jeden rok od zalozeni palirny v Mi-
jagikjo, kterou jsem podpofil trochou soli, aby vynikla
nasladla chut vodky, a fasou kombu, jez je zakladem
Siroce vyuzivané japonské polévky miso. Posledni
ingredienci, ktera mi pravdépodobné nahnala néjaké
extra body, byl tzv. motyli hrachovy kvét, pfi¢emz la-
tinsky nazev této kvétiny zni clitoria ternatea. Pravé
ona zpUsobila, Ze drink byl pfirodné modry, coz je o to
pozoruhodnéjsi, ze tato barva je v potravinaiském
primyslu pomérné neobvykla, natoz kdyz pochazi ze
zdravotné nezavadného zdroje. Néjakych 99 % mod-
rych véci na trhu totiz pochazi z aditiva E133, coz je
synteticky hnédouhelny dehet. Proti tomu stoji tato
nevinna kytic¢ka, kterd svou modrou barvou symbo-
lizuje uréitou rovnovahu, jelikoz ma v tomto drinku
dokonce vypovidajici hodnotu. Kdyby byl totiz kyse-
ly, mé&l by fialovou barvu, zatimco kdyby byl zasadity,
zbarvil by se dozelena. Kvétina tak funguje jako pH in-
dikator, kdy modra barva poukazuje na &istotu koktejlu
z pohledu kyselosti.

V ramci svého Nikka Vodka Perfect Serve jsi serviro-
val kanapku. Jak jsi ji vytvarel a kde jsi bral inspiraci?

V tomto sméru dluzim straslivé velky dik Yamatu,
které bylo nedavno ocenéno jako tfeti nejlepsi japon-
ska restaurace na svété a které je shodou okolnosti
kousek od nas. Jelikoz k ndm navic kucha¥i z Yamata
chodi nékdy po praci pit a zname se s nimi, zasel jsem
tam asi pfed ¢trnacti dny za $éfkuchafem Markem Ho-
rou s prosbou, zda by mi nepomohl s vybérem fasy
chutnajici jako umami a s tvorbou cukemono, coz je
tradi¢ni, chutové vyrazny snack, skladajici se obvykle
z nakladané zeleniny, ktery u bé&znych pokrm0 vyva-
Zuje hutnost ryzové a masové slozky. Zeptal jsem se
tedy a Marek byl hned velmi napomocny. Dal mi na
ochutnani asi $est sedm fas a devét druhid nakladacek
cukemono se slovy, ze dékuje za mou snahu a divé-
ru. V. mém pfipadé to navic mélo vétsi efekt také diky
tomu, Ze si u mé Nikka Vodka Perfect Serve objednal
Alan, coz je sushi chef. Bez néj by tolik nevynikl onen
trik skryty v nakladaném zazvoru a fase kombu, kte-
rou on jako $éfkuchaf bezpochyby pouziva kazdy den.
Nemluvé o tom, Ze jsem si vSiml, Ze na vtefinku vypad|
z role, kdyz to ochutnal. Okamzité se totiz zeptal: ,To
jsi nedélal ty, Ze ne?" Samoziejmé jsem pfiznal, Ze ne,
Ze to mam z Yamata, které sdm dobfe zna.

Co ti pFiSlo na soutézi Gplné nejhorsi?

To ¢ekani a strach. Ja jsem k tomu chtél pfistoupit
jako ke hte, kdy se mne porotci snazi pfehrat a ja se
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Text: Tomas Mozr, foto: Tomas Mozr a Patryk Kowalski
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severu. Zadna jina metropole totiz neprodélala pravé tolik dramatickych
zmén jako hlavni mésto Polska. Goticka, barokni i klasicisticka architektu-
ra ustoupily diky enormni devastaci mésta v prubéhu druhé svétové valky
nové vystavbé, ktera nejprve vedla ke stylu socialistického realismu, od-
kud smérovala az k modernim vyskovym budovam.
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Architektonicka transformace ovéem nebylo to je-
diné, &im si Var$ava a jeji obyvatelé museli projit.
Dlouho bychom mohli pokra¢ovat na téma politic-
kych karambolid, ekonomickych obtiZi i sociokul-
turniho Gtlaku. Nicméné hlavni otazkou stale zista-
va, jak se vSechny tyto zmény promitaly do vyvoje
lokalni barové kultury? Jak vypada var$avska baro-
va scéna dnes? Na co si dat pozor a kam uréité zajit?

VarSava je bezpochyby méstem s pohnutou minu-
losti a doufejme svétlou budoucnosti. Toto nejvét-
8i mésto v Polsku lezi na stfednim toku feky Visly
v samém centru historického Mazovského vojvod-
stvi. Trebaze bychom mohli poc¢atky polského statu
hledat jiz v roce 962, kdy tomuto uzemi vladl knize
Mések I., jenz mél za zenu ¢eskou princeznu Doubra-
vu, skuteéné sjednoceny statni Utvar se spojuje az
s osobnosti Vladislava I. Lokytka, ktery byl v roce
1320 korunovan polskym kralem. Posuneme-li se
ale kvapem k novovékému vyvoji a modernim dé-
jindm, za zminku stoji zejména troji déleni Polska,
kdy byla tato zem mezi lety 1772 a 1795 postupné
rozdélena mezi Prusko, Rakousko a Rusko, a zapo-
minat bychom neméli ani na vérnost Polakd viéi
Francii b&€hem napoleonskych valek. Ostatné sam
Napoleon Bonaparte zfidil na dobytém rakouském
a pruském Uzemi tzv. Varsavské knizectvi, kde mél
posléze Udajné velmi zhavy romanek s hrabénkou
Marii Walewskou. S porazkou francouzského cisafe
v roce 1815 u belgického méstecka Waterloo se viak

™

na vice nez sto let véechny polské nadéje na vlastni
samostatnost rozplynuly.

Rok 1918 znamenal, podobné jako pro tehdy vzni-
kajici Ceskoslovensko, naprosto zlomovy okamzik.
Vstup do 20. a 30. let byl provazen kulturnim roz-
machem a jakymsi opojenim ze svobody, kterou do
zna¢né miry umocriovaly i koktejly, jez byly v té dobé
znamé spise jako american drinks. Ackoli se Varsa-
va seznamuje s fenoménem americkych napojd uz
zkraje 20. stoleti, kdy prvni dodnes dochovany pra-
men predstavuje reklama z roku 1908, je to az me-
zivaleéna éra bouflivych dvacatych let, kdy se stale
¢astéji objevuji rizné pochvalné €lanky i odstrasujici
upozornéni na novy nesvar zavleeny ze Spojenych
statd. Jedny mistni noviny z roku 1928 kupfikladu
uvadély, ze jiz ,minul ¢as, kdy mohl zenské srdce
ziskat profesionalni taneénik, nyni je muzem dne
barman. Muz, ktery chce opravdovy uspéch, musi
byt schopen vyrobit koktejly.” Aby pfipadné nikdo
nezdstaval v néjakém omylu, co Ze to je ten kok-
tejl, vysvétlil radéji ¢asopis Czas svym &tendfiim, ze
v nabidce ikonickych americkych napoji je koktejl
+smésici rlznych spiritd a jinych vzrusujicich teku-
tin. Obvykle se podava s ledem a slamou v elegantni
sklenici. Celek ma pak jistou estetickou povahu, kte-
ra pfijemné zaujme.”

Mnoho soudasnikl tehdy ocefiovalo potencial mi-
genych ndpojl. Na jedné strané si Ize v&imnout, jak
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polsky basnik Julian Tuwim poukazal v nékolika svych
pracich na mimofadnou silu onéch barevnych lektva-
rd, zatimco na strané druhé si je mozné poslechnout
pisent Pokud milujete divku od Mieczystawa Fogga,
v niz zpiva o koktejlech jako idealnich prostfedcich
pro milostné vzplanuti ¢i pfipadné rozlouceni. Zaba-
vychtivi G¢astnici no¢niho Zivota tak hojné vyhleda-
vali uvolnéni v kavarnach, dancingach a barech, jaky-
mi byly naptiklad Kakadu, Oaza, Café Empire, Paradis
apod. Zdaleka nejslavnéjsim a nejluxusnéjsim podni-
kem byl ve 30. letech minulého stoleti gastronomic-
ky a zabavni komplex Adria, ktery byl situovan v ulici
Moniuszki v reprezentativni budové italské asociace
pojistoven Riunione Adriatica di Sicurta. Prvnim rezi-
sérem a spolumajitelem podniku byl byvaly kavarnik
ze Lvova jménem Francziszek Moszkowicz. Hlavni
vchod do taneéni kavarny Adria byl po Sesti mésicich
prace poprvé otevren 7. inora 1931. Vedle prostorné
kavarny se vyskytoval americky bar, jenz byl oddélen
od hlavni haly prosklenou sténou. Na rozdil od kla-
sického provedeni kavarny funkcionalisticky pojaty
bar hyfil modernitou. Zajimavosti je, Zze barova po-
dlaha v ném pry byla pogumovana, zatimco barova
deska byla vyrobena z $edého mramoru, tyée pro
opfeni rukou nebo nohou z niklu a barové stolicky
naopak chromované. Kromé prostoru v pfizemi byla
pro hosty pfichystana také zabava v suterénu, kde
spole¢né s bufetem a dal&im barem vabil pfichazejici
hosty hlavné tanecni parket.

Koktejlové Silenstvi zahy opustilo prostfedi baru
a dostdlo se do domacnosti, v nichZ naslo své
uplatnéni pti éetnych vecircich. V nespoctu ¢asopi-
st i publikaci bylo tudiz nahle mozné najit radu, jak
uspofadat stylové setkani a jak spravné pfipravit
americké misené napoje. V roce 1930 dokonce vydal
Wiadystaw Bawarski ve vlastnim nakladu odbornou
knihu Napoje francuskie, amerykanskie, wiedenskie,
angielskie. Oproti tomu o sedm let pozdé&ji vykresli-
la z trochu vice spole¢enského hlediska koktejlovou
modu Marzena Saryusz-Stokowska, kdyz vzpominala
v privodci s nazvem Co, kdy, jak a s kym. Neni tedy
divu, ze kratce pted vypuknutim valky v roce 1939
jesté ilustrovany tydenik Swiat sebejisté informoval
o tom, ze dnes uz neni nikdo, kdo by neslysel ono
kouzelné slovo - koktejl.

KATASTROFA NA OBZORU

Soucasna dynamicky se rozvijejici VarSava ma ovéem
pramalo spole¢ného s tou pFedvale¢nou metropoli,
o niz byla fe¢. Ze vSech evropskych mést, kterych se
néjakym zplsobem dotklo vale¢né bésnéni, to byla
pravé VarSava, ktera utrpéla nejvice. Kromé bleskové-
ho dobyti Polska v roce 1939 nebo pozaru v Zidovském
ghettu vroce 1943 se na zni¢eni mésta podepsalo také
Varsavské povstani. Toto ozbrojené povstani v Némci
okupované Varsavé propuklo 1. srpna 1944 a trvalo

63 dni, po jejichz uplynuti a drtivé odplaté ze strany
nacistd bylo mésto z osmdesati procent srovnano
se zemi. Odveta za opovazlivost vzepfit se nacistické
moci méla byt exemplarnim potrestanim. Za kazdého
zastfeleného Némce tak bylo popraveno 100 civilistd,
coz nasledné doprovazelo rozsahlé bombardovani,
které se sousttedilo do centra odporu na Starém Més-
té. Nelspéch povstani pramenil rovnéz z jisté apatie
Spojencl vi¢i varSavské otazce. Pfestoze Winston
Churchill naléhal na amerického prezidenta Roosevel-
ta, aby spole¢né pozadali Stalina o svoleni k pfistani
letadel s humanitarni pomoci na Sovéty ovladaném
uzemi, Roosevelt - védom si ziejmé vysokych obéti
ze strany Sovétského svazu - tuto otazku ani nikdy
nenadnesl. Proto se mohly realizovat Stalinovy plany,
Ze osvoboditelem polského hlavniho mésta nebude
ve Var$avé zformovana vlastenecka armada, ale Ze za-
chranu naopak zajisti az ptichod Rudé armady.

Po valce se moci ujala prostalinska vlada Bolestawa
Bieruta a mésto se stalo Ustfednim centrem nové
komunistické Polské lidové republiky. To samozfejmé
kladlo ddraz na feSeni obnovy metropole, protoze
bylo nezbytné obnovit nejen historické budovy a kra-
lovsky hrad, ale hlavné fadové domy. Podle tehdej-
Sich slogan( tak zacal ,cely narod stavét novou Varsa-
vu”. Pavodni uzké uli¢ky, které byly vedeny v trasach
staleti starych cest, vzapéti nahradily moderni bulva-
ry tdhnouci se od severu k jihu a od vychodu na za-
pad. Nékteré ¢asti jako tfeba Staré Mésto, které bylo
roku 1980 dokonce zapsano do historického dédictvi
UNESCO, v&ak byly podle starych fotografii a docho-
vanych plan kompletné rekonstruovany.

Raz mésta se nicméné pod vedenim Sovétského sva-
zu zacal kvapem utvaret v duchu socialistického rea-
lismu jiz tésné po valce. Vedle nékolika budov v tom-
to stylu od hlavniho architekta Jozefa Sigalina Ize
ov§em za nejvyraznéjsi pfipominku komunistické éry
oznadit 231 metrd vysoky Palac kultury a védy. Jeho
stavba zapocala v roce 1952 jako znak pfatelstvi mezi
Polskem a Sovétskym svazem. A¢koli pvodni projekt
pocital s vyskou 120 metr(, polska strana na popud
Sigalina prosadila navyseni budovy o vice nez sto me-
tra. Konstrukce budovy zabrala t¥i roky a uz od pocat-
ku ji provazela velka kontroverze, kdy se mélo jednat
o dar ze Sovétské strany, ktery Rusiim kompenzovalo
to, ze Polaci museli zaplatit kuptikladu demolici okol-
nich domd, vy¢isténi mista pted stavbou, elektrickou
instalaci, topeni a pfisun vody, nemluvé o ubytovani
zdarma pro délniky prijizdéjici ze Sovétského svazu. Za
dobu svého fungovani, kdy tento palac vytrvale slouzi
jako kulturniinstituce, prosly jeho branou takova jmé-
na jako Dizzy Gillespie, Miles Davis, Rolling Stones
a dalsi. V roce 2000 na vézi pfibyly ¢tvery obfi hodiny,
ze kterych je mozné &ist €as v okruhu az t¥i kilometrd.



OD BARU K BARU

Pokud se chystate do Varsavy, jiz na po¢atku bude-
te fesit, zda zvolit zdanlivé rychlejsi cestu letadlem,
anebo pohodlnou, avsak velmi ,zdlouhavou” osmi-
hodinovou cestu vlakem. Samoztejmé také mizete
zvolit vlastni automobil, nicméné nezapomeirite, ze
fizeni vyzaduje na barovém turistovi jistou davku
rozvahy a pfipadné stiidmosti. Ve VarSavé se tak-
fka vée odehrava na levém bfehu Visly, ktery byl za
druhé svétové valky nejvice postizen, a tak nijak ne-
ptekvapi, Ze prostor, jenz se zde uvolnil, dal moznost
vzniku moderni zastavby, v nizZ jsou o&ividné jakousi
spojnici no¢niho Zivota ulice Krucza a Wilcza. Pravé
zde naleznete hned nékolik ptednich varsavskych
koktejlovych bard vedle sebe.

Mate-li smysl pro cestovni itineraf, pak si asi stejné
jako ja udélate urcity ptehled v pfedstihu, protoze

Varsava skyta rozmanité pod-
niky, v nichz mazete ochutnat
tradi¢ni polskou kuchyni, prvo-
téidni vodku, vybérovou kavu
i skvélé koktejly. Bohuzel v tom-
to pfipadé je nutné brat véci
s rezervou, nebot pro opravdu
dobry servis musite dobf¥e hle-
dat, idealné pfesné védét, kam
zajit, a ani potom nemusi byt
vyhrano. Oteviraci doba zvefej-
néna na internetu totiz nemusi
vidy korespondovat se skutec-
nosti. Pfikladem budiz fakt, Ze
3. zaFi a tésil se do vyhlasené-
ho tiki baru Kita Koguta, ktery
podle tabulky na dvefich avizo-
val, Ze maji otevieno vyhradné
od stfedy do soboty, tfebaze
Udaje na webu zmifovaly i Ute-
ry. A to samé platilo pro jejich
sestersky podnik Kiti Bar. S po-
litovanim jsem tedy doufal, ze
druhého dne budu mit vétsi
§tésti. Vzhledem k tomu, Ze
tato oblast oplyva fadou kvalit-
nich bard, staéi zajit za roh do
ulice Wilcza, kde v ¢isle osm
sidli Woda Ognista. Jedna se
o prvni koktejlovy bar v Polsku,
ktery cerpa inspiraci z Zzivotniho
stylu i klasickych chuti mezi-
védleéné Varsavy a dale je kom-
binuje se soucasnymi trendy.
Vysledkem jsou tudiz original-
ni koktejly doplnéné sezonni
a regionalni kuchyni. To vse
zabalené ve skvélé atmosfére,
kdy muzete na dfevem obloZenych sténach spatfit
jako lucerny svitici boxy, v nichz jsou ulozeny staré
Sejkry a michaci sklenice z osobni sbirky majiteld.
Plechovy strop nad barem navic pfipomina staré
newyorské bary a bistra, kde dodnes mizete hle-
dat inspiraci z ¢astd davno vyvanulych. S nadSenim
jsem se rozhodl| ochutnat koktejl pojmenovany po
polském zpévakovi Mieczystawu Foggovi, ktery se
skladal z Bulleit bourbonu, mangoldového aperi-
tivniho vina s pfimési kopru, kapky solného rozto-
ku a chlebového likéru, jenz byl pfipraven metodou
sous-vide z pe¢eného chleba s vodkou. Ozdoben byl
drink chlebovym chipsem, coz nasledné ve spojeni
s koktejlem pékné ladilo. P¥iznam se, ze kvuli své
averzi vGci kopru bych si tento napoj asi neobjednal,
kdybych o jeho pFitomnosti mél tuseni. Pfesto ve
vysledku nebyl nikterak citit. K mému velkému stés-
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ti i UZasu jsem se tésné pfed odchodem na zakladé
hordy mych obvyklych dotazd seznamil s jednim ze
spolumajitelll, Patrykem Kowalskym, ktery se mimo
jiné zaméfuje na varsavskou barovou historii. Spo-
le¢né s pfibéhem o mezivale¢né barové kultufe jsem
se ale také dozvédél o rostouci popularité koktejll
u Siroké vefejnosti, kterd s hospodatrkou prosperi-
tou zacina byt otevienéjsi kvalitnim novinkam a sly-
Si hlavné naretro vinu, kdy se u vétsiny obyvatel tra-
di¢ni znacky poji s pocitem bezpedi a klidu. Kdybych
byval nechtél stihnout dal$i mista, s nejvétsi prav-
dépodobnosti bych tak zlstal hned v prvnim podni-
ku a stravil v ném cely veer rozhovorem u twistova-
nych koktejlt z 20. a 30. let minulého stoleti.

Dalsi zastavkou se mize stat Cerstvé otevieny bar
Foton, ktery funguje teprve od jara a laka své na-
vstévniky na bohatou kvétinovou vyzdobu. Mé kro-
ky vsak vedly zpét ke stfesnimu hotelovému baru
Loreta, kde jsem mél v rdmci zahajovaciho setkani
pted regionalnim kolem Nikka Perfect Serve moz-
nost ochutnat gimlet na bazi Nikka Coffey Gin,
k némuz byl pfidan limetovy cordial, tinktura z cer-
veného pepfe a bylinny olej. Odtud se vyrazelo na
tour po dalSich barech. Nékteré z nich byly na mém
seznamu, zatimco jiné musely pockat na pfisti den.
Zamitili jsme nejprve do podniku Zamieszanie, ktery
plsobi jako koncept pohybujici se nékde mezi barem
a no¢nim klubem. Vyhledavaji ho hlavné mladi lidé
kvili drinkdm, hudbég, tanci a celkovému uvolnéni,
kterého ovéem nesmi byt az pfilis, jak ukazalo ul-
trafialové osvétleni instalované na toaletach. Mladi
hosté, jak je znamo, ale neradi ¢ekaji, a proto je pro
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né pfichystano osm z pipy tocenych koktejlt, dva
specialni pfistroje s koktejlovou t¥isti a pfipadné cela
lednice predpfipravenych signaturnich i klasickych
koktejld. S nepatrnou mirou podezfeni jsem zkusil
ledovou tFist se smési brandy, whiskey, ¢erveného
vina a kofeni, o které jsem po chvili usoudil, ze se
spiSe jedna o urditou letni variantu na svafené vino.
Diky rychlému plnéni programu jsme se zanedlouho
ocitli pfed domem plnym whisky na adrese Nowy
Swiat. Paradoxem poné&kud bylo, Ye mezi enormn&
Sirokym vybérem whisky pro nas byl ptichystan Vod-
ka Sour na bazi Nikka Coffey Vodka. Dany bar byl ale
nesmirné zajimavy, jelikoz trénovanému oku neunik-
la rumova mistnost, natoz vystavka whisky klenotd,
ktera byla jiz mirn& rozpita. Slo napfiklad o nékteré
velice limitované lahve Nikka Whisky, které byly pfed
téméf padesati lety v prodeji pouhych par let. Nane-
stésti byl Cocktail Bar Max & Dom Whisky plny roz-
porl, nebot na jedné strané& &lovéka uchvatily nékte-
ré skoro az muzejni kousky, zatimco na strané druhé
prekvapené pozoroval salatové vytvory z ovoce, kte-
ré se hrdé tycily vzhiru na vybranych koktejlovych
sklenicich kolem.

Posledni zastavkou dne byl El Koktel. Jde o maly,
v tyrkysové barvé vyvedeny bar s dal$im sezenim
v patfe, odkud ma ¢&lovék jedine¢nou ptilezitost
shlizet na déni za barem. Byl pIny k prasknuti, a kdy-
bychom nebyli oéekavani, ocividné bychom si mu-
seli na mista po¢kat. Rozhodné bych tedy doporucil
udélat si dopfedu rezervaci, pokud si sem budete
chtit zajit na drink. Ostatné zajimavosti se muze
zdat rovnéz fakt, ze majitel podniku se pted nékoli-



ka lety stal narodnim vitézem World Class Cocktail
Competition, coz se pochopitelné odrazi nejen na
prestizi baru, ale také na kvalité koktejlG.

Druhy den se nesl v duchu soutéze Nikka Perfect
Serve, pfiéemz toto regionalni kolo patfilo podle
mého nazoru k jedném z nejlepsich, jaka jsem kdy
vidél, a svij Ivi podil na tom mél pfedevsim vykon
poroty. Po vypjatém soutéznim klani jsem v mezi¢a-
se pfed vyhlaenim vitéze zavital spoleéné s dalSimi
&leny pomysiné ,Ceské delegace” na Nikka Perfect
Serve do Udajné nejlepsiho, le¢ témér jediného, spe-
akeasy ve Varsavé. Nasim cilem byl bar 6 cocktails.
Pfi patrani po speakeasy si obvykle pfipadate zako-
nité naptl jako dobrodruh a napdl jako hlupak, proto-
Ze sice znate adresu i princip konceptu, ale nalezeni
cesty a vstup do neznama vam vzdy doda dojem, ze
pusobite navenek jako blazen. Nakonec jsme vesli
pres stavenisté do domu, kde jsme v druhém patfe
zazvonili na dvefe od bytu s &islem 6. Jako Alenka
v Fisi divl jsme se propadli do skrytého baru, ktery
byl doslova zahlceny reklamou na IQOS. Navzdory
tomu byl prostor uchvacujici, tfebaze koktejly se
zdaly spise prdmérné. Vzhledem k tomu, Ze jsme
ptisli kratce po otevfeni, jsme absolvovali i sviznou
prohlidku celého prostoru. Diky tomu napf¥iklad vim,
Ze na damskych zachodech byla k dispozici dokonce
vana pro osvézeni. Nas prichod ptes stavbu mél ov-
$em dlvod. Cely diim je v rekonstrukci, a to se tyka
téz vnitfnich prostor. Ve chvili, kdy mate v rukou ten-
to ¢asopis, tudiz uz speakeasy bar 6 cocktails nee-
xistuje a pfesouva se na novou adresu. Kam? To se
zatim musime nechat prekvapit.

Po vyhlaseni vitéze regionalniho kola Nikka Perfect
Serve, kdy postup na svétové finale vybojoval Mi-
chael Hanak, jsem pevné doufal v navstévu baru
Kita Koguta, na n&jz jsem byl zvédavy. Cekalo na
mne ale nepfijemné sdéleni, Ze posledni objednav-
ka jiz probéhla, a¢koli do zavira¢ky zbyvala p¥iblizné
hodina. Vykrodili jsme proto dal. Poslednim barem
na seznamu byla varSavska pobocka Bar and Books,
kdy se tento koncept rozsifil po New Yorku a Praze
o dalsi metropoli. Tézko fict, zda to bylo ¢eskou pfi-
sludnosti, nicméné pravé v Podwale Bar and Books
nas pfijali s otevienou narudi, pfestoze nase sku-
pina okupovala téméf celou délku barového pul-
tu. Polsko je zkratka nadmiru dynamické mésto,
a i kdyz mate detailné stanoveny itineraf, maze vas
snadno pFekvapit. Budete-li tedy ocekavat ménég,
dostanete nesmirné moc. |

El Koktel se fadi k modernim podnikdim s omezenou
oteviraci dobou, a proto vyrazite-li na adresu Wojci-
echa Gorskiego 9, vynechte nedéli a pondéli. Kromé
téchto dvou dni je od utery do ¢tvrtka otevieno od
Sesti do pllnoci, zatimco v patek a v sobotu funguje
podnik az do dvou do rana.

Telefon: +48 507 456 447

Woda Ognista se nachazi v ulici Wilcza v ¢isle 8, kde
je tento bar hostliim k dispozici kazdy den od péti do
pulnoci s tim, Ze v patek a v sobotu zde mohou z4-
stat popijet az do druhé hodiny ranni.

Telefon: +48 222 581 441

Cocktail Bar Max & Dom Whisky je viceméné fransi-
zovym konceptem, nebot ve Var§avé najdete rovnou
dva podniky. Prvni je umistén v ulici Nowy Swiat, kde
je v &isle 32 zakaznikdm otevien kazdy den od desaté
dopoledne do paté hodiny rano. Oproti tomu druhy
derng;jsi &asti mésta, kde otevird hostim v jedenact
dopoledne a zavira stejné jako prvni az v pét rano.
Telefon: +48 691 870 000 / +48 691 710 000

Zamieszanie je atypicky koktejlovy bar, ktery je ote-
vien sedm dni v tydnu, a to vzdy od jedné hodiny
odpoledne. Bar, situovany na adrese Nowy Swiat 6,
posléze od nedéle do &tvrtka zavira hodinu po palno-
ci, zatimco v patek a v sobotu v ném pulzuje zabava
az do tfi rano.

Telefon: +48 790 270 993

Podwale Bar and Books najdete v oblasti varsavskeé-
ho Starého Mésta v &isle 20 v ulici Waski Dunaj. Jeho
oteviraci doba patfi k jedném z nejjednodussich,
protoze vyjma nedéle, kdy v baru mlze host pose-
dét do druhé hodiny ranni, se na néj personal tési
denné od péti do t¥i do rana.

Telefon: +48 225 599 199

93



Warehouse #1 Epos

94

MILK & HONEY
A PENICILLIN
COCKTAIL

Text: Tomas Mozr, foto: Martin Kincl

Je 27. srpen 2005. Zatimco priblizné 80 procent obyvatel New Orleans opou-
§ti v ramci sobotni nepovinné evakuace své domovy, hurikan Katrina postup-
né ziskava nad Mexickym zalivem na sile. Rychlost vétru dosahuje na mofri
280 km/h a na pevniné ma jen o tficet méné. Zbyvaji dva dny do pfichodu
katastrofy, ktera bude posléze z hlediska ekonomické ztraty vycislena na za-
vratnych 100 miliard dolard. Neni proto divu, Ze si Amerika nasledné mezi
novymi (ne)poradky natolik oblibi onen zaruc¢eny lék na podzimni nevolnost.
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KOKTEJLOVY KMOTR

Kazdy uspéch vsak ma néjaky vyvoj, pocatek &i ale-
spofi kofeny myslenky. Cesta k legendarnimu baru,
v némz se zrodila fada modernich klasik, tak zaé¢ina
uz 16. bfezna 1973. Toho dne se totiz na Manha-
ttanu narodil Sasha Nathan Petraske. Tento vlidny,
elegantni a precizni muz, jenz byl stejnou mérou
zahadny i plachy, byl synem zdravotniho Ufednika
a korektorky tydeniku The Village Voice. Az do t¥i-
nacti let vyrastal pod vlivem komunisticky smys-
lejici rodiny ve ¢tvrti Greenwich Village na Manha-
ttanu. Ani jeho détstvi, ani levicova vychova rodi¢d
a obzvlasté prarodi¢d z né&j ale neudélaly Zzadného
radikala. Vstipily mu naopak pouze uréité idealy so-
cialni spravedInosti, které se snafzil, jak sam pfizna-
val, také uplatfiovat v p¥istupu k zaméstnancim.
Z détstvi si odnesl rovnéz neptijemnou zkusenost
s pofvavajicimi skupinkami dospivajicich, ktefi se
notné posilnéni alkoholem vraceli no¢nim méstem
ke svym obydlim. Pravé zde se zfejmé zrodilo jeho
presvédéeni a budouci pravidlo, podle né&jz méli
hosté odchazet z baru v tichosti, nebot lidé v okoli
si pfeji v klidu spat.

Stfedni Skolu podle vlastnich slov ptedevsim kvili
tomu, Ze jej nudila, nedokondil. Misto toho si nasel
praci ve staromédni kavarné Caffe Vivaldi. Nasled-
né cestoval napfi¢ Spojenymi staty, vystfidal néko-
lik zaméstnani a stravil tfi roky v armadé, odkud se
nechal propustit na vlastni Zadost. Poté se vratil do

New Yorku, kde zacal v East Village pracovat za ba-
rem a snit o svém vlastnim podniku. Hrdé prokla-
moval, Ze touzi byt ,chudym byznysmenem?, a tak
kdyz na Silvestra roku 1999 otevfel v malo znamé
newyorské Ctvrti Lower East Side Spatné osvétleny
bar bez venkovniho oznadeni s nazvem Milk&Honey,
nevytvarel jen prosttedi, které mu bylo na rozdil od
tehdejsich nablyskanych a hluénych mist noéniho
Zivota blizké, ale zaroven bral v potaz i svou finanéni
situaci. Ta mu davala prostor pravé pouze pro de-
centni pojeti a nutila ho hledat kreativni feseni.

Penize na novy podnik sehnal s pomoci pfatel.
Jednim z nich byl T. J. Siegal, jenz pozdé&ji uvedl, ze
jednat nékdy se Sashou Petraskem bylo jako jednat
s Clovékem trpicim mnohocetnou poruchou osob-
nosti. Na jedné strané byl pevné soustfedénym mu-
zem kladoucim velky dlraz na napoje a spole¢enské
aspekty, zatimco na druhou stranu zcela ignoroval
nékteré technické stranky. Pfikladem budiz modra
malifska paska, s niz byly ptelepeny nékteré listy.
Tato modra paska podle Siegala byla jesté pofad na
zdi, kdyz se podnik v roce 2012 pfesouval z Eldrige
Street na novou adresu na 23. ulici. Navzdory tomu
se Milk&Honey, inspirovany do posledniho detailu
slavou zlaté éry koktejld s misty pouze pro néco
malo pfes dvacet hostd, stal obrovskym fenomé-
nem a de facto prvnim modernim speakeasy barem,
kam jste se nedostali bez pfedeslé rezervace. Abys-
te ji ovSem ziskali, museli jste nejprve znat tajné



telefonni &islo. To v8ak nékteré lidi neodradilo, aby
kvali navstévé tohoto baru doslova nejezdili pfes
celé Staty.

Nékteré véci, diky nimz se Milk&Honey stal znamy,
byly Gdajné otazkou nahody. Z ulice nebylo moz-
né zahlédnout Zadnou pouli¢ni reklamu ani ukaza-
tel baru, ¢isté proto, Ze si to na hluk citlivy majitel
domu nepral. Kontroverzni rezervaéni systém byl
tudiZz zaveden ve snaze vyhnout se dlouhym fron-
tam na chodniku. A pro¢ v tomto baru nenasel host
menu? Pry jednoduse kvili tomu, Ze Petraske ne-
umél, jak po letech prohlasil, pracovat s tiskarnou.
Jiné atributy ale byly zamérné. Kromé jazzové hud-
by, staromdédniho, téméf polozapomenutého a ne-
ortodoxniho obledeni, dirazu na &erstvé a kvalitni
ingredience nebo na dokonale ¢isté ledové kvadry,
které pro své koktejly z predprohibiénich dob vytva-
fel z prosté pragmatickych davodd, jelikoz nemél
penize na bé&zny vyrobnik ledu, to byl obzvlasté du-
raz na pravidla, ktera zaru¢ovala opravdu ni¢im ne-
ruseny chod baru.

Jak uz tomu ale byva, Gspéch nepfisel ze dne na
den. Bar byl otevieny od pondéli do soboty a v ne-
déli bylo zavfeno. Petraske v ném byl kazdy den
a nezfidka fesil i nedostatek lahvi, takze prosil prate-
le, aby cestou vzali tfeba lahev Campari, o ¢emz se
dozvidame ze vzpominek barmana Ebena Klemma.
Zpocatku mél podnik pouze pér pravidelnych hostd,
mezi nimiz se stale ¢astéji objevovali rizni barmani
i lidé ze sousedstvi. Jednim z barmanu, ktefi si do
Milk&Honey nasli cestu, byl rovnéz Dale DeGroff,
kterého novopeceny majitel podniku okamzité za-
sypal nespoétem otazek. Nakonec si od DeGroffa
pujéil knihu a dale pfipravoval jednu rundu napojl
za patnact minut, tfebaZe noénimu Zivotu tehdy
dominovala spiSe rychlost sedmi Cosmopolitant
vydanych béhem patnacti vtefin. Ackoli za kazdym
koktejlem, jejz Petraske podaval, byl velky kus pra-
ce a opravdu uméni barmanského femesla, vzdy se
drzel pfi zemi a tvrdil, ze ,koktejly nestoji za néja-
ké filozofovani. Jsou jen nééim, co se musi zazit. Je
smeésné, pokud se lidé bavi o koktejlu jako o viné.
Michany napoj je jednoducha véc a zalezi pouze na
tom, jestli ho pfipravite spravné.” Své okoli zkratka
&astoval pokorou a humorem, o éemz svéddi i fakt,
Ze barovy kolektiv tdajné ved| jako rock’n'rollovou
skupinu, kde se vsichni citili jako na jedné lodi a kde
lidé vskutku radi travili ¢as.

V prabéhu let se podilel na otevieni dalsich podnikd
po celém svété. Jmenujme napriklad Little Branch
v Greenwich Village, Dutch Kills, Middle Branch,
The Varnish v Los Angeles nebo véhlasny Everle-
igh v australském Melbourne. V roce 2002 otevfel
druhy Milk&Honey v Londyné a newyorsky original

nasledné pfenechal svym kolegdm pod jménem
Attaboy. To je vSak jen maly vycet ze vSech rozsah-
lych Petraskeho aktivit, kdy kupfikladu zalozil v roce
2012 kazdoro¢ni shromazdéni San Antonio Cocktail
Conference, a dnes v podstaté nenajdete mezi témi
nejlepsimi svétovymi bary zadny, ktery by nebyl ale-
spon zéasti ovlivnén pravé jeho pfinosem, ackoli si
to mozna ani neuvédomuiji.

Bohuzel Sasha Petraske jiz zadny pfinos, mimo ten
u nebeského barového pultu, nepfinese. Zemftel
21. srpna 2015 za nevyjasnénych okolnosti, tfebaze
se spekuluje o pfedavkovani medikamenty. Bylo mu
42 |et. Jeho télo v rodinném domé v méstecku Hud-
son, kam na ¢&as presidlil, aby zde pracoval jako kon-
zultant nového mistniho projektu, nalezla manzelka
Georgette Moger-Petraske, s niz se v kvétnu téhoz
roku oZenil. Vyjma nepopiratelného odkazu po ném
zbyla i rozdélana prace - rozepsana prvni kniha, jez
se zahy proménila ve vzpominku, uvedenou na trh
pod nazvem Regarding Cocktails.

MODERNI LEK

V dobé existence Milk&Honey se pted jeho barovym
pultem i za nim objevila fada zajimavych osobnosti,
a prestoze by se mohlo zdat, Ze vétsinu z nich zasti-
foval extravagantni majitel Sasha Petraske, opak je
pravdou. Vzpomefme kupfikladu na barmana a bo-
héma Tobyho Maloney nebo na Josepha Schwartze,
ktery byl byvalym ucitelem v Brooklynu. Mezi sku-
tecné pestrym zastupem postav byste nalezli také
Samuela J. Rosse, jenz pfiSel do Spojenych statl
hledat $tésti v roce 2004. A nemél to z australského
Melbourne zrovna blizko. Asi po pal roce ale zaéal
pracovat v Milk&Honey, do néhoz se jednoduse za-
miloval a pozdéji v ném po necelém roce pdsobeni
vytvofil moderni l1ék na vsechny neduhy, novodo-
bou koktejlovou klasiku znamou jako Penicillin.

Psal se rok 2005 a bar Milk&Honey byl jednim z prv-
nich podnikd na vychodnim pobftezi, které mély
k dispozici novou fadu skotské whisky od znacky
Compass Box. ,Byly mezi nimi Asyla, Peat Monster
a dvé dalsi,” vzpomina Sam Ross. ,Hledal jsem ces-
tu, jak s nimi pracovat, a udélal jsem jednoduse im-
provizovanou variaci na koktejl Gold Rush, ktery byl
toho &asu jednim z nasich nejprodavanéjsich drinkd
a ve kterém se pouzival Compass Box Asyla.” K me-
dovému sirupu a Cerstvé citronové Stavé ovsem
misto bourbonu pfidal michanou skotskou whisky
a slazeny zazvorovy extrakt, ktery se podle jeho slov
choval spiSe jako sirup. VSe protfepal a vysledek
se zdal skvély. V zapalu invence sahl jesté po Peat
Monster s tim, Ze by se k tomu vSemu hodilo trochu
koufovosti. Nalil tedy nahoru slabou vrstvu koufové
whisky tak, aby zlstala prvni slozkou, kterou ¢lovék
uciti a ochutna. ,Nikdy jsem Penicillin neserviroval
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Sam Ross © Attaboy

s brékem,” zddrazfiuje Ross. ,Mym zamérem bylo
zachovat koufové aroma, zatimco pod nim se ukry-
va sladkokysela stiplavost koktejlu.”

+Tu noc jsem Sel do postele, aniz bych nad tim dlou-
ze premyslel,” pokraduje. ,Zkratka jsem jen védél, ze
to byl dobry drink. Ta velka chvile se objevila az po
deviti mésicich, kdyz v podniku Little Branch pfisla
nase servirka, Lucinda Sterling, s objednavkou, ze
vSichni u stolu si Zadaji tzv. bartender’s choice [vol-
bu barmana, pozn. red.]. Odvétila, Ze bych jim mél
namichat Penicillin, protoze kazdy stal by mél tento
koktejl alespori jednou okusit. Teprve jakmile to fek-
la, napadlo mé, ze na tom vskutku néco bude.”

Kdyz posléze v roce 2007 pisobil v Los Angeles jako
konzultant pomahajici s rozvojem tamni koktejlové
kultury, vzal si s sebou Penicillin jako pfiklad oblibe-
ného koktejlu. Ten u barmand i hostl zahy zabodo-
val a stal se lé¢ivym fenoménem, ktery rychle ex-
pandoval do celého svéta. O jeho rozsifeni vypovida
prohlaseni napojového konzultanta a odbornika na

gin a genever, Philipa Duffa, ktery Pe-
nicillin poprvé ochutnal v Némecku
z rukou jiného australského barmana,
Narena Younga. V roce 2014 dosahl
koktejl Penicillin dokonce takového
véhlasu, Ze si jej lidé objednavali, tfe-
baze nebyl ani na menu.

Pokud byste dostali chut vylécit se
vielou kombinaci medu, zazvoru, ci-
tronové Stavy a skotské whisky, ma-
Zete si zaletét do New Yorku, kde Sam
Ross v Attaboyi stoji kazdy &tvrtek za
barem, neni-li zrovna na cestach. Ne-
chcete-li ovéem pfes ocean, zcela jisté
stadi navstivit svij oblibeny bar, a po-
kud zrovna nemate pfilezitost, pak ne-
véste hlavu. Zatimco originalni verze
vyZzaduje trochu pfipravy, v domacich
podminkach se nabizi jednodussi
feSeni. Mate-li k dispozici potfebné
suroviny, nemusite dlouze pfedem
pripravovat medovo-zazvorovy sirup,
nybrz stadi podrtit nékolik kouskd
oloupaného zazvoru v Sejkru a nasled-
né je vySejkrovat spoleéné s whisky,
citronovou Stavou a medovym siru-
pem. Cerstvé podrceny zazvor navic
doda koktejlu z hlediska Stiplavosti
zazvoru na intenzité. Nicméné pochy-
bujete-li o svém vysledku, zkuste si
alespon vzpomenout na Milk&Honey,
az budete znovu rozjimat v mistnim
malém baru nad skvélym koktejlem
s blokem ledu, jejz vam podal elegant-
né oble¢eny barman. Vidyt i pouha
myslenka a zapal pro véc mohou nékdy zménit svét,
tiebaZe v tomto pfipadé jen ten barovy.

PSANA PRAVIDLA BARU MILK&HONEY

1. Nechvastejte se tim, jakou celebritu znate.

2. Nehulakejte, nefvéte, nekfi¢te, a vliibec, neprojevujte se
hlasité.

3. Nebijte se, nepredstirejte boj a ani o boji nemluvte.

4. Panové vzdy smeknou. Hacky jsou k dispozici.

5. Panové, nesnazte se seznamit s damou. Damy, nevahejte
zahdjit konverzaci nebo pozadejte barmana, aby vas pfed-
stavil. Pokud doty&ného, ktery k vdm mluvi, neznate, zved-
néte, prosim, mirné bradu a ignorujte ho.

6. Nezdrzujte se pfed vchodem do baru.

7. Nevodte k nam nikoho, koho byste osobné nenechali
samotného u vas doma. Jste zodpovédni za chovani svého
doprovodu.

8. Opoustéjte bar svizné a tiSe. Lidé v sousedstvi se pokousi
spat. Prosim, vyfeste veskeré louéeni a dalsi plany presunu
jesté pred svym odchodem z baru.
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Kdyz se fekne PafFiz, ¢clovéku se vétsinou vybavi asociace spojené s kul-
turnimi jevy, jakymi jsou cetné kavarny situované na dlouhych bulva-
rech, sluncem zalité parky ¢i ikonické pamatky v cele s Eiffelovou vézi,
katedralou Notre-Dame nebo bazilikou Sacré Coeur. Jak se ovéem v tom
soucasném ,babylonu moznosti” vyznat a pro¢ bylo dobré vyrazit letos
do této slavné metropole? Véite, Ze hlavnim diivodem nebylo stanout na
ile de la Cité pfed branami katedraly a pohlédnout na ten zmar a zkazu,
nybrz navstivit Whisky Live Paris 2019, ktery nabidl nejen aktuality ze
svéta whisky, ale tfeba také nové prostory.
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WHISKY LIVE

Jiz od roku 2004 poskytuje Whisky Live Paris svym
navstévnikdm unikatni moznost proniknout hloubé-
ji do svéta whisky a ochutnat novinky a zajimavosti
i mimo tuto kategorii. Tento mezinarodni degustaéni
veletrh se viak ve srovnani s lofiskym ro¢nikem pfe-
sunul od feky Seiny z prostor( byvalych skladist dal
na sever do Grande halle de la Villette. Pravé v této
budové byvalych jatek, postavené v Sedesatych le-
tech 19. stoleti, se na rozloze pFiblizné 4 000 m?
konal ve dnech 5.-7. fijna Whisky Live Paris. Do
novych prostor kousek od stanice metra Porte de
Pantin se akce pfestéhovala zamérné, protoze ne-
ustéle roste. Dikazem budiz jak nespocet novych
vystavovateld, tak pfitomnost velkych a ikonickych
znadek. Jen uvazte, ze bylo nesmirnym Uspéchem se
ptes &tyfi fady zvédavcl a nad$encl jen prodrat ke
stanku Compass Boxu. Cela akce se odehrala v prd-
béhu t¥i dnd, kdy je tradi¢né vikend pfistupny Siro-
ké vefejnosti, zatimco pondélni termin je vyhrazen
pro odborniky. Tomu zaroveri odpovidalo rozlozeni
semindfd, z nichz zcela jednoznaéné nejvice zajem-
cu ptilakal ten s Lucou Garganem, ktery v prabéhu
30 minut nastinil dychtivym poslucha¢dm nad &tyf-
mi rumovymi vzorky tzv. jamajskou renesanci. Po-
zornost si ziskal hned ve dvefich, do kterych energic-
ky veSel s provolanim: ,At Zije revoluce!” V rdmci své

John Glaser




masterclass nasledné Luca Gargano vyzdvihl jednak
odlisnosti mezi kontinentalnim a tropickym zranim,
které mohli navstévnici posoudit uz pfedtim na stan-
ku Maison Velier, a jednak potencial rumi s vysokym
podilem ester(.

Jako obvykle zde byl k dispozici specidlni Boutique,
situoany v mezaninu hlavni haly, v némz si mohli na-
vstévnici zakoupit produkty z distribuce La Maison
du Whisky. Mimo vystavni halu, v niz se daly objevit
i takové drobné perli¢cky jako Talisker Bitters, které
obecné nejsou k dostani a byly prezentovany ¢&isté
jako kuriozita a inspirace pro barmany, se nachazel
koncept s nazvem Cocktail Street. Na oné ,koktejlo-
vé ulici” si pak lidé mohli koupit drink pfipraveny bud’
z fady ingredienci, které jiz znaji, nebo z téch, jez pred
momentem ochutnali. Nutno uznat, Ze koktejlova
nabidka byla vskutku pestra - od aperitiva pfes likéry
a Sumiva vina az po destilaty. Za rohem posléze bylo
mozné narazit na devét stankd s jidlem, z nichz ovéem
uz pred ¢tvrtou hodinou odpoledne fungoval jen jedi-
ny. Z hlediska ochutnavek se zda obtizné vybirat ab-
solutni favority, protoze kazdy ¢lovék ma trochu jiné
preference. Osobné bych ale rad zminil alespori né-
které jako napfiklad posledni feku St. Pierre od znacky
Trois Riviéres, limitovanou edici Stranger&Stranger
od Compass Boxu nebo korakovy projekt Through

the Grapes, kdy tato znacka vykupuje na zakladé pec-
livého vybéru riizné druhy konakl od rdznych vyrob-
cl, aby mél koncovy zékaznik moZnost poznat skrze
jednu znaéku komplexni rozmanitost kornaku.

BAROVA TRADICE | MODERNA

Vyvoj barové kultury zdanlivé nema konce. Dnes
a denné celime technologickym inovacim i novym
chutovym profildm. Odevsad pfichazi snaha byt ori-
ginalni, experimentovat a pfemyslet nad jednotlivymi
vécmi jinak. Cas od &asu je ale p¥jemné zvolit osvéd-
&enou cestu klasiky a nechat se strhnout atmosférou
daného prosttedi. Uréitou velmi autentickou moznost
v tomto sméru nabizi Harry's New York Bar, ktery do-
dnes predstavuje nejstarSi nepfetrzité fungujici bar
v Evropé. Tento podnik, kde si Ize dat koktejl uz s ude-
rem poledne, Udajné oteviel americky Zokej jménem
Tod Sloan, ktery se proslavil obzvlasté béhem strhujici
dostihové sezony v Anglii v roce 1898, kdyz ptedstavil
vyhody tzv. amerického sedla, ¢imz v té dobé nastolil
novy trend. Jeho spole¢nikem mél byt jisty newyorsky
restauratér Glancey, ackoli francouzsky historik Franck
Audoux teorii o otevfeni vyvraci vlastni interpretaci,
podle niz bar na adrese Rue Daunou 5 oteviela na Den
dik@vzdani 23. listopadu 1911 excentrickd manzelka
jiného amerického Zokeje, a to Miltona Henryho. Tato
Zena byla pry znama jako ,Nell”. At véfime kterékoliv
verzi ohledné otevfeni, pravdou bezpochyby zlsta-
v4, ze Sloan podnik skuteéné vlastnil a zfejmé to byl
zrovna on, kdo stal za pfeménou bistra na bar a kdo
nasledoval soudobého zvyku, kdyz dal celému kon-
ceptu nazev New York Bar. Ten mél navodit u americ-
kych turistd pocit, Zze se mohou citit jako doma, k ¢e-
muz prispél i fakt, Ze za timto Uéelem byl do Patize
ptevezen konkrétni newyorsky bar, jenz byl nejdFive
rozebrdn a poté opét slozen do plvodniho stavu.
V roce 1923 musel ale Sloan bar prodat, jelikoz ani
jeho enormni Uspéch nestacil na pokryti Zivotnich na-
kladd nespoutaného amerického zokeje. Podnik pro-
to odkoupil jeho talentovany a charismaticky byvaly
zaméstnanec, skotsky barman Harry McElhone, jenz
z n&j v dalsich dekadach udinil ikonické misto, odkud
vzesly takové klasické koktejly jako Bloody Mary nebo
Boulevardier, pojmenovany podle ¢asopisu zalozené-
ho trojici Arthur Moss, Erskine Gwynne a Jed Kiley.
Kromé novinaf a spisovatell byl oblibenym podni-
kem i mezi véemi sportovnimi nadSenci, pficemz jeho
poloha na adrese Rue Daunou 5, tedy téméf v centru
pafizské médy, vedla k tomu, Ze bar s nadSenim vy-
hledavala také tfeba modni navrhatka Coco Chanel.
A co sem kromé notné davky zaslé slavy mize lakat
ony zastupy turistd misici se s lokalnimi $tamgasty?
Rozhodné to nebude hudebni program, jelikoz kromé
piana v suterénu neni v baru zadny jiny zdroj umoz-
fujici hudebni aranzma. Nanestésti ani koktejlova na-
bidka a jeji provedeni neslibuji zprvu zadné nadseni.
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Ptedlozena Bloody Mary je zna¢né vodova, zatimco
Harry's Ti Punch, jenz je ve vysledku kombinaci rumu
Trois Riviéres, limetové $tavy a bazalkového sirupu
od Moninu, rovnéz nijak nenadchne. Aby toho totiz
nebylo malo, host dostane jemné promichany puné
naservirovany v pokojové teploté se slovy, Ze tento
napoj je pouze pro silné natury. Jiz po prvnim dous-
ku pochopite, pro¢ se fika, ze koktejly museji byt bud’
ledové, anebo vrouci. Jakmile ale za¢nou proudit do
podniku mistni, vée se mirn& méni. Barmani nasadi fa-
miliarni ton a hyfi vtipem. Snad je to zpUsobeno tim,
Ze francouzsti hosté nabouravaji jinak bézny turisticky
stereotyp. Razem pfi zmince o jakémsi interview s Ja-
majéanem zazni zpoza pultu mocny smich. Nezbyva
nez se zeptat, v ¢em tkvi pointa vypravéni. Odpovédi
je urdity jazykolam Bradaframanadamada a odkaz na
video z francouzské televize. Pfiznam se, Ze jsem ne-
mél tudeni a skoro polemizoval o tom, co se asi ztratilo
v prekladu, nacez mi bylo vysvétleno, ze jde o pfekot-
né vyslovené oznadeni ,brother from another mother”.
Bohuzel dokud nezhlédnete dané video, mate pravdé-
podobné stejné mizivou Sanci jako ja pochopit, kde se
bere to véeobecné veseli. Na druhou stranu se vsak
také mdzZete nechat inspirovat k individualni objednav-
ce, na jejimz konci jsem pod nazvem Bradaframanada-
mada obdrzel delikatni nasladlé spojeni dvanactiletého
rumu Appleton Estate, pomeranéového likéru Grand
Marnier, broskvového likéru a kavovych bitters. Finalni
stfih posléze celému drinku dodal stfik citronové kary.

Nedaleko Harry's New York Baru se nachazi dalsi vy-
znamna zastavka, kterou nelze v pafizské barové his-

torii minout. Pét minut chlze odtud se totiZ v hotelu
Ritz nachazi Bar Hemingway. Trebaze byl hotel Ritz
slavnostné na namésti Place Vendéme otevien jiz
v Cervnu 1898, trvalo to jesté dalSich dvacet tfi let,
nez v hotelu instalovali také bar. Ten vznikl pavodné
pod nazvem Le Café Parisien a byl pfistupny jednak
z hotelové haly a jednak z ulice Cambon, coz pozdéji
pfineslo i zménu nazvu na Bar Cambon. Otevieno bylo
od dvanacti hodin, pfi¢emz tou dobou uz pted barem
¢ekala dlouha fronta lidi, ktera obvykle zaplnila pod-
nik béhem pouhych péti minut. Zajimavosti je, ze Bar
Cambon byl na rozdil od jinych pafizskych bart v ame-
rickém stylu az do roku 1936 pravdépodobné jedinym
mistem, kam chodili jen muzi, protoze Zenam byl
vstup zakazan. | proto bylo hned naproti v roce 1926
pro nézné pohlavi otevieno Café des Dames, jez se
postupné vyvinulo v Petit Bar, ktery v roce 1979 zmé-
nil ve snaze zaujmout vice hostt svij nazev na Bar He-
mingway. Nic naplat, bar zvolna ztracel na atraktivité
a byl v roce 1982 zavfen. O dvanact let pozdéji jej v po-
zici $éf-barmana pfivedl znovu k Zivotu Colin Peter
Field. Jedna se o maly, Utulny a ponékud presviceny
bar, ktery je doslova posety fotkami ¢i jinymi artefakty
spjatymi s osobnosti slavného spisovatele. Obdobné
jako v Harry's tak i tady najdete typické ,signature
cocktails”, v jejichz Cele stoji kuprikladu Serendipity.
Tato sofistikovanéjsi variace na Champagne Cocktail
je postavena na bazi calvadosu, ktery doplriuji jableé-
ny dzus, Sampariské, trocha cukrového sirupu a mata.
Obsluha je mila, lehce odméfena a nesmirné elegant-
ni, obzvlast uvazim-Ii, jak malo prostoru je za barem.

Pokud ovSem pfihlédnu k vyroku Ernesta Hemingwa-
ye, Ze Pafiz je ,pohyblivym svatkem”, pak je minimalné
v tomto popisu vhodné posunout se opét o bar dal.
Bézna barova cesta by pfirozené mohla vést od Ritzu
smérem k Marais, kde jsou velmi blizko sebe takové
bary jako Little Red Door nebo Candelaria. Pfesto bych
doporucil zkusit trochu blize poznat mistni kolorit a zazit
onu magickou atmosféru PafiZe. V severovychodni ¢asti
mésta v &isle 63 na Rue de Belleville totiz mdzete objevit
Combat Bar. Tento pocin Eleny Schmitt a Margot Lecar-
pentier ostatné ¢erpa z dlouhodobého Uspéchu proslu-
|ého Experimental Cocktail Club, kde Margot Lecarpen-
tier pracovala dva roky a poté presvédcila dvé kolegyné,
aby se k ni v novém podniku ptidaly. Combat Bar tudiz
reprezentuje Uspéch Ctyf Zen, které s ohledem na téma
udrzitelnosti sazi na moderni menu plné lokalnich a nej-
|épe rovnou domacich ingredienci. O svézi design v bis-
tro stylu se navic postaral velmi nadany architekt David
Olivier Descombes, ktery ma za sebou uz vcelku pékné
portfolio projekttd. Kdyz si zaroveri uvédomite, ze mate
tento bar viceméné po cesté z Whisky Live zpét do cen-
tra, tak je pfimo nasnadé zajit se podivat, jak vypada
koktejlovy bar v okrajové casti Pafize. |

@ YouTube : Best Of Whisky Live Paris 2019 (2:28)
@ YouTube : Linvité de la rédaction: Samuel Freudiger (5:16)
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VYHRALA BANNIE KANG!

Text: Bara Urbanova, foto: Diageo

Na pét desitek barmanu a barmanek ze vSech koutu svéta 21.-26. zafi za-
bojovalo o titul World Class Bartender of the Year 2019. Sest naroénych
soutéznich disciplin, z nichz vétsina se skladala hned z nékolika ukold, pro-
véfilo jejich barmanské dovednosti a znalosti, ale také rychlost a schop-
nost improvizovat. V ocich poroty, kterou tvofily vyznamné osobnos-
ti z barové branze, nejlépe obstala Bannie Kang ze Singapuru. Ani cesky
reprezentant Tomas Nyari se vsak v silné konkurenci neztratil a na glo-
balnim finale nejprestiznéjsi barmanské soutéze predved| skvély vykon.

Ceské narodni finale soutéze World Class probé&hlo
uz na sklonku kvétna, ale to globalni az o necelé ¢tyfi
mésice pozdéji. A tak mél Tomas Nyari, jehoz domov-
skym podnikem je restaurace Capra sidlici v hotelu
Salva v centru LitoméFic, dostatek ¢asu na pfipravy.
+Nechtél jsem nic podcenit nebo opomenout, a tak
jsem se na globalni finale zadal pfipravovat praktic-
ky hned po oslavach vitézstvi v tom narodnim. Kdyz
jsme pak na zacatku &ervence dostali zadani, sou-
stfedil jsem se na pilovani jednotlivych disciplin - od

vyhledavani zajimavych informaci o zadaném téma-
tu ptes vymysleni pfibéhu az po samotny koktejl,"
fika. Velkym pfinosem pro néj byl i srpnovy boot-
camp, ktery pro vsechny finalisty z naseho regionu
v ukrajinské Odése vedli David Rios a Dennis Zoppi.
Svymi postiehy a zkusenostmi Tomasovi ptispélii tfi
jeho pfedchidci v roli ¢eského vitéze soutéze World
Class, jmenovité Milan Zale§, Tomas Melzer a Vita
Cirok. ,Byli super a vidy mi radi poradili. Na jejich
rady jsem dal, ale to, co mi moc nesedélo, ackoli to
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mohl byt i super napad, jsem nakonec nepouzil. Pak
uz bych to nebyl ja," prozrazuje. Napomocen mu byl
i cesky ambasador World Class Petr Kymla, ktery za-
zil uz pét globalnich finale, a tak ma s ¢im srovnavat.
,To letosni bylo uz podle programu hodné zaméfené
na samotné barmany. Byly pro né nachystany tfi za-
jimavé lokace, navstéva dvou paliren a také personi-
fikované lahve,” popisuje. ,Vyraznou zménou oproti
lonsku prosla i mechanika soutéze. Finalisté absol-
vovali pét disciplin, takze mél kazdy z nich dostatek
prilezitosti ukazat, co v ném dfime. Novinkou bylo
i rozdéleni do ¢tyt skupin, z nichz vidy dva nejlepsi
postoupili do Top 8 a dostali tak moznost v zavérec-
né Speed Challenge zabojovat o titul World Class
Bartender of the Year 2019."

Ackoli za hlavni kulisu pro letosni globalni finale
soutéze World Class bylo vybrano nejvétsi skotské
mésto, dvoutlenna vyprava z Ceské republiky ve slo-
Zzeni Tomas Nyari a Petr Kymla (stejné jako ostatni
soutézici a ambasadofi) vyrazila 21. zafi nejprve do
nizozemského Schiedamu. Pravé zde se totiz kona-
lo prvni déjstvi celého soutézniho klani. V den pfi-
letu mu ptedchazela prohlidka palirny, v niz se rodi
vodka Ketel One, a po ni vecefe s Bobem Noletem,
jehoz rodina ji po generace vlastni. ,Pro mé osobné
byla veéefe v Schiedamu jednim z nejvétsich zazit-
ki z celého letosniho finale. Rodina Noletovych nas
nejprve pred domem osobné privitala a bylo znat, ze
se jeji ¢lenové hodné zaméfuji na kontakt s barman-
skou komunitou. Samotna vedefe se pak odehravala
v garazi, kde bylo najednou obslouzeno celkem asi
140 host(," neskryva své nadseni Petr Kymla. Dru-
hy den rano finalisty v hotelu vyzved| ¢lun a odvezl
je az k palirné, kde probihala Ketel One Challenge.
Sestavala ze dvou ¢asti. Uz z domova méli soutézici
vymysleny twist na Espresso Martini, Bloody Mary
nebo Duch Mule - receptura a pfiprava musely né-
jakym zpUsobem odrazet téma udrzitelnosti, lo-
kalnosti a mistni komunity. Tomas si vybral Bloody
Mary ajako hlavniingredienci zvolil petrzel. ,Mym ci-
lem bylo vytvofit ¢isty a elegantni drink, ktery bude
mit nékolik vrstev chuti. Petrzel jsem odistil, oddélil
zelenou <ast od kofene a ten rozdélil na dvé casti.
Prvni jsem nakrajel na kosti¢ky a pomoci nakufovaci
pistole zaudil dubovym dfevem. Z druhé &asti a naté
jsem v kombinaci s vodou, cukrem a trochou kyse-
liny citronové ptipravil cordial. Nakoufenou petrzel
jsem s cordialem smichal a dal ho je$té na hodinu do
sous-vide. Receptura drinku sestavala z Ketel One,
verjusu a cordialu. Jen jsem ho kratce promichal
v Sejkru a serviroval ve sklence zdobené raj¢atovym
prachem a kofenénym petrzelovym chipsem,” popi-
suje. Schopnost soutézicich improvizovat provéfil

druhy Ukol - dostali dvacet minut na to, aby si v trz-
nici, ktera byla postavena jen pro né, za dvacet euro
nakoupili ingredience, které je zaujmou, a vytvorili
z nich na Ketel One drink, kterym oslni porotu. To-
mas se vydal cestou sezonnosti a lokalnosti. Cerstvé
vylisovanou $tavu ze zelenych jablek smichal s me-
dovorozmarynovym sirupem pfipravenym metodou
rapid infusion a s limetovou $tavou. Koktejl ozdobil
rozmarynem, ktery pouzil uz na sirup, a tak naplnil
i princip zero waste filozofie.

Po prvni soutézni discipliné byli finalisté rozdéleni do
¢ty¥ skupin pojmenovanych podle skotskych jezer.
Tomas$ Nyari byl zatazen do skupiny Loch Lomond
a o postup do Top 8 v ramci ni bojoval s reprezen-
tanty Chile, Irska, Islandu, Keni, Mexika, Panamy,
Spojenych arabskych emiratd, Spanélska, Svédska,
Thajska, Tchaj-wanu a Velké Britanie. Zaroven se na
necelé dva dny rozdélily i cesty soutéZicich a am-
basadord. Finalisté letadlem, které bylo vypraveno
specialné pro né, zamifili na skotsky ostrov Skye, kde
je ¢ekala druha soutézni disciplina. Jejich doprovod
absolvoval dvoudenni Brand Ambassadors Academy.
4V soucasné dobé pro Diageo pracuje po celém své-
t& kolem 160 ambasador(, na akademii se nas sedla
asi stovka a dozvédéli jsme se spoustu zajimavych
a dulezitych véci, které ke své praci budeme do bu-
doucna potfebovat,” objastiuje Petr Kymla. Zatimco
se ambasadoti vzdélavali, pét desitek soutézicich
mélo na programu prohlidku palirny Talisker a dru-
hou disciplinu, kterd se odehravala ve velkém stanu
nedaleko od ni. Pro kazdého z nich byla nachystana
dfevéna bedna, jez kromé whisky Talisker obsahova-
la spoustu zajimavych ingredienci, tfeba zampiony,
kfen, Salvéj nebo Eerstvou mrkev. Barmani a barman-
ky dostali opét pouhych dvacet minut na vybér téch
«svych” a ptipravu koktejlu. Tomas Nyari se pravé na
tuto &ast finale tésil ze véeho nejvic. ,Palirna Talisker
je moje nejoblibenéjsi, a tak jsem mél radost, Ze se
do ni budu moct znovu podivat. A co se soutéze tyce,
na mystery box se nejde ptipravit, takze se pokazdé
ukaze, jaky je kdo doopravdy barman,” vysvétluje.
A dodava: ,Hned jak jsem vidél suroviny, bylo mi jas-
né, co budu délat. Sel jsem do kombinace &erstvé li-
metové Stavy, cukrového sirupu, Peychaud's Bitters,
kombuchy, grepové sody a samoziejmé velké davky
whisky Talisker, protoze jsem chtél, aby hrala v drinku
prim. V devaté minuté jsem mél drink hotovy, pak uz
jsem si jen prelestil nacini, nachladil sklo a pfipravil
vodu pro porotce. Zhruba v sedmnacté minuté jsem
koktejl zac¢al michat a v ¢ase 19:30 jsem mél vse ho-
tové, Cisté a uklizené. Kdyz porotci David Rios a Ma-
nabu Ohtake odchazeli, zdali se byt spokojeni. David
na mé dokonce mrknul a Fikal, Ze to bylo fakt super.”



Jose "Vini" Hernandez
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Dal$i den se finalisté z ostrova Skye pfesunuli do
Glasgow, kde zUstali az do samotného konce sou-
téze. Jejich prvni kroky mitily do prostor, v nichz se
hlavni ¢ast globalniho finale odehravala, a samozfej-
mé také do pfipravny, aby se seznamili se zazemim,
které je jim k dispozici. Prep room rovnou vyufzili,
museli se totiz s dostate¢nym pfedstihem nachystat
na Johnnie Walker Challenge, v rdmci které poroté
predkladali naperleny drink v plechovce. V podve-
&er byla na programu welcome party, kterou hostily
nadherné prostory Boturich Castle a na kterou opét
dorazili i ambasadofi, vichni porotci a dal$i pozvani
hosté. Vétsina soutézicich se na ni ale dlouho ne-
zdrzela - dalsi den je totiz ¢ekaly hned dvé naro¢né
discipliny. Skupina Loch Lomond ve stfedu soutézi-
la nejprve s whisky Singleton a odpoledne s ginem
Tanqueray. Singleton Challenge zahrnovala dvé &as-
ti. Ta jednodussi spocivala v pfipravé koktejlu, jenz
mél kromé whisky obsahovat jednu domaci a jednu
kupovanou surovinu. Tomas chtél podpofit chuté,
které jsou v Singletonu obsazeny, a tak ho zkombi-
noval s domacim ibiskovym cordialem, ktery mél
odrazet exotické tony v chuti destilatu, a hodné su-
chym ¢eskym ciderem, jenz reflektoval jeho jable¢né

tény. Pro osvézeni a pfijemné aroma na zavér pfidal
jesté zastfik grepovou kirou. Druhda &ast discipliny
v Tomasovi vzbuzovala respekt, uz kdyz si precetl
jeji zadani. Ukolem soutézicich bylo ptedlozit poroté
whisky v doprovodu dvou ingredienci, které muse-
ly byt v plynném anebo pevném skupenstvi, coz mu
trochu zamotalo hlavu. ,Koncept jsem ménil hned
nékolikrat, nakonec jsem si s tim ale poradil. Jako
téma jsem zvolil lidi, ktefi za whisky stoji, v ¢ele se za-
kladatelem Singleton of Dufftown Peterem Mackenzi-
em. Na jeho pocest jsem k servisu pouzil maly dfevény
tac s vykrojenym otvorem na skleni¢ku a na zbytek
plochy jsem vyskladal kameny - na stavbu palirny
byly totiz jako dva zakladni materialy pouzity pravé
dfevo a kamen," vysvétluje smér svych tvah. Pak po-
kracuje: ,Volba ingredienci, které mély servis whisky
doprovodit, se zase opirala o praci master distillera
Craiga Wilsona. Kolega z restaurace Capra mi vyro-
bil specialni parfém s vini whisky, dfeva a svézich
ténd, ktery mél evokovat okamzik, kdy rano ve Skot-
sku oteviete dvefe od warehousu a vyvali se na vas
vSechna ta aromata. Co se pevné slozky tyce, chtél
jsem, aby whisky podpofila a tfeba ji i nékam nepa-
trné posunula. Poroté jsem proto pfedlozil hruskové
pusinky, které jsme vymysleli spolu s nasi cukraikou.
V Ustech se krasné rozpustily a zanechaly v nich
hruskovomaslovou texturu. Whisky navic zjemnily
a dodaly ji hodné dlouhy zavér." Degustaéni sklenku
se Tomas rozhodl vyfrapovat. Led vylil, ale na dné
schvalné nechal par kapek vody, aby se whisky lépe
otevfela. Nachlazenim sklenky zarovern dosahl toho,
Ze prvni dousek nebyl az tak agresivni.

Na odpoledni Tanqueray Challenge byli sice souté-
Zici peclivé ptipraveni uz z domova, i tak v ni ale ne-
bylo jednoduché obstat - na pfipravu tfi drinkd totiz
dostali jen osm minut. Zadani znélo: Namichat twist
na klasické Martini, koktejl, ktery bude respektovat
a rozvijet citrusové srdce ginu Tanqueray, a drink dle
vlastni volby. Spojovat je muselo téma Journey, tedy
Cesta, a také néjaky pfibéh, surovina nebo chutova
linka. Tomas se rozhodl vydat cestou mapuijici evo-
luci Martini Cocktailu, ale také vyvoj lidskych chuti
a barmanskych metod, z nichz do svého repertoa-
ru zafadil i ty nejmoderné;jsi véetné studené infuze,
vyuziti sous-vide ¢i redestilace a fermentace. Drin-
ky propojil jak surovinou - volba padla na vermut
v rlznych podobach -, tak ptibéhem a playlistem,
ktery mu pro jeho prezentaci specialné sestavil lon-
sky cesky vitéz World Class Milan Zales. Jednotlivé
skladby byly vybrany tak, aby s koktejly tematicky
korespondovaly - k twistu na klasické Martini kupf¥i-
kladu hréla titulni pisefi z jedné z bondovek. Tomas
ho pojal jako variaci na Martinez, do niz kromé ginu




Cameron Attfield

Tanqueray zakomponoval vermut infuzovany ¢ajem
earl grey, kapku slivovice a Angostura aromatic bi-
tters a nadavkem jesté pfidal zasttik pomerancovou
karou. Ve druhém drinku podpofil citrusové srdce
Tanqueray vermutem, ktery v sous-vide infuzoval
slupkami z nedozralého vina, jez vyslednému kok-
tejlu ptidaly na kyselosti, tymianem a medunkou.
Na zavér koktejl zasttikl citronovou kdrou. ,Oba
tyto drinky byly pomérné silné, a tak jsem ten tfeti
v souladu se soudasnymi trendy zamérné vymyslel
tak, aby mél nizsi obsah alkoholu,” vysvétluje Tomas
a dodava: ,Jeho receptura sestavala z ginu, vina od-
rady Sauvignon blanc, domaciho bezinkového siru-
pu a metodou cold brew pfipraveného zeleného ¢aje
infuzovaného fermentovanymi citrusy. Do Sejkru
prisel jesté sttik absintu, protoze ten prosté miluju.
Hotovy drink jsem pak zastfikl redestilovanym ver-
mutem infuzovanym kvétinami.”

Posledni disciplina, kterou absolvovali jesté vsich-
ni globalni finalisté, byla zasvécena whisky Johnnie
Walker a ani v tomto pfipadé nezlstalo jen u jednoho
drinku. ,Nasim prvnim Ukolem bylo pfipravit Fizz na
bazi whisky Johnnie Walker Black Label a vysvétlit,
pti jaké ptilezitosti by se mél servirovat,” pfedstavuje

zadani Tomas Nyari, jenz se poroté rozhodl| prezen-
tovat variaci na drink, s nimz oslnil v rdmci ¢eského
finale. Slo o kombinaci whisky s ovocnym gravlaxem
pfipravenym z ananasu, yuzu, mandarinky a citronu,
jenz koktejlu dodal uréitou kyselost, ale také sladkost
a lehce nahotklé tény. Dalsi ingredienci byla Vincent-
ka, diky niz byl drink i mirné slany, a hlavné ho cel-
kové odleh¢ila. Druhy ukol, nazvany Striding Can, byl
typu highball, jenz mél sestavat z jednoho dilu whis-
ky, jednoho dilu cordialu a t¥i dild vody, a jeho nasy-
ceni CO2 a nasledné uzavfeni do plechovky. Chystat
se na néj soutézici zacali uz doma, a to pfipravou
cordialu a vymyslenim designu plechovky. Na oboji
mél Tomas pomocniky. ,S pfipravou cordialu mi hod-
n& pomohl maj kolega z restaurace Capra. Rekl jsem
mu, jaké suroviny chci pouzit a jak by mél vysledek
chutnat, a on se s tim popasoval na vybornou. De-
sign plechovky si vzal na starost ¢esky ambasador
World Class Petr Kymla, za coz mu patti moje velké
diky," fika. Jeho volbu ingredienci pro cordial ovlivnila
aktualni sezona, ale také chuté obsazené ve whisky
Johnnie Walker Black Label. ,Sahl jsem po jable¢ném
mostu, $vestkach, medu a mixu kofeni plus trose
citronové Stavy pro balanc,” vysvétluje. Bylo ovéem
potfeba poditat i s tim, Ze jakmile se drink nasyti
a uzavre, bude se jeho chut jesté vyvijet. | proto Petr
Kymla v roli nezavislého pozorovatele povazuje tuto
ku dopfedu nékolikrat vyzkousite, nikdy nevite, jak
presné naperleni, teplota a ¢as na kombinaci whisky,
cordialu a vody zapusobi a jak se bude koktejl ménit.
Kdyz néktefi soutézici po ¢tyfiadvaceti hodinach svo-
ji plechovku otevfeli, s vysledkem uUplné spokojeni
nebyli. Tomasdv highball byl ale skvély,” prozrazuje
¢esky ambasador World Class. Pfiprava koktejlu pfi-
tom trvala nékolik dnd. ,Cordial jsme si pfivezli z do-
mova, na misté jsme ho smichali s whisky a vodou
a nasytili CO2. Pouzival se k tomu specialni mechani-
smus, ktery jsem jesté nikdy pfedtim nevidél, takze
jsem se aspor naudil néco nového,” popisuje Tomas
a dodava: ,Pak se drink nechal 24 hodin odpodivat
v chladniéce. Dalsi den se nalil do plechovek, uzavrel
a znovu ulozil odpodivat do chladni¢ky. V den souté-
Ze jsme mohli jednu plechovku pro kontrolu otevfit
a jeji obsah prechutnat.”

Po Johnnie Walker Challenge se secetly body
a vSichni napjaté cekali, ktefi dva soutézici z kazdé
skupiny postoupi do Top 8. Své pocity pred vyhla-
Senim vysledkd popisuje Tomas Nyari takto: ,Védél
jsem, ze mam neskuteéné silnou skupinu, ale plami-
nek nadéje ve mné stale byl. Pfece jen, nadéje umi-
ra posledni.” Pak dodava: ,Moc pfilezitosti sledovat

m
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Bannie Kang

ostatni soutézici pfi praci nebylo, snazil jsem se spis
co nejvic sousttedit na svoje vystoupeni. Na postup
jsem ale tipoval reprezentanty Australie, Svédska,
Tchaj-wanu a Velké Britanie. U téchto ¢tyf bylo uz po
tom, co predvedli v Schiedamu, zfejmé, Ze se budou
prat o nejvyssi pticky. Treba Tony mél skvélou pre-
zentaci, a kdyz jsem jeho drinky ochutnal, sedl jsem
si na zadek. Tak neskute¢ny Dutch Mule jsem v Zivo-
té nepil! Pouzil na néj néjaké typicky asijské bylinky
a ovoce a vysledek byl plné wow." Podobné to vnima
i Petr Kymla: ,Vzdycky je hodné tézké sledovat ostat-
ni soutézici, protoze mame s finalistou hodné prace
a soustfedime se sami na sebe. Musim ale pfiznat, ze
mi od zacatku byla sympaticka Bannie Kang ze Singa-
puru. Po oc¢ku jsem sledoval také Josephine Sondlo
ze Svédska, ktera soutézila podruhé a u nas v Ceské
republice ji zname i v roli porotkyné. Zda se vsak, ze
na ni dolehl tlak druhé Géasti a pisobila trochu svaza-
né. A myslim, ze letos bylo skvéle pfipravené i Sloven-
sko.” O titul World Class Bartender of the Year 2019
nakonec zabojovali Won Woo Choi z Jizni Korey, Hi-
roki Yoshida z Japonska, Jeff Savage z Kanady, Bannie
Kang ze Singapuru, Cameron Attfield z Velké Brita-
nie, Shelley Tai z Hongkongu, Alexander Remoundos
z Danska a Tony Lin z Tchaj-wanu, a to prostfednic-
tvim Speed Challenge. ,Uz soucasti zadani bylo pade-
sat klasickych koktejld, z nichz soutéZicim aZ na misté

pridélili Sest. Sedmy si mohli sami vybrat. Michali je
za neznamym barem a bez svych barmanskych po-
mucek, pfi¢emz stihnout to museli samoziejmé co
nejrychleji. Kazdy drink pfifadili jinému porotci a ten
vytahl bud’ zelenou, nebo &ervenou vlaje¢ku. Zelena
znamenala, Zze drink chutng, jak ma, a je i spravné na-
servirovany. Cervena byla znamkou toho, Ze je né&co
$patné, a soutézicimu vynesla 60 vtefin penalizace.
Bylo to hodné vyrovnané a taky napinavé,” li¢i prabéh
zavéreéné discipliny Tomas Nyari.

Vitézkou globalniho finale soutéze World Class pro
rok 2019 se stala singapurska soutézici Bannie Kang,
jejimz domovskym podnikem je bar Anti:dote sidlici
v hotelu Fairmont Singapore. ,V zavére¢né discipliné
to véem svym kolegdm potadné natfela. Byla jasné
nejrychlejsi a nejlepsi. Mél jsem také moznost ochut-
nat jeji drink na Taliskeru - byl perfektné vybalanco-
vany a velmi dobfe pitelny,” poznamenava Tomas
Nyari. Petr Kymla jeho slova jen potvrzuje: ,Bannie
je velmi sympatickd, posledni disciplinu s pfehledem
vyhréla. Jeji drinky jsem nechutnal, a tak je nemohu
hodnotit, ptislo mi ale, Ze byla hodné v pohodg, vie
zvladala s tsmévem a soutéz si uzivala.” Slova chva-
ly ma na$ ambasador World Class také pro ¢eského
reprezentanta: ,Tomas byl skvéle pfipraveny, hodné
zalezet si dal na koktejlech, servisech i prezentacich.
Bylo znat, Ze nad nimi stravil hodné ¢asu. Neni mu
co vytknout, v soutézi ze sebe vydal maximum. Ak-
tualné c¢ekame na finalni vysledky a véfim, ze bude
hodné vysoko. Na Top 8, ktera byla letos hodné sil-
na, to bohuzel nestacilo. Barmani, ktefi postoupili
z Tomasovy skupiny, skonéili v celkovém hodnoce-
ni na tfetim a ¢tvrtém misté,” fika. A jak svou ucast
v globalnim findle zpétné vnima sam Tomas? Velmi
pozitivné! ,World Class je podle mého nazoru jesté
o level vy$ ne? ostatni soutéze. Ucast na globalnim
findle mi p¥inesla spoustu novych poznatkd, naudil
jsem se nové techniky a tak podobné. Pfedevsim mi
ale dala nové pratele a kamarady. Drzeli jsme spolu
vsichni jako rodina - kdyz nékdo néco potfeboval,
stadilo jen Fict a kazdy rad pomohl. To bylo vazné
super.” Nadavkem prozrazuje i néco ze svych pland
do budoucna: ,World Class je pro mé urdité tim po-
myslnym vrcholem v soutézeni. Ted bych se rad pre-
sunul na druhou stranu soutézniho baru a vyzkousel
si roli porotce. Na to se té$im, to mé bude hodné
bavit." Moznost dostane uz brzy, pfipravy na novy
ro¢nik soutéze jsou totiz v plném proudu. ,PFisti glo-
balni findle se pysni exkluzivni lokalitou - hostit ho
bude australské Sydney, coz je pro vSechny barmany
a barmanky jisté velké lakadlo. Novy ro¢nik soutéze
v Ceské republice se uz chysta a myslim, ze mohu jiz
ted'fici, Ze je na co se tésit," uzavira Petr Kymla. W
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Warehouse #1 Fokus

GIN: STARY. TOM
A DENi KQLEM

Text: Tomas Mozr, foto: Martin Kincl
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Soucasné novodobé ginové Silenstvi naznacuje, ze gin ma skutecné mno-
ho podob, nicméné jaky je skutecny pribéh jalovcové palenky a jak je moz-
né, Ze to dotahla tak daleko? Obecné se fika, zZe ,gin je osklivym kacat-
kem mezi palenkami, které se proménilo v labut, nebo Popelkou, ktera
to dotahla od za¢ouzenych kamen az mezi vyssi slechtu.” S prihlédnutim
k dnesnimu radoby kralovskému postaveni ginu se proto nabizi zastavit se
a alespon na okamzik pohlédnout zpét do minulosti, abychom se presved-

cili, zda byl onen poéatek ginu skutecné natolik plebejsky.

Y haE T
“ m: - ) ;.'"ﬂ







116

Z KONTINENTU NA BRITSKE OSTROVY

Vydame-li se po stopach ginu, jiz zkraje se nabizi roz-
poruplny zadatek. Zalezi totiz na tom, zda zvolime za
pomyslny odrazovy mustek chvili, kdy nékdo se zna-
losti destilace vhodil do palenky nékolik bobuli jalov-
ce, aby tak vylepsil chutovy profil, nebo zda se zamé-
fime na prvni zdmérnou vyrobu jalovcové palenky,
ptipadné na okamzik, kdy se z prostého holandské-
ho geneveru stava anglicky gin. Pokud se pokusime
nasledovat jedny z nejstarsich zminek o jalovci v de-
stilatech, pak se dostaneme az do 11. stoleti, kdy be-
nediktinsti mnisi v italském Salernu vytvareli vinny
destilat obohaceny o byliny. Prvni pisemna zminka
o bylinném toniku na bazi jalovce se posléze objevila
v roce 1269 ve vlamské encyklopedii zaméfené na
evropskou faunu a fléru s ndazvem Der Naturen Bloe-
me. Ve 13. stoleti se jalovec pouzival k Ié¢ebnym Gce-
IGm, zejména proti Zaludeénim kie¢im, ledvinovym
potizim a artritidé. Pozdéji dokonce lidé véfFili, ze ma
jalovec magické vlastnosti a ochrani je pfed morem
a ¢ernym kaslem. AZ na konci 15. stoleti zacaly niz-
Si spoledenské vrstvy jalovcovou palenku vnimat
jako spirit uréeny k bézné konzumaci, o ¢emz svédci
amsterdamské berni knihy z roku 1492. Skute¢ného
pfedchldce ginu je oviem nutné hledat v pozdé&jsim
obdobi. V roce 1552 vychazi v tehdejsim Holandsku
jedna z prvnich uéebnic destilace. Autorem knihy
Constelijck Distileerboec byl Philippus Hermanni,
ktery svym pocinem poskytl prvni pisemny zaznam
o jalovcové eau-de-vie.

V souvislosti s ranou historii ginu a zrodem geneve-
ru se ¢asto skloriuje rovnéz jméno Franciscus Sylvius

de Bouve. Tento spoluzakladatel a profesor nejstarsi
nizozemské univerzity v Leidenu totiz experimento-
val s obilnym destilatem a bobulemi jalovce ve snaze
najit zejména pro namoftniky lék proti bolestem v kfi-
Zi, ale také stimulant a diuretikum. Vysledek svych
pokust, ktery vykazoval vy$si podil alkoholu i ne-
popiratelnou kvalitu, prokazatelné prodaval v roce
1595 pod nazvem genova. Existuji véak domnénky,
Ze svou ,aqua juniperi” vyrabél uz od roku 1572.
Prvni palirny se zacaly objevovat v sedmdesatych le-
tech 16. stoleti kolem mésta Schiedam, které vedle
Rotterdamu a Amsterdamu sehralo hlavni roli v etab-
lovani nového destilatu. Mistni palenka ze Schieda-
mu se vyznacovala obzvlasté intenzivni chuti jalovce
a vys8im obsahem cukru. Ten mél zastinit nasledky
ne ptilis dokonalé destilace, pfi niz vznikala cela fada
pachuti, které byly v alkoholu citit. K tomu, zZe se ge-
never dostal pfes mofe, pfispéli zejména angli¢ti vo-
jaci bojujici za tficetileté valky a pozdéji také béhem
valky za nezavislost na Gzemi Holandska. Ti dostavali
pred bitvou na kuraz vidy pintu geneveru, ktery se
v té dobé obecné pouzival jako Iék na zazivaci potize
a jako mocopudny prostfedek. Netrvalo ale dlouho
a zazraénému prostfedku se na fronté zadalo pfezdi-
vat ,Dutch Courage”.

Po svém navratu zpét do vlasti si zacali destilovat
palenku, kterou si zamilovala cela Anglie. Gin se
zahy dostal az k anglickému dvoru a stal se modni
zalezZitosti. V 16. stoleti byl Londyn domovem 6 000
Holandand, ktefi pasovali genever do Anglie. Mimo
jiné se stal také velmi oblibenym u kralovského va-
le¢ného lod'stva - vojaci jej pili s limetovou Stavou



jako prevenci proti kurdé&jim. Zprvu se zadal genever
objevovat v tzv. Strong Water Shops, v nichz byly
k dostani napoje véeho druhu, od nealkoholickych
az po vysokoprocentni destilaty. V roce 1638 vznikl
navic pod vedenim Théodora de Mayerne a Thoma-
se Cademana spolek Worshipful Company of Disti-
llers, ktery mél v Londyné a blizkém okoli monopol
na paleni obili. Nicméné velkou roli v historii ginu
sehral nizozemsky $lechtic kalvinistického vyznani
Vilém lIl. Oranzsky, ktery po svém nastupu na ang-
licky trdin v roce 1688 po boku pravoplatné dédicky
Marie Il. Stuartovny zakazal dovoz francouzskych vin
a brandy do zemé. Konec 17. stoleti, jenz byva rov-
néz povazovan za Usvit konstitué¢ni monarchie, totiz
pfines| nové pofadky. Licenci na destilaci alkoholu
mohl nyni ziskat taktka kazdy, jelikoz Distilling Act
z roku 1690 vyjadfoval podporu komukoliv, kdo chtél
z obili palit nové popularni jalovcovy destilat. Stadilo
jen deset dni pfedem oznamit svij zamér, a ¢lovék
dostal bez okolkd povoleni. Brandy byla pitim katoli-
ka, zatimco gin byl pitim protestantd.

V roce 1694 znovu pfichazi téma valky, a kral tak
musi pfijmout nova finanéné-politicka opatteni. Jed-
nim z nich je Tonnage Act, ktery umoznil stanovovat
clo podle tonaze lodi, coz ovlivnilo zejména ceny
piva. Nejenze se nahle dovoz piva stal drahou zéle-

Zitosti, ale zaroveri nové zalozena Bank of England
umoznila vladé pofidit si vysoky vale¢ny kredit, kte-
ry byl pojistény primarné vyrazné zvySenou dani
z piva. Ceny piva a jalovcové palenky se tudiz dostaly
téméF na stejnou Uroven, a tak lidé zadali pfirozené
davat pfednost vysokoprocentni tekuting, jejiz na-
zev v roce 1720 zkratili z geneveru na jednodussi gin.

LONDYN NA PRAHU SiLENSTVi

+Mother's Ruin” ¢&i ,Madame Geneva", to jsou jen
nékteré z mnoha ptezdivek, které si gin v prvni po-
loviné 18. stoleti vyslouZil. Anglie v roce 1720 ¢elila
dal$imu impulzu k zakladani paliren, jimz bylo osvo-
bozeni od nepopularni povinnosti pfijimat ve svém
domé vojaky, pokud slouzil jako licencovana destile-
rie. Jednim z ddvodi bylo omezit pfistup vojaku k al-
koholu, a¢koli zanedlouho se opatfeni ukazalo jako
kratkozraké, nebot trh nahle zaplavily ginové palirny.
To je patrné z G&etnich zaznama z roku 1721, podle
nichz se vyrobou ginu v té dobé zabyvala pfiblizné
jedna ¢tvrtina populace v Londyné. Vysledkem jejich
snazeni byla roéni produkce pfesahujici devét mili-
ond litrd. Omezila-li by se konzumace vyhradné na
obyvatele Londyna, pak by kazdy bez rozdilu mohl
pit jeden a pul $alku ginu denné. Vyznam této sku-
te¢nosti se zda zfetelnégjsi, uvazime-li, ze v té dobé
se pohybovala kazda desata rodina v Londyné pod
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hranici chudoby. Navzdory tomu, Ze vas mohl teh-
dejsi nekvalitni gin kvali pfimésim terpentynu ¢&i
kyseliny sirové minimalné oslepit, zmrzadit, &i pfi-
nejhorsim zabit, stale byl gin levnéjsi a zdravéjsi nez
znelisténa metropolitni voda.

V pribéhu dvaceti let se podet obyvatel Londyna ze
700 000 takika zdvojnasobil, ¢emuz nebyla mést-
ska infrastruktura schopna adekvatné ¢elit. Nékolik
blokd od prominentnich ¢tvrti tedy vznikala nepfe-
hledna chudinska obydli plna vice ¢ méné opilych
nadenikd. Soudoby pozorovatel lord John Harvey
naptiklad v roce 1727 konstatoval: ,Podnapilost se
prostému lidu stala normalnim stavem. Cely Londyn
vravora od rana az hluboko do noci.” Roéni spotie-
ba alkoholu na osobu se odhadovala na 64,4 litru,
pticemz jen v rozmezi let 1727-1732 se vysplhala
z péti miliont galonl ginu na zavratnych jedenact.
Ve Ctvrti St. Giles se kupfikladu gin naléval v kazdém
&tvrtém domé, coz by v pfepoétu znamenalo, Ze po
celém mésté najdeme ptfes 6 000 prodejnich mist,
nepoditaje Cetné stanky na trznicich a prodejce na
volné noze, ktefi prodavali gin dokonce z trakafd.
Ne kazdy vsak zvladal pfemiru alkoholu bez Ghony.
Opilct i umrti pfibyvalo. Rozmahala se zlo&innost
a v nezpevnénych, bahnitych ulicich Londyna hrozilo
nebezpedi komukoliv, kdo disponoval byt jen malym
finan¢nim obnosem.

Masova konzumace ginu pfinasela dnes a denné dd-
kazy o stinné strance nadmérného piti alkoholu, coz
si vyzadalo fadu legislativnich opatteni, ktera vesla
ve znadmost jako tzv. Gin Acts. Onéch ginovych za-
kont bylo celkem osm a prvni vstoupil v platnost
v roce 1729. Jeho Ucelem bylo zvysit dan z prodeje

ginu a zavést specialni licenéni poplatky. Aby ale bylo
zcela jasné, zal se vybira, byl gin nejprve definovan
jako palenka, k jejiz vyrobé se pouziva jalovec, ko-
Feni, ovoce a jiné ingredience. Kyzeny efekt se vsak
nedostavil, protoze vyrobci jednoduse nasledovali
definici do té miry, Ze vybrané ingredience vypustili
a staronovou ,parlamentni” palenku dal prodavali.
Zmény se navic tykaly pouze ginu, zatimco brandy
nebo portské vino, jimZ holdovaly elity, zGstaly ne-
dotéeny. Prvni nejednoznaéna regulativni opatfe-
ni na spotrebé jalovcové palenky moc nezménila,
a tak byl pfijat dalsi ginovy zakon. Cilem tentokrate
bylo zamezit prodeji ginu na ulicich ¢&i v obycejnych
obchodech. Prodej se mél napfisté realizovat v hos-
podach a jinych specializovanych obchodech, v nichz
bude snazsi provadét kontrolu. Znic¢ehonic byl ov-
Sem odbornikem kazdy a pocet nové zakladanych
hospod strmé rostl.

Londyn se ocitl na hrané spolec¢enského i moralniho
upadku. Mé&stem prostupovala bida, ktera $la ruku
v ruce s kriminalitou, prostituci i Silenstvim. Ja-
kymsi vrcholem mezi odstrasujicimi pfiklady toho,
kam az jsou lidé schopni zajit kvali své denni davce
ginu, byl ptipad osamélé matky Judith Dufour. Ta si
v roce 1734 vyzvedl|a svou dvouletou dceru v sirot-
¢inci pod zaminkou, Ze s ni pGjde na vylet. Dité bylo
z Ustavu dobfe obleéené. Nicméné namisto toho,
aby jej vzala do parku, rozhodla se matka nebohé
stvofeni uskrtit. Poté mu sebrala Saty a odhodila
jej do ptikopu. Obleéeni samoziejmé vyménila za
gin, a jakmile byla opét ve stavu opilosti, odleh¢ila
svému svédomi tim, Ze se svéfila kolegyni z prace.
Ta byla jesté natolik stfizliva, Zze do véci zasvéti-
la policii. Dany ptipad pozdéji v roce 1751 zachytil
anglicky malif a grafik William Hogarth ve slavném
médirytu Gin Lane. V centru obrazu, jenz dodnes
visi v fadé hospod jako pfipominka domnélych dob-
rych &asl, tak je pravé matka odtrhavajici si dité
od prsou, aby si mohla pfihnout ginu. Tento vyjev
pfitom pouze odrazel realitu. Nezfizené piti muzd,
Zen a Casto i déti nebylo ni¢im neobvyklym. Vidyt
podle odhadt jen do roku 1736 zemtelo v Londyné
na otravu alkoholem kolem 9 000 déti. Zvolna tu-
diz nabiraly na sile hlasy volajici po napravé pomérd
a zpfisnéni patfi¢nych opatfeni. Gin Act z roku 1736
drasticky zvysil dané, zpfisnil udélovani vyrobnich
licenci a hrozil zejména tvrdSimi tresty. S prosazo-
vanim zdkona méli pomoci rovnéz vselijaci dona-
Sedi vyplaceni z vybranych pokut. Nanestésti vét-
$ina pfedvedenych h¥isnikd postradala jakychkoliv
finan¢nich prostfedkl, coz vedlo k postupnému
zru$eni udavalského systému. Nékteré odstavce
nového zakona dokonce vybizely kazdého obc¢ana
k tomu, aby ve vlastnim zajmu vystupoval proti pa-
lirndm ve svém sousedstvi. Dopad to mélo oviem
pouze na obchodniky a vyrobce, ktefi byli véem na



ocich. V tézko kontrolovatelnych chudinskych ¢&tvr-
tich se ginové zakony pfilis prosazovat nedaly, a po-
kud pfece vrchnost zasahla, nasledovaly tzv. ginové
vzpoury. B&€hem téchto improvizovanych povstani
protestovali lidé rGznymi zplsoby. V obchodech
prodavajicich gin byly povéseny cerné latky jako
vyraz smutku, pofadaly se pohtebni privody, kdy
truchlici obyvatelé celé Anglie nafikali nad smrti
Madam Genevy, ale dochazelo také ke krvavéjsim
pouli¢nim bitkam a jinym krajnim situacim. Pfikla-
dem budiz smrt soudce, politika a jednoho z nejvy-
znamnéjsich obhajcd ginové prohibice, sira Jose-
pha Jekylla, ktery se stal obéti vrazedného Gtoku.

Rozvijel se cerny trh, kvalita ginu klesala a pocet kri-
minalnich deliktd stoupal. Kralovstvi jiz oividné ne-
bylo schopné prosazovat své vlastni vynosy. Ve sna-
ze oslabit ilegalni trh, ktery se vymkl kontrole, byly
dal$im ginovym zakonem ¢astecné odvolany nékteré
zpfisnéné podminky pro obchodniky a producenty.
Nova valka s Rakouskem si ale zadala spolehlivé vy-
nosy z dani, coz v roce 1751 vedlo k pfijeti osmého gi-
nového zakona. Tippling Act znovu navysil dari z ginu,
a to na hodnotu dvanactkrat vyssi, nez byla v dobé je-
jiho zavedeni na konci 17. stoleti, zdrazil licence, které
umoznoval ziskat vyhradné hostincim a dalSim spe-
cidlnim podnikdm, a zaved| vy$$i standardy kvality.
Mimo jiné zakon pocital s beztrestnosti a s odménou
pro kazdého nelicencovaného prodejce, ktery uda
toho, kdo mu gin k prodeji nabizel. Stabilizaci situace
napomohla rovnéz fada faktord. Tim nejvyznamnéj-
Sim byla série nepodarenych sklizni. Prvni velkd ne-
uroda z roku 1757 vedla dokonce k zakazu destilace
z obili, pti¢emz toto nafizeni bylo prodlouzeno az do
roku 1760. Pomalu nastupujici prdmyslova revoluce
i politické osvicenstvi zavadéjici pfislusné reformy tak
postupné sméfovaly k pfekonani nej¢ernéjsiho histo-
rického obdobi ve vyvoji jalovcové palenky. Gin mohl
za sebou a pomalu se zadit vypracovavat.

KOCOUR A NASTUP NOVEHO TYPU GINU

Po ginovém Silenstvi, které se odehralo v 18. stoleti,
disponovala téméf ¢tvrtina domd v Londyné desti-
la¢nim zafizenim pro vlastni pottebu. Snahy o regu-
laci vyroby a konzumace totiz vedly mistni obyvatele
predevsim k hledani novych feseni, jimz byl kupfikla-
du i pozdéjsi fenomén jménem Old Tom. Tento pU-
vodni, nasladly typ anglického ginu z 18. stoleti vzni-
kl na zakladé nedokonalého rektifikaéniho postupu.
Vysledny gin byval chutové dost ostry, a proto se
nizka kvalita ginu maskovala pfidavanim rdznych
prisad, obzvlasté anyzem ¢&i citrusy, kromé cukru
se pak pfipadné doslazovala také pomoci bylinek,
z nichZ mizZeme jmenovat tfeba lékofici. Vzhledem
k dobég, v niz se tento gin poprvé objevil, by nebylo
divu, kdyby opravdu ziskal své jméno podle kocky,

ktera v nejmenované palirné spadla do destila¢ni-
ho kotle, ¢imz mu propujéila nezaménitelnou chut.
Ostatné Old Tom ma byt zkratkou anglického vyra-
zu old tomcat, ktery poukazuje na starého kocoura.
Mnohem pravdépodobnéjsi se ovsem zda, Ze nazev
této nové se etablujici kategorie ginu, ktery mival

ptiblizné 35 gramu cukru na litr, se vyvinul z nééeho,
co bychom dnes mohli povaZovat za prvni prototyp
vydejniho napojového automatu. V dobé zpfisriovani
legislativnich opatfeni viéi pouli¢nimu prodeji a ne-
licencovanym podnikdm se v kdejakych postrannich
uli¢kdch rozmohl velmi specificky zplsob prodeje.
Podniky mély ve zdi nainstalovany desky ve tvaru
kocek, jejichz stfedem vedla skrz dfevénou kodici
hlavu z hospod na ulici ven trubicka. V odich nebo
ustech oné ko¢i¢i hlavy byly skvirky, kterymi ziznivy
kolemjdouci vhodil par penny a nastavil pohar nebo
spiSe zpravidla Usta kamsi k tlapkam zvifete. Po inka-
sovani poplatku poslal zevnitf hospodsky spéchajici-
mu pijanovi onim zafizenim hlt ginu. Za prvniho tvar-
ce daného systému i celé myslenky rychlého prodeje
byva povazovan jisty kapitan Dudley Bradstreet, jenz
tak mél ucinit v oblasti londynské Blue Anchor Alley.
Podle tvaru zatizeni se posléze Gdajné vzilo oznaéeni
Old Tom, ackoli mizeme najit také podstatné kon-
krétnégjsi pfibéh, ktery odkazuje na lihovar jistého
Thomase Chamberlaina, jenz spojil své sily s mla-
dym obchodnikem Benjaminem Hodgesem. Podle
dochovanych zapiskl z pocatku 19. stoleti to byl
zrovna nesizeny, predem slazeny gin ,starého” Toma
Chamberlaina, ktery lidé zaali vyhledavat. Dikazem
budiz nékolik zminek jednoho sloupkafe v londyn-
ském deniku Statesman. Roku 1812 se v dalSich no-
vinach objevilo i nékolik reklam, za nimiz stali zejmé-
na prodejci. Kdo vi, mozna byl jednim z inzerujicich
také ChamberlainGv byvaly zaméstnanec Thomas
Norris, jenz se osamostatnil a otevfel si na londyn-
ské Great Russell Street podnik. Ve svém specializo-
vaném obchodé prodaval gin pfimo ze sudd, jak bylo
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tehdy zvykem, mimo jiné téz gin svého nékdejsiho
zaméstnavatele, ktery opatfil jménem vyrobce, jimz
byl Old Tom. To uz se ale blizi ¢as vylepSovani de-
stilace, za nimz stoji kupfikladu irsky celnik Aeneas
Coffey, ktery si své poznatky i nové sestrojené za-
fizeni nechal 5. tnora 1931 patentovat. Na jeho Usili
navazala s odstupem ¢asu japonska znacka Nikka,
ktera vlastni tradi¢ni dvoukolonové Coffeyho desti-
la¢ni zafizeni jiz od roku 1963. Pravé na ném vznika
gin Nikka Coffey, ktery vynika ovocnou chuti jablek,
naznakem pepfe san$é a hlavné vysokym podilem
japonskych citrust, jakymi jsou yuzu, kabosu, ama-
natsu ¢i shikuwasa.

IKONY STAREHO TOMA

Nejvyznamnéjsimi klasickymi koktejly na bazi ginu
Old Tom jsou s nejvétsi pravdépodobnosti Tom
Collins a Martinez. Zatimco prvni jmenovany pfed-
stavuje jednu z nejdelSich osvézujicich variant, jaké
si v baru mlzete objednat, druhy inklinuje spiSe ke
kratkému, rychlému Gderu, jenz vas pfi spravné vol-
bé ingredienci zcela jisté nezklame.

Podle teorie barového historika Davida Wondriche
vznikla celd rodina koktejld znama pod jménem
Collins prostou evoluci z ginového punde, ktery byl
na pocatku 19. stoleti oblibenym napojem v fadach
anglické aristokracie. V Sedesatych letech 19. stoleti
jiz pronikal Collins jakoZto typ drinku do Spojenych
statl, kde se zakratko stal letnim napojem ¢islo jed-
na. V nasledujici dekadé se pak zacdinaji hromadit
zminky o koktejlu Tom Collins. Jisty vliv na to méla
hastefiva povaha obyvatel New Yorku a neutuchajici
pozornost tisku. To vSe diky stejnojmenné imagi-
narni postavé hlu¢ného a vtiravého nasosky, ktery
se v roce 1874 stal takika hitem. Cely vtip spocival
v prosté skodolibosti: V baru stacilo namluvit ¢lovéku
vedle vas, ze tam byl jakysi Tom Collins, ktery jej ne-
stydaté pomlouval, ale Ze jiZz odeSel a vyrazil asi smé-
rem k dal$imu baru na konci ulice. Clovék, jeho# Zest
méla byt pospinéna, pak vétsinou okamzité odesel
dotyéného hledat, a kdyz se nasledné v domnélém
baru vyptaval na Toma Collinse, misto odpovédi se
pted nim objevil koktejl. Tento méstsky mytus zpo-
¢atku dost pfizivovaly rGzné noviny, které jej braly
velmi vazné, avsak jakmile se rozkfiklo, ze jde o pou-
hy Sprym, z&istajasna zménily svou rétoriku. V roce
1876 se proto prosttednictvim daného Zertu dostal
Tom Collins vcelku snadno do druhého vydani knihy
Jerryho Thomase, kde byla kromé doporuceni rychlé
konzumace perlivého napoje uvedena i mozna ob-
ména ginu za whiskey &i brandy. Popularita koktejlu
dosahla béhem pfistiho desetileti takové arovné,
zZe si dokonce tento drink diky svému nadmérnému
objemu vyslouzil v roce 1884 vlastni typ skla, jehoz
objem se zpravidla pohybuje od 300 do 420 mililitrd.

Martinez

Tom Collins

V reprintu knihy Jerryho Thomase se objevil také
koktejl Martinez, skladajici se ze sladkého vermutu,
ginu Old Tom, maraschina a Boker's Bitters. Zrozeni
tohoto drinku, jehoZ receptura byla poprvé publi-
kovana v roce 1884 v knize The Modern Bartender



od O. H. Byrona, se udajné vaze ke kalifornskému
méstu Martinez. Jedna verze p¥ibéhu vykresluje jako
autora Jerryho Thomase, ktery mél koktejl vytvofit
zkraje sedmdesatych let 19. stoleti, kdyZ pusobil
jako barman v hotelu Occidental. Ten byl ptiznac-
né situovan a pfedstavoval popularni misto, kde
mohl ¢lovék zastavit a naderpat nové sily na ces-
té z Montgomery Street do Martinezu, odkud jezdil
trajekt. Ackoli to zni pfitazlivé, zda se, ze Thomas
tuto recepturu neznal. V novém vydani jeho kni-
hy se navic objevila az dva roky poté, co uz byl po
smrti. Mnohem realnéji se tak jevi druha historka,
v niz vystupuje barman Julio Richelieu. Jeho pfibéh
popsaly v roce 1965 noviny Oakland Tribune, kde se
psalo o tom, ze Richelieu se do kalifornského mésta
Martinez pfestéhoval z New Orleans, odkud si pfive-
zl svou Zenu Belindu Briones, s niz pozdé&ji otevrel
bar. Obchod vzkvétal a bar se zanedlouho stal hojné
navstévovanym mistem. Samotny Martinez pry po-
sléze vznikl, kdyz Richelieu v rychlosti pfipravil jed-
nomu hostovi za platbu zlatym valounem extra drink
navic. Bez dlouhého rozmysleni smichal gin, vermut
a pfidal nakladanou zelenou olivu. Zatimco jej dany
host podeziravé pozoroval, zeptal se zvédavé, ol se
jedna, pticemz z barmanovych Ust vylétla prosta od-
povéd" ,To je Martinez Cocktail .

Postupem ¢asu ustoupil plivodni twist na Manhattan
ponékud do pozadi, na ¢emz se podepsalo marti-
ni, a zejména rostouci pfisun imigrantd Ipé&jicich na
svych sussich evropskych chutich. Pokud bychom
ale chtéli oZivit starou recepturu, pak se jisté nabi-
zi vymichat par kapek Angostura Aromatic Bitters
a stejny dil sladkého a suchého italského vermutu
s ginem Langley’s Old Tom, jehoz sladké tény kori-
andru a mandarinek doplriuji jalovec, citronova kara
¢i fenykl. Pfipadné Ize vyzkouSet moderné;jsi podo-
bu koktejlu od Audrey Saunders z Pegu Clubu. Jeji
Madeira Martinez ovéem vedle pét let staré madeiry,
medu, melasy, Angostury a bobkového listu trochu
prekvapivé obsahuje gin London Dry, coz jde vlastné
proti myslence koktejlu Martinez a spi$e naznaduje,
Ze se jedna o sladké martini.

NA PALUBACH JEJIHO VELICENSTVA

Vzhledem k rostouci popularité ginG v tzv. namof¥-
ni sile se zd4, Ze vztah mezi ginem a namofniky byl
v historii bezmala tak pevny jako v pfipadé rumu,
pravdou ale je, Ze v ponékud jiné mire, nez jak to
byva v posledni dobé prezentovano. Velké populari-
té se tésil jednak mezi délniky v londynskych docich
a jednak mezi zastupci kralovského namofnictva,
které patfilo k vyznamnym odbérateldm ginu. V roce
1816 bylo dokonce rozhodnuto, Ze gin Plymouth ze
stejnojmenného posadkového mésta se stane sou-
¢asti zoldu britskych namofnich ddstojnikd. Tehdejsi
gin, jenz se plavil napti¢ oceany, mél nicméné tro-

chu jiné parametry nez ten bézné dostupny na pev-
niné. Od roku 1819 totiz nafizeni vlady uréovalo, ze
tzv. ,compound spirit", coz byl v podstaté jakykoliv
ochuceny destilat, nesmi pfekrodit hranici 44,6 %
alkoholu. Gin se tedy zafadil po bok cherry brandy,
curagaa nebo matového likéru. K velké zméné vsak
v Britanii nedoslo ani po roce 1819, jelikoz se hrani-
ce posunula na pouhych 47,4 % alkoholu. Gin o sile
57,5 % poskytovany namoftnictvu byl tudiz opravdo-
vou raritou. Jeho aroma i chut byly obvykle spiSe ze-
mitéjSiho charakteru nez pevninské giny s citrusovo-
-kvétinovym profilem.

Vysokoprocentni gin byl zkratka nezbytnou vybavou
kazdé lodi. Kromé lécivé kombinace ginu s tonikem
michali angli¢ti ddstojnici kuptikladu koktejl znamy
jako Pink Gin, jenz se jednoduse skladal z obvyklé-
ho pfidélu ginu a Angostura Aromatic Bitters. Svij
podil na véhlasu namotnickych koktejld ma ale také
lodni doktor a kontradmiral v jedné osobé, sir Tho-
mas Desmond Gimlette. Ten pry béhem své aktivni
sluzby v namofnictvu nabadal své kolegy k tomu,
aby pravidelné pili limetovou 3tavu jako lék pro-
ti kurdéjim a jeji nepfijemnou kyselost vyvazovali
ginem. Vzhledem k tomu, Ze konzumace limetové
stavy byla nejpozdéji od devadesatych let 18. stoleti
béZnou soudasti kazdodenni rutiny na mofi a Ze se
o invenci sira Gimletta nikterak vyraznéji nehovofilo
ani v jeho nekrologu v The Times, ktery vysel 6. fijna
1943, Ize pfedpokladat, ze ve skutecnosti Slo spise
o normalni praxi lodnich Iékafa. V ptipadé koktejlu
Gimlet se v8ak ¢asto uvadi zakon z roku 1867 znamy
jako Merchant Shipping Act. Ten hlasal, ze kazda lod'
musi mit k dispozici uréité mnozstvi limetové Stavy
pro posadku. Trvanlivost tzv. limeys, jak se tehdy
limetam familiarné tikalo, se prodluzovala p¥idanim
15% rumu. Nicméné téhoz roku pfisel majitel lodé-
nic ve skotském Leith, Lauchlin Rose, s patentem na
konzervaci limetové stavy skrze cukr, a ne alkohol.
Jeho novy produkt, lahvovany jako Rose's Lime Cor-
dial, si zahy ziskal velkou oblibu, jelikoz byl mimo jiné
michan rovnym dilem s ginem.

V roce 2017 rozsifila némecka znacka Elephant Gin
své portfolio o novy pfirdstek, kterym je gin Ele-
phant Strength. Tento destilat, jehoz zakladem je
14 botanicals, byl vytvoten v sile 57 % jako pocta
namofni tradici. Vyssi stupen alkoholu ale rovnéz
poukazuje na impozantni sloni silu, kdy jednotlivé
$arze ginu nesou jména tzv. Magnificent Seven, tedy
sedmi nejvétsich a nejsilnéjsich slont z jihoafrického
narodniho parku Kruger. Diky svému vyjime¢nému
profilu, v némz se do poptedi dostava africké buchu,
kira ze sladkych pomeranét a bylinny charakter nor-
ské borovice, se tudiz skvéle hodi pro Gimlet, ktery,
jak zd@razrioval americky spisovatel Raymond Chan-
dler, hravé pted¢ii martini, je-li dobfe pfipraveny. W
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EAST IMPERIAL
GRAPEFRUIT SODA

Text: Tomas Mozr

Zda se, ze lidskou pFirozenosti je fandit spiSe Davidiim nez Goliasim, a tak
tomu byva i v pfipadé jednotlivych produkti, kdyz vedle sebe postavite
prumyslové vyrabéné znacky a domaci suroviny. Takovéto testovani ale
plodi dlouhou Fadu otazek, kdy je potfeba se ptat po ekonomi¢nosti, efek-
tivité, ekologii, chuti a dalsich aspektech. Nemluvé o tom, zZe vlastné ani
nevime, kde stoji ony v posledni dobé ocefiované femeslné znacky. Mozna
pravé proto jsme se tentokrat zamérili na zhodnoceni jedné z nich - gre-
pové sody od East Imperial.
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GRAPEFRUIT SODA

Kdyz se letos na jafe v nasi distribuci objevila gre-
pova soda od East Imperial, byl jsem zfejmé jednim
z prvnich, komu po letech rlznych nahrazek a kom-
promisl zaplesalo srdce radosti. Po ¢tyfech letech
vyvoje se totiz na trhu konecné objevila kvalitni
grepova soda s dostate¢nym perlenim a vyvazenou
chuti. VSe zacalo v roce 2015, kdyz se poprvé setkali
Jim Meehan, jakoZto barman a majitel veletispésné-
ho newyorského speakeasy PDT, a Kevin Law-Smith,
ktery zalozil znaéku East Imperial. Po chvili hovoru
se fe¢ stodila ke koktejlu Flamingo, jejz toho ¢asu
Meehan vymyslel pro Banks 5 Island Rum. Pro své
jednoduché spojeni svétlého rumu, limetové $tavy
a grepové sody vsak stale nemohl najit uspokojujici
mixer, ktery by odpovidal jeho pfedstavam. Rozhodli
se proto spolupracovat na vyvoji nového produktu
v portfoliu East Imperial, kterym méla byt grapefruit
soda. Ve svém rozsahu to byla i pro spole¢nost East
Imperial nova zkusenost, jelikoz se jednalo o jejich
prvni transkontinentalni spolupraci mezi zastupci
z Nového Zélandu, Singapuru, Portlandu a New Yor-
ku, jak uvadi vykonny feditel a spoluzakladatel zna¢-
ky, Tony Burt.

Podle Meehanova nazoru je East Imperial vyjimeény
zejména diky své vyvazené chuti. Zatimco jiné zna¢-
ky pouzivaji rizné esence a oleje z kir, onen idealni
hotkosladky pomér u East Imperial vznikd smichanim
Cerstvé grepové stavy, oleju z grepovych kar a cukru,

jenz vyrovnava kyselost vysledné smési. Za Géelem
ziskani grepové Stavy jsou sklizeny erstvé grepy na
Floridé na vrcholu sezony, tedy od ledna do kvétna.
Zminény zaklad ze §tavy, oleji a cukru je zarover ne-
smirné dulezity i pro adekvatni karbonaci, jejiz inten-
zitu nékdy naptiklad snizuje pravé vysoky obsah oleji
kompenzovany ujinych vyrobct tfeba pfemirou cukru.
Ve vysledku tak hlavni odliSnost East Imperial spociva
v modernim chutovém profilu, kdy poskytuje konzu-
mentovi skuteéné rlZzovou sodu se suchou, hofko-
sladkou chuti, ktera ladi k charakteru tzv. craft spirits.
Ptikladem budiz jeji snoubeni s jamajskym rumem
Hampden Estate, jehoz komplexni technika vyroby
skrze pt¥irodni ,divokou” fermentaci a vylu¢né pouziti
kotlikovych destila¢nich zafizeni pfinasi poznani po-
nékud pozapomenutého svéta rumi s vysokym po-
dilem esterd. Stejné tak se pro pfiznivce novodobého
ginového Silenstvi nabizi originalni chutové spojeni
grepové sody s ginem Canaima. Vyrobcem tohoto je-
dine¢ného ginu, zaloZzeného na 8 klasickych a 10 ama-
zonskych botanicals, je venezuelska spoleé¢nost De-
stilerias Unidas S.A. O idealnim servisu se mohli navic
presvédcit vsichni navstévnici berlinského Bar Con-
ventu, kde dany koncept vysvétloval s vtipem sobé
vlastnim svétové prosluly barman Simone Caporale.
Kdyz se ale fekne grepova soda, véem koktejlovym
znalcdm okamzité na mysli vytane Paloma - pomysl-
nd holubice p¥ilétajici v osvéZujicim napoji, v némz se
snoubi tequila, grepova soda a trocha limetové stavy.

© Martin Kincl
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PERFEKTNi PALOMA

Paloma je v Mexiku nejpopularnéjsim koktejlem na
bazi tequily, kdy Gdajné tvofi az 80 % vSech tamnich
koktejlt na bazi tequily. V ptekladu znamena Paloma
holub, pfi¢emz drink byl pravdépodobné pojmenovan
po oblibené lidové pisni La Paloma ze Sedesatych let
19. stoleti. Podle vyhlaseného serveru diffordsguide.
com je autorem legendarni Don Javier Delgado Coro-
na, majitel a barman v podniku La Pailla v mexickém
mésté Tequila. Zatimco jista osvéta ohledné pouziva-
ni kvalitni, prémiové tequily jiz probiha, v pfipadé gre-
pové sody to ma stale velké mezery. Jak jsem v Uvodu
avizoval, mé nad$eni z East Imperial Grapefruit Soda
nebralo na po&atku konce, hlavné protoze se v Ceské
republice Zadna opravdu kvalitnéjsi grepova soda ne-
objevila celou fadu let. Ve mirné narusil az rozhovor
s Tomadem Melzerem, ndrodnim vitézem World Class
Cocktail Competition 2017 a majitelem kralovéhra-
deckého baru Blind Lion. Jeho argumentace mne totiz
vedla k dlouhému zamysleni o tom, pro¢ si pfipravuje
vlastni grepovy sirup. Podle néj si ,v Mexiku s kvalitou
limonady taky tolik hlavu neldamou®, protoze svého
¢asu tam byl nejrozsitenéjsim produktem Squirt, kte-
ry |ze pfirovnat ke grepové Fanté. V tomto ohledu je
»soda uz namichana a intenzita grepu je v podstaté
dana. Sirup ma vyhodu, Ze si intenzitu chuti mazu ur-
¢it sam a da se vyuzit nejen do sody, ale i do kratkych
drink( nebo tfeba spritz(, kde misto sody pouzivam
Sumivé vino. Jen si musi$ dat pozor na cukr,” doda-
va Tomas$ Melzer. Toto prohlaseni ve mné probudilo
zvédavost, zda jeho sirup dokaze v Palomé obstat ve-
dle komerénich produktl. Je nutné ale zminit, Ze pri-
marnim cilem East Imperial bylo vytvofeni kvalitniho
mixeru, zatimco v pfipadé Tomase Melzera se jedna
o zakladni produkt pro pfipravu limonad, respektive
o ingredienci do koktejld. VyuZiti grepového sirupu
do Palomy lze tudiz povazovat za jakousi sekundar-
ni platformu. Pfesto se diky této komparaci vynofil
nespodet otazek souvisejicich s ¢asovou efektivitou,
s trvanlivosti, vyuzitelnosti i chutovou konzistenci.

Vezméme to popotadé. Na jedné strané leZi prace,
kdy podle Tomasova receptu musi ¢lovék nejdfive
smichat ¢erstvou grepovou stavu s cukrem v poméru
1:1 a pak vée nechat par minut mixovat v thermomi-
xu s kirami, pfecedit a podle chuti dokyselit citric aci-
dem. Na druhou stranu znate-li produktu, ktery pouzi-
vate, a véfite-li mu, stadi jen otevfit lahvi¢ku. Zatimco
u komerénich produktl, obzvlasté kdyz se distribuuji
po celém svété, jsou pozadavky na trvanlivost jednim
z primarnich kritérii, u sirupu hovofime o Zivotnosti
priblizné jednoho mésice v lednici, protoze poté zacne
ztracet na intenzité. | proto Tomas Melzer zdirazriuje,
Ze radé&ji déla vétsi varky, z nichz uréitou ¢ast uchovava
v mrazni¢ce, kde vydrzi sirup mnohem déle.

P¥i srovnavani obou produkt( to uz je oviem oSemet-
néjsi. Jak Tomas pfipousti: ,East Imperial je leh¢i, ky-

selejsi a myslim si, Ze ma méné cukru. Moje je pInéjsi,
grepovéjsi, sladsi a syté&jsi barevné. Ale nefikam, ze
je to nutné vyhoda. U lahvi¢ky je plusem konstant-
nost. Asi se nestane, ze by méli v chuti vykyvy, zatim-
co u mé hodné zalezi na grepech, které mam zrovna
k dispozici, takze kazda varka mulze byt lehce jind."
P¥iznam se, Ze jsem po této odpovédi nemél ddvod
ani na moment s TomaSem nesouhlasit, tedy az do
chvile, kdy jsem si vedle sebe postavil Palomu z East
Imperial a z 10 ml sirupu doplnéného 100 ml mineral-
ni vody z Vichy, jejiz jemna slanost ma udajné vytah-
nout grepové tony sirupu. Barevny rozdil byl na prvni
pohled evidentni. Vysvétlenim budiz zfejmé odlisny
postup, kdy Tomas do $tavy s cukrem rozmixuje gre-
pové kiry, které dodaji sirupu svétlejsi barvu. Oproti
tomu si East Imperial zachovava signifikantni rizo-
vou barvu diky pfidani ¢isté esence z kadr k Cerstvé
grepové stavé. ,Z hlediska chuti samotnych limonad
mé ta moje bavi vic, v koktejlu ale Iépe vyzni East Im-
perial. Paloma ze sirupu pottebuje vétsi pé¢i a vice
komponent(,” komentuje Tomas Melzer. Ostatné tim
vystihuje podstatu grepové sody od East Imperial, je-
jiz suchost prekvapuje v drinku tim, Ze nepotfebuje
dodani limetové $tavy, po niz vola pavodni receptura
na Palomu. Neni se v8ak ¢emu divit, kdyz originalni
grepové sody byly o poznani sladsi.

Z hlediska koktejlu Paloma se ale zda na misté vyja-
dfeni Jima Meehana, ktery odkazuje na svij zazitek
z Mexika, kde ochutnal Cantaritu, coz je pouze te-
quila s ¢erstvym grepovym dzusem. ,Bylo to skvélé,
ale nebyla to Paloma. Ostatné pouzivani nékterych
komerénich znacek stilo u zrodu mnoha slavnych
koktejld. Jmenujme napfiklad Gimlet a Rose's Lime
Cordial, Cosmopolitan a tehdy Siroce rozsiteny bru-
sinkovy dZus Ocean Spray.” Budeme-li pokradovat, tak
ani v pfipadé koktejlu Tomato Juice, jakozto pomysl-
ného pfedchidce Bloody Mary v knize The Artistry of
Mixing Drinks od Franka Meiera, se nevyhnete dopo-
ru¢eni na osvédéenou znacku, kterou byl v té dobé
chicagsky vyrobce College Inn Food Product Co. Po-
chopitelné tedy mdzeme vlozit do koktejlu néco své-
ho, ale nezapominejme, Ze poté tvofime néco nového,
néco odlisného, co uz nelze vydavat za klasiku. Béz-
nym cilem v baru byva navic snaha poskytnout hos-
tovi konzistentni chut a zkudenost, za nimiz se mlzZe
vracet. Drink po drinku. Kazdy den v tydnu a bez ohle-
du na sezonu. A co na to Tomas? ,Paloma je klasika
a délam ji rad. Ale nejvétsi spotfebu grepového sirupu
mam stejné do drinku, ktery mame na menu a je to
jeden z bestsellerd. Jmenuje se Tokyo Spritz, takze uz
jméno pomaha zaujmout, a kdyz pak hosté vidi kom-
binaci grepu, li¢i a bublin, moc nevahaji.” Zkratka kaz-
dy ma svou cestu a svou vizi, pficemz nékdy nemusi
byt pfilis daleko od sebe, jak ukazuje koktejl Cyn Up od
Jima Meehana. Vzdyt ono spojeni prosecca, grepové
sody a Cynaru zni, stejné jako Tokyo Spritz, jako velmi
atraktivni alternativa na p¥isti [éto. Osobné se uz zase
t&3im, aZ se s nékym pustim do diskuze.



© Martin Kincl







Auténtico Nativo je pravy vyzraly rum, dostupny
ve verzich 15 a 20 let starych. Stafi uvedené na
etiketé znamena, Ze sto procent obsahu lahve
je minimalné tak starych, jak je na etiketé
uvedeno. Treti prodavanou variantou je
Nativo Over Proof, coz je blend rumi
ruzného stafi s jedineénym chu-
tovym profilem. Cela kolekce
rumu Nativo je odpovédi pro
vSéechny rumové znalce,
ktefi vyhledavaji feme-
slné vyrobené, exklu-

zivni vyzralé rumy.

Text a foto: Jakub Janeéek
a Auténtico Nativo
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Rumovi experti a mixologové se nad chuti Nativa
doslova rozplyvaji. Na soutézi SIP Awards, ktera
probéhla v kvétnu 2019, dostalo od porotcl z ¥ad
spotfebiteld ocenéni Double Gold, Gold a Platinum
a 20leta varianta navic obdrzela i Innovation Award
pro letosni rok. Tato cena se udéluje destilatdim, kte-
ré jsou ,inovativni a objevné" a maji ,zajimavy a jedi-
neény chutovy profil nebo charakter”.

Kdyz Nativo pfi jeho oficidlnim pfedstaveni v &erv-
nu v New Yorku ochutnal Jeff Greif, feditel redakce
Chilled Magazine's, prohlasil: ,Uzasny rum! Uz ted
ho miluju.”

Nativo pochazi z Panamy, z oblasti bohaté na cukro-
vou tftinu, kde mlze rum zrat v idealnich podmin-
kach, protoze sudy jsou po cely rok v pfirozené tep-
loté mezi 25 a 40 °C. Jedno stfedoamerické pfislovi
fika: ,Zemé ti nepatfi, to ty patfis zemi.” A zakladem
jedine¢ného charakteru rumu Nativo jsou skute¢né
dary mistni pfirody.

Podle ¢asopisu IWSR Magazine tvofily tmavé rumy
vic nez 80 % vsech loni vyrobenych ruma v prémi-
ové kategorii a zaznamenaly narlst o osm procent.
Pfi vzniku mnoha novych znadek na trhu sehral
znaénou roli i produktovy vyvoj a inovace.

Autor Fred Minnick ve své knize Rum Curious (Voy-
ageur Press 2017) tvrdi, Ze ze vSech destilatd je pra-

nas pribéh, a rum se poutavym pf¥i-
béhem rozhodné muize pochlubit”
napsal. A plati to i pro rum Nativo...

RUM A JEHO MISTR

Nativo vznikd smichanim exkluziv-
nich karibskych rumi bez konzer-
vantl a barviv. Jeho duchovnim ot-
cem je legendarni palirnik Francisco
Fernandez zvany ,Don Pancho”, kte-
ry studoval u kubanskych mistrd,
mezi nimiz byl i jeho otec.

+Tuto recepturu pouzivame vyhrad-
né pro vyrobu rumu Nativo a mame
pro uvedeni nové znaéky opravdu
kompletni portfolio,” fekl Don Pan-
cho. ,Mit t¥i varianty, dobyvat ev-
ropské trhy a mit funké&ni distribuéni
kanaly, to je hodné dobré.”

V ¢em tkvi tajemstvi Uspéchu rumu
Auténtico Nativo? Don Pancho je
presvédéeny, Ze tento rum mluvi
sam za sebe. ,Tenhle rum si ziska
velkou oblibu uz jen tim, ze ho lidé
ochutnaji,” mysli si. ,Takze radim:
Zkuste ho. Prosté ho zkuste!”

Don Pancho ma v rumovych kruzich dobrou povést.
Jak to vyjadktil portal Liquor.com, ,pro rumové fanati-
ky je to notoricky znamé jméno”. Po 40 letech budo-
vani kariéry na Kubé se Don Pancho p¥ed 25 lety pte-
stéhoval do Pesé v Panamé, coz je oblast vyhlasena
cukrovou tftinou. Nativo se vyrabi z ru¢né sklizené
cukrové tftiny, kterad se péstuje ve vulkanické ptdé
bohaté na mineraly v panamské provincii Herrera,
seviené mezi Tichym oceanem a tropickym dest-
nym pralesem.

Nativo ziskalo svdj charakter a dokonalou rovnovahu
diky tradi¢nim kubanskym blendovacim a destila¢-
nim postuplm a tomu, Ze se pfi jeho zrani nepouzi-
va systém solera. Destiluje se dvakrat na médéném
kolonovém destila¢nim pfistroji a zraje v dubovych
sudech po bourbonu. Sudy jsou ulozené nad sebou
a priubéziné se znovu vypaluji, aby se z nich opét
uvolnily slozky, které nasledné ovlivfiuji chut rumu.

«N4as rum se nepodoba zadnému jinému,” tvrdi Ri-
cardo Gonzélez, jeden ze zakladatell znacky Autén-
tico Nativo. ,Nativo je zkratka unikatni. Don Pancho
odved| p¥i pfipravé receptury Auténtico Nativo Uzas-
nou praci a vysledkem je destilat, ktery zaujima na
trhu s rumy vyjimeéné postaveni.” Gonzalez Fika, ze
na vlastni o¢i vidél zasoby rumu, které Don Pancho
skladuje, a ujistuje vSechny milovniky tohoto desti-
latu, Zze Nativo ma k dispozici dost vyzralého rumu
pro cely americky trh, a jesté mnohem vic. [ |



THE AUTENTICO NATIVO COLLECTION

Pro 15letou a 20letou variantu plati, Ze destilat v lah-
vi vznikl smichanim rumd, které vsechny zraly mi-
nimalné po uvedenou dobu. Auténtico Nativo Over
Proof 108° je velmi vyrazny rum s plnym télem a vy-
sokym obsahem alkoholu.

NATIVO 15 ANOS

+ Barva: zafivé tmavojantarova/mahagonova
» Viné: portské, tfesné, ofisky v medu, opaleny dub
+ Chutovy profil: sladky med, dub, kakao a citrusové

plody
« Servirovani: pijte nefedény nebo na ledu

NATIVO 20 ANOS

« Barva: syté tmavojantarova

- Viné: sv&zi aromata tmavych prazenych ofigkd, ka-
ramelizovanych broskvi a banand

« Chutovy profil: tény dubového dfeva a minerald,
celé ofisky, opaleny cedr a dub

« Servirovani: pijte nefedény, na ledu, s 1 ¢&i 2 stfiky
vody, s doutnikem

NATIVO OVER PROOF

« Barva: jemna3, rudé jantarova

+ Viné: navzdory vysokému obsahu alkoholu je bu-
ket ptijemné vyvazeny, s karamelem, vanilkou a tma-
vym ovocem

+ Chutovy profil: vyjimeéné jemny, sladky a hutny,

komplexnost karamelu, melasa, susené fiky, dievé-
né uhli z dubu, vanilka, tabak a skofice

+ Servirovani: pijte v koktejlech, nefedény, s 1 stfi-
kem vody, na ledu, s doutnikem

Porotci soutézi i dalSi rumovi znalci oznadili rum
Auténtico Nativo jako idedlni k pomalému upijeni
a vhodny i do koktejld.

OCENENi PRO RUMY AUTENTICO NATIVO:

« SIP Awards, kvéten 2019:

- 2019 Innovation Award (20lety)

- Double Gold (15lety)

- Gold (20lety)

- Platinum (overproof)
+ WSWA (Wine Spirits Wholesalers Association), du-
ben 2019:

- Best of Show a Double Gold (20lety)

- Gold (15lety a overproof)
« Miami Rum Renaissance Festival, kvéten 2019:

- Best of Show a Gold (15lety)

- Gold (overproof)
+ Madrid International Rum Festival 2018: Double
Gold (15lety)

German Rum Award Conference 2018: Gold
(15lety) a Silver (20lety)
» The Rum and Cachaca Masters 2018: Silver (15lety)
+ Gold Ink Awards 2018: Pewter Award for Innovative
Labels and Packaging (rodina rumd Auténtico Nativo)
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Ve ¢tvrtek 11. dubna probéhly v prazském Divadle
Rokoko nejen urdité prvni oslavy stoletého vyroci
Negroni skrze projekei filmu Entering Red, nybrz se
odehralo i pomysIné hozeni rukavice. Soudasti slav-
nostniho vedera, pfipominajiciho dnes druhy nejob-
libenéjsi koktejl na svété, totiz bylo pasovani deviti
barmant a jedné barmanky z pfednich ¢eskych bar(
do nové, velice prestizni role tzv. Red Hands. Jejich
poznavacim znamenim byla ¢ervena rukavice, ktera
pro né byla rovnéz symbolickou vyzvou k tomu, aby
pfipravili svou vlastni variaci na Negroni. Ta méla od-
razet jak tradici, tak osobni vyjadfeni a pohled na bu-
doucnost, jakou se koktejl mUze dale ubirat. A jak se
s tim vyporadali?

Kazdy z pfipravenych koktejld byl originalem, k jehoz
hodnoceni se pfistupovalo znaéné zodpovédné, ne-
bot kritériem Uspé&chu nebyl pouze skvéle namichany
koktejl. Daraz byl kladen primarné na celkovy dojem
z barmanova konceptu, do ¢ehoz se pocitaly zejména
znalosti barmana, chutovy profil koktejlu, kreativita,
aktivni nabidka a podpora konceptu v baru i mimo néj
na socialnich sitich. Prodejni aktivita se navic zkou-
Sela prostfednictvim tzv. mystery shoppingu, ktery
odkryl kupfikladu pohotovost daného barmana, ale
pfipadné také ostatnich ¢leni barového tymu. Ne
nadarmo byly hlavni cenou dvé letenky do Milana za
poznanim tamni kultury a autentickou zkusenosti se
znac¢kou Campari, aby mohl pfipadné i kolega nebo
kolegyné ziskat odménu za své usili. BEhem nékolika

dni ve druhé poloviné ¢ervna navstivila tudiz odborna
porota véechny soutézici v jejich barech. Anna Postni-
kova z AnonymousS Baru pfekvapila vlastnim listkem,
na kterém byl prezentovan lehky letni drink, v némz
pouzila dokonce led z kavy pfipravené metodou cold
brew. Oproti tomu Milo$ Danihelka z baru L'Fleur vsa-
dil na jistotu a nechal v malém soudku stafit mirné
upravenou klasickou recepturu obohacenou jesté
o malinové balsamico. Jan Mare$ naopak ¢&erpal in-
spiraci z asijského konceptu Martinez Baru a predved|
své Negroni Haru zcela v duchu elegance japonskych
rituald. Tomas Pali¢ka z baru Bonvivant's CTC spatfil
zase budoucnost Negroni v moderni gastronomii,
kdyz se zamé¥il na spojeni s kuchyni a techniku fat
wash. Obdobné smysleni mél i Ondfej Hnilicka z He-
mingway Baru, ktery pro své Ultimate Beet Negroni
zvolil metodu sous-vide, jejimz prostfednictvim infu-
zoval fepou gin Tanqueray No. 10. Negroni s niz&im
obsahem vymyslel mimo jiné Jifi Pacalt, jenz koktejl
obohatil o Electric Bitter. Erik Rosemberg poté pfilozil
hostiim ke svému DNA Negroni, v némz ohromoval
vermut infuzovany malinami a kavou, jesté ,obycej-
nou” pohlednici, aby mohli napsat znamym, pfateldm
¢i rodiné o svém zazitku v Bugsy's Baru; o tom, jak
slavili sto let Negroni; nebo jen proto, aby jim umoz-
nili ochutnat onen vyjimeény koktejl z ginu, Campari
a sladkého vermutu. Tim skondily navstévy prazské
a bylo nutné piesunout se do Brna, Ceskych Budé-
jovic a Ceského Krumlova. V brnénském Atelieru se
hosté mohli seznamit s konceptem Milana Bukovské-
ho a specialni akci s nazvem Negroni Day, kdy ikonic-
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kému koktejlu v podstaté uspotadal narozeninovou
oslavu, na kterém nesmélo chybét ani jeho ,nady-
chané” Negroni Speciale, na jehoz vrcholu byla umis-
té&na pomeran&ova espuma. V Ceskych Bud&jovicich
nasledné figuroval Miroslav Pavel s Negroni Comple-
anno, u néjz se rozhodl pro kombinaci technik na pre-
jimani chuti. Nejprve totiz infuzoval citronovou tra-
vou pomoci sous-vide Tanqueray No. 10, aby vzapéti
ptidal je$té za studena macerovanou rukolu v Lustau
Vermut Rojo. V nedalekém Ceském Krumlové ovéem
vlétl do soutéze se svou italskou expanzi a rozsahlou
webovou aktivitou Robert Weis, ktery nahradil napfi-
klad gin merunkovym Fassbindem a poté koktejl pa-
roval s hotkou ¢okoladou s p¥imési motské soli.

Jak je na prvni pohled patrné, vybér vitéze nebyl ni-
kterak jednoduchy.

DALSi OSLAVY N100

Zatimco v Cesku propagovali pasovani Red Hands
své koktejlové koncepty, mohli se dalsi podniky
jak u nas, tak rlzné po svété zapojit do oslav kok-
tejlového jubilea skrze Negroni Week. Pro ucast
v této tydenni mezinarodni charitativni iniciativé,
ktera vznikla v roce 2003, bylo potfeba se pou-
ze zaregistrovat na oficidlnich strankach a vybrat
cilovou partnerskou organizaci, kam bude d<ast
z kazdého prodaného Negroni posléze poslana.
Letosniho ro¢niku se nakonec po celém svété zu-
&astnilo vice nez dvaniact tisic podnikd, které do-
hromady vybraly pfes 790 000 dolarQ, coz v pie-
poctu odpovida ptiblizné &astce 18 400 000 K&.
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K oslavam i kazdoro¢ni €ervnové iniciativé tykajici se
Negroni ptispél rovnéz vyznamny ceremonial, kdy
byla na zdi florentského Caffe Casoni pod vedenim
Gabriela Maselliho, pfedsedy Sdruzeni pro histo-
rické, tradi¢ni a typické florentské podniky, odkryta
25. ¢ervna pamétni deska oznalujici mimo jiné, ze
Campari bylo od samého pocatku srdcem daného
koktejlu. Této udalosti se zucastnili mnozi vyznacni
hosté, mezi nimiz nechybéli ani dva vnuci hrabéte
Negroniho, Pier Lamberto Negroni Bentivoglio a Pa-
olo Andalo Negroni Bentivoglio.

V KRUHU PRATEL

Na rozdil od velkolepého pasovani v dubnu probéh-
lo zavéreéné vyhlaseni vysledkl &eské soutéze jiz
v mensim poctu Uéastnikl. Tento vecer byl podéko-
vanim véem Red Hands za jejich sili, které své in-
terpretaci vénovali. Ve se uskuteénilo 12. zafi v re-
stauraci Aromi, kde se viceméné vsichni soutéZici,
néktefi v zastoupeni, sesli, aby vytvofili skute¢né
pratelskou atmosféru. Vitéz ovéem muze byt jen
jeden, tedy alespon takové panovalo ptesvédéeni.
Kazdy ze soutézicich byl postupné ocenén za sv(j
prinos koktejlu Negroni a znaéce Campari, az zby-
li posledni dva: Erik Rosemberg a Ondra Hnili¢ka.
Jejich vysledek byl natolik tésny, Ze se organizato-
fi rozhodli udélat vyjimku a dvé letenky do Milana
na Campari Experience udélit ob&ma barmanim.
Dané rozhodnuti s nejvétsi pravdépodobnosti
ozeleli néktefi z jejich barovych kolegd, nicméné
mozna pravé toto rozhodnuti jesté vice podpofi-
lo skuteénost, ze se jednalo o pratelské setkani.
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Odmeénou véem pfitomnym byla nasledné unikat-
ni pfilezitost ochutnat Negroni z historickych lahvi,
aby si dokazali pfedstavit, jakou chut mél onen slav-
ny koktejl, propagovany zkraje spise jako ,America-
no podle hrab&te Negroniho”, jehoz slava i chutové
preference pomohly rozsifeni drinku. Jednou z lahvi
bylo kupfikladu padesat let staré, archivni Campari

zroku 1969. PFipravy se posléze ujal ambasador znaé-
ky Campari, Milan Zale$, a vitézové soutéze, Ondra
Hnili¢ka a Erik Rosemberg, jehoz kvili rodinnym po-
vinnostem zastoupil majitel Bugsy's Baru, Vaclav Vo-
jit. Vysledné Negroni bylo uchvacujici, pilo se téméf
samo, jeho chut byla delikatni, pfimocafejsi a trochu
alkoholovéjsi ve srovnani s klasickym Negroni, které
si dnes mUzete bézné objednat v jakémbkoli baru, kde
maji gin, sladky vermut a Campari. Dokonce si dovo-
lim tvrdit, Ze tato zku$enost véechny pfitomné zmé-
nila, u¢inila z nich totiz ,Negroni romantiky”, ktefi od
té chvile budou uz pt¥i kazdém dalsim popijeni proslu-
|ého koktejlu vzpominat na onen zazitek a snit o per-
fektnim Negroni, které je pfeneslo do jinych ¢asu.

CESTA DO MILANA

Uderem paté hodiny ranni se v Gtery 1. fijna sesli na
Letisti Vaclava Havla vitézni Red Hands. Ti stanuli
spole¢né s vitézi dalSich Campari soutézi, s amba-
sadorem Milanem ZaleSem a jinymi doprovodnymi
Ucastniky cesty, aby si symbolicky p¥ipili miniaturkou
Campari na Uspésnou cestu do Milana. Ostatné pfi-
praveny program v metropoli na severu Lombardie
byl zna¢né nabity. Jiz kratce po ptijezdu se vyrazilo
na obéd a poté na Piazza Duomo, odkud je to uz jen
par krokd do Galerie Viktora Emanuela ll., kde od roku
1915 sidli celodenni historicky bar Camparino, jenz byl
navzdory predpokladdim v té dobé jesté stéle v rekon-
strukci. Odpoledni prochazka méstem nas méla podle
planu zavést do ikonického Bar Basso, kde se v roce
1972 zrodilo Negroni Sbagliato, kdyz barman Mirko
Stocchetto omylem do Negroni pfidal misto ginu Su-
mivé vino. Bohuzel $tésténa nebyla tomuto zaméru
zrovna naklonéna, jelikoz Bar Basso je zavieny jediny
den v tydnu, a to zrovna v Utery. S povdékem jsme
proto pfijali moznost navstivit obdobné staromédni
Bar Doria dale v ulici. Prvni objednavkou rozjizdéjiciho
se velera bylo Americano, jehoz velikost, podobna
stfedné malé vaze na kvétiny, byla naprosto ohro-
mujici. K sezeni na zahradce a pfekvapivé velké porci
koktejlu za okamzik pfinesla obsluha, doporuéujici ne-
omylné jistou jahodovou specialitu La Bomba Fragola,
jesté tradi¢ni aperitivo. Olivy, chipsy, kousky focaccie
a dalsi pochutiny tudiz razem zaplnily stdl.

Odtud se cela skupina ptesouvala do ¢tvrti Navigli,
kterd je velmi vyhledavana pro svij noéni Zivot. Prvni
zastavkou byl Rita & Cocktails, jenz patfi k jedném
z nejlepsich barl v Milané, coz potvrzovala rovnéz
skuteénost, ze byl plny skoro k prasknuti. Pfesto se
néjaka mista nasla. Navzdory pfijemnému prostre-
di, inovativnimu pfistupu, ktery byl patrny z menu,
i vielému pohosténi z mistni kuchyné vsak tento
bar pudsobil, jako by uvizl nékde naptll cesty mezi
prvottidnim barem a péknym barem s nabidkou
malych pokrmd. Hned za rohem byl neméné piny
podnik, jimz bylo Mag Café. V pfitmi svétel si v ném
host mohl uzit nové zimni menu oslavujici milanské
bary, kdy ke kazdému koktejlu byl uveden bar a jeho
adresa, coz muize poslouzit hostdm jako inspirace
pro objevovani dalSich mist v okoli. A¢koli mne mile
zaujalo, ze v kolonce Laska na prvni pohled, kde si
host mohl vybrat z nabidky destilatd, figuroval mezi
prvnimi Hampden Estate Pure Single Jamaican Rum,
nakonec jsem zvolil Negroni Del Marinaio, v némz se
ptijemné snoubily Campari, vermut, kava a mezcal.
JelikoZ jsme zacali vyzvidat a spekulovat ohledné na-
vétévy vedlejsiho speakeasy Backdoor 43, dali jsme
se do Fedi s provozni Mag Café, které je sesterskym
podnikem daného speakeasy, respektive jednim ze
sedmi sesterskych konceptl. Netrvalo dlouho a zjis-



tili jsme, Ze se jedna o zfejmé& nejmensi speakeasy
bar na svété&, nebot ma mista k sezeni pro pouhé dva
hosty, k nimz se mdZou pfipojit maximalné dalsi dva
na stani. Zbytek servisu probiha v pfipadé potieby
z okénka smérem na ulici. Trebaze jsme neméli re-
zervaci, dostali jsme nabidku prostor alespori v krat-
kém pétiminutovém intervalu prozkoumat. Nutno
fict, Ze toto misto ma své nezaménitelné kouzlo
a urdité se vyplati udélat si rezervaci doptedu. Jen se
zamyslete - kdy jindy budete mit moznost uzurpovat
si barmana vyhradné pro sebe?

Poslednim podnikem velera byl speakeasy bar
1930, ktery je maskovan jako Cafeteria 30 sidlici
v ¢. p. 19, kam se dostanete jen na doporuceni. Vy-
jma pUsobivého interiéru, v némz mé osobné zaujal
bezbariérovy pfistup v podobé rampy do sklepnich
prostor, ovéem hlavni tlohu v celém déjstvi hraly
znovu koktejly. Prohibi¢ni charakter se zvolna od-
kryval skrze otevirani zavfenych krabic, koktejlové
ravioly nebo limonadové vyhlizejici fizz, ktery byl
servirovan na krystalicky ¢irém bloku ledu. Jedno-

duse unikatni zazitek, ktery je$té umocnila kratka
prochazka noénim méstem zpatky do hotelu.

CAMPARI, CAMPARI, CAMPARI

Druhého dne se cela skupina pfed polednem pte-
sunula do blizkosti mista plvodni vyroby, které je
v soucasnosti sidlem znacky a zaroven je zde situ-
ovano jakési muzeum s nazvem Galleria Campari.
Vzniklo v roce 2010 p¥i pfilezitosti vyro¢i 150 let od
zalozeni znacky. Po vSech zkuSenostech a zaZitcich
ale teprve tady naplno ozivaji slova Davida Campari,
podle néjz je jeden Zivot prili§ kratky, dokonce i pro
jeden jediny produkt. Vedle kratkych filmg, televiz-
nich reklam, fotografickych material(, basni, plakatd
a maleb spjatych vice ¢ méné se znackou Campari
je to predevSim uceleny ptibéh, ktery vystupuje
z kazdého detailu, z kazdého pfedmétu, ba zpoza
kazdého rohu. Clovék si nahle uvédomuje, co vie
znamena byt soucasti takové ikony, jako je Campa-
ri. Od nepatrnych pomicek kaZzdodenni potieby,
jako je naptiklad drzadlo v tramvaji, az po designo-
vé véci, pfezivajici svou jednoduchosti celé dekady.
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Ackoli bych v Galleria Campari vydrzel bezpochy-
by dlouhé hodiny, po necelé hodiné a pll jsme se
odebrali do Campari Academy, kde na nas jiz ¢eka-
la masterclass o italském zZivotnim stylu a v§im, co
k nému patfi. Pfednaska se zamérovala na vysvétle-
ni toho, pro¢ Italové miluji hotké napoje, a zaroven
na popsani kulturnich tradic a typického dne v Itdlii.
To obnaselo reinterpretaci ranni kavy a tzv. Negroni
Svegliato od Salvatora Calabrese, sva¢inové Make
your own Americano, obé&dovou ,naloz" s nizkym
obsahem alkoholu pojmenovanou Mary Street, od-
kud se v prdb&hu dne obyéejny Ital dostane odivid-
né k aperitivu, coz mulze byt takfka cokoli: Milano-
-Torino, Americano, Campari Soda ¢i Spritz. Tim ale
den nekondi, protoze k velefi se chysta Acqua del
Conte, coz neni nic jiného nez destilované Negroni
z baru 1930. Po vecefi pak pfijde vhod twist na kla-
sicky Boulevardier, zatimco pfed spanim si jiz zby-
va dat Campari della buonanottte, které se sklada
z ovocného &aje s infuzi Campari.

Veclerni program po informativné naroéném od-
poledni pokracoval na vecefi v pfijemné restauraci
La Vecchia Lira ve ¢tvrti San Marco, odkud to bylo
par metrd do vyhlaSeného retro podniku Café Ra-
detzky. Nane$tésti retro pojimalo vicero aspektd,
nejen desing, a proto jsme hned poté, co ambasa-

dor Milan Zales proskolil mistni personal, vyrazili do
oceniovaného baru Dry, kde se zaméfuji rovnéz na
posledni trend v napojové gastronomii, jimz je téma
udrzitelnosti. Zavér vecera nas odval skrze Galerii
Viktora Emanuela ll. do noé¢niho klubu s nadhernym
vyhledem na katedralu narozeni Panny Marie, zna-
mou spise jako Duomo di Milano.

Posledni den jiz nabizel odpocinek, findlni objevova-
ni mésta, nakupy, znamenity obéd v pizzerii Marghe
v ulici Via Plinio a bezpodmineénou zkuSenost v Bar
Basso. Néco na tom prosté je, kdyz vam aperitivo
aono tradi¢ni ,zbabrané” Negroni naserviruje barman,
jehoz Sediny jiz na prvni pohled zdobi néjakou tu deka-
du. V ramci cesty zpét jsem vyzvidal na Ondrovi a Eri-
kovi, co je v Milané nejvice nadchlo a co si pro svou roli
Red Handa odnesou dal. Zatimco Ondra se rozpovi-
dal o nadseni z prosté dokonalosti Campari Orange ¢i
z ,replikované” receptury na Negroni, ktera byla speci-
alné ptichystana pro Red Hands v ramci vyhlaseni, Erik
naopak ocenil rodinnou atmosféru, nesouci se nap¥i¢
soutézi az do Milana, i dubnovy ceremonial pasovani,
kdy se chvili citil jako na pfedavani Oscar(i. Paradoxné
se ale oba shodli na tom, Ze nejvétsim zazitkem pro né
byla srde¢nost a pohostinnost mistnich lidi, pfirozena
tradice aperitiva a celkova Campari Experience, ktera
se neda prevypravét, ta se musi zazit. |
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GRINDHOUSE
AUTO ZABIJAK




+Alkohol je jen lubrikantem seznameni, k nimz v baru béiné dochazi.” To je jedna
z mnoha hlasek, které zaznivaji v americkém akénim filmu Auto zabijak. Pfihlédne-
me-li ale ke jménu reziséra, jimZ neni nikdo jiny nez slavny tvirce fady kultovnich
snimki, Quentin Tarantino, hned dava ona kombinace silnych dialogti, dramatic-
kych momenti a neutuchajici akce mnohem vétsi smysl. Tento film je poctou kla-
sickym americkym vysoce vykonnym automobiltim i divacky téméf zapomenutému
Zanru horort ze 70. let minulého stoleti, v nichz v hlavni roli vystupuje psychopa-
ticky masovy vrah pronasledujici zpravidla néjaké dospivajici jedince. Pokud se
ale divate pozorné, vSsimnete si také dalsi poklony vénované pro zménu alkoholu.
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Projekt Grindhouse z roku 2007 se sklada ze dvou
celoveéernich filmd reZisérl Quentina Tarantina
a Roberta Rodrigueze. Zamérem autorl bylo na-
vazat na tradici promitani dvou ,bé&kovych” filmd
za sebou. Jedna se tak o oZiveni starého zvyku,
jenz zazival svij vrchol v 70. letech minulého sto-
leti. V ramci Ceské republiky se oviem tento cil
ponékud minul G&inkem, nebot byly nakonec oba
snimky uvedeny oddélené. Zatimco si tedy diva-
ci museli na Planetu Teror od Roberta Rodrigueze
chvili poékat, s klidem se jiz mohli zamyslet nad
Tarantinovym zpracovanim s nazvem Auto zabijak,
v némz se do popfedi dostava psychopaticky kas-
kadér Mike v podani Kurta Russella. Pravé kaskadér
Mike, ozdobeny hlubokou jizvou na obliéeji, brazdi
silnice amerického Jihu se svym specialné uprave-
nym, smrticim vozem znacky Dodge a sleduje mla-
dé Zeny, které pomoci svého auta posléze zabiji pFi
viceméné nafingovanych nehodach.

VSe zadind v okamziku, kdy se Jungle Julia, kte-
rd je nejlepsi dydzejkou Siroko daleko, chysta to
spole¢né s dal$imi dvéma kamaradkami pofadné
roztodit. Zabava je po nékolika margaritach zave-
de az do podniku Texas Chili Parlor v Austinu, kde
popijeji a nechavaji se okouzlovat mistnimi mladi-
ky. Veéer pomalu plyne a nahle pfichazi servirka
s oznamenim, Ze barman Warren posila panaky:
+A vy vite, jak to tu chodi. Kdyz posle panaky, mu-
site pit.” Chaba otazka jedné z divek, jeZ vyzniva
napdl jako protest a napll jako zmatené zvola-
ni, je vzapéti smetena konstatovanim Julie s tim,
Ze jde o pravidlo. ,A kdyZ to Warren chce, tak to
udélame.” Nadez si ke stolu ptiseda Warren, jehoz

ztvarnil sdm Tarantino, a nalezité vyjadfuje poté-
Seni nad tim, Ze vSichni u stolu udélaji, co zada.

Béhem momentu jesté zazniva otazka, co je to za
piti, nicméné stejné rychle pfichazi hbita odpovéd"
.Napfed pijte, pak se ptejte.” Poté, co vSichni s vét-
§i i mensi libosti vyprazdni obsah pfedlozenych pa-
nakad, vykiikne Warren otdzku, zda je to jen skvélé
piti, nebo je to fakt skvé&lé piti... Diskuze se viak
misto polemiky, o jak moc skvélé piti se jedn3,
stali opét k prosté otazce, o bézi. A vysvétleni?
Pfece Chartreuse! ,Jedinej tak dobrej likér, Ze po
ném pojmenovali dokonce i barvu,” reaguje Warren
a vyzyva k dalsi rundé.

K natoleni této scény udajné reZiséra Tarantina
inspirovala vlastni zkuSenost, kdy se kratce pfed
realizaci filmu seznamil s francouzskym likérem
Chartreuse a jeho ptibéhem. Znacka se mu na-
sledné zalibila do té miry, Ze zménil pdvodni scé-
naf a sdm se jako zkuseny barman pfihlasil pfi po-
pisu likéru o slovo. Snad pro Uplnost déjové linky
se slusi uvést, Ze ani konzumace likéru Chartreuse
neuchréanila pozdé&ji divky pfed drastickou smrti
zplsobenou automobilem. A tfebaZe byl kaskadér
Mike lehce zranén a alespon teoreticky odhalen
mistnim Serifem, nedochazi k zddnému postihu
a pfib&h se posouva do statu Tennessee k nové
skupince mladych Zen, které mlze Mike sledovat.
Tentokrate ale netusi, Ze nékteré z nich jsou od
fochu a uméji Fidit Dodge je$té daleko lépe nez
on sam. Mozna mél v daném p¥ipadé radéji zGstat
v baru u své oblibené Virgin Pifia Colady. |
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FOTOSOUTEZ

S CASOPISEM
IDRREHOUSE #]

Mate dobré napady, dobré oko a mobilni telefon se slusnym fotoaparatem, nebo dokonce profi foto-
aparat a bavi vas fotit? V tom pfipadé se mulzete z(¢astnit nasi fotosoutéze.

Pravidla jsou jednoducha. Této fotosoutéze se muize zU&astnit kazdy, kdo zasle vlastni fotogra-
fii, jejiz soucasti bude néjaka lahev zakoupena v karlinské prodejné Warehouse #1. Lahev (nebo
doutnik) midzZe byt na fotografii hlavnim aktérem, ale neni to podminkou. Zrovna tak mGze vyhrat
fotografie, na které bude lahev plnit vedlejsi roli. Rozhodujici mdze tedy byt jak dokonalé provede-
ni produktové fotografie, tak originalni napad, ktery bude na fotografii hrat prim. Porota, slozena
z fotografi Gabiny Farové a Martina Kincla a spolumajitell spole¢nosti Ultra Premium Brands Jifiho
Rabela a Jakuba Janec¢ka, vybere vidy pfed uzavérkou aktualniho ¢isla vitéznou fotografii, jez bude
nasledné v ¢asopise Warehouse #1 uvefejnéna. Autor vitézné fotografie ziska hodnotnou cenu
z naseho portfolia. Pokud by se nahodou stalo, Ze autorovi vitézné fotografie jesté nebylo osmnact
let, musi cenu pfevzit v doprovodu nékterého z rodi¢, ktery tim paddem dostane od své ratolesti
pékny darek nebo cenu uschova do té doby, nez se jeho potomek doc¢ka plnoletosti.

Fotografie zasilejte na e-mail fotosoutez@warehousel.cz a nezapomerite uvést své jméno, vék a tele-
fonni ¢islo a adresu. Kdo chce, midze svou fotografii kratce okomentovat.

VYHLASENI CTVRTEHO KOLA
NASi FOTOSOUTEZE

Vazeni pratelé, dal$im vitézem, tentokrat jiz Sestého pokraéovani nasi fotosoutéze se stal
Petr Zizak z Loun.

Vitézi blahopfejeme a posilame zaslouzenou odménu.

Ostatnim dékujeme za zaslané fotografie a téSime se na dalsi pfispévky
do nasi kreativni soutéze.

Soutéz nadale pokraéuje, tak nevahejte a fotte!






Warehouse #1 Coffee & Spirits

"MR-BLACK

CALE NE[E e
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MARTIN =

HUDAK

Text: Tomag Mozr, foto: Michal Sula

Nasemu setkani s Martinem Hudakem predchazela fada klasickych ,po-
tkavacek”, kdy se zprvu vzajemné predstavite, ackoli jste to délali jiz né-
kolikrat, a zpravidla prohodite par rychlych vét, protoze jeden musi ve
spéchu bézet tam, zatimco ten druhy zas jinam. To je zkratka moderni
doba, v niz ¢lovék udrzuje vyrovnané tempo mezi pracovnim vytizenim
a mentalni stabilitou stimulovanou dostatkem kofeinu v téle. | proto
jsem byl nadseny, Ze jsem Martina alespon na kratkou chvili vytrhl z pro-
gramu pied jednou z jeho prazskych pfednasek, a dozvédél se tak opét
néco dalSiho o kavé, zménach v jeho zivoté i zabavé, ktera jej provazi.
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MAYBE, MAYBE SAMMY

Martina Hudaka asi neni tfeba dlouze pfedstavo-
vat, nebot z&asti ndm na sebe jiz mnohé prozradil
ve 24. ¢&isle Warehouse#1. Presto &isté pro pofadek
stoji za to zminit, Ze se jedna o proslulého baristu,
barmana, mistra svéta v Coffee in Good Spirits z roku
2017, ambasadora zna¢ky Mr. Black, a v neposled-
ni fadé jde rovnéz o spoluzakladatele australského
baru Maybe Sammy, o jehoz Uspéchu je v poslednich
mésicich slySet ze véech stran. Ostatné ne nadarmo
ziskal tento bar nespolet ocenéni jako Internatio-
nal Best Cocktail Bar na Tales of the Cocktail, Best
Cocktail Team a Best Cocktail Bar na Australian Bar
Awards nebo umisténi na 43. pt¥i¢ce v ZebFicku The
World's 50 Best Bars. Jak ovSem Martin zdlraziuje,
zprvu byl podnik prazdny a zakladem uspéchu bylo
vydrzet a mit tym skute¢né dobrych lidi, protoze ma-
te-li kompaktni skupinu profesional(, pak dokazete
opravdu spoustu zdanlivé nemoznych véci. V ptipadé
Maybe Sammy se navic poskladal barovy tym s tzv.
pétihvézdickovou mentalitou, kdy v ném najdete
v soucasnosti sedm ¢lenl, mezi nimiz jsou osobnosti
pfichazejici z prestiznich podnikd jako Artesian Bar,
Lobster Bar Shangri-La, Playboy Club ¢i Connaught.
Jak je na prvni pohled patrné, pomysinou spojnici
véech je bezchybny servis a hotelovy provoz. | proto
bylo primarnim cilem pfinést lidem zkuSenost s pr-
votfidni pohostinnosti spojenou s klasickym hotelo-
vym barem s tou vyjimkou, Ze pljde o bar bez hotelu.

Pfed Maybe Sammy, které je inspirovano umélcem
Sammym Davisem juniorem i pozlatkem mésta Las
Vegas a jeho atmosférou z 50. a 60. let, byste v Aus-
tralii sotva nasli alespori obdobny koncept. Jeho re-
volu¢nost pfitom spociva ve snaze byt stale o krok
napted a doprat lidem, co si pfeji, tedy pfesné nami-
chany pomér hazardu a okouzleni, ktery si jak mistni,
tak ptespolni navstévnici mohou doprat pétkrat tyd-
né. Trochu vice o tom, jak se otevira takovy novy kon-
cept, promluvil Martin Hudak na své prednasce Think
Outside the Glass v prazském baru L'Fleur. Kromé
své Zivotni drahy, vedouci od cilevédomého barmana
z preSovského Dublin Café pfes bilé sako a pozici se-
nior bartender v legendarnim American Baru hotelu
Savoy, se zaméFil také na nabidku v Maybe Sammy.
Ta, vyjma zajimavych barovych jidel, disponuje rov-
néz rozli¢nym spektrem koktejld, mezi nimiz figuruji
signaturni, kavové i tzv. mini koktejly, kterymi v de-
gustadnich porcich pfiblizuji Australandm klasické
drinky. Nicméné zdaleka nejoblibené&jsim koktejlem
v Maybe Sammy je Lady Luck. Tento osvézuijici fizz,
jehoz tajemstvim se Gdajné zda byt mensi mnozstvi
sodovky, je zaloZzen na vodce Ketel One infuzované
mangem, jable¢ném dzusu, pomerancovém liké-
ru, maraschinu, citronové $tavé, bilku a Splouchu
sodovky. Neni to ovéem pouze chut, co konstant-
né poutd pozornost hostl, je to zejména ozdoba
v podobé krému na ruce. Ten nahrazuje bézny st¥ik
citronové kiry, jenz rychle vyprchava, zatimco krém
na ruce porad pfipomina citrusovy profil koktejlu.

© Archiv Mr. Black



Kdyz jsem se béhem naseho kratkého rozhovoru na-
sledné Martina ptal, jak viceméné raketovy start jejich
baru vnima australska barova scéna, pravdépodobné
jsem nebyl prvni. Absolvoval totiz pfedtim cestu po
Evropé, béhem niz mimo jiné prednasel na berlin-
ském Bar Conventu. Pravdou v8ak z(stava, Ze nasta-
vili na lokalni barové scéné latku pomérné vysoko.
Ukazali totiz australskym barmandm, Ze za Sest mé-
sicl maze nékolik Evropan( vybudovat nejlepsi bar
na svété, zatimco jim se to nepovedlo ani za fadu let.
Pfitom hlavnim cilem bylo vytvotit zdravou konkuren-
ci a zaroven inspirovat i motivovat ostatni, ¢emuz od
1. srpna v Melbourne napomaha také Luke Whearty,
ktery stoji za Usp&Snym singapurskym konceptem
Operation Dagger a ktery podobné jako Martin Hudak
presidlil do Australie, aby &elil novym vyzvam.

Svou barovou filozofii pfedvedl Martin dokonce né-
kolikrat uz b&éhem svych prazskych pfednasek, kdy
nejprve na Prague Coffee Festivalu nastinil budouc-
nost kavovych koktejl, zatimco pozdé&ji v baru L'Fleur
rozved| osobni pohled na principy barmanstvi. Mimo
jiné zminil onen radoby nepatrny rozdil mezi hostem
a zakaznikem, kdy vaéi hostovi projevujeme vlastni
pohostinnost, zatimco zakaznikovi poskytujeme urdi-
tou sluzbu, ktera vétdinou byva dost neosobni. Dlraz
kladl pfedevsim na skute¢nost, Ze pfi praci za barem
je potfeba nechat ego stranou, coz deklaroval vzpo-
minkou na situaci, kdy bylo zasazeno jeho vlastni.
Stalo se to v Savoyi, kdyz si jedna dama prala cappu-
ccino. Martin ji tudiz p¥ipravil perfektni kdvu s mlé¢-
nou pénou, pomoci niz ji nakreslil technikou latte art
originalni obrazek. Dama kavu vratila s tvrzenim, ze
je studena. ,Zfejmé byl malo nah¥aty Salek,” uvazoval
Martin a jesté jednou pfipravil dokonalé cappuccino.
Kdyz se kava opét vratila se stejnou vytkou, rozéilené
pfichystal bublajici a téméF pfevafené mléko ve stylu
masovych kavéarenskych fetézcd a poslal cappuccino
ke stolu. Bohuzel ani tentokrat damu neuspokojil a ta
bez placeni odesla. A pouceni, které si z toho odne-
sl? Vidy naslouchejte pfani hosta, ackoli to nemusi
byt v souladu s vasim pfesvédéenim o dokonalé kavé
nebo dokonalém koktejlu.

VLASTNi KAVOVA CESTA

Kdyz pfisla nabidka stat se globalnim coffee ambasa-
dorem pro znacku Mr. Black, plsobil Martin jesté v Sa-
voyi. Jeho jméno v3ak jiz tehdy mélo v komunité jistou
vahu, nebot se snazil hodné cestovat a délat kavovym
koktejlim patfi¢nou osvétu. Vzhledem k tomu, Ze lidé
z Mr. Black méli s timto prvnim australskym kavovym
likérem stejné cile, rozhodl se s nimi jednoduse spojit
sily. Ve vétsiné bard je totiz nejprodavanéjsim kavovym
koktejlem Espresso Martini, které dokonce v Zebficku
50 nejprodavané;jsich klasickych koktejld, sestaveném
¢asopisem Drinks International, obsadilo 7. misto. Je-
nomze rozmanitost spojeni kavy a alkoholu saha mno-

hem dal nez jen k Espresso Martini, irské kavé ¢&i kok-
tejlu White Russian. VZdyt jiz ve starych barmanskych
ptiru¢kach mdzete najit receptury viceméné jednodu-
chych kavovych koktejll. Pfikladem budiz tfeba kniha
Cooling Cups and Dainty Drinks od Williama Terring-
tona, v niz se v roce 1869 pod nazvem Café Gloria ob-
jevuje kombinace stejného mnozstvi silné, cisté kavy
a konaku, ke kterym je doporuéeno pfidat cukr podle
individualnich preferenci. Ponékud sofistikovanéjsi ka-
vovy koktejl se o necelych pétadvacet let pozdéji vy-
skytuje na strankach The Flowing Bowl z pera Williama
Schmidta. Jeho drink Ladies’ Delight, v némz je plna
IZice cukru, hrnek studené kavy, brandy, jamajsky rum
a zmrzlina, by se bezpochyby neztratil ani v nabidce
modernich koktejlovych bard.

Neustalé vzdélavani a odborné konzultace v otazce
kavovych koktejll pfivedly postupné& Martina nejen
k tomu, Ze ma v rdmci baru Maybe Sammy na starosti
vse, co je spojené s kavou, ale také k vlastnimu praze-
ni. Za vyrobou likéru Mr. Black sice stoji master disti-
ller Philip Moore, ktery tzce spolupracuje s Detlefem
Mohrem, jenz zastava pozici head of coffee, nicméné
pro vlastni projekty a pro bar si Martin prazi kavu sam.
Vyspéla australska kavova kultura jej tedy inspirovala
k realizaci konceptu From Beans to the Cup. Kazdy
bar ma totiz néjaky svij zdroj kavy, u néhoz ji zpra-
vidla nakupuje a pak vytvafi napfiklad vlastni cold
brew, a proto se Martin rozhodl jit o krok dal. Cestu-
je, poznava jednotlivé farmare, objednava kavu a fesi
rostlinny profil, aby ze specialné vybranych zrn mohl
nasledné uprazit opravdu prémiovou kavu pro své ka-
vové koktejly. Za zminku stoji tteba Espresso Martiki,
které se sklada z guatemalského rumu Zacapa, kavo-
vého likéru Mr. Black, ananasového dZusu, mandlové-
ho sirupu a ¢erstvého espressa.

Za posledni rok, kdy se Martin za¢al prazenim zabyvat,
jej udajné nejvice uchvatila kava z Brazilie. Divodem je
mlady farmaf Johnny la Cerda, ktery ma farmu upro-
stfed narodniho parku v Caparaé. Vyjma specialniho
podnebi, diky némuz sklizi kavu dvakrat ro¢né, to jsou
pravé chutovy profil a inovativni metody, co &ini tuto
kavu velmi originalni. La Cerda nechava kavu fermen-
tovat v kadich pfi teploté 42 °C po dobu tfi dn( a jako
vstupni surovinu pro tento proces pouziva unikatni
odrddu znamou jako Arabica Caparad, u niz nikdo
nevi, odkud pfesné kromé& daného regionu pochazi.
Pravdépodobné jde o kfizence, ale konkrétni zakladni
odrldy nejsou znamy. Jak se tedy zd4, kavova kultu-
ra zaziva svij vrchol, jelikoz lidé touzi stale objevo-
vat. Bary jiz peclivé vybiraji kvalitni kavu i adekvatni
technologie, zatimco kavarny oslovuji nové koktejlové
moznosti. Pfesto jde teprve o zadatek dlouhé a naro¢-
né cesty za zménou smysleni o kavovych koktejlech.
Zbyva proto jediné vyrazit a mozna si k tomu dopfat
ovocnou etiopskou kavu obohacenou o bylinkovou
ptichut amara, at se nam kraci o néco snadnéji. [ |
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CULINARIUM

FUEGO CAM

Text: Tomas Mozr, foto: Vojtéch Pollak

PFiroda, poctiva manualni prace i navrat ke kofendim -
to jsou spoleéné atributy znacky Bulleit a glampin-
gového mista Fuego camp, ktery se nachazi kousek
od Mnisku pod Brdy. Zagatkem srpna proto zacala
Uspésna spoluprace poskytujici navstévnikim je-
dineény zadatek a prvotfidni kvalitu. Nabidka kurzd
vafeni ve Fuegu se totiz rozsifila v ramci nékterych
termind zaroveri o barmansky kurz. Pod vedenim
Bulleitmana Jaroslava Modlika se tak mohou u¢ast-
nici naudit michat drinky v divoké pfirodé, kdy si jed-
nak nasbiraji nékteré ingredience pf¥imo v okoli a jed-
nak pfipravi sirup rovnou na ohni. Prostfednictvim
této spoluprace se rovnéz opét rozrlsta koncept tzv.
Bulleit family, ktera se po Uzké spolupraci s ¢eskou
streatwearovou znalkou Never Enough rozrlsta
o dalsiho ¢lena.

Koncem srpna se posléze s kkmpem Fuego seznamilo
také deset barmanu z pfednich ¢eskych bard. Divod
byl prosty. Tito vybrani barmani nejvice zaujali v in-
stagramové soutézi, kdy prenesli Bulleit mimo tradi¢-
ni hranice barového prosttedi. Za odménu na né tedy
¢ekalo unikatni outdoorové vareni, kdy si kupfikladu
ptipravovali domaci hovézi tatarak, salat z pecenych
paprik &i na ohni délana kachni prsa, zatimco své vy-
tvory mohli zapijet Bulleit bourbonem, at uz v &isté
podobé nebo ve formé jednoduchého highballu. ®
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CULINARIUM /V'

MAREK

PAVALA

Text: Pavla Hajkova, foto: Vojtéch Pollak

Zazitkové vareni Fuego cili skola vareni mé natolik zaujalo, ze jsem se
rozhodla vyzpovidat jejiho zakladatele Marka Pavalu. MusimFici, Ze jsem
za svUj Zivot absolvovala spoustu kurzi vafeni, véetné kurz vedenych
Radkem Kasparkem, ale Fuego ve mné zarezonovalo nejvice. A to jsem
tam jela v obzvlast spatném rozpolozeni. Domu jsem se pak ale vracela
s usmévem na tvafri. Urcité velkou roli sehrala pfiroda, v niz se camp
porada, a pohoda, ktera vévodila celému kurzu. Prekvapilo mé, jak har-
monicky mize kuchyn v pfirodé pusobit a jak venku pfFi vaFeni Gplné
jinak utika cas. Vrcholem jiz pocinajiciho vecera bylo izasné chutnaji-
ci jidlo provonéné koufem, naparované s originalnimi drinky z Bulleit.
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Nejprve by mne zajimalo, jak jste vibec pfisel na to,
Ze vafeni je to, éemu se chcete profesionalné vénovat?

J& ani nevim, pfislo to néjak samo. Vzdycky jsem rad
jedl, a tak mi ptislo jako logicky vyvoj védét néco o pro-
cesu pripravy jidla. Abych si ho mohl délat kdykoliv
a spoustu. TakZe jsem na to ptisel diky nenazranosti,
fekl bych.

Dostal jste se az do finale soutéze MasterChef. Jak se
to stalo, Ze jste se tam p¥ihlasil?

Je vtipné, kolik lidi si mysli, Ze jsem soutéz dokonce
vyhral. A pocitové jsem to vyhral, protoze o zadném
jiném soutéZicim nesly$im nikde ani slovo, ale realné
jsem skondil tfeti. Ve finale jsem totiz zpanika¥il a v pal-
ce Casu zacal délat Uplné jiné jidlo, coz se mi stalo
osudnym, protoze jsem to nestihl fancy nandat na talif
a o to tam $lo vic nez o cokoliv jiného: Jak to vypada na
kameru. Mozna i proto jsem dodnes lehce alergicky na
ptezdobené talife. Nebo proto, Ze to neumim. (smich)

Jak takova soutéz probiha? Byla naro¢néjsi pfiprava na
soutéz, anebo spise soutéz samotna?

PFiprava na soutéz nebyla téméf zadna. Naroéné bylo
to, ze jsme byli dva mésice odfiznuti od svéta a méli
strasné malo ¢asu na vymysleni receptu pfed kame-
rou a poskladani véech ingredienci. Reknou vam téma
a mate tfi minuty na to, vdechno vymyslet a dat do ko-
&iku. Ulet... Ale byla to sranda.

Podnikal jste jako soukromy $éfkuchaf a bé&hem
svého pisobeni jste byl osobnim kuchafem Arnolda
Schwarzeneggera nebo hvézdy socialnich siti Alexis
Ren. Jaké to je, vafit pro celebrity? Musel jste se pfi-
zpusobovat jejich vrtochiim, anebo vam nechavaly
volnou ruku?

Tak s Arnoldem to byl splnény sen - vidycky to byl
muj hrdina a viibec: potkat Terminatora, podat si s nim
ruku... natoz pro néj vafit a mluvit s nim den co den!
Jednou mé zastavil na chodbé a pozadal mé, jestli bych
mu neudélal vidensky Fizek se salatem.

Alexis jsem pFedtim neznal. Ze je slavna, jsem zjistil az
pfi vafeni. Je to docela kocka, a tak mé bavilo, kdyz tre-
ba ptisla v zupanku ke mné do kuchyné a chtéla po mné
néco sladkého... abych ji upekl éokoladovy dort.

Jak se zrodila myslenka zalozit Fuego camp? Dlouho
ve vas uzravala, nebo to byl spise nahly popud?

Bylo to spontanni. Chybéla mi pfiroda a kempovani,
a tak jsem usporadal vylet s par prateli do kempu a pro
vSechny jsem sehnal stany a dalsi vybaveni, abych mél
néjakou péku, jak je donutit, aby jeli... Nakoupil jsem
spoustu jidla a vafili jsme na ohni. Bylo to skvélé a na-
padlo mé, Ze by to mohlo zajimat i cizi lidi, a za¢al jsem
o tom vic uvazovat. Jak tyhle jednoduché a trochu za-
pomenuté aktivity dokazou udélat lidi $tastnymi a Ze
bych mohl vytvofit takovou oazu. Misto, kam ¢&lovék
bude moct utéct, alespori na jednu noc, naucit se néco
uzite¢ného, dobfe se najist a posedét u ohné. Vzpome-
nout si, jaka romantika to vlastné je, spat ve stanu.

Popiste nam prosim, jak pfesné Fuego camp funguje.
Co v$echno je moiné u vas zaZit?

Délame kurzy vafeni, takze host si vybere z rlznych
menu v nabidce a podle toho si uZije takovy vecer, jaky si
vybral. Mdme kurzy zaméfené na steaky, velmi specific-
ké Upravy masa, jako je pomalé peéeni zavésenych kust
nebo pfiprava ve zhavém uhli, u¢ime, jak schvalné palit
ovoce a zeleninu kvili dosazeni novych chuti, umime na
louce udélat tfeba i chobotnici, ryby pfipravit pfivazané
na Spalcich dfeva a spoustu dal$iho. Krom konkrétnich
véci se hosté naudi i spoustu obecné platnych znalosti
o vafeni a sem tam i néjaky tip na preziti v pfirodé. Treba
jak rozdélat ohen bez sirek, zapalovace a papiru.

Kde se inspirujete? Dle ceho vafite? Kde se berou
vSechny vase napady?

Tak rGzné - bud' z mych znalosti a zkugenosti, nebo od
svétovych kuchafd, rdznych stranek o vafeni na ohni,
z knih, pofadd o vafeni... Vyuzivdm vsechny mozné
zdroje, jaké existuji. Akorat uz nechodim do restauraci
do kuchyné, na to uz nemam naladu.

Sledujete gastronomické trendy, nebo se nenechavate
moc ovliviiovat?

Myslim, Ze si dost jedu svoje. Trendy mé obecné moc
nebavi. Mam ve vSem rad tu nejlepsi klasiku. Véci pro-
véfené ¢asem. Ve vafeni je to jinak, ale j&4 mam pocit,
Ze moje oblast gastronomie je tak specificka, Ze stoji
Uplné mimo ostatni déni.

Jak je to se surovinami, které béhem vafeni pouziva-
te? Pfedpokladam, Ze si potrpite na kvalitu, tak by
mne zajimalo, kde je shanite...

Razné. Kousek od nas jsou super rybi sadky. Mofské
plody beru z Makra, maso z Jizni Ameriky tfeba od Pam-
pas Market... Chtél bych se dostat do faze, ze budeme
i trochu sobésta¢ni a budeme si moct péstovat tieba
vlastni zeleninu.

Je néco, co vam absolutné nesmi do kuchyné?

Cokoliv od Babise, nahrazky, chemické kotenici smési
a obecné masa z velkochovu.

Své jidlo parujete s drinky namichanymi z bourbonu
Bulleit. Proc jste se rozhodl zrovna pro Bulleit?
Vzdycky jsem pil whiskey, ale nemél jsem moc pfilezi-
tost si dat bourbon. A byla to laska na prvni lok. Bulleit
se k ndm ohromné hodi, dokadZu s nim i vafit a skvéle se
pije pfi kurzu.

Jaky drink vy sam mate nejradéji?

Bulleit & pickles a ¢isty Bulleit. Nekomplikuju, co kom-
plikovat nemusim.

Jaké mate plany do budoucna?

Mit zaméstnance, abychom vSechno nemuseli délat
s kolegou Ivanem jen my dva. Je to naroéné. Mit pev-
né misto pro Fuego, kde bychom byli Gplné spokojeni
a mohli si tam vybudovat i néjaké poradné zazemi, ta-
kovou osadu. Prosté rist.

Jinak ted' pfes zimu budu délat kurzy domaciho vateni
v Praze. Kazdy takovy kurz zaéne tim, Ze si pfipravime
néjaky drink z Bulleitu, a pak se pustime do vafeni. W
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CULINARIUM

SVATECNI
SLADKOSTI
S DESTILATY

Text a foto: Pavla Hajkova

Do Vanoc zbyva uz jen nékolik tydnu, a tak pfinasime inspiraci na
sladké recepty s nasimi destilaty. Neni rum jako rum a pf¥i peceni
a vafeni to plati stejné jako p¥i jeho popijeni. Obzvlast, pokud si
potrpite na cukrovi s vyraznéjsi chuti rumu, méli byste uprednost-
nit svou oblibenou zna¢ku, a nesidit tak vase chutové poharky. Mu-
Zete s nami popustit uzdu fantazii a zkusit pouzit i jiné destilaty,
a to jak v klasickych receptech, tak v novych, originalnich.



SiMA PECE SLADKOSTI

Simona Machurova alias ,Sima pece sladkosti” tak jako kazdy rok peée spousty druhd
cukrovi, ve kterém s oblibou pouziva chutové vyrazné destilaty, aby svym vytvorim
dodala Smrnc. Odtajnila pro nas ¢tyfi druhy cukrovi, které mazete vyzkouset i vy.




MOKA SUSENKY
S LIKEREM FRANGELICO

INGREDIENCE:

+ 130 g liskovych ofechl
+ 100 g hotké ¢okolady
+ 300 g hladké mouky

+ 75 g kakaa

+ 180 g cukru krystal

+ 3 vejce

- 2 Izi¢ky instantni kavy
» 2 Izicky jedlé sody

- Spetka soli

+ 20 ml likéru Frangelico

POSTUP: Troubu rozehfejte na 170 °C a 8 minut v ni
prazte liskové ofechy. Uslehejte vejce a cukr do pény,
postupné vmichejte suché suroviny a likér. Poté za-
pracujte do tésta ofechy a ¢okoladu nasekanou na
kousky. Utvorte valecek, ktery pecte v troubé na
180 °C p¥iblizné 25-30 minut. Po zchladnuti ho na-
krajejte na platky silné 1 cm, které rozlozte na plech
a dopedte jesté 10 minut pti 170 °C. lhned po vynda-
ni z trouby pottete likérem.

DON PAPA
ISELSKE DORTICKY

INGREDIENCE NA TESTO:

+ 75 g masla

+ 75 g hladké mouky

+ 40 g cukru moucka

+ 40 g mletych
vlagskych ofechl

INGREDIENCE NA KREM:
« 2 zloutky
+ 50 g mou¢kového cukru
+ 20 ml rumu Don Papa
- IZi¢ka rybizové marmelady
+ 70 g mletych
vlasskych ofechd
» 10g kakaa

POSTUP: Z ingredienci na tésto vypracujte hmotu
a odlozte ji do lednice. Utfenim Zloutkd s cukrem
do pény a vmichanim ostatnich surovin vytvofite
krém. Z vychladlého tésta vyvalejte placku o sile
3 mm a vykrajujte tvary, které si zvolite. Pecte
v troubé na 170 °C pfiblizné 10 minut. Po vychlad-
nuti mazte krémem a slepujte. Cokoladou rozehta-
tou ve vodni lazni polévejte vrsek cukrovi a ozdob-
te ofiskem.




MANDLOVA KOLECKA
S LIKEREM GRAND MARNIER

INGREDIENCE:

+ 250 ml mandlovych lupinkd
+ 60 g medu

+ 120 g cukru

- $petka skotice

» Izi¢ka pomerancové kary

- 1 bilek

+ 30 ml likéru Grand Marnier

POSTUP: Mandle oprazte na panvi, pfidejte skofici,
pomerancovou kuru a poté med a cukr. AZ vse tro-
chu zkaramelizuje, prilejte likér a promichejte. Usle-
hejte bilek a vmichejte do mandlové smési. Smés

rozprostiete na plech a pecte v troubé vyhraté na
175 °C pfiblizné 5-10 minut. Po vytaZeni z trouby vy-
krajejte kole¢ka, nebo pfipadné pouze nakrajejte na
libovolné tvary a nechte zcela vychladnout. Az po-
tom s jednotlivymi tvary manipulujte.

KOKOSOVE KOSICKY
S GINEM TANQUERAY
INGREDIENCE NA TESTO:

+ 140 g hladké mouky
+ 100 g masla

+ 50 g mouckového cukru
+ 10 g kakaa

INGREDIENCE NA KREM:
+ 10 g kokosu

-+ 100 g bilé ¢okolady
+ 40 g kokosového mléka

+ 1 Zloutek

+ 10 g ginu Tanqueray
+ 15 g kokosu

POSTUP: Vypracujte tésto z uvedenych surovin
a nechte odlezet v lednici. Zahtejte kokosové mlé-
ko s ginem, kterym prelijete nalamanou ¢okoladu
a promichejte. Vmichejte kokos a dejte do lednice
ztuhnout. Ze zchladlého tésta tvarujte kulicky, do
kterych vytvofte dilek. Peéte v troubé na 165 °C p¥i-
blizné& 12 minut. Po vychladnuti pliite dalky ztuhlym
krémem pomoci cukrafského sacku. Nakonec obalte
v kokosu.
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VINTAGE KITCHEN
Z mého blogu ,Vintage Kitchen" jsem pro vés vybrala rGzné recepty, nékteré spi-

;

il

ptipravu. Pokud nebudete mit dostatek ¢asu vénovat se naroénému peceni, md-
Zete se inspirovat témito recepty, pfipadné navstivit mdj blog vintagekitchen.cz.

i il . Gille. . ailis.
- o o s g




RUMOVE SVESTKY
VvV COKOLADE

INGREDIENCE:

+ 30 g suSenych Svestek

+ 200 ml rumu Dzama Vanilla

+ 30 celych loupanych mandli

+ 200 g kvalitni tmavé ¢okolady Lindt 70%

POSTUP: Velmi dbejte pti nakupu Svestek na jejich
kvalitu. Svestky museji byt mékké a idealné nesite-
né. Svestky dejte do hrne¢ku a zalijte rumem tak, aby
byly vSechny ponofené. Nechte je macerovat mini-
malné pres noc. Druhy den Svestky slijte a nechte
v cedniku okapat. Scedénou tekutinu muzZete pouzit
do jiného cukrovi nebo ji vypit. Je vynikajici. Kazdou
vestku lehce nafiznéte a napliite mandli. Cokoladu
rozpustte v horké vodni lazni a Svestky namacejte
v polevé ze viech stran. Svestky po zaschnuti skla-
dujte v chladnéjsich podminkach (ale ne v lednici).

SPALDOVE LINECKE
S LIKEREM GRAND MARNIER

INGREDIENCE:

+ 300 g Spaldové celozrnné hladké mouky

+ 200 g masla

+ 100 g sladénky nebo sirupu z je¢ného sladu

» 2 Zloutky

- nastrouhana kiira z 1 bio citronu

+ 400 g hutné rybizové marmelady na slepovani
» 2-3 |zice Grand Marnier

POSTUP: Utfete maslo se Zloutky, sladénkou a citrono-
vou kdrrou. Prisypte mouku a prohnétte v celistvé tés-
to, které zabalte do félie a nechte v lednici odpocinout.
Predehtejte troubu na 170°C. Tésto vyndejte z lednice
a na pomouénéném vale vyvalejte v placku silnou pfi-
blizné 4 mm. Vykrajujte své oblibené tvary a v poloviné
z nich udélejte uprostred otvor. Klad'te je na plech vy-
lozeny pecicim papirem. Pecte do lehce zlatavé barvy.
Hutnéjsi marmeladu promichejte tyéovym mixérem
s Grand Marnier. Upedené tvary promazte marme-
ladou a nechte par dni prolezet, aby cukrovi zméklo.




AVERNA COFFEE
RAW DORTICKY

INGREDIENCE:

+ 200 g keSu ofecht

+ 50 g hotké ¢okolady

+ 20 g kakaového masla

+ 20 g kakaa

+ 160 g javorového sirupu
+ 50 ml likéru Averna

+ 60 ml kavy (velikost espresso lungo)

POSTUP: Nejprve si uvafte kavu a rozpustte ¢oko-
ladu ve vodni lazni a nechte obé zchladnout. Vyso-
korychlostnim blendrem nebo v mixovaci nadobé se
sekackem rozmélnéte kesu ofechy absolutné najem-
no. Jakmile mate z ofechd téméf pastu, smichejte je
s ostatnimi ingrediencemi. Smés nalijte do malych
papirovych kos$i¢kd, uloZte do uzaviratelné nado-
by a dejte bud’ do lednice na par hodin zatuhnout
anebo na kratsi dobu do mrazaku. Nazdobte dle své
fantazie.

KARAMELIZOVANE PEKANY
S BOURBONEM BUFFALO TRACE

INGREDIENCE:

+ V4 hrnecku javorového sirupu
+ 1 |Zice rozpusténého masla

+ 2 |zi¢ky vanilky

+ 2 |Zice bourbonu buffalo trace
+ 1% IZi€ky soli

+ 1 1zi¢ka skotice

+ 3 hrnecky pekanovych ofechl

POSTUP: Predehfejte troubu na 170°C. Plech si vylozte
pecicim papirem. V mise smichejte javorovy sirup, roz-
pusténé maslo, bourbon, vanilku, stl, skofici a pfidejte
pekanové ofechy. Dlkladné ofechy v misce promichej-
te, at se véechny dobfe obali tekutou smési a kofenim.
Rovnomérné rozprosttete ofechy na pecici papir, pecte
10 minut a poté je promichejte. To zopakujte po dalSich
5 minutach. Ofechy peéte do tmaveé zlaté barvy pfibliz-
né 25 minut. Po vyndani z trouby budou jesté lepkavé,
po zchladnuti ztvrdnou a miZete je uskladnit.




TMAVE DIPLOMATICO
LANYZE S PEKANY

INGREDIENCE:

+ 80 g smetany ke Slehani (idealné 40%)

+ 110 g masla

+ 60 g tftinového cukru muscovado

+ 200 g kvalitni tmavé ¢okolady - minimalné
70% obsah kakaa

« 3 Izice rumu Diplomatico Reserva Exclusiva

+ 2-3 IZice kakaa

+ 30 g najemno nasekanych pekand (doporuéuji
pouzit zkaramelizované - viz recept vlevo)

POSTUP: V kastrilku pomalu rozehfivejte mas-
lo, smetanu a cukr. Promichavejte a hlidejte, aby
se vse nevafilo a nerozpustilo do Uplné fidké kon-
zistence. V. momenté, kdy je smés lehce tekuta,
pridejte naldmanou ¢okoladu. Michejte, dokud se
uplné nerozpusti, pak pridejte Diplomatico rum
a najemno nasekané orechy. Vzniklou smés nechte
ptikrytou nékolik hodin tuhnout v lednici. Ze ztuh-
Ié hmoty odkrajujte I1zi¢kou 3-4 cm kousky lanyzl
a obalujte je v kakau.

BiLE DIPLOMATICO
LANYZE S MANDLEMI

INGREDIENCE:

+ 80 g smetany ke $lehani - idealné 40 %

+ 200 g kvalitni bilé ¢okolady - minimalné 40 %
obsah kakaového masla

+ 20 g masla

+ 1 1Zi¢ka vanilky

+ 3 Izice rumu Diplomatico Planas

+ 20 g najemno nasekanych mandli

+ 4 |zice kokosu na obaleni

POSTUP: Rozehfejte si smetanu s maslem a pfidej-
te do ni nalamanou bilou ¢okoladu. Promichavejte,
dokud se ¢okolada nerozpusti. Poté pfisypte vanilku,
Diplomatico rum a pfimichejte najemno nasekané
mandle. Vychladnutou smés ptikryjte félii a premis-
téte na par hodin do lednice. Ze ztuhlé hmoty pak
IZi¢kou odkrajujte tvary, které vam vyjdou anebo vy-
tvorte kuli¢ky, které nasledné obalte v kokosu. Vy-
hodou lanyzl je, Ze mohou mit jakykoliv tvar. Lanyze
skladujte v chladu, kde vam vydrzi 1-2 tydny.
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&’h"l #Mj- mhik patfi mezi parposiednic idskych vyrob-
ere jsou u m#m- irod n|, rucné vyrabene, s hlubokou historii
ic Dot 0, co vetsinu z nas fa 1je, nebo zaujme. Kdyz vi-
{ "f ime, jak nékdo sedi v klidu v rgs eazu u vali dym prosakujici cely
 prostor kolel"l‘r\s"pecifickou tabakovou viini, za¢nou se nam honit hlavou

“rGzné myslenky. A rozhod f"ﬂniéna pouze muzd, jak si mnoho
lidi mysli, ale i dam. aliba jen vyvolené skupinky bohatych, pro-
toze vyborny doutnik si muze doprat opravdu kazdy. Obrovsky rozmach

doutnikd nastal v 90. letech minulého stoleti, kdy hovofime o takzvané
doutnikové revoluci. Jak to ale vse zacalo?
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tabaku pochazi od severoamerického kmene Huro-
nl. Jeho pfislusnici véFili, Ze Velky duch seslal ve
zlych, nedrodnych dobach na zem divku, aby za-
chranila svét pfed hladomorem. Kde se divka do-
tkla zemé, vzeslo obili a brambory. Po chvili vSak
usedla k odpodinku, a kdyz opét vstala, zacal na
tom misté rUst tabak. Krasné, poetické, &lovék by
tomu rad véfil.

Jiz od pradavna bylo inhalovani koufe spjato s na-
bozenskymi praktikami a symboly. Za poutziti by-
linnych aromat se $amani pfivadéli do nadpozem-
skych stavl. ZplGsoboval to alkaloid nikotin, ktery
je obsazen v listech rostliny tabaku. Tabak patfi
do cZeledi lilkovité a pochazi z Ameriky. V listech
je obsaZen nikotin, kvali kterému se tabak pouzi-
va pfi vyrobé cigaret, doutnikd nebo dymkového
tabaku. V soudasné dobé se tabak péstuje celkem
ve 117 zemich celého svéta. Tabakova pole najde-
me napfiklad v Némecku, Polsku ¢i na Slovensku.
P&stoval se dokonce i v Cesku, ale pouze do roku
1994. Tabak se da péstovat ve vétsiné podnebi od
mirného klimatického pasma az po tropy. V né-
kterych regionech se dafi tabaku doutnikovému
nebo prdmyslovému, ktery se péstuje pro vyuziti
ve $fupacich tabacich, jinde naopak dymkovému.

Prvni vyuziti rostlin, které byly pozdéji pojmenova-
ny Nicotiana, probéhlo na americkém kontinentu.
Nicotiana tabaculum L. vznikla p¥irodnim k¥izenim
rostlin Nicotiana sylvestrys L. a Nicotiana tomen-
tosiformis L. Timto kfizenim vznikla nova rostlina
Nicotiana tabacum L., ktera rostla plané v pfirodé.
Poprvé se objevila na Uzemi Jizni Ameriky mezi sta-
ty Peru, Bolivie a Argentina. Pfesné obdobi, kdy se
tabak dostal do oblasti stfedni Ameriky a Karibiku,
véak doposud nezname. Pravdépodobné to mohlo
byt v dobé 3000 az 2000 let pted nasim letopoc-
tem. Nejstarsi znamé zapisy hovofi o pouziti tabaku
v dymkach nebo pfesnéji v pfedchidcich dymek,
které zndme dnes. Domorodi ¢lenové klantd koufili
smotky tabakovych listkd, $riupali ho, Zvykali nebo
ho louhovali v napojich a mastech. Zpocatku tabak
slouzil jako Iék nebo pfi nabozenskych aktech. Nej-
starsi dochované malby, na nichz indiansti nacelnici
koufi smotky tabaku nebo pfedchidce dnesnich dy-
mek, pochazeji z Mexika z roku 642.

Kdy byl v8ak tabak objeven ,bilym muzem”? Bylo to
pravé v dobé, kdy americky kontinent objevili Evro-
pané - tehdy se poprvé setkali s tabakem. Bylo to
v patek 4. fijna 1492 na misté zvaném San Salvador.
Krystof Kolumbus ve svych spisech li¢i, ze kdyz zde
ptistali, domorodci je pfisli uvitat a nabidli jim zapa-



lené smotky tabaku jako dlikaz pFatelstvi. Jednalo se
o hnédé, suché tabakové listy. Kolumbus sice dary
s vdékem pfijal, jelikoz si byl dobfe védom toho, jaké
pocty se mu od domorodcl dostava, nebyl oviem
z nevabné vonicich dard nijak nadSeny. Netrvalo
vSak dlouho a tajemstvi tabakovych listld odhalili
i namoftnici Kolumbovych posadek, a to jesté bé-
hem prvni plavby. Sledovali, jak domorodci vdechuji
dym z tabaku, a brzy si tento zvyk osvojili. Traduje
se, Ze to byl pravé namotnik Rodrigo de Jerez dopro-
vazejici Kolumba na jeho prvni cesté, ktery rozsitil
kouteni tabaku po Evropé. Nedopadl vSak dobfe,
protoze byl inkvizici ve Span&lsku uvrien do vézeni
za Sifeni ,h¥isnych a dabelskych zvykd". Poprvé viak
tabak pfedstavil v Evropé pravé Krystof Kolumbus
roku 1493, po svém navratu z Nového svéta. Roku
1518 Fray Ramon Pané poslal cisati Karlu V. semena
s popisem rostliny tabaku. Néktefi historikové vsak
tvrdi, Ze prvni, kdo poslal rostlinu tabaku z Mexika
na $panélsky dvir, byl Hernan Cortés.

Roku 1530 je tabak poprvé ,prdmyslové” vysazen ve
své domovské oblasti, v okoli dne$niho mésta Santo
Domingo. V roce 1550 Portugalci zadinaji péstovat
tabak v Brazilii a Francouzi a Angli¢ané v Karibiku.
Bylo by chybou povazovat Kubu za historicky prvo-
pocatek péstovani tabaku, ale byla to pravé Kuba,
kterd se diky ptdé a klimatu stala Mekkou péstovani
této rostliny. Prvni primyslové péstovani bylo za-
pocato na ostrové Hispaniola, na Kubé az o nékolik
desetileti pozdéji. VSechen vypéstovany tabak z No-
vého svéta byl uréen pro export do Evropy.

Vypéstovat prvni tabakovou rostlinu v Evropé se
podafilo az belgickému botanikovi Rembertu Do-
doensovi (1517-1585). V roce 1560 probéhly prvni
lékatské pokusy s tabakem, ktery se zacal pouzivat
naptiklad pfi 1é¢bé migrény, a v roce 1571 vychazi
prvni souhrnné |ékafské pojednani o tabaku a jeho
pouziti. Az do doby, kdy byl tabak pfivezen do Evro-
py, ho ameri¢ti domorodci pouzivali jen k nabozen-
skym Géeldm. Naptiklad huronsti nacelnici pouzi-
vali tabak ke své komunikaci s velkym Manitouem.
Mayové koufili tabakové smotky p¥i nabozenskych
obfadech.

Spanélsky kral Filip Il. nechava roku 1586 véechen
tabak ve Spanélsku spalit jako kodlivou a neuziteg-
nou rostlinu. Dne 26. srpna 1606 jeho nastupce Filip
Ill. dokonce zakazuje péstovani tabaku na ostrovech
Barlovento. Tento zakaz je vyhlasen na dobu 10 let
a jeho G&elem bylo lépe vyuzit pracovni silu v do-
lech namisto péstovanim nepottebného tabaku.
Pravé v téchto dobach se v Karibiku objevuji prvni
francouzsti a angli¢ti paseraci.

Ve snaze konkurovat Spané&léim se n&kolik Angli¢a-
nG pokusilo zalozit plantaze ve vlastnich koloniich
v severnéjsich oblastech Nového svéta. Obchodnik

Spanélsky kral Filip II.

John Rolfe se vydal pfes ocedn a po ztroskotani na
Bermudach dorazil roku 1609 do nep¥ilis prosperuji-
ciho kolonialniho mésta Jamestown. Pravé zde byla
londynskou spole¢nosti Virginia Company zaloze-
na jiz o dva roky dfive prvni obchodné-zemédélska
spole¢nost zabyvajici se péstovanim tabaku. Jedna-
lo se v8ak o tabak uréeny do dymek, Nicotiana rusti-
ca neboli tabak selsky, jenz byl pro evropské kutaky
pfilis ostry. John Rolfe si z Bermud pfivezl semena
tabakové rostliny Nicotiana tabacum. Tento tabak,
pozdé&ji znamy jako tabak virzinsky, byl mnohem
jemnéjsi a ziskal si velkou oblibu pravé v Evropé.

Proti tabaku se postavila i samotna cirkev v roce
1624 vydanim papezské buly, ve které papez Urban
VIIl. prohlasil tabak za nastroj socialni nerovnosti,
ni¢itele spofadané rodiny a pfi¢inu halucinaci, které
vedou ¢lovéka do naruée déabla. Tuto bulu zrusil az
roku 1725 papez Benedikt XIII.

Prvopodatek vyroby doutnikl ve Spojenych statech
se datuje do roku 1763. Israel Putnam se vraci z Kuby,
kde slouzil v armadé, a zadina po navratu domu vy-
rabét prvni americké doutniky. Usazuje se ve staté
Connecticut a vysazuje zde tabakova semena, ktera
z Kuby pfivezl. Tim zadina historie jednoho z nejdraz-
Sich doutnikovych tabakd vibec, amerického Co-
nnecticutu. Ve mésté Hartford je zaloZzena prvni to-
varna na vyrobu doutnikd na americkém kontinenté.
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Evropa je v tomto ohledu naprosto rozdilna. Tabak
zde koufi jen moteplavci nebo bohati lidé, a to jen

v dymkach; doutnikova kultura pfes ocean jesté
nedorazila. Tabak se rozsifuje mezi ostatni evrop-
ské obyvatelstvo az po napoleonskych valkach.
Od 16. stoleti se tabak vyvazi i do Asie - hlavné do
Ciny, Persie a Japonska - a po¢atkem 17. stoleti je jiz
znam po celém svété.

Néktefi evropsti panovnici viak na néj zadinaji pohli-
Zet jako na pfipadny dalsi pFispévek do kralovskych
pokladen. Tabak se stava obrovskym zdrojem pt¥ijma
a diky tomu ustupuji i restrikce. Vybrané staty dovo-
luji dovoz tabaku, ale fadné ho zdanuji pravé s vidi-
nou navyseni pfijma kralovskych pokladen. V téchto
dobach je vétsina obchodu s tabakem v rukou Spa-
néld, ktefi stejné tak kontroluji téméf veskery dovoz
exotickych véci z Nového svéta. Ostatni evropské
staty nedokazou akceptovat, ze vétsina obchodu je
pravé v jejich rukou, a vznikaji prvni piratské a pase-
racké skupiny, které napadaji §panélské galéry pre-
vazejici zbozi do Evropy. Jejich zakladny vznikaji na
mensich ostrovech, které nejsou obsazené Spanély.
Dovozni ekonomika Spanélska dostava zavazné trh-
liny. Zemédélci v Novém svété péstujici tabak radéji
prodavaji draz pirdtdm a paserakim neZ za stan-
dardni ceny Spanélskych dobyvateld.

Roku 1614 zaklada ten samy kral, ktery zakazal

péstovani tabaku na ostrovech Barlovento, Filip Ill.
Spanélsky, La Casa de Contrataciones de La Haba-

na - organizaci, jejimz cilem je rozvijet a kontrolo-
vat veskerou produkci tabaku v Novém svété. Dne
20. fijna téhoz roku povoluje péstovani tabaku na
uzemi Venezuely. VSechen vypéstovany tabak, ktery
se nevyuzije v misté péstovani, musi byt exportovan
do Spanélska. Jakykoli prodej neptateltim &panélské
koruny je trestan smrti.

Pocatek 17. stoleti se nese ve znameni obrovského
zajmu o tabdk a jeho konzumace stale stoupa; ve
Spanélsku vznikaji prvni tovarny na zpracovani taba-
ku. Nejznaméjsi pro svou produkci a hlavné kvalitu
byla Real Fabrica de Tabacos, ktera vznikla v Seville
roku 1620. Pravé tato tovarna dostala monopol pro
celou Aragonii a Castilii na vyrobu a kontrolu taba-
kovych vyrobkd. Pro pfedstavu, jak moc byl tabak
ekonomicky silnou plodinou, je potfeba uvést, ze
v roce 1702 ¢inily pfijmy z tabaku 14 % ro¢niho vy-
b&ru dani Spanélského kralovstvi. Roku 1713 to bylo
jiz 25 % a o dalsi rok pozdéji dokonce 33 % ro¢niho
prijmu kralovské pokladny.

Datum 15. fijna 1659 je velice dalezitym dnem v his-
torii kubanského tabaku, protoze do té doby bylo
na Kubé péstovani tabaku velice limitovano a sou-
stfedilo se pouze do centralni ¢asti ostrova. Pravé
v tento den guvernér v Havané rozhodl o tom, ze
péstovani tabaku se rozsifi i na pole, kde doposud
musely vyrlstat pouze jiné plodiny. V roce 1739
bylo povoleno péstovat tabak i na zapad od Havany.
Roku 1778 se zadina tabak péstovat i v novém regi-
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onu nazvaném Pinar del Rio, ktery vznikl slou¢enim
CtyF oblasti a kde se péstuje prevazné Cerny tabak.
Povést a hlavné kvalita tabakd z toho regionu rychle
rostly aidnes jsou mistni tabaky povazovany ze jed-
ny z nejlepsich na svété.

V letech 1756 az 1763 Kubu kratce okupovali Ang-
licané. Pravé tato okupace zanechala velkou stopu
v mezinarodnim tabakovém obchodé. A smrtici za-
sah tabakovému monopolu na Kubé ustédfila ame-
ricka valka o nezavislost v letech 1775 aZ 1783, ktera
témé&F znicila cely export tabaku do Spanélska. Na
druhou stranu tato situace otevfela nové cesty pro
paseraky, piraty a pfekupniky, ktefi tak dokazali vy-
kryvat stoupajici poptavku v Anglii. Ta totiz nemohla
byt zasobena jen z ostatnich kolonii. Ukonéeni valky
o nezavislost jiz nenavratilo Spanélsku jeho vysost-
né postaveni v tabakovém obchodé a neobnovilo
ptedvale¢ny monopol, ktery byl nakonec 23. &er-
vence 1817 definitivné zrusen.

Uvolnéni obchodu s tabakem dalo vzniknout i prv-
ni velké tovarné na Kubé. Francisco de Cabafas
roku 1810 otevira Hijas de Cabafas. Cerny tabak
se v roce 1827 uz volné péstoval na 5 500 farmach
a v roce 1836 bylo jen v Havané 306 doutnikovych
fabrik, zaméstnavajicich 2 000 pracovnikl. V roce
1863 to jiz bylo 516 tovaren zaméstnavajicich 15128
pracovnikl. V obdobi mezi roky 1830 az 1840 vzni-
kaji dalsi velké znacky, z nichz nékteré existuji az do
dnesnich dnd. V této dobé jsou registrovany znacky
jako Por Larrafiaga, Ramén Allones, Punch, H. Up-

mann, Partagas a La Corona. Vyroba a export rostly
exponencialng, a to ze 140 mil. kus( v roce 1840 az
k 350 mil. kust v roce 1855. Pfichazeji daldi a dalsi
poptavky z celé Evropy.

Velkym zasahem do stéle rostouciho doutnikového
primyslu na Kubé byla prvni valka za nezavislost,
znama jako ,desetileta valka”, kdy se lid vzepjal
k odporu vi¢i Spanélskym okupantdm. Psal se rok
1868 a zacala prvni velka vina emigrace na Floridu.
Nékteré fabriky byly zavieny a kompletné pfestého-
vany, véetné zaméstnancl, z Havany do Cayo Hueso
na floridském Key West. Koncem 19. stoleti byli té-
méF dvé tfetiny z 18 000 zaméstnancd v doutniko-
vém pramyslu na Floridé Kubanci.

Nesmime vSak zapomenout na jednu velice vy-
znamnou osobu, kterd se zapsala do doutnikové
historie, a tou byl Vincent M. Ybor. Narodil se roku
1820 ve Spanélské Valencii, ale jeho rodina se poz-
déji pfestéhovala na Kubu. Mlady Vincent se zacal
zajimat o svét doutnikd a v roce 1853 zaklada v Ha-
vané vlastni tovarnu. Bohuzel plany mu velice zahy
hati vzrastajici nepokoje, které se rozsifuji po celé
Kubg, a tak pfesouva veskeré své aktivity jinam. Sté-
huje celou tovarnu véetné pracovnikl a ptes kratsi
zastavku v Key West se nakonec usazuje v Tampg,
kde kupuje 40 akrl pldy na pfredmésti a zadina
stavét novou tovarnu. Yborova tovarna i ubytova-
ci kapacity, které vybudoval, brzy pfestavaji stacit,
jelikoZ populace v nové vzniklém Ybor City vzrista
mezi lety 1880 a 1890 z osmi set na pét tisic. Ybor
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Winston Churchill

City se dynamicky rozviji a stava se z néj kvetouci
multietnické mésto, kam mifi pfistéhovalci nejen
z Kuby a Spanélska, ale i daldich evropskych zemi.
V roce 1900 se v Ybor City vyrabi vice doutnikd
z kubanského tabaku, nez je produkce celé Kuby.
Tento strmy rdst pokraduje az do 20. let minulé-
ho stoleti, kdy pfichazi svétova hospodarska krize
a roste popularita strojové vyrabénych doutnikd. Ve
40. a 50. letech se vétsina obyvatel Ybor City vydava
hledat praci jinam. Pravé v Ybor City ale za¢ina bo-
hata historie nejedné svétoznamé znacky doutnika.
Naptiklad Arturo Fuente se vydava na svou doutni-
kovou cestu na vrchol pravé z Ybor City.

Od roku 1898, vlastné az do dnesnich dnd, jsou
Spojené staty nejvétSsim dovozcem kubanskych
doutnik( a tabaku. Pozdéji byly uvaleno vysoké clo
na dovozové doutniky z Kuby za uc¢elem podpofit
dovoz tabaku jako suroviny pro dalsi vyrobu. Tento
krok zapfi¢inil druhou vinu emigrace, kdy spousta
zaméstnanc( doutnikovych tovaren odchazela do
Spojenych statd. Za&atek 20. stoleti vibec nebyl
privétivy ke kubanskému doutnikovému primyslu.
Plantaze nebyly v dobrém stavu a z nich pochaze-
jici tabak mél nevalnou kvalitu. Export stale klesal
a kratce po roce 1900 bylo tabakové zemédélstvi
v tak Spatném stavu, ze sami Kubanci museli dova-
Zet semena k péstovani tabaku ze Spojenych statd,
Mexika a Portorika.

V roce 1912 kubanska vlada vydava prvni sello de
garantia a tim certifikuje pravé kubanské doutniky.
Roku 1930 kubansti védci ptichazeji s novou vari-
antou tabakové rostliny Nicotiana tabacum L., kte-
rou pojmenovavaji criollo. Tento tabak se okamzité

stava velice Zzadanym. Dal$im $lechténim se v roce
1948 podafilo z rostliny criollo vyslechtit variantu
corojo, ktera méla pfesné odpovidat pozadavkidm
zemédélcd. Tyto rostliny se péstovaly ve stinu
a byly primarné uréeny pro kryci listy doutnikd.

V kontrastu se zalatkem 20. stoleti, kdy kubansky
doutnikovy primysl prochazel mnoha problémy
a krizemi, konec druhé svétové valky podnitil obrat
a kubanské doutniky se staly symbolem prestize
a bohatstvi. Jednim z nejvétsich influencerd, jak
bychom jej nejspis nazvali dnes, byl anglicky pfed-
seda vlady sir Winston Churchill (1874-1965), je-
hoz obrazky a fotky znal cely svét. Na kazdém byl
znazornén s velkym doutnikem v koutku Ust nebo
jak ho drzi v ruce. Churchill nebyl jedinou slavnou
osobnosti své doby, kterd dopomohla k vétsi obli-
bé doutnikd. Mezi dalSimi mdzeme jmenovat Sig-
munda Freuda (1856-1939), Ernesta Hemingwaye
(1899-1961), Alfreda Hitchcocka (1899-1980) nebo
tfeba Johna F. Kennedyho (1917-1963).

V roce 1960 dochazi ke znarodnéni celého tabako-
vého prdmyslu na Kubé a ke slovu se dostavaji velké
reformy. Statni z¥izeni uvalilo monopol na tabakovy
pramysl pod vedenim Cubatabaco, Empresa Cuba-
na del Tabaco. Pravé kvili kubanské revoluci spo-
jené s mnoha reformami a znarodnénim se mno-
ho slavnych doutnikovych rodl, majitell tovaren
a plantazi rozhodlo opustit Kubu. Nékteti zamifili
na Hispaniolu, blizky ostrov, ktery zajistoval velmi
podobné puddni a klimatické podminky, jaké panuji
Kubé. Mnoho dalsich ale odeslo do Stfedni Ameriky,
hlavné do Hondurasu a Nikaragui.

V Unoru 1962 zavedly Spojené staty uplné embargo
na kubanské vyrobky a jejich dovoz a spottebu na
své Uzemi. Americky prezident J. F. Kennedy, zna-
my milovnik kubanskych doutnikd, pozadal jedno ze
svych nejblizich spolupracovnikd (Pierra Salinge-
ra), aby pro né&j zakoupil né&kolik tisic doutnik( Haba-
nos a ujistil se, Ze totalni embargo vi¢i Kubé zaé¢ne
platit az poté.

Kubansti exulanti zaloZili mnoho a mnoho tovaren
a plantazi v rlznych zemich svéta, a diverzifikova-
li tak produkci doutnikl i za hranicemi centralni
Ameriky nebo Karibiku. Ekvador, Mexiko, Kame-
run, Panama, Brazilie, Indonésie, Kanarské ostro-
vy, Spojené staty, Barma a mnohé dalsi zemé se
dnes mohou pochlubit produkci kvalitniho tabaku.
Béhem let se doutnikovy trh velice rozsitil a spolu
s nim i jeho nabidka. Dnes mizete ve svém obcho-
dé s doutniky najit nepfeberné mnozstvi doutnikd
ze vSech moznych jinych zemi kromé Kuby. Milov-
nici doutnikd tak mohou vybirat z veliké $kaly zna-
¢ek, druhd, tvar(, a hlavné zemi plvodu a hledat
ten svij ,zlaty doutnikovy gral”. [ |






Snoubeni doutniku

+«Mayas"” neboli Mayové. To je nejstarsi doposud znama civilizace na ame-
rickém kontinentu. Byla to pravé tato vaiena a velmi obdivovana civili-
zace, jejiz kulturni a védecky dopad saha az do soucasnosti, ktera balila
prvni tvary doutniki jiz 2500 let pfed nasim letopoétem. Osobné véfim,
Ze kdyby byla cukrova titina jejich domaci plodinou, pravdépodobné by
byli také prvnimi producenty rumu. Dnes jejich potomci v Guatemale
tedy lahve rumu alespon zdobi, coz je stale patrné i z unikatni novinky,

rumu Zacapa Limitada 2019.

Zatimco v Guatemale udrzuji néktefi potomci Mayd
tradice svym vlastnim zpdsobem, v sousednim Hon-
durasu pracuji naopak na tabakovych plantazich, kde
pripravuji tabak pro dnesni doutnik Eiroa The First 20
Years Robusto Presando. ProtozZe to nebyla jen Guate-
mala, kterou Mayové osidlovali, ale i okolni sttedoame-
rické zemé Honduras, Belize a dal$i, rozhodl jsem se si
dnes dvé z téchto zemi ovlivnénych onou tajuplnou
civilizaci vychutnat hezky pohromadé, bok po boku.

Honduras neni ve svété doutnikl Zzadnym novackem
ani benjaminkem, ba naopak. Vzdyt v ném sidli jedna

z nejvétsich tabakovych fabrik na svété, ackoli v po-
sledni dobé je pfece jen malinko ve stinu sousedni,
velmi vyhledavané Nikaraguy. Néktera urodna udoli
spojend s tabakem ale tvofi hranici téchto dvou zemi,
a zasahuji tak velkou ¢asti i do Hondurasu. Ur¢ité
druhy tabaku téchto dvou zemi proto mohou mit
velmi podobné vlastnosti. A pravé zde, ve mésté
Danli, v honduraském centru tabaku, se usadila ro-
dina dnes jiz 46letého Christiana Eiroy. Jako vétsina
legend ze svéta doutnikd, i on se svou rodinou je pi-
vodem z Kuby. Christian se jiz od détstvi potloukal

© Martin Kincl




po plantazich svého otce a postupné v ném nards-
tala laska k tomuto femeslu. Poprvé své zkuSenosti
prezentuje v 26 letech v podobé znac¢ky Camacho,
kterou v roce 1995 jeho rodina zakoupila. Vénuje se
chuti a zuslechtuje odrddu Corojo. Ta pod jeho ru-
kama dosahuje mimoradné kvality. PIna, nasladla
chut hybridnich odrid Corojo 99 a 06, které vyuziva,
odkazuji svoji vyjime&nosti na sv(j kubansky plvod.
Nakonec rodina zna¢ku Camacho v roce 2008 proda-
va spoleénosti Davidoff. Christian ovéem pokracuje
a zaklada vlastni spoleénost, kterou pojmenovava
svymi inicialy C.L.E., tedy Christian Luis Eiroa. Celo-
Zivotni zkuSenosti tohoto odbornika udélaly z této
znacky okamzité horké zbozi. P&t miliond doutnikd
nabizenych ve dvou fadach zvanych C.L.E. a Eiroa -
to je vizitka uplynulého roku 2018.

Dnes zapaluji doutnik oslavujici 20 let Christianova
pusobeni v tabakovém primyslu. Jiz pfi jeho pFipra-
vé jsou v pohotovosti vSechny mé smysly. Rozbaluji
elegantni pfebal, chranici doutnik pfed poskozenim,
a prohlizim si tvar Robusta s jemnym pfiznanim hran
zvanym ,box press”. Zlatavy prstynek s ervenym
logem a ¢ernym odkazem na zminénych 20 let nad-
herné ladi s medové zbarvenym odstinem kryciho
listu zvanym colorado. Timto zbarvenim na sebe
zmifovana odriida Corojo pouta pozornost, a proda-
va tak nejen svoji kvalitu, ale i cely doutnik o velikosti
50 x 5. Je zcela jasné, zZe v chuti bude tento kryci list
slavnostné dominovat. To se potvrzuje okamzité po
samotném zapaleni. V Gvodu se projevuje velmi jem-
na chut prazenych arasidd neboli burskych ofiska,
coz plsobi velmi elegantné. Podobnou ¢isté ofecho-
vou chut jsem u Zadného jiného doutniku zatim ne-
citil. S kazdym potahnutim pGsobi tato chut &itelngji,
tfebaze doutnik zlstava stéle velmi jemny. Dokonce
mi intenzita zprvu p¥ipadala jako light, a ne jako uva-
déna medium. Doutnik krasné a pravidelné hofi, kon-
strukci tak nemam co vytknout. Je tudiz nejvyssi ¢as
pfivitat i tekutého zastupce sousedni zemé.

Novou guatemalskou limitovanou edici rum@ Zacapa
se letos stala Limitada 2019, kterd ,do vinku"” dostala
chut sudid po vinech Moscatel. Samotna etiketa svym
zlatym zpracovanim krasné ladi s prstynkem dnesni-
ho honduraského pfitele. Snoubi se i s krasné nacer-
venalymi podzimnimi odlesky samotného rumu, kte-
ré hteji jiz od pohledu. Na pohled ve pUsobi tak, jak
ma, tedy velmi slavnostné. Vsak se také jedna o dva
velmi prémiové kousky. S prvnim douskem mne
rum ihned prfekvapuje - nikterak neupfednostiiuje
svych 45 % alkoholu, a dokonce se nad jemné;jsi chut
dnesniho doutniku ani nijak nepovysuje. Obdobné je
tomu s jindy dobfe &itelnymi kvétinovymi tény vin
Moscatel, které se v kombinaci s doutnikem prevlék-
ly spiSe do ténd ovocnych, pfipominajicich vina typu
sherry. To mne vcelku prekvapilo, protoze zmiriovana

o

chut ,buradkd” by se k oekavané kvétinové chuti vel-
mi hodila. Sama Lorena Vasquez, master blenderka
téchto rumd, by méla radost, jak se jednotlivé atri-
buty vyuZitych sudd krasné prolinaji a méni. Zhruba
od poloviny doutniku se p¥idavaji navic tény skofice,
cedru a karamelu. Doutnik ovéem drZi svoji jemnou
tvaf az do uplného zavéru. Pfipadalo mi, Ze doutnik
hoti o néco rychleji, ale i tak mi zpf¥ijemnil den na
zhruba 50 minut. Myslim, Ze maysti bohové mohou
byt na produkty své urodné pady nalezité hrdi. Mne
cely dnesni zazitek moc bavil a vizualné i chutové mi
vyloZené sednul k nastupujicimu podzimnimu pocasi.
V mém ptipadé pozorovanému pfes okno kunratic-
kého Cigar klubu, jehoz pohostinnost jsem pro tyto
krasné chvile vyuzil.

P¥eji vsem krasny zbytek roku, nékde v teple, u kamen,
s dobrym doutnikem v ruce a s Gsmévem nartech. W

Jan Albrecht
milovnik doutnikd
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