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Na obalce nového ¢isla naseho casopisu vidite Henryho Hellyera kontrolujiciho ¢as na svych hodinkach. Jeho socha
zdobici vstupni halu tasmanské destilerie Hellyers Road zaroven jako by fikala, ze brzy pfijde cas, kdy tasmanské
whisky pozna cely svét. Pavodni reportaz z Tasmanie vam poodhali, jak bublaji destila¢ni kotle vyrabéjici whisky na
tomto vzdaleném ostrové, ktery kdysi objevil jako prvni Evropan Abel Tasman. V obsdhlém materidlu, ktery jsme
nazvali Po stopach Abela Tasmana, vas zavedeme i na Novy Zéland, kde jsme vyzpovidali ambassadora rumd Diplo-
matico, barmana Saie Hamsalu, a navstivili jsme Tonyho Burta a Claytona Crowthera ze spolecnosti East Imperial.
Kratce po zasazeni mohutnym cyklonem Winston jsme navstivili ostrov Viti Levu, nejvétsi ze 322 ostrovl Fidzi, ktery
také objevil zminény holandsky mofeplavec a odkud pochazi artéska voda Fiji Water.

Déle vas seznamime s nékterymi novinkami v nasem portfoliu, jako jsou 3vycarské ovocné pélenky Fassbind, rumy
a bitters Angostura z Trinidadu a irskd whiskey Pogues, kterou ve spolupraci s legendarni irskou punkovou kapelou
vyrdbi destilerie West Cork Distillers Limited.

Vedle tradi¢nich rubrik vas seznamime s destila¢nimi postupy ve skotskych palirnach whisky, predstavime vam dalsi
ze ztracenych destilerii a zavedeme vés do nové otevieného Chartreuse baru v Praze na Zizkoveé.

Pomérné obsirna je také Cast naseho ¢asopisu, kterou vénujeme barmanské soutézi Diageo World Class. Ceskou
republiku totiz navstivil italsky finalista této soutéze z minulého roku Max La Rocca a po ném i ambassadorka rumu
Zacapa Rebecca Quinonez. Uskutecnilo se také druhé semifinale ceského kola této soutéze, a tak vas sezndmime se
jmény dalsich Sesti finalistt, ktefi se spolu se svymi kolegy z pfedchoziho kola utkaji o celkové prvenstvi, zarucujici
vedle prestize i cestu na globalni findle, které se bude letos konat v Miami.

Prejeme vam prijemné, obohacujici ¢teni a vyjimecné chutové zazitky.

Jakub Janecek a Jiri Rabel

JiFi Rabel Jakub Janecek



Casopis Warehouse #1, ktery pravé drzite v rukou, mdZete najit i na nasem webu www.warehouse1.cz. Pokud v levé
Casti obrazovky kliknete na obalku aktualniho cisla, objevi se veskeré dosud vydané casopisy. Po kliknuti na obal-
ku, ktera vas zaujme, ji dalsim kliknutim zvétsite a mulZete listovat stranku po strance a pfipadné si i néco precist.

WRAREHOUSE #1 WRAREHBUSE *#|



http://www.warehouse1.cz
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PO STOPACH

ABELA TASMANA

Text: Jakub Janecek

Holandsky moreplavec Abel Tasman objevil béhem své prvni plavby, ktera
se fadi k nejvétsim namornim podnikim 17. stoleti, mimo jiné Tasmanii,
Novy Zéland a Fidzi. My jsme se na tyto ostrovy vydali o necelych 400 let
pozdéji s cilem objevit whisky, gin a rum a navstivit nase dodavatele vody
a mixeru East Imperial, abychom vas nakonec o tom viem mohli informovat.



K mému rozhodnuti, kam se tentokrat vyddm za no-
vym dobrodruzstvim, pfispél balicek od nasich pratel
z francouzské spole¢nosti La Maison du Whisky, ktery
jsme obdrzeli na podzim minulého roku. Byly v ném tfi
dvoudecové lahvicky tasmanské whisky Hellyers Road.
Zpozornél jsem, protoZe jsem jiz od ochutnani ocerio-
vané whisky Sullivan's Cove tusil, Ze Tasmanci whisky
destilovat umi, a otevfel jsem prvni vzorek. Jednalo se
o Hellyers Road Original. Pratelé, ta pfitazliva citruso-
vo-kofenita chut a dlouhotrvajici zavér byly tak okouz-
lujici, Ze jsem se hned chtél dovédét, kde a jak se tato
whisky vyrabi. Dalsimi vzorky byly desetiletd whisky,
kde bylo to, co jsem pravé popsal, jesté o fous umoc-
néno a nakonec jesté raselinnd Hellyers Road peated.

Zaklad pro dalsi cestu za poznanim jsem tedy mél, ale
letét na druhy konec svéta jen s timto jednim cilem
se mi zdalo ponékud velkym luxusem. Podival jsem se
tedy na mapu a zalovil v paméti. Snazil jsem se najit
v této oblasti jesté dalsi zastavky, o kterych by stalo za
to vds informovat.

Novy Zéland se nezdél od Tasméanie tak daleko a vedle
tonik( a dalSich mixer( East Imperial, které se tam vyrabf
a které jsme zacali zastupovat minuly rok, tady byl jesté
jeden davod pro navstévu, Rogue Society Gin. S touto
znackou jsme se vlastné seznamili také prostfednictvim
balicku, tedy lépe feceno baliku, s tim rozdilem, Ze jsme
zpocatku nevédéli, kdo ndm ho vlastné posila.

Takhle se to na konci Iéta minulého roku celé sebéh-
lo: Jednou rédno mé nase asistentka Lenka Greplova
informovala o tom, Ze médme na celnici néjakou lahev
ginu a reklamni pfedméty z Nového Zélandu a Ze na
ty reklamni prfedméty potfebujeme fakturu pro potre-
by celniho odbaveni. Coz o to, vzorkd od firem, které
by rady distribuovaly své lahve prostfednictvim nasi
spole¢nosti, dostavame pomérné hodné a casto i bez
predchoziho varovani, ale Ze by nékdo hned posilal
zarovefl s lahvi i reklamni pfedméty? Ani j&, ani Jir-
ka jsme netusili, od koho ta zasilka mUzZe byt, a tak
jsme si nechali z celnice poslat pravodnf list. Kdyz nam
ho zaslali, Cetli jsme na jeho hlavi¢ce: Rogue Society,
Auckland, New Zealand. Pékni lotfi, pomyslel jsem si
a zeptal jsem se Kevina Law-Smitha ze spolecnosti East
Imperial, jestli nédhodou nevi, o koho jde. Kevin byl v té
dobé v Praze na ndvstévé a ukazalo se, Ze tuto spolec-
nost shodou okolnosti znd. Zavolal jim a oni obratem
poslali co bylo potfeba. Zhruba za tyden jsem vesel
opét do kancelafe a za dvefmi stala velka bedna. Ze-
ptal jsem se Lenky, od koho to je, a ona Ze pry to je ten
balik z Nového Zélandu. Tak se na to podivame, fekl
jsem si a po chvili jsem se probojoval k obsahu baliku.
Uvnitf se nachdzel pomérné luxusni cerny kufr s kovany-
mi rohy a logem Rogue Society, podobny tém, které po-
uzivaji hudebni skupiny na svdj aparat. Tak to jsem tedy

opravdu necekal. Oteviel jsem ho a mUzu vam fict, ze
takhle prezentovany vzorek ldhve jsme jesté nikdy pos-
tou nedostali. Po otevieni kufru jsem totiz uvidél krasnou
originaIni Idhev s logem Rogue Society na kovové etiketé,
Ctyfi longové a Ctyri ochutndvkové sklenice v kristalovém
provedeni, nerezovou barmanskou odmérku, nazyvanou
jigger a krasnou brozuru seznamuijici adresdta se znac-
kou Rogue Society i s kompozici obsahu ldhve. Klobouk
doll, pomyslel jsem si, takhle néjak by to mélo vypadat,
pokud svym produktem chcete zaujmout. Od té doby
jsme se spolumajitelem znacky Rogue Society Danielem
McLaughlinem v kontaktu a zdalo se tedy logické se pfed
dohodnutim spoluprace vidét osobné.

No a kdyz uz poletim do Aucklandu, mohl bych se za-
stavit za barmanem Saiem Hamsalou, ktery minuly rok
vyhrédl ve Venezuele barmanskou soutéz Diploméatico
World Cup. Kdyz ho zastihnu, mohl bych s nim pro véas
poridit plvodni rozhovor.

Mé oci putovaly dal po mapé smérem nahoru a ve sple-
ti ostrvkd na mé vykoukl ndpis Fidzi. No ano, vzdyt
prece dovazime Fiji Water, a navic se tam urcité bude
vyrabét i néjaky rum, kdyz Fidzi vyvazi melasu i do Ka-
ribiku... Zdalo se, Ze to madm. T¥i destinace, zajimavé
schlizky v kazdé z nich, a tak jsem zacal s pfipravnymi
pracemi. Ty obycejné spocivaji v kontaktovani lidi, se
kterymi bych se rad sesel, a v koordinaci jejich dostup-
nosti a ¢asu s mym itinerafem. Jakkoli se to mdze zdat
jednoduché a v podstaté zabavné, tak opak je prav-
dou. Kdyz uz se mi vSechno zacalo rysovat, ukazalo se,
Ze jsem na jednu véc zapomnél. Na pocasi. Na konci
naseho léta je totiz u protinozcl zima, a nékdy i po-
fadnd. V Tasmanii zrovna napad| snih a do toho se mi
vazné moc nechtélo. Musel bych si kromé letniho ob-
leceni vzit i zimni a kdyZ jsem si to viechno predstavil
s obvyklym ndkladem Idhvi na zpatecni cesté, posunul
jsem radéji odlet na zac¢atek tohoto roku. To jsem jesté
netusil, Ze ani ndhradni termin nebude definitivni. Byt
uz bylo opét vsechno dohodnuto a tentokrat zapla-
ceny i letenky, zlomil jsem si na mramorovych scho-
dech v krumlovském hotelu Rize nohu. Stalo se to
zacatkem ledna. Venku byl tou dobou snih a kdyz déte
dohromady mokrou botu, mramor a chvilku nepozor-
nosti, tak z toho vétSinou nic dobrého nekoukd. A ne-
koukalo, lytkovou kost mi po operaci zpevnila kovova
dlaha a sada sroubl. Co bylo ale horsi, doktor mi ne-
doporucil odletét v daném terminu... Nakonec jsme se
s Manuelou vznesli z letisté Vaclava Havla smér Pacifik
az koncem Unora. Berle a tficet injekci heparinu proti
srazeni krve s sebou. Kdo vi stejné jako ja, jak boli
krevni srazenina, jisté chape proc...

Prvniho bfezna jsme po tfiadvaceti hodindch letu s me-
zipfistanim v Soulu konecné pfistali na protilehlé stra-
né zemékoule na letisti v novozélandském Aucklandu.



NOVY

8






Novy Zéland, maorsky Aotearoa neboli zemé dlouhého bilého oblaku, se
nachazi v jihozapadni ¢asti Tichého oceanu. Sklada se ze dvou velkych
ostrovi, severniho a jizniho, a dalSich mensich ostriivk{. Severni ostrov,
maorsky Te-lka-a-Maui, je oddélen od jizniho ostrova Cookovou uzinou
a nachazi se na ném jak hlavni mésto Wellington, tak také daleko lidna-

téjsi Auckland.

Podle maorské mytologie ostrov vznikl béhem rybafeni
poloboha Maui a jeho bratrti, kdy Maui vytahl z vody
obrovskou rybu a ta se stala severnim ostrovem. Ostatné
maorsky nazev Te-lka-a-Maui znamend Mauiho ryba. Do
zacatku dvacétych let minulého stoleti byl alternativnim
maorskym ndzvem pro Severni ostrov Aotearoa. Timto
ndzvem je v soucasnosti oznacovan Novy Zéland jako
celek. Pro Jizni ostrov se pouziva také maorsky nazev
Te Wai Pounamu, coz znamena Vody zeleného kamene,
a to podle zdejsiho nalezisté nefritu.

Podle poveésti byl ranym objevitelem, jenz pfistal na
Mauiho rybé roku 950, Polynésan Kupe.

Archeologové se domnivaji, ze k osidleni Nového Zélan-
du doslo nejdfive na pfelomu tfindctého a ¢trnactého
stoleti, kdy sem z Polynésie z oblasti dnesnich Cooko-
vych a Spolecenskych ostrovl pfipluli prvni osadnici.

Prvnim Evropanem, ktery roku 1642 objevil tyto ostrovy,
byl Abel Tasman, jehoz povéfila tehdy mocna obchod-
ni spole¢nost, prosluld Vychodoindicka V.0.C., tkolem
nalézt legendarni ,velky jizni kontinent”, o némz jako
o Tefe Australis uvazoval jiz fecky matematik Pythagoras.
Tato pevnina méla byt jakousi protivdhou svétadilt na
severni polokouli a méla existovat pry proto, aby zajistila
rovnovahu Zemé na jeji ose. KdyZ se po necelych dvou
tisicich letech od Pythagora, tedy v sedmnéctém stoleti,
Abel Tasman objevil 13. prosince s posadkami svych lodi
Heemskerk a Zeehaen u ,velké a vysoké pevniny”, zpo-
zoroval vlastné dnesni Jizni Alpy. Pfiboj byl tak silny, ze
se rozhodl| pokracovat dédle na sever. Vitr jeho lodé za-
hnal pfimo do prilivu mezi obéma ostrovy, jenz Tasman
oviem mylné pokladal za Siroky zéliv, kde 18. prosince
zakotvil. Pratelska ,neutralita” tamnich bojovnych Ma-



Setkéni flotily Abela Tasmana s Maory.

ort dlouho netrvala. Jednoho dne pry tdajné bez pfici-
ny prepadli jeden holandsky ¢lun, zabili ¢tyfi ndmofniky
a uspordadali na bfehu kanibalské hody. Tasman nasledné
nazval toto misto zalivem Vraht a urychlené jej 6. ledna
1643 opustil. Dalsi navstévnik z Evropy, kapitan James
Cook, sem nasledné dorazil az roku 1769.

Je mi padesat, a to i pfes to, Ze jsem si v détstvi myslel,
Ze mé tato Zivotni meta ,velmi starych lidi” ceka za tak
dlouho, Ze se tim nemd cenu vlbec zabyvat. BohuZel
to uteklo jako voda a je to tady. V pribéhu let jsem si
udélal, asi jako mnoho z nas, na zakladé nejriiznéjsich
informaci o viem mozném, svij vlastni obrazek. Ne-
jinak tomu bylo i se zemémi svéta. Novy Zéland jsem
si tedy predstavoval jako velmi vzddlenou zemi obda-
fenou UZasnou pfirodou, plvodné obyvanou Maory
s kanibalskymi sklony a potetovanymi obliceji. Zemi,
ktera se obcas porddné zatfese a kterd je zaroven do-
movem mnoha vynikajicich sportovcd, jimz dnes vévodi
fenomenélini All Blacks ovladajici maorsky tancec haka,
kterym zahajuji rugbyova utkani a nahanéji hrdzu svym
protivnikdm.

HAKA

Haka byla vzdy podstatnou soucésti maorské kultury
a dnes ma vzrdstajici vliv na Zivoty vsech Novozélanda-
nd. Je silnym a vzrudujicim nastrojem k pfivitani navstév-
nikd, pro vyzvani oponentd, k oslavé vitézstvi, k protes-
tam proti bezpravi a vibec k oslavovani maorské kultury
a zpUsobu Zivota. Haky tedy existuje mnoho druhd.
Slovo haka prelozil ve svém vlastnim slovniku maorstiny
H. W. Williams jako Tanec. Nékdy se také rikd, Ze je to
zpév doprovazejici tanec. Kdyz se ale zeptadte nemaorské
populace, co si mysli, Ze je haka, vétSina odpovi, Ze je to
vale¢ny tanec. Toto oznacenf nenf sice spravné, ale pres-
to je pochopitelné, protoze vétsina lidi md dnes tento
tanec spojeny s All Blacks, ktefi s jeho pomoci napliuji
ovzdusi agresi.

V roce 2004 se stalo to, co se zdéalo byt nemyslitelné.
Po vice nez stoleti pouzivani nejznaméjsi haky ze v3ech
s ndzvem Ka Mate jakozto tance vyhrazeného vylu¢né
pro All Blacks byla tato haka zménéna. Zména byla
motivovana samotnymi starSimi ¢leny tymu All Blacks
které vedl Tana Umaga. Tak vznikla novad Haka pro na-
rodni rugbyovy tym s nazvem Kapa o Pango (All Blacks).

HAKA KAPA O PANGO MAORSKY A CESKY:

Kapa o Pango kia whakawhenua au i ahau!

Jsme srostli se zemi!

Hi aue, hi! Ko Aotearoa e ngunguru nei!

Tohle je nase zemé, ktera duni!

Au, au, aue ha!

A tohle je nas cas! To je nase chvile!

Ko Kapa o Pango e ngunguru nei!

Tohle nas definuje jako All Blacks!

Au, au, aue ha!

Tohle je nas cas! To je nase chvile!

I ahaha! Ka tu te ihiihi!

Nase nadvlada!

Ka tu te wanawana!

Ki runga ki te rangi e, tu iho nei, hi!
Ponga ra!

Nase prevaha bude triumfovat!

AZ na vrchol!

Silver Firn!*

Kapa o Pango, aue hi!
Ponga ra!

Kapa o Pango, aue hi, ha!
All Blacks!

Silver Firn!

All Blacks!

Byl jsem samoziejmé zvédav, jak Novy Zéland vypada,
a chtél jsem ho vidét pokud mozno cely. Z ¢asovych du-
vodU to ale tentokrat nebylo mozné, a tak jsem se mu-
sel, a¢ nerad, spokojit pouze s ¢asti Severniho ostrova.



Na letisti v Aucklandu na nas cekala Toyota Yaris s au-
tomatickou prevodovkou. Moje pravd noha byla celd,
a tak mi fizeni nedélalo Zadné problémy. Z letisté jsme
po Southern Motorway ¢islo 1 zamifili na sever. Po ki-
lometr dlouhém mosté s nazvem Auckland Harbour
Bridge, na némz vldly jak tradi¢ni, tak zamyslend mo-
derni vlajka Nového Zélandu*, se délnice zménila na
Northern Motorway, po které jsme se dostali az k Fece
Okura, u jejfhoz usti do more jsme byli prvni dvé noci
ubytovani. Tady jsme nasli klidné Gtocisté s krasnym
vyhledem do pfirody. Rano na nds Cekala velmi chutnd
snidané se viemi moznymi dobrotami, mezi kterymi ne-
chybéla ani marmeldda Rose’s Lime! Posnidali jsme s je-
dinym hostem kromé nés, vyslouzilym pilotem z valky ve
Vietnamu, Davidem Trujillem, a protoze jsme méli dalsi
schizky napldnovany az na vecer, vydali jsme se dale na
sever do Matakohe, kde se nachdzi The Kauri Museum.

* S napadem vyménit tradi¢ni vlajku Nového Zélandu za moderni pfisel
béhem volebni kampané soucasny premiér John Key. Poté, co vyhral volby,
vyhlasil vefejnou soutéz, a z deseti tisic navrh( poslal ¢tyfi navrhy do refe-
renda. V prvnim referendu byl vybran vitézny navrh, ktery se utkal ve dru-
hém referendu s vlajkou plvodni. A vysledek? Cela akce stala 26 miliont

novozélandskych dolart a pGvodni vlajka se ménit nebude.
KAURI

Kauri je Uzasny jehli¢naty strom, ktery roste v severni,
subtropické ¢asti Nového Zélandu. Agathis Australis,
nebo Cesky damaron jizni, je nejvétsim a nejproslulejSim
zdejsim stromem, ktery se nevyskytuje nikde jinde na
svété. Dorlstd do Uctyhodnych Sedesati metrd a v do-
spélosti se jeho mohutny kmen od kofene k prvnim vét-
vim prakticky nezuzuje. Nejvyssi dosud rostouci strom
kauri byl pojmenovan Tane Mahuta, tedy maorsky Pan
Lesa. Ten ma kmen silny 4,4 metru a vzdalenost od zemé
k prvnim vétvim 17,7 metru. | kdyZ kauri nenf ani nejvys-
sim, ani v obvodu kmene nejmohutnéjsim stromem na
svété, tak mu bohuzel jeden primat presto patfi. Co do
mnozstvi vytéZzeného zpracovatelného dreva je svéto-

vym rekordmanem a nutno dodat, Ze smutnym. Dfevai-
sky pramysl byl nekompromisni. Z ptvodniho lesa kauri
zbyla po pfichodu Evropant pouhopouhé 4 %, tedy 80
tisic hektar(. Drevo stromU kauri totiz patfi mezi nejlepsi
na svété a bylo vyuzivano ke stavbé lodi, vCetné stéz-
na a radhen, domd, ndbytku, mostd, plotl, hrazi, leSeni
a v neposledni fadé i kadi a sudld. Vedle dfeva ze stro-
mU kauri se ziskdvala i pryskyfice. Tu pouzivali Maorové
k vafeni a sviceni, protoze velmi dobre hofi. PouZivali
ji i k vyrobé pochodni, kterymi vabili v noci ryby, nebo
jako pigment k vyrobé tmavé barvy pro tradi¢ni tetovani
Moko. Evropany byla pryskyfice velmi cenéna, a pred-
Cila dokonce jakozto vyvozni artikl vinu, zlato i samot-
né drevo kauri. Z Cerstvé pryskyfice, kterd se ziskavala
narezavanim kary strom(, se totiz vyrabély jesté pred
objevenim téch syntetickych, kvalitni laky. Zkamenéla
podoba pryskyfice se na Novém Zélandu nachdzi v uhli
starém 43 miliony let, jednd se o jantar, z néhoz se vy-
rabéji Sperky.

Dnes jsou nastésti stromy kauri chrdnény, a tak se ne-
smi kacet ani na soukromych pozemcich. Tézit se tak
mohou v malém pouze stromy popadané do bazin, sta-
ré nékdy i tisice let. Uchranén tak zUstane i nejstarsi
Waipoua, jenz je svédkem udélosti, které ho mijely jiz
neuvéfitelnych 2000 let! Roste na tomto svété sko-
ro od té doby, co se zacal pocitat nas letopocet. Stal

Maorsky nacelnik z pryskyfice stromu Kauri

tady jiz v dobé, kdy ke brfehtim Nového Zélandu pfipluli
prvni Polynésané, a také kdyz v roce 1642 dorazil se
svou flotilou Abel Tasman. Je tady i béhem nasi navsté-
vy a dost pravdépodobné tady bude, az my nebudem.



ROGUE SOCIETY

Muzeum bylo zajimavé a rozhodné by si zaslouzilo jesté
dtkladnéjsi prozkoumani vystavenych exponatd, nez jaké
jsme mu mohli vénovat my. Byl ale ¢as pomalu vyrazit
zpatky do Aucklandu a délnice je na Novém Zélandu jes-
té vzacnéjsi dopravni stavbou nez u nas. Se spolumajiteli
spole¢nosti Rogue Society jsme méli sraz v podniku s na-
zvem Ostro. Ten se nachdzi v centru mésta na Tyler Street
a jednd se o brasserii s barem s vyhledem na aucklandské
doky a pfistavisté. Pékné misto, kde na nds ¢ekal Daniel
MacLaughlin se svym spole¢nikem Markem Nealem, ale
protoze se v Aucklandu vsichni znaji, tak tam byl také
Tony Burt z East Imperialu, kterého jsme pGvodné méli
potkat aZz o den pozdéji. Zdejsim Food & Beverage ma-
nagerem nam byla vénovéna nadstandardni pozornost
a rozjely se neskute¢né hody z Cerstvych ryb a Ustfic. Pil
se skvély Gin Rogue Society s novymi verzemi tonikd East
Imperial, nejprve Grapefruitovym a potom Yuzu tonikem
z japonského citrusu, ktery byvd popisovan jako hybrid
mezi mandarinkou a citronem. Rogue Society Gin je, jak
jsem jiz popisoval v Uvodu, velmi zdafilym produktem,
kterému se budeme vénovat podrobnéji v pfistim cisle
naseho Casopisu, az budeme pro vés mit tyto lahve v zafi-
cich regalech nasi karlinské prodejny k dispozici.

Béhem pozdniho obéda jsme probirali vsechno mozné
a fec pfisla i na Chartreuse, a protoze Chartreuse nechybi
v zadném kvalitnim podniku, dali jsme si na zavér Last
Word koktejl.

Dalsi nasi zastdvkou v poklidném a pomérné snadno
pochopitelném centru Aucklandu byl podnik Rich Heart,
kde jsme se sesli se Saiem Hamsalou, vitézem Svétového
findle barmanské soutéze Diploméatico World Tournament
2015, které se konalo ve venezuelském Barquisimetu. M



Warehouse #1 interview:

SAI
HAMSALA

Dne 2. 3. 2016 se ptal a fotografoval Jakub Janecek

e

Sai Hamsala je charizmaticky devétadvacetilety Ind zijici v Aucklandu. Po
Ctyrleté epizodé v indickém strojirenstvi odletél na bratrancovo doporuce-
ni na Novy Zéland, kde zacal pracovat za barem. Dnes uz se jako barman
zivi jedenact let, a minuly rok dokonce vyhral ve Venezuele svétové finale
soutéze Diplomatico World Tournament. Tim se stal na dva roky Ambas-
-sadorem rumu Diplomatico a zacal tuto znacku propagovat po svété. Ja
jsem se s nim seSel v centru Aucklandu, abych mu polozil nékolik otazek.






Odkud z Indie vlastné pochazis a co té vedlo k tomu
usadit se pravé tady na Novém Zélandu?

Pochazim z jihu Indie z Vizagu, coZ je na pobiezi. Je tam
slunce, pisecné plaze, mofe, je to tam fakt v pohodé a cas
od Casu tam jezdim navstivit rodinu.

Pro¢ ses rozhodl usadit pravé tady v Aucklandu?

Pracoval jsem ve strojirenstvi, ale po Ctyfech letech jsem si
rekl, Zze uz to nechci délat, nebyl jsem to ja. Mdj bratranec
tady pracoval v pohostinstvi a ten mi fekl, at sem pfijedu,
Ze je Novy Zéland krasné misto a Ze bych si mohl udélat
kurz pohostinstvi a managementu, coz by mne pry moh-
lo zajimat. Délal jsem tedy tento dvoulety kurz a pfitom
jsem zacal pracovat v baru, abych si vydélal néjaké penize
a mohl platit své ucty. Zacalo mé to ale opravdu bavit
a dnes uz je to 11 let, co se pohybuji za barem.

Pfed rokem jsi vyhral barmanskou soutéz Diploma-
tico World Tournament ve Venezuele. Stal ses tedy
na dva roky globalnim ambassadorem této znacky
rumu. Cestujes hodné, abys predaval poselstvi o ru-
mech Diplomatico?

Ano, hodné, byl jsem v Asii, v Evropé,
kde jsem byl béhem dvou tydn( v 3esti
nebo sedmi zemich, potkavam se s né-
kterymi z nejlepsich svétovych barmand...

V ¢em predevsim spociva tvoje prace
na turné?

Pfedavani povédomi o znacce, odkud
pochdzi, jak se vyrdbi a jaké moznosti
skytd v mixologii. Dost mluvim o rumu
jako o kategorii, protoze mam rumy
opravdu rad. Hodné lidi si mysli, Ze se
rumy pouzivaji pouze pro pfipravu Tiki
koktejl*, ale to nenf pravda. Je to za-
bava, pouzivat rum v koktejlech Tiki, ale
zrovna tak ho muze$ pouzit v rlznych
variacich na klasické koktejly, coz mtze
pfitahovat zajem mnoha lidi.

J& mam osobné napfiklad rad Old
Fashioned koktejl s rumem Diploma-
tico Reserva Exclusiva.

Ja rad pripravuji Old Fashioned s Exclu-
sivou, fikovym sirupem, cokoladovymi
bitters a kouskem pomeranc¢ové kiry.
Jedna se o jednoduchy koktejl, ktery ale
chutnd skvéle.

Co podle tebe rozhodlo o tom, Ze jsi
vyhral minuly rok barmanskou sou-
téz Diplomatico World Tournament
ve Venezuele?

Bylo tam mnoho aspektl, které porota

posuzovala. Jednim z nich bylo, jaky pfi-

pravis koktejl, dale jak jsi viestranny, jak

umi$ svdj drink ,prodat” a tak dale. Na-

konec jde ale také o tvou osobnost, jestli
jsi pohostinny, jestli mas respekt k lidem apod. J& osobné
mohu fici, Ze kdyz jsem priletél do Venezuely, byli hned
vsichni mymi prateli. Za barem jsem si byl celkem jisty moz-
na i proto, Ze jsem se Ucastnil rdznych soutézi jiz osm let
a pracoval jsem na slusné Urovni. Stale jsem chtél vyhrat
nékterou ze svétovych soutézi a to se mi nakonec podafilo.
Vyhrdl jsem rlizné narodni soutéze a stal jsem se barma-
nem roku 2013 tady na Novém Zélandu, ale titul za vitézstvi
v globalni soutézi mi jesté chybél.

Jak dlouho sis pfipravoval svij koktejl, se kterym jsi
nakonec slavil tspéch ve venezuelském finale?

Stravil jsem tim tfi mésice. Jezdil jsem po Novém Zélandu,
pripravoval jsem ten koktejl a ptal jsem se lidi, co si 0 ném
mysli. Jestli se jim zda pfilis sladky, jestli by néceho pridali,
nebo naopak ubrali, hledal jsem zkratka perfektni rovno-
vahu, kterd by lidem nejvice chutnala. Ve chvili, kdy jsem
byl presvédcen, ze to mém, byl jsem pfipraven ten koktejl
prezentovat i ve findle soutéZe Diploméatico World Cup
Tournament.

Pred rokem, kdyz jsi vyhral Diplomatico World Cup,
jsi pracoval v baru Scarlett Slimms & Lucky Ted' jsme



ale v baru Rich Heart, zménil jsi tedy své pulsobisté?

Vzdycky jsem chtél mit sviij podnik, a tak jsem nevéhal, kdyz
se naskytla pfilezitost.

Kdy jsi ten podnik tedy otevrel?

Otevreli jsme pfed pul rokem. V pfizemf je lounge cocktail
bar, kde mohou nasi hosté relaxovat, a dole déldme béhem
tydne akce jako narozeninové party, zdsnubni party a po-
dobné, ale o vikendech tady hraji deejays a pofadame zivé
koncerty.

Kolik je v Aucklandu opravdu dobrych koktejl bart?

Nenf jich mnoho, napocital bys je na prstech jedné ruky.

Mohl bys nékteré z nich doporucit?

Na dobry koktejl bych zasel za svym kamaradem Timem do
baru Mea Culpa nebo do Bedford Soda and Liquor baru za
dalsim z mych znamych, za Philem. Ostatni za moc nestoji.

Pochazi$ z Indie, co si mysli$ o indickych whisky?

Nedévno jsem se Ucastnil prezentace Amrut whisky, kte-
ré jsou opravdu skvélé a stavaji se zde

velmi oblibenymi. Také tu byl John,

master destiler whisky Paul John, ktera

je také zajimava.

Zaujaly té nékteré ze zemi, které jsi
jako ambassador rumu Diplomatico
navstivil? Mam na mysli koktejlovou
scénu nebo potencial, ktery maji ve
vztahu k rumu Diplomatico.

Hodné se mi libilo v Kodani v Dansku,
kde byli velmi pfatelsti lidé, a potom ur-
Cité v Pafizi, napriklad v baru Little Red
Door. Bylo hodné zajimavé vidét rizné
trendy a rGizné produkty pouzivané bar-
many. Bohuzel co se tykd cen, tak napfi-
klad lahev Cynaru, kterd stoji v Evropé
sedm dolard, stoji tady 50 dolart — a to
je také jeden z dlvodd, pro¢ na Novém
Zélandu neni koktejlovd scéna tak roz-
vinuta. Abychom mohli nabizet koktejly
za pfijatelné ceny, jsme nuceni pouZzivat
levnéjsi produkty.

Ktery koktejl mas nejradéji ty osobné?

J& mam rad jakékoli koktejly na bazi
rumu. Jsem jejich velikym fanouskem.

Mas rad rumy uz dlouho, nebo jsi
vyrostl na jinych destilatech?

Jako Ind jsem samozfejmé vyrostl na
whisky, protoZe ta je v Indii opravdu ob-
rovska. Nasledné jsem se sezndmil s rumy
a s jejich pomalym vychutnavanim. Ne-
vim, ¢im to je, ale kdyz otevfu ldhev
rumu, obycejné mé to udéla stastnym.

Je tady na Novém Zélandu rum jako kategorie popu-
larni, nebo je to spiSe o whisky?

Tady je velice populdrni gin, potom asi rum a whisky.

A Diplomatico je tady popularni?

Diplomatico je stale na zacatku, ale mé vyhodu, Ze kdo
ho ochutnd, tomu obycejné zachutna.

Vidél jsem na prvnim misté ve vasi nabidce koktejl
Rich Heart, o jaky koktejl se jedna?

Je to takovy Manhattan / Negroni koktejl, se kterym jsem
zacal soutézit na svétové Urovni, a proto jsem po ném
pojmenoval i tento bar. Je to 45 ml Diplomatico Reserva
Exclusiva, 22,5 ml Cocchi Americano, 7,5 ml El Candado
Pedro Ximénez a dva zastfiky Bittermens Xocolatl mole
bitters. Serviruji pfimo do kupetky a zdobim to pomeran-
¢ovou kdrou.

Jak to chutnalo Josému Ballesterosovi, kdyz tady
byl na podzim s Titem?

Josému Ballesterosovi to moc chutnalo, stejné jako Titovi,
ktery tady vypil nejméné Ctyfi nebo pét téchto koktejld.



Co bys nam doporucil, abychom na
Novém Zélandu urcité ochutnali k jid-
lu a k piti?

Urcité vino, protoze novozélandska vina
jsou skvéla, a asi Ustfice a jehnéci maso.

Co rad délas ve volném case?

J& nemam volny cas. Jsem pofad tady
v baru, ale kdybych ho mél, tak bych 3el
plavat. Moc rad plavu ve zdejsich jezerech.

Radéji nez v mofi?

V mofi taky, médme tady nedaleko vyhlase-
nou plaz, kterd se jmenuje Piha.

Piha, tam se natacel také film Piano.

To jsem nevédél, ale jinak jsem také vel-
kym filmovym fandou.

Proc jsi vlastné jesté nenavstivil Prahu?

Nevim presné, jaka je agenda, ale urcité
prijedu. Ted ¢ekdm na viza, abych mohl
odletét do Kolumbie a do Singapuru, ale
az si to tady v baru vechno sedne, rad se
k vém do Ceské republiky vypravim.  m

* Tiki cocktaily: Podle Maorské mytologie byl Tiki prvni
muz Zijici na Zemi. Vyfezévané postavy tohoto poloboha
maZeme nalézt prakticky v celé stfedovychodni Polynésii.
Tiki koktejly jsou michané drinky na bazi rumu, které byly
velice populdrni ve 30.-70. letech minulého stoleti zejména
v USA. Tiki bary nabizejici zmiriované koktejly, se vyznacova-
ly pohodovou atmosférou spojenou s nespoutanosti i exo-

tickou romantikou polynéskych plazi. Posledni dobou obli-

ba Tiki koktejlt a Tiki bart opét roste, a to po celém svété.













THE BLUE SPRING

Text a foto Jakub Janecek

O spolecnosti East Imperial, kterd vyrabi fadu stejnojmennych nealkoholickych mixerd, jsme vas informovali minuly
rok ve 13. ¢isle naseho casopisu. Pouzivd k tomu pfirodni ingredience z Asie a z Afriky a neuvéfitelné ¢istou vodu
z novozélandského pramene The Blue Spring.

To misto jsem znal pouze z fotografii a zajimalo mé, jak dalece s nimi bude korespondovat realita. Prlvodcem ndm
mél byt Clayton Crowther, ktery pro East Imperial zajistuje logistiku a operativu.

Po dni volna jsme se z Aucklandu vydali smérem na Rotoruu. Ve vesnici Tirau jsme se setkali s Claytonem, poobédvali
jsme v Cabbage Tre Café a vyrazili jsme k Te Waihou Walkway, tedy k cesti¢ce kolem feky Waihou. Ta je napéjena
z Modrého pramene, ktery se nachazi pod ndhorni plosinou Mamaku. Prlizra¢na voda v fece ma po cely rok kon-
stantni teplotu 11 °C a protéka rychlosti 42 metr krychlovych za minutu, coz znamena, Ze by naplnila pétadvace-
timetrovy bazén se Sesti drahami za 12 minut.

Dévodem, pro¢ méa voda pramene Blue Spring a Feky Waihou modrou barvu, je vysoké opticka ¢istota vody. Cista
voda mé skute¢né modré zbarveni, protoze absorbuje Cervené svétlo a nechdva, aby pouze modré a c¢astecné ze-
lené svétlo bylo pfeneseno do pozorovatelova oka. Cisté pFirodni vody jsou modrého az modrozeleného zbarveni,
protoze postradaji svétlo pohlcujici ¢astice, které jsou odstranény béhem dlouhé doby, kterou voda stravi v hydro-
geologickém kolektoru.

Cistota vody Modrého pramene mozn4 jesté predcila moje ocekavani. Protoze mé zajimala celd vyroba mixer( East
Imperial, zbyvalo jesté navstivit spolecnost, kterd je pIni do skla. Tato ndvstéva se uskutecnila nasledujici den.
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Text a foto Jakub Janecek

Do firmy Pure Bottling jsem se za Claytonem, byvalym
hra¢em rugby, ktery zacinal v nejstars$im novozéland-
ském tymu Feilding Yellows Rugby Club a ktery v letech
2001 az 2003 hral i profesionalné za Manawatu Tur-
bos, vypravil nasledujici den. Z Rotoruy, kde jsme byli
tu noc ubytovani se cesta klikatila kopcovitou krajinou
smérem na sever. Po padesati kilometrech jsem dora-
zil do Taurangy, nedaleko hory Mount Manganui. Pfijel
jsem presné ve smluveny cas, tedy v devét rdno, a po
nékolika minutdch dorazil i Clayton. Vesli jsme dovnitf
a pfivitali jsme se s mistnim vedoucim vyroby, ktery mé
seznamil s historii a technickym vybavenim. Mluvili jsme
o prednostech East Imperialu v porovnani s mistnimi
i zahrani¢nimi konkuren¢nimi znackami a mé napadlo,
Ze by to mohl byt sprévny cas k tomu, abychom si na-
michali vynikajici , letni” osvézujici drink. Dokulhal jsem

do auta pro ldhev Amber Plum od Honzy Kleinera a ces-
tou zpatky jsem si fikal, jak asi bude muj napad pfijat.
Mé obavy z toho, Ze se v pracovni dobé nebo za vo-
lantem nepije, rozptylil upfimny pozitivni tsmév obou
pand. Pozadal jsem o led a sklo a mezitim jsem otevrel
lahev, kterou jsem od Honzy dostal v prosinci k naroze-
nindm. Vysvétlil jsem, Ze se jedna o destilat ze Svestek,
ktery zrdl tfi roky v sudech po francouzském cabernetu
sauvignon, a ze ho mé na svédomi nd3 pravdépodobné
nejlepsi mistr palirnik. Namichal jsem tfi drinky, tak jako
jiz mnohokrat od minulého léta, kdy mé snoubeni chuti
Amber Plumu s ginger beerem East Imperial prekvapilo
svym taktka dokonalym zavérem, ktery, ac stale zfetelné
pfiznava zakladni surovinu vyzralého destilatu, zarover
disponuje osvézujici lehkosti a pfitazlivou kofenitosti,
o kterou se stard zazvor. Slune¢ny den tézko mohl zacit
|épe. Nedalo mi to, abych se nezeptal, jak je to vlastné
na Novém Zélandu je s povolenou hladinou alkoholu
v krvi fidicd. Dovédél jsem se, Zze odpovida zhruba dvé-
ma drinkdm, kterymi se rozumi pivo nebo vino a na-
sledné kazdou hodinu jednomu dalsimu drinku. Pomy-
slel jsem na vycitky svédomi, které mé jimaji, kdyz si
ddm u nas doma deci vina k obédu, a nezbyvalo mi
nez ocenit liberadlnéjsi pfistup. Hold jind zemé, jiny mrav.
Na druhou stranu mé na predpisech na Novém Zélandu
zarazila maximalni povolend rychlost 100 km/h, neni-li
upraveno dopravnimi znackami jinak. Upozornuji, Ze
to neni nikdy smérem nahoru. Po Amber Plum Gingeru
pfisel jesté na rfadu novy Yuzu Tonik East Imperial a po-
zvolna jsme se presunuli do laboratofi a vyrobni haly
s novou italskou plnici linkou od firmy Padovan. |
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Nase dalsi poznavani Severniho ostrova Nového Zélandu
jsme zahdjili ve mésté Rotorua, které leZi na bfehu stej-
nojmenného jezera. Tady jsme navstivili polynéské lazné,
vodopady Okere a také geotermalni oblast Whakare-
warewa s plvodni maorskou vesnici. Ta se rozklada pfi-
mo na podloZi plném trhlin, odkud se zveda péra, bub-
|4 bahno, nebo dokonce stfikaji gejziry vody. Misto je
to pékné, ale jak uz to dnes byva, velmi hojné turisticky
navstévované. Maorské déti tu prfed vami naskdcou ze
skal v krkolomnych saltech do vody, maorské divky vam
v horké vodé, kterou vafi sama matka pfiroda, ohfeji kuku-
fici, na pddiu vedle kostela vam tady zatancuje a zazpiva
maorsky soubor a dost pravdépodobné se tady potkate
s turisty z Ciny nebo dalsich asijskych ¢i neasijskych zemi.

Hotel Rydges, ve kterém jsme se ubytovali, za moc ne-
stdl, tedy urcité ne za to, co jsme za néj pres Booking.
com zaplatili, ale nedaleko od néj, prakticky hned napro-
ti pres cestu, jsme objevili restauraci Urbano Bistro, kterd
byla v letech 2013 a 2014 pfi udileni Rotorua Hospitality
Awards oznacena za vyjimec¢nou restauraci s vynikajicim
séfkuchafem. Nutno dodat, Ze tady jidlo a piti bylo oprav-
dovym zazitkem.

Nasledujici den jsme pokracovali k jezeru Taupo, ale po
cesté jsme se jesté zastavili v geotermalnim parku Wai-O-
-Tapu. Tady sice nebyla zddnd maorska vesnice, ale z Utrob
zemé se kourilo o sto Sest a voda i horniny tady mély uzas-
na zbarveni. Jak by také ne, kdyZ se jednd o oblast s po-
vrchovou sopecnou cinnosti. Plda zde obsahuje mnoho
minerdld, nachdzeji se tady kratery, sirna jezirka i horké

prameny. Nékteré barvy mi pfipominaly etikety East Impe-
rial mixer(l, zejména Ginger beeru i tonikd Yuzu, a Bur-
ma a pfipadalo mi Uzasné, ze je namichala sama pfiroda.

TAUPO

Taupo je nejvétsi jezero na Novém Zélandu, které ma
bezméla 200 kilometrd dlouhé pobrezi a hloubku az 186
metr(. BEhem naseho pobytu tady probihal jeden ze se-
ridlu zavodud Iron Man, a tak jsem smutné koukal po téch
Uzasnych strojich, na kterych se tady prohéanéli zavodni-
ci z nejrtznéjsich koncin svéta. Pokud byste stali o tip
na vybornou zdejsi restauraci, tak tady je: PLATEAU bar
+ eatery, 64 Tuwharetoa Street.

NAPIER

Dalsi nasi zastavkou byl Napier, mésto, které se nachdzi na
vychodnim pobfezi Hawke's bay. Soucasny Napier byl po-
staven po velkém zemétreseni, které postihlo tuto oblast
v roce 1931 s epicentrem pouhych 15 kilometr severné
od mésta. Béhem necelych ti minut byly zni¢eny viechny
stavby, z more bylo vyzdvizeno 3000 hektard pady a bylo
zabito 258 osob. Vzhledem k tomu, Ze byl tehdy ve své-
té popularni umélecko-architektonicky styl art deco, bylo
mnoho novych staveb postaveno pravé v tomto stylu. Dnes
byva Napier oznacovan za hlavni mésto art deca. Tady jsme
byli ubytovéni asi 10 kilometrd od centra mésta v krasné
staré vile Ormlie Lodge s vyhlasenou kuchyni. Bohuzel bylo
zrovna pondéli a to méli kuchtici volno. Museli jsme tedy
vyrazit do mésta, kde jsme hledali rybf restauraci Pacifica,
na kterou jsme dostali tip od vyrobce superpfirodnich vin.



Pacifica byla mald restaurace v modrém drevéném do-
mecku na pobreZi, ale byla ten den bohuzel také zaviena.
Nastésti jsme v podstaté hned vedle na adrese 189 Ma-
rine Parade nasli restauraci Mint, kde méli lahtdky, kte-
rym neslo odolat. No posudte sami: Losos sous vide na
zeleném hrasku a rizoto z tvrdé psenice s kfupavym ka-
defdvkem, nebo Jehnéci raminko vafené 14 hodin ve fe-
nyklu a Sabreji kminovitém s toustovanym pastindkovym
chlebem, pastindkovym jogurtem a boby. Mistni Kingston
Original Cider i Pinot Gris z nedalekych vyhlasenych vinic
staly také za to.

Druhy den rdno jsem oteviel oci, pravé kdyz se zacalo
rozednivat. Na obzoru jsem uvidél temné oranzovou bar-
vu a vzpomnél jsem si, Ze je Napier jednim z mist, jehoz
obyvatelé mohou vidét kazdé rano slunce mezi prvnimi na
svété. V mziku jsem byl v auté a hasil jsem si to do Na-
pieru na pobrezi. Palmovou aleji jsem se dostal do centra
a po dvaceti minutdch jsem byl na misté. Tedy na plazi asi
50 metr( od restaurace Mint, kde jsme predchozi vecer
tak krasné hodovali. Zpétky jsem pfijel akorat ke snidani,
ktera byla p¥imo idylicka. Cerstvé ovoce, toustiky s manu-
ka medem, croissanty a kaficko. Velikéd okna do zahrady
byla oteviend dokoran. Krasnym stromim tady vévodily
vzrostlé magnolie, rozehravajici ve vétru svymi listy Uzas-
nou pffrodni symfonii, kterou z povzdali doplfiovaly ne-
méné Uzasnou skladbu Midnight Special od Jimmiho Smi-
tha. Skoda, Ze jsme toto misto museli iz kratce po snidani
opustit. Cekala nés totiz dlouha cesta na severozapad.

COROMANDEL

Coromandel je poloostrov, ktery se nachazi severovychod-
né od Aucklandu. Je tady zvinény terén, lesy, horské poto-
ky, krdsné plaze, zkratka vsechno, co ma asi vétsina obyva-
tel nedaleké metropole rdda. Poloostrov je to malebny a ne
pravé husté osidleny. Mozna i proto obyvatele Aucklandu
pfitahuje. My jsme bydleli na odlehlém misté uprostfed
lesti v horach. V naprostém klidu jsme tady stravili dvé noci
bez internetu, s hvézdnou oblohou, na které samoziejmé
nechybél ani Jizni kfiz. Ve studeném horském potoce, kde
byla misty metr a pdl hloubka, jsme nasli osvézeni a nacer-
pali jsme sily pfed ndvratem do Aucklandu.

JOHN WALKER

John Walker byl v détstvi jednim z mych idold. Délal jsem
tenkrédt atletiku za Slavii Praha, kdyz jsem pfi prenosu
olympiddy z Montrealu uvidél bézce s vizazi hippie surfera
v ¢erném dresu s bilou kapradinou. Byl jako z jiného svéta,
ja jsem mu zkratka zacal fandit a on nakonec ten olym-
pijsky zavod na 1500 metr( vyhral. Pfed odletem na Novy
Zéland jsem si na ného vzpomnél a na Googlu jsem se
podival, kolik mu je dnes let a co vlastné déla. Docetl jsem
se, Ze ma se svou zenou v Aucklandu na New Marketu ob-
chod s jezdeckymi potfebami, a tak jsem se Tonyho z East
Imperialu zeptal, jestli nevi, kde to tam je. Nevédél, ale zjis-
til to a dokonce mi tam s nim domluvil schdizku. Tak doslo
k neuvéritelnému setkani s legendou, sirem Johnem Walk-
erem a podpisu fotografie z doby jeho Zivotniho Uspéchu.

HUNDERTWASSER

Friedensreich Hundertwasser byl rakouskym vytvarnikem
a architektem, jehoz prace muzete vidét ve Vidni, kde
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stoji jeho slavny Hundertwasserhaus, kde je také jeho
muzeum KunstHausWien a kde rovnéz na prelomu
osmdesdtych a devadesatych let vytvofil fasddu spa-
lovny komundlnich odpad, jejiz komin zdobi zdalky
viditelnd zlatd ,boule”. Byl milovnikem nepravidel-
nych tvard, pestrych barev a zelené, coz je v jeho dile
velmi zfetelné. Jeho nespoutanost mi byla vzdy blizka,
a tak jsem zpozornél, kdyz jsem pred lety Cetl, Ze se
odstéhoval na Novy Zéland. Bylo mi jasné, Ze musel
objevit misto, kde se dobre citil, a zajimalo mé&, jak to
tam asi vypada. Cas bézel a Friedensreich Regentag
Dunkelbunt Hundertwasser, jak znélo celé jim vybrané
jméno, v roce 2000 ve véku 71 let zemfel na palubé
zaoceanské lodi Queen Elisabeth 2, kdyz dostal infarkt.
Pochovén je podle vlastniho préni bez rakve, aby sna-
ze splynul s pfirodou pod jeho oblibenym stromem
liliovnikem tulipanokvétym v jeho zahradé stastnych
mrtvych. Jeho poslednim dilem byly vefejné zachodky
na severnim poloostrové Severniho ostrova ve méstec-
ku Kawakawa. Zaroven to byl nas posledni vylet, kdy
jsme si museli pfivstat a ujet po okreskach asi 250 ki-
lometrd, abychom toto jeho dilko vidéli. Udélali jsme
par fotek, zastavili jsme se v nddrazni kavarné, kde vi-
sela Hundertwasserova podobizna, a jeli jsme zase do
Aucklandu, abychom stihli jesté posledni dulezité véci.

SUPER RUGBY

Super Rugby je pravdépodobné nejlepsi svétova klu-
bovéd soutéz v rugby. Hraje ho pét tymd z Nového
Zélandu, pét tym0 z Australie, Sest tymU z Jihoafrické
republiky a po jednom tymu z Argentiny a Japonska.
Novy Zéland nedavno vyhral jako prvni muZstvo svéta
potieti pohdr mistrd svéta. Jejich tym All Blacks, ktery
nastupuje ke svym zapastim cely v ¢erném, je sportov-
ni legendou a mohou v ném nastupovat pouze hraci,
ktefi hraji za novozélandské kluby. ProtoZe je rugby na
rozdil od fotbalu daleko férovéjsim sportem a protoze
zrovna den pfed nasim odletem hrali Auckland Blues

a Hurricanes z Wellingtonu, bylo snad povinnosti se na ta-
kovy zapas v zemi, kde je tento sport skoro nabozenstvim,
jit podivat.

Celd akce se nese v daleko kulturngjsim duchu nez fot-
balovy zépas nasi ligy. Nikdo pfi pfichodu na stadion ne-
huldka, neni nasrot ani nikde neoclrava riizna zakouti.
Vse probiha v naprostém klidu a mozna az s necekanou
ohleduplnosti. Divakd pfislo kolem 25 000, ale na stadionu
pro 60 000 se trochu ztraceli, coz pro mé bylo necekanym
zklamanim. DalSim zklamanim bylo, Ze evidentné nemél
kopéc Blues svij den, kdyZ nedal prvni ¢tyfi kopy... Nikdo
nefandi povzbuzovanim nebo néjakymi choraly, takze je
atmosféra takovd nijaka. Celkové to az na par svétlejsich
okamzikd byla zkratka nuda. Tony jakoZto rodak z Auc-
klandu fandil Blues, zatimco Clayton fandil Hurricanes.
Nejprve méli mirné navrch Blues, ale po neproménénych
kopech prevzalo iniciativu muzstvo z Wellingtonu a to také
nakonec slavilo velmi tésnou vyhru o jeden bod.

Po zdpase jsem jesté udélal s Tonym kratky rozhovor
a byl cas jet balit, protoze jsme jiz brzy rdno odlétali
z aucklandského letisté do exotické Tasmanie. |



Hundertwasserovo tématické okno na panském zachodku ve vesnici Kawakawa.
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Warehouse #1 interview:

TONY
BURT

Dne 11. 3. 2016 se ptal a fotografoval Jakub Janecek.

Tony Burt a Kevin-Law Smith jsou obchodni-
mi partnery ve spolecnosti East Imperial Li-
mited, ktera vyrabi stejnojmenné mixery. Ty
od minulého roku zastupujeme na nasem
trhu a jsme s nimi velice spokojeni. S Tonym,
ktery se po Sestnacti letech stravenych v Lon-
dyné vratil v roce 2009 do rodného Aucklan-
du, jsem pro Vas pofidil nasledujici rozhovor.
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Kde je vase spole¢nost zaregistrovana?

East Imperial je spole¢nost registrovana v Singapuru a na
Novém Zélandu, pficemz kazdd z firem ma jinou ulohu.
Zatimco singapurské je zaméfena na mezindrodni prodeje
a neprobiha tam zadna vyroba, tady na Novém Zélandu je
soustfedéna viechna vyroba a také se odsud uskutecriuji
prodeje na domacim trhu a v Australii. Nejprve jsme zalo-
zili spole¢nost v Singapuru, protoze z Indonésie a z Thaj-
ska pochdzi nékteré z ingredienci, kdyZ jsme potom ale
hledali vhodny zdroj vody, padla volba celkem logicky
na Novy Zéland, protoZe tady mame opravdu vyjimec¢né
dobrou vodu. Byla to trochu vyzva, dostat sem vsechny
ingredience z Asie, lahvovat tady a nédsledné posilat do
svéta, ale zvladli jsme to.

A je to velky problém sem ty ingredience dopravit?

Ne, neni a kdyby, tak nezndme zadny jiny zpGsob, jak
postupovat.

Odkud v soucasnosti pochazi ingredience, které po-
uzivate?
Chinin pochazi z Javy, zazvor je z Thajska a z Tanzanie.

Ten z Tanzanie pouzivdme pro Ginger beer a ten thajsky
pro Ginger Ale.

A dalsi ingredience, jako je yuzu a grapefruit?

Yuzu i grapefruit pochazi z Asie.

Jsou vsechny ingredience, které pouzivate, pfirodni?

Ano, na tom se nic neméni. Dlouho jsme hledali spravné-
ho dodavatele yuzu a grapefruitu, coz vedlo ke zpozdéni
o tfi az Ctyfi mésice. Nasim cilem bylo uvést nové verze
tonikd na trh v listopadu, kdy tady zacina léto, ale to se
nepodafilo. Myslim, Ze se ale vyplatilo si pockat, protoze
ted" mame velice kvalitni nové toniky a dalsi dodavky uz
budou bez problému.

Jaka je tvoje a Kevinova role ve vasi spolecnosti
East Imperial?

MUj spolec¢nik Kevin se stard o nasi stavajici kolekci a ob-
jizdi svét, aby byl ve spojeni s barmany. Ma také na sta-
rosti inovace. J& se staram spiSe o strategii, marketing
a branding a divdm se na byznys jako celek. Co bychom
méli délat, kam bychom méli jit, a kam bychom v nékte-
rych pfipadech jit naopak neméli. Také Uzce spolupracuji
s Claytonem na operativé. Dohlizim na to, aby v3ichni
dostali presné to, co si objednali, a tak dale.

A kdo se stara o design?

Veskery design East Imperial daval dohromady podle
nasich pozadavkl Luke McArthur. Pracoval se mnou uz
v reklamni agentufe M&C Saatchi. Nyni je na volné noze,
pracuje pro nas na ¢aste¢ny Uvazek a je rad, Ze nemusi
sestavovat brozury pro supermarkety.

Vim, Zze Kevin hleda strategického partnera a ty jsi
také mél pied 14 dny v Tauranze schizku s potenci-
alnim partnerem. Jak tato jednani probihaji?

Divdme se na rdzné moznosti. Napfiklad na investice ve
Spojenych statech, v Asii nebo i tady na Novém Zélandu.
Jednali jsme s mnoha lidmi. Ve Spojenych statech jsme
mluvili minimalné s patnacti lidmi. Vétsina byla zaujata
znackou a tim, kam jsme to dotdhli za tak kratkou dobu.
Dnes rano jsme dostali Letter of Intent od néjakych lidi
z Floridy, coz znamend, Ze do naseho projektu chtéji in-
vestovat. V soucasné dobé vypadaji Ctyfi zdjemci nadéjné
a jejich nabidky budeme s Kevinem posuzovat.

Existuji pasivni investofi, ktefi chtéji investovat penize,
a nechtéji se starat o byznys. Na jednu stranu to je hezké,
ale my bychom specialné ve Spojenych statech asi upred-
nostnili nékoho, kdo zné kategorii a kdo mé kontakty.

Nepotfebujeme celou investici najednou, ale chceme mit
jistotu, ze jedndme s tim pravym partnerem a ze s finan-
cemi nebude problém.

Pravé jste uvedli na trh toniky Yuzu a Grapefruit.
Muze$ nam prozradit, na jakych mixerech dale pra-
cujete, a pfipadné i to, kdy si myslite, Ze vase fada
mixert East Imperial bude kompletni?

Pracujeme na dal3ich tfech verzich. Prvni bude Grapefruit
Soda, na které pracuje Kevin s Jimem Meehanem, déle
Ginger Passion Fruit a potom rebarborovy tonik. To bude
na néjaky Cas viechno. Nové verze maji na rozdil od za-
kladni rady Cerna pismena na etiketé.

Vsechny vase mixery se tedy budou plnit ve spolec-
nosti Pure Bottling tady na Novém Zélandu v Tau-
ranze?

Ano.

A ze kterého pfristavu jsou nasledné posilany do
svéta?

Z Taurangy, coz je nejvétsi pfistav na Novém Zélandu. Jed-
nim z davodu, proc¢ jsme se rozhodli pro Pure Bottling, je
i to, Ze jsou blizko pfistavu.

Jak se prodava East Imperial tady na Novém Zé-
landu?

Opravdu dobre.

Jakym zplisobem se dostavate na trh?

Méme distributora, ale bohuzel je maly na to, aby se do-
stal vSude tam, kde chceme byt.

Myslim, Zze mate poirad hodné prostoru, kam muazete
rast. Byli jsme na rliznych mistech tady na severnim
ostrové, ktera byla jako stvofena pro East Imperial,
ale nenasli jsme ho tam...

To je pravé ten dlvod pro zménu distributora. Byznys na
Novém Zélandu je docela aucklandocentricky. Néco mélo
se déje ve Wellingtonu a to je v podstaté viechno. Novy
distributor ma pokryté oba ostrovy, md 60 obchodnich
zastupcl a doddva na dllezitd mista. Jednim z nich je
velmi populdrni obchod s vinem a destilaty, ktery ma jiz
29 obchodt po celém Novém Zélandu. Mzeme se posu-
nout dopredu a znacka je na to jiz pfipravena.



Mate néjakého ambasadora East
Imperial?

Pravé jedname s Timem, majitelem
koktejlového baru Mea Culpa, kte-
ry by pro nas pracoval na ¢astec¢ny
Uvazek jako reprezentant znacky
a mluvei, zejména pro Novy Zéland
a Austrélii. Na globalni Grovni ném
bude pomdhat sestavovat menu
a receptury.

Pro¢ si myslis, ze jste ztratili
pozice v prodejnosti a v trendo-
vosti v anketé, kterou kazdy rok
porada britsky casopis Drinks
International mezi barmany 50
nejlepsich barti svéta? Oproti
minulému roku jste si v obou
Zebficcich trochu pohorsili.

Skvélym umisténim v minulém

roce jsme byli opravdu Sokovani,

protoZe jsme pro to moc neudé-

lali. Myslim, Ze je mozZné za hor-

$im umisténim hledat vice divodd.

Jednim z nich mGze byt i to, Ze

zatim nejsme viude zastoupeni.

Napfiklad v Americe jsme jenom

v deseti statech na zapadnim pobrezi a v Evropé se také
potfebujeme zlepsit. Jsme zatim ve Francii, trochu v Anglii
a v Ceské republice, za¢indme v Belgii, v Holandsku a ve
Skandinavii. Dalsim ddvodem je patrné i to, Ze minuly rok,
kdy jsme byli Uspésnéjsi, bylo v prvni padesatce vice asij-
skych bard, ve kterych mame velmi dobré zastoupeni.

Aktudlnim vysledkem jsme byli trochu zklaméni, ale na
druhou stranu pro tonik s tfiletou historii neni Spatné
byt ve stejném Zebficku s Fever-Tree nebo Fentimansem
s 0 poznani delsi historii, nemluvé o Schweppesu, ktery
je tu odnepaméti. V neposledni fadé maze mit na nase
umisténi vliv i to, Ze se na tomto poli za 12 mésicd hodné
udélo. Doslo napfiklad k velké expanzi Q toniku a Fever-
-Tree zvlasté ve Spojenych statech.

Myslis, Ze je to tfeba i vétsi konkurenci?

Tézko fict. Toniku 1724 se dafi dobre predevsim ve Spanél-
sku, i kdyz je to drahy tonik. Tla¢i ho Gin Mare, coz musf
stdt hodné penéz. Potom je tady par tonik(, které za moc
nestoji, ale jsou podporovény reklamou a jak urcité sém
dobfe vi§, mnoha podnikdim bohuzel o kvalitu nejde a bar-
mani nékterych dalsich ani nevédi, co prodavaji.

Ja jsem nedavno udélal osobni zkusenost s gin toni-
kem, na ktery jsem dostal chut v jednom baru, kde
jsem zahlédl gin Tanqueray No. TEN. Zeptal jsem se
obsluhy, jestli mi ho mohou namichat s East Imperial
Burma tonikem. Mél jsem smulu, protoze zrovna do-
Sel, ale nakonec jsem kyvl na Fever-Tree Maditerra-
nean tonic, ktery jsem mél docela rad a jesté jsem
si pamatoval jeho chut z doby, kdy jsme tyto mixery
pred lety v nasi republice zastupovali. Nechal jsem si
ho namichat jenom ¢isty, bez ledu a citrust v jakékoli

podobé. Dalo se to pit, ale zdalo se mi, jako by néco
nebylo v poradku. Zkratka se mi to nepilo tak, abych
si objednal dalsi. Zaplatil jsem a vydal jsem se rychle
do nedalekého baru, kde jsem doufal, Zze Burma to-
nik nedosel. Nemylil jsem se a hned za cerstva jsem
pozadal o totéz jako v predchozim podniku, tento-
krat ale s East Imperialem. Chtél jsem védét, jestli je
mozné poznat rozdil, a také to, ktery drink mi bude
chutnat vice. Odpovédi mi byla v mziku prazdna
sklenice na vino, do které si obvykle G&T nechavam
pfipravit. Ne, Ze by Fever-Tree Mediterranean tonik
byl $patny, to ne, chci jenom fici, Ze i mezi nim a East
Imperialem je mozné zaregistrovat rozdil.

Ano, Fever-Tree je ,pfirodni Schweppes”, coz neni Spatné,
ale my déldme néco jiného.

Potom je tady cela rfada tonikii, které v podstaté kazi
Gin & Tonic a znehodnocuiji praci destilerii, které se
snazi vyrabét prvotfidni giny. Myslim, ze kdyby si
barmani kterym opravdu jde o nejvyssi moznou kva-
litu nabizenych drinkd, udélali jejich srovnavaci slepé
testy, asi by se dost divili...

Jesté by mé zajimalo, jak jsi spokojen s tim, co jste
v tak kratké dobé s East Imperialem dokazali?

J& se nedivam tak casto zpatky, spise dopredu.

Co bys tedy chtél s East Imperialem dokazat do bu-
doucna?

Chceme byt nejlepsim prémiovym mixerem na svété.
Moji vizi je East Imperial life style. Nechci soutézit se soft
drinky, ale byt mixerem, ktery nebude chybét v 7zadném
svétovém top baru pracujicim se skvélymi destildty. W
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Kdyz Abel Tasman po ¢tyfmésicni plavbé z Batavie na Javé spatfil 24. lis-
topadu 1642 pevninu, zapsal do lodniho deniku nasledujici text: ,Asi
o ¢tvrté hodiné odpoledni jsme spatfili zemi na vychodé, vzdalenou po-
dle odhadu asi 10 mil. Tycila se znacné vysoko. K veceru jsme uzreli rov-
néz na jihovychod od nas tfi vysoké hory a na severovychodé dvé dalsi...
Této zemi dali jsme jméno Van Diemen's Landt na pocest generalniho gu-
vernéra, naseho vzneseného pana, jenz nas za timto objevem vyslal..."

Kdyz Abel Tasman obeplul jizni vybézek Van

Diemenovy zemé, nepokracoval vzhle-

dem k nepfiznivému pocasi dale na

severovychod, ale vychodnim smé-

rem na otevieny oceadn. Neodpo-

védél tak na otdzku, zda se jednd

o ostrov nebo o vybézek rozsahlé

pevniny, ani na to, zda tady zili lidé.

Dnes vime, Ze tady pGvodni obyva-

telé podle dostupnych ddkazd zili

jiz pred 40 000 lety. S pfichodem

prvnich Evropand, jimiz byl poru-

¢ik John Bowen a hrstka trestanct

v roce 1803, jim ale zacalo temné

obdobi, které vygradovalo za vlady gu-

vernéra George Arthura v letech 1824

az 1836. George Arthur proti nim totiz

organizoval bilou domobranu, kterd je mohla

beztrestné zabijet. V letech 1833 az 1850 sem bylo

z Britskych ostrovd posldno na 80 000 trestanct a Van Di-
emenova zemé byla i diky své brutdini véznici Port Arthur
povazovana za peklo na zemi.

A tak se stalo, Ze posledni plvodni obyvatelka Van Dieme-

novy zemé, Truganini, zemrela ve véku 73 let
v Hobartu v roce 1876.

V roce 1855 byla Van Diemenova
zemé prejmenovdna na Tasmdanii.
Dnes je tento ostrov konstitu¢ni
monarchii od 1. ledna 1901 neza-

vislou na Spojeném krélovstvi.

Po pfiletu do Hobartu jsme si vy-

zvedli opét auto z pujcovny. Ten-

tokrate to byl trochu vétsi prcek

od automobilky KIA, jezdil spo-

lehlivé, ale ve srovnani s Yarisem

to byl lenoch. V nasledujicim tyd-

nu jsem mél v planu navstivit Ctyfi

vytipované destilerie a to bylo prece

jen docela dost prace a cestovani, a tak

nebylo moc casu nazbyt. Centrum Ho-

bartu je od letisté vzdéleno asi ¢tvrt hodiny

jizdy autem. Jedete po ddlnici a do mésta se
dostanete pfes most Tasman bridge. Po levé strané
minete pfistav a hned nalevo za nim se nachazi Distillery
Lark Cellar Door & Whisky Bar. Jednd se o maly dome-
ek, ve kterém byla po dlouhych letech prohibice oteviena
v roce 1992 prvni Tasmanska destilerie single malt whisky.



PRVNiIi TASMANSKA PALIRNA S LICENCI
OD ROKU 1839

RANE FAZE DESTILOVANI - STRUCNE DEJINY

Kdyz bylo v roce 1804 zalozeno mésto Hobart jako prvni
kolonialni sidlo v dnesni Tasmanii, bylo 90 % obyvatel za-
vislych v oblasti ziskavani odévd, potravin a dalsiho osvé-
Zeni, na intendancnich skladech. S rozvojem tohoto sidla
zacala proviantn{ sluzba vyuZivat i mistni zdroje dodavek
rtiznych vyrobkd, aby uspokojila kazdodenni potreby kolo-
nie. Zajimavosti je to, Ze vareni piva a destilovani alkoho-
lu zapocalo az pozdéji, a to v dusledku vlddniho nafizeni,
coz mozna neni tak prekvapivé. V prvnich letech totiz ne-
mohly byt vzacné zdroje vénovany na tak uzitecné aktivity
a v souladu s tim bylo vafeni piva zakazané.

Ackoliv se v Hobartu néjakych 16 let nevyskytoval zadny
legéIni alkoholovy pramysl, existoval zde pomérné ob-
stojny prisun dovazenych alkoholickych napojt a Udajné
libovolny pocet nelegélnich paliren. Navyky ranych obyva-
tel Hobartu byly podle veskerych méfitek zjevné nechval-
né proslulé a v roce 1820, ve snaze prekonat , koralkovou
horecku”, vldda uvolnila sv(j postoj, coz vedlo k zalozZenf
dvou pivovarQ, a v prosinci 1822 uz vyrabéla destilaty i prvni
palirna na Uzemi Tasméanie, The Sorell Distillery, jak vyplyva
z ¢lanku zvefejnéného v Hobart Town Gazette 21. prosince
1822: ,Jsme potéseni tim, Ze se dockala obecného uzna-
ni coby lihovina dobré kvality a chuti. Tato palirna je prvni,
ktera byla zaloZzena na Uzemi Van Diemenovy zemé, a ma
vsechny predpoklady k tomu, aby uspéla.”

20. prosince 1823 v Hobart Town Gazette stélo: ,Mame
pravomoc ozndmit, ze minulé pondéli zacala lihoviny
destilovat také palirna Derwent Distillery, a s potésenim
zjistujeme, Ze jeji lihoviny jsou oznacované jako kvalitni
a chutné. — S uspokojenim mudzeme dodat, Ze se rovnéz
rychle blizi zahdjeni provozu treti palirny.” V zafi 1824 pa-
lirna zvefejnila v HTG inzerat, aby informovala vefejnost o
tom, Ze nynf proddva ,Cisty sladovy destilat, whisky a vin-
né lihoviny, jakoZ i dovazeny britsky gin”.

Znovu 17. z&fi 1824 bylo v HTG ozndmeno, Ze ,vefejnost
se zdvorile informuje o tom, ze ji mize byt dodavana dob-
ra, blahodérna a cisté lihovina za cenu 10 sentl za galon
bez dané nebo 13 sentll za galon s dani, a to v mnoz-
stvich od dvou galon( vy3e. — Zadosti je mozno adresovat
p. Dunnovi z Veranda Stores nebo vy3e uvedené palirné
(Constantia Distillery) nachézejici se u New Town Rivulet
nedaleko kozeluzny. — Na obou téchto mistech bude ne-
ustdle zajisténa doddvka za hotové penize.” Rovnéz zde
bylo uvedeno, Ze , 0 produktu se fikd, Ze vyrazné pfipomi-
na fern-tosh’ ve Skotsku”.

Jak vime, opilstvi bylo v kolonii po mnoho let velice rozsite-
né a v roce 1825 upozornily noviny Hobart Town Gazette
vefejnost na to, ze ,se prodava vice lihovin a piva v mis-
tech elegantné oznacovanych jako ,pokoutné prodejny
lihovin' nez ve vsech licencovanych firmach”. TehdejSimu
guvernérovi to zacalo pfipadat jako velky problém a v sou-

ladu s tim bylo v roce 1825 rozhodnuto, ,Ze clo na dova-
Zené lihoviny bude snizeno a spotiebni dan z lokalné vy-
rabénych lihovin vzroste”. Tento krok ved| témér okamzité
k uzavreni palirny Constantia Distillery a vétSiny ostatnich
ranych kolonidlnich paliren.

Jedina palirna, kterd prezila do 30. let 19. stoleti, byla pU-
vodni Derwent Distillery, ktera uz byla v té dobé zndma
jako Dynnyrne Distillery. Na sklonku 30. let 19. stoleti vSak
guvernér Brisbane vrhl svymi kroky stin i na tuto palirnu,
takze doslo i k jejimu uzavieni, coz znamenalo definitivni
odpiskani palirenského primyslu, ktery vznikal s tak ob-
rovskym nadsenim.

Konecné v roce 1839 vydal zastupce guvernéra Franklin
legislativu smértujici ke zruseni mistniho palirenského pri-
myslu a prechod k pouhému varenf piva. Franklin byl zfej-
mé pod vlivem své manzelky lady Jane, kterd prohlasila, ze
by dala pfednost tomu, aby se je¢men pouzival k vykrmu
prasat, misto toho, aby se vinou jeho vypéleni muzi ménili
Vv prasata.

Tento zdmér byl v mistnim tisku napadan, nicméné vsak
byl realizovan a mistni palirny byly odSkodnény teprve po
tahlych pravnickych sporech.

Tak tedy skoncila legéini vyroba whisky nedlouho potom,
co zacala, a teprve o 153 let pozdéji ziskali Lyn a Bill Lar-
kovi jakozto prvni v Tasménii ,,obecnou licenci vyrobct de-
stilatd pro Ucely vyroby jednosladové tasmanské whisky”.
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LARK DISTILLERY

Bill Lark je tedy diky své Uspésné snaze o zruseni prohibic-
niho zakona a naslednému otevieni prvni tasmanské legal-
ni destilerie pokladan za otce novodobého tasmanského
palirnictvi. Za své zésluhy byl mimo jiné uveden do ,Siné
sldvy” odborného casopisu Whisky Magazine. Na oslavu
této udalosti Bill Lark osobné vybral whisky zrajici nejprve
v sudu po bourbonu, ktera byla nasledné zjemnéna v sudu
od australského portského, a naplnil ji do 220 lahvi, ¢imz
vznikla specialni limitovand edice.

Destilerie Lark byla tedy logickou prvni zastdvkou na nasi
tasmanské whisky ture. V Hobartu, na 14 Davey street, se
dnes jiz nedestiluje. Nachézi se tady navstévnické cent-
rum, nebo snad Iépe feceno recepce pro navstévniky, ktefi
maji zajem vidét proces vyroby této whisky. Od pondéli do
pétku v devét hodin rano a v pal druhé zacinaji prohlidky.
Minibusy odvezou zdjemce do nedalekého udoli Coal river
v Cambridgi, kde se dnes destilerie Lark nachazi, a po dd-
kladném seznameni s celou produkci je pfivezou zase zpét,
kde ve whisky baru pokracuje ochutnavka a kde je mozné
zakoupit whisky Lark za specidlni, zvyhodnéné ceny.

My jsme méli nastésti dohodnutou schlizku nésledujici den
s vedoucim vyroby Rickem Hoedjesem. Ta zacala prohlid-
kou pece k nakufovani je¢mene raselinou. Rick zminil, ze
je destilerie Lark jedinou spolec¢nosti, kterd ma licenci tézit
tasmanskou raselinu, pochézejici z Central Highlands, tedy
z vysociny ve stfedu Tasmanie. ProtoZe se zdejsi zakono-



déarci domnivaji, Ze by raSelina mohla pasobit nepfiznivé
na zdravi, sladuje se je¢men nejdfive teplym vzduchem,
potom se navlh¢i a teprve potom se ususi nad raselinou.
Proto je stuper nakoufeni relativné nizky, kolem 16 ppm.
Lark vyrdbi 100% raselinnou whisky, coz znamend, Ze je
veskery je¢men, ze kterého je vyrobena, nakouren raseli-
nou. Déle whisky s padesatiprocentnim podilem nakoure-
ného je¢mene a také neraselinnou whisky.

Poté, co je je¢men rozdrcen, je drt na par hodin namocena
v otevieném nerezovém tanku, ktery nema automatické
misici lopatky. Mash je promichdvén ru¢né, pomoci vel-
ké ploché nerezové lopatky se Sesti vyfrézovanymi otvory.
Poté, co se Skrob zacne ménit na cukr, nasleduje sedmi-
dennf kvaseni v nerezovych fermentacnich tancich o obsa-
hu 1200 litrd. Pouzivaji zde dva druhy kvasnic, které rtz-
né kombinuji. Fermentacnich tankd je tady Sest pro Lark
a dalsi dva pro whisky Overeem. Ta se vyrabi v destilerii
Old Hobart, kterou Lark také vlastni a pro kterou pfipra-
vuje wash. V budoucnu se pry prestéhuje i destila¢ni kotel
z destilerie Old Hobart sem do destilerie Lark.

Rick mi také vysvétlil, ze kdyz Bill Lark prodal destilerii Lark
novym investortim, ponechal si v ni pouze maly podil. N&-
sledné ale koupil destilerii Overeem od svého znamého
Caseyho Overeema. Bill Lark dnes vystupuje jako whisky
ambassador.

Zkvasenou tekutinou ,low wine” se naplni wash still
(1200 litrt) a cely den se destiluje. Viysledkem je tekutina
s obsahem alkoholu 8 %, ktera obsahuje hodné ovocné
chuti. Ta se nasledné destiluje v destila¢nim kotli, z néhoz



vytéka jiz destildt s obsahem alkoholu 63,4 %. Ten se ukla-
da na 5-7 let ke zrani do sudl a na konci celého procesu
je whisky, kterd se naredi vodou na pozadovana procenta,
cozZ je u Larku 58 nebo 43 % alkoholu. Pokud se jedna
o vyjimecny sud, mize se plnit whisky do 1&hvi i v sudové
sile, tedy s oznacenim Cask strenght.

SKLAD SUDU

Lark pouzivd mensi sudy s obsahem 100 litr(l, aby dosa-
také kratsi doby zrani. Sudy jim podle jejich pozadavkl pfi-
pravuji bednafi. Moc destilerif tuto velikost sudl ale nepo-
uziva, protoze je jejich cena v podstaté shodnd jako cena
vétsich sudt s obsahem kolem 200 litr(.

Také jsou tu uskladnény malé sudy s obsahem 20 litrd.
Z jednoho takového mi Rick pro predstavu, co maly sud
udéla s destilatem, dal ochutnat. | pfesto, Ze se jedna
o mlady destilat, ma jiz barvu a chut, na které se podili
drevo.

Sud s bilymi cely a podpisem Billa Larka je ten sud, ve
kterém zrala whisky vybrana k oslavé uvedeni Billa Larka
do jiz zmifiované ,Siné slavy”. Také jsme vidéli sud z roku
1878, ktery je pry narodni ikonou. Byl pouzivan na portské,
a kdyZ ho v destilerii Lark otevreli, vytekla z ného tekutina
husté konzistence. Whisky, kterd je v ném ted uloZena, ma
obsah alkoholu 63,4 %.

Nékteré z uskladnénych sudd jsou v privatnim vlastnictvi,
ale protoze kvuli zvysené poptavce neméd Lark dostatek
whisky ani pro svou vlastni potfebu, byla moznost nakupu
sudd soukromym osobdm zatim pozastavena.
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LARK SINGLE CASK je vlajkovou lodi tasmanské destilerie Lark. Je vyrabéna z mistniho je¢mene a dvakrat destilovana
v kotlikovych destilacnich pfistrojich. Zraje az osm let v malych, stolitrovych dubovych sudech, které zajistuji tésnéjsi
kontakt destildtu se dfevem a umozniuji tak vyznamné zkratit dobu zrani. Lark Single Malt Whisky je lehce ra3elinova
a chuti pfipomind skotské Highland nebo Speyside whisky. Pfes obsah alkoholu 43 procent ma tato whisky pfi prvnim
ochutnani krasné kvétové a ovocné tony ve vlni i v Ustech. Ty se na patfe déle rozvijeji se stopami Svestkového pudinku
a bohatého olejového sladu. V zakonceni je patrny delikatni naznak tasmanské raseliny. 3 190 K¢

LARK DISTILLER'S SELECTION Jednd se o vynikajici single malt whisky fady Distiller's Selection s obsahem alkoholu
46%. V tomto pripadé zrala whisky ve stolitrovém sudu “quarter cask” ve kterém bylo dfive ulozeno sherry. 3 930 K¢
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TASMANIA DISTILLERY - SULLIVANS COVE

Tato destilerie byla zaloZzena v roce 1994 Robertem Ho-
skinsem v zatoce Sullivan’s Cove, co? je zatoka, ve které
se nachazi hobartsky pfistav. V roce 1999 byla prodana
investorlm z pevninské Australie a Bill Lark byl zamést-
nan novymi majiteli jako feditel destilerie. V té dobé tady
byl Patrick Maguire jednim z destilatér(i a pracoval spo-
lecné s Bilem Larkem, ktery nasledné v roce 2001 odesel,
aby se vénoval svym vécem, zatimco Patrick zUstal a stal
se feditelem. V roce 2002 byla tato spole¢nost prodana
novym majitelm, ale Patrick zGstal dal feditelem, a stal
se i jednim z podilnikd. V soucasnosti jsou majiteli tfi lidé
a jednim z nich je Patrick Maguire, ktery je prezidentem
této spolec¢nosti.

V letech 2004-2005 se destilerie prestéhovala z Hobartu
do mist nedaleko odtud a od roku 2014 se nachdzi na
adrese 1/10 Lamb Place v Cambridgi, jen par minut autem
od destilerie Lark.

Patrick Maguire byl na del3i obchodni cesté po Evropé a tak
se mé ujal Bert Cason, manazer prodeji a marketingu.

Nejprve jsem se ho zeptal na logo destilerie a jeho vyznam.
Dovédél jsem se, Ze se znak a ndpis Distilled With Convic-
tion vaze k historii Tasmanie, kterd byla spojena s trestanci
z Britanie. ,Kazdy majetek, ktery vlastnila britskd vlada,
mél na sobé razitko, které mame v nasem logu. Vézni, ktefi

sem byli poslani z Britanie, byli také majetkem britské vlady
a méli nasivku s timto logem nasitou na svém obleceni.
Tenkrat to bylo tak, Ze byli lidé zavirani i za malé prestupky
a byli posilani, aby pracovali v novych koloniich. Byli zavi-
rani muzi, zeny i déti a byli posilani na novd Gzemi, vcet-
né Tasmanie. Dostali ¢asto mnoho let za malé prestupky
a museli tady pro vladu zadarmo pracovat. Dostali postel
a jidlo a museli dfit.” Patrikovi predkové byli také konvikti,
tedy usvédcenymi z néjakého prestupku nebo trestného
¢inu. Népis v nasem logu , Distilled With Conviction” zna-
mend destilovano z presvédceni. Slovo conviction ma ale
vice vyznamd, a zatimco trestanci z Britskych ostrov( byli
usvédceni, lidé vyrabéjici Sullivan’'s Cove whisky to délaji
z presvédceni.

Samotny vyrobni postup md hned na zacatku jednu zvlast-
nost. Tasmania Distillery totiz nevyrdbi svdj vlastni wash,
tedy nizkoalkoholické , pivo”, které je nasledné destilované
v destilacnim kotli, ale nakupuje ho od mistnich pivovar(.

.Mame tady jednak velmi dobré mikropivovary, z nichz je-
den ndm dodéva wash, a navic nedaleko odtud v Hobartu
sidli nejstarsi tasmansky pivovar Cascade, ktery nés zaso-
buje uz 15 let. Mdme tedy dva riizné dodavatele. Dodavaji
nam 12 000 litrd s obsahem alkoholu 7,5 %. DAvodem,
pro¢ jdeme touto cestou, je konzistence. To znamena, Ze



vzdy dostaneme stejny wash.” Ten je nacerpan do naseho
tanku s obsahem 12 000 litrG a odtud je béhem tfi dnl
postupné odvadén trubkami pfimo do destilacniho kotle.
Zdmérem veden( destilerie je instalovat v prdbéhu toho-
to roku jesté jedno destilacni zafizeni, aby bylo zvy3eno
mnozstvi destilatu ulozeného do sudd.

Pro zrani jsou zde pouzivany sudy po bourbonu, které jsou
z americkych dub(, a po australském portském, které jsou
z francouzskych dubt a maji obsah 300 litrd. Kromé téch-
to sudd se tady najde i par sudd po sherry. Pfed lahvova-
nim tady provadéji dekantacni process, kdy je obsah sudu
preCerpan do tanku, aby se na dné usadily usazeniny. Ob-
sah sudd po bourbonu se nechévaji dekantovat 3est tydnt
a obsah sudl po portském tfi mésice. Pro Double Cask
whisky, jsou v tanku smichany tfi az ctyri sudy po bourbo-
nu a jeden sud po portském. Nékteré tanky pojmou obsah
Ctyf sudl a nékteré dokonce sedmi.

Sullivan’s Cove whisky jsou bezesporu velmi kvalitni. Vzhle-
dem k mnoha svétovym ohodnocenim, mezi néz patfi
napfiklad Nejlepsi whisky zbytku svéta pfi udileni World
Whiskies Awards v roce 2011 nebo Double Gold Medal ze
San Francisco World Spirit Competition 1014 pro Ameri-
can Oak Single Malt Whisky, vsak v soucasné dobé celi ne-
dostatku whisky pro zasobovéni zahrani¢nich trhd. Zajem
sbératell o tuto znacku totiz vzrostl natolik, ze bylo mno-
ho ze zasob prodano a dodévky tim padem velmi omezeny.
Tato situace asi néjaky ¢as potrva, protoze Patrick Maguire
nechava zrat svou whisky minimaliné 10 let.
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SULLIVANS COVE FRENCH OAK - SINGLE CASK MALT WHISKY Tato whisky s obsahem alkoholu 47,5 % se stala legendou své doby. Byla
zvolena nejlepsi single malt whisky v roce 2014 a zaroven je to australskd whisky s nejvy33im poctem bodt v knize Whisky Bible, ve které
ziskala 96,5 bodu ze 100 moznych. Jedna se o single cask whisky, kterd neni filtrovand za studena a zraje v sudu z francouzského dubu po
australském portském. Tato whisky nenf v souc¢asné dobé bohuZzel dostupna.

SULLIVANS COVE AMERICAN OAK - SINGLE CASK MALT WHISKY Tato whisky s obsahem alkoholu 47,5 % byla australskym Sampionem
jesté predtim, nez se stala Sullivans Cove whisky z francouzského dubu tim, ¢im je. Dvakrat byla oznacena jako nejlepsi whisky ve zbytku svéta
a stala se také prvni australskou whisky, které Jim Murray udélil status Liquid Gold ve své knize Whisky Bible. Jedna se o single cask whisky,
ktera nen filtrovana za studena a zraje v americkém dubovém sudu po bourbonu. 3 980 K¢

SULLIVANS COVE DOUBLE CASK - SINGLE MALT WHISKY To nejlepsi z obou svétl je spojeno v tomto neuvéfitelné snadno pfistupném
single maltu. Obsah tvofi 40 % whisky dozravajici v sudech z francouzského dubu a 60 % whisky dozravajici v sudech z amerického dubu.
Velice dobfe se hodi k odpolednimu barbecue ve spole¢nosti skvélého doutniku. Neni filtrovana za studena a ma obsah alkoholu 40 %. 2 970 K¢

Destilerie, které jsem mél v planu navstivit v Hobartu a okoli, jsme tedy vidéli. Ta, kvuli které jsem se do Tasmanie vypravil prede-
vsim, tedy Hellyers Road, se nachazi az na severu zemé a dalsi, kterd mé také zajimala, stoji v tasmanské vysociné pobliz mésta
Bothwell a pfedchazi ji povést snad nejmalebnéjsi tasmanské destilerie. Cestou na sever jsme ji tedy navstivili jako dal3i v poradi.
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THE NANT DISTILLERY

Destilerie Nant se nachazi asi hodinu jizdy autem z Hobar-
tu smérem na sever, ve mlyné, kde se dfive mlela mouka.
O to, aby se mlynské kolo pékné tocilo, se starala voda
z feky Clyde napdjend z ledovcového jezera Crescent. Jed-
nd se o starou usedlost z pocatku devatenactého stoleti,
kterou koupil a nechal s citem zrekonstruovat Keith Batt.
Soucéasti této destilerie je i restaurace s péknym vyhledem
do krajiny a vynikajici kuchyni. Protoze se blizil ¢as obé-
da, dali jsme si jako aperitiv Nant single malt whisky ze
sudu po bourbonu a objednali jsme si salat s volné Zijicim
tasmdanskym pstruhem. Pofidil jsem nékolik prvnich foto-
grafii a potom uz jsem se vydal se svym prlvodcem, jimz
byl Kurt Niland, na prohlidku destilerie. Na Uvod jsem
se dovédél, ze Nant vyrabi tasmanskou Highland whisky
z pivovarské odrldy tasmanského je¢mene Franklin. Ten-
to je¢men je docela sladky a je pouzivdn obéma velkymi
tasmanskymi pivovary, které jsou zaroven jeho dodavateli
pro mistn{ destilerii.

Dalsi vyrobni postup je nasledujici: Pdl tuny je¢mene je ve
mlyné rozemleto na drt, do které se pfida v nerezovém
mash tunu se dfevénym plastém 2000 litrG ledovcové
vody. Privddéna voda se zahteje na 70 °C a devét hodin
trva, nez voda protece skrz jeCmen a vezme s sebou jeho
sladkost. Tato voda je nésledné potrubim pod podlahou
odvedena do fermentac¢nich tank( (washbacks). Tady

jsou pridany kvasnice a je zahdjen fermentacni proces,
ktery trvd sedm dni. Na konci tohoto procesu je ziskana
zkvasena tekutinu (wash) s obsahem alkoholu 7 %.

Jak vypadd dalsi ¢ast vyrobniho procesu, kterou je de-
stilace, mi vysvétlil Blair Whitehead, ktery Nant whisky
destiluje. Z 2000 litrG washe, které jsou k dispozici, se
napusti 1000 litr do wash stillu, ktery se zahfeje zhruba
na 90 °C, coz je Uroven, kdy se alkohol zac¢ina vyparovat.
Alkoholové vypary se tak oddéli od vody a dostanou se
do kontaktu s médénym ramenem kotle. Voda a necis-
toty zlstanou v kotli a alkoholové vypary jsou zchlazeny
v kondenzatoru. Odtud jiz v tekuté formé vytékaji a jsou
sbirdny jako low wines s obsahem alkoholu 21 %. Timto
zpUsobem je ziskano asi 350 litrd low wines, tedy destila-
tu s nizkym obsahem alkoholu.

Destilacni kotel méd na rozdil od kotle, kterému se fika
wash still, jiny a docela unikatni krk, ktery zajistuje znac-
ny reflux, tedy podil alkoholovych par, které se vraceji
zpét do kotle. Z destilovaného obsahu je nabrano asi
100 litrG takzvaného srdce destilatu s obsahem alkoholu
72 %. Ten je mozné charakterizovat jako ovocny, sladky,
olejnaty se zfetelnou chuti sladového je¢mene a je v ném
mozné citit jablka, banany, ale také tropické ovoce.
Nakonec je procento alkoholu snizeno na 63,4% a v této
sile je destilat ukladan ke zrani do sudd. Vétsinou jsou



pouzivany stolitrové sudy, ale neddvno tady zacali pou-
Zivat i sudy s obsahem 225 litrd. Hlavnim dlvodem pro
pouziti malych sudd byl ¢as a to, aby byla whisky relativné
brzy po destilaci pfipravena k ladhvovani. Ted ale jiz maji
docela dost whisky na skladé, a proto mohou pozvolna
prechazet na béznou velikost sudd.

Vlastni bednére tady nemaji, a tak nakupuji sudy od jedi-
ného bednafstvi které tady v Tasménii je. Jednd se o ne-
zavislé bednarstvi, které je schopno pruzné reagovat na
specidlni pozadavky.

Dvacetilitrové sudy se tady v Tasmdanii zacaly vyrdbét po
100 letech, a jednd se tedy o panenské sudy, ve kterych
nebylo dosud nic ulozeno.

Pro finishe tady pouzivaji tfi hlavni typy sudd, po sherry,
po portském a po bourbonu. Déle také pinot z francouz-
ského dubu od lokalniho vyrobce vina.

Ro¢né se tady vydestiluje kolem 75 000 litrd whisky
a hlavnim trhem jsou kromé kontinentalni Australie trhy
v Asii.

Lahve, které destilerie Nant pouzivéd pro ladhvovani
svych whisky, jsou replikou ldhve, kterd tady byla na-
lezena béhem rekonstrukce pobliz mlyna v fece. V re-
stauraci se nachazi také maly obchod, kde si lahve Nant
whisky muzete zakoupit stejné jako dalsi vkusné suve-
nyry s logem destilerie.

Kurt Niland









HELLYERS ROAD DISTILLERY

Hellyers Road je nejvétsi tasmanskou destilerii, kterd za-
Cala destilovat v roce 1997. Nachazi se na severovychodé
ostrova ve zvInéné krajiné nad pobreznim méstem Burnie.

Dorazili jsme sem v jedenact hodin dopoledne, nejprve
jsme se privitali s Donem Jenningsem, ktery je v Hellyer's
Road 3éfem pro komunikaci a ktery mi také pomahal se
sestavenim itinerdfe pro nas tydenni pobyt v Tasmanii,
a potom jsme pockali, az pfijde Mark Littler. Master dis-
tiller na sebe nenechal dlouho cekat, a tak jsem s nim

jesté pred prohlidkou destilerie a vynikajicim obé&dem
v mistni vyhlasené restauraci, pofidil puvodni rozhovor.

Samotnéd destilerie Hellyers Road je pomérné unikatni.
Musim fici, Ze jsem destilerii s podobnym vybavenim
jesté nevidél. Mash Tun neboli tank na promichani za-
pary byl umistén horizontdIné a destila¢ni kotle mély
nejen neobvykly tvar, ale byly vyrobeny z nerezové oceli
s médénym vyparnikem. Jako celek to pUsobilo velmi
kompaktnim, az monstréznim dojmem.






Warehouse #1 interview:
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MARK
LITTLER

18. 3. 2016 se ptal a fotografoval Jakub Janecek

Mark Littler je tedy mistrem palirnikem v nejvétsi Australské
destilerii Hellyers Road a nevédomky vlastné muze zato, ze
jsem se vypravil az sem, na druhy konec svéta do Tasmanie.
To nema byt v Zadném pripadé vycitka, spise kompliment,
protoze whisky, kterou tady destiluje je zkratka fantasticka.
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Henry Hellyer byl jednim z prvnich evropskych pfi-
stéhovalcd, architekt a zeméméfic, ktery v Tasmanii
pretvarel divokou krajinu. Vy jste podle jedné z jeho
cest, které tenkrat stavél, pojmenovali svou destilerii

Hellyers Road. Rad bych se zeptal proc.

Nasim zamérem bylo od samého pocatku vyrabét whisky
na svétové Urovni a seznamovat s ni svét. Jakozto jedind
destilerie na severozapadé Tasmanie chceme vyprévét ne-
jenom o nasi whisky, ale také o regionu odkud, pochazime.
Ten je pomérné Uzce spjat s osobou Henryho Hellyera, ktery
béhem sedmi let od roku 1825, kdy sem dorazil z Anglie,
ménil zdejsi krajinu a Zivoty mnoha lidi. Stavél cesty a mapo-
val Uzemi pfi severozapadnim pobrezi Tasmanie.

Cesta, po které jste pfijeli z Burnie, se dnes jmenuje Old
Surrey Road, ale dfive se jmenovala Hellyers Road. Ke zméné
nazvu doslo, kdyz se silnice modernizovala a byla na néko-
lika mistech odklonéna. PGvodni Hellyerova cesta vede pod
jednim z nasich skladd, také pod parkovistém a dale dolt do
Udoli a na nedaleky kopec.

To znamena, Ze se vase destilerie nachazi doslova na
puvodni Hellyers road?

Ano, sklad ¢islo jedna, ve kterém zraji nase whisky, je vybu-
dovén pfimo v mistech, kudy vedla tato cesta.

Ve vasem obchodé jsem zahlédl i whisky s nazvem
Henry's Legacy. Mizete nam k nim fici néco blizsiho?

Vedle zakladni fady whisky, kterd ¢itd Hellyers Road Origi-
nal, desetiletou a dvanéactiletou Original, Port finish a Pinot
Noir finish, které jsou lahvovéany pfi 46,2% alkoholu, vyra-
bime rdzné dal3i série. Pfed dvéma lety jsme zacali plnit ko-
lekci s ndzvem Henry’s Legacy (Henryho odkaz). Jedna se
o single malt neboli jednosladovou whisky z konkrétniho
peclivé vybraného sudu, tedy single casku. Misto ¢isel 3arzi
jednotlivych sudt uvddime na lahvich nazvy rlznych mist
z podrobnych map, které daval dohromady Henry Helly-
er. Tak vznikla whisky s ndzvem The Gorge, pojmenovana
podle rokle na zdpadé Tasmanie, kterou se dfive muse-
lo projet cestou do Strahanu. Této whisky bylo napInéno
166 lahvi. Druhou lahev z této série jsme plnili minuly rok
a nese nazev Valentines Peak, ktery je tady pfi cesté do
Burnie. Ta zréla v sudech po portském. Dal3i, na které pra-
cujeme, bude ze sudu po pinot noiru a bude se jmenovat
Whalebone Creek podle nedalekého potoka, ktery také
pojmenoval Henry Hellyer.

Jak velkou mate zasobu sudu, ze které muzete vybi-
rat?

Méme ve skladu kolem 2 000 sudt z rlznych druhd dreva,
které uchovévaji whisky z rliznych druhd obili, jako napfi-
klad Franklin, Gardiner, nebo nakoureny slad a tak vedle za-
kladni fady mizeme ¢as od ¢asu naplnit whisky z nékterych
vyjimec¢nych sudd.

Je Bill Lark, jehoz zasluhou byl zrusen prohibicni za-
kon z roku 1838, vSeobecné pokladan za otce destila-
ce whisky v Australii?

Bill Lark chtél zalozit destilerii, a proto musel intervenovat
u politikt, aby byl tento zakon v Tasmanii v roce 1992 zrusen.

Prohibi¢ni zakon se tykal pouze Tasmanie?

Ano, v Australii jiz destilerie v té dobé existovala.

Bill Lark se tedy zasadil o to, aby byl zakon zrusen, a nasled-
né zacal vyrdbét své single malt whisky v prvni tasmdnské
destilerii. Oslavoval to jako milnik a to mu pfineslo jistou
publicitu.

Jaké byly zacatky vasi destilerie v roce 1997 a whisky
jakého chutového profilu jste chtéli vyrabét?

Destilerie Hellyers Road je filidlkou mlékarny Beta Milk, kte-
ra pravé oslavila 60 let existence. Druzstvo Beta Milk zalozilo
30 farmdiskych rodin, jejichz potomci jsou stale akciondfi
spole¢nosti. Cilem bylo prodavat mléko na tasmanském
trhu, kde Zije pGl milionu lidi. Pfed tficeti lety byl zdejsi trh
tak regulovén, Ze bylo mozné prodavat pouze v této oblasti
na severozapadé. Na jihu byl zase jiny vyrobce. V 90. letech
byl trh deregulovén, a tak se zacalo s distribuci i mimo nasi
oblast. | presto, Ze je Tasmanie relativné maly ostrov, tak
jsou tady lidé lokalnimi patrioty. Napfiklad na jihu lidé piji
pouze pivo vyrobené na jihu a na severu zase pivo vyhradné
ze severniho pivovaru a situace byla podobna, i co se tykd
mléka. Nebylo tedy UpIné nejjednodussi expandovat, ale
diky reputaci Beta Milk jakozto opravdového tasmanského
mléka dnes ma Beta Milk zhruba 26% podil na tasmanském
trhu se znackovym mlékem, coz je v dobé, kdy kazdy super-
market obchoduje se svym levnym mlékem docela Uspéch.

V 90. letech chtéli zastupci Beta Milk diverzifikovat svou ¢in-
nost a s védomim toho, Ze jsou tady velice vhodné podmin-
ky pro vyrobu whisky, rozhodli o vystavbé destilerie. Stéle
vice a vice si uvédomuiji, jak Uzasny pfistup k véci ti lidé méli.
Zastupci prvni a druhé generace totiz investovali do svych
potomkd, kdyz se rozhodli postavit mlékdrnu a nasledné
destilerii. Néktefi ¢lenové predstavenstva, ktefi investovali
miliony do vystavby v 60 letech, nikdy nevidéli své penize
zpatky, ale ucinili dalsi dllezité vizionarské rozhodnuti.

Diky nasim zkuSenostem s mlékem rozumime kvalité. Kdyz
mléko udeélas spatné, mize se zkazit a kdyz ho udélas hod-
né Spatné, mlze zpUsobit zdravotni problémy. Rozumime
tedy kvalité velice dobfe. Na zacatku bylo rozhodnuto, ze
nepUdjdeme na trh s nasimi single malty dfive, nez si budeme
jisti, Ze jsme doséhli kvality, kterou jsme chtéli. Rozhodnuti
vyrabét whisky bylo ucinéno v roce 1997. Prvni ¢ast pla-
nu byla postavit destilerii a sklad, nakoupit zafizenf a zacit
destilovat z tasmdanského obili. Prvni destilat z nasich kotld
jsme vydestilovali v lednu 1999. Druhé ¢ast planu byla uvést
na trh single malt whisky, coz jsme udélali v zafi roku 2006.
Jednalo se o nasi whisky Original, bez uvedeni stafi, a Uplné
stejny profil, stejné vareni, stejna destilace, stejny druh obili
i sudd, pouze jiné stari, ma celd nase fada Original, tedy
desetiletd i dvandactiletd Original whisky. Jedinym rozdilem
je doba zranf a je UzZasné porovnavat, co udéla cas pfi zrani
destilatu.

Pii Non Age Statementu zrala tedy vase Original whis-
ky minimalné sedm let?

Ano, sedm. Nékdy to mGze byt i osm nebo devét, ale pre-
ferujeme sedm, protoZe to je méfitko, které jsme pro nasi
Original Non Age Statement whisky nastavili v roce 2006.



A ty whisky z rtznych sudu
nasledné smichate?

Ano, to je dal3i unikatni ¢ast na-

seho postupu, ktery jsem tady

v Austrdlii nikde jinde nevidél.

My prezentujeme nasi zakladni

fadu s obsahem alkoholu 46,2%.

Chceme, aby nés zakaznik, ktery

zaplati napfriklad za svou dese-

tiletou whisky docela dost pe-

néz, dostal to, na co je zvykly

a co ocekava. Proto, abychom

zajistili konzistenci nasi zaklad-

ni fady, provadime tzv. vatting

a nasledné marriing (scelovani).

Obé tyto faze probihaji v sudech

z americkych dubd s obsahem

200 litrG. Vezmeme sudy se sed-

miletou whisky v mnozstvi které

potfebujeme na ro¢ni produkci

a jejich obsah dédme v sudové

sile do 200 litrovych sudu, které

nejsou zcela prazdné, ale obsa-

huji priblizné polovinu whisky

z predeslé vérky. Po uplynuti

pozadované doby pro plnéni do

ldhvi se polovina jejich obsahu

v sudové sile nafedi na scelovaci

silu, coZ je v naSem pripadé 47

az 49 % (Polovina, kterad v sudu

zUstane se smicha zase s novou

whisky v sudové sile a zacne

dal$i vatting). Nasledné whisky

s obsahem alkoholu 47 az 49%

ulozime do scelovacich sudd.

Pred lahvovanim se jesté findl-

né nafedi obsah téchto sudd

na konec¢nych 46,2 % alkoholu,

nebo na 40 % pokud se jedna

o whisky Roaring Forty. To nam

pomdaha udrzet konzistenci chu-

tového profilu. Na druhé strané, kdyZ najdeme sud, ktery
bude vhodny pro plnéni Henry’s Legacy nebo pro Dis-
tillers Choice, pfipadné pro jinou fadu, kterou mizeme
mit v pldnu udélat, ddme ho na stranu a oznacime jako
single cask. Tam si potom na rozdil od zékladni fady ma-
Zeme hrat s profilem ve smyslu alkoholu na mnoZzstvi, kdy
mUzZeme pouzit 59 nebo 57% alkoholu a mézeme s tim
mit vice zabavy.

Kdy jste se rozhodli, Ze budete vyrabét také Peated
whisky?

V roce 2004 jsme si fekli, Ze potiebujeme rozsifit fadu
nasich whisky a vytvorit tak vétsi rozmanitost chutovych
profild. Proto jsme zacali s raselinnou whisky. Nakoupili
jsme 54 tun radelinného sladu a destildtem z ného vy-
robenym jsme naplnili néco pres sto sudd. Pouzili jsme

pouze americké dubové sudy. Tim jsme ziskali jeden pro-
fil, coz je na3 Original profil Non Aged.

Miizete pracovat s mistni, tasmanskou raselinou?

Existuje tady mistni raselina, ale mnozstvi raselinného sladu,
které potiebujeme na jednu vérku, je zhruba Sest tun a to
je prilis. Neni tady spole¢nost, kterd by nam byla schopna
dodat toto mnozstvi.

Aha, ptam se, protoze mi fikali v destilerii Lark, Ze
maji exkluzivitu na tézbu tasmanské raseliny.

Nevim, mozna ano. MdZe to ale také souviset s tim, Ze
Lark pracuje v daleko mensich varkach nez my. My objed-
navame slad z mistni sladovny, ktera doddva také pivova-
rdm. Zrni je k nam nésledné dovazeno v kamionech po
tficeti tundch, a protoZe nasi dodavatelé nenabizi raselin-
ny slad, dovazime ho z Inverness ze Skotska.
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Raselinnou whisky délame jako malosériovou, abychom
mohli nabidnout vice druhl. Od té doby, tedy po néja-
kych deseti letech, jsme zacali vyrabét jiné druhy whisky
z naseho mistniho sladu a ty jsme zacali ukladat do sudu
po sherry, kde jsou nyni dva roky, a potiebuji tedy jesté
néjakych pét let zrani. Nase whisky zraje také v sudech
po portském.

Po australském portském?

Ano, z jihu kontinentélni Australie. Mame také sudy po
tasmanském pinot noiru, takze se fada naSich whisky
rozffila. Nasim ptvodnim zdmérem bylo mit raselinnou
whisky pouze jako doplnék, ale v sou¢asné dobé mame
tolik pfiznivcl peated whisky z fad nasich zakaznikd, ze
se ji asi budeme muset v budoucnu vénovat vice, nez
jsme mysleli. Pfi soucasnych prodejich mame zasoby
raselinné whisky na néjakych sedm let, ale nékteré ze
sudl obsahuji raselinnou whisky starou 10 nebo 12 let,
a tak udéldme pravdépodobné Single Cask Peat Release,
tedy raselinnou whisky z jednoho sudu. Lidé zkratka
chtéji, abychom v préci s raselinnou whisky pokracovali,
a tak budeme muset nakoureny slad opét importovat.

To je zajimavé, v Evropé a také u nas v Ceské re-
publice ma nakoufena whisky také své priznivce...

Jesté bych rad zminil jednu duleZitou véc a tou je vybér
sudd pro zrani nasi whisky. Méli jsme tady chlapika ze
Skotska, ktery pracoval 30 let v branzi. Jednou z jeho
¢innosti bylo posuzovat whisky podle viné. Vzal jsem ho
do skladu, aby posoudil nékteré whisky v nasich sudech,
a musfm fici, Zze byl opravdu ohromen konzistentni kva-
litou, kterou nasel sud za sudem. Rikal, Ze mame UZas-
ny pfistup k vybéru sudd, coz se pfimo odrazi v kvalité
whisky.

Kdyz vybirdme sudy, nakupujeme pouze A grade casks,
tedy sudy nejvyssi kvality. Sudy dostupné pro destilerie
jsou v kategoriich A, B a C a je dullezité, jaky zamér
s nimi mate. Ve svété whisky se najde uplatnéni pro ka-
zdy z nich, ale my nakupujeme pouze kategorii A. Kdyz
dorazi sudy do destilerie, viechny pred naplnénim po-
suzujeme cichem a jenom velmi zfidkakdy se stane, ze
néktery vyfadime. Tento pfistup k vybéru sudl stoji sa-
moziejmé dost penéz, ale my jsme si jisti, Ze se vyplati.

Kde jste se naucil destilaci?

J& jsem tretim palirnikem této destilerie a naucil jsem
se destilovat od mého predchtdce, ktery je nyni v di-
chodu.

To bylo za generdlniho feditele, kterym byl pan Laurie
Houser, hnaci motor pfi vystavbé destilerie. Byl tady 25 let
od prvniho dne. V té dobé jsme destilovali a plnili whisky
do sudd a zacali jsme premyslet o lahvovéani a uvedeni
nasich whisky na trh. V roce 2004 jsme pozvali ze Skot-
ska jednoho odbornika na whisky a ten nam fekl, ze je
jiz whisky hotovd a Ze mUze byt pInéna do lahvi. My jsme
ji nechali jesté dva roky v sudech, protoze jsme nejprve
chtéli dokoncit naSe navstévnické centrum. V zafi 2006
jsme instalovali plnici linku a vybrali jsme etiketu.

Také je ndm podarilo pozvat ze Skotska jednoho vyrobce
whisky, ktery tady se mnou stravil ¢tyfi tydny abychom

si mohli byt jisti, ze vykro¢ime pravou nohou. Musim fici,
Ze oba Skoti byli docela ohromeni tim, co tady délame.

Od koho je vlastné ten obraz na vasi etiketé?

Ten je od tasmanského malife Rogera Murphyho.

Jsou vase destila¢ni zafizeni vyrobena na miru tady
v Tasmanii?

Ano, viechno bylo vyrobeno tady. Beta Milk stalo 10 mi-
liond australskych dolart, nez byla vyrobena prvni lahev
whisky. V3echno, kromé plinici linky, kterou tady nikdo
nevyrabi, bylo postaveno nebo vyrobeno mistnimi lidmi.
Destila¢ni kotle byly vyrobeny 30 kilometr odtud spolec¢-
nosti Steinless Engeneering. Nas wash still, neboli suro-
vinovy kotel ma obsah 60 000 litr( a kapacitu napInéni
40 000 litrd. Destila¢ni kotel ma obsah 20 000 litrd. Oba
jsou vyrobeny z nerezové oceli a maji médénou vrchni
¢ast s dlouhymi rameny a trubkami, kudy je odvadén kon-
denzét. Destilace u nds probiha velmi pomalu, napfiklad
kdyz destilujeme low wine v destila¢nim kotli, tak vyde-
stilujeme 100 litr0 za hodinu. Trvé tedy zhruba den, nez
vydestilujeme varku nového destilatu. Je to velmi pomalé,
ale umoznuje to dostate¢ny kontakt destilatu s médi a vy-
sledkem je whisky, kterd ndm déld radost.

Kdyz jsem poprvé ochutnal vasi whisky, byl jsem
opravdu okouzlen. Ocenil jsem jeji jedinecnost
a nebyl jsem schopen presné urcit, co mi ta zajima-
va chut pfipomina.

Nase whisky je Uzasné jemna a delikatni a ja myslim, Ze
lehkost pochazi z nasich kotll, které pravdépodobné
nemaji ve svété obdoby. Je to jednak jejich rozmérem
a mnozstvim vareného low wine a také Uzkym vstupem
do cibulové horni médéné ¢asti, kterou jsou odvadény
pary do kondenzéatoru. Hodné vypart se toci v horni
¢asti a nasledné se vraci zpét, nez se jim podafi dostat
do uzkého hrdla a do ramene, kterym jsou odvadény do
kondenzatoru. Tim padem mdame enormni reflux, tedy
mnozstvi vypard, které se dostavaji zpét do spodni casti
kotle a jsou opét vafeny. To pfispivad k lehkosti nového
destildtu. Hlavni ¢ast chutového profilu je kone¢nému
destildtu déna typem pouzitého dfeva sudl a potom je
tu jesté jedna véc, kterd ma vliv na konecnou chut, a tou
je absence filtrace za studena. Tim je pravé zachovana
jemnd delikdtnost s bohatym chutovym profilem. Proto
lahvujeme s obsahem alkoholu 46,2%, coZ neni pfilis
dobré z finan¢nich ddvodd, protozZe platime vyssi dan, ale
na druhou stranu nam dava kvalitu, které chceme docilit.

Jak jsou vase whisky pfijimany trhem?

Rok od roku zaznamenavame velmi pfijemny nardst pro-
dejd. Minuly rok to bylo o 50 % vice nez rok pfed tim
a tento rok jsme jiz 0 30 % nad prodeji z minulého roku.
Tento rok vydestilujeme dalsich 400 az 500 sudt. Minuly
rok jsme prodali 80 000 lahvi standardni velikosti, tedy
700 ml. Vedle single malt whisky vyrabime také krémové
likéry na bazi whisky. Vse nakonec pinime do rdznych
velikosti [dhvi s obsahem 700, 500, 250 a 50 ml. Také
musim fici, Ze mame velice dobrou distribuci.



My jsme tady v Tasmanii pou-
ze jeden tyden, ale miizu fici,
Zze jsou vase whisky skoro
vSude k mani, vcetné velice
slusné zasobeného whisky
baru v byvalé destilerii Lark
v Hobartu.

Opravdu i tam?

Ano, proto jsem nabyl pocitu,
ze tady panuji mezi destileri-
emi dobré vztahy.

My tady jejich whisky nemdame,
ale jinak vychazime dobfe. Moz-
nd, ze potkdm Billa Larka a lidi
ze Sullivan’s Cove castéji v za-
hrani¢i na rbznych akcich nez
tady v Tasmdnii, protoze kdyz
priletime zpatky, jsme vsichni
zaneprazdnéni tim, co délame.

Kolik procent vasich prodejd
se uskutecni tady v Tasmanii,
kolik v Australii a kolik ve
zbytku svéta?

V Tasmanii je to 15 %, v Australii
asi 60 % a zbylych 25 % pfipa-
da na Evropu a Singapur skrze
LMDW a ¢ast z toho také na
Japonsko. Ve Spojenych statech
zatim nejsme.

Na zacatku ses ptal, co bylo na-

3im cilem, kdyz jsme zacinali.

Vypuijcil bych si slova general-

niho feditele, ktery byl mym

mentorem, kdyZ jsem tady zaci-

nal. Rikal, Ze chce vyrabét single

malt whisky, kterd maze doplnit

existujici fadu whisky, spiSe nez

s nimi bojovat. Samoziejmé, Ze

si pfejeme nas podil na trhu, ale

dulezitéjsi je pro nas mit v prvni fadé excelentni kvalitu.
Byl jsem pérkrat ve Skotsku navstivit pratele, ktefi ote-
vieli své skiiriky, ve kterych méli Sest nebo sedm lahvi
whisky. My bychom chtéli nasi ldhev v takovych selekcich,
protoze mame za to, Ze vyrdbime specifickou whisky pro
specifické prilezitosti.

Myslite si, Ze tasmanska whisky mize dosahnout
takové popularity, jaké se tési v soucasnosti whisky
z Japonska?

Japonské whisky uznavdm a nékteré z nich jsou oprav-
du bajecné. Jinak se domnivam, Ze zalezi na tom, podle
¢eho je popularita mérena. Pokud je méfitkem kvalita, tak
se domnivam, Ze uZ ji mame. N&3 evropsky distributor
Thierry Benitah z LMDW ndm véfi a oceriuje zplsob nasi
prace. Kdyz mluvil o Tasmdnii, tak ji i pfesto, ze tady ni-
kdy nebyl, popsal docela presné, jako romantické misto

se zelenymi horami a udolimi s jedine¢nou faunou a fl6-
rou, kterd lidi v Evropé pfitahuje.

Ano, myslim, Ze to mize byt vasi vyhodou, protoze
Tasmanie je pro Evropany vzdalenym kusem zemé
s krasnou pfirodou, nékde daleko na konci svéta.
Ostrovem, ktery by radi navstivili, ale mozna se jim
to nikdy nepostésti. Tasmanie tedy pro mnohé zu-
stane pouhym snem o tajemné zemi, kterou si bu-
dou moci pfiblizit alespon pomoci filma a knih a kdo
vi... tfeba i ve spolecnosti s vasi skvélou whisky. W
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HELLYERS ROAD ORIGINAL ROARING FOURTY SINGLE MALT WHISKY 40% Jak jiz ndzev sam napovidd, jedna se o originalni
product destilerie Hellyers Road. Zraje v sudech z amerického dubu a je lahvovana bez umélych barviv a filtrace za studena. Na préani
evropského distributora se snizenym obsahem alkoholu na 40%. 1590 K¢
HELLYERS ROAD ORIGINAL 12 YEAR SINGLE MALT WHISKY 46,2% Je vyrobena z prvotfidniho tasmanského obili a jedné z nejcist-
3ich vod svéta. Po destilaci byla ulozend na 12 let do americkych dubovych sudt po bourbonu. Nenf filtrovdna za studena a nepouziva
7adna uméla barviva. K maximdlnimu potésen, je lahvovana s obsahem alkoholu 46,2%. 2 530 K¢
HELLYERS ROAD PINOT NOIR FINISH SINGLE MALT WHISKY 46,2% Jedna se o nasi originalni single malt whisky zrajici v sudech
z americkych dubd, ve kterych byl drive uloZzen bourbon, nasledné dokon¢enou v dubovych sudech z francouzského dubu po viné Pinot
Noir. Byla posouzena jako Global Whisky Master a jedna z deseti nejhodnotnéjsich whisky v roce 2015 ve Spojeném kralovstvi. 2 280 K¢
HELLYERS ROAD PEATED FINISH SINGLE MALT WHISKY 46,2% Tato nakoufena whisky skotskou raselinou z Inverness a zrajici
v americkych dubovych sudech po bourbon byla vyhodnocena jako nejlepsi ndrodni raselinna whisky, spole¢nosti Malt Whisky Society of
Australia pfi udileni cen za dokonalost v roce 2010. 2 360 K¢
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TASMANIE - PROZKOUMEJTE MOZNOSTI

To byl nédpis na mnoha tasmanskych pozndvacich znac-
kach. Vzhledem ke zlomeniné levé nohy, kterou jsem si
nepfivodil pravé v ten nejlepsi okamzik, bylo ale prozkou-
mani Tasmanie znacné omezeno. Podle vieho UZzasné
a rozsahlé narodni parky, kam nemohou auta, zlstaly
ndmi v podstaté neobjevené. Zamérili jsme se tedy ale-
spori na to, co jsme mohli zvlddnout autem, pfipadné
kratkou prochédzkou v jeho tésné blizkosti. Prvnim laka-
dlem, kterému jsme nemohli odolat, byl tasménsky cert.
Toto zvite, které nezije nikde jinde na svété nez pravé
v Tasmanii, jsme zkratka chtéli vidét. Jde o pomérné ma-
lou medvédovitou Selmu s nejvétsim stiskem celisti ze
viech savcu. Prekousnout lidskou stehenni kost by mu
nedélalo sebemensi problémy. Je to no¢ni tvor, takze ho
ve volné pfirodé prakticky neuvidite. Existuje tady ale
Tasmanian Devil park, kde ho vidét mlzete. Po devade-
satikilometrové cesté z Hobartu na jih Tasmanie jsme
tam dorazili a vidéli jsme nejen tohoto Uzasného tvora,
jehoz populaci bohuzel momentdalné decimuje rakovina
obliceje, ale jesté k tomu jsme tam mohli vidét a nakrmit
klokany. Jejich péticentimetrové drapy, kterymi si pfidr-
zovali nase ruce, abychom jim pfi krmeni neutekli, nds
trochu zaskocily. Dalsiho vacnatce, vakovlka, zndméjsiho
pod oznacenim tasmansky tygr, jiz evropané, stejné jako
pavodni obyvatelstvo, ,Uspésné” vyhubil. Ale zvifat jako
ptakopysk, vombat, kunovec teckovany, stejné jako vel-
kého mnozstvi hadl a exotickych volné Zijicich ptaku tady
jesté nastésti zije docela dost. Hejno bilych ptakd, které
jsme pozorovali pobliz destilerie Lark, nebyli rackové, jak
se na prvni pohled zdalo, ale kakadu Zlutocely.

Co se flory tykd, tak mé docela zaskocilo, Ze byla zemé,
Udajné i diky nezvykle horkému létu, daleko vyprahlej-
3i, nez jsem cekal. Misty krajina pfipominala fantastické
kulisy z film Tima Burtona se solitérné stojicimi pahyly
stromd.

Jiné to bylo na zédpadé ostrova, v narodnim parku Wild
Rivers, kam jsme se dostali lodi ze Strahanu po fece Gor-
don. Kratka zastdvka s prochdzkou v nejvétsim destném
pralese mirného pasma na nasi planeté, byla velmi zajima-
va. Aby Tasmanie nezaostdvala za Novym Zélandem, tak
ma taky Uzasny strom, ktery se v minulosti hojné tézil. Je
jfm huon pine, tedy jehli¢nan, ktery neroste jinde na svété
nez tady, ve vlhkém jihozédpadnim koutu Tasmdnie. Dords-
ta do vysky kolem dvaceti metrd a jeho dfevo produkuje

prirodni olej, ktery strom chrani pfed hnilobou. Tyto stro-
my velmi pomalu rostou, ale doZivaji se az 2000 let.

HOBART

Hobart byl zalozen v roce 1804 jako trestanecka kolonie.
Pozdéji se stal hlavnim méstem australského ostrovniho
statu a po Sydney druhym nejstarsim méstem celé Aus-
trélie. Zije tady asi polovina z celkového poctu pdl milionu
Tasméncl. Dominantou mésta je 1271 metrl vysoka hora
Mount Wellington, kterd se ty¢i nad méstem na zapad
od pfistavu. Pfistav je to pékny a je zékladnou austral-
skych a francouzskych antarktickych vyprav. Také tady
kon¢f slavny jachtarsky zavod Sydney — Hobart, kterého
se Ucastni také historicky velmi Uspésna lod Maxi Raga-
muffin majitelt destilerie Nant. V roce 1992 tady byla
oteviena prvni legaini destilerie whisky, destilerie Lark,
sidlici dnes v udoli feky Coal River nedaleko odtud. Zato-
ka, ve které se pfistav nachazi, se jmenuje Sullivan’s Cove
stejné jako jedna z nejuspésnéjsich tasmanskych whisky
na mezinarodni drovni.

V pfistavu se nachdzi nékolik vybornych restauraci, jako je
naptiklad Fish Frenzy, kde jsme si dali vynikajici fish and
chips, které jsme jedli venku na zahradce, zatimco jsme
pokukovali po rtizné starych a razné velkych lodich, které
tady kotvily.

ZAVEREM

Tasmanie je velmi zajimavym kusem svéta, ktery rozhodné
stoji za blizsi prozkoumani. Uzasna, mnohdy nedot¢ena
pfiroda s mnozstvim zvifat a rostlin, které nenajdete ni-
kde jinde na nasi Zemi, stejné jako nejcistsi ovzdusi, které
muze ¢lovék dychat, k tomu pfimo vybizi.

Navic je to ostrov, ktery svym stfidanim Ctyf rocnich ob-
dobi tak trochu pfipomina Evropu a moznd i proto tady
rostou destilerie jako houby po desti, nebo spise jako stro-
mové kapradiny na severozdpadé ostrova, kde prsi 300
dni v roce. Posudte sami, prvni palirnu otevrel Bill Lark
v roce 1992, v soucasnosti se jich tady nachazi dvanact
a progndzy pocitaji s tim, ze jich tady bude brzy kolem
dvaceti. Vétsinou jde sice o malé ,garazové” palirny, ale
tasmanska whisky jako takovd, se jiz tési pozornosti mi-
lovnikd single maltd doma i ve svété. Svédci o tom jednak
Cetnd svétova ocenéni pro zdejsi whisky, ale také avizova-
né Premium Whisky Tasting Expo s ndzvem Whisky Live
Hobart, které tady probéhne letos 20. ¢ervna. |
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Fiji, cesky Fidzi, je souostrovi v Oceanii, které se sklada ze 322 ostrovq,
z nichz nejvétsi jsou Viti Levu a Vanua Levu. Jedna se o parlamentni re-
publiku, od roku 1970 nezavislou na Velké Britanii. Abel Tasman sem do-
razil 6. unora roku 1643, ale prvnim ¢lovékem tady rozhodné nebyl. Prvni
obyvatelé sem pfripluli jiz pred 3000 lety z jihovychodni Asie.

AZ do 19. stoleti tady byl praktikovan kanibalismus. N&-
Celnici ,trestali snédénim” nepratele zabité nebo zajaté
v boji, ale také vzbourence a nékdy celé neposlusné vesni-
ce. Nacelnik Undre Undre si v 19. stoleti za kazdého zabi-
tého a snédeného clovéka déval stranou kdmen - po jeho
smrti jich bylo udajné napocitdno 872.

Pred pfijetim krestanstvi v 19. stoleti byvaly vdovy na Fidzi
ritudiné usmrceny uskrcenim. Na ostrové Viti Levu se ne-
chavali ritudlné uskrtit i starnouci lidé, protoze domorodci
vérili, ze ¢lovék bude v posmrtném svété stejné stary jako
v okamziku, kdy zemrel.

Pres souostrovi Fidzi se 20. Gnora prehnal nejsilngjsi su-
percyklon vSech dob. Winston, jak byl tento nicivy cyklon
pojmenovan, produkoval vitr o rychlosti kolem 230 km/h,
ktery v ndrazech dosahoval az neskute¢nych 325 km/h. Tak
silny cyklon jesté ve vodach jizniho Pacifiku nebyl nikdy
v minulosti zaznamenan. Pred jeho prichodem byl vydan
zakaz vychazeni a mimo provoz zUstalo nékolik dnd i me-
zindrodni letisté v Nadji na ostrové Viti Levu. Poté, co se
Winston od souostrovi Fidzi zase vzdalil, byl vyhlasen mésic
trvajici stav nouze. Tisice lidi byly evakuovény do nouzo-
vych evakuacnich stredisek. Zacaly se scitat Skody i pocet
objeti na Zzivotech, ktery se zastavil na ¢isle 44. Prakticky
okamzité se zacalo s odstrafiovanim zpUsobenych skod.
S odklizenim popadanych strom0 a vétvi z komunikaci,

opravami popadaného elektrického vedeni a také téch
domd mistnich obyvatel, které nebyly srovnany se zemi.
Poté, co byl obnoven provoz letisté, zacala do zemé prou-
dit humanitarni pomoc.

My jsme sem priletéli mésic po katastrofé. V pljcovné Herz
jsme si pujcili auto, tentokrat limuzinu Hyundai, a vydali
jsme se smérem na hlavni mésto Suva, které bylo na po-
sledni chvili, ndhlou zménou kurzu cyklonu Winston uset-
feno od jeho fadéni.

Prvni dojmy z ostrova, ktery ma asi vétsina lidi zafixovan
jako exoticky réj nebo tropicky zédzrak, byly ponékud roz-
pacité. Mésto Nadji, pres které jsme chvili po opusténi
letisté projizdéli, mélo rozbité komunikace, nevzhledné
vylohy obchodl a o Cistoté se také nedalo pfilis mluvit.
Nic z toho, co popisuji nebylo nasledkem fadéni cyklonu.
Ten se pres ostrov prehnal v jeho severozdpadni ¢asti, tedy
na opacné strané, nez jakym smérem jsme méli namite-
no my. Poté, co jsme opustili mésto Nadji, jsme potkdvali
podél krajnic mnoho chodcll v obou smérech, néktefi byli
na konich nebo cekali na zastavkach na malé mikrobusy,
aby je dopravili tam, kam potfebovali. Potkavali jsme kfes-
tanské kostely, hinduistické chrdmy i mesity, na rdznych
mistech jsme vidéli kluky hrat rugby nebo fotbal a také
jsme potkavali déti vracejici se ve skolnich uniforméch ze
skoly. Celkovy dojem byl takovy, Ze jsme se octli v chudé
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rozvojové zemi, kterd se na prvni pohled moc nelisila na-
pfiklad od Madagaskaru. | kdyz pfece, McDonalds a dalsi
fastfoodové retézce tady byly a supermarkety jakbysmet.
Jiz brzy jsme si ale v3imli zajimavého a pro nas ne pravé
obecné zndmého Ukazu. Nepotkali jsme Spatné naladé-
ného clovéka. Vsichni se usmivali, jiz na délku se vsich-
ni zdravili i pfesto, Ze se tfeba ani neznali, a vibec, byli
velmi prételsti. Jejich pozdrav bullaaa jsme sly3eli béhem
naseho tydenniho pobytu snad stotisickrat, podobné jako
se zajmem kladené otdzky, jak se jmenujeme, odkud jsme
a jestli se nam Fidzi libf.

Hlavnim cilem ndvstévy ostrova Viti Levu byla ndvstéva
zdroje, odkud pochazi balend voda FlJI Water, kterou
k ndm jiz fadu let dovazime. Kromé toho jsem byl také
zvédavy, jak je to tady s mistni rumovou produkci, pro-
toZe je zndmo, Ze se tady cukrové tftiné velmi dobre
dafi. Artéskd zasobarna vody se nachdzi v udoli Yaqua-
ra na severozapadé ostrova, v oblasti nejvice zasazené
cyklonem Winston. Nésledujici den jsme se tam vypra-
vili, i kdyz jsme védéli, ze se stacirna stale jesté opra-
vuje a prohlidky pro navstévniky nejsou jesté obnoveny.
Polovina z dvou set kilometrd, které jsme museli za na-
sim cilem urazit, vedla pres zasazené oblasti na severo-
zapadé ostrova. Vidéli jsme mnoho poldmanych strom
a ponicenych staveni, ale zaroveri bylo patrné, Ze se
tady udélalo za uplynuly mésic mnoho prace. Tu a tam
se jesté opravovaly sloupy elektrického vedeni a uklizely
popadané kusy stromd, ale zivot 3el dal a i tady, kde li-
dem ziejmé neni do zpévu, se viudypfitomnym Usmévem.

Jednou jsem zpovzdéli fotil domy
bez stfech, které stali na samoté
u cesty, kdyz tu na mé vold Zena
s malym déckem na ruce bullaaa.
Prisel jsem tedy k nf a zeptal se, jest-
li bych tam u nich mohl pofidit par
fotografii. Odpovédéla, Ze samo-
zfejmé, a fekla mi, at jdu dal. V jed-
nom staveni bez oken, s plachtou
misto stfechy, byly Ctyfi Zzeny a asi
deset razné starych déti. Jeden muz
stavél stfechu na jednom z dalsich
staveni. Zeptal jsem se, jak tu ka-
tastrofu prezili. V pét odpoledne
pry pfisel silny vitr, ktery lomcoval
s piibytkem, kde byli vsichni scho-
vani. Nékterym stavenim vitr odne-
sl stfechy, vétve poldmanych stro-
mu létaly kolem. V devét vitr ustal
a nedlouho potom pfisla velkd voda
z nedaleké teky, kterd sahala asi po
pas a opadla aZz réno. Celd rodina
prezila a od statu dostala stan a pe-
nize na opravy. NezZ se ale vSechno
vrati zase do normdlu, bude jesté
zfejmé dlouho trvat.

Jeden starsi pan mi vypravél, ze celd
jeho rodina preckala fadéni cyklo-
nu v tradi¢nim staveni se stfechou
z palmovych listl. Stavél ho pry se
svym tédtou, ktery mu fikal, Ze to
pravé kvali silnému vétru musi po-
stavit pofadné. Rikal, Ze moderni domy s plechovymi stre-
chami dnes jiz nic nevydrzi.
Nahle jsme pfijeli na rozcestf, kde stal poutac FlIJI Water, na
kterém bylo napsano, Ze je to k prameni jesté 1,2 kilome-
tru. Udélal jsem jesté pér fotografii a predstavoval jsem si,
jak to tady asi muselo vypadat pred tim, nez dorazil cyklon
Winston, a jak bezprostfedné potom, co toto misto zase
opustil. Potom jsme sedli do auta, abychom zdolali posledni
kousek cesty, ktery byl jesté pfed nami, a po chvilce jsme
stali pfed branou moderni budovy, kde se pIni do lahvi FlI
Water. Na prvni pohled bylo patrné, Ze tady zfejmé doslo
vsechno opraveno. Jeden z vratnych, ktery ndm potvrdil, ze
z bezpec¢nostnich divodd jesté nejsou obnoveny navstévy
pramene a plnici linky, Fikal, Ze plnéni muselo byt dokonce
na ctrnact dnd preruseno. Skoda, myslel jsem, Ze uvidim
vice, ale v celém kontextu nedédvno minulych udalosti jsem
se snazil mit pochopeni.

Cestou zpatky do Havraniho hnizda, jak se jmenoval mi-
ni-resort, kde jsme byli béhem naseho pobytu ubytovani,
jsme potkavali lidi Zijici zptsobem Zivota, kterym Zili na
vesnicich nasi prarodice. Pasl se dobytek, pracovalo se na
polich a zaprahali se koné. Vecer se délaly ohné a drzelo
se tak néjak vic pohromadé. To vSechno tady jesté existu-
je a stoji za to to vidét. Ur¢ité tady jsou i ty exotické plaze
s bilym piskem, zelenymi palmami a tyrkysovym morem,
jenom si budete muset vybrat néktery z mnoha dalsich
ostrovd, které do souostrovi Fidzi patfi. Tady na Viti Levu
byste takovy obrazek asi marné hledali. [ |
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Jak jsem jiz psal na zacatku, chtél jsem béhem nasi cesty
po stopach Abela Tasmana objevit mimo jiné i rum. Frank
Ward ndm jednou na Barbadosu fikal, ze tamni destile-
rie dovazi nékdy melasu i z Fidzi a pokud je nékde mela-
sa, musi tam byt i vyroba cukru a pokud je nékde vyroba
cukru, dost pravdépodobné tam je i destilerie, ve které se
vyrabi rum. Na ostrové Fidzi jde konkrétné o rumy Bounty
a Fiji Rum Co., které dnes vyrabi Liam Costello pro spole¢-
nost Paradise Beverages.

Jiz pfi pohledu na ostrov Viti Levu z paluby letadla bylo
vidét rozsahlé plantaze cukrové titiny a ja jsem doufal, ze
se mi tady podatfi to, co se mi nepovedlo z Prahy. Tedy kon-
taktovat pana Costella, abych se dovédél vice o tom, jak
to tady s vyrobou rumu vlastné vypada. Mé prani se spl-
nilo hned nésledujici den po nasem priletu. Dovolal jsem
se na ¢islo mobilniho telefonu, které mi ochotné dala jeho
asistentka. Sesli jsme se jesté téhoz vecera v pizzerii Ma-
ma'’s Pizza v Port Denarau Marina Shopping Centru, asi 15
minut jizdy autem z Nadji. Toto misto vybral Liam Costello
protoze mél nedaleko odtud jesté jednu schiizku, a hlavné
proto, Ze jeho nédvstévnické centrum naproti Sheraton Golf
resortu neddvno zaviel a bude ho stéhovat pravdépodob-
né pfimo do destilerie.

Byl jsem rad, Ze jsme se sesli, protoze Liam Costello, jesté
téhoz vecera odlétal z mistniho letisté v Nadji na dva tydny
do Australie, odkud pochazi. Bylo zajimavé posedét s ¢lo-
vékem, ktery je v branzi 36 let. Pravé pred tolika lety za-
¢inal jako dvacetilety mladik v nejstarsi australské rumové
destilerii Beenleigh s historii sahajici az do roku 1884. Tam
ziskal zéklady o vyrobé rumu a naucil se destilaci a blendin-
gu od pana Miyagiho. Zfejmé byl dobrym Zzakem, protoze
se brzy stal nejmladsim rumovym destilatérem v Austrélii
a jesté k tomu zacal sbirat ocenéni pro rumy, které vyrabél.
Dva roky po sobé ziskal trofej pro nejuspésnéjsiho rumo-
vého vystavovatele na Royal Brisbane Show, odkud pfivezl
tfi zlaté, Sest stfibrnych a Sest bronzovych medaili.

Po nékolika letech stravenych nasledné v australském vi-
nafstvi prisel pred 14 lety na Fidzi. Tady na koralovém po-
brezi v resortu zvaném Crusoe’s Retreat a prodaval v baru
mistni rum Bounty, ktery se tady jiz 33 let vyrabél jako bily,
tmavy a overproof rum.

Liam Costello nakonec odesel délat to s ¢im zacinal, tedy
destilovat rum. Tentokrat v jediné mistni destilerii ve mésté
Lautoka, kterou postavila spole¢nost Fiji Sugar Corporati-
on. Od roku 1995, kdy byla destilerie prodana spole¢nos-
ti Paradise Beverages je tam aZ dosud feditelem. Tenkrat
tady bylo 44 cukrovar(, zatimco ted zbyvaji posledni Ctyfi.

,Prodavali jsme nds rum v cisternovych kontejnerech rdz-
nym spole¢nostem v zdmoli a ty potom vyhravaly speciali-
zované soutéze s ocenénimi pro nejlepsi rumy svéta. Rekl
jsem si, ze uz toho bylo dost, je to pfece rum z Fiji a je
nacase ho prodévat jako takovy. Udélal jsem proto blendy,
o kterych jsem védél, ze budou vyhravat medaile a prihlasil
jsem je do London International Wine & Spirit Challenge.
Ziskali jsme za naSe rumy zlato a stfibro za nejlepsi rumy
ve své tfidé, mimoto jesté dvé stiibrné medaile a ocenéni
pro destilerii roku. Abychom potvrdili, Ze to nebyla néhoda,
poslali jsme nase rumy i do San Franciska na soutéz Minis-
try of Rum Tasting Competition, kde jsme ziskali dvé zlaté,
sfibrné a bronzové medaile.”

A ¢&im to je, Ze je mistni rum tak Uspésny? Kdyz pomineme
uméni destilace a blendingu, je nutné pracovat s kvalitni za-
kladni surovinou, kterou je pro vyrobu rumu cukrova titina.
Ta tady asi kvalitni je, kdyZ sem posilaji pro melasu lodé az
z Karibiku... K tomu Liam Costello dodéva: , Napfiklad Ba-
cardi sem posild pro melasu lodé az z Portorika, které pluji
kolem Brazilie, jeZ je velmoci cukrové trtiny. Nase melasa je
totiz velmi kvalitni. Je tady opravdu bohaté vulkanickd plda,
kterd neni nicena primyslovymi chemickymi hnojivy. Nej-
blizsi pramyslové mésto je odtud vzdalené 5000 kilometrd.
CoZ znamena, Ze kdyz prsi, je destova voda pomérné cista.
TakZe mame dobrou Urodnou pldu, cisté destové srazky
a cukrova trtina se vétsinou sklizi ru¢né. DalSim bonusem
je, Ze mame tak staré cukrovary a jejich zafizeni, Ze nejsou
schopné extrahovat tolik cukru jako moderni cukrovary. Tim
ziskdvame melasu s velkym obsahem cukru.

Je to tedy vice faktord, které se podileji na tom, Ze je nase
melasa tak kvalitni.

Mimochodem jsme také dodavateli naseho bilého rumu
pro jeden produkt, ktery vyrabi Bacardi a ktery se jmenu-
je Seven Tiki’s Fijian rum. Davaji tam 51 % naseho rumu
a 49 % toho jejich, aby to mohli nazvat Fijian rum.

V destilerii v Lautoce maji dva kotlikové destilacni pristroje
a dvé destilacni kolony, pfi¢cemz jedna kolona se vyuziva
k vyrobé vodky. Rad bych ta destila¢ni zafizeni vidél, ale
je napsat, Ze to pan Costello zorganizovat nechtél, protoze
fikal, Zze by u té prohlidky rad byl a dal mi kvalifikovany
vyklad a spravné vedenou ochutnavku.

Bude asi jesté chvili trvat, nez se rumy, které vyrdbi Liam
Costello, objevi v nasi nabidce, protoZe rum s nazvem
Bounty ve svété jiz existuje. Vyrabi se od roku 1972 v Ka-
ribiku na ostrové Svatd Lucie a tak bude muset ten z Fiji
nejprve zménit nazev. Zda se ale, Ze Liam Costello vi, co
déld a jde za svym cilem pomérné rychle. Pro své rumy
na export uZz ma nazev a o dalsim vyvoji vds budeme vcas
informovat.

Nasledujici den jsem v Lautoce objevil jak cukrovar, tak
nedaleko od cukrovaru stojici destilerii. Bylo to brzy rano,
kdy $li zaméstnanci do prace, a tak jsem s nimi kratce
posedél pred branou destilerie, nez byli vpusténi dovnitf.
Vicky Prakash, mechanik, ktery ma na starosti destilacni
zarizeni, mi nabizel, Ze mi nékoho zavold, kdo by mi desti-
lerii mohl ukézat, ale s diky jsem odmitl. Doufam, Ze v bu-
doucnu tuto destilerii jesté jednou navstivim a prohlédnu
si ji s ¢lovékem nejpovolanéjsim, s Liamem Costellem. W



Liam Costello
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HISTORIE A SOUCASNOST FlJI WATER

> 1990 - Objeveni artéského zdroje vody na ostrové Viti
Levu, nejvétsim ze 322 ostrovy patficich Fidzi.

> 1996 - zalozeni FlJI Water Company a zahajeni lahvovéni
Fiji Water.

> 1997 - FIJl Water se zac¢ina v Severni Americe objevovat
v prvotfidnich restauracich, luxusnich hotelech
a obchodech pro labuzniky.

> 2004 - FIl Water ziskala Wonderful Company.

> 2005 -« Je pfedstaven novy vizul na obalu FlJI Water.

V roce 1990 byl na ostrové Viti Levu, patficim do souo-
strovi FidZi, objeven artésky zdroj vody, ktery se utvoril
v krateru bévalé sopky Yaquara na australsko-pacifické
mezni desce. Tisice let prosakovaly nescetné tropické
srazky vrstvami hornin a sedimentd a daly tak vzniknout
této obrovské prirodni zasobarné vody.

Na ostrové vzdaleném vice nez 1600 mil od nejblizsi
pevniny se vodni srazky tropickych destd pomalu filtruji
skrz vulkanické horniny do prastarého artéského kolek-
toru. Tim ziskdva voda v tomto kolektoru pfirodni mi-
nerdlni profil. Charakteristickou jemnost ji dodava oxid
kremicity.

Balend voda FlJI Water se zacala stacet na ostrové Viti Levu
v roce 1996. Supermoderni stacirna byla navrzena tak, aby
nebyly béhem plniciho procesu naruseny vyjimecné vlast-
nosti této vody. Proto byla postavena pfimo na vrcholu
prirodniho kolektoru, kde utésnény dopravni systém cer-
péd vodu z horninami chranéné dutiny a plInf ji pfimo do
ikonickych hranatych lahvi vyrobenych z vysoce kvalitni
tereftalatové polyethylenové umélé pryskyfice. Chranéna
pred vné&jsimi vlivy tak zUstdva voda FlJl Water nedotcena
do té doby, dokud neodsroubuijete jeji modré vicko.

> 2006 -« FIJI Water zdvojnasobila ro¢ni prodeje.

> 2007 « FUI Water se stala nejprodavangjsi balenou vodou
ve Spojenych statech; Byla zaloZzena nadace Fiji
Water.

> 2012 « FlJi Water je dostupnd v 60 zemich 3esti kontinent.

> 2015 « Prvni televizni kampan na FlJl Water ve Spojenych
stadtech a novy obal s obsahem 700 ml.

> 2016 * Nowy vizual na obalu FIJl Water véetné dvou druht
zadnich etiket.
Udoli Yaquara zasazeno cyklonem Winston.

Wonderful Company ziskala FlJI Water v roce 2004 a od
té doby obchody vzrostly trojndsobné a ucinily ji jednic-
kou mezi importovanymi znackami balenych vod ve Spo-
jenych statech. FlJI Water se stala vodou volby Spicko-
vych $éfkucharl, jako je Nobu Matsuhisa, Jean Georges
Vongerichten, Charlie Palmer nebo Roy Yamaguchi, a po-
dava se v mnoha prestiznich svétovych hotelech, jakymi
jsou The Peninsula, Four Seasons, Wynn, W Hotel nebo
Mandarin Oriental. Dnes je FlJI Water globaini znackou,
kterou si oblibili spotrebitelé ve vice nez 60 zemich svéta.

Tento rok byl uveden na trh novy vizudl na obalu FlJI Wa-
ter, vCetné dvou zadnich etiket, popisujicich cestu FlI
Water z oblak do ldhve. Na ostrové Viti Levu byly tyto
Idhve jiz vude k mani. My v Evropé se jich dockédme letos
na podzim.

V Unoru patfilo udoli Yaquara mezi nejvice zasazené ob-
lasti cyklonem Winston, ktery dosahoval rychlosti az 325
kilometrd v hodiné. Létajici kusy stromd ponicili stacirnu
natolik, Ze byla 14 dn mimo provoz. V dobé nasi navstévy,
tedy mésic po katastrofé stéle jesté probihaly nutné opravy,
a v okoli stacirny to vypadalo tak, jak mlzete vidét na pro-
t&j3f strané. PInicf linka jiz ale fungovala na 100%.

Balena voda ma mnoho odpUrcl i obhdjct a kazdy tabor bude mit zifejmé svou pravdu. My jsme pred lety zacali FllI
Water dovazet, protoze ndm zkratka chutnd. Navic ndm jeji mékkost a neutrdini chut vyhovuje, kdyz pijeme kvalitni
vina, nebo kdyZz pfi ochutndvkach posuzujeme vice vzork( destilatd.

Je mi lito, kdyz je pro n&které nakup¢i riiznych podnik(l v Ceské republice limitem plastova lahev, do které je tato vyjime¢na
voda plnéna a je uprfednostiiovana balend voda ve skle, i kdyZ jeji chut mnohdy neni s FlJl Water srovnatelna. Nasledujici
texty o FlIJI Water jsou tedy urceny vsem, kdo by ji chtéli objevit, a také tém, ktefi jsou striktné proti jejimu plastovému obalu.
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FIJI PET PLAST JE JASNA VOLBA

WATER

CHUT

Ve FlJI Water jsme se rozhodli stécet nas produkt
do lahvi z vysokojakostniho polyethylenterefta-
latu (PET), abychom zarucili charakteristickou
jemnou, lahodnou chut vody, kterou miluji spo-
trebitelé, Spickovi kuchafi a prémiovi zékaznici
po celém svété. Lahve vyrdbéné z PET pryskyfice
se vyznacuji maximélni prthlednosti a pevnostf
a jejich strukturdini integrita brani uvolfiovani
chemikalii do vody.

JEDINECNY PROCES LAHVOVANI

PET pryskyfice FlIJI Water je tvarovand vyfuko-
vanim a vysledkem jsou nase ikonické lahve
hranatého tvaru. Voda stacenad ve sterilnim,
uzavieném prostiedi si zachovava nejvyssi kva-
litu a zdstava nedotlena az do okamziku, kdy
odsroubujete uzavér.

PRAKTICKE RESENI

PET plast je bezpecny a prakticky:

PET plast, lehky a snadno pfenosny, je idedIni
pro aktivni Zivotni styl a pro pouziti na cestach.
PET plast je nerozbitny a snadno se skladuje,
takZe je dokonalou volbou pro hotely,
restaurace ¢ no¢ni kluby.

Svoji mimoradnou pevnosti zajistuje PET
neporusenost baleni, vysokou kvalitu a stélou
chut vody.

RECYKLACE

PET je preferovanou volbou z hlediska recyklace:
o Celostatni mira recyklace PET dosahla 30,9 %,
coz je nérlst 0 32 % ve srovnani s rokem 2007
(24,6 %).

PET je v USA jednim z nejvice recyklovanych
obalovych materidlt a pouzivé se pfi vyrobé
baleného zbozi kazdodenni spotfeby, jako je
polar flis, sportovni obuv, ¢alounéni a svetry.

1 (NAPCOR) Analyza slozeni PET lahvi po spotiebé - 2008 a Zpréva
o recyklaci PET lahvi na vodu - 2008.

2 Mezinarodni asociace pro balenou vodu (International Bottled
Water Association IBWA) ,Fakta o balené vodé”, cervenec
2009

3 PET Resin Association (PETRA), , Nové studie davé prednost PET
lahvim pred sklem a hlinikem*, duben 2010. http:/petresin.org/
news_GreenLighttoPETBottles.asp

www.fijiwater.com

ZIVOTNi PROSTREDI

PET plast je nejen zdrukou istoty a idealnf chuti

vody, ale pfedstavuje také odpovédnou volbu pro

Zivotni prostredi:

o PET lahve produkuji o 77 % méné sklenikovych
plynt nez sklenéné nadoby stejné velikosti.

e PET lahve produkuji o 84 % méné pevného
odpadu nez sklenéné nadoby stejné velikosti.

® Preprava vody v PET lahvich znamend o 46 %
méné emisi sklenikovych plynd nez preprava
vody ve sklenénych lahvich na stejnou vzdalenost.

PET versus SKLO:
Pevny odpad a emise sklenikovych
plynt po dobu Zivotnosti vyrobku

2700 kg

1300 kg
510

- ||
0

Pevny odpad Sklenikové plyny

B e Sklo

NAS ZAVAZEK
FIJI Water se neustale snazi zavadét do své pro-
vozni Cinnosti a dodavatelského fetézce trvale
udrzitelné postupy. V roce 2009 jsme snizili ob-
sah plastu v nasich lahvich v priiméru o 10 %
a az 0 17 % u oblibenych lahvi velikosti 500 ml
a 330 ml. Zavedli jsme rovnéz 100% recyklova-
telné lepenkové krabice a vyvijime Usili smérem
k omezeni mnozstvi obalovych materidl( a vétsi
vyuziti recyklovanych materiald.
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EST. 1824

ANGOSTURA

CARIBBEAN RUM

TRINIDAD & TOBAGO

Text a foto: Angostura

Historie znacka Angostura se zacala psat v roce 1824.
Tehdy Dr. Siegert zacal vyrabét aromatické bitters, kte-
ré se pozdéji staly dulezitou soucasti koktejlové kultury.
Na svétovou proslulost bitters navazaly rumy Angostu-
ra, které se postupem casu staly jednémi z nejoceno-
vanéjSich rumu svéta. Nasledujici materiadl by vas mél
s trinidadskymi bitters i rumy Angostura, které pravé
za¢iname v Ceské republice distribuovat, blize seznamit.
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BOHATA HISTORIE ZNACKY ANGOSTURA

Ocenéné rumy znacky Angostura vychazeji z vice nez
200leté tradice. Cesta zacala v roce 1824, kdyz zaklada-
tel Dr. Johann Siegert poprvé vyrobil aromatické bitters
ve mésté Angostura ve Venezuele (dnes se mésto nazy-
va Ciudad Bolivar). V 70. letech 19. stoleti se tfi synové
Dr. Siegerta prestéhovali na Trinidad. Byl mezi nimi i Don
Carlos Siegert, ktery byl prikopnikem znacky a stoji za
tim, Ze se aromatické bitters Angostura staly nedilnou

soucasti prémiovych koktejlt a nakonec i hlavnim pilifem
koktejlové kultury. Siegert Bouquet Rum se do zacatku
60. let 20. stoleti stal trinidadskou tradici a soucasti bo-
hatého rumového odkazu znacky. V 70. letech 20. stoleti
znacka Angostura expandovala, kdyz ziskala rodinnou
palirnu Fernandes, kterou v 90. letech 19. stoleti zalozil
portugalsky pristéhovalec Manuel Fernandes a jez byla
zndmé vyrobou vysoce kvalitnich rumd.

G i

Vznikla zapsana spole¢nost
Angostura Bitters Ltd.

Byla zalozena spole¢nost
Trinidad Distillers Ltd.

Vyroba bittert se
presouva do Port of Spain
na Trinidadu.

Spole¢nost J. G. B. Siegert
& Hijos jmenovala dodava-
tele aromatickych bitterd
pro Jeho Vysost krale
Jitiho V.

Dr. Siegert
zdokonaluje
slozeni aromatickych
bitters.



= o

Spole¢nost byla jmenovéna Spole¢nost Trinidad Distil- Angostura ziskava ocenéni V zafi byl uveden na trh Na soutézi World Spirits
vyrobcem aromatickych lers Ltd je nejvétsim nerop- Rum Grand Master od Rum Angostura No. 1 zrajici ~ Awards ziskava Angostura
bitterd Angostura pro Jeji nym exportérem v Trinidadu Spirit Business Awards ve francouzskych dubovych stffbrné ocenéni pro desti-
Vysost kralovnu Alzbétu II. a Tobagu. jako ocenéni za to, Ze je sudech a do konce roku se lerii svétové tfidy a dalsich
vyrobcem rumu roku. ho prodalo 15 000 lahvi. Sest zlatych medaili.
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UMENI KOKTEJLU

Existuje tolik pfibéhd tykajicich se pdvodu koktejld, jako existuje jejich dru-
ha. Rika se, Ze dlkazy o michanf ndpoji je mozné najit uz v 16. stoleti. Co
nicméné vime s jistotou, je skute¢nost, ze aromatické bitters Angostura byly
nedilnou soucasti vytvareni koktejlové kultury a poméhaly utvéret obor mixo-
logie tak, jak ho zndme dnes.

ANGOSTURA AROMATIC BITTERS Receptura pro vyrobu Angostura Aromatic Bitters
pochazf jiz z roku 1824 a podle plvodni pfisné tajné receptury se vyrdbi dodnes. Tyto
svétoznamé aromatické bitters jsou nezbytnou a nepostradatelnou pfisadou v klasic-
kych i modernich koktejlech a v barovém svété naprosty fenomén. Diky své vSestrannosti
a schopnosti zdUraznovat a spojovat chuté nachazeji velké uplatnéni i mimo barovy pult.
Nezaménitelnd chut a aroma jsou mimoradné vhodné pro pouziti v kuchyni. 400 K¢
ANGOSTURA ORANGE BITTERS se vyrabi z kary zralych karibskych pomeranc¢d. Pome-
rance se sbiraji ru¢né v sadech na Trinidadu, a to pouze v obdobf destl, coz zajistuje jejich
nejvétsi Cerstvost a chut. Angostura Orange Bitters jsou intenzivni, exotické a viestranné.
Velmi dobfe funguji s vodkou, ginem a whisky, dodévaji hloubku rumovym koktejltim.
Diky komplexité a mnoha vrstvam chuti se hodi i pro pouziti v kuchyni - vyuziti najdou
napfiklad v omackach a marinddach, v pokrmech z ryb a mofskych plodd, ale i ve spojeni
s ¢okoladou. 280 K¢



ANGOSTURA APPLE & GINGER MOJITO

Suroviny:

2 dily rumu Angostura 7 Year Old

4 osminky limety

12 listkG maty

0,5 dilu jable¢ného dzusu

0,5 dilu cukrového sirupu

0,5 dilu Cerstvé limetové stavy

3 striky aromatickych bitters Angostura
Ginger beer East Imperial

Ledova trist

Postup:

Dejte limety, limetovou $tavu, matu a cukrovy sirup do vy-
soké sklenice. Promichejte suroviny dlouhou barmanskou
IZici (ale nedrtte!). Naplrite sklenici dvéma tretinami ledo-
vé tiisté. Pridejte rum Angostura 7 Year Old. Promichejte
napoj, aby se vsechny suroviny dostaly nahoru. Doplnte
sklenici dalsi ledovou tfisti a dolijte troskou ginger beeru.
Nakonec pridejte nékolik stfikt aromatickych bitters An-
gostura. (Sklenice by méla byt vrchovaté naplnéna ledem).

TREACLE ANGOSTURA 1919

Suroviny:

2 dily Angostury 1919

3 striky aromatickych bitters Angostura

0,5 dilu javorového sirupu nebo cukrového sirupu
1,5 dilu Cerstvé jablec¢né Stavy

Postup:

Dejte suroviny do pdallitrové michaci sklenice. Pridejte
led a michejte po dobu asi 15-20 sekund. Precedte
pres sitko do sklenky na short drink.

ANGOSTURA DAIQUIRI NATURAL

Suroviny:

2 dily rumu Angostura Reserva
1,5 dilu limetové stavy

1 dil cukrového sirupu

Kostky ledu

Postup:

Vsechny suroviny dejte do sklenice od marmelady, pfidejte
kostky ledu a po dobu 15 sekund porddné promichavejte.
Pfecedte pres sitko do koktejlové sklenice (nebo do flétny
na Sampariské).
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JOHN GEORGES - master distiller

»VZdy mé naplriuje hrdosti, kdyz vidim nase rumy v téch

nejneuvéritelnéjsich barech na nejodlehlejSich mistech zemékoule.”



V oblasti vyroby a zrani jemnych rumG se pohybuji uz
tretinu stoleti. Pripada mi to jako celd vécnost, ale na
druhou stranu jsem za tu dobu ziskal znacné mnoz-
stvi zkusenosti. Pracuji pro znacku Angostura od roku
1982, nastoupil jsem témér hned po ziskani titulu ba-
kalare véd (BSc.) v oboru chemického inZenyrstvi na
University of the West Indies.

Moje prace ma mnoho strének, které se mi libi — setka-
vat se s vasnivymi stoupenci nasi znacky po celém svété
a vidét, jak se nase rumy objevuji v téch nejneuvéritel-
néjsich barech na nejodlehlejsich mistech zemékoule.
To mé vZdy naplriuje hrdosti. Co mé ale opravdu bavi,
to je experimentovani s riznymi zpusoby zrani rumu;
byl jsem také soucdsti tymu, ktery stal u zrodu ocerio-
vané rady International Rum Range - znacek, na nichz
si mUZete pochutnat. Vite, nejsem expert na marketing
ani PR guru - jsem ten chlapek, co to vyrabi, a pravé to
bude navZdycky mou vasni.

Spoustu jsem se toho ze svého femesla naucil od pra-
kopnikt vyroby rumu, jako byli napriklad Albert Go-
mez nebo Thomas Gatch. | kdyZ jsem s nimi nikdy ne-
pracoval, byly to pravé jejich préce a postupy, které
jsem studoval, abych ziskal své prvni znalosti v oblasti
vyroby rumud. Bezprostrednéji jsem se pak ucil od Pete-
ra Chen Cheonga, Noela Granta a od mnoha talento-
vanych a schopnych provozovatel( destilerii. Dnes jsem
tu Stafetu prevzal ja a naplriuje mé pychou, Ze se nova
generace palirnikG a odbornik( na destilaty ted obraci
na mé jako na zdroj inspirace. Je to velkd odpovédnost
a ja ji beru velice vazné.

KdyZz odhlédnu od rumu, v dobé, kdy jsem byl mladsi
a mél jsem vice energie, jsem byl nadSenym silni¢nim
béZcem a hokejistou. Nyni mi prinasi potéseni turistika
v pavabnych trinidadskych hordch. Zakladnim kame-
nem mého Zivota je ale rodina a moje Zena Carmen, se
kterou mame GZasné dvé déti.
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VYROBA RUMU ANGOSTURA

Angostura je dnes jedinou rumovou palirnou na Trinida-
du a jeji charakteristicky styl vychazi z technik, jez byly
provéfeny casem. Strojni zafizeni a technologie se sice
vyvinuly, ale zakladni proces zUstal stejny.

¢ \/yroba pouze z té nejkvalitnéjsi melasy

e Fermentace s vyuzitim patentovanych kvasnych kultur
e Destilace v kolonach

e Zrani v dubovych sudech

MELASA:

Melasa je nejpouzivanéjsi surovinou pro vyrobu rumu.
Styl melasy se liSi v zavislosti na kvalité trtiny, pady, na
klimatickych podminkach, zptsobu sklizné, procesu vy-
roby cukru, manipulaci a skladovani. Pravé kvalita pfispi-
va k chuti a intenzité rumu.

FERMENTACE:

Angostura pouzivd po vice nez 60 let tentyz jedinecny
kmen kvasinek. Kvasinky maji zdsadni vyznam pro cely
proces fermentace, nebot jsou charakteristické pro kazdy
alkohol a mohou ovlivnit kone¢nou chut a vani rumu.

Melasa je smichdna s vodou, aby se snizil obsah cukru,
a do smési je pfidéna cistd kvasinkovd kultura. Proces
fermentace trva pfiblizné 36-48hodin. Fermentovana
smés, kterd se nazyva wash, mlze byt nékdy ponechana
v klidu az po dobu 72 hodin, aby byl umoznén dalsi roz-
voj kongenerl (pfibuznych latek) produkujicich alkohol,
bohaty zaklad v3ech rum@ Angostura.

DESTILACE:

Destilace je proces pfivadéni kapaliny vzniklé fermentaci
k varu a kondenzovani vyparC za Gcelem vzniku destild-
tu, ktery je pak odebirdn. V palirné se pouzivd kolono-
vy systém kontinudlni destilace k separaci a koncentraci
alkoholu a pribuznych slozek kapalné smési. Diky jedi-
nec¢né konfiguraci a designu kolon u znacky Angostura
v porovndni s mnoha jinymi palirnami mtze spole¢nost
vyrabét jemnéjsi a épe vyvazené rumy.

ZRANI:

Rumy Angostura zraji ve vypdlenych sudech z americké-
ho dubu, v nichZ jednou zral bourbon (¢asto oznacova-
né jako First-Fill Bourbon Casks), nebo ve francouzskych
dubovych sudech. [
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RUM ANGOSTURA RESERVA - House of Angostura vyrabi rumy britského typu, jejichZ plnd sussi chut je oblibena po celém svété. An-
gostura Reserva je klasicky bily rum, ktery je skvélym zakladem pro koktejly a long drinky. Blend bilych rum( az tfi roky starych je dvakrat
filtrovany pres uhlikové filtry, aby byla zajisténa ¢istota a prdzracnost. Je mimoradné lehky, ale s vyraznou sussi chuti, ve které se projevuji
tony tropického ovoce, bandnu, v zakonceni s ndznakem pepfe a karamelu. 520 K¢

RUM ANGOSTURA 5 Y. O. - Angostura 5 y.o. je delikatni blend lehkych ruma, které zraly v sudech po bourbonu miniméiné pét let. Rum je
aromaticky s lehce drevitymi tony kokosu, karamelu, citronu a ndznakem vanilky. Diky vyrazné chuti je idedIni pro pfipravu koktejlt. 680 K¢
RUM ANGOSTURA 7 Y. O. - Pro vytvofeni sedmileté verze rumu Angostura vybira master blender rumy zrajici minimalné sedm let, které
micha a nasledné vrati do sudd, nez se viechny chuté dokonale propoji. Vysledkem je rum plny chuti, barvy temné ¢erveného mahagonu,
se svidnym aroma krémové vanilky, ¢okolady, melasy, kdvy, kofeni a dfeva. IdedInf je Cisty, na ledu ¢i se sodou. 710 Ké



do sudu. Je to lehky blend rumd, jez zrély ve znovu vypélenych sudech po bourbonu az osm let. Je to rum uréeny pro pomalé popijeni
s komplexnim aroma kakaa, vanilky a kokosu. 1 020 K¢

ANGOSTURA 1824 je blendem rumd, z nichz nejmladsi zral dlouhych dvanact let. Letopocet 1824 odkazuje na rok, kdy Dr. Siegert zacal
vyrdbét aromatické bitters ve mésté Akgostura. Je to rum s bohatym aroma sladké melasy, kakaa a karamelu s ndznaky tropického ovoce.
Viyznacuje se velmi dlouhym zavérem, ve kterém se snoubi tény karamelu. Je dokonaly cisty, pFipadné s kostkou ledu. 1 600 K¢

LIQUEUR AMARO DI ANGOSTURA byl poprvé predstaven v ¢ervenci 2014 na Tales of the Cocktail v New Orleans. Rok poté na stejném
misté byl ocenén titulem Nejlepsi novy produkt. Receptura byla inspirovana ikonickymi Angostura bitters a spojuje neutralni alkohol,
kofeni a byliny, které se michaji a poté ukladaji na tfi mésice odpocinku. Vysledny likér ma podmanivé aroma kofeni, karamelu, citrusd
a lékofice. Serviruje se samotny nebo na ledu, ale poslouZi i v pripravé koktejld. 530 Ké
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V roce 1605 predal
Francois-Annibal d’Estrées
kartuzianskym mnichdm
z Vauvert tajemnou
recepturu na elixir
dlouhovékosti.

LEGENDARNI

CHARTREUSE

Hledame-li legendu svéta likéru, jisté
nam nic nebude vyhovovat lépe nez
Chartreuse. Diky mimoiadné populari-
té u sbératell leti jeho cena jiz nékolik
let strmé vzhiru a jesté se nezastavila.




Mnich, bylinky a alkohol - historie stara jako lidstvo samo.
Klasterni likéry jsou tak slavné, Ze fadu z téch, které jsou
k dostani na trhu, nikdy Zadny mnich nevyrobil. Postava
mnicha se stala marketingovym trikem. Likér Chartreuse je
vyjimkou. Za svUj trvaly Uspéch vdéci jak mnoha zvratdm
ve své historii a kvalité své vyroby, tak obchodni politice,
kterd z néj bezdéc¢né ucinila sbératelskou zalezitost.

AQUA VITAE

Vsichni ten pfibéh zndme: v roce 1605 predal Francois-
-Annibal d'Estrées, byvaly biskup z Noyonu, ktery tehdy
jesté nebyl marsalem Francie, kartuzianskym mnichim ve
Vauvert v PafiZi tajemnou recepturu na elixir dlouhovékosti.
Tehdy to bylo bézné — ve spole¢nosti kolovaly knihy kouzel,
vsechny nabizely formulky a vzorce slibujici co nejdelsi od-
déleni smrti. Receptura biskupa d'Estrées byla mozna spo-
lehliva (biskup sdm se dozil témér sta let), ale bylo pry téz-
ké ji rozsifrovat: teprve v roce 1737 lékarnik Velké kartouzy,
materského klastera radu, dospél k vyrobé ¢ehosi, co se
pozdéji stalo Rostlinnym elixirem Velké kartouzy, ktery se
dnes prodava skromnéji jako tonikum k [é¢bé nachlazeni...

V klastere plyne ¢as pomaleji, a tak teprve v roce 1764 byla
na trh uvedena Zelend Chartreuse, sladsi verze obsahujici
méné alkoholu. Tento zdravotni likér dostal o stoleti pozdéji,
v roce 1838, i sestficku zluté barvy, s jesté nizSim obsahem
alkoholu a jemnéjsi chuti. A tehdy se kartuzidnské likéry za-
Caly objevovat i mimo sv@j pvodni region — a svym hospo-
darskym vyznamem predcily i ostatni ¢innosti fadu.

A tak se od jedné staré francouzské rodiny postupné do-
stal tento likér podporujici trdveni az k prvnim americkym
barmandm, ktefi jej jiz od osmdesatych let devatenacté-
ho stoleti zacali pfidavat do , pousse-cafés”. Vsichni jsou
samoziejmé okouzleni velmi vysokou kvalitou vyrobka:
uslechtild vinovice, byliny a rostliny peclivé vybrané, ma-
cerované a dlouho odpocivajici v dubovych sudech. Za vy-
rovnanou chuti likéru a jeho trvanlivosti citime odbornou
praci zaloZzenou na umu celych generaci.

Bylinné likéry vydrzi déle nez ovocné likéry, Chartreuse diky
stupni alkoholu a vysoké kvalité ziskava plsobenim casu
o to vic na kvalité, a to dokonce i v lahvich — alkohol se
zjemni, likér ziskd patinu, chut se zaobli. Prvni sbératelé
Chartreuse byli také milovnici, ktefi pocitali s tim, Ze lah-
vicky vypiji — a to je také jednim z ddvodl rozvoje trhu
s timto likérem.

NESTESTi JEDNECH...

Rlzna nestésti kartuzianskych mnichl také podpofila za-
jem o jejich vytvory. Rad byl nékolikrat francouzskym sté-
tem zrusen. NejdFive v roce 1793, po Francouzské revoluci,
ale predevsim v roce 1903, kdy byl fad vypuzen z Fran-
cie, pfisel o palirnu i o znacku. Usadil se pak v Tarrago-
né ve Spanélsku, kde obnovil vyrobu s jinymi palenkami
i v klimaticky odlidnych podminkéch. Tyto likéry ,vyrobené
v Tarragoné otci kartuziany” se lisily od predchozich vyrob-
kd. V roce 1921 se kartuziani vratili do Francie a v Mar-
seille po dobu osmi let vyrabéli likér nazyvany Tarragonsky
(tuto smés Spanélskych destilatd tedy nesmime zaménovat
s likéry vyrobenymi pfimo v Tarragoné). Az teprve v roce
1930 mohli obnovit sva byvala zafizeni, kdyz ziskali zpét
svou historickou znacku. Dvoji vyroba, 3panélska a fran-

couzska, pretrvavala az do roku 1989, kdy palirna v Tarra-
goné s kone¢nou platnosti uzavrela svij provoz.

Kdyz se ale velké historii nepodafilo kartuziany zlikvido-
vat, malem se tak stalo z jinych ddvodd. Po sesuvu pldy
byla v roce 1935 znicena historicka palirna ve Fourvoirie.
Po této neblahé udalosti se kartuziani soustfedili ve
Voironu, kde jiz méli sklady. Takové historické milniky maji
zasadni vyznam pro sbératele.

... STESTi DRUHYCH

Kvalita, trvanlivost, historické bohatstvi a prestiz klastert
nevysvétluji vdechno. Sbératel lihovin je koneckonctd sbé-
ratel jako kazdy jiny: i ta nejmensi proména ldhve nebo
etikety vzbudi jeho zdjem, stejné jako speciadlni cuvée a li-
mitované edice nebo ztracené cru. Béhem let se sortiment
likéru Chartreuse rozsifoval. Napfiklad bilda Chartreuska
méla jen kratky zivot na konci 19. stoleti. Dnes zndme
edice MOF, 1605, Episkopalni nebo 9. stoleti, stejné jako
VEP (mimoradné dlouhé zrdni), ale védéli jste, ze posled-
né jmenovanym predchazela VE (mimoradné zrani), kterd
jsou velmi vzacnd? Jiz jste slyseli o ,Dentrifrice Chartreu-
se”? Nedavno se jedna lahev na drazbé v Christie’s prodala
za 1 880 Svycarskych frankd (1 730 eur), ¢imz prekonala
vsechny rekordy.

Infla¢ni spirdla se zatim nezastavila. Velmi vyhledavané
Spanélské Chartreusky, které vsak byly zpocatku vel-
mi levné, protoZe se jich vyrabélo velké mnozstvi, jsou
dnes skoro cenové nedostupné (pfedevsim ty do roku
1980), dokonce i limitovand edice vyrdbéna pro svatky
v Tarragoné od roku 1999 Santa Tecla se zacala proddvat
za docela vysoké ceny. Kdo vi, zda prestéhovani palir-
ny a sklepl z Voironu do Entre-deux-Guiers, které by se
z dvodu novych bezpe¢nostnich norem mélo uskutecnit
v roce 2018, nezahdji novou sbératelskou kapitolu pro,
sbérateli, nejzadanéjsi likér na svéte? |
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S 257 %

Likér Chartreuse byl vyrdbén na V listopadu 2015 pti drazbé, kterou v Ze-
péti mistech, jimiz byly: nevé zorganizovala spole¢nost Christie’s,
bylo prodano 48 sad likéru Chartreuse za
cenu 0 257 % prevysujici nejnizsi odhady.

* VELKA KARTOUZA To byl lepsi vysledek, nez jaky méla vina
e FOURVOIRIE grand cru Finest and Rarest Wines nabize-
e TARRAGONA na pfi téze prilezitosti.

e MARSEILLE

¢ VOIRON

Kazdé z téchto mist sbératelim 1 953

nabizi jiné specifické vlastnosti,
které vzbuzuii jejich zajem. Jsou kartuzidni monarchisté? Po zkusenostech

s VE, u pfilezitosti korunovace britské krélov-

ny Alzbéty Il., skute¢né zapocali v roce 1953
Svycarskych frankd za bilou 1 8 6 0 — 1 8 6 9
Chartreuse, odhadovanou na

se starnutim likérd VEP. Na jejich uvedenti
6 500 eur. Bild Chartreuse . .
& A [l 1
byla préhlednou a lehkou Ze by to byl Svaty gral? Likéry Chartreuse 0 0

na trh si bylo nutné pockat 10 let.
verzi svych barevnych ses- vyr/obene’lv palfmé Fvo,urvvoirie, béhem
terskych likérd, vyrabéla se prvmc{h Ieth?u mlmor’adne vzacné. A_t? .
0o dobu neceljch ticet let neVr’nIuwmewo ’Eech, ktere‘bylly' vyrovben}/ J‘es’te
na konci 19. stoleti. Podle drive v klgstere... U Christie’s se Zluty likér
Karima Karrouma, znalce z Fourvoirie vyrobeny v letech 1869 az 1878
starjch lihovin a vlastnika proddval za zanedbatelnou ¢astku

Petits Celliers, ji bylo mozné 1 6 500 €

Necelou stovku eur mu-
site vytdhnout, jestlize si
chcete koupit v obchodé
Zlutou  Chartreuse  VEP.
Diky prodlouzenému zra-
ni dosahuje svétové 3pic-
ky a uchvacuje milovniky. Za
tuto cenu mulzete lahev vypit
nebo si ji uschovat. A vytdhnout
ji na oslavu néjaké velké udalosti.

jesté pred necelymi deseti lety
koupit za 4 000 eur. Krasny pfi-
klad inflace!
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To je pocet lahvi Chartreuse
s mnoha specidlnimi cuvée, vcet-
né Mimofadného starnuti (VE)
z roku 1932, 1940 nebo 1944
a VEP Olympijskd cuvée. Posledné
jmenovand byla uvedena na trh
u pfilezitosti zimnich olympijskych
her v Grenoblu v roce 1968 a byla
darovéna vsem sportovctim, ktefi
ziskali zlatou medaili. A hodno-
ta tohoto tekutého zlata dnes?
1 300 eur. Coz je 3estindsobek
plvodni odhadované ceny...




V anketé navazujici na vybér padeséti nejlepsich bard svéta,
poradané odbornym casopisem Drinks International, jsou
kazdoroc¢né hodnoceny také jednotlivé kategorie destilatl
co do prodejnosti a trendu. Na zékladé odpovédi barmant
téchto bard a dalsi padesétky bart, které se umistily pod
padesatkou prvni, tak vznikaji Zebfitky mapujici prodejnost
a trend u jednotlivych kategorii. Mezi likéry se umistil ve
stovce nejlepsich bard likér Chartreuse jako druhy nejpro-
davanéjsi a prvni trendy likér vabec. Polozil jsem v této
souvislosti Philippu Rochezovi ze spolecnosti Chartreuse
Diffusion, kterd& ma na starosti prodeje likért Chartreuse,
nékolik néasledujicich otazek.

Ocekaval jsi tak uspésny vysledek, kterého dosahly
likéry Chartreuse mezi 100 nejlepSimi bary svéta?

Abych byl upfimny, tak nikoli. Nemyslel jsem si, ze mU-
Zeme dosahnout takového vysledku, protoze jsme velice
malou spolecnosti. | kdyz je Chartreuse unikdtni znac-
kou, s bohatou historii kartuzidnskych mnichd, ktefi do-
dnes tyto likéry vyrabi, tak byt druhym nejproddvanéjsim
likérem a zaroven byt likérem, ktery je nejvice v kurzu ve
stovce renomovanych bard, to bylo opravdovym a velice
pfijemnym prekvapenim.

Co tento uspéch pro vas znamena a jak jste ho ve
vasi spolec¢nosti oslavili?

Jsme na toto ohodnoceni velice hrdi a domnivame se, Ze se
ubirdme spravnym smérem. Vzhledem k pokore a skrom-

TOP BEST
TRENDING SELLING
BRANDS BRANDS
CHARTREUSE CAMPARI
CAMPARI CHARTREUSE
ANCHO REYES APEROL
APEROL COINTREAU
ST GERMAIN ST GERMAIN
LUXARDO
MERLET MARASCHINO
CURAGAO
BOLS PIERRE FERRAUND
FERNET BRANCA GIFFARD
GIFFARD MERLET
STREGA BENEDICTINE

nosti, kterd panuje v nasi spole¢nosti, jsme ale nijak divoce
neslavili. Pouze jsme si stylové pripili likérem Chartreuse.

Jak byla informace o umisténi Chartreuse likéru pfija-
ta samotnymi mnichy?

Méli radost, stejné jako my, ale oni si jen stézi uvédomuiji
pozitivni dopad na image znacky na mezinarodni Urovni.

Ktery ze svétovych top barl je tvym nejoblibenéj-
$im?

Jsem na cestach 35 tydnl v roce. Cestuji svétem kifzem
krdzem a navstévuji spoustu nejrliznéjsich bard. Je tézké
fici, ktery je mym nejoblibenéjsim... Ale stale jsem ohro-
men mou posledni navstévou v Nomadu v NYC, kde pfi-
pravuje fantastické koktejly Leo Robitschek.

Jste pfipraveni na vyssi poptavku po likérech Char-
treuse?

Nase filozofie je velmi jednoducha. Chceme jit s tren-
dem a byt nablizku nasim zdkaznikm, ambasadorim
a fanousktm tak, abychom udrzeli sou¢asnou popularitu
také do budoucna. Kvalita likérd Chartreuse je znama
po celém svété a my potfebujeme ve spolupraci s kar-
tuzidnskymi mnichy tuto kvalitu i nadéle zachovat. Pro-
deje se pfirozené zvysuji, ale my stéle zUstdvame co do
velikosti malou znackou. Nasim cilem ale je byt nejvétsi
z nejmensich! [ |
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Pred dvéma lety jsme v jedendctém cisle naseho casopisu
vénovali likérdm Chartreuse znac¢ny prostor v souvislosti
s 250 vyro¢im uvedeni zelené Chartreuse na trh.

Psali jsme o historii receptury, kterd saha zpét do roku
1605, kdy byl tento manuskript pfedan marsalem d'Estrée
kartuzidnskymi mnichdm, zminili jsme nékteré z ceskych
bard, bister i restauraci, které pochopily vyjimecnost liké-
rd Chartreuse destilovanych ze 130 bylin pochdazejicich
z celého svéta, a navstivili jsme i newyorsky bar Pouring
Ribbons, ktery se proslavil Sirokou nabidkou Chartreuse,
vcetné rocnikovych. Od té doby vzniklo po svété podob-
nych podnikd specializujicich se na Chartreuse vice. Za
vsechny jmenujme Chartreuse Kitchen v Detroitu, Da Pola
Bar Italiano v Cremoné nebo Café Le Coqg v Aarhusu. Bylo
tedy otazkou casu, kdy bude otevien podobny podnik i u
nas. Koncem minulého roku se mi ozval kamarad Honza
Savel, Feceny Slash ktery se stal legendou prazského baru
Chapeau Rouge, s tim, Ze tento podnik hodlad po 19 letech
opustit a Ze si chce otevfit néco vlastniho. Slashe mam rad,
protoZe je to za prvé rovnej chlap, za druhé dobrej barman
s pozitivnim pfistupem k praci a v neposledni fadé fanou-
Sek Chartreuse. To, Ze se rozhod| konecné pracovat na
svém, mi udélalo radost, kterou jesté znasobila informace
o tom, Ze uz ma i misto, kde by chtél svdj zamér realizovat.
Bezelstné jsem se ho zeptal, jak by se ten podnik mél jme-
novat. ,No prece Chartreuse Bar”, opdcil Slash a vlastné
tim zacal psat historii ¢eského Chartreuse baru, ktery byl
otevfen, ac jesté ne zcela hotov, 1. dubna v den narozenin
jeho spole¢nika a dalSiho matadora klubové scény, Zdenka

Zdenyho Astra, pred lety provozujiciho vyhlaseny bar v Mié-
kojedech nebo divadelni klub Paldce Akropolis. Slashovi
se podarilo béhem poslednich tfi let plsobeni v Chapeau
Rouge nebyvale rozsifit fady milovnik( Chartreuse a tento
trend se mu nyni dafi jeSté umocnit v zizkovském Chartreu-
se baru, kde likéry Chartreuse te¢ou proudem.

Zastavil jsem se tedy za klukama, abych se jich zeptal na
jejich zkudenosti s likéry kartuzidnskych mnichd, na pocat-
ky jejich Chartreuse baru i na plany do budoucna. Otaz-
ky jsem nejprve pokladal Slashovi, ktery ma s Chartreuse
0 poznani vice zkusenosti.

Slashi, co bylo vlastné hlavnim divodem pro to, Ze
ses pred lety, kdy jesté mnoho lidi ujizdélo na Jager-
meisteru, tlaceném televizni reklamou, rozhodl pra-
covat s Chartreuse, tedy s likéry, které u nas znalo
pouze nemnoho zasvécenych nadsencti?

Tak to vim docela pfesné. Se Chartreuse jsi mé sezndmil
v Chapeau Rouge ty asi pred ¢tyfmi lety. Pamatuiji si, jak
mé uchvatila jeho horkosladka chut a pfirodni zelena bar-
va. Ve umocnila nasledné degustace béhem poslechu ne-
skute¢ného pribéhu a laska byla na svété.

Jak jsi Chartreuse likéry svym zakaznikim nabizel
a jak jimi byly pfijimany?
Ze zacatku byly v oblibé klasické shoty, na které si brzy

zvykli i tebou jmenovani milovnici Jdgermeistera. Po Case
jsme presli i na koktejly, za které mohu jmenovat Last



Word, Hulk, Cardinal, Chartreuse Experience nebo tfeba
Chartreuse v horké cokoladé. No a pak uz to slo samo,
hosté se radi vraceli, mozné také proto, ze v té dobé ne-
mélo Chartreuse moc prazskych bart v nabidce nebo s té-
mito likéry nepracovaly aktivné tak jako my.

Cim mysli§, Ze to je, Ze si lidé Chartreuse oblibili?

J& si osobné myslim, Ze je to jeho neodolatelnou chuti a asi
také silou. Ne nadarmo se mu prezdivé zeleny ohen. Par
shotl Chartreuse na baru pfijemné rozpovida snad kaz-
dého, coz v dnedni dobé mobilnich telefonl privita kazdy
barman. V neposledni fadé je to i jeho dlouhou, trochu
tajemnou historii.

Za ta léta jsi musel zazit velké mnozstvi neskutec-
nych pfibéhd spojenych se Chartreuse. Mohl by ses
o nékolik publikovatelnych podélit s nasimi ctenafi?

Jelikoz se ptas na publikovatelné historky, tak se mi vybér
trochu zuzil. Jak uz jsem fekl, Chartreuse je nendpadny, ale
silny likér, ktery s kazdym udéla divy. Ne nadarmo to bylo na
zacatku 19. stoleti oblibené piti dam na rakouském cisar-
ském dvore. J& osobné mu fikam ,devadesatky”, protoZe
jsou holky po jeho konzumaci pfijemné rozjafené a roztan-
¢ené. Jednu historku ale mam. Ta se stala nedavno, krétce
pred rekonstrukci. Sedéli jsme s barmankou Terezou a pér
Stamgasty pred zavirackou na baru a jesté jsme dohledavali
na internetu néco z historie kartuzidnskych mnichd. Kdyz
jsme se dostali k datu 17. 11. 1619, kdy husité vyplenili kar-

tuzidnsky klaster v Praze, pficemz vandalsky rozbijeli oltare
a sochy, ozvala se z vedlejsiho salonku rdna a zafincelo sklo.
Nakoukli jsme tam a uvidéli jsme nestastného hosta, ktery
se zacal omlouvat, Ze nechténé shodil ze stény obraz Jana
Zizky z Trocnova. Zasmali jsme se tomu, a s konstatovanim,
Ze je to znameni, putoval Honza, ktery tam zbyl jesté po
byvalych najemcich, do sklepa. Dnes na jeho misté visi svaty
Bruno, zakladatel fehole kartuzidnskych mnichd. Na tenhle
pfibéh se docela hodi staré heslo kartuzianskych mnich(,
které zni: ,K¥iz stojf, i kdyz se svét kyméaci”.

Které ze znamych osobnosti se ti podafilo obratit na
»Kartuzianskou viru”?

Tak to je predevsim hokejista Petr Nedvéd, ktery si Char-
treuse opravdu zamiloval. Ddle herec Michal Pavlata, ktery
mi jednou na baru vypravél, ze Chartreuse byl oblibenym
napojem prvorepublikovych hercl, pfedevsim Huga Haase.
V Chapeau Rouge ho ochutnali napfiklad Filip Ren¢, Hon-
za Potmésil nebo Jakub Prachaf. V nové otevieném Char-
treuse baru uz poznali zelené kouzlo Marek Vasut, Ondrej
Vetchy, ale také sestra Dusana Sventa, jednoho z nejlep-
Sich fotbalistl, ktery hraval za mou milovanou Slavii.

Jaka verze Chartreuse chutna nejvice tobé, jaka Zde-
nymu a ktera je nejpopularnéjsi mezi vasimi hosty?

Slash: Ja davam prednost klasické Chartreuse verte s obsa-
hem alkoholu 55 %, ale nepohrdnu ani dalSimi verzemi,
jako napfiklad zelenou V.E.P.
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Zdeny: Ja mam nejradsi Chartreuse Centenaire 47 %, kte-
ra je o néco slabsi, ale o to jemnéjsi a sladsi. No a Zizkovsti
mazaci se pustili utokem do Chartreuse 1605, kterou uz
pfejmenovali na , vypindk”.

... @ co Chartreuse bylinkovy ¢aj postaveny na lipo-
vém kvétu?

Zdeny: Z ného se pomalu stavd fenomén mezi milovniky
kvalitniho ¢aje. Maji ho v oblibé predevsim damy pro jeho
bylinkovou chut a relaxa¢ni Uc¢inky. Néktefi hosté si ho do-
konce kupuji po saccich dom.

Jak u vas v baru pouzivate Elixir?

Zdeny: Elixir Chartreuse pouzivdme se Slashem skoro
kazdy den z dlvodU prevence proti nachlazeni. Jinak ho
pouzivame k propagaci baru a likéru.

Slash: Kazdy si totiz rad pfi ochutndvce nékolika kapek
poslechne prastarou legendu o alchymistovi, ktery sesta-
vil recepturu pro tento Elixir dlouhého zivota i o lékarni-
kovi, ktery na jejim zékladé po mnoha letech tento Elixir
opét namichal. Dokonce jsem sly3el, Ze si ho pry néktefi
nasi hosté davaji i do koupele...

Nedavno jste mi dali Chartreuse ¢okoladu infuzo-
vanou Elixirem, kterou pro vas vyrobil nékdo tady
v Praze. Musim Fict, Ze je opravdu vyborna. Ci to byl
napad a kdo vam tuhle ¢okoladu vlastné vyrobil?

Slash: S myslenkou na vyrobu ¢okolady Chartreuse jsem
koketoval jiz pred lety v baru Chapeau Rouge. Dokonce
jsem to probiral i s cukrarkou, ale nakonec to vySumélo
do ztracena. Nastésti k ndm do baru jednou pfisel néjakej
chldpek na pivo a zaskocil mé otazkou, kolik pry prodame
za mésic Kinder Cokolad... Vyklubal se z ného vyrobce ¢o-
kolad Jan Soucek. Hned jsem oprasil starou myslenku na
Cokoladu a jesté ten vecer jsme to dlouze rozebirali a Jen-
da nakonec odchazel domd s lahvi¢kou Elixiru v kapse. Po
dvou tydnech ladéni chuti se vratil a pfinesl s sebou nékolik
vzorkd. Po dikladném ochutndvani jsme nakonec vybrali
tu pravou a dnes si u nds mizete zakoupit 73procentni
¢okoladu s prichuti Elixiru Chartreuse.

Jste spokojeni s tim, jak dnes vas Chartreuse bar vy-
pada? A jaké mate plany s vasim barem a s Chartre-
use do budoucna?

Slash: Myslim, Ze jsme udélali za posledni mésice hodné
prdce. Mame nové zrekonstruovany bar s novym interi-
érem. Za zminku stoji napfiklad stylové osvétleni usité na
miru z tfilitrovych lahvi od Chartreuse, které navrhl a vyrobil
Ales Cerny. Celkovy design maji na svédom{ panové ze spo-
le¢nosti Trizenit, s. . 0., Martin Otepka a Tomas Kratochvila.
Zdeny: Samoziejmé nas cekd do budoucna jeSté hodné
prace, ale zatim muzeme byt spokojeni. A plany do bu-
doucna? Doplnit nas bar archivnimi kousky a mit neusta-
le mnoho spokojenych hostd, ktefi se k ndm budou za
zelenym pokusenim i dalsimi dobrotami radi vracet.
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DOORLY’S 12 Y.0.

Dvandctilety Doorly’s rum je kreativni edici
z renomované barbadoské destilerie Four-
square. Po zrani v pouzitych sudech po bour-
bonu a nésledném blendovéni byl tento rum
ulozen k daldimu zrani do sudd po portském
a madeife. Vinné sudy se projevuji v aroma,
spolu s tony dreva a vanilky a naznaky cerst-
vé cukrové trtiny, mésla a tropického ovoce.
Na etiketé této edice je vyobrazen vzacny ara
Spixdv, o kterém se prepoklada, Ze jiz ve vol-
né piirodé nezije. V zachrannych programech
se ale nékolika desitkam daff a pfipravuje se
jejich névrat do ptvodniho prostredi.

1060 K&

HABITATION VELIER

Rada rumd Habitation Velier vznikla spolupraci Lucy
Gargana s vyhlasenymi destileriemi, které pro vyro-
bu svych rumU stale pouzivaji kotlikova zafizeni typu
alembic. Soucéasti fady jsou rumy z nejstarsi jamajské
destilerie Worthy Park. Forsyths WP White vynika ori-
ginalitou: zraje po dobu tfi mésict, obsahuje tézké
estery (502 mg/l), je intenzivni a aromaticky. Forsyths
WP 151 Proof je silngjsi verze s obsahem alkoholu
75,5 % a predstavuje typicky jamajsky over-proof
rum. Port Mourant White je pokladem z destilerie
Demerara, vyrobeny na jednom z poslednich drevé-
nych destilacnich zafizeni, které se dodnes pouziva.
Drevéné kotliky dodavaji rumu nesrovnatelny cha-
rakter. Lahvovén je s obsahem alkoholu 59 % bez
pouziti filtrace za studena. Rum Muller LL IV/3177
je pojmenovan podle sériového cisla kotlikového za-
fizeni v destilerii Bielle, na kterém se vyrabi Rhum
Rhum. Byl destilovan v bfeznu 2015 a po dobu Sesti
mésicd byl fedén destovou vodou, nez dosahl tradic-
ni silu rumt z ostrova Marie Galante, 39 %.

1330-1930 K¢

DON PAPA 0,2 LITRU

Don Papa je sedmilety prémiovy rum, ktery se malo-
sériové vyrabi na ostrové Negros na Filipinach. Vzni-
ka tradi¢nim postupem fermentace stavy z cukrové
tftiny a nasledné destilace. Zraje v sudech z americ-
kého bilého dubu ve skladech na tbo¢i Mount Kan-
laon. Nyni je k dispozici i v mensim balen{ 0,2 litru.

490 K&

EAST IMPERIAL THAI DRY GINGER ALE

Pro vyrobu tohoto ginger alu se pouziva jen pfirodni vytazek zazvoru, na rozdil od
mnoha modernich mixerd, které vétsinou obsahuji jen malo pffrodniho zdzvoru nebo
dokonce Zadny. V pfipadé East Imperial jde o zdzvor z Thajska, jenZ se vyznacuje mi-
moradné nizkym obsahem cukru. Zaroven jde o prvni ginger ale, ktery neni dobar-
vovéan karamelem. Dlouhotrvajici chut zdzvoru jemné vyvazuji tény tftinového cukru
a citronu. Thai Dry Ginger Ale je jako v3echny mixery East Imperial vyroben primdrné
k pFipravé prvotfidnich koktejld. Vychutnat si ho ale samoziejmé muzete i Cisty.



PUSSER’S ORIGINAL ADMIRALTY RUM

Vice nez 300 let dostdvali britsti ndmornici denni
pridél neboli , tot” rumu. Tato tradice byla ukonce-
na 31. cervence 1970, v den znamy jako ,Black Tot
Day”. Nékolik let poté se ale muz jménem Charles
Tobias rozhodl tradici rumu Pusser’s ozivit. Ziskal
prava a informace o vyrobé od britského ndamornic-
tva a v roce 1980 uved| tento rum s velkym pfibé-
hem na trh. Je to jediny rum, ktery se vyrdbi pfesné
podle plvodnich specifikaci. Rum se destiluje na
péti zafizenich v Guyané a Trinidadu, odkud také
pochézi cukrova tftina, a v tropickém klimatu zraje
ve vypalenych sudech po bourbonu po dobu mi-
nimalné tii let. Pusser’s Original Admiralty Rum se
vyznacuje typickou komplexitou, ale zaroveri je to
nadcasova klasika. Ma plnou, zakulacenou a jem-
nou chut s dlouhym vyraznym zakoncenim.

790 K&

ARRAN 18 Y.0.

Arran 18 y.o. je zavrdenim trilogie limitované ar-
chivni série whisky Arran, do které patfi jesté Sest-
nactiletd a sedmnactiletd whisky z nezavislé palirny
ostrova Arran. Tato limitovana edice byla vyrobena
vyhradné ze sladu, jenZ nebyl susen na raseling,
a zrala ve vybranych sudech po sherry. Nebyla po-
uzita filtrace za studena, a whisky si tak zachovava
plny rozsah aromat a chuti, které jsou pro tuto os-
trovni whisky typické. K dispozici je v.omezeném
mnozstvi.

12 190 K&

RHUM RHUM LIBERATION 2015

TEELING REVIVAL 15 Y.0.

Teeling Revival je limitovand edice vyrobend
k oslavé otevieni nové destilerie bratfi Teelingd,
jez je prvni novou destilerii v centru Dublinu po
dlouhych 125 letech. Obsahuje patnéctiletou
whiskey destilovanou v roce 1999, kterd zréla
vyhradné v sudech po rumu. Vyznacuje se cistym
dlouhotrvajicim zakonc¢enim. Této edice bylo vy-
robeno pouze 10 000 lahvi.

2 760 K&

Tento agricole rum pochdzi z karibského ostrova Marie-Galante, kde se vyrabi v palirné Bielle v médéném
kotlikovém destila¢nim zafizeni, které sem dopravil Luca Gargano s palirnikem Giannim Capovillou.
Zraje Sest let v tropickém klimatu uloZeny v dubovych sudech po viné Sauternes. Je jemny, vyznacuje se

plnou minerdini chuti, v niz nechybégji tony citrust, cukrové titiny a exotického ovoce. Nézev Liberation
a letopocet prozrazujf, kdy byl rum pred plnénim do lahvi ze sudl , vysvobozen”. Jde o limitovanou edici.

2 070 K&
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PROJECT 7 A KLEINEROVA MERUNKOVICE PREDANY

Kleinerova 33 let ulezeld merurikovice v prekrasné ldhvi od Ronyho Plesla
byla preddna 3tastnému majiteli jediného exemplére Jaguaru F-type Pro-
ject 7, ktery byl ur¢en pro Ceskou republiku. Toto UZasné auto s vyjime¢nou
historii a 575 korimi pod kapotou, coz je nejsiingjsi motor znacky Jaguar
viech dob, si pofidil pan Prudky. Merurikovice byla naladéna do obsahu al-
koholu 57,5 %, korespondujiciho s po¢tem koni a pro brus ru¢né foukané
lahve byl Ronymu Pleslovi vzor na masce a na polstrovani kozenych sedadel.

TIP NA SEXY PROLOG

Rebecca Quinonez, ambassadorka rumd Zacapa, na-
vstivila v bfeznu v Praze nékolik koktejlovych bard.
Podnik s ndzvem Prolog, ktery najdete na Smichové na
adrese Néadrazni 57/108, oznacila za misto, kde maji
dobré drinky a skvélou atmosféru. Jak sama fekla: ,Je
to takovy sexy podnik.”

TIP NA LETO: FASSBIND BURMA TONIC

Tip pro letni mésice. Zkuste jakykoli Fassbind z fady
Vieilles Barriques s Burma Tonikem East Imperial,
v idedInim pripadé do sklenice na vino. Pro nékoho
az pfilisnd sladkost bude zmirnéna a vznikne Gzasné
aromaticky osvézujici napoj.

DALSi USPECHY PRO TEELING WHISKEY CO.

Teeling Whiskey Company triumfovala pfi udileni cen World Whiskies
Awards v Londyné. Letos se Ucastnilo soutéze vice nez 300 druhl whisky
z celého svéta. Jako nejlepsi irsky single malt svéta byla vybrana Teeling
Single Malt Whiskey 24 Y.O. Jako nejlepsi irska single grain whiskey na
svété byla vyhodnocena Teeling Single Grain Whiskey a jako nejlepsi na-
vstévnické centrum bylo vybrano Teeling Whiskey Visitors Center, které se
nachézi pfimo v destilerii v Dublinu na ndmésti Newmarket ¢islo 17. Rezer-
vace prohlidek na: www.teelingwhiskey.com



ZEMREL HAROLD CURRIE

Dne 15. bfezna 2016 zemfel ve véku 91 let Harold Currie, zakladatel desti-
lerie Isle of Arran. Kromé své dlouholeté prace v odvétvi whisky byl Harold
Currie také nadSenym fotbalistou a v sedmdesatych letech také rozhodcim
FIFA a pfedsedou FC St. Mirren. V tomto klubu jmenoval trenérem mladého
Alexe Fergussona, pozdéji dlouholetého trenéra Manchesteru United a nej-

PAM THORNE - PAN A JEHO PES

Sochu kasirovanou z papiru s ndzvem ,Pan a jeho’ pes zachycujici
Henryho Hellyera, jejiz detail miZete vidét na obdlce tohoto ¢isla
naseho casopisu, vyrobila pro destilerii Hellyers Road socharka Pam
Thorne v roce 2006.

BROKER'S GIN V LAS VEGAS

Tvlrce a ambassador Broker’s ginu Andy Dawson byl v Las Vegas
navstivit jeden z podnikU, kde se jeho znacce velice dobte dafi. Kro-
mé vynikajicich koktejlt s Broker’s ginem ho v baru s ndzvem Whist
Stove and Spirits ¢ekalo i milé prekvapeni. Barmanskd superstar Tony
Abou-Ganim, kterého potkal v Las Vegas poprvé pred 13 lety, mu
vénoval svou knihu The Modern Mixologist.

DOUBLE GOLD PRO RON DIPLOMATICO

Zeptali jsme se majitele DUSA Josého Ballesterose:
Co pro vas znamena ocenéni double gold pro
rum Diplomatico Reserva Exclusiva?

,Abych fekl pravdu, tak uz nejsme zaméreni na sbi-
rani ocenéni. Ziskali jsme snad jiz vSechna ocenéni,
kterd jsme mohli ziskat, a nejsme dychtivi po dal3ich.
V pfipadé San Francisco World Spirit Competition,
coz je velmi seridzni soutéz, jsme ale jesté nikdy neob-
drzeli ocenéni pro nas rum Reserva Exclusiva. Pred lety
jsme sice ziskali Double Gold pro Diplomatico Afejo,
ale aZ ted byla podobné ocenéna i Reserva Exclusiva.
Nakonec jsou to prece jenom spotiebitelé, ktefi roz-
hoduji, ktery rum je nejlepsi, ale mit uznani ze San
Francisca je néco, na co mizeme byt prdvem hrdi”.
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S pfichodem jara mam stale pozitivni naladu a tyto proslunéné dny
ve mné vyvolavaji chut na osvézujici koktejl na slunné plazi. Pra-
vé proto jsem se nechal inspirovat swizzlem. Jakozto prfedchidce
daiquiri je rum swizzle kombinace rumu, cerstvé stavy z limetky,
cukru a angostury. Jednim z ruma, se kterym velice rad pracuji, je
Ron Zacapa 23 Centenario, jelikoz je velice bohaty v chuti a jeho vy-

roba a proces zrani jsou unikatni.

Podle mého nazoru doba klasickych, silnych drinkd po-
malu ustupuje a v jarnim obdobf je ten spravny cas na
vychutnani osvézujicich drinkd. Na bazi whiskey, ginu ¢i
zemédélského rumu si swizzle mazete vychutnat v rdz-
nych variacich. Mnoho rumU se pfipravuje z melasy,

ale Ron Zacapa pouzivd panensky med, a jelikoz med
mam spojeny pravé s obdobim, kdy vie zacinad rozkvé-
tat a ,bzucet”, pfipravil jsem pylovy sirup, ktery dodava
koktejlu kvétové tony a sladkost s ndznakem medu. Pro
balanc priddvam stavu z Cerstvé limetky a pro zvyraznéni



© Martin Kincl
© Martin Kincl

karibskych chuti jsem pouzil Jerk tinkturu, kde se misi GUATEMALAN SWIZZLE:

chut nového kofeni, cibule, zazvoru a vanilky na bazi Ron Zacapa 23 Centenario 50 ml
rumu a absintu. Tato tinktura podtrhuje v koktejlu pravé Doméci pylovy sirup 15 ml
korenitost, kterd je jasnou doménou karibské kuchyné. Cerstvé stava z limety 15 ml

Kvlli navozeni pocitu slunného dne straveného na plazi Jerk tinktura 5 stfikd

jiz tedy nemusite jezdit do Karibiku a staci prijit do ho-
telu Radisson Blu Alcron Prague a ochutnat nase mistni
speciality. Zde se viichni zamérujeme na praci s kvalitnimi
surovinami a zajimavou prezentaci se stale snazime fas-
cinovat nase hosty. Proto je pro mne i velkym pfinosem
a zkusenosti spoluprace s kuchafi z nasi restaurace oce-
néné michelinskou hvézdou.

Tento koktejl jiz brzy budete moci ochutnat v nové pfi-

pravovaném koktejlovém listku naseho Be Bop Lobby

Baru. Zapdlenost a nékdy az blaznivé nadseni, které Lada Gabor

u nas uvidite, vas dost pravdépodobné uchvati. Be Bop Lobby Bar — Hotel Radisson Blu Alcron
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BAR PRO KAZDOU GENERACI, PROSIM!

text: Alex Miksovic, ilustrace: Magdalena Krestanova

Muza, kterou pravidelné vyhlizim, kdyz mam napsat fejeton, se dostavi-
la ve znaéné nestandardni podobé. Zadny romanticky Gées splyvajici do
poloviny zad, zadna pravé tak akorat poodhalena nadra a tsmév slibuiji-
ci hot nights & great pleasures. Byl to generalni konzul Ceské republiky
v Atlanté, s nimz jsem pred témér dvaceti lety pripravoval otevieni Be Bop

Baru hotelu Radisson SAS Alcron.

Znéte ty typky... Stihly jako proutek, bystry jako Chytra
horakyné, sportovec kazdym coulem — hraval ligu ko-
Sikové a s raketou to umi pofad jako s vidlickou a no-
Zem; vék nejasny, zkusenosti od barovych pultl vsech
kontinentd neomezené. Coz byla také pficina toho, Ze
se do mne pfi poslednim setkani hned po pozdravu
pustil. Pry jsem ho poslal do baru — ted ho jmenoval,
coz neudéldam, protoze bych si koledoval — on tam
Sel, dal si ¢tyfi (1) rtzné koktejly a ani jeden nedopil.
Chutnaly jinak, nez cekal. Byly v jiné sklenici, nez ce-
kal. Barman je michal jinak, nez ¢ekal. Vlastné vSechno
bylo jinak. A nejhorsi pry bylo, Ze za barovym pultem
pracovaly samé déti.

Generacni vyména za barovymi pulty je ovsem jev pfi-
rozeny a nezastavitelny. Potiz je v tom, Ze kazda gene-
race ma — a mozna si to ani neuvédomuje — svij ideal
barmana, ktery se lisi od idedlu generace nastupujici.
Ta moje (jsem rocnik 1942) neméla pfilis na vybér. | ve
velkém mésté byvalo barl hodnych toho oznaceni
jenom pér a bar vyslovené koktejlovy jeden, mozna
dva, a to je$té mnohdy spise v hotelech, a to zejména
téch drahych. Za barovymi pulty tehdy pracovali stafici,
kterym byl Ctyficet a vice. Ono také dostat se k téhle
profesi nebylo viibec snadné. Samoziejmé bylo mozné
urcité kvalifikacni predpoklady vylepsit rudou knizkou
nebo pfislusnou spolupraci s ceskoslovenskymi anti-
bondy. Ale pokud jste femeslo neuméli, nebyly vém
tyhle berlicky nic platné. A tihle barmani bez vyjimky
femeslo ovladali.

Samozrejmé, nikdy se nesetkali s hard shake, baro-
vou lzicku dédili po soudruhovi, ktery 3el do ducho-
du, strainer nasli ndhodou v jakési krabici v kancelafi
provozniho ndméstka, o tequile nikdy neslyseli, 90 %
koktejld nemohli namichat, protoze neméli k dispozici
potfebné pfisady, zkouset infuze by je ani nenapadlo,
protoze by po nich 3el hygienik, podnikovd kontrola
i sojka (Statni obchodni inspekce, SOI). Ale jejich kok-
tejly byly vzdy ledové, silné, stfidmé ozdobené (na vy-
bér citron, pomeranc, vyjimecné rozbredla tresen pl-
vodem z kompotu), a hlavné: Host mél chut na druhy,

na treti — a v8ude dostal shodnou Bilou pani, Sidecar
¢i Bitter Long.

Teprve s odstupem casu si tehdejsi hosté — mél jsem
Cest patfit mezi né — moznd uvédomuji, ze byvali
svédky prvnich naznakl zmén. Kdyz Jaroslav Hrstka
v prazském Interhotelu Jalta pfipravoval tenké platky
citronu pod rukou (rozfizl citron, polozil ptlku Spi¢kou
nahoru a noZem naplocho rychle fezal citrus na vodo-
rovné platky), kladl patrné nendpadné zaklady pfistiho
flair bartendingu. A co takovy zastfik pomerancovou
ktrou! To prekvapeni, kdyz jste pfivonéli ke Campari
(tehdy s pfidomkem Aperitivo, protoze origindini Bitter
dostaval pouze Tuzex, pokud vite, co to bylo za firmu),
nad nimZ barman neprovadél zadné soucasné cary
madry, ale prosté rez klry nad napojem jenom stiskl,
a ono to Uplné stacilo.

Ale mozna ten hlavni rozdil spocival v citateli a jme-
novateli zlomku barman/host. Platilo, ze barman byl
zpravidla stars$i nez ndvstévnik, kterého obsluhoval.
Nechytejte mne za slovo, samozfejmé se vyskytovaly
vyjimky, ale vétSinou byl Citatel vétsi nez jmenovatel.
Dnes je tenhle pomér obraceny. Dlsledek? Pokud je
vam 50+, nez se nadéjete, nemate kam jit. Tadyhle na-
michaji Negroni, v némz misto vermutu rosso uplatnf{
Punt e Mes. Neni to vibec Spatné, fekl bych, Ze to je
dokonce bajecné, ale v prvni chvili koukate do sklenice
jako husa do flasky a ldmete si hlavu, co ze je v ni
jinak. Nebo si objednate notoricky zndmy dzin tonik
(objevim-li se u vas, prosim jeden dil Tanqueray No. 10
a maximalné dva dily toniku z co nejmensi lahvicky),
ale ze sklenice tr¢i jakési rosti. Nic proti rozmaryné, ale
suchd mi v tom drinku fakt nesedi. Pristé se mne ze-
ptejte, zda ji tam chci. Pak vés budu respektovat, pro-
toze budu citit, Ze respektujete vy mne.

Respekt... hm. Loni v |été jsem byl zase jednou ve
svém oblibeném baru. Jeho majitele zndm léta, pova-
Zuji ho za jednoho z mala pravych barmant a celou
tu dobu mu fikdm kfestnim jménem, on mné zase
pfijmenim. Uz mi to pfislo trochu na hlavu a tak mu
poviddm, ze kdyz j& barmanovi fikdm kfestnim jmé-



nem, tak on mé ma oslovovat taky tak. A on, Ze to
nejde, Ze ma pravé ten respekt. Vysvétlil jsem mu, ze
mé to tési, ale kdyZ mu z pozice hosta fikdm... a on
Ze si to nedovede predstavit. Nevim, co do mne vjelo,
ale odpovédél jsem, Ze bud se domluvime na krestnim
jménu, nebo se do baru nevratim. A taky jsem tam od
té doby nebyl. Totiz nebyl. Mozn4, Ze az tenhle fejeton
vyjde, uz to bude jinak. Tuhle na muj kurs Koktejly jsou
vécné dorazila advokatka. Hned pfi prvnim cvicenf se
mi jevila podezrele Sikovnd, tak jsem se zeptal, jestli
uz nékdy za barovym pultem nestala. Ukdzalo se, ze
do toho baru chodi a leccos uz okoukala a hlavné pry

pfichdzi s poselstvim, abych se vratil, Ze uz se o panu
Mik3ovicovi nebude mluvit.

UZ bych toho nechal, ale preci jesté jeden, definitivné
posledni bod agendy: Nechte nejdfive jednat hosta!
Nékdy mi nenf proti mysli nechat si vysvétlit, proc je
v koktejlu fez kiwi misto citronu, Lillet misto vermutu,
cerna oliva misto zelené a drink je misto v koktejlce
v lahvi¢ce od cholagolu. Jindy ale nechci poslouchat
zadnou barovou osvétu, nybrz chci se napit koktejlu
tak, jak ho mam rad, a hlavné jak si ho preji. Tedy
silny jako buldozer a ledovy jako smrt. Tak mi v tom
neprekazejte, prosim! ]
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TANQUERAY CHAMPION SHAKER

Koncem ledna jsme obdrzeli od spole¢nosti Diageo za-
jimavy shaker, ktery byl az do 7. bfezna vystaven v na-
Sem obchodé. Nasledné ho ziskal jako odménu séfbar-
man prazského baru L'Fleur Vita Cirok coby odménu
za postup mezi Sest nejlepsich na globalnim superfina-
le soutéze Diageo World Class 2015 v Kapském Méstg,
o ¢emz jsme vas informovali v minulém ¢isle. Jakd je
ale historie Tanqueray Champion Shakeru?

Pribéh Tanqueray No. TEN Imperial Champion Shaker,
jak zni cely nazev téhle dimysiné , hracky”, zacal
v roce 2008. Zndmy britsky barovy konzultant Jason
Crawley, jenz stoji v Cele spole¢nosti The Drink Cabi-
net, tehdy objevil 200 let starou perokresbu michaci
masinky nazvané Imperial Shaker a rozhodl se ji znovu
uvést do Zivota. Zabralo plnych pét let, nez byl pal-
druhého metru vysoky pfistroj z litiny, mosazi, médi
a stfibra predstaven svétu a vzbudil obrovskou pozor-

nost. ,Je to nejuzasnéjsi véc, jakou jsem kdy vidél,”
prohlasil o ném Dave Wondrich. Chvélou nesetfila ani
dal3i legenda, Dale DeGroff: ,Dlouho jsem o téhle véci
snil a je jeSté Uzasnéjsi, nez jsem si dokdzal predsta-
vit,” prohlasil. Ostatné kterého barmana by alespon
na chvilku nezldkala predstava, ze staci naplnit Sejkry
pozadovanymi ingrediencemi, upevnit je do pfistroje
a pak uz jen tocit klikou, aby se jejich obsah ddkladné
promichal?

Plvodni Crawleylv pfistroj byl sestrojen pro Ctyfi Sej-
kry, nyni je ovsem k dispozici rovnéz mensf varianta,
dvousejkrova. | ta ovdem vazi Uctyhodnych 100 kg. Jde
o masinku exkluzivni, nebot byla vyrobena v poctu
pouhych 30 kusl. Pokud byste tuto Uzasnou véc chtéli
vidét na vlastni o¢i a jesté k tomu z ného ochutnat sig-
nature drink na bazi ginu Tanqueray No. TEN, budete
muset vazit cestu do prazského baru L'Fleur. [ |
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WORLD CLASS®

FRUITS AND PLANTS V DOMACICH PODMINKACH

Treti roénik World Class do Ceské republiky pfived! dal$i vyraznou osob-
nost. Po americkém barmanovi Charlesi Jolym Prahu navstivil World Class
ambasador pro zapadni Evropu Max La Rocca. V prazském hotelu The
Augustine 7. bfezna vedl hned dva seminare. Zatimco prvni byl zaméren
na koktejlové téma pro dalsi semifinale, ten druhy byl navysost prakticky.
Max barmanim poradil, jak svou ucast v soutézi proménit ve vitézstvi.

NeZ se ale dostal ke slovu, bylo tfeba vyjasnit nékteré
organizacni zélezitosti. World Class ambasador pro
Ceskou republiku Petr Kymla pfitomnym barmantim,
jichZ se v Refectory Baru 1887 sesly vice nez cCtyfi
desitky, oznamil napfiklad misto konani ceského na-
rodniho findle. Pfevaznou vétSinu zavére¢ného sou-
tézniho déni bude po dva dny, 6.-7. cervna, hostit
smichovsky klub Phenomen. Prozradil jim takeé, ze
stejné jako vloni ¢eka nejlepsiho z 12 finalistd pred
cestou na globalni findle boot camp, tentokrat v Ni-
zozemsku a pod zastitou Ketel One.

Na Uvod barmanské session oviem doslo i na dar-
ky. Sestice soutézicich, ktefi si postup vybojovali uz
v prvnim semifinéle, tedy Lada Gabor z Be Bop baru,
Ondra Hnilicka z Hemingwaye, Vasek Jahn z La Casa
de la Havana vieja, Eduard Ondracek z Bonvivant's
CTC, Dan Prokes z Prologu a Honza Teska z Bugsy's,
obdrZzela brousenou michaci sklenici. Pro impo-
zantni Tanqueray Champion Shaker si za postup do
Top 6 lonského globdlniho findle v Kapském Mésté
v Augustinu pfisel Vita Cirok. Jde o exkluzivni kou-
sek, nebot jich bylo vyrobeno pouze 30. Nyni patfi

text: Bara Urbanova, foto: Michal Sula

k vybavé baru L'Fleur, jehoz je Vita $éfbarmanem,
a nemaji ho tam jen na ozdobu — pocité se s tim, Ze
se v ném bude pfipravovat signature drink na bazi
Tanqueray No. TEN.

ZA BAREM JAKO DOMA

Petr Kymla jeSté zopakoval zakladni pravidla pro
soutézni drink (minimaini obsah 3 cl Diageo Reserve
Brands, origindIni receptura, dodrzeni tématu) a pre-
dal slovo Maxovi. Ten na Uvod nejprve shrnul evoluci
soutéze, od roku 2009, kdy se ji Ucastnilo 18 zemi,
az po ten letosni, kdy by jich mélo byt 70. Pfipomnél
také, co vsechno soutéz mdze barmantm prinést, ce-
hoz je ostatné sam zivoucim prikladem. A téma pro
druhé semifinéle? Fruits & Plants.

Na prvni pohled by se mohlo zdat, ze semifinalové
poroté bude stacit predlozit jakykoliv drink s ovocem
nebo bylinkami, tak jednoduché to ale samozfejmé
neni. Max La Rocca barmantm zaddani podstatné zti-
Zil, a to hned nékolikandsobné. Prvni podminkou je,
Ze pfi vymysleni koktejlu museji vychazet z aktudlni
sezony, svym slozenim i pojetim by tedy mél reflek-



tovat jaro ¢i léto. Obsahovat také musi maximalné
pét ingredienci, povolena je samozfejmé i ozdoba,
popfipadé néjaky sofistikovanéjsi servis. Maze jit bud
o klasicky jednoporcovy drink, nebo o punch. Plusové
body mohou ziskat i za to, bude-li jejich drink inspi-
rovany udrzitelnym rozvojem, ekologii, Zivotnim pro-
stfedim nebo organizacemi ¢i osobnostmi, které se
této problematice vénuji. Nenf to vsak podminka, jen
nameét k zamysleni. Naopak nezbytné je pfi pfiprave
drinkl pouzivat pouze takové nacini, které je mozné
nalézt v kuchyni, potazmo v domécnosti. Zadné 3ejk-
ry, michaci sklenice, odmérky nebo tfeba barové IZice,
ale tfeba zavarovacky, dzbanky, kalisky na vajicka ci
obycejné IZice.

FRUITS & PLANTS V PRAXI

Ve vybéru a pfipravé ingredienci se barmanim témér
Zadné meze nekladou. Mohou vyuzit jak metod po-
uzivanych v moderni gastronomii, a to v¢etné mole-
kuldrnich technik, tak receptl svych babicek a tra-
di¢nich a moznd i polozapomenutych postupl. Max
La Rocca se na seminafi zminil napfiklad o domaci
vyrobé sirupl, shrubd ¢i dzemd, ale také o suseni

ovoce i daldich rostlinnych ingredienci, diky némuz
se pak vyznacuji podstatné vyraznéjsi a velmi kon-
centrovanou chuti. Z modernich metod pripomnél
napfriklad vyrobu ovocnych kdzi, ale také lisovani stav
a jejich cireni pomoci pfipravku agar agar nebo cen-
trifugy. A znovu barmantm zddraznil, Ze kromé re-
ceptury drinku a jeho servisu je podstatny také pribéh
koktejlu, jeho propojeni s portfoliem Diageo Reserve,
a predevsim zézitek, ktery si porota z celé prezentace
odnese.

Jak Ize téma Fruits & Plants prevést do barové praxe,
vzapéti ukazal Vita Cirok. Pro seminar si pfipravil tfi
drinky. Na single malt Talisker postavil koktejl Wild
Forest. Inspiraci i ¢ast ingredienci nasel v lese — z jeh-
li¢i, lesniho ovoce a hub metodou sous-vide pfipravil
shrub, ktery v drinku jesté doplnil zazvorovym pivem.
Na Aztéky a Amazonii inspirovany Amazon Swizzle
kromé rumu Zacapa pouzil napfiklad jesté pyré z bo-
bulek acaf, domaci cordial z tymidnu a zeleného man-
ga (oboji pouzil susené —kvali vétsi koncentraci chuti)
a také chia seminka, kterd prlbézné zajimavé pro-
ménuji texturu drinku. Treti koktejl pojmenoval podle
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knihy Amy Stewart Drunken Botanist a Tanqueray No.
TEN v ném kombinoval mimo jiné s cordialem ze stre-
dozemnich bylinek, Zlutou Chartreuskou a kapkou
absintu. Misto Sejkru pouzil zavafovacku a na zavér
drink ozdobil tymidanem a jedlym kvétem.

KDY, KDYZ NE TED

Kdyby nepracoval v gastronomii a jako World Class
ambasador, dokazal by si Max La Rocca sam sebe
predstavit jako kouce. Kdo zUstal az do konce na
jeho odpoledni prezentaci, jisté potvrdi, Ze pro to ma
vsechny predpoklady. Pfitomnym predlozil zaplavu
rad a tipl, na néz by méli béhem pfiprav na soutéz,
v jejim prabéhu, ale i po ni dbéat.

Co se pfiprav tyce, upozornil napfiklad na to, jak du-
lezité jsou znalosti, a to nejen pouzivanych ingredi-
enci, ale také porotcl a jejich chutovych preferenci.
Pripustil, Ze se soutéz v principu nelisi od bézného
barového provozu, coz by barmandm mélo dodat na
jistoté, zaroven ale zddraznil, Ze trénink a pecliva pri-
prava jsou zaklad. Ocenil schopnost improvizace, ale
taky naznacil, Ze je vzdycky dobré mit v zéloze i plan B
pro pfipad, Ze by se néco pokazilo. Pfipomnél rovnéz,
Ze vse, co barman déla, musi mit své opodstatnéni
a nic by se nemélo dit jen na efekt. Drink musi mit

vystizny ndzev, poutavy pfibéh a vse, co k nému patfi,
musi do nejmensiho detailu odpovidat zvolené kon-
cepci. Doporucil také, aby se barmani pfi cvicné pre-
zentaci natocili na video a poté ze svého projevu od-
stranili vSe, co tam nepatfi. V prabéhu prezentace by
barmani neméli zapominat na o¢ni kontakt a snazit
se pUsobit jisté. Pokud na néco zapomenou, maji to
prejit, nebot porotci nevédi, co chtél soutézici zrovna
fict ¢i udélat, a tak jeho zavahani mozna ani neodhali.
Po soutézi je pak dulezité ziskat od porotcd zpétnou
vazbu a poucit se ze svych chyb.

Kdyby mél Max ze vsech rad, které barmandm v rdm-
ci semindre udélil, vybrat jen tfi, které by to byly?
,Budte jedine¢ni. Cerpejte inspiraci od ostatnich, ale
nesnazte se je kopirovat. Trénujte. Neustdle zdoko-
nalujte své techniky, dbejte i na ty nejmensi detaily.
Budte zvidavi. Inspiraci Cerpejte z nejriznéjsich zdro-
j, tfeba i z vytvarného umeéni, designu nebo hudby,
ale také od svych hostl — konverzujte s nimi o viem,
co je zajima, a rozsifujte si tak své obzory,” vypoci-
tdva a na zavér doplriuje: ,Ucast v soutézi neodkla-
dejte. Diky kazdodennf praci za barem a ochoté se
vzdélavat, kterou potvrzujete i tim, ze jste dnes pfisli,
jste dostatecné pripraveni. Nezapominejte, Ze ¢lovék
¢asto vyhrava uz tim, Ze se néco nového nauc¢i.” M
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MAX
LA ROCCA

text: Béra Urbanova, foto: Michal Sula

Je to Ital, ale v roce 2010 na globalnim findle World Class v Recku re-
prezentoval Irsko. Skonéil tfeti, coz mu otevielo cestu k praci ve Spa-
nélsku a poté v podstaté po celém svété. Dnes je Max La Rocca World
Class ambassadorem pro zapadni Evropu a patfi k tém, kdo se na pfipra-
vach soutéze primo podileji. Ma rad Americano a Malého prince a u bar-
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Jaké byly vase profesni zacatky? Tahlo vas to vzdyc-
ky za bar?

Ne tak docela. Ve své rodné Italii jsem studoval pohos-
tinstvi a po skole 10 let pracoval v restauracnim byznysu.
Jednoho dne za mnou pfiSel kamarad s tim, Ze chce ab-
solvovat barmansky kurz, a pozadal mé, abych se k nému
pripojil — a tak to vlastné celé zacalo. Mél jsem od zacatku
velké Stésti na bary, v nichz jsem pracoval. Dbalo se v nich
na kvalitu, coz ani dnes neni vSude bézné. Plsobil jsem
predevsim v pétihvézdickovych hotelech, a to jak na se-
veru Itdlie v Alpéach, tak na Jadranu nebo tfeba v Rimé.
Pak mé pracovni pfilezitost zavéla do Irska, do luxusniho
hotelu patficiho pod Relais & Chateaux, ktery mél vlastni
heliport, vozovy park plny veterant a taky slusnou sbirku
drahé whisky. B€hem svého pobytu zde jsem se zapojil do
soutéze World Class. Plivodné nas mél reprezentovat bar
manazer, ale néco mu do toho pfislo, a tak jsem ho na
posledni chvili nahradil. Na pfipravu koktejld jsem tehdy
mél pouhé dva tydny. Vyhral jsem a reprezentoval Irsko

na globalnim findle 2010 v Recku, kde jsem skoncil treti.
Jednim z mych soupefl byl bar manazer z barcelonské-
ho hotelu Mandarin Oriental, ktery mi nabidl praci. Pfijal
jsem a prestéhoval se do Spanélska. Dalsi vyzvou se stalo
otevieni baru v novém barcelonském hotelu Ohla. Stravil
jsem v ném tfi roky, pficemz hned béhem toho prvniho
nas Sunday Times zarfadily mezi 50 nejlepSich na svété.

Jak se stal z barmana World Class ambasador?

Ucast v soutézi World Class mi pfinesla spoustu zajima-
vych pracovnich prilezitosti. V roce 2011 jsem tfeba dé-
lal hlavniho barmana na koncertu U2 v brazilském Sé&o
Paulu a uz béhem svého barcelonského plsobeni jsem
zacal spolupracovat se spole¢nosti Diageo. Poradali jsme
napfiklad skoleni pro barmany ze zamorskych lodi, vysla-
li mé také na Novy Zéland, do Moskvy nebo Istanbulu.
V roce 2013 jsem prijal nabidka pracovat pro Diageo jako
konzultant a vloni v listopadu jsem se stal World Class
ambasadorem pro zapadni Evropu.
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Dokazete si predstavit, Zze byste vykonaval néjakou
jinou profesi?

Tézko fict. Jako dité jsem si asi dokazal predstavit, Zze budu
automechanik nebo tak néco, muj tata byl totiz karosar.
Ale vite co? KdyZ o tom tak prfemyslim, bavilo by mé délat
kouce. Rad totiz lidi motivuju.

V ¢em predevsim spociva vase ambasadorska prace?

Cestuji po Evropé, porotcuji soutéze, prednasim v riiznych
zemich, ale také hleddm novou inspiraci, pozndvam mist-
ni kulturu, zvyklosti, produkty a ingredience. O to v3ech-
no se pak délim s barmany, protoZe i to jim pomaha se
neustéle zlepsovat. Je skvélé sledovat, jak se rok od roku
barmani v jednotlivych zemich vyvijeji, jak se proménuji
koktejlova menu a zlep3uji standardy servisu.

Jste jednim z téch, kdo soutéz World Class pfipravuiji.
Co vse pfi vybéru témat zohlednujete?

Predevsim soucasné trendy. Letos je to hodné o udrzitel-
ném rozvoji, ekologii, recyklovani a o tom, jak neplytvat
potravinami. Rozmahaji se také domdci party, a tak jsme
se zamérili i na pripravu koktejlt v domacim prostredi.
Vybér témat je ovsem zalezitosti globalniho tymu, ja je
pouze adaptuji pro evropské podminky a snazim se k nim
pfidavat nové zajimavé aspekty, aby to barmany bavilo
a soutéz pro né byla skutecnou vyzvou.

Co povazuje na celém World Class programu za nej-

Skutecnost, Ze jeho zabér cini plnych 360°. Zatimco
spousta soutézf je o néjaké znacce nebo o koktejlu, World
Class si vyslouzil respekt diky tomu, Ze je i o lidech. Zamé-
fujeme se na to, jak z nich délat lepsi barmany, a zajima
nas jak profesni, tak osobnostni rdst. Soutéznich disciplin
je cela rada, a tak toho i hodné zohledruji. Zamérujeme
se ale také na koncové spotrebitele. Chceme, aby po-
chopili, Ze si barmani zaslouZi stejny respekt a obdiv jako
séfkuchari, a aby se zacali vice zajimat o to, co piji, jak to
piji a kde to piji. Jednim z nasich cild je vytvorit jakousi
barovou alternativu k michelinskému prdvodci. Uz nyni je
spousta uzitecnych a zajimavych informaci k dispozici na
nasem webu definitivedrinkingguide.com.

Hodné cestujete, a tak mate srovnani. Které z evrop-
skych zemi nebo mést se barové fadi k tém top?

V Evropé je to jednoznacné Londyn, protoze tam se rodi
vétsina trendd. Tamni barmani neustéle posouvaji hrani-
ce, aktualné treba ve svych drincich pracuji i s hmyzem.
Zemi, jejiz barova kultura neustéle roste, je jednoznacné
Némecko. Spoustu kreativity vykazuje také Recko, coZ
je dano i tim, Ze tamni barmani maji k dispozici spoustu
Cerstvych ingredienci. Kazda zemé se posouva kupredu
svym tempem a ja jsem Stastny, Ze se obecné standardy
neustale zvy3uji. Pokud jde o Ceskou republiku, jsem tu
sice teprve podruhé, ale vim, Ze zdejsi barova kultura ma
dlouhou tradici. Libi se mi, Ze se barmani nezaméruji jen
na drinky, ale také na pohostinnost a na to, jak hostiim
dopfréat ten nejlepsi mozny zazitek. Ochutnal jsem tu samé

skvélé koktejly a vérim, Ze se i letos muze Cesky reprezen-
tant prosadit v globalnim findle.

Které z evropskych bard patfi k vasim nejoblibenéj-
sim?

Mdam vybrat jenom tfi? Tak dobfe. Merchant Hotel v Bel-
fastu, k jehoz pfednostem patfi architektura, hudba, skvé-
|é drinky a pohostinnost. Londynsky Connaught, velmi
klasicky bar s luxusni atmosférou, jehoz klientelu tvori
hosté od pétatriceti vys. Pfipravuji tam skvélé koktejly
a tamni barmani jsou velci profesionalové. A do tretice
City Space v Moskvé. Nabizi mix luxusu a modernity, rliz-
nych hudebnich zanrd i mladsi a starsi klientely. Vysled-
kem je dokonaly zazitek...

Kterou z vlastnosti povazujete pro barmana za sté-
zejni?

Pokoru. A pro ty, ktefi se Ucastni soutézi, je to touha se
neustale zlepSovat a néco nového se naucit. Pokud se
chcete zdokonalovat, ale neméte jasné vytycenou cestu,
délate jen to, co chcete. Na soutézi vam nic takového
nehrozi. Chceme po barmanech pofdd vic a vic, ale ne
proto, Ze bychom na né chtéli byt zli, ale proto, aby se
posouvali kupfedu. Kdyz se s odstupem casu ohlédnou
zpatky, uvidi, ze dosahli néceho, co by se jim samotnym
patrné nepodafilo.

Je néco, co barmani pfi pfipravé na soutéz podce-
fuji?

Spousta barmant si dostate¢né nenastuduje pravidla. Je-
jich problémem také byva mald organizovanost, predem
si pofadné neutfidi, co budou potrebovat a jak budou po-
stupovat. Podceriuji také trénink. Maji pocit, Ze cvicit nenf
potfeba. Jenze i ten nejlepsi herec si predtim, nez vyjde na
jevisté a predstoupi pred divaky, nejdfiv vsechno nazkousi.

Ktera barova a ktera nebarova kniha vam dala nej-
vic?

The Joy of Mixology Garyho Regana. Kdyz jsem zacal
s barmanstvim, dozvédél jsem se z ni, jak co funguje
a pro¢ spolu jednotlivé ingredience jdou nebo nejdou do-
hromady, coz mi dokonale otevelo oci. Z nebarovych knih
mam rad Malého prince. Povazuji za dllezité nezapomi-
nat na dité v nds, jeho fantazii a tvofivost. Barmani by se
taky neméli brat tak vazné. To je pak konec, zébava zmizi.

Mate néjaky oblibeny drink?

Vzdycky fikam, Ze je to ten, ktery mam pravé pred sebou,
a Ze zalezi na Case, spolecnosti a pfilezitosti. Je ale jeden
drink, ktery si dam rad vzdycky, a to je Americano.

Jak nejradéji relaxujete?

Objimam stromy a medituji. Minimalné jednou mési¢né
si také zajdu na seminaf zaméreny na to, jak funguje
mysl. Cokoliv z toho mohu kazdému barmanovi jenom
doporucit. [ |
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Ceskou republiku v bieznu na nékolik dnii navstivila charizmaticka a ener-
gii srsici ambasadorka rumu Zacapa Rebecca Quinonez. Jejim domovem je
Miami, kde zije se svym pritelem Séfkucharem, az sto dnu v roce ale stravi
na cestach. Cestovani nastésti miluje, stejné jako lidi a pfibéhy. Ty o rumu
Zacapa a Lorené Vasquez se vzdy snazi vypravét tak, jako by to bylo poprvé.

Co bylo predtim, nez jste se stala ambasadorkou
rumu Zacapa?

Vystudovala jsem historii a komunikaci, pak jsem ale
zacala pracovat v Silicon Valley ve firmé zabyvajici
se technologiemi. Kdyz se tato spole¢nost kotovala na
burze, prodala jsem vsechny své zaméstnanecké akcie
a za utrzené penize dva roky cestovala. Navrat zpét
dom a do vsednodenni reality nebyl jednoduchy — byla
jsem bez prace i bez pritele. Brzy se na mé ale usma-
lo stésti a ziskala jsem misto obchodni zéstupkyné ve

text: Bara Urbanova, foto: Michal Sula

firmé, kterd distribuovala vino a destilaty a v portfoliu
méla na Sest set znacek. Moc mé to bavilo, doslova
jsem se v tom nasla. Pro roli ambasadorky mé objevila
spole¢nost Méet & Hennessy, pro niz jsem rok praco-
vala v San Francisku. Poté jsem necelych pét let plso-
bila jako ambasadorka tequily Don Julio a ted jsem uz
osmym rokem ambasadorkou rumu Zacapa. Mozna se
to nezda, ale pfi téhle praci dobfe zUroc¢im i své studia
historie a komunikace. Na rozdil od spousty lidi neméam
problém s vystupovdnim a mluvenim na vefejnosti,
vlastné si to dokonce uzivdm. Pomahd mi i moje vasen
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pro historii, a to pfi vyhledavani i vypravéni pfibéha, jez
jsou nejen s rumem Zacapa spojeny.

Jak vzpominate na léta stravena s tequilou Don Julio?

Bylo to krasné obdobi. Ze vieho nejdfiv jsem odjela na
mésic do Mexika, abych se dikladné seznamila s me-
xickou, ale i aztéckou historii a kulturou a samozfejmé
také s tequilou. Nasdvala jsem tamni atmosféru, mluvi-
la s péstiteli agdve i pfimo s vyrobci tequily. Okouzlily
mé pfibéhy spojené s timto destilatem, tfeba legenda
o tom, jak jedné bouflivé noci blesk udefil do agave
a z té pak vytekl nektar, ktery lidem okamzité zachutnal.
Nikdy nezapomenu ani na tamni krdsnou krajinu — jen si
predstavte ten kontrast mezi cervenou vulkanickou pu-
dou a modrymi listy agave, nad tim vSim azurové nebe...
Moje prace pak mimo jiné spocivala v tom zménit vnima-
ni tequily z palenky, kterd se pije po pandcich, na uslech-
tily destilat, ktery Ize parovat i s vysokou gastronomii.

Co je hlavni naplni vasi prace dnes? A co vas na ni
bavi nejvic?

Mym hlavnim ukolem je Sifit po svété pribéh rumu Za-
capa a Loreny Vésquez. Pokazdé se ho snazim vypravét
tak, jako by to bylo poprvé. Na cestdch stradvim kolem
sta dnd v roce, coz neni mélo. Prdce ambasadorky je
0 poznavani novych zemi a kultur a predevsim o préci
s lidmi. Aby ji ¢lovék mohl vykonavat, musi mit lidi rad.
A taky cestovani, jidlo — prosté zivot. A j& tohle vSechno
miluju. Bavi mé povidat si s lidmi, ktefi predtim s rumem
Zacapa neméli zddnou zkusenost, a tési mé sledovat, jak
jich ubyva. Kdyz jsem zacinala, prodavala se Zacapav 17
zemich, dnes je jich uz 120.

Kdyz byste méla rum Zacapa vystihnout tfemi slovy,
ktera by to byla?

Jen tfi slova? Pak asi: unikdtni, vyvaZeny a univerzalni.
K prednostem rumu Zacapa patfi kromé toho, ze ma
perfektné vybalancovanou chut, i to, Ze je neuvéfitelné
proménlivy, a tim padem v podstaté univerzalni. Nabizi
neskutecné velky prostor pro parovani s pokrmy - Ize
v ném totiz nalézt az 54 rlznych aromat. Nase master
blenderka Lorena Vasquez jich sama dokéze rozeznat
kolem tfi desitek, objevit ostatni ndm pomohla jedna
belgickd laboratof. Kombinaci, jeZ nase jednotlivé rumy
pro foodpairing nabizeji, je tak v podstaté bezpocet.

Jaké to je pracovat s Lorenou Vasquez?

Lorena je naprosto okouzlujici Zena. Je neuvéfitelné in-
teligentni, sectéld a scestovald. Moc rada vafi a miluje
zivot. Kdo se s ni setkd, okamzité si ji oblibi. A to ani
nemluvim o tom, jak skvéld je ve své profesi. Ma vel-
mi vyvinuty a citlivy ¢ich. Zazila jsem s ni neuvéfitelnou
historku — pfisla do préce, prosla kolem stolu své séfky
a nejdriv ji jen tak minula. Pak se ale zarazila, vratila se
k ni a povida: ,Ty jsi téhotnd?” Poznala to jen podle
toho, Ze jinak vonéla, méla jiné pH. Tento Lorenin dar
a taky jeji naturel z ni podle mého néazoru délaji prikop-
nici ve vytvareni novych kategorii rumu.

Jednim z davod@ vasi navitévy Ceské republiky je
nova ldhev rumu Zacapa Centenario XO. Pro¢ jste
k jejimu redesignu pfistoupili?

Od konzumentl jsme pomérné casto slychali, ze lahev
rumu Zacapa Centenario XO svym ztvarnénim ponékud
zaostava za obsahem. Abychom to zménili, obratili jsme
se na francouzského vyrobce flakont na parfémy. Vy-
sledkem je velmi sofistikovana a elegantni lahey, jiz Ize
po vyprazdnéni pouzivat jako decantér. Korek, kterym je
uzaviena, pochazi z Portugalska, vsechno ostatni je gua-
temalské.

Chystate v dohledné dobé néjaké dalsi zmény, no-
vinky nebo limitované edice?

Dalsi zmény designu se zatim neplanuji, letos nebude
ani nova limitovana edice. Dlvod je prosty: Lorena v po-
slednich mésicich intenzivné pracovala na nékolika jinych
projektech. Pripravujeme tfeba novou ultraprémiovou
edici Royal, jejiz staff se bude pohybovat mezi 18 a 30
lety. Bude také nova Edicién Negra. Dal3i limitovana edice
tudiz pfijde na fadu az v roce 2017.

B&hem své navitévy Ceské republiky jste uréité na-
vstivila i néjaké bary. Kde se vam libilo nejvic?

Uroveri barti v Ceské republice je velmi vysokd, viechny
koktejly, které jsem méla moznost ochutnat, byly velmi
sofistikované a skvéle vybalancované. Na barmanech je vi-
dét, Ze je jejich prace bavi, maji i rozsahlé znalosti a vsich-
ni, se kterymi jsem miluvila, miluji Zacapu. Hodné se mi
libilo napriklad v Hemingway baru a v Bonvivant's, zaujal
mé ale také bar Prolog. Maji tam dobré drinky a skvélou
atmosféru, je to takovy sexy podnik.

Zijete v Miami, kde se bude letos konat finale World
Class. Podilite se i vy na jeho pfipravach?

I j& jsem samoziejmé soucasti World Class tymu, ktery
globalnf findle v Miami chystd, v poroté mé ale nenajde-
te. Spolu s kolegy pfipravuji akce pro Sirsi vefejnost, jiz
by se aktivity kolem soutéZe v budoucnu mély tykat stale
vic. Jen letos na findle o¢ekavame kolem 700 hostd, tedy
presné desetkrat tolik, co bude soutézicich barmand.

Mate néjaky tip, kam v Miami zajit na drink?

Samozfejmé, Miami bylo svého casu vyhlasené noc¢nim
Zivotem a nyni se to opét vraci. Tohle mésto jako by za-
Zivalo svou renesanci. Je tu spousta zajimavych podnikd,
zalezi na tom, co zrovna hledéate. Tak trochu hipsterskou
atmosféru ma bar Broken Shaker, kde si drink mtzete vy-
chutnat i u bazénu. K ikondm patfi hotel Fontainebleau
nebo tfeba hotel The Standard, ktery je ideaIni pro vsech-
ny, kdo se chtéji skryt pfed svétem a trochu relaxovat.

Jaky je vas oblibeny drink pro bézny vecer s prateli
a jaky pro néjakou specidlni prilezitost?

Jsem zastancem nézoru, Ze na specialni pfilezitosti se neméa
Cekat, ze bychom je méli sami vytvaret. Rada mam treba
rGzové sampanské, ale to asi kazdy. Chci-li relaxovat, pfijde
mi vhod samoziejmé Zacapa, ale také single mlat whisky
Lagavulin. A z koktejl mam nejradéji Zacapa Negroni. W
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WORLD CLASS®

ZNAME JMENA ZBYVAIJICICH SESTI FINALISTU

Jména Sesti finalistl tretiho rocniku soutéze Diageo Reserve World Class
v Ceské republice zname uz od ledna, o postup na globalni findle v Mi-
ami se ale v ¢ervnu utkd barmand dvanact. O tom, ktefi lednovou se-
stavu doplni, se rozhodovalo 19. dubna v Bugsy's baru. Téma druhého
semifinale znélo Fruits & Plants a soutézici pri pripravé drinkd nesméli

pouzivat Sejkry ani klasické michaci sklenice.

Vymyslet drink inspirovany ovocem a rostlinami, kte-
ry by odpovidal aktualni sezoné a obsahoval néktery
z destildtd z portfolia Diageo Reserve, az tak tézké
neni. Potize ale mohou nastat, kdyZz vdm pravidla
zakazuji pouzivat jakékoliv profesionalni barmanské
vybaveni a vystacit si musite s nacinim, které je moz-
né nalézt doma v kuchyni, popfipadé jinde v doméac-
nosti. Barmani, jichZ se v Bugsy's za barem postupné
vystfidalo Ctyfiadvacet, své drinky nejcastéji Sejkrovali
v zavafovackach, k michani pouzivali misy, konvice
a hrnce, ale taky maselnici, esus, détskou lahvicku
¢i formu na babovku. K odméfovani ingredienci jim
poslouzily razné kalisky, skleni¢ky a misticky, nepo-
hrdli ani IZicemi, nabérackou nebo dokonce klestémi
na zmrzlinu. Pro servis koktejld se jim zdaly nejlep-
i plechacky, zavarovacky, sklenky a 3alky, ale také
plechovky, pullitry a dfevéné misky. Inspiraci pro své
drinky hledali samozfejmé v pfirodé, pro nejednoho
z nich 3lo ale o konkrétni krajinu, jiz méli spojenou
s détstvim ¢i rodinou. Jako bazi v deviti pfipadech
zvolili gin Tanqueray No. TEN, hodné tentokrat pra-
covali také s whisk(e)y. Tri barmani séhli po bourbonu
Bulleit a skotské Johnnie Walker Gold Label Reserve,
jeden po Singleton of Dufftown. Ctyfi drinky byly na
vodce Ketel One, z toho dva na jeji citronové ver-
zi, tfi na rumu Zacapa a jeden na tequile Don Julio.

CAS, CISTOTA A PECLIVEJSI PRIPRAVA

Na pfipravu a prezentaci dvou porci drinku, popfipa-
dé jednoho punche, méli soutézici vyméreno sest mi-

text: Béra Urbanova, foto: Michal Sula

nut. Za kazdou nacatou pulminutu navic se jim ode-
¢italy body. Casovy limit tentokrat nedodrzeli pouze
tfi barmani, pro jednoho z nich byly ale vtefiny navic
osudové a pripravily ho o Sanci na postup. Cenné
body soutézici ztraceli i za Cistotu prace, jiz se prede-
vsim kvdli improvizovanému nacini ne vsem podafilo
perfektné dodrzet. ,Bylo znat, Ze tento zplsob pfi-
pravy drinkd neni pro barmany pfirozeny, a tak jejich
prace nebyla zcela cistd. Na druhou stranu pouZziti
doméciho néacini bylo soucasti zaddni, a tak nacvik
prace s nim mohli zahrnout do své pfipravy a trénin-
ku na soutéz,” tika predlorisky vitéz soutéze World
Class na Slovensku Tony Velich, jenz stejné jako v prv-
nim semifindle usedl v poroté. O postupuijicich spolu
s nim rozhodoval lonsky reprezentant Rumunska na
globalnim findle v Kapském Mésté Paul Sfirlea. Ten
soutézicim v ramci hodnoceni nejcastéji pripominal,
Ze by se méli naucit svdj drink lépe ,prodat” a poro-
té dostatec¢né objasnit, jaky byl jejich zédmér. Jediné
tak budou mit zaruku, Ze nezlstanou nepochopeny
ani ty drobné nuance jejich prezentace. Podobné to
ostatné vnimd i Tony Velich: , Pfinejmensim polovina
semifinalistd dnes namichala skvélé drinky a predved-
la super praci. Chybél jim ale trénink, peclivéjsi pfi-
prava a mozna také zdravé sebevédomi. Néktefi jako
by se bali o svém drinku néco vic povédét. Méli by
se naucit drink i sebe poradné prodat, dostat porot-
ce nejen chuti koktejlu, ale i celou prezentaci,” Fika.



Podle Tonyho si za barem vedli dobfe vsichni semifi-
nalisté, veetné téch, ktefi se soutézili Uplné poprvé.
Ve findle bylo misto ale jen pro 3est nejlepsich, za
néz oba porotci spolecné vyhodnotili Tomase Nyari-
ho z Be Bop Baru, Martina Vogeltanze z plzeriského
Zapa Baru, Adridna Michalcika z L'Fleur, Filipa Stran-
ského z Anonymous$ a Jakuba Vinse s Milanem Zale-
Sem z Bugsy's.

DURAZ NA SHOW A DROBNE DETAILY

Tomas Nyari pouzil k odméfovani ingredienci pro
koktejl Home No. 10, jenZ sestdval z ginu Tanque-
ray No. TEN, malinového shrubu, bergamotového
bitteru a estragonové sody, mimo jiné i zvonecek
a k michani pouzil détskou lahvicku. Povoleny ale
byly i moderni postupy, a tak na zdvér svdj drink
zahalil do mlzného oparu. Martin Vogeltanz si sice
pfi odmérovani vystacil s vickem od lahve, pfipravu
a servis drinku ovsem promyslel do nejmensiho de-
tailu. Postavil ho na kombinaci Johnnie Walker Gold
Label Reserve s Golden cordialem (kromé destilatu
obsahoval jesté jablka Golden Delicious, med, cukr
a vodu), hefmankovym cajem a jablecnym octem,
pficemz vsechny ingredience promichal v hornim
dile nerezového citrusovace tak, jako by ryzoval zla-
to. Koktejl nazvany Swing the Balance podaval v ¢a-
jovych 3élcich, kazdy postavil na jednu stranu vah
a snazil se je béhem nalévanf vybalancovat. Adrian

Michal¢ik z L'Fleur si dal zase zéleZet na atmosfére.
Porotce vyzval, aby zavreli o¢i, a ve vzduchu postup-
né rozprasil tfi viné evokujici pfirodu a hlavné les.
Drink Nature Lover serviroval v bilych plechaccich,
z nichz Tony s Paulem upijeli kombinaci jehli¢im in-
fuzované Ketel One, dzemu z lesniho ovoce a do-
maci pampeliskovo-bezinkové limonady.

Filip Stransky na to Sel Uplné odjinud - recepturu
na koktejl Be Healthy mél nachystanou v gramech,
a tak do néj ty pouzivané ve vétsim mnozstvi od-
vazil. Drink sestavajici z Tanqueray No. TEN, dZusu
z goji, Angostura Bitters, citronového simple sirupu
a octa z morusi poté promichal pomoci laborator-
niho magnetického michatka a poroté ho predlozil
v nabérackdch. Jakub Vin$ do svého drinku Ame-
rican Breakfast pouzil hned dva destildty z port-
folia Diageo Reserve. K dominantnimu bourbonu
Bulleit doplnil jesté trochu vodky Ketel One infu-
zované jehli¢im. Stejné jako sirup ze Svestek a 3al-
véje a citronovou stavu je odméfil pomoci stojanku
na vajicka, a to pfimo do plechovek, v nichz drink
serviroval. Milan Zales byl jednim z méla téch, ktefi
se rozhodli pro pripravu punche. Jeho G&Tea Smo-
oky Punch kromé Tanqueray No. TEN obsahoval
jesté Becherovku, dzem z grapefruitu a levandule,
limetovou $tavu a domaci tonik se zelenym cajem
a citronovou trévou. Pripravoval ho v ¢ajové konvici,
kterou ovonél levandulovym koufem. [ |
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BULLEIT

FRONTIER
WHISKEY

Zacatkem roku jsme se dozvédéli, jak barmani 50 nejlepsSich bari svéta
hodnoti Bulleit: jako nejvice trendy americkou whiskey. To jsme jesté ne-
tusili, s jakym nadsenim si ¢esti barmani s Bulleitem vyhraji u nas. Svou
napaditosti, kreativitou, soutézivosti a samoziejmé vynikajici kvalitou

drinkl prekonali veskera nase ocekavani!

Prvni dva dubnové tydny se tfinact barovych tymd za-
pojilo do Bulleit Bar Competition. Soutéze se Gcastni-
lo jedenact prazskych podnikd (Anonymous, Bar and
Books, Be Bop Bar, Bonvivant's CTC, Bourbon Bar,
Bugsy's, George Prime Steak, Hemingway bar, L'Fleur,
La Casa de la Havana vieja a Prolog) a dva severomo-
ravské (olomoucky Black Stuff a ostravskd Modrd Mys).
Tentokrat vSak nesoutézili jednotlivci, ale barové tymy.
Ukolem bylo vymyslet koktejl na bazi Bulleit Bourbon
nebo Bulleit Rye a aktivné ho v promovat v baru a na
socialnich sitich. Hodnoceni sestavalo ze tff stejné di-
leZitych casti: z jedné tretiny ho tvoril sdm drink a jeho
servis, z dalsi s nim svazané aktivity baru na socialnich
sitich a posledni tfetina byla plné v moci mystery sho-
pping tymd, které hodnotily, jak aktivné barmani drink
nabizeji a zda je v podniku promovan.

TRIKRAT TRI VITEZOVE

V ocich mystery shopping tymu si nejlépe vedly Anony-
mous, L'Fleur a Hemingway bar. Aktivity na socialnich
sitich hodnotila agentura Bistro Social. Prvni picku pfi-
soudila baru L'Fleur, jenz vytvoril Bulleit Club s vlastnim
hashtagem a ziskal pro néj i nejvice fanouskd. Ocenila
také profesionalitu videi, kterd bar natocil, nebo tre-
ba soutéz o ldhev pro fanousky. Druhé misto v ramci
socialni komunikace nélezi Anonymous. Plusové body
ziskal jak za rychlost, s niz zacal soutéz promovat,
a mnozstvi postl, ale také za energii, jiz barovy tym
vlozil do nataceni videi, nafoceni pfipravy drinkd, vy-

Text: Bara Urbanové a Eva Stépanova

tvofeni komiksu a pfiblizeni historie Bulleitu hostdm
i fanouskdm. Jako treti nejlepsi vysel z hodnoceni akti-
vit na socialnich sitich olomoucky Black Stuff. Pro svij
Craftsman Cocktail zalozil facebookovou stranku, kde
kromé drinku promoval Bulleit jako takovy. Pro fanous-
ky rovnéz pripravil soutéz a barman Marek Vybiral se
dokonce vypravil do Litovle prezentovat Bulleit i svij
drink na stfedni odborné skole. Black Stuff zaujal ale
tfeba i snimky koktejlu od profesionalniho fotografa.
Hodnoceni samotnych koktejld mél na starosti World
Class ambasador Petr Kymla. VSechny koktejly byly na
velmi vysoké Urovni, nékteré i s originalnim servisem.
Urcit poradi na prvnich tfech mistech nebylo jedno-
duché, nakonec prvni misto obsadil bar La Casa de la
Havana vieja, druhé Black Stuff a o tfeti se v délily Ano-
nymousS a Hemingway bar.

CELKOVE HODNOCENI

Pro celkové vitézstvi bylo ovsem nutné zabodovat
ve vsech tfech hodnocenych aspektech, coZz nejlépe
naplnil AnonymouS bar a jeho Kentucky Bourbon
Cocktail. Druhé misto v celkovém hodnoceni obsadil
L'Fleur za Bulleit Club a stejnojmenny drink, ktery hos-
tm nabizel ve verzi pro muze a Zzeny. Pomysiny bronz
ndlezi Black Stuffu a jeho drinku Craftsman Cocktail.

Nase dobrodruzstvi s Bulleitem nekon¢i, urcité si s nim
jesté uzijeme. Sledujte facebookovy profil Bulleit Ces-
ka republika. ||
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Make the world your island je motto, které doprovazi znacku Trois Rivié-
res v kazdé komunikaci a které, volné pirelozeno, nabada, abychom si ze
svéta udélali sviij ostrov. Utery 12. duben 2016 byl dnem, kdy se naopak
ostrov stal celym svétem pro Sestici finalisti soutéze Rhumbellion. Tedy
prvniho rocniku mezinarodni barmanské soutéze vyzdvihujici vynikajici

agricole rumy znacky Trois Riviéres z Martiniku.

V listopadu 2015 se do soutéze elektronicky registro-
valo vice nez 200 uchazect z celého svéta. Ti vyplnili
on-line prihlasku, ve které prezentovali svij drink,
svdj bar a svou motivaci Ucastnit se soutéze. Do se-
mifinale bylo pozvano 25 barmand, kteff se v Unoru
v Pafizi utkali o Ucast ve findle na Martiniku.

Mezi Sestici nejlepsich byli porotou vybrani barman-
ky a barmani z Francie, Itélie, Velké Britanie, Ceské
republiky a Lucemburska. Pravé oni zamifili v dubnu
2016 na celosvétové finéle.

Poroté predsedali dva svétoznami odbornici, Hannah
Van Ongevalle, pochazejici z Knokke-Heist, a nynéj-
si Newyorcan Nicolas de Soto. Dalsimi ¢leny poroty
byli: uzndvany expert na destildty Alexander Vingtier
(Rumporter a 120 rum0, edice Dunod), novinarky
Melita Kiely (The Spirits Business) a Laurence Marot
(Spirit Hunters, L'Express, Barmag) a prezidentka spo-
le¢nosti BBS (vlastnik znacky), Nathalie Guillier-Tual.
Kazdy ze soutézicich predstavil svou vlastni trojici
drinkd, kterd musela byt tematicky propojena v jeden

Text: Eva Stépanova, foto: Trois Riviéres

pribéh. Filip Strdnsky z AnonymousS baru v Praze svdj
podnik a Ceskou republiku reprezentoval svou velmi
napaditou trilogif: historie, fantazie a soucasnost.
Porotu svym vystoupenim a drinky nejvice okouzlil Ital
Nicola Battafarano. Ziskal vylet do libovolné destinace
v Evropé, ale hlavné unikatni rum Trois Rivieres Millé-
sime 1980 v lahvi z kfistalu Baccarat. Jedna se o limi-
tovanou edici, kterd byla vyrobena v poctu pouhych
100 kusd, kde hodnota jedné lahve se pohybuje okolo
2 000 EUR. Déle byla pro kazdého finalistu pripravena
velmi atraktivni cena, ktera sestavala z trilitrového du-
bového soudku a kompletni fady 12 produktt znacky
Trois Rivieres. Ty budeme jiz brzy moci ochutnat v do-
movském baru ¢eského finalisty, v baru Anonymous.

Ohlas, ktery celd soutéz vzbudila je, slovy Cyri-
la Chevrillona (vlastnika spole¢nosti BBS), vyzvou
k opakovani soutéze v dalSich letech. Mame se tedy
jiz nyni na co tésit a véfime, ze budeme drzet palce
i dalsim c¢eskym barmantm.






Warehouse #1 piedstavuje:



FASSBIND

Minuly rok jsme byli osloveni Svycarskou spole¢nosti
Best Taste Trading, vlastnici destilerii Fassbind, s tim,
jestli bychom neméli zajem zahdjit jednani o pripad-
né distribuci jejich ovocnych palenek. Navzajem jsme
si vyménili pozadované informace a zacali jsme pre-
myslet o tom, jestli by tato spoluprace mohla byt pro
obé strany pfinosem. Zaroven jsme také pfijali pozvani
k navstévé destilerie a koncem cervna jsme se jeli po-
divat do Oberarthu, tedy vesnice ve Svycarském kan-
tonu Schwyz, kde se palenky Fassbind vyrabi. Pfibéh
znacky, zptisob vyroby i chut téchto tradi¢nich palenek
se nam zamlouvaly, a tak jsme se na jejich distribuci
nakonec dohodli. e« isubanecek a gest Taste Trading, foto: archiv Best Taste Trading, neni-li uvedeno jinak
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Gottfried Fasspind

GOTTFRIED FASSBIND, 1829-1878

V roce 1395 se prvni prfedkové rodu Fassbindd rozhod-
li usadit v nadherném regionu centrélniho Svycarska.
Kratce poté se zacali vénovat farmarstvi a zacali se za-
byvat slechténim planych tfesni. Casem objevili moz-
nost vyuziti tohoto Uzasného ovoce k destilaci a k vyro-
bé jedné z nejslavnéjsich Svycarskych specialit: tfesnové
palenky KIRSCH. Ta byla zndmé davno predtim, nez
se GOTTFRIED FASSBIND rozhodl zalozit spole¢nost
FASSBIND COMPANY.

Na zékladech této rodinné tradice a jedine¢né znalos-
ti destilace vyrostla v roce 1846 spole¢nost GOTTFRIED
FASSBIND AG.

Gottfried Fassbind tradici profesionalizoval a vytrvale zdo-
konaloval destilacni proces. Pfeddvanim znalosti a doved-
nosti dalsim generacim se postupné podafilo dosdhnout
L Nejvyssi a nejcistsi kvality”, jak napsal Nicolas Faith v lon-
dynskych novinach Financial Times v roce 1979.

Uslechtilé destilaty FASSBIND byly vzdy charakterizovany
nejvyssimi ndroky na kvalitu. Uz od pocatkl se z genera-
ce na generaci peclivé pfedava tajemstvi vyroby ovocnych
destilatt FASSBIND, jeZ se vyznacuiji Cistotou a plnou, pfi-
rozenou chuti.

GOTTFRIED FASSBIND II., 1854-1924

Na préaci zakladatele spole¢nosti, ktery zemfel v roce 1878
ve véku 49 let, navézali jeho dva synové, Gottfried a Jo-
seph. Joseph se vsak brzy zacal vénovat politické kariére

Gottfrieg Fassbind

a také profesi hoteliéra v italsky mluvici ¢asti jizniho Svy-
carska. Jeho bratr Gottfried s velkym Uspéchem pokraco-
val v rozvoji otcova dédictvi.

Rodiny FASSBINDU také hojné investovaly do mnoha
3pickovych hoteld po celém Svycarsku v reakci na rdst
turistického ruchu, zejména na pfiliv britskych a né-
meckych turistd. Fassbindové vybudovali luxusni grand
hotely v nejlepsich lokalitdch, naptiklad v Engelbergu
a Brunnenu.

Gottfried Fassbind si navic v souladu s dal3i tradici mnoha
svych predk( vybudoval Uspésnou kariéru jako plukovnik
Svycarské armady. Plukovnik Fassbind byl nejen palirnik
a dustojnik, ale také muz Uspésny ve financnich zalezi-
tostech. Byl zakladajicim prezidentem Schwyzer Kantonal
Bank. Byly to UZasné casy, kdy prezident mohl podepiso-
vat bankovky doma ve své soukromé kancelari.

135



136

OBCHODNIK - USPESNY VYROBCE DESTILATU ZA
HRANICEMI SVYCARSKA

Lihovarnickéd spole¢nost Fassbind se stala velmi vyznam-
nym podnikem. Plukovnik Fassbind byl mimoradné
aktivni a iniciativni podnikatel a nikdy nebyl spokojen
s tim, ¢eho jiz dosdhl. Dokéazal vzdy generovat zisk vy-
uzitim moznosti, které se nabizely, jako tomu bylo své-
ho ¢asu napfiklad v balkdnskych monarchiich, Srbském
kralovstvi, Bulharsku a Rumunsku. Postavil lihovarnic-
ky vlak, ktery jezdil i do Rakousko-Uherska, kde tehdy
zpracovaval nejlepsi mistni ovoce. Tento lukrativni byz-
nys byl néhle prerusen, kdyz 28. ¢ervna 1914 teroristé
v Sarajevu spachali atentat na rakouského korunniho
prince Frantiska Ferdinanda, coz vedlo k zacatku prvni
svétové valky. Lihovarnicky vlak plukovnika Fassbinda
byl v Rumunsku zkonfiskovan a vracen az o ¢tyfi roky
pozdéji, v roce 1918, po podpisu Versailleské smlouvy.

REGION - SRDCE SVYCARSKA

Centralni Svycarsko, proslavené svymi jezery a nadher-
nym pohotim Alp, je domovem jedine¢ného druhu tres-
ni — drobné sladké horské tresné. Tyto Stavnaté plody
dozravaji do lahodné sladké chuti v chranénych udolich
a na proslunénych svazich hor ve vyskach téméf 1 000
metrl nad mofem. Tato odrdda, kterd byla pdvodné
pfivezena z Turecka do fimské provincie Helvécie, coz
byl diivejsi nazev pro Svycarsko, se v regionu a nasled-
né i po celé zemi rychle rozsitila. Diky ptaktm roznase-
jicim pecky zacaly plané tfesné rdst také v lesich. Tyto
divoké tfesné jsou znamé svoji odolnosti a dokonce jes-
té dnes se bézné vysazuji na slunnych planich. Sadafri

pak na tyto stromy roubuji pozadované odrtdy tfesni.
Stromy maji pramérny vék tfi let a za rok vyrostou pfi-
blizné jeden metr. Prvni sklizer Ize ocekavat po péti az
Sesti letech.

Gottfried Fassbind brzy zacal svlj sortiment destilatd
rozsifovat a pfidal do néj daldi druhy ovoce, jako jsou
hrusky odrddy Williams a meruriky z jihozapadnf oblasti
Svycarska nebo $vestky a maliny ze severovychodniho
a centrélniho Svycarska. Nejvy3si kvalita byla pro jeho
destilerii vzdy hlavnim cilem.

VYROBA

Od cervence do zaff je destilerie nepfetrzité zasobova-
na malinami a jddrovym a peckovym ovocem, jako jsou
tfesné, jablka, hrusky, slivy, Svestky, meruriky a kdoule.
Dodané ovoce prochézi pec¢livou ru¢ni kontrolou a pro-
hlidkou. K dalSimu zpracovani projdou pouze dostatec-
né zralé plody, zbavené stonkd a listd. Jejich ponechani
stejné jako pfipadnd necistota ovoce by mély nepfiznivy
vliv na destilat.

Po dodéni a prvni kontrole kvality putuje ovoce do sud
za Ucelem kvaseni, béhem kterého se cukr méni na al-
kohol pfidénim nezbytného mnoZstvi kvasinek. Proces
kvaseni tak zac¢inad a trva pfiblizné Sest az osm tydnd
a jeho vysledkem je zkvaseny ovocny rmut, ktery se
déle destiluje.

Do destilacniho pfistroje je nacerpano 350 kg rmutu,
ktery je nasledné pfiveden k bodu varu, jehoz hodnota
je zhruba 78 °C. Béhem tohoto procesu zahfivani se
tékavé slouceniny (alkohol a aromatické latky) oddéli
od tézkych slozek (duzina a jadra/pecky). Vznikla para
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obsahujici alkohol a aromatické latky stoupd do dvoji-
tého chladiciho systému. Destila¢ni pfistroje zahfivdme
pomoci pdry v soustavé vodni lazné ,bain-marie”, ne-
bot timto zplsobem je zarucena stald teplota potieb-
na k pomalé a rovnomérné destilaci. Casti destilatu
nizké kvality, ,hlava” ze zacatku destila¢niho procesu
a ,ocas” z jeho konce, se vyfazuji. Pouze kvalitni stred-
ni ¢ast destilace se staci do lahvi. Hlava a ocas se pfida-
vaji do dalsiho destila¢niho procesu.

OCENENI

Nedlouho poté, co spole¢nost FASSBIND zacala vyra-
bét destilaty na profesiondlni urovni, ziskala svoji prv-
ni zlatou medaili, kterou ji na svétové vystavé v Pafizi
v roce 1856 udélil Napoleon lll. Tento Uspéch nezUstal
osamocen a v nasledujicich letech pfisly dalsi medaile
z mezinarodnich vystav a soutézi ve slepé degustaci.

Destilerie Fassbind vyrabi Sirokou fadu produktt, jako
jsou Eaux de Vie, Vielles Barriques, Bruts de Fat, Cuvées
Spéciales, bylinné destilaty a likéry. My jsme se pro za-
¢atek rozhodli koncentrovat na fadu Vielles Barriques.
Jedna se o 3est ovocnych destilatl, hrusku Williams,
tfesenl, merunku, malinu, jablko a Svestku.

FASSBIND

LESVIEILLES BARRIQUES

Destiluji se z plné zralého 3vycarského ovoce, zraji v du-
bovych sudech (baricich) a vyrabf se podle tradi¢niho re-
ceptu rodu Fassbindd. Destilaty Vieilles jsou charakterizo-
vany harmonickou vytfibenou chuti. Vasen pro potéseni
z vysoké femesIné zruc¢nosti spole¢né s uménim destilace
proménuji uslechtilé ovocné destilaty Fassbind v jedinecny
zazitek.

Po velmi peclivé provedené destilaci dozrévaji lahodné
ovocné brandy v dubovych sudech. Zrani v dubovych
sudech trva dvandact az osmnact mésicl. Doba zrani za-
visi na koncentraci plvodniho destilatu a na rozhodnuti
nasich zkusenych lihovarnikd. Mira odparovani alkoholu,
takzvany Angel share — andélsky podil, ¢ini pfiblizné dvé
az Ctyfi procenta ro¢né. Dubové sudy maji objem 220 litrQ
a ke zrani se pouzivaji trikrat az Ctyrikrat, nacez prochazeji
ddkladnou Upravou zvanou toastovani.

Po dokoncent zranf je destilat déle zuslechtovan pridanim
Cisté prirodnich vytazk( ze suseného ovoce pro vylepseni
chuti. Tato takzvand dosage dodava vyslednému produk-
tu jedinec¢nou sladkost a jemnost. Vytazky jsou pfipravo-
vany ve specidlnich dubovych kddich naplnénych susenym
ovocem. Takto vyrobeny domaci likér se nasledné pouziva
k oslazenf destilatu. |



VIEILLE POIRE Tato palenka ze zralych hrusek odr try Williams je po de-
stilaci ulozena do dubovych sudt, kde zraje po dobu 12 az 18 mésica.
Vysledny destilat je zjemnén pfidanim likéru vyrdbéného z pfirodniho

extraktu susenych hrusek Williams. Tento likér poskytuje cenami ovén-
Cené pélence delikatné elegantni nasladlou chut s intenzivnimi tony
hrusek Williams. 1 090 K¢

VIEILLE CERISE Tato pélenka je vyrdbéna z téch nejjemnéjsich zralych
tfe3ni z regionu stfedniho Svycarska a regionu Schwarzbubenland. Po
destilaci je uloZzena na 12 az 18 mésict do dubovych sudt a nésledné
je jesté zjemnéna pfidanim likéru vyrabéného podle rodinného re-
ceptu. Ten zdUrazriuje elegantni chut tfesni s jemnymi naznaky dreva
a mandli. 1 190 K¢




VIEILLE POMME Jemna palenka vyrobend z oblibené odrdy jab-
lek Gravenstein. Po peclivé destilaci je destilat ulozen na jeden
rok do dubovych sudd a poté je jesté zjemnén likérem vyrobe-

nym podle rodinného receptu. Ziskéva tak elegantni jemnou chut
plnou nasladlého ovoce s dlouhym zakoncenim, které podtrhuje
tony jablek. 1 190 K¢

VIEILLE PRUNE Tato jemna palenka je vyrdbéna vyhradné ze Svestek
vzacné odrlidy Lohr. Po odborné destilaci je ,eau-de-vie” uloZena ke
zrani do dubovych sudd, kde je ponechdna po dobu jednoho roku. Poté
je vysledny destilat jeSté zjemnén likérem vyrabénym podle rodinného
receptu, ktery zdokonali jemnou vyvazenou chut s jemnymi tény mandlf
a dreva. 1 090 K¢




VIEIL ABRICOT Tato pélenka se vyrabi ze zralych merunék staré kra-
lovské odrldy Luizet. Vysoce kvalitni merunky s intenzivni vani jsou
odborné destilovany a vyslednd ,eau-de-vie” je na jeden rok uloze-

na do dubovych sudl ke zrani. Vieil Abricot je mimofddné cenéna
pro svou chut, ve které se snoubi zralé merunky s jemnym nadechem
mandli. 1 190 K¢

VIEILLE FRAMBOISE Zralé maliny z regionu Walis jsou po dobu 3esti
tydnd macerovany a poté peclivé destilovany pouzitim tradi¢nich postu-
pu. Destilat je dédle uloZen na jeden rok do dubovych sudd ke zrani. Tato
pélenka je vyrdbéna pod peclivym dohledem podle rodinného receptu.
Ziskava tak prijemnou ovocnou chut pfipominajici malinovy dzem, kte-
rou podtrhuje jemny a intenzivni zavér. 1 090 K¢







JAK ZUSTALI

THE POGUES
DOST DLOUHO
STRIZLIVI NA TO,
ABY SI PORIDILI

SVOU VLASTNI WHISKEY

Po telefonu se 31. 7. 2015 ptal Tim Teeman redaktor The Daily Beast, ilustrace na této strané Alessandra Svatek

Spider Stacy, spoluzakladatel skupiny The Pogues, vypravi o whiskey ne-
souci jméno kapely, o tom, pro¢ se on sam vzdal alkoholu, o Shane Mac-
Gowanovych excesech a o nejisté budoucnosti kapely.

Byla to jen otdzka rozmazaného, opileckého ¢asu, kdy
vznikne znackovéa whiskey The Pogues.

Frontman této keltské punkové kapely Shane MacGo-
wan, majici problémy s alkoholismem i drogovou za-
vislosti, proslul tim, jak Sirokou skalu latek zneuzival.
Na albech a ve videoklipech vynikd jeho charakteristicky
chraplavy hlas s pdvabnym irskym pfizvukem, koncetiny
ma jako z gumy, o¢ni vitka zpola zaviena. Jejich skladby
zahrnuji tituly Streams of Whiskey, Whiskey, You're the
Devil a samoziejmé jiz klasickou skladbu Fairytale of New
York, kterd — v podani MacGowana a Kirsty MacColl —
zacind na ,zachytce” a sleduje zasti prodchnuty vztah
dvojice, pficemz MacGowan ve chvili, kdy ,zvony od-
zvonily BoZi hod”, uz jen muml&. Jedno z jejich alb nes-
lo ndzev Rum, Sodomy, and The Lash. Sdm MacGowan
byl z kapely v roce 1991 vyhozen - fikéa se, ze to nebylo
ptimo kvl konzumaci alkoholu, ale spi$ kvali obecné
nespolehlivosti, ¢emuz pochopitelné chlast a drogy
moc nepomahaly.

Kapela plvodné vznikla v roce 1982, rozpadla se v roce
1996 a opét se dala dohromady v roce 2001, kdy se
MacGowan vratil. Od té doby obcas vystupuji — napo-
sledy v srpnu 2014 na festivalu v Bretani.

Napad vytvorit whiskey The Pogues nevzesel od kapely,
ale od palirny West Cork Distillers se sidlem v Skibbe-
reenu v Irsku, jejiz spoluzakladatel John O'Connell pro-
hlasuje, Ze dfivéjsi neuvéfitelna spotieba alkoholu této
kapely neni divodem k tomu, pro¢ se na né obratil.
Rika, Ze jde spis o to, ze West Cork Distillery je jednou
ze tfi nezavislych paliren irské whiskey a jejich svéraz-
ny, originalni a romanticky duch dobre odpovida duchu
pisni a zvlastnostem The Pogues. ,Nejsou to tuctovi
slusni chlapi,” fika O'Connell, ,a urcité aspekty jejich
chovéni nejsou dokonalé nebo idedlni. Jsou to lidé je-
jichz pisné jsou o lasce a tragédii a o chlapcich, ktefi
se chtéji dostat na vrchol, ale ne vzdy toho dosdhnou.
The Pogues jsou nezavisli. Nikdy se nespojovali s zad-
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Spider Stacy

nymi politickymi ndzory. Hraji skvélou muziku a obcas
se trochu pobavi. Jsou fantasticky oblibeni a o whiskey
se jménem jejich kapely je zdjem v Americe, Britanii,
Finsku, Némecku, zkratka viude.”

Peter ,Spider” Stacy, spoluzakladatel kapely, ktery jiz
17 let abstinuje, se zacal béhem hovoru ze svého do-
mova v New Orleans smat do telefonu, kdyZ jsme zmi-
nili novy produkt kapely.

.Pokud mél nékdo z hudebniho pramyslu pfijit se svou
vlastni whiskey, urcité jsme to museli byt my,” Fekl
Sélety Stacy. ,My jsme totiz duse whiskey. My jsme
whiskey. My kontrolujeme a velime whiskey. Kdyby bylo
more z whiskey a my bychom stali na pobrezi s Knutem
Velikym a jeho danskym doprovodem, jen bychom se
usklibli a viny by jednoduse naraz ustaly. Ano, haha,
alkohol jsme dokonale ovladali.”

Jak mohl tedy Stacy propuijcit jméno své kapely vyrobé
whiskey, kterou sdm nemUze ochutnat?

.Pamét je velice mocnd a j& mam prekvapivé dobrou
pamét.”

Dalsi smich.

Byl to MacGowan, kdo Stacyho seznamil s whiskey
po prvnim vystoupeni s Elvisem Costellem, konkrét-

né s napojem ,hot toddy” pfipravovanym z whiskey,
horké vody, s citronem, hiebickem a cukrem. MacGo-

wanova nejoblibenéjsi whiskey, ted tedy druhd nej-
oblibenéjsi hned po vlastni znacce The Pogues, byla
Tullamore Dew.

O’Connell fekl, Ze si destilerie tento napad pred ¢asem
vysnila. Vysledek je obsazen ve strohé cerné lahvi s na-
pisem The Pogues a irskou trikolorou ve spodni ¢asti.

., Vsichni ostatni ¢lenové The Pogues kromé mé ji ochut-
nali, pili a schvalili,” fekl Stacy. ,,Z palirny ndm poslali tfi
nebo ctyfi varky vzorkl. Bylo to ohromné vtipné: mezi
¢leny kapely porad putovala spousta e-mailQ.

Vsichni uz byli z téch vzork( neuroticti a vznikaly docela
vasnivé konflikty ve stylu: ,Ne, ne, v tomhle je rozhodné
vic citit raselina nez v tom poslednim.” Vsichni mluvili
jako skutecni znalci whiskey a pouzivali vSechen ten
Zargon. Ja& jsem dal svoje vzorky k ochutnani Garymu
Powellovi z The Libertines, protoze se strasné rad chlu-
bim slavnymi zndmymi. Libily se mu bez rozdilu. Libily
se mu viechny.”

O’Connell fekl, Ze konecny vysledek je z 50 procent sla-
dova a z 50 procent obilnd whiskey s s citrusy, pretrva-
vajici sladkosti a podtony muskéatového ofisku”.

Zejména MacGowan mél ,velmi dobry nos”, jak fika
O’Connell. , Byl velmi bystry.”

Zeptal jsem se Stacyho, jak chutna whiskey The Pogues.

Nakonec ma ten vzorek, ktery jsme vybrali, podle vieho,
jemny raselinovy podtoén.” Zasméje se. , A je to.”

O’Connell dale tekl, ze pokud bude whiskey Uspésna,
mohla by se objevit i jednodruhova whiskey se znackou
Pogues, poitin Pogues (nékdy nazyvany irsky moonshine,
jehoz vyroba byla do roku 1997 nelegalni) a moznd i rum
Pogues — inspirovany nazvem jednoho z alb skupiny.

The Pogues byli samozfejmé dlouho povazovani za jed-
nu z nejopilejsich kapel svéta.

.Za starych ¢asu to byla trochu pfitéz,” fika Stacy. ,Byly
doby, kdy to vypadalo, ze lidé o nicem jiném nemluvili.
Mohli jsme si za to sami, jak jsme si ustlali, tak jsme se
naucili i lezet, fekl bych. Takhle to bylo. Bylo by blaz-
novstvi pfedstirat néco jiného. Mél jsem opravdu rad
irskou whiskey, a pokud jde o single malty, byl jsem
dost vybiravy.”

A jeho nejoblibenéjsi napoj?

,Mél jsem hodné rad tequilu s grapefruitovym dzusem.”
Tlumeny hlas v pozadi naseho telefonického rozhovoru
patfil jeho manzelce Louise, ktera Stacyho opravuje.
. Trojitd tequila s grapovym dzusem, fikd moje zena.”

Stacy si vybavuje jen jednu hospodskou rvacku The Po-
gues. Kapela byla ve Stockholmu napadena skupinou
muzd. ,V podstaté jsme z toho vyvézli jesté docela
dobfe.” Oni byli totiz tak opili, ze se mlatili navzajem,”



vzpomina Stacy. ,Az teprve v pribéhu se ukazalo, Ze
jsme zamyslenymi cili této soustfedéné akce byli my.”

Vzdal se Stacy piti, protoze citil, Ze je alkoholik?

.Ano. Nebyl dobry ndpad, abych v tom dél pokracoval.
Uz jsem toho vypil pfes miru. PFilis mnoho dobrého.
Myslim, Ze je to proces: uvédomis si, Ze ti zivot unika,
uz nad nim nemas kontrolu a rozhoduje za tebe néco
jiného. A pokud mas to Stésti, ze si tohle uvédomis,
pak ti to da silu s tim néco udélat. Je to jedna z téch
véci, které jsou snadné, ale presto neuvéfitelné obtizné,
zjevné pro spoustu lidi.”

Stacy piti pfirovnal k tomu, jako kdyz je ¢lovék ,v oku
hurikdnu. VSechno kolem tebe je Uplné Silené. A ty jsi
pficina toho vieho, ten klidny stred.”

Navstévovani Anonymnich alkoholikl se ukazalo jako
dobry napad.

.Podle mé jsou AA velice uzite¢ni,” fekl Stacy. ,Vidél
jsem spoustu lidi, kteff je z podivnych ddvodd kritizujf.
Rikam si, jestli je lidé kritizuji proto, ze jim fikaji nepfi-
jemné pravdy. Pro mé to bylo velice uzite¢né a velice za-
bavné. Chodival jsem na schiizky na King's Cross (kdysi
drsna cast Londyna, kterd se dnes postupné stava ctvrti
pro bohaté). Byli tam alkoholici z ulice, ktefi prichazeli
s témi nejdésivéjsimi, ale hrozné vtipnymi pfibéhy.”
Stacy fika, ze vzdat se chlastu pro néj bylo ,pomérné
jasné, védél jsem, ze to musim udélat”. Navstévoval
schizky AA 12 let, pak prestal. ,Zndm lidi, ktefi jsou
st¥zlivi uz 34 let a pofad v tom pokracuji. Rekl bych, ze
by tam lidé méli chodit tak dlouho, jak dlouho citi, ze
to potrebuji,” fika.

Jeho pozitkarsti kolegové z kapely, v¢etné MacGowa-
na, byli potéseni, kdyz ucinil to ,spravné rozhodnuti”,
jak tomu rika.

.1 kdyZ jsme s The Pogues asi byli nejpravdépodobnéjsi
kapelou pro uvedeni vlastni whiskey, tak nas piti nikdy
skute¢né nedefinovalo — byla to nicméné vyznamna
charakteristika,” dodal Stacy. , Piti bylo jednim z aspek-
t0 kolem The Pogues, ktery lidé vazné zvelicovali. Po-
kud o tobé timhle stylem piSou, pak té tak ostatni lidé
zac¢nou vidét. Neudélali jsme nic pro to, abychom tento
dojem rozptylili, a v mnoha ohledech jsme za to odpo-
védni. Pokud vis, o ¢em jsou nase pisnicky, a vezmes si
zpusob, jimZ jsme se prezentovali, lidi si prosté dali dvé
a dvé dohromady a vysly jim tak néjak Ctyfi.”

Neéktefi lidé fikaji, Ze je zazrak mediciny, Ze MacGowa-
novo télo prezilo ten napor latek, kterymi se ladoval
a které zahrnovaly Sirokou paletu od alkoholu po drogy,
a to v¢etné heroinu, LSD a valia.

.Jo, rozhodné méa pékné tuhy kofinek,” konstatoval
Stacy suse. ,Davam si pozor, abych nefekl, ze je to
néco obdivuhodného. Existuje urcité nebezpeci, ze si

lidé budou myslet, Ze je to cool délat uplné cokoliy,
palit svicky z téch nejriiznéjsich koncd a nikdy nepocitit
z3adné dusledky.

Existuji lidé, ktefi svému télu zpUsobuji nejrliznéjsi djmy
a zlstanou stat, ale vétsina z nas to nedokaze,” sméje
se. ,Takze pijte s rozumem, lidi!”

Snazil se MacGowanovi jeho excesy rozmluvit?

., To by mi nepfisluselo. Shane je dospély. Ma vlastni hla-
VU a vi, co chce délat.”

Stacy se odmicel a zasmél. ,Abychom byli k Shanovi
férovi, on je v piti strasné dobry. A to je ten rozhodujici
faktor: Shane je v piti pravdépodobné mnohem lepsi
nez vétsina ostatnich lidi. Dokaze pit vic a delsi dobu,
pficemz to na ném neni poznat. Vidél jsem spoustu
pratel a lidi, jak se mu v tom snazi vyrovnat. Vidél jsem
lidi, ktefi se ho pokouseli v piti trumfnout. Jsou jesté
legracnéjsi nez ti, ktefi se s nim snazi drzet krok.”

Co se s nimi stane?

Stacy propukne v smich. ,Mizerné zalostné selhani na
strané mladych pistolnikd. Pékné rychle narazi.”

Kdyz jsem se zeptal na dnesni zdravé zijici kapely, je-
jichz ¢lenové pracuji na svych brisnich svalech a stra-
vuji se jako vegani, Stacy se rozesmal a fekl, Zze porusi
vsechny zékazy a doporuci , gin spi$ nez gym”.

Zduaraznil, Ze nechtél ,Shana vykreslit jako Silené ne-
mocného ¢lovéka. Neni na tom ani nejhar z celé kape-
ly. Shane je ted v opravdu dobré formé. Potkal jsem ho
kratce po Vanocich v Dublinu.”

Co Stacy popiji misto alkoholu?

.Kafe. Jako Silenec. Kofenové pivo Barg's a taky to-
nik”. Posledné jmenované piti ma rad zejména proto,
7e porad rad chodi do bart, a tohle je jeden z mala
nealkoholickych napoja, které ,serviruji ve sklence pro
dospélé a bez brcka”.

Pokud jde o to, co ted The Pogues planuji, ,neni toho
nijak moc”, fekl Stacy. ,Uvéadime na trh svou znacku
whiskey. Pokud jde o to, co by se mohlo nebo nemoh-
lo stat v budoucnu, to ukaze jen cas. Kdyz jsme se dali
v roce 2001 znovu dohromady, myslenka byla udélat
néco o tehdejsich Vanocich a vystoupit dalsi rok v 1été
na nékolika festivalech. Ale nic jsme neudélali az do
Vanoc 2004. A od té doby to tak jde rok za rokem.
Ted to vypada, jako Ze se cely cyklus uz dostal do
dalsi faze.”

Ma na mysli umrti kytaristy Philipa Chevrona z kapely,

ktery zemfrel v roce 2013 na rakovinu. Bylo mu 56 let.

,Néjakou dobu byl nemocny. Byli jsme spolu hrozné
dlouho, a kdyz nékdo zemfe, je to jako ztratit — a tady
mUzu mluvit i za ostatni — ¢lena rodiny. To je jediny zpG-
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Clenové The Pogues zleva doprava: Terry Woods, Darryl Hunt, Andrew Ranken, Jem Fine

sob, jak to mUZzu popsat. Byli jsme si tak blizko, vyvinulo
se mezi nami takové pouto, Ze si nedovedu predstavit,
jak jinak to popsat — ¢len rodiny a pritel. A tohle nejsou
nutné synonyma, zdaleka ne. Nefekl bych, ze Philova
smrt nutné znamena tecku, ale rozhodné doslo v kape-
le ke zméné. Obecné vzato jsme mnohem min nakloné-
ni tomu néco podnikat.”

Stacy dodava, Ze nechce mluvit za ostatni ¢leny kapely,
ale je tu jakysi ,obecny dojem, Ze uz spolu hrajeme
dlouho. Mozna je to jen pocit, Ze to jednou musi pre-
stat, a mozna uz nastal ¢as. Ja vlastné nevim, co se déje
s The Pogues, ale v souc¢asné dobé nic moc.”

Stacy spousti projekt nazvany Poguetry in Motion (Po-
guezie v pohybu), ktery zahrnuje hrani pisnicek od The
Pogues — s irskou pistalkou — s kapelami z New Orleans.
Zac¢ina s kapelou Lost Bayou Ramblers, jejiz hudba za-
znéla ve vychvalovaném snimku Beasts of the Southern
Wild (Divoka stvoreni jiznich krajin), ktery odstartoval
kariéru Quvenzhané Wallis.

Jsou The Pogues minulosti? ,Rozhodné ne, ale nevim,
co si budoucnost pro The Pogues pfichystala.”

Stacy vi, co hudba kapely znamené pro trvalou fanous-
kovskou zédkladnu kapely i pro mladsi lidi, ktefi ji nové
objevuji. Pfipousti, ze byl ohromen, kdyz se v baru
v New Yorku potkal s vic nez dvacitkou cinanek, kte-
ré mu fekly: ,Jak mizes védét, jaké to bylo slyset vas
v Cing?" Také vi, jaké ucinky ma asi nejslavngjsi pis-

nicka kapely ,Fairytale of New York” (Pohddka z New
Yorku). , Lidi mi Fikaji, Ze je to oblibend pisnicka jejich
babicek. Uz to neni nase pisnicka, je z ni tak trochu
britsky ndrodni poklad. Je to prosté ,ta pisnicka’, lidé ji
znaji pod ndzvem ,Pohddka’ a ani netusi, ze je od The
Pogues. Ta pisnicka presahla The Pogues.”

Sméje se, kdyz se zeptdm, jestli kapela tusila, ze to
bude néco tak velkého. ,J& myslim, Ze si nikdy nemd-
ze$ predstavit, Ze néco, na ¢em délas, bude mit takovy
efekt. To bys musel mit opravdu pocit nadfazenosti:
,Hele, ted tvofime néco kultovniho."”

V pozdéjsich letech se kratce rozvifila polemika stran ver-
se zminujiciho slovo , faggot” (teplous) jako nadavku.

,Jasné, chapu, co na tom lidem vadi,” prohlasil Sta-
cy. ,Chapu to, ale taky to vnimédm v tom kontextu, ve
kterém je to pouzito: dva lidé se hadaji. Ted kdyz jsem
v New Orleans, vnimam to jinak. Tady na jihu si ¢lovék
mnohem vic uvédomi, jakou moc ublizovat lidem slova
maji. Takze jo, rozumim tomu, pro¢ kvili tomu mohou
byt lidi nastvani.”

Stacy a Louise ziji v New Orleans uz pét let a zamilo-
vali se do néj poté, co The Pogues vystoupili v roce
2009 na festivalu Voodoo Fest. Mésto jim pfipada ve-
lice pFivétivé. ,Kratce poté, co jsme sem pfijeli, nékdo
fekl, Zze nejlepsi zptsob, jak pohlizet na New Orle-
ans, je vnimat ho jako nejsevernéjsi mésto Karibiku



spis nez jako mésto na jihu USA. Mam moc rad zdejsi
vibrace.” Jak fika, s ohledem na 10. vyro¢i hurikanu
Katrina je nicméné zjevné, Ze ,spousta lidi jesté porad
trpi. Myslim, Ze tady v New Orleans je velky vyskyt post-
traumatické stresové poruchy. Pro spoustu, spoustu lidi
to byl hluboce traumaticky zazitek. Lidé tady ziji a domy
jsou v majetku jejich rodin po dlouhou dobu. Katrina
byla skute¢na katastrofa. Neni to zadné prehanéni.
Mésto se z toho porad vzpamatovava. Uz nikdy nebude
takové, jaké bylo, nevyhnutelné uz navzdy bude jiné.
Takovéhle vynucena drastickd zména, to by bylo moc
na kazdé mésto — i na tak houzevnaté, jako je New Or-
leans. Ale nové New Orleans je vyjimecné houZevnaté
— takze sméfujeme kupredu.”

Stacy se objevil v dramatu Tremé inspirovaném téma-
tem hurikdnu Katrina a rdd by se herectvi vénoval vic.

Starnuti, jak Stacy zjistil, je ,,mizerny trapeni, ale clo-
vék s tim nic nenadéla. Mél jsem pocit smrtelnosti uz
v péti letech. Nebyl jsem vlbec pfipraveny na to, jak mé
to zasdhne, az oslavim padesatku. Bylo to jako ,A sa-
kra, je mi 50, uZ se to neda vratit." Clovék se s tim vy-
rovna. Pokud neprfemyslis jako starej paprda, tak se jim
snad nestanes. Je to jenom pliZiva vetchost nebo strach
z plizivé vetchosti.”

Stacy uvazuje, Ze by zacal s j6gou, a spolecné s Louisou
jezdi po mésté na kole — to by ale nemélo byt brano
jako cvicent, jak fika.

. Hydratuj se a pij kdvu,” doporucuje Stacy na rozlou-
¢enou. , A pokud mazes, pij hodné whiskey Pogues,
ale s rozumem!” |

Shane MacGowan

THE POGUES IRISH WHISKEY - Jedné se o blend 50% single
malt irské whiskey a 50% obilné irské whiskey.

Single malt zraje 7 az 10 let v sudech po bourbonu a poté Sest
mésict v sudech po sherry. Obilnd whiskey zraje 4 roky v prv-
né plnénych sudech po bourbonu. Jednd se o irskou blended
whiskey s jednim z nejvy3sich podild je¢menného sladu. 790 KC
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Skotskd sladovéd whisky se vyrabi periodickou (v na-
prosté vétsiné dvoustupriovou) destilaci v klasickych
meédénych palirenskych kotlich. Zadné nafizeni nepfre-
depisuje tvar kotll, avsak musi se jednat o periodickou
destilaci, zatimco obilnd whisky (zdkladni surovinou
je psenice nebo kukufice s pfidanim pfiblizné 10 %
sladu) se destiluje kontinualné v kolonach, podobné
jako vodka. Vysledek destilace zalezi na nékolika fak-
torech — na pouzitych surovinach, konstrukci destilac-
niho zafizeni, na zvoleném postupu pfi vystirani (¢ird
nebo zakalend sladina), fermentaci (zejména jeji dél-
ka) a destilaci (pomald nebo rychld) a taktéz na pra-
xi a zru¢nosti destilacniho mistra. Chut i viiné whisky
jsou samoziejmé do znac¢né miry ovlivnény typem kotle
a jeho designem (tvar, velikost, sklon paze vyparniku),
zpUsobem ohfevu (pfimy plamen nebo péra) a chla-

usazenin ¢i nikoli) a zda se kotel nechd vychladnout i
se okamzité naplini dalsi varkou. Kdyz spojime nékte-
ré z téchto moznosti s obdobnymi pfi vystirdni a fer-
mentaci, dostdvame rovnici dil¢ich pracovnich postupt
(celkem jich Ize s ohledem na technologické vybaveni
palirny napocitat kolem jednoho sta), které se zasad-
nim zpUsobem podepisuji na organoleptickém charak-
teru destilatu.

Vyznamny je tvar kotle, zejména vyparniku a zakfiveni
jeho paze (zvlasté to, zda sméfuje nahoru ¢i dolt ¢i zda
neni jesté néjak zatocena). Za klasicky tvar se obvykle
povazuje jeden z nasledujicich (viz obrazek): 1) kotel
cibulovitého tvaru s konickym vyparnikem, 2) kotel se
skFipnutym vyparnikem, 3) kotel s vyduti na spodni ¢asti
vyparniku, 4) kotel hruskovitého tvaru, 5) kotel s dlou-
hym vyparnikem ve tvaru labuti sije, 6) kotel s kratkym

Zakladnf tvary destila¢nich kotlG:

4 4

Cibulovity Skfipnuty
Se soumérnym Podsadity

vyparnikem

zeni (kondenzatory: médéné nebo ocelové, tradi¢ni
Snek v kadi se studenou vodou, respektive pouziti pod-
chlazovace) vcéetné zvolené teploty, Urovni napliovéani
kotle, rychlosti ohfevu a destilace, zpUsobem a podi-
lem jimani jednotlivych frakci, rozpétim zachycovani
jadra, frekvenci i metodou cisténi kotlt (odstranovani

5 A

S vyduti Hruskovity

OO

~———

Némecka helmice Lomond

sirokym vyparnikem, 7) kotel pfipominajici starou né-
meckou pfilbu, kdy se vyparnik zuzuje s odskokem (na-
priklad surovinové kotle v palirnach Caperdonich a Glen
Grant), 8) kotel Lomond s vyparnikem ve tvaru vélce
(uvnitf jsou vyndavaci médéné desticky). Také tyto za-
kladnfi tvary maji celou fadu variant.



Nezanedbatelna je také velikost kotle, tedy objem az
po pazi. Zkratka a dobfe — stejné jako v jinych pfi-
padech — velikost roli hraje! Rozmérnéjsi destilacni
zafizeni umoznuje |épe oddélit tézsi komponenty, do-
chazi k vétsimu kontaktu s médi (pokud se nenaplriujf
do vysoké urovné) a vysledny destilat je lehciho stylu.
Pracovnici mnohych paliren v3ak zastdvaji nazor, ze
mensi kotle produkuji aromaticky i chutové bohatsi
destildt, a proto radéji pfi rozsifovani vyroby voli vétsi
pocet mensich kotld (napt. palirna Macallan a Glen-
fiddich) nez kotld o velkém objemu. V zdsadé také
plati, ze z malého kotle vytékad robustnéjsi destilat,
i kdyz také toto pravidlo zde ma v nékolika pfipa-
dech svou vyjimku, coZz ndm dokumentuje pravé jed-
nosladovy destilat z paliren Glenfiddich a Glen Elgin.
Néktefi pracovnici paliren jsou presvédceni o tom, ze

Cim ostfejsi je uhel sklonu paze vyparniku smérem na-
horu, tim vice zkondenzovanych vypard se vraci zpét do
kotle (tzv. reflux) a tim cCistéjsi jsou zachycované vypary
(do kondenzatord prochdazeji pouze nejtékavéjsi). Tako-
va whisky je potom leh¢iho charakteru; zatimco pokud
paze vyparniku sméfuje doll, jedna se o destilat s pinym
télem (pfikladem mdze byt whisky Macallan). Vydut na
kotli, vysoky kotel s dlouhym vyparnikem, deflegmator
(viz nize), vsechny tyto soucasti designu kotle zpUsobuyji,
Ze vétsi podil tékavych komponentl se vraci pfi destilaci
do kotle, ¢imz se prodluzuje plsobeni médi. Zajimavé
je, ze palirny Dalmore, Pulteney a Cragganmore nema-
ji prepalovaci kotel zakonceny klasickou helmici, nybrz
plochym vrskem, coz také pfispiva ke zvétseni refluxu.
Nékteré kotle (napt. v palirnach Glenlivet, Isle of Jura,
Laphroaig) maji zase jakoby skfipnuté bricho vedouci

Zakladni zakfiveni paze vyparniku:

T T

Smérem dolU Smérem nahoru

Voda
Vraceni kondenzatu

Horizontalni
a potom nahoru

Dlouhé paze vyparniku
v palirné Talisker

kotel kulatéjsich tvart dava nasladlejsi destilat, zatim-
co vysoky uzky kotel destilat sussi. Je samoziejmé, ze
k plnému, robustnéjsimu, bohat3imu destilatu maze
pfispivat nejen tvar kotle, ale dokonce samotny de-
stilacni proces spolu se zplsobem kondenzace (napf.
atypicky v palirné Mortlach).

=

HorizontaIni HorizontaIni a potom dold

Kondenzator ——»

Deflegmétor

k vyparniku, ¢imz se rovnéz zvysuje reflux (Uzké hrdlo
nuti vypary k rychlejsimu prdniku a v nasledné vétsim
prostoru se ¢ast z nich ochladi a zkondenzuje). Podob-
nou ulohu pIni rovnéz vydut na vyparniku kotle. Oviem
vedle tvaru vyparniku hraje vyznamnou uUlohu rovnéz
jeho velikost (objem), zejména v poméru ke spodni
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casti kotle. Nékteré vyparniky jsou Siroké a kratké, jiné
uzké a dlouhé. Velmi dlouhé vyparniky, které pripomi-
naji labuti krky, maji naptiklad palirny Glenmorangie
a Isle of Jura. V3eobecné se ma za to, ze dlouhy vy-
parnik produkuje leh¢i, hladsi destilat, kdezto kratky
vice vla¢nou, aromaticky bohatsi a intenzivnéjsi whisky.
Je to zpUsobeno tim, Ze té73i, olejnatéjsi komponenty
maji vy3si bod varu; a jakmile se jejich vypary dostanou
do vyssi ¢asti vyparniku, kde je nizsi teplota, ochladi se
(kondenzuji) a vraceji zpét do spodni ¢asti kotle. Uzké
vyparniky zapricinuji vétsi reflux (prikladem je palirna
Bruichladdich), tedy leh¢i destilat, zatimco Siroké ob-
vykle destilat s plnym télem. Kratké vyparniky najdeme
napf. v palirné Lagavulin a Macallan, odkud pochazeji
destilaty charakteristické svou plnosti.

Nékdy je na pazi od vyparniku umisténa zvlastni nadoba
vysokd 1-1,3 m, tzv. deflegmator, kterd podstatné zvy-
Suje reflux. Je to v podstaté maly kondenzator umistény
na pazi vyparniku. Tuto konstrukci Ize vidét napf. v pa-
lirndch Ardbeg, Glen Grant, Scapa a v nékolika dal3ich.
Jeho Gcelem je vracet vypary tézsich komponentd (napfr.
estery vy$sich mastnych kyselin) zpét do kotle pomoci
zvl&st vedené trubky. Uvniti deflegmatoru jsou obvykle
umistény médéné desticky, v nékolika palirnach navic
ochlazovény trubkami se studenou vodou. DuleZitou
roli deflegmatoru Ize dokumentovat na prikladu palirny
Strathmill. Voda v deflegmatorech je zde tepla pfiblizné
25 °C; pokud se zvysi na hodnotu pres 30 °C, méni se
charakter whisky ze Zadouciho travnatého/olejnatého
(green/oily) na nezddouci zeleny/travnaty (green/grassy).

Chut a viné jsou vsak v mnohém vytvareny také tep-
lotou, nebot vyssi teplota v kratSim case zpUsobuje
vétsi obsah nejrliznéjsich komponentd ve vyparniku
a tim téz3i whisky. Proto napf. palirna Dalmore dokon-
ce spodni ¢ast vyparnikd u mensich prepalovacich kotld
z vnéjsku ochlazuje pomoci studené vody, aby docilila
vétsiho refluxu, a ve svém disledku je to pak svého
rodu specificky mezistuper mezi dvéma a tfemi destila-
cemi. V pripadé pfimého vytapéni kotld plamenem, se
kterym se mUzeme jesté dnes setkat napt. v palirnach
Glenfiddich (polovina surovinovych kotl), Springbank
(surovinovy kotel) a Glenfarclas, je velmi dulezité, aby
nedoslo k pripaleni tekutiny na dné kotle, kde je nejvétsi
teplota a rovnéz se zde usazuji nejriznéjsi sedimenty,
posledni poztstatky kvasinek a je¢mene (pevné soucasti
tvoif 67 % masy). Proto jsou surovinové kotle vyhfiva-
né pfimym plamenem vybaveny pomalobéznym sbéra-
¢em nejriznéjsiho tvaru (na pohled je to médeéna sit),
ktery neustdle pomalu (obvykle jedna rotace za minutu)
klouze po dné kotle. Podle minéni nékterych odborni-
kG pravé sbéracem neustale obnazované médéné dno
kotle pozitivné ovliviiuje kvalitu destilatu (zvysuje totiz
plsobeni médi), nebot mu dodéavé ovocné, piné tény.
Ostatné to byl také ddvod, proc se palirna Glenfarclas
svého casu vratila od ohfevu parou znovu k tradi¢nimu

pfimému vytdpéni plamenem, véetné pouzivani sbéra-
Ce. Tato palirna produkuje velmi plny, télnaty typ whis-
ky, prestoze pouziva kotle velkych rozmérd. Na misté
se nam dostane vysvétleni, Ze tato plnost je zpUsobena
ur¢itou karamelizaci pravé v dusledku pouziti pfimého
plamene.

Nékteli odbornici tvrdi, Ze zalezi dokonce na tom, aby
kotel pred vlastni destilaci byl zcela vychladly a provét-
rany, ¢imz dochazi k zadouci oxidaci médi na jeho celém
vnitfnim povrchu. Tuto praxi disledné zachovavaji napf.
palirny Glenrothes (pfestavka 12 hodin), Royal Lochna-
gar a Oban. V palirné Glen Ord se zase uplatfiuje po-
dobnd metoda, pfi které se jeden ze tff prepalovacich
kotlll nechavé odpocivat, a vzdy jsou tedy v provozu
pouze dva. Néktefi pracovnici paliren jsou rovnéz toho
nazoru, ze podobny ucinek ma pétidenni pracovni ty-
den, kdy pres vikend méd reoxiduje. Proto v nékterych
palirnach se sedmidennim pracovnim tydnem dbaji na
to, aby kotle pracovaly pouze 40-50 % Ccistého casu,
nebot jinak by nedochazelo k zadouci reoxidaci médi.
V nékolika palirnach v pfipadé potfeby dokonce do tep-
lych prazdnych kotll vhanéji vzduch s cilem urychlit
oxidaci, ¢imz se potfebna doba mdze zkratit az na jed-
nu ¢tvrtinu. Nékteré palirny (napf. Macallan, Mortlach,
Dalwhinnie, Ardbeg a Cragganmore) v3ak uprednost-
nuji opacny postup (vyprazdnény kotel okamzité plni
novou ddvkou), coz Udajné davéa bohatsi destilat. Napfr.
v palirné Cragganmore prepalovaci kotle neotviraji ani
necisti pomérné dlouho, ¢imz umoziuji, aby se na sté-
nach kotle vytvorila jakasi patina, ktera snizuje reakci
meédi s destildtem. Zlatou stfedni cestu s cilem vytvorit
pouze lehce sirnaty nadech destilatu voli v palirné Glen-
kinchie. Kdyz je zde provzdusnéni kotlt dlouhé, destilat
ziskava travnaté (grassy) tény, pokud se provzdusnéni ne-
praktikuje, tak destilat zacina ziskavat nadech jako z pa-
lirny Cragganmore (masity/sirnaty, tedy meaty/sulphury).

Ztejmé kazdy, kdo se trochu zajima o svét destilatd, vi,
Ze pfi destilaci se oddéluji t¥i frakce, ukap, jadro a do-
kap. Avsak jaké jsou rozdily pfi zachycovani téchto tri
frakcf ve skotskych palirnach a jak to z organoleptického
hlediska ovliviiuje destilat? Prvni alkohol zacina vytékat
po dosazeni bodu varu kolem 82 °C, coz byva obvykle
v rozmezi 30-60 minut. Tento prvni destildt se zachycuje
oddélené, obvykle pfiblizné po dobu necelych 20-30
minut. Oviem pro oblast Speyside je typickd doba jeho
oddéleného zachycovani vétsinou do 15 minut (napf.
v palirné Macallan do 7-10 minut, v palirné Strathisla
12 minut), coz je dano tim, Ze ovocny nadech, typic-
ky pro tuto oblast, je nejsilnéjsi pravé v pocatecni fazi
jimani jadra. Avsak s kratsim jimanim Ukapu se setka-
vame i mimo oblast Speyside, napf. v palirnach Ardbeg,
Bunnahabhain a Edradour je to 10 minut, v palirnach
Glengoyne a Kilchoman pouze 5 minut, v palirné Daft-
mill 5-7 minut. U poslednich dvou paliren je vsak tato
kratka doba ovlivnéna i velmi malym rozmérem prepalo-
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vaciho kotle. Ovsem stejné tak velmi kratky dkap (5 mi-
nut) se praktikuje v palirné Glencadam, coz vyznamné
ovliviuje organolepticky charakter whisky z této palirny.

Tento prvni destilat se nazyva Ukap a pocatecni ob-
sah alkoholu je v ném kolem 85-78 %, ktery klesa az
na 74-72 % a z celkového objemu jej byvd nejcastéji
1-2 %, aviak v nékterych palirndch az 5 %. Nasledné se
oddélené zac¢ne zachycovat stfedni frakce neboli takzva-
ny prokap ¢ili jadro destilatu. V této dobé, béhem néko-
lika minut, musi destila¢ni mistr (v modernich palirnach
pocitac) ucinit dalezité rozhodnuti, totiz kdy zahdjit (od-
dalenim se prichazi o nékteré estery), a pozdéji potom
kdy ukoncit zachycovani jadra (obvykle vytéka pfiblizné
1,5-3,5 hodiny, napf. v palirné Royal Lochnagar 70 mi-
nut, v palirné Ardmore 2 hodiny, avsak v palirné Ardbeg
az 4,5-5 hodin). Tyto dvé hodnoty (pfi jakém obsahu
alkoholu se jadro zac¢ina zachycovat a pfi jakém se jima-
ni ukoncuje) podstatné ovliviiuji charakter whisky, pre-
devsim jeji aroma, chut a plnost. Zahajeni zachycovani
jadra neni samoucelné, ponévadz napf. v rozmezi 75-72
% obsahu alkoholu se zachycuji travnaté (grassy) tény,
a zalezi tudiz na tom, jsou-li tyto tény zadouci (napf.
palirna Glen Ord) nebo ne (napf. palirna Teaninich). Dri-
véjsi zahdjeni zachycovani jadra dava vyraznéjsi ovoc-
nost, zatimco pozdéjsi (pfi obsahu alkoholu 72 %) pfi-

dava destilatu vyssi olejnatost. Jimani jadra se ukoncuje
s rlznym objemem alkoholu, nejcastéji kolem 61-62
%. V nékterych palirnach je to méné, napfiklad v palir-
nach Blair Athol, Dufftown, Glendullan a Glen Elgin 58
%, v palirnach Inchgower a Linkwood dokonce 58-55
%. Nékteré palirny naopak ukoncuji zachycovéni jadra
mnohem dfive (napfiklad palirna Glenfiddich pfi obsahu
alkoholu 65,6 %) a celkové tak zachycuji jadro velmi
kratce, napfriklad palirna Macallan 73-68 %, Glengoyne
73-64 %, Kilchoman 74-65,5 %. Nakonec se oddélené
zacind zachucovat posledni frakce, a sice dokap. Sna-
ha destila¢niho mistra ve skotské palirné whisky neni
ziskat chemicky co nejcistéjsi etylalkohol, jako tomu je
pfi vyrobé vodky nebo ginu. Whisky totiz — stejné jako
konak a brandy — v sobé musi nést malé desetiny, se-
tiny a tisiciny procenta nejraznéjsich tékavych kompo-
nentl (aldehydy, estery, ketony, vy3si alkoholy, kyseliny
a dalsi latky), nebot pravé ty utvéreji jejich typickou vani
a chut. Vyssi alkoholy a kyseliny, které jsou nejvice ob-
sazeny na rozmezi Ukapu a dokapu, potom dodéavaji
destilatu télo a strukturu.

Vysledny charakter destildtu zavisi rovnéz na zpUsobu
jeho kondenzace. Mnozi maji za to, Ze tradi¢ni zpUsob
v kadi s neustéle privadénou studenou vodou (dodnes
se pouziva v 20 palirnach), dava plngjsi destilat nez



slozitéjsi typy kondenzator(, ve kterych dochazi k vét-
simu kontaktu s médi a tim i k UpIné&jSimu odstranénf
nékterych tézsich, predevsim sirnatych komponentd.
Dalezitym faktorem je také teplota vody v téchto ka-
dich; voda muze byt velmi studena (napfiklad v palirné
Cragganmore, Dalwhinnie, Mortlach), coz pridava de-
stilatu masité/sirnaté (meaty/sulphury) tény nebo na-
opak teplejsi (napriklad palirny Dufftown, Oban a Royal
Lochnagar), coZ se projevuje v leh¢im charakteru a trav-
natych (grassy) tonech. Kondenzatory jsou médéné val-
ce, uvnitf kterych se nachazi velmi mnoho médénych
trubek s proudici studenou vodou. V nékolika palirnach
maji vedle médénych rovnéz kondenzatory s ocelovym
pouzdrem, v nichz dochdzi k mnohem mensimu ocis-
ténf destildtu, ktery tak zdmérné ziskava odlisny (t€z3i)
charakter (napriklad v palirnach Roseisle, Ailsa Bay ci
Miltonduff). V radé paliren (napf. Aberlour, Glen Spey,
Tamnavulin a dalSich) pouzivaji jesté doplrikovy chladic¢
(podchlazovac), jenz napoméha udrzovat v kondenza-
torech zvlasté v letnich mésicich potfebnou nizkou tep-
lotu vody. Stéle castéji se ale podchlazovace vyuZzivajf
spise k predehrivani zkvaseného rmutu, kdy slouzi jako
vymeénik tepla (napr. v palirnach Bowmore a Glen Ord).

K lepSimu pochopeni toho, jaké jsou proménné pfi
destilaci ve skotskych palirndch, uvedu zavérem né-
kolik prikladd. Pro palirnu Dalmore je typickd neob-
vykla nesparovana destilace, coz je zpUsobeno tim, Ze
Ctyfi pary kotlt nemajf stejny tvar a objem. ProtoZze je
v palirné pouze jedna kdd na nizkoalkoholicky desti-
|at (po prvnim paleni), Ukap a dokap, nezacina prepa-
lovani vzdy se stejnym obsahem alkoholu. Surovinové
kotle jsou zakonceny plochym vrskem a paze jejich
vyparnikd jsou zakfiveny, coz zvysuje reflux. To vse
spolu s vyse zminénym ochlazovanim povrchu men-
sich prepalovacich kotlt studenou vodou znamen4,
vsech skotskych paliren. V palirné Tomatin tvofi za-
kladni kameny vyrobniho procesu kratka fermentace
(v poslednich letech byla o trochu prodlouzena ze
48 hodin na 55 hodin) a pomaléd destilace v kotlich
s pazemi vyparnikG sméfujicich trochu nahoru, coz
zvysuje reflux. V palirné Ben Nevis destilace probiha
v nizko plnénych kotlich s Sirokym vyparnikem, jejichz
paze sviraji Uhel 90°, a tudiz samotny reflux, tedy
procento tékavych ¢astic vracejicich se zpét do kot-
le, je na stfedni Urovni (svym charakterem je to tézsi
typ whisky). Zachycovani jadra zde probihd pomérné
dlouho a ukoncuje se az pfi obsahu alkoholu 60 %.
V palirné Lagavulin pinf kotle umysiné velmi vysoko,
¢imz se ziskava robustnéjsi destilat, nebot pfi vétsim
naplnéni zaroven dochazi také k mensimu kontaktu
s médi. K malému refluxu zde pfispiva rovnéz cibu-
lovity a hruskovity tvar kotlt s kratkym, ale Sirokym
vyparnikem, jehoz rameno sméfuje prudce dold. Voli
se zde pomald destilace a jimani jadra se ukoncuje te-

prve pfi obsahu alkoholu kolem 59 %, coz je typické
pro naprostou vétsinu nakourenych destilatd.

A nyni nékolik pfikladd z paliren, jejichz destilaty jsou
nepostradatelné pfi vyrobé zndmych znacek michané
whisky. Pro palirnu Benrinnes (charakter destilatu, ktery
se mj. pouzivd do michané whisky Crawford’s, je leh-
ce az stfedné masity/sirnaty, tedy light/medium meaty/
sulphury) je typicka rychld destilace, vysoké napliiova-
ni kotld s pazi sméfujici dol a jejich minimalni cisténi.
Déle cird sladina, stfedné dlouhd fermentace, Siroké
zachycovani jadra (ukoncuje se az pfi obsahu alkoholu
58 %) a predevsim rychld kondenzace v kadi s velmi
studenou vodou. V palirné Inchgower (korenity/ofisko-
vy, tedy spicy/nutty, destilat, tvorici vyznamnou soucast
michané whisky Bell's) je zakladem zakalena sladina,
vysoké naplfiovéni kotll, jejichz paze vyparnikG smé-
fuji prudce dold, rychld destilace, coz vse minimalizuje
kontakt s médi. Destilat z palirny Strathmill (pouziva se
predevsim do michané whisky J & B) se oznacuje jako
travnaty/olejnaty (green/oily). Vyrobni proces je zalozen
na témér ¢iré slading, dlouhé fermentaci, nizkém na-
plnovani vychladlych a provétranych kotlt, pomalém
dosazeni bodu varu a pomalé destilaci, s pouzitim ma-
ximéalné studené vody v deflegmatorech. V palirné Lin-
kwood (pochdzi odtud vynikajici destilat, ktery je urcen
zejména do michané whisky Johnnie Walker Black La-
bel, s charakterem cisty/travnaty, tedy clean/grassy resp.
zeleny/parfémovy, tedy green/perfumed) je to velmi ¢ird
sladina, dlouha fermentace (75 hodin), niz3i naplfiovani
vychladlych a provétranych (minimélné 20 minut pred
kazdym pInénim) kotld, pomalé dosazeni bodu varu,
pomala destilace a Siroké zachycovani jadra; (ukoncuje
se az pfi 58 %), coz v3e zintenziviiuje kontakt s médi
a zvysuje reflux. V palirné Glen Elgin (destilat tvorici vy-
znamnou soucast michané whisky White Horse se ozna-
Cuje jako fruity, tedy ovocny) hraje klicovou ulohu velmi
dlouhd fermentace (90 hodin), déle nizké napliovéani
kotlt, pomalé dosazeni bodu varu, pomalad destilace
a vyssi teplota vody pfi chlazeni v tradi¢nich kadich, ¢imz
destilat neziskava jinak obvykly sirnaty charakter jako pfi
pouziti studené vody, nybrz pravé zadouci ovocny.

Tyto vySe zminéné vyrobni nuance jsou urceny prede-
vsim tém, ktefi by chtéli co mozna nejvice pfijit na
kloub tomu, proc ta ¢ ona jednosladovéd whisky chutna
trochu odliSné nez jind. VSem ostatnim necht zdstane
v paméti pouze to, Ze technologie vyroby whisky v jed-
notlivych skotskych palirnach je v zasadé stejna ¢i velmi
podobna, ale zaroven pfi ni hraje Ulohu nezvykle velky
pocet detailll, tykajicich se technologického vybaveni
palirny (pfedevsim destilacnich kotlt) a s tim souviseji-
cich pracovnich postupt, které ve svém souhrnu zpUso-
buji, Ze se jen stézi da produkce dané palirny naprosto
vérohodné napodobit. To zaroven zarucuje, ze skotska
jednosladova whisky je natolik chutové rozmanita jako
zadny jiny destilat. Slainte mhath! [Slanz'va] m
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Lost Distillery neboli Ztracena Destilerie je projektem tfi pratel.
U zrodu stali Scott Watson a Brian Woods, ke kterym se zahy
pridal dnes triactyricetilety Australan Ken Rose. Jejich zamé-
rem je priblizit lidem chut whisky z dnes jiz uzavienych paliren.
V minulém stoleti totiz byla zaviena nebo zrusena témérs stovka
paliren skotské sladové whisky. To je témér polovina vsech le-
galnich paliren, které kdy ve Skotsku existovaly. Globalni eko-
nomicka krize, nadprodukce, valky a prohibice — vSechny tyto
faktory prispély ke ztraté tolika paliren. V disledku toho svét
priSel o spoustu jedine¢nych starobylych znacek. Tento stav se
ale pomalu zacina ménit.
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DESTILERIE AUCHNAGIE

— 1812-1911 —

Destilerie Auchnagie existovala po dobu témér 100 let;
na zacatku to byla odlehla farmarska palirna a své dny
zakoncila zfejmé jako jeden z klenotl na koruné global-
niho impéria vyroby whisky. Destilerie méla prinejmensim
sedm rliznych vlastnikd a po dlouha obdobif jeji existence
o ni nebylo slyset. To nebylo v 19. stoleti u malych paliren
nic neobvyklého, nebot jejich nejista existence byla cas-
to ohroZovéna nedostatkem vody, nedostatkem penéz ¢i
zménami zakonU stanovujicich povinnosti pro podnikate-
le a byla zavisla rovnéz na mistni poptavce po produktu.

Destilerie Auchnagie (nebo Tullymet, jak byla pozdéji zna-
ma) se nachazela nedaleko vesnicky Tulliemet, asi Sest mil
jihovychodné od Pitlochry v Perthshire. Pozemky v této
oblasti maji venkovsky charakter, jsou tvoreny smési pas-
tvin a kopcl a oplyvaji bohatou zésobou vody pfitékajici
z vy3e polozZenych mist. Mistni farmy v této oblasti (ze
17. stoleti) byly budovany u potokt a mnohé vyrébély
energii pomoci vodniho kola. Destilerie Auchnagie zvysila

své zasobovani vodou vybudovanim vodnf tné hned nad
palirnou — jeji zbytky jsou patrné dodnes.

V dané oblasti se nachézelo nékolik destilerii, z toho nej-
méné tfi byly v bezprostfednim okoli Tulliemetu. Znalosti
v oblasti destilace se tu podle vieho predéavaly z gene-
race na generaci a nékolik mistnich farméarskych rodin
bylo zapojeno i do ilegéiniho péleni. Tato cinnost byla
soustredéna u vzdalenéjsiho jezera Loch Broom, kde méli
pracovnici nelicencovanych ,farem” k dispozici dostatek
vody a raseliny.

Jeden mistni farmar vybudoval pod zemi nddrz na namé-
Ceni je¢mene a zakryl své dilo dfevem a zeminou. Nad
konstrukci se pasly ovce, takze nadrz neobjevil , bernak”,
a tak mohla poskytovat sladovy je¢men jesté dlouho bé-
hem 19. stoleti.

Presné misto, kde se kdysi nachazela destilerie Auchna-
gie, neni Uplné jasné, nicméné se domnivame, Ze jsme
vlastnim vyzkumem toto misto urcili. Obec Tulliemet se
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pysnila tfemi destileriemi — Milton of Tulliemet, Braes of
Tulliemet a Auchnagie. Alexander Duff, vlastnik Miltonu,
mél také sklad na farmé Wester Auchnagie — to vedlo
mnoho dfivéjSich autord k domnénce, Ze se tam nacha-
zela palirna. Ve skutec¢nosti to vsak bylo pouze skladisté
—my se domnivame, Ze destilerie Auchnagie se nachézela
pul mile odtud, na Easter Auchnagie. A aby se to jesté
vic zamotalo, Auchnagie pozdéji zménila své jméno - na
Tullymet! Stihate nas sledovat?

Auchnagie potrebovala vodu jak kvdli energii, tak kvdli
produkci. Voda pochdzela z jezera Loch Broom a tekla
kolem destilerie potokem Auchnagie Burn. Ten byl v délce
asi 500 metrd nad destilerii prohlouben, rozsiten a zpev-
nén kameny. Voda méla obzvlast vysoky obsah minerall,
nebot byla filtrovana pres raselinisté a zulu. Mélo se za
to, Ze pro vyrobu sladové whisky je mimoradné vhodna.

Vodni tok na Auchnagie vedl do specidlné vybudované
vodni tané se stavidlem v dolni casti, aby bylo mozné
regulovat pratok. Diky tomu bylo mozné prodlouzit dél-
ku sezény destilace — umisténf tiné vidite nize na mapé
zroku 1863. Na moderni Google mapé je tin stéle viditel-
nd. Barnard zaznamenal, Ze pfi jeho ndvstéveé se v palirné
nevyrabélo, nebot na rmutovani bylo prilis teplo — to bylo
povazovano za normalni, protoze Auchnagie byla stejné
jako dalsi palirny pohanéné vodnim kolem piné zavisla na
desti kvali ziskavani energie. Navic vzhledem k tomu, ze
neexistovalo zadné fizeni teploty kvaseni, vzdycky existo-
vala moznost, ze se fermentace ,presvihne”, nebo na-
opak ,zasekne”.

Nejbéznéji pouzivanou odrddou byl jeCmen sety Sestira-
dy (jinak také oznacovany slovy beer nebo bygg). Byla to
prastard odrdda, kterou do Skotska privezli Vikingové. Od
dostupnosti mistniho i dovazeného jeCmene se obvykle
odvijel pocatek a konec palirenské sezény. Chuda droda
méla automaticky za nésledek kratsi sezénu, a v extrém-
nich ptipadech dokonce i nulovou vyrobu. Pokud jde o vy-
robu whisky, hlavnim nedostatkem tohoto je¢mene byla
nestejna velikost zrn. To mélo za nasledek nerovnomeérné
sladovany jeCmen, takze castecné sladovany jeCmen se
mlel, coz chuti whisky dodavalo ,nazelenaly” chutovy
ton.

AZ do 70. let 19. stoleti nebyly k dispozici komercné vy-
rabéné kvasnice, i kdyz uz byl znam jejich vliv na proces
fermentace. Farmy si nékdy péstovaly domacf kulturu kva-
sinek z brambor a cukru. Pfipadné mohly kulturu odebrat
ze zbytk( v kvasnych kadich. U této techniky ovsem exis-
tovalo riziko kontaminace bakteriemi a nebyl to Ucinny
zpUsob zahajeni fermentace.

Narezana raselina pochazela z vyse polozenych mist nad
destilerii, pobliz jezera Loch Broom. Kazda rodina vénova-
la ¢as na zajisténi paliva pro domdci i podnikatelské tcely.
Kusy raseliny se susily na vyvysenych mistech a poté byly
svazeny do Tulliemetu. Hlavnimi slozkami susené raseliny
byly vies a mech, které pfi vhozeni do ohné vydavaly de-
likatnf vani.

Médéné nadoby byly pfimo zahfivany spalovanim smési
koksu a susené raseliny. Kad' jako takovd byla vyrobend
ze dreva a v drivéjSich dobach se pravdépodobné pouzival
dubovy sud. Pozdéji byla instalovéna specialni rmutovaci
kad o objemu asi 2 000 galont. Ve vesnicce Tulliemet
Zil kovar. Alexander Cameron byl obzvlast zbéhly ve vy-
robé ,nadob na destilaci lihovin” a v ranych dobéch to
byl nejspis mistni dodavatel vybaveni pro nelicencovanou
destilaci. Cameron svou whisky rovnéz prepravoval a pro-
daval mistnim hosptdkam v Tulliemetu a Ballinluigu. Jak-
mile Auchnagie ziskala licenci, Cameron si zvysil pfijmy
tim, Ze pronajal pokoj ve svém domé Nicolasi Oliverovi,
ktery byl asistentem berniho Urednika v Auchnagie a poz-
déji se prestéhoval a zacal pracovat v nedaleké destilerii
Ballechin.

Konstrukce byvala ze dfeva a pfinejmensim v ranych
dobach nejspi$ neslo o Ucelové vyrabéné nddoby. Rané
destilerie v tomto méfitku pouzivaly pravdépodobné sud
nebo jinou prfenosnou nadobu. Hlavnim problémem bylo
zajistit, aby v nddobé nezlstaly zbytky kvasnych bakterif
z predchozich dévek kvaseni. Kvasinky nejlépe pracuiji pfi
pokojové teploté a bez jakychkoli necistot. Nanosy bakte-
rif by kad" kontaminovaly pronikavymi farmarskymi pod-
tény. Pri dostatecné koncentraci by pak dokonce mohly
zcela zastavit Cinnost kvasinek, coz by vedlo k potencidlni
ztraté celé varky.

V predindustridlnich dobédch byla velikost destilacniho
zarizeni a celkova kapacita pfizplsobena prostoru, kde
palirna fungovala. V mnoha pfipadech se destila¢ni zafi-
zeni podobala dalsim v okoli. Pfimérené srovnani se nabizi
napriklad v prfipadé destilerii Edradour a Grandtully. De-
stila¢ni zafizeni byla budovéna uvnitf existujicich farmar-
skych budov, coz obecné limitovalo jejich vysku i kapacitu.
Whisky z paliren na Viysociné (Highlands) byla povazovéna
za obzvlast Zadouci, nebot na rozdil od paliren z oblasti
Lowland se zde pouzivala mnohem mensi destilacni zafi-
zeni. Dlouho se mélo za to, Ze whisky ,,z malych destilac-
nich zarizeni” je vyrazné lepsi. | kdyZ to mdze byt pravda,
celkové tento Udaj vypovida o kvalité whisky z oblasti
Lowland v 19. stoleti.

V letech 1780 az 1823 se legislativa ohledné velikosti
destilacnich pfistroja nékolikrat zménila. Pokud jde a pa-
lirny z Vysociny, ty mély od roku 1823 povoleno pouzivat
nadrz o objemu ,ne méné nez 40 galonl (nddrz na li-
hovinu) za predpokladu, ze rovnéz pouzivaly 500galo-
novou nadrz — bezpochyby nadrz na kvaseni. Proto Ize
predpokladat, ze kadé byly obvykle jen tésné nad po-
volenou minimalni velikosti, coz se zacalo ménit teprve
s vystavbou specialnich destila¢nich mistnosti motivova-
nou zvysenou poptavkou po whisky.
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Destilerie Kapacita kvasnych kadi  Kapacita lihoviny ~ Rocni produkce  Ekvivalent v litrech
Edradour 30. léta 19. stoleti 740 galont 420 galond 6 600 galont 29 040
Grandtully 20. Iéta 19. stoleti 500 galont Tatdz nadrz 5 000 galond 22 000
Ballechin 10. 1éta 19. stoletf 753 galont 660 galont 18 000 galont 79 200
Auchnagie 10. léta 19. stoleti 700 galonG* 500 galond* 6 000 galonl 26 400
Auchnagie 80. léta 19. stoleti 700 galonG* 500 galona* 19 000 galont 83 600

Z této tabulky Ize dovodit, Ze neexistuje zddna ko-
relace mezi velikosti nadrze a objemem produkce
lihoviny.

Hodné zalezelo na tom, kolik mésicl v roce byla pa-
lirna v provozu, nebot tato mista byla hodné zavisla
na urodé mistniho je¢mene a predevsim na mistn{
dostupnosti vody. Jestlize Auchnagie v roce 1887
vyrobila 19 000 galont a méla kapacitu 24 000, md-
Zzeme predpokladat, Zze palirna fungovala asi devét
mésicl, od zafi do kvétna. Tato cisla se rovnaji 2 111
galonlim mésicné nebo podle moderniho zpUsobu
méreni 9 288 litrlm, které by dnes mési¢né naplnily
asi 77 sudd po bourbonu.

Pozdéjsi vlastnici zvysili kapacitu Auchnagie, ne snad
Ze by pridali vétsi nadrze, ale spise objevili zplsoby,
jak prodlouzit sezénu, napfiklad vybudovanim vodnf
tané ¢i zajisténim nepretrzitych dodavek je¢mene.

Whisky destilovand pocatkem 19. stoleti obecné ne-
prochézela procesem zrani. Poplatky statu se platily
podle stupriovitosti vyrobenych galont, a nebyl zde
tedy zdjem nechat whisky zrdt a vyparovat. Whisky
byla skladovana v soudcich, nebot to byl obvykly zpU-
sob prepravy zbozi na trh. Pouzivaly se obvykle soudky
velikosti octave (cca 45 litrd) nebo firkin (cca 40 litrd).
Ve 2. poloviné 19. stoleti se ve vétsi mife zacaly obje-
vovat vétsi sudy hogshead (cca 200 litr() a butt (cca
490 litr)). Pocatkem 19. stoleti se whisky obvykle pro-
davala mistné, a to v sudech. Maloobchodnici whisky
rozlévali ze sudd a zékaznici chodili s nadobami, které
byly odpovidajicim zplsobem naplnény. Komercné vy-
rabéné lahve byly dostupné az koncem 80. let 19. sto-
leti — jejich objev spolu s vynalezem korkovych zatek
zménil cely obor a zpUsob prepravy produktu.

Industrializace a dokonceni zelezni¢ni trati High-
land Railway v roce 1863 nabidly moznost pre-

* Odhad

pravy vétsiho mnozstvi produktu do mnohem roz-
lehlejsi oblasti, a to vcetné velkoobchodnich trhd
v Edinburghu a Perthu.

Kromé whisky tito obchodnici nakupovali a prodavali
vino, rum, sherry a likérové vino Madeira a predsta-
vovali rovnéz zdroj rliznych sudd, které byly koupeny,
proddny a znovu naplnény skotskou whisky. V dd-
sledku rozmachu vystavby zeleznice v poloviné 19.
stoleti doslo k propojeni Perthu s Inverness a otevre-
ni stanice v Ballinluigu v roce 1865. Hlavnf trat kopi-
rovala po vétsinu své délky rfeku Spey a v oblastech,
které byly tehdy znamé vyrobou whisky, bylo vybu-
dovano nékolik vedlejsich trati. Navrhovana vedlejsi
trat z Tulliemetu do Ballinluigu nikdy nebyla postave-
na, takZe pro prepravu whisky k hlavni Zeleznici se az
do roku 1910, kdy destilerie ukoncila vyrobu, nadale
pouzivali koné.

Mame k dispozici dlkazy z pozdéjsi existence Auch-
nagie, podle nichZz se nékterd whisky ponechévala
nékolik let zrat. Mistni maloobchodnici prodavali
whisky ,nikdy ne mladsi nez pét let” a spole¢nost
John Dewar a synové poskytovala zafizeni pro privat-
ni uloZeni zakoupenych soudkl na dobu minimalné
Ctyr let. Pokud koncem 19. stoleti existovala zéliba
ve starsi whisky, pak osmileta whisky byla povazova-
na za extrémné vyzralou lihovinu.

Povinné spojovani dvou ro¢nikl bylo uvedeno
do praxe az v roce 1915 a pozdéji (v roce 1916)
bylo rozsifeno na tfi rocniky. Byl to kompromis,
ktery Asociace znacek vyrabéjicich vino a lihoviny
(Wine and Spirit Brand Association), jez byla v roce
1940 prejmenovana na Asociaci skotské whisky
(Scotch Whisky Association), vyjednala s Lloydem
Georgem, jenz ostfe nesouhlasil s konzumaci al-
koholu, a to zejména na pracovisti a obzvlast v od-
vétvich valecného prmyslu.



Rodina Dickovych

Rodina Dickovych, vlastnila pozemky v oblasti Wes-
ter a Easter Auchnagie, proto jim pravdépodobné
patfila i destilerie. Potomek rodiny Dickovych byl
znam tim, Ze jezdil do skladd a naradzel sudy pro
svou osobni potfebu. Rikalo se, Ze na pozemcich
schovava lahve whisky — je tedy mozné, Ze nékteré
z nich v kopcich nad Tullimetem jesté Cekaji na své
objeveni.

James Duff

James Duff byva oznacovéan jako prvni vlastnik v le-
tech 1827 az 1933 a vi se o ném, Ze na svych po-
zemcich vybudoval licencovanou palirnu Tullymet
(Auchnagie).

Alexander Forbes

Forbes v letech 1825 az 1837 provozoval destilerii
v Milton of Tulliemet a vlastnil sklad na farmé Wester
Auchnagie. Pozdéji byl Forbes napomocny pfi zajis-
tovani licence pro palirnu Edradour. Jeho bratr James
Forbes plsobil v destilerii Grandtully.

Duncan Scott

Provozoval palirnu v letech 1860 az 1862 a stal prav-
dépodobné za vystavbou vodni tliné v Easter Auch-
nagie. Scottovi byl v roce 1862 obstaven dluzny ma-
jetek a palirna pak méla béhem nasledujicich vice nez
25 let dalsi ¢tyri provozovatele.

Peter Dawson

Dawson vlastnil destilerii jeden rok — 1887 az 1888.
Dawson byl prosluly obchodnik s whisky a tak trochu
showman. Proslavil se tim, ze stocil do lahvi nejvétsi
tehdy zndmou nadrz whisky — asi 23 000 galont své
vlastni znacky Peter Dawson Blended Scotch. Podle do-
bovych publikaci to byla smés , gigantickych proporci”.

Ze vsech organizaci pfipadajicich v Uvahu se Daw-
son angazoval ve Sdruzeni pro abstinenci! Dawson
uvadél, ze nemd smysl snazit se lécit alkoholika cis-
té z nabozenské nebo moralni stranky: ... sila jeho
emoci je narusend, jeho vlle oslabena. Je nutné
k nému pristupovat z fyzické stranky.”

© Adrian B. McMurchie
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zlodéje mozku a paralyzatora duse’. A zamérte se na
... Ucinky ¢isté michané a dobre vyzralé skotské whis-
ky, jako je treba ta, jejimz kmotrem je pan Dawson.
Dawson se otdzce stfidmosti vénuje tak vazné jako
ten nejzanicenéjsi prednasejici Ligy pro abstinenci.
U téchto muzud selhaly naboZenské apely, moralni na-
lIéhani a prosby k omezeni opilosti. Nejnovéjsi vysled-
ky ukazuji, Ze dabel je na vzestupu.”

Dawson dale uvedl:

. VErim, Ze chut verejnosti tihne spise ke smésim nez k
jednodruhové whisky a Ze umné namichand lihovina
osvédcené a nepochybné kvality by rychle nahradila
ty nevyzralé, nekvalitni a neblahodarné destilaty, kte-
ré jsou casto uvadény na trh.

Pracuji ve jménu stridmosti, nebot pokud uz muzi
a Zeny museji mit whisky, pak rikam, dejme jim ji Cis-
tou a v té nejlepsi kvalité. Pravé nevyzralé a drogy ob-
sahujici whisky zpasobuji vsechnu skodu, kradou mu-
ZGm mozky a vytvareji chuté a neuhasitelnou touhu.”

John Douglas

Douglas byl ,berni Grednik” Zijici v misté nazyvaném
dnes Woodside Cottage v Easter Auchnagie. Barnard
zachytil idylicky obrazek Douglasova Zivota v roce 1887,
kdyz nam rika, Ze berni Urednik , nds informoval, Ze tu
vede pomérné venkovsky Zivot a travi své letni dny na
zahradce a malé farmé”.

Tommy Dewar (Whisky Tom)

Poslednimi vlastniky destilerie Auchnagie (nyni pojmeno-
vané Tullymet) byli obchodnici s whisky z Perthu, firma
John Dewar a synové. Tommy Dewar (nejmladsi syn Joh-
na Dewara seniora) Zil od roku 1885 v Londyné a béhem
dvou let udélal z whisky Dewar’s jednu z nejprodavanéj-
Sich whisky v hlavnim mésté. Na zékladé tohoto Uspé-
chu Dewarovi zakoupili destilerii Auchnagie, a tak ke
své firmé pridali vedle dodatku ,blenders and bottlers”
(micharna a stécirna) jesté dodatek , distillers” (palirna).

V roce 1892 se Tommy Dewar vydal na svétové turné
zamérené na propagaci whisky Dewar’s na novych trzich
v Severni Americe, Evropé a Asii. Dewar béhem dvou let
navstivil 26 zemi a vrétil se s 32 smlouvami na dovoz
plus kralovskym opravnénim zasobovat kralovnu Viktorii.
Znacka Dewar’s se stala znackou globalni, coz byl pro
Tommyho Dewara ohromny Uspéch. Destilerie méla svou
vlastni znacku Old Tullymet, kterd ji na ¢im dal presyce-
néjsim trhu s whisky doddvala identitu. Ackoli bylo jas-
né, Ze ambice firmy John Dewar a synové byly vyssi nez
kdykoli pfedtim — co znamenal Uspéch , Whisky Toma”
v zamofrf pro jejich palirnu v Auchnagie?

Zéjem o stale $irsi nabidku whisky Dewar’s byl takovy,
Ze jedna mald destilerie by nikdy nedokézala vyrobit
dostatek whisky k uspokojeni poptavky. V roce 1894,
kratce po ndvratu Tommyho Dewara, byla spole¢nosti
Charles Doig and Co zabyvaijici se navrhy paliren za-

dana zakézka na vystavbu destilerie v Aberfeldy. To
pro palirnu v Auchnagie fakticky znamenalo konec.
Destilerie Aberfeldy byla oteviena v roce 1896 a vyro-
ba v Auchnagie byla nadobro ukoncena koncem roku
1910, pficemz jiz v nasledujicim roce byla budova ve-
dena jako ,neobsazend”. V roce 1912 bylo odvezeno
vybaveni a zafizen, a tim skoncilo vice nez jedno stoleti
legdlniho paleni alkoholu ve visce Tulliemet.

Destilerie Auchnagie zazila ty nejlepsi i ty nejhorsi roky
— prezila po témér 100 let a byla svédkem neuvéritel-
nych zmén v oboru vyroby a prodeje whisky. Vystav-
ba Zeleznice, pokroky v oblasti parniho pohonu, vyvoj
kolonového destilacniho pfistroje, pokroky v kvasné
technologii a rozsiteni oboru z domacich produktd na
globalni znacky, to jsou jen nékteré z nich. Bezpocet
rlznych majiteldl naznacuje, jak osidny mohl byt udél
majiteld paliren — na mnohé byl vyhlasen bankrot nebo
jednoduse ukoncili své plisobeni z diivodu nedostatku
penéz, je¢mene nebo vody. Casté zmény vlastnika mély
i dal3i disledek — nikdo z nich nemél finance na vylep-
seni nebo modernizaci destilerie.

Poloha Auchnagie zdaleka nebyla idealni, nebyl to nic-
méné hlavni dtvod toho, pro¢ byla palirna nakonec
uzaviena. Z postindustridiniho hlediska byla palirna
v Auchnagie stard, mala a neefektivni, zejména v po-
rovnani s modernimi prdmyslovymi destileriemi budo-
vanymi Charlesem Doigem. Dopravni spojeni bylo cha-
bé a zastaralé.

Zdélo se, ze Uspéchy Tommyho Dewara ddvaji jistotu —
Slo ale jen o pozlatko. Poptdvka po whisky spole¢nosti
Dewar’s pfesahovala kapacitu Auchnagie a pfi porovna-
ni' s novou destilerii v Aberfeldy byl majetek v Tulliemetu
jen drahym zdvazkem.

Vodni nddrz se dochovala dodnes a je mozné si ji pro-
hlédnout na pozemcich Atholl Estates, v pribéhu casu
nicméné zarostla plevelem. Pomérné dlouhy Usek staré-
ho vodniho toku je proti proudu vyloZzen kameny, ¢imz
vznikl hluboky kandl pro svadéni vody k destilerii. Nadrz
sama o sobé ma hruskovity tvar, je asi 25 metr( dlouhd

jsou vidét zbytky betonového stavidla.

Budova Woodside Cottage se zachovala dodnes a je
obydlena - na zahradu je GZasny pohled a ¢lovék si az
dokaze predstavit Johna Douglase, kterak se zde v lété
béhem hluchého obdobi ve vyrobé vénuje své zeleniné.
Celni sklad naproti Woodside Cottage zUstal nedotceny
a v soucasné dobé je vyuzivany jako garéz.

Kromé nékolika starych kamennych zdi existuje jen
malo ddkazl o staré palirné jako takové a o proslavené
whisky, ktera se zde vyrdbéla. AZ dosud. | |

Vice podrobnosti o The Lost Distillery Company se muizete

docist v 16. ¢isle naseho ¢asopisu na www warehouse1.cz




(1812-1911) Tulliemet,
Perthshire. Highland (Vysocina).
Zavrela kvuli Spatnému dopravnimu
spojeni. Chut: Kvétinova, medova, su-
Sené ovoce a pepr. 1380 Ké
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snoubeni doutniku

Hody, hody doprovody, dejte... Ano, ¢tete dobie. Pro dnesni parovani jsem
se nechal inspirovat nedavnymi velikono¢nimi svatky. Na ty odjizdim kaz-
doroéné z dnes jiz neosobni Prahy do severnich Cech, kde plnymi dousky
atmosféru téchto svatkil se svou rodinou nasavam. Ta tam je doba, kdy
jsem dorazil z Prahy s koupenou pomlazkou a sklidil tak vinu posméchu.
Dnes pletu pomlazku pro sebe a mé syny sdam, pomaham s velikonoc¢ni
gastronomii, a hlavné pfivazim vzdy néco zajimavého pro koledniky. Ti jiz
védi, ze je v nasi chalupé ceka vzdy kvalitni destilat a Zze se tu pravdépo-

dobné najde také dobry doutnik.

Vétsinou se pochopitelné jednd o rum, ale letos jsem je
chtél prekvapit né¢im tradi¢nim, co ode mne nebudou
ocekdvat. V hlavé jsem mél jasno. Méla to byt néjaka
dobré slivovice nebo jiny ovocny destilat. Vzpomnél jsem
si na Moravu, kde byvaji chalupy na velikono¢ni pondéli
provonéné slivovici, a navic jsem si uvédomil, Ze jsou pro
mne ovocné destilaty s dobfe zvolenym doutnikem velkym
potésenim. Pro takovou palenku jsem si zajel se zhruba
tydennim predstihem do ZeSova, malé visky u Prosté&jova.
Zde ma své sidlo nd$ dvorni dodavatel ovocnych destila-
td Jan Kleiner. Navstévu tohoto mistra palirnika jsem jiz

dlouho nedobrovolné odkladal, a tak jsem vyuzil cesty do
Olomouce, kam mne zavaly pracovni povinnosti, a pred-
velikono¢ni atmosféru jsem si zpestfil pfijemnym poseze-
nim v Honzoveé kralovstvi. O tom, jaky doutnik bych chtél
s jeho ovocnym destilatem testovat, jsem mél jasno. Zvolil
jsem Perdomo 10 Aniversary Puritos connecticut, coZ je
velikost drobnéjsich a ¢asové méné naroc¢nych doutnikl
(4x38). Zhruba pred péti lety zazily takzvané manazerské
doutniky doslova boom a dnes jsou nedilnou soucasti
nabidky snad kazdého vyrobce doutnikl. Davno pry¢ je
tak doba, kdy byly drobné velikosti jen né¢im podfadnym.



Dnes je tomu naopak a kazdd spole¢nost se snazi i v tom-
to segmentu prezentovat tim nejlepsim. Trh tak obohatila
spousta krasnych, povétsinou plechovych krabicek, které
staci jen vzit, strcit do kapsy a vyrazit na akce, kde casu
na vétsi velikosti nebude dostatek. Pravé takovou udalosti
byvéa pomlazka, kdy kolednici chodi od chalupy k chalupé,
a i kdyz na chvilku zastavi, nebyva to zpravidla déle nez
na dvacet minut.

V nedéli pred pomlazkou pak velikost mnou zvoleného
doutnicku vzbuzovala pozornost a poznamky o damské
velikosti na sebe nenechaly dlouho cekat. Mne to ale ne-
chalo klidnym, protoze jsem védél, Ze to bude pravé men-
i rozmér, ktery nasledujici den vichni doceni.

Doutnik je ze stejného tabaku jako celd fada 10th Ani-
versary. Jedna se také o takzvany long filler, tedy ru¢né
baleny doutnik s dlouhou ndpini. Krasné pravidelné hofi
a znamky té nejvyssi kvality vykazuje i popel.

Néplfi tvofi mix tabdku z ndm jiz dobfe znamych nikara-
gujskych regiont Eateli, Jalapa a Condega. Jen kryci list
connecticut (champagne) jako jediny spole¢nost Perdomo
nakupuje v USA a Ekvadoru. Fermentace tohoto specificky
jemného tabaku probiha pod vedenim skute¢ného mistra,
pana Aristidese Garcii, muze, ktery je 75 let v oboru a ve
spole¢nosti Perdomo fidi tento proces jiz sedmnactym ro-
kem. Tabdk pro tento doutnik nejprve zhruba dva roky
fermentuje a dal3f tfi az Ctyfi nazrava. S velikosti jsem spo-
kojen, nebot zdani klame a ja toto Purito nakonec pokufu-
ji skoro 30 minut. Chut je nepatrné kofenita, ale preci jen
dominuje smetanovost a jemna medovost, kterd zejména
v zavéru chuti GZasné graduje. V3ak také doutnik patfi do
kategorie mild to Medium (jemny az stfedné intenzivni
doutnik). IdeédIni kombinace k ovocnému destilatu. Jesté si
prohlizim krabicku, kterd svoji barvou pfiznava odstin co-
nnecticut, a pomalu zac¢indm posilhavat po lahvi Meruni-
kovice XO. Tu jsem s Honzou nakonec upfednostnil pred
jeho ,klasikou” Kleiner Silver Plum slivovici z divokych
Svestek kulatek, pro kterou jsem plvodné vyrazil a mdm
ji moc rad. Neodolal jsem totiz jeho novince, Merurikovici,
kterd po devitimési¢ni fermentaci a tiistupriové destilaci
odpociva 5,5 roku ve vypélenych dubovych sudech o veli-
kosti 500 litrCi a poté jesté 15 mésict v sudech po sladkém
Shery Oloroso. V Ze3ové jsem mé&l moznost ochutnat také
sudovou silu tohoto zajimavého destildtu. S obsahem al-
koholu 61 aZ 63 % by se ale vétsina lidi tézko vyporadala,
a tak Honza Kleiner nakonec silu alkoholu

pred lahvovanim snizuje na konecnych

43 %. Vysledek? Usta pIni tény zralych

merunék z mistniho regionu. Je to nad-

hera, v chuti je ovocné aroma opravdu

obdivuhodné. Po par vtefinach ale jako

kdyby se zacal pfipominat doutnik a od

kofene jazyka najizdi chut pecek a jemné

korenitosti. Ve se postupné presouva ke

Spicce jazyka a zpét se nasledné vraci jiz

jemnéjsi a ne tak sladké aroma merunék.

Pfi koureni se vzdy ovocné aroma utisi

a dominuje jemna smetanovost Purita.

Moc se mi promény obou aktér libi. To

mi druhy den potvrdili i kolednici, se kte-

rymi jsem si vSe znovu vychutnal.

Vsem milovniklm zajimavych spojeni chuti kvalitnich de-
stildtd a doutnikd doporucuji tuto kombinaci ochutnat. At
jiz z fady 10 Aniversary connecticut zvolite stejné jako ja
velikost Puritos nebo jinou, budete mile pfekvapeni. Také
Kleinerova rodinna destilerie nabizi vice variant. Se zmifio-
vanou Silver Plum slivovici, Amber Plum destilatem z jed-
nodruhovych Svestek, nazrdvanym 3,5 roku v sudech po
francouzském viné cabernet sauvignon, Wild Pin destila-
tem z divokych $pendlikd nebo jinou volbou urcité neslap-
nete vedle. Ba naopak, viele je vsechny doporucuji.

Dnes vsak blahofe¢im obéma zminénym aktéram.

Jan Albrecht — milovnik doutnikd
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You(IT[J: Blackwell fine Jamaican Rum 3:42

EE ULTRA PREMIUM BRANDS


https://www.youtube.com/watch?v=bL13UQXx3zQ



