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Kdyi nam pred casem fikal Ron Cooper, majitel spolec¢nosti Del Maguey Single Village Mezcal, Ze jeho kamarad
Chris Blackwell uved!| na trh na Jamajce, ve Spojenych statech americkych a ve Velké Britanii svdj rum, zacali jsme se
pfirozené zajimat o to, jak takovy rum asi chutna. Z Anglie nam pfisly vzorky, které prosly nasim pfisnym degustacnim
panelem. Nasledné jsme se dohodli na exkluzivni spolupraci pro Ceskou republiku a Blackwell rum pravé zaciname
uvadét na nas trh. To je také davod, pro¢ Vam pfinasime plvodni reportdz o rumech z Jamajky véetné rozhovord s le-
gendou britského hudebniho pramyslu Chrisem Blackwellem a také majitelem Worthy Park Estate, Gordonem Clarkem.
Dalsi obsahlejsi material je zaméren na zeleny Chartreuse liqueur. Letos totiz uplynulo 250 let od chvile, kdy byl tento
neobycejny destilat kartuzianskymi mnichy poprvé vyroben podle alchymistického rukopisu z roku 1605.

Vratime se také k barmanské soutézi Diageo World Class, ktera vyvrcholila ve Skotsku a v Anglii a na jejimz konci byl
nejstastnéjsim barmanem Charles Joly. Priblizime Vam préci a jeji vysledky v podéani Denise Montanara, ktery se vénuje
vyrobé Triple ,A” vin v italské oblasti Friuli.

No a nakonec, i kdyZ viibec ne v posledni fadé, Vam prindsime zprdvu o necekaném objevu, kterym je pfistup k vyrobé
nikaragujskych doutnikd Perdomo. Tento ¢lanek doporucujeme vasi pozornosti at uz kurdky doutnikd jste, ¢i nikoli.

Pro lepsi orientaci bude v budoucnu, timto ¢islem pocinaje, soucasti casopisu Warehouse #1 také uvadéni obsahu
a Cislovani stranek. Pfejeme Vam pfijemné cteni.

Jakub Janecek a Jifi Rabel

Jifi Rabel Jakub Janecek



Casopis Warehouse #1, ktery pravé drzite v rukou, mdzete najit i na nasem webu www.warehouse1.cz. Pokud v levé ¢asti
obrazovky kliknete na obéalku aktuélniho ¢isla, objevi se veskeré dosud vydané casopisy. Tady muazete kliknout na obalku
ktera Vas zaujme a po dalSim kliknuti, kterym ji zvétSite, mUZzete listovat stranku po strance a pfipadné si i néco precist.



http://www.warehouse1.cz
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JA MON, NO PROBLEM!

RUMY
Z JAMAJKY

Jamajka byla v letech 1655-1962 anglickou, pozdéji britskou kolonii. V den
vyhlaseni nezavislosti, 6. srpna 1962, byla prijata jeji nova vlajka, pro jejiz
barevné clenéni byl pouzit svatoondiejsky kfiz. Barvy zlutd, cerna a zele-
na reprezentuji slunecni svit, utrapy a zemi. Mistni vysvétleni, pro¢ byly
pouzity tyto barvy, zni: ,Jsou tu utrapy, ale zemé je zelena a slunce sviti.”



Na prelomu kvétna a Cervna jsem se vypravil na Jamajku.
Tento, svou rozlohou treti nejvétsi ostrov Karibské oblasti
je vyhlasen mimo jiné i diky overproof rumdm, které jsou
zde tradi¢né vyrdbény jiz stovky let. Rumy Worthy Gold
a Rum-Bar Rum, vyrdbéné spolecnosti Worthy Park Esta-
te zastupujeme na nasem trhu a o zastupovani Blackwell
rumu legendérniho Chrise Blackwella jsme se v té dobé
uchézeli. Usoudil jsem tedy, Ze by asi bylo na misté vyrobu
rumU na Jamajce osobné zmapovat.

Pro milovniky reggae a rastafaridnstvi neni na svété zemé
zaslibenéjsi a pro milovniky rum@ to muze platit zrovna
tak — i kdyz nemus.

Skutecnost, Zze Jamajka byla dlouhd staleti pod anglickou
a pozdéji britskou nadvladou, ndm dava tusit, ze zde vy-

rabéné rumy budou nést prvky tzv. britského stylu. Ja-
majka je stejné jako Guyana doménou high-ester rumda,
tedy ruma plného téla a pIné chuti, které jsou vysledkem
dlouhé doby kvaseni. BEhem high-ester fermentace se do
kvasnych kadi pridavaji rtzné druhy ovoce, fizky cukro-
vé titiny a “dunder”, tvofici zpravidla odpad z destilace
a dalsi prisady, které obsahuji bakterie. Ty potom produ-
kuji estery, coz jsou tékavé castice, které se béhem desti-
lace dostavajf i do findlniho produktu, ¢imz zintenziviuji
jeho aroma - a to je pravé cilem zdejsich vyrobca.

Na Jamajce se nachdzi Sest destilerii, které patfi tyfem spo-
le¢nostem a je tady doma také Chris Blackwell, zakladatele
nahravaci spolec¢nosti Island Records, ktery se u mistnich
lidi tési vseobecnému uzndni a ktery nedavno uved! na trh



rum Blackwell. Uz priprava celého vyletu byla pomérné na-
ro¢na a bylo jasné, Ze mé bude cekat dost prace i pfimo na
misté. Bez auta bych byl ztracen, a tak jsme si s mou pri-
telkyni Manuelou vypUijcili na letisti v Montego Bay Toyotu
Yaris a vyrazili jsme za aklimatizaci do Negrilu.

V knize Vsechny zemé svéta od Lonely Planet jsem si pfe-
Cetl, Ze je nejvhodnéjsi dobou pro cestovéni na Jamajku,
obdobi mimo hlavni turistickou sezénu, tedy od kvétna
do listopadu. A byla to pravda, v Negrilu, v penzionu u Fa-
bia, jsme byli UpIné sami a nejinak tomu bylo i na mnoha
dalSich mistech, kterd jsme postupné navstivili.

Prvni rumovou zastavkou byla destilerie Appleton, prav-
dépodobné nejstarsi bez preruseni fungujici destilerie
na Jamajce. Ta dnes patfi, jako ostatné celd spolecnost
i znacka J. Wray & Nephew, italské spolec¢nosti Campari.

Historie Appleton Estate saha do roku 1655, kdy byl
statek darovan dédicim Francise Dickinsona za sluzby
jejich dédecka Anglii béhem Uspésného dobyti ostrova,
ktery patfil do té doby Spanéltim. Z cukrové titiny, kte-
ra rostla na Urodné padé udoli Nassau, se nicméné rum
zacal destilovat az roku 1749. Po nasledujicich, bezmdla

100 letech v roce 1845 byl Appleton Estate prodan Johnu
Wrayovi, ke kterému se v roce 1862 pfipojil jeho syno-
vec Charles J. Ward a tak se zacala psét historie J. Wray
& Nephew. V roce 1916 byla Appleton Estate a spole¢nost
Johna Wraye a jeho synovce, koupena spole¢nosti Lindo

Brothers & Co., tedy spolecnosti dédecka Chrise Blackwe-
lla a jeho bratra, ktefi pouzili pro svou novou akvizici na-
zev J. Wray & Nephew Ltd.

Destilerie Appleton je dnes asi jako jedind na Jamajce pfi-
pravend na navstévy turistd, kterych sem proudi prevazné
ze Spojenych statd, Kanady a Velké Britanie kazdoro¢né
dostatecné mnozstvi. Tém je zde béhem prochazky v mist-
ni zahradé nédzorné, i kdyz trochu povrchng, vysvétlen
postup vyroby rumu s pomoci rliznych strojnich soucasti
a jinych dobovych artefaktd. Mohou se podivat na DVD,
které se tyka historie Appleton Estate a vyroby rumu, mo-
hou ochutnat rtizné staré rumy, které si potom mohou
pred ndvratem na Cruiz Ship spolu s dalsimi upominkovy-
mi pfedméty zakoupit. Pokud ale budou chtit vidét a védét
vice, budou mit v podstaté smlu stejné jako ja. A na to
upozornuji i presto, ze jsem byl dopfedu ohlasen a oceka-
van. Nemohl jsem napfiklad pofidit fotografie fermentac-
nich tankl a destilacnich zafizeni. Mohu vam tedy pouze
touto cestou sdélit, Ze se zde nachézi pét krasnych kotliko-
vych destilacnich zafizeni a kontinudlni destila¢ni kolona.
Vlbec jsem nepochopil, pro¢ jsem nemohl fotografovat,
a trochu jsem se zacal obdvat, Ze pokud to takhle pljde
dél, tak nejenze se s vami nebudu moci podélit o fotogra-
fie destilacnich zafizeni a o vyrobni postup, ale ohrozena
se zdala byt i snaha pofidit zajimavé fotografie do knihy
mapujici veskeré rumové destilerie, kterou piSe Luca Gar-
gano. A bylo hir. Do destilerie Hampden Estate, na kterou
jsem se zvlast t&sil, jsem nebyl vibec vpustén, a palirna
Long Pond byla dokonce docasné uzaviena vzhledem
k problémCm vztahujicim se k ochrané Zivotniho prostre-
di. Navstévy prvnich tii destilerii tedy nedopadly zrovna
nejlépe a procento Uspésnosti bylo opravdu katastrofdini.
Opravdu jsem nepredpokladal, Ze nahlédnout pod poklic-
ku vyroby jamajskych rumd bude takovym problémem.
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V patek 30. kvétna se ale nastésti zacaly obracet véci
k lepsfimu. To jsem mél domluvenou schiizku s Kevonem
Spencem, manazerem spolecnosti J. Wray & Nephew,
v jejich hlavnim stanu v Kingstonu. Tady se sice destilerie
nenachazi, ale vstficnost pfi diskusi o vyrobnim postupu
byla jiz o pozndni vétsi. Sem jsou svazeny rumy z obou
destilerii patficich dnes spolec¢nosti Campari, jak z Apple-
tonu, tak z destilerie, kterd se nachdzi v New Yarmouth
v Clarendonské farnosti. Naproti kancelaiské budové,
pred kterou vldla italska a jamajska vlajka, jsou situovéany
za Spanish Road sklady zrajicich rumd. Ty jsou ve chvili,
kdy prijde jejich ¢as, pumpovany potrubim vedoucim pod
touto hlavni silnici a v aredlu J. Wray & Nephew dale nad
povrchem zemé az do blendovaci haly. Zde jsou michany
podle pozadavkl Joy Spence, prvni Zeny na svété, kte-
ra zastavala a stéle jesté zastava funkci rumové Master
Blenderky. Po prohlidce haly pro michdni rum® a modernf
lahvdrny jsem se s Kevonem Spencem rozloucil s tim, ze
mi jesté béhem dne da védét, jestli mé nékdo provede
destilerii v New Yarmouth nebo ne.

Spéchal jsem na dal3f schlizku, a tak jsem se nechal ta-
xikem odvézt do kancelarfské budovy v centru Kingsto-
nu, ve které sidli spole¢nost National Rums of Jamaica
Ltd., jez provozuje také dvé destilerie. Long Pond, o kte-
ré jsem se jiz zminil a kterd je od roku 2012 uzavieng,
a destilerii Monymusk pobliz Lionel Townu. Tady jsem se
setkal se sympatickym generdlnim manazerem, panem
Earlem W. Patrickem, ktery dokonce znal Prahu a moc se
mu u nas libilo. Ten zavolal do destilerie a zafidil, Ze mé

Clarendon

Jamajka

[ ) Hlavni mésto
Hranice okrski
0 10 20 Kilometry

Golden Eye i its

Portland

St. Andrew
St. Catherine

St. Thomas

ocekaval pan Aeon Brown. Byl patek, a tak nebylo ¢asu
nazbyt. Pouzil jsem ziejmé jediny kus placené dalnice na
Jamajce a asi i diky tomu jsem na dohodnutou schlizku
dorazil vcas. Co se silnic na Jamajce tyka, jsou snad jesté
v horsim stavu nez ty nase, a pfeprava z bodu A do bodu
B tak trva zpravidla déle, nez odhadujete. Viyjimku tvori
rychlostni silnice na severu ostrova spojujici Montego Bay
s pobfeznimi resorty a pravé zminény kus dalnice na za-
pad od Kingstonu.

V destilerii Monymusk se stejné jako i v dalsich jamajskych
palirnach vyrabély a stale jesté vyrdbéji rumy prevazné na
export ve velkém. Ty potrebuji gigantické nadnarodni spo-
le¢nosti, jako napfiklad Diageo, pro vyrobu svych znacek
a mistni destilerie jsou jejich dodavateli. Postupem casu
se ale vyrobci na Jamajce zacinaji alespon v malé mife za-
jimat i o vyrobu vlastnich znacek a jejich pInéni do lahvi.
Destilerii Monymusk jsem nalezl pomérné snadno hned
v sousedstvi mistniho cukrovaru, ktery vlastni Cifané.
Samotnd destilerie je pomérné moderni a az na kvasné
kadé s melasou pro high-ester rumy jsem si mohl vyfo-
tografovat, co jsem chtél. Vyzvidal jsem, pro¢ Jamajské
destilerie ml¢i o “dunder” stylu kvaseni melasy pro vyrobu
high-ester rumd, a bylo mi feceno, Ze si chrani své know-
-how a nechtéji, aby se jim nékdo dival pod ruce. Desti-
lerie pridavaji do sekunddrniho kvaseni prisady dodavajici
bakterie, které nasledné zvysuji hladinu estert. Diky nim
jsou potom rumy velmi aromatické. Obecné plati, ze ¢im
vice esterd, tim vyraznéjsi aroma. Bézné se da dosahnout
Urovné 800-900 esterd. V destilerii Long Pond se pry pred
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jejim uzavrenim dokonce vyrdbély rumy s 1500 az 1600
estery, pricemz maximalni povolend hranice je 1700 es-
terd.

V destilerii Monymusk maji destilacni kolonu, ve které se
destilujf stavy kvasici 36 hodin uvnitF ¢tyf uzavienych ne-
rezovych tankd o obsahu 200 000 litr0 pfi kontrolované
teploté 32 °C. Na této koloné se destiluje 7/24, coz zna-
mena vlastné nepretrzité sedm dnd v tydnu krat 24 hodin.
Po 10 mésicich destilace prichazeji na fadu dva mésice
Udrzby. Naproti tomu melasa urcend pro Pot Still kvasi ve
24 otevienych nerezovych tancich o obsahu 90 000 litrC
bézné 48 hodin. Melasa, kterd je ur¢ena pro vyrobu high-
-ester rumU, kvasi nejprve v otevrenych drevénych kadich
o obsahu 10 000 litrd, kterych ma Monymusk celkem
11, a do nich se pridava nasekana cukrova trftina a malé
mnozstvi ,,vinasy”, nic jiného. Kvaseni ve drevé dodéva
plnou chut a trva 1,5 tydne, nésledné jsou jesté zkvase-
né stavy ulozeny na 2,5 tydne do otevienych kovovych
fermentacnich tankd. Potom jiz pfichazeji na fadu kotli-
kovd destila¢ni zafizeni. Kdyz vidél pan Brown, s jakym
obdivem a zaroven s jak smutnym pohledem koukdm na
drevéné kadé s kvasici melasou, na jejiz hladiné byla nase-
kana cukrova trtina, fekl, Ze zavie oci - a at si to vyfotim.
Na zavér navstévy jsem mél jesté moznost ochutnat 86%
bilé overproof rumy z mistni produkce a mohl jsem jet dal,
vstfic novym dobrodruzstvim.

Mezitim jsem dostal Spatnou zpréavu od Kevona Spence,
Ze v destilerii New Yarmouth ten den uz nebude nikdo,
kdo by mé proved| tamnfi vyrobou. Palirna New Yarmouth
se nachazi zhruba pll hodiny jizdy od destilerie Mony-
musk, a proto jsem se tam i pres tuto nemilou zpravu

vypravil, abych alespori vidél, jak tato destilerie vypada
a jestli mé tfeba nécfim pozoruhodnym neptekvapi. Jed-
nalo se o standardni destilerii, kterd mé prekvapila snad
jenom svym bocnim vjezdem, ktery spie pripominal bra-
nu néjaké prisné stfezené véznice.

Prvni tyden jamajského dobrodruzstvi se chylil ke konci,
a tak jsme si s Manuelou na terase naseho apartméd v ho-
telu City View s uchvatnym vyhledem na Kingston zapalili
zaslouzeného jointa, kterého jsme si pfivezli z Nine Miles,
rodisté Boba Marleyho.

Boba Marleyho objevil pro svét Chris Blackwell, zakladatel
Island Records, ktery na svém labelu vydaval i dalsi hvézdy,
jako byly naptiklad Grace Jones nebo U2. Chris Blackwell

nakonec prodal svou nahravaci spolecnost v roce 1989
Polygramu a zacal se angazovat jako hoteliér. V soucas-
nosti mu patfi na Jamajce tfi resorty. Jeden se jmenuje
Caves a nachazi se na zdpadé ostrova v Negrilu, druhy je
na severu nedaleko Ocho Rios a jmenuje se podle slav-
né bondovky Golden Eye a treti nese nazev Strawberry
Hill a lezi na severovychod od Kingstonu v predh(ri Blue
Mountains. A pravé na jahodovou horu jsme si s Manue-
lou udélali sobotni vylet.

Poté, co jsme opustili Kingston, nase auto zacalo pozvol-
na stoupat do hor. Strmost stoupdni se neustéle zvySovala,
az jsme se pomoci serpentin klikaticich se jako had dostali
do Uctyhodné vysky. Tady se tedy nachazi Strawberry hill,
byvald kavovnikova plantédz, kde se zotavoval po svém
postreleni v roce 1976 Bob Marley. Je to nadherné misto
s malebnymi dfevénymi stavbami, které dnes slouzi jako
recepce, restaurace, bar, spole¢enska mistnost i jako do-
mecky pro ubytovéni hostl. Bazén nepravidelného tvaru
s prepadem a vyhledem hluboko do tdoli na Kingston
poskytuje prostor pro pffiemnou relaxaci. To vse obklo-
puji exotické rostliny, a tak se mizete citit tak trochu jako
v botanické zahradé zasazené do krasné horské scenérie.
Neni divu, Ze zde natéceli své klipy i takovi velikani, jako
naptiklad Rolling Stones. Tady jsme stravili pfijemné od-
poledne, odpocinuli jsme si u bazénu, prohlédli jsme si
Uctyhodné mnozstvi zlatych a platinovych nosict Island
Records, které zde visi na zdech spolecenské mistnosti,
a nez jsme se vydali na zpétecni cestu, dali jsme si pozdni
obéd v mistnf{ restauraci.

Vecer v Kingstonu jsme navstivili jesté jednu restaura-
ci. Jmenovala se Tracks and Records a spolumajitelem je
Usain Bolt, nejrychlejsi muz nasi planety. Byl jsem zvédav
jak takova restaurace bude vypadat, ale nakonec jsem byl
docela zklamdn. Byl to sport bar v podstaté velmi podobny
byvalému Jagr's Sport Baru na Vaclavském ndmeésti. Kdy-
bych se mél do jedné z téch dvou jmenovanych restauraci
jesté nékdy vratit, tak i kdyby mély padat trakare a cesta
byla $patné sjizdnd, bude to urcité ta na Strawberry Hill.

O Kingstonu kolujf zprdvy, Ze je to jedno z nejnebezpec-
néjsich mést svéta. Ross Kemp ve svém filmovém do-
kumentu uvadi, ze to bylo v roce 2006 dokonce hlavni
mésto zlocinu, a tak jsme sem jeli s patficnou obeziet-
nosti a respektem. Cestou do hotelu jsme se ale v noci
ve mésté ztratili a nezbyvalo nez se nékoho zeptat, kudy
kam. Proj{zdéli jsme zrovna néjakou potemnélou vilovou
Ctvrti a chvili trvalo, nez jsme narazili na Zivou dusi. Byl to
pan ve stfednich letech, kterého jsme se zeptali na cestu.
Otevrel branu gardze, nastartoval svoje auto a fekl, at
ho nasledujeme. Pomérné dlouho jel pred nami, vyved|
nas z bludisté a ukazal ndm smér, kterym jsme za chvilku
dorazili do cile. Ano, na ulicich jsme potkavali mnozstvi
nejraznéjsich individui, kterd z nas neustale mamila dro-
baky, coz nas pochopitelné po chvili prestalo bavit, ale
s opravdovym zlo¢inem jsme se nastésti nesetkali a ci-
tili jsme se daleko bezpecnéji nez napfiklad v Caracasu
nebo v Guatemala City, kde je jiz samotnd jizda neza-
mdcenym autem bez tmavych okennich félii pokladana
za naprosty hazard. Ptal jsem se na kriminalitu mistniho
taxikare a ten mi fekl, Ze se situace zlepsuje, ale Ze jsou
stile v Kingstonu mista, kam by ur¢ité nejel. Jednd se
pry o stary West a East Kingston, ktery se nachazi neda-



leko pobrezi. V minulosti tam mistni gangy disponovaly
takovymi zbranémi, Ze do Kingstonu dokonce po urcitou
dobu z obavy pred Utoky na své stroje prestaly |état Bri-
tish Airways i American Airlines.

Dalsi den kolem poledne jsme vyrazili smérem na Ewar-
ton do Ocho Rios, abychom byli blize Golden Eye resor-
tu, kde jsme méli domluvené interview s Chrisem Blac-
kwellem. Ubytovali jsme se v resortu Hermosa Cove, coz
byly nadherné barevné drevéné stavby se v3im komfor-
tem, dvéma plazemi, restauraci, barem a opét zadnymi
lidmi. V recepci lezela na stole kniha RUM od Davida
Brooma, ktera jako by tam na mé jiz cekala. Je to kniha
z roku 2003, ktera se vénuje vyrobé rliznych stylt rumda,
popisuje rumovou produkci nékterych zemi a nakonec
hodnoti i docela slusnou fadu destilatl z cukrové trtiny.
Nalistoval jsem pochopitelné Jamajku a docetl jsem se
nasledujici: ,Moje pokusy pfijit na kloub vyrobé high-es-
ter rum0 na Jamajce se staly v podstaté velkou fraskou.
Nikdo o tom nechtél mluvit...” Trochu jsem se uklidnil, ze
nejsem jediny, komu se tézko ziskavaly informace o vyro-
bé jamajskych rumd, ale spokojit jsem se s tim nehodlal.
Prede mnou byly jesté planované schiizky s Chrisem Blac-
kwellem v jeho resortu Golden Eye a Gordonem Clarkem
v destilerii Worthy Park. Také jsem stale jesté Zil v nadé-
ji, Ze se mi ozve generdlIni feditel spole¢nosti Hampden
Estate Mark Middleton s tim, Ze se budu moci nakonec
vratit i tam.

Za Chrisem Blackwellem jsme z Ocho Rios vyjeli po sni-
dani vychodnim smérem do Oracabessy, kde se nachazi
jeden z jeho resortd, nesouci ndzev Golden Eye. Provoz
byl nizky, a tak jsem mohl vymacknout z malé toyoty,
co se dalo, abychom na smluvenou schlizku nepfrijeli se
zpozdénim. Co cert nechtél, kratce potom, co jsem po-
pustil trochu uzdu své vasné, mé zastavil s placackou nad
hlavou mistni policajt, ktery mi sdélil, Ze jsem jel prilis
rychle v misté, kde jsem mél jet padesdtkou, a pry jestli
chci vidét fotografii. ,Ne,” odvétil jsem, ,ja vam véfim,”
a podéval jsem mu pozadované doklady. Pri té pfilezitosti
jsem ale zjistil, ze jsem v hotelovém trezoru zapomnél
penézenku s kartami i hotovosti, a nebudu tedy mit jak
zaplatit ocekdvanou pokutu. To uz jsme ale stali u policej-
niho auta, kam mé pres ulici muz zédkona odvedl|.

~Kam spéchate?”

»Jedu na schiizku s Chrisem Blackwellem a nerad bych
prijel pozdé.”

~Jste Herec?”

M

.Ne, novinar”, coz sice nejsem, ale jednak to zni trochu
|épe nez obchodnik s alkoholem, a jednak se u novina-
i mozna automaticky nepredpoklada prilisnd movitost,
.jedu udélat rozhovor. Bohuzel jsem ale praveé zjistil, ze
jsem v trezoru v hotelu zapomnél penézenku.”

»V jakém hotelu?”
+~Hermosa Cove.”
«Nikdy jsem ten nazev neslysel.”

. Vypada to, Ze ten hotel nikdo nezn4, ale je tady kousek
v Ocho Rios."”

~Aha, tak jedte!”
.No, ale jak to vyreSime?”

.Co, jak vyresime?”

,No ten muj prestupek. Az pojedu zpatky, mdzu vzit
penize a pfivézt vam je.”

LJestli chcete...”

Tim konverzace s policistou v elegantni uniformé skoncila
a ja jsem nakonec mohl pfijet na schizku s legendou hu-
debniho pramyslu vcas.

Golden Eye Resort sice na Jamajce vSichni znaji, ale na-
jit ho nebylo pravé jednoduché. Dvakrét jsme ho minuli
a trefili jsme se do spravného vjezdu az po dotdzani se
mistniho rasty. Tento resort byl pojmenovéan podle stejno-
jmenné bondovky, protoze diim, ve kterém lan Fleming
psal knihy o Jamesi Bondovi, se nachazi pravé tady na se-
vernim pobrezi Jamajky. Kdyz se rodic¢e Chrise Blackwella
v jeho 12 letech rozvedli, prozila Chrisova mama Blanche
(Lindo) Blackwell zbytek Zivota po boku tohoto legen-
darniho spisovatele, kterému byla mimo jiné i inspiraci
pro postavu Pussy Galore v knize Goldfinger. V tomto

Blanche Blackwell a lan Fleming

resortu jsme se tedy sesli s Chrisem Blackwellem, zaji-
mavym chlapikem, ktery se v ¢ervnu dozil 77 let. Bylo to
velice prijemné setkdni s ¢lovékem, ktery si i pres to, Ze
je ve svych letech stale enormné vytizeny, nasel ¢as na
rozhovor o rumu a o muzice, ktery si mlizete precist na
strané 24.



Youlfilb® Worthy Park Estate — Jamaica 0:29

Youflub8 Worthy Park Estate - Jamaica 1:34

Gordon Clarke


https://www.youtube.com/watch?v=EkEMk2_A628
https://www.youtube.com/watch?v=ySNl50SZhfA

Nésledujici den jsem se vypravil brzy rano za Gordonem
Clarkem do destilerie Worthy Park. Abych na smluvenou
schlizku dorazil v¢as, predem jsem do destilerie jesté za-
volal a nechal si vysvétlit cestu. Nejprve se cesta klikatila
smérem, odkud jsme do Ocho Rios pfijeli, tedy na Ewar-
ton. Z Ewartonu potom za policejni stanici kolem benzi-
nové pumpy doprava nahoru do kopcd. O tom, Ze jsem jel
spravnym smérem, mé ujistovala pfibyvajici pole s cukro-
vou tftinou a nakladdky, které ji sklizenou svézely na svych
korbach stejnym smérem, kterym jsem jel ja. V duchu jsem
si v hlavé prehrdval posledni slova Gordonova asistenta,
ktery mi rdno do telefonu fikal, Ze az pfijedu serpentinami
Uplné nahoru, pfekondm vrchol a budu klesat zase dold,
nou na Jamajce. KdyZ jsem konec¢né udoli Lluidas uvidél,
bylo mi jasné, Ze to byla pravdiva slova. Dole pode mnou
se objevila zelena nizina plna cukrové trtiny, ve které byl
posazen cukrovar a destilerie. Zastavil jsem, abych si toto
misto vyfotografoval, a potom uZ jsem se nezadrzitelné
blizil na smluvenou schiizku. Gordon Clarke je sympatic-
ky pratelsky chlapik, ktery mi ochotné pfiblizil historii své
destilerie, kterou mé nasledné i proved!. Jedna se o de-
stilerii, jejiz historie saha do roku 1741 a nebyt preruseni
provozu v letech 1960-2005, mohla byt dnes nejstarsi
bez preruseni fungujici jamajskou destilerii pravé ona.
V soucasnosti se jedna o jednu z nejmodernéjsich destilerif
v Karibiku viibec. Udajné jesté moderngjsi nez Foursquare
na Barbadosu, o které jsme informovali v 9. ¢isle naseho
Casopisu. Ostatné pred znovuotevienim Worthy Parku se
pry pravé na Barbadosu u Sealesovy rodiny byli v jejich
nové destilerii zdejsi experti pro inspiraci podivat. Vidél
jsem potrubi, kterym je dopravovédna melasa z nedaleké-
ho cukrovaru, kvaseni, kotlikové destilacni zafizeni, lah-
varnu i sklady zrajicich rumd. Kromé toho vseho jsem ale
mél moznost vidét i sklizer cukrové titiny pfimo na polich.
To se mi postéstilo poprvé v zivoté. Udélal jsem pér fotek,
ale protoze jsem nechtél zdrzovat, brzy jsem zase nased|
k panu Clarkovi do auta a jeli jsme zpét do jeho kancelare.
Tady jsem dostal tip na knihu The History of Worthy Park
od Michaela Cratona a Jamese Walvina, kterou jsem si na-
sledné objednal pres Amazon, a mohl jsem poridit kratky
rozhovor, viz strana 18.

Nasledovala fotka na titulni stranu tohoto ¢isla a potom
uz jsem opustil destilerii, udélal jsem par fotek u cuk-
rovaru a kolem poli, kde probihala sklizer, a opét jsem
opoustél toto Urodné udoli. Po chvili jsem zastavil, abych
se podival na fotografie chlapikd, ktefi macetami sekali
cukrovou tftinu, a tak jsem vlastné zjistil, Ze za moc ne-
stoji. Nevédél jsem, kdy podobnou sklizeri zase uvidim,
a proto jsem se na pole musel jesté vratit. Zhruba 40
domorodct sklizelo tftinu, zatimco jeden sedél opodal.
Sel jsem tedy pravé k nému. Predstavil jsem se mu, podali
jsme si ruce a ja jsem hned zjistil, Ze to asi nebyl ten nej-
lepSi ndpad. Moje ruka byla Uplné cernd od néceho, co
pfipominalo kolomaz. Aha, fikal jsem si, tak proto ten-
hle kluk sedi stranou. Zfejmé nékomu opravoval jenom
motorku nebo se hrabal v motoru néjakého nakladéaku,
ktery pfijel nalozit tftinu a ted tu cekd kdovi na co. Jak
ted  ale budu fotit? Nastésti jsem zahy zjistil, ze se jedna
pouze o saze z vypalovani poli cukrové trtiny, a stacilo
si plivnout do dlani a $pinu jednoduse odrolit. Brzy bylo
zase vsechno v poradku.

Ten kluk, jehoz jméno si bohuzel nepamatuju, mi nabi-
dl ganju, které se zde fika také kaya, a na mou otazku
tykajici se kriminality mi odpovédél, ze je podle jeho na-
zoru nejvétsim problémem pasovani zbrani na ostrov, za
kterym stoji politické strany. Ty ostatné stoji za vznikem
nasili na Jamajce, ktery se datuje do obdobi pred prvnimi
svobodnymi volbami v roce 1962, jak o tom informuje
zminiovany dokument Rosse Kempa. Potom jsem se ho
zeptal, jestli si mGzu vyfotit jeho kdmose pfi praci, a on
na to “Ya Mon, No Problem”, cozZ je vlastné typicka klad-
n& odpovéd mistnich na jakoukoli otdzku. Fotografie ze
sklizné jsem nakonec poridil docela slusné a pred blizici
se bouff jsem nasledné ujel zpatky do Ocho Rios.

Byl pfed ndmi posledni den, ktery jsme se rozhodli stra-
vit plavanim s delfiny. Zajimalo mé, jaky povrch ma jejich
kaze, a také jsem chtél védét, jaké to je, kdyz jste ve vodé
s tak velkym tvorem. Rano jsem se probudil v sedm hodin,
otevfel jsem knihu o rumech a vtom se ozval telefon. Vzal
jsem ho a na druhém konci se ozval Mark Middleton z de-
stilerie Hampden Estate.

Dostal jsi moji zpravu?” fikal.
.Ne nedostal,” ja na to, ,a jaka zprava to méla byt?”

.No, Ze se mlzes$ zastavit a podivat se do nasi desti-
lerie”.

.Dobre, pfijedu.”

Sel jsem vzbudit Manuelu, abych ji o té zméné planu in-
formoval, a potom jsem uz uhanél zhruba 100 kilometrd
zapadnim smérem do mista, o kterém jsem docela dost sly-
3el, ale v jehoz navstévu jsem snad uz ani nevéril. Tésil jsem
se, protoze jejich dievéné fermentacni tanky jsou povéstné
a ja je snad uvidim na vlastni o¢i a mozna i vyfotim, abych
Vam je prostfednictvim naseho ¢asopisu mohl ukazat.






Mark Middleton mé ocekaval, a tak jsem nemusel za bra-
nou, kterd upozorfiovala na to, Ze neni dovoleno vnaset
nejriznéjsi typy zbrani, ¢ekat pfilis dlouho. Fermentacni
tanky této 240 let staré destilerie predcily mé ocekavani.
Zaujal mé jednak stary zplsob vypousténi pomoci dre-
véného kulu zarazeného do vypustniho otvoru na dné
tanku, a jednak bily vdpenny natér, kterym jsou ty tanky
natfeny, aby se zjistilo, kde netésni. Nejvice jsem ale byl
prekvapen jejich mnozstvim. Bylo jich totiz neuvéritelnych
70! To jsem jesté nikdy nikde nevidél. Jsou vyrobeny z ce-
dru jamajského a maji obsah 1500-3000 galont (1 ga-
lon = 3,785 litru). Vidél jsem i fermentacni tanky, které
byly zakryty zelenou tkaninou. V nich kvasily rézné druhy
ovoce, jako jsou napfiklad Zakie, plody tropického stromu
chlebovniku rGznolistého, a dalsi druhy ovoce, z nichz né-
které mohou byt unikatni, vyskytujici se pouze na Jamajce.
Jejich zkvasena stava se potom misi se zkvasenou melasou
ve specialni nadrzi.

Hampden Estate nechava tedy kvasit melasu naredénou
vodou, stavu z cukrové titiny, ovoce a ,dunder”. Dunder
se nechava hnit v zemi v Sachté pro to urcené, je tvoren
kyselymi zbytky, které zbydou na konci destilace, a ob-
sahuje nékteré vysoce koncentrované kyseliny, zejména
kyselinu maselnou. Vsechny pritomné bakterie produkuji
estery, které umozniuji destilerii Hampden Estate vyrabét
high-ester rumy, které dosahuji az 1600 esterd.

Destilace probihd v Hampden Estate na trech pot stills,
i kdyz v soucasnosti vlastné pouze na dvou, protoze treti
je demontovan, aby byl nahrazen novym. Jedno ze dvou
funkénich kotlikovych destilacnich zafizeni je 30 let staré
a druhé bylo instalovano v roce 2010. Lahvovani probiha
na plnici lince, kterd odpovida svym rozsahem a kapaci-

Mark Middleton

tou tomu, Ze pouze 5 % obratu Hampden Estate tvori
rumy plnéné do vlastnich znacek Idhvi. Témi jsou Rum Fire
s obsahem alkoholu 63 % a Hampden Estate Gold, pro-
davané zejména v USA a ve Velké Britanii, kde se prodava
Rum Fire s oznacenim Velvet. Hlavni ¢ast obratu Hampden
Estate tvori bulk business, tedy obchodovéani s rumem ve
velkych objemech v cisternach.

| presto, ze mi Mark Middleton ukazal opravdu hodnég,
stejné se nasla béhem mé prohlidky mista, o kterych mi
nic neprozradil. Vzdy se jednalo o detaily spojené s high-
-ester fermentaci a nezdédlo se mi, Ze je hlavni pficinou
silné zapachani tohoto procesu, jak o tom pise dale ve své
knize David Broom. ,Destilefi chtéji navstévnikim ukazat
to nejlepsi ze své destilerie, cemuz se neni mozné divit.
Viyroba high-ester rumu ale takova nent. ... Zpétné jsem si
vybavoval kysely hnilobny zapach, ktery mé zasahl, kdyz
jsem vjizdél do jedné z destilerii v marné snaze najit pod-
statu tohoto mystéria.” Ano, zapach byl mnohdy brutalni,
ale podle mé to byl mozna jen jeden z ddvodd, dalSim
je podle mé snaha tajit detaily vyrobniho postupu a tim
vytvéret urcité mystérium, a v neposledni fadé mize byt
dilcim ddvodem i nepripravenost nékterych destilerii na
ndvstévy. To ale urcité neplati o destilerii Appleton a tady
jsem zékaz foceni kotlikovych destila¢nich zafizeni vibec
nepochopil, zvlasté kdyz je muzete vidét na reklamnich
strankach otisténych v mistnich casopisech pro turisty.

Po navstévé destilerie Hampden Estate jsem se vrétil
zpét do hotelu Hermosa Cove a odpoledne jsme s Ma-
nuelou stihli na chvili i ty delfiny. Byly to Mexic¢anky Beta
a Kometa, mély velkou silu, hladkou kdzi a snédly hro-
madu ryb, které jim byly hdzeny pfimo do chftand. M






Warehouse #1 interview:

GORDOI
CLARKE

Dne 3. ¢ervna 2014 se ptal a fotografoval Jakub Janecek.

Gordon W. Clarke je reditelem Worthy Park Estate, spolec-
nosti vlastnici rozsahlé pozemky, cukrovar a destilerii, kde
se prvni rum destiloval jiz roku 1741. Vzhledem k tomu, ze
rumy se zdejSim rodokmenem zastupujeme na nasem trhu,
byla navstéva této destilerie béhem mé cesty na Jamajku
zcela zasadni. Polozil jsem panu Clarkovi nékolik otazek,
abych se o historii a vyrobé rumi Worthy Park dovédél néco
takrikajic z prvni ruky a mohl se s vami o to podélit.

Nejprve bych se rad zeptal na historii Worthy Park Estate.

Historie Worthy Park Estate se zacala psat 13. bfezna roku 1670, kdy byl poruciku Francisi Pri-
ceovi darovan majetek v tomto udoli. Francis Price slouzil v Cromwellové armadé. V roce 1655
mu pomohl porazit Spanély a prevzit moc na Jamajce pro Anglii, za coz mu o 15 let pozdé&ji bylo



darovéno 840 akrli pozemk( Worthy Park. V prdbéhu
let byly pripojeny dalsi pozemky az do soucasné rozlohy
12 000 akr, prevazné v udoli Lluidas, ale i na kopcich,
které ho obklopuji. Worthy Park byl v celé 344leté his-
torii vlastnén pouze tfemi rodinami. Pricova rodina ho
méla v drzeni 200 let, dalsi rodina 60 let a nase rodina
96 let. MUj pradédecek koupil Worthy Park o rozloze
12 000 akrd v roce 1918. Zdznamy o vyrobé cukru mame
zroku 1720 a o destilaci rumu z roku 1741. To znamena,
Ze se zde vyrabél rum o osm let dfive nez v Appletonu,
ktery datuje svou historii do roku 1749. Jedina redukce
nasich pozemkt probéhla v roce 1970, kdy jsme prodali
nevyuzivanych 3000 akrd pozemkd jamajské vlddé. To
znamena, Ze nase pozemky maji v soucasné dobé rozlo-
hu 9000 akrl v tomto Udoli plus 1200 akrd, které jsme
nedavno koupili 15 mil odtud. To znamena, ze mame
néco pres 10 000 akrd. Jsme predevsim péstiteli cukro-
vé trtiny a vyrobci hnédého krystalového cukru. V minu-
losti jsme chovali dobytek, péstovali jsme citrusy a méli

jsme i kureci farmu, ale v soucasné dobé jsme stopro-
centné orientovani na péstovani cukrové trtiny a vyro-
bu cukru. Melasa je vedlejsi produkt pfi vyrobé cukru
a z ni destilujeme rum. Nase rodina vyrabéla rum do
roku 1960, kdy plvodni destilerii uzavrela. V roce 2005
jsme otevreli novou moderni destilerii s médénym kot-
likovym destila¢nim zafizenim, na kterém destilujeme
high-ester rumy. Je to plné automatizovand, vykonna
destilerie, ve které vyrdbime rum ve velkém na export,
ale také rumy s nasim obchodnim oznacenim. V soucas-
nosti mame tri rumové znacky, Rum Bar Overproof bily
rum, tmavy Worthy Gold Premium Aged Rum, zrajici
Ctyfi roky, a Rum-Bar Rum Cream, coz je krémovy likér
obsahuijici smetanu z Holandska. Déle mame také Rum
Bar Vodku, kterd se destiluje v Evropé, ale nese nase
obchodni oznaceni. Historie Worthy Parku je dobre
doloZena v knize A Jamaican Plantation: The History of
Worthy Park 1670 — 1970, kterou napsali Michael Cra-
ton a James Walvin a kterou vydala Univerzita v Torontu.
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Pred casem jsem cetl, zZe jste méli v roce 2009 zajem
o nakup plantazi Innswood. Jednalo se o pozemky
s cukrovou trtinou, nebo i cukrovar a destilerii?

Jednalo se pouze o 5000 akrli pozemkd, ale nakonec
jsme se s vladou nedohodli.

Jak je na tom vase destilerie na Jamajce co do ve-
likosti?

Jsme ctvrtou nejvétsi, ale zéroveri nejmodernéjsi jamaj-
skou destilerif.

Ma kazda destilerie na Jamajce svuj cukrovar, od-
kud ziskava melasu?

Ne, nemd, spolecnost National Rums of Jamaica Ltd.
nevlastni cukrovar. Cukrovar Monymusk, ktery sousedi
s jednou z jejich destilerii, patii Cinandm, a cukrovar
spolec¢nosti Everglades Farms Ltd. v tésném sousedstvi
jejich druhé destilerie Long Pond zase vlastni druha vé-
tev rodiny vlastnici destilerii Hampden Estate.

Patii Cifiandm vice cukrovarti v zemi?
Patfi jim dva nejvétsi, Monymusk a Frome.

Dokazou jamajské cukrovary uspokojit melasou
potieby mistnich destilerii, nebo je nutné melasu
i importovat?

Ne, nedokdzou. Jamajsky rumovy priimysl potrebuje
kolem 100 000 tun melasy a cukrovary dodavaji zhruba
polovinu tohoto objemu.

Odkud se melasa nejcastéji dovazi?

Dovazi se z Dominikdnské republiky, Belize, Mexika
i z Fidzi.
A Worthy Park je, co se tyka melasy, sobéstacny?

Ano, my produkujeme ro¢né dvakrat vice melasy, nez
potrebujeme pro vyrobu nasich rumu. Prebytek proda-
vame ostatnim destileriim.

Rikal jste, ze vase destilerie byla v roce 1960 uza-
viena. Mlzete nam vysvétlit, co se tenkrat stalo?

V roce 1960 mély vsechny cukrovary i svou destilerii.
V té dobé byla nadprodukce rumu, ktera stlacila ceny
dold. Cukrovarnicky pramysl prisel s otazkou, které cuk-
rovary by souhlasily s uzavienim svych destilerii, vymé-
nou za tfi roky finan¢nich kompenzaci. Nase rodina na
to pristoupila a uzavrela destilerii. V té dobé jsme ale
nevyrabéli své vlastni znacky. Vyrabéli jsme pouze rum
na export ve velkém.

Jak velky podil ma vyvoz vasich rumi ve velkém
dnes, kdyz uz vyrabite své vlastni znacky?

Rekl bych, ze 30 %. Dalsich 30 % uskladriujeme do
sudl a 40 % je urceno pro vyrobu nasich znacek, které
jsme uvedli na trh v roce 2007.

Téch 30 % vasi produkce, které ukladate do sudu,
zraji zde v udoli Lluidas?

Ano, tady v aredlu destilerie.
Kolik sudti mate ve vasem skladu?

Je to 9000 sudd.

A rumy z téchto sudi budou pouzity pro Worthy
Gold Premium Aged Rum?

Ano, ale také pro prodej zrajicich rum0 na export. Pro-
davame zrajici rumy brokerdim v Evropé a ti je déle pro-
davaji zajemclm po mensich mnozstvich.

Jaka je podle vas idealni doba pro zrani vasich
ruma?

Neni otazkou idealni doba pro zrani, ale spise jaky pro-
dukt chcete vyrobit. Dnes pouzivame rumy ctyfi roky
staré pro nas Worthy Gold Premium Aged Rum. Ve
skladech mame rumy, které jsou dnes staré devét let,
a to ndm umozni pfijit na trh v budoucnu i s vyzrélejsimi,
prémiovejsimi rumy.

Jak byste strucné popsal zplisob vyroby vasich
rumu?

Fermentujeme melasu z naseho cukrovaru, pro kvaseni
pouzivame kombinaci prirozenych a aktivovanych su-
chych kvasinek. Destilujeme na Pot Stills neboli kotliko-
vém destilacnim zafizeni rumy s rGznou Grovni esterd.
Bézné pouze 40-100 esterd, ale v mensi mire také rumy
s hladinou 800-1000 esterd, které pouzivdme spise pro
blendovani. High-ester rumy u nds tvofi pouze 5 %
z celkové produkce.

Jak u vas probiha high-ester fermentace?

Fermentace probiha déle ve vysokych drevénych kadich,
kam priddvame napfiklad kusy cukrové tttiny, ale ne od-
pad z destilace, jako to délaji nékteré jiné destilerie. Tato
faze je spise divokou fermentaci, ktera trva tfi mésice,
potom dva tydny v nerezovych tancich, zatimco bézna
fermentace trva 30 hodin.

Luca Gargano fikal, Zze do high-ester fermentace
byvaji nékdy pridavani napriklad i mrtvi ptaci, sly-
Sel jste o tom?

Ne, nevim jestli to nékdo dél3, ale my ne. Hampden Es-
tate pridava plody tropického stromu chlebovniku a dal-
si druhy ovoce, my cukrovou trtinu, ale mrtvé ptaky tam
nemame. (sméje se)

Proc¢ si myslite, Ze je vyroba high-ester ruma na
Jamajce takovym tajemstvim? Ma to co do cinéni
s tim, ze je do fermentace pfidavano néco, co vy-
robci nechtéji ukazat?

Myslim, Ze vyrobci tady nedélaji nic zakazaného, ale
snazi se chranit svou metodiku. Jamajka ma image vy-
robcl rumd velmi plného téla a detailni zpUsob, jakym
toho dosahujeme, se snazime neprozrazovat do detaild
i presto, Ze by bylo velmi tézké kopirovat vyrobu pouze
z toho, co navstévnik uvidi.

J. Wray & Nephew provadi high-ester fermentaci pro
své rumy v destilerii New Yarmouth, a proto tam nevo-
di zadné navstévy, ty maji pfistup pouze do destilerie
Appleton.

A tady u vas si mtzu high-ester fermentaci vyfotit?
No, jenom ty kadé zvenku, ne to, co je uvnitrf.
A divodem je?

To je tajemstvi, ale Zadné mrtvé ptaky tam nemame. W
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Warehouse #1 interview:

CHRIS
BLACKWELL

Dne 2. ¢ervna 2014 se ptal a fotografoval Jakub Janecek.

Chris Blackwell, zakladatel slavného nezavislého hudebniho vydavatelstvi
Island Records, byl v roce 2009 vyhlasen ¢asopisem Music Week nejvlivnéjsim
muzem v historii britského hudebniho primyslu. Mél jsem tu cest se s nim
setkat na Jamaijce v jeho resortu Golden Eye, abych mu polozil par otazek.
Hlavnim divodem k tomuto setkani byl fakt, Zze si Chris Blackwell nechal
vyrobit rum nesouci jeho jméno, na jehoz distribuci jsme se kratce pred
nasi schizkou dohodli. Po rumovém uvodu se ale fec, asi logicky, stocila
k jeho vasni, kterou byla a je hudba.
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Docetl jsem se o tom, Ze Lindova rodina z mamindi-
ny strany byla velice bohatou rodinou, ktera patfila
mezi 21 rodin ovladajicich v minulosti Jamajku. Vas
dédecek dokonce vlastnil destilerii Wray & Nephew,
a tak bych se rad zeptal, jestli byla tenkrat vyroba
cukru a rumu hlavnim zdrojem pf¥ijma vasi rodiny.

V pfipadé mého dédecka to byl rum, ale Lindova rodina
byla bohata jiz sto let pfedtim.

Bratr mého dédecka byl velmi chytry muz. Jeho rodice
do néj jakoZto do nejstarsiho svého syna vkladali veskeré
nadéje, a tak mu svéfili rodinné stfibro, pfibory a tak déle.
On je prodal, aby mél néjaké hotové penize, a nechal
se zaméstnat v United Food Company, kde si vedl velice
dobre. Spole¢nost s nim byla natolik spokojend a méla
v néj takovou dlvéru, ze mu dala na starosti vystavbu
kostarické Zeleznice z Liménu do San José. Odesel tedy
do Kostariky se svymi péti nebo Sesti bratry, mezi nimiz
byl i mdj déda. Ten sice nemél génia mého stryce, ale byl
velice spolehlivym administrativnim pracovnikem. Stryc
a déda se tedy stali partnery v podnikani, zatimco ostatni
bratfi byli pouze zaméstnanci. Z Kostariky se vratili v roce
1916 a nasledné koupili destilerii Wray & Nephew. To se
stalo v roce 1916 a psaly o tom i mistni noviny The Glea-
ner, které mam jesté nékde schované.

Kdyz jsem se v roce 1937 narodil, byli mdj déda i stryc jiz
velice bohatymi jamajskymi obcany. V roce 1939, kdyz
zacala druhd svétova valka, prodal muj stryc dédovi svij

Percy Lindo se svym nejstarsim synem Royem; 1931-1932

podil v destilerii Wray & Nephew. Déda si za valky nevedl|
$patné a po zniceni veskerych skladt rumu béhem bom-
bardovani Londyna a nasledné vysoké poptavce po této
komodité se stal jesté bohatsim.

V kazdém pfipadé, kdyz jsem 3el do skoly, bylo o mé
dobre postaréno, byl jsem zkratka zabezpeceny. Po smrti
mého dédecka v roce 1946 prevzali destilerii dva z jeho
bratrd. Ti ji ale nevedli dobfe, a nakonec ji museli do-
konce prodat. Kdyz jsem se vratil ze skoly, tak uz destile-
rie nebyla nase a najednou bylo viechno jinak, vsechno
zkolabovalo. Pamatuji si dodnes velmi jasné, jak jsem stal
pfed domem na zahradé a lidé pfichdzeli kupovat nas na-
bytek, aby byly vyrovnany pohledavky. To byl tedy konec
mé tehdejsi epizody spojené s rumem.

Byl jste se jako dité za dédou v palirné nékdy podi-
vat? Mate z té doby néjaké vzpominky?

Ne, nemam, jednou jsem tam byl, ale nepamatuiji si na to.

J. Wray & Nephew ma v soucasné dobé dvé destilerie.
Ktera z nich tedy vlastné patiila vasemu dédeckovi?

Byla to destilerie pobliz Montpelieru, kterd vyrabéla v té
dobé rumy s oznacenim jedné dyky, dvou dyk a tfi dyk
a mUj déda zacal vyrdbét rum s oznacenim Appleton.

Co Vas vedlo k rozhodnuti nechat si vyrobit rum ne-
souci Vase jméno?

Kdyz jsem byl maly, ocekavalo se ode mé, Ze se jednou
budu angazovat v rumovém businessu. Rekl jsem si, ze
bych ted' ve stafi mohl vlastné tato ocekavani naplnit.

Vyrobu jste svéfil spolecnosti J. Wray & Nephew,
kterou v minulosti vlastnil Vas dédecek. Bylo diky



tomuto faktu jednodussi uzavfit s touto spolecnosti
kontrakt na vyrobu rumu nesouciho Vase jméno?

Ano, urcité to pomohlo.

Kdy jste se vlastné zacal angazovat v hudebnim
primyslu? Bylo to hned po $kole, kdy jste se vratil
na Jamajku a zjistil jste, Ze vase rodina uz neni tak
bohata jako dfiv?

Ja jsem zkousel rtizné druhy prace. Prodaval jsem nemovi-
tosti a také jsem importoval z Anglie skutry. Ty jsem zacal
pronajimat, coz se bohuzel v té dobé moc nechytlo, tak
jsem se rozhodl je prodat. Jediny zpUsob, jak to bylo moz-
né udélat, byl prodej na splatky. V podstaté nikdo mi za
ty skutry nezaplatil, kromé jednoho rastafarianského za-
kaznika. Bylo to v dobé, kdy se rastafaridnt kazdy obéaval,
a tak kdyz mi zndmi vidéli, ze ten skutr davam na splatky
pravé rastovi, vsichni Fikali, Zze jsem blazen a ze ty penize
nikdy neuvidim. Jak jsem ale fekl, byl to jediny chlapik,
ktery mi nakonec zaplatil. Také jsem prodaval vodni lyze.
Mél jsem dohodu s majitelem jednoho hotelu v Montego
Bay, jehoz dcera byla mou vzdalenou sestfenici a zaroven
pritelkyni. Ona milovala jazz a ja také. Méla na starosti za-
fizovani koncertd pro svého otce a jednou zafidila skvélou
kapelu, kterou jsem opravdu miloval. Ty muzikanty jsem
jednoho dne oslovil s tim, Ze bych jim rad udélal nahrav-
ku, a oni fekli, Ze by tu nahravku radi méli. Musel jsem
tedy zacit néco délat. Najal jsem autobus, dovezl jsem je
do Kingstonu do studia. Sel jsem do , control room*, kde
byl majitel studia a také inzenyr. Band zacal hrét, a kdyz
skoncili, vsichni se na mé divali a ptali se mé, co si o tom
myslim. Rekl jsem, Ze uZ jsem je nékolikrat sly3el zahrat
tu véc Iépe. Oni se mé zeptali, jestli to maji zahrat jesté
jednou, a ja Ze ano - a potom to bylo ono. Védél jsem
to, protoze jsem je mél opravdu rad a byl jsem vlastné
svym zpusobem jejich soucasti. Nicméné ta nahrdvka se
neproddvala. Nahrdl jsem jesté dalsi, ale ta se také zrov-
na moc neprodavala, protoZe to byly nahravky jazzového
bandu, o kterém nikdy nikdo nesly3el. Prodal jsem par
desek v hotelu, kde hréli, ale nikde jinde.

Mél jsem ale brouka v hlavé a libilo se mi to. V té dobé
jsem chodil na koncerty v Kingstonu. Jednou v noci jsem
slySel dobrej zpév, a tak jsem Sel do ,backstage” a fekl
jsem, Ze bych to rad nahrél, a kolem byli dalsi dva klu-
ci a ti hned: ,Nahraj i mé, j& mam taky dobry pisnicky,”
a tak dal. Rekl jsem tedy, Ze si je poslechnu, a skoncilo to
tak, Ze jsem nahral vsechny tfi kluky. Kazda z téch nahra-
vek skoncila jako No.1. Dlvodem nebylo to, Ze by to byly
nejlepsi nahrdvky, které jste kdy slyseli, ddvodem bylo to,
Ze to byly prvni nahrévky Jamajcant, ktefi zpivali pop,
a bylo to néco jiného nez pisnicky pro turisty nebo folk
music. Byl to prvni pokus nahrat jamajskej pop. Kdyz ve-
fejnost na Jamajce slysela zpivat jednoho z nich, reagova-
la samoziejmé pozitivné. Brzy jsem ale mél nasledovniky,
ktefi také nahravali, a tak jsem se rozhodl odjet po ziskani
nezavislosti Jamajky v roce 1962 do Anglie, protoze tam
budu moci prodavat vice desek. Ti, kdo mé nasledova-
li, byli dobfi a méli i lepsi nahravky nez ja, ale ja jsem
brzy prodéaval v Anglii. Kdyz jsem tedy byl v Anglii, prisel
jsem za nimi jako tehdy jedinej bilej kluk v totdlné cerny
komunité a fekl jsem jim, Ze bych tam chtél jejich nahrdv-
ky distribuovat. Vsichni jsme se znali a od vsech kromé

jednoho jsem ty nahravky dostal. Na Jamajce jsem délal
vsechno, od zafizovanf studia pfes dohlizeni na vyrobu az
po dodavani desek do obchodu. V Anglii jsem se zabyval
dohlizenim na vyrobu, vyzveddvanim desek a dodavanim
do obchodt a miloval jsem to, protoZe to bylo néco no-
vého, stale vice lidi to zajimalo. Nejprve ode mé kupovali
nahravky jenom cernosi, bélosi viibec. Po néjakém case
zacalo ty desky kupovat pér béloch, ¢asem potom jesté
vic bilejch, potom prvni klub v Sohu v Londyné, kde hral
jamajskej DJ a jeho sound systém. Chodili tam lidi, ktefi
méli radi jamajskou hudbu a americkou soul music, jesté
pred tim, nez opravdu dorazila do Anglie. Lidé, kteri méli
radi tento druh hudby, tam zacali chodit a potom jsem
mél jednu desku, kterou si kupovali i bili zékaznici. Zase
ne proto, ze by to byla nejlepsi deska, kterou jste slySe-
li, ale protoZe se jmenovala Housewife Choice, coz byla
nahravka rozhlasové show, ktera byla v radiu kazdé rano
dvé nebo tfi hodiny a byla urcena hospodyrikam, jejichz
manzelé byli v praci. Zil jsem tak trochu dvoji Zivot. V noci
jsem délal tohle a pres den jsem Zil spole¢enskym Zivo-
tem, protoze jsem chodil do dobré 3koly, potkdval jsem se
s lidmi a hral jsem jim ty nahravky a jim se to libilo, méli
ty desky rddi. Jednu zpévacku chtéli mit ale vsichni a tak
jsem si fekl, ze bych ji moznd mél privézt do Anglie.

A kdo to byl?

Ta zpévacka byla Millie Small, jejiz pisnicka byla pozdéji
maj prvni hit.

Privezl jsem ji a nasel jsem pro ni pisni¢ku, o které jsem vé-
dél, Ze je presné pro ni. Védél jsem presné, jak by to méla
zazpivat, mél jsem to zkratka vechno v hlave. Zaroven
jsem privezl jesté skvélého jazzového kytaristu z dob, kdy
jsem pujcoval vodnf lyZe, a tim byl Ernest Ranglin. Sedéli
jsme vsichni ve studiu a poslouchali jsme starou kazetu,
abychom nasli pro Millii vhodnou pisnicku, a kdyz prisel
na fadu Boy, fekl jsem Ernestovi, Ze bych chtél, aby ji pro
ni upravil. Tusil jsem, Ze to bude velkej hit, a kdyz jsem
to potom uslysel, védél jsem, Ze jsem se nemylil, znélo to
hned jako hit. Nevydal jsem to ale na svém labelu, proto-
Ze jsem védél, co by se stalo. Pokud budes mit jako ne-
zavislej velkej hit, nedostanes zaplaceno. Kdyz napfiklad
budes vydélavat 1000 dolard mési¢né a potom budes mit
velkej hit za 10 000 dolard, nezaplati ti téch 9000 dolard,
aby ti zaplatili téch zbyvajicich 9000 dolart. Ja jsem mél
vzdy oci otevieny a vSimnul jsem si, jak je to zvlastni, ze
nezévislé nahravaci spole¢nosti funguiji tfi, ¢tyfi nebo pét
let, potom majf hit a nasledné zbankrotuji. Bylo to pré-
vé kvuli tomu. Prodal jsem tedy licenci na tuto nahravku
spole¢nosti Phillips a oni prodali sedm miliond kopii. Do
té doby jsem nemyslel na to, Ze budu mit hit, délal jsem
to, co jsem délal, a miloval jsem to. Najednou jsem ale byl
v hudebnim mainstreamu doslova ve stejném mésici jako
The Beatles, Rolling Stones, Kings, The Who, Dave Clark
Five a vsichni tito velikani. Byl jsem v zakulisi na koncer-
tech i v televizi. Najednou jsem byl ve hie a vsichni se mé
ptali, jestli bych chtél vydat tohle nebo tamhleto. Jednim
z prvnich velikant, kterého jsem podepsal, byla Spencer
Davis Group, coz byl vlastné Steve Winwood. To byl prvni
bilej umélec, se kterym jsem podepsal smlouvu. Byl to
génius a bylo mu také teprve 15. Millii bylo 15 a jemu
bylo také 15.
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To je neuvéritelny.

Steve byl vyjimecny kytarista, zpévak a klavesdk. Ve chvi-
li, kdy jsem mél jeho, vsichni chtéli byt také na mém la-
belu. On byl opravdu tim clovékem, ktery zpusobil, Ze
Island Records byla nakonec tak velka nahravaci spolec-
nost. Vzpominas, jak jsem mluvil o téch cernejch klucich
z Kingstonu, kterym jsem udélal nahravky. Jak tam byl
nedrive jeden a potom neplédnované jesté dalsi dva?

Ano.

Tak jeden z nich napsal prvni skladbu pro Spencer Davis
Group. Takze po Jamajcance, ktera pro mé nazpivala prv-
ni hit, napsal Jamajcan pisnicku, ktera byla prvnim hitem
Steva Winwooda. Tady vidf, Ze Jamajka hrala v mém Zi-
voté vzdy dulezitou roli.

Kdo vlastné vymyslel nazev a logo Island records
s tou palmou?

To bylo az pozdéji, pdvodné byly logem Island records
plameny. Inspiraci pro nazev byl film Island In the Sun
s Harrym Belafontem a j& jsem pojmenoval svou spolec-
nost maje na mysli hudbu z ostrova slunce. Prvni logo
tedy vypadalo spiSe jako slunce. Byly to plameny kolem
okraje kruhového stredu vinyld. V Anglii jsem pouZil stej-
né, ale mensi logo. Potom jsem pouzival tu¢né pismeno
.1" a poprvé jsem pouzil palmu v roce 1967.

MUj label byl znam diky jamajské hudbé. Kdyz jsem chtél
vydat nejamajského interpreta, myslel jsem, ze ho ne-
mohu vydat na stejném labelu. Bylo by mozna lepSi zmé-
nit label, ale to nebylo dobré kvili jménu spolecnosti
Island Records. Hledal jsem tedy feSeni a nakonec jsem
se rozhod| udélat etiketu rizovou. Protoze kdyz uvidis$
rtzovy label, nikdy si ho nespojis s Jamajkou. Jamajka je
prece tmavd, Cerna, ale ne rlizovd. RGzova se spise hodi
pro pop. Ja nemam pop rad, ale véfil jsem, Ze kdyz za-
jdu do extrému, nikdo si nebude spojovat jméno Island
s jamajskou image.

Vzpominam si, ze kdyz jsem si koupil zivé album
skupiny U2 Under the Blood Red Sky, byl na etiketé

stejny design jako na obalu alba, tedy pravdépo-
dobné postava Bona v cerveném svétle...

Existuje myslim némeckéa kniha, ve které jsou vsechny eti-
kety desek, které jsem kdy vydal. A i B strany, jsou tam
Uplné viechny se viemi dllezitymi informacemi.

Zkusim se po ni podivat na Amazonu.

Rad bych Vam sdélil jednu, mozna zajimavou in-
formaci. Kdyz jsme Zili v komunismu, nebylo vibec
mozné jit do obchodu a koupit si muziku, kterou
jsme méli radi. Obchody s takovymi deskami ne-
existovaly, a tak byla jedinym mistem v republice,
kde bylo mozné se k takové hudbé dostat, takzva-
na burza. Ta se uskutecrnovala kazdou nedéli dopo-
ledne v Praze a misto konani se c¢asto operativné
ménilo, aby policajti méli ztizené jeji rozhanéni,
coz bylo v jejich popisu prace. Predstavte si, ze
se dély takové véci, ze policajti zabavovali desky
nebo Ze je narovnali do dvou rfad vedle sebe a pre-
jizdéli je policejnimi auty.

Rad bych Vam podékoval za lidi, ktefi maji radi hud-
bu a ktefi tu dobu pamatuji, protoze desky, které
jste vydaval, samozriejmé nejenom vy, ale i majitelé
ostatnich nezavislych spolecnosti, nam davaly jis-
tou vnitini silu proti rezimu. Vzpominam si tfeba na
nahravky Joy Division, které mély tak odliSny zvuk,
a na ty chvile, kdy jsem pfisel doml a zaposlouchal
jsem se naptriklad do jejich desek a védél jsem, ze to
posluhovaci komunistického rezimu nikdy nemizou
pochopit. Tenkrat jsem byl soucasti punkového hnu-
ti a bylo mi jasné, Zze nas mozna muiiZzou beztrestné
otravovat, bezdliivodné zatykat, fotit a brat nam otis-
ky prstt, ale ne nas zlomit. Podobné to bylo i s deska-
mi Boba Marleyho, které jste vydaval. Jeho Babylon
by Bus, to byla sila pozitivni energie od zacatku az do
konce. Taky bych rad vzpomenul na jednoho muzi-
kanta z Prahy, ktery miloval reggae, zpival se svou re-
ggae skupinou Babalet napfiklad o Kingstonu, i kdyz
tam nikdy nebyl, protoze jsme za komunismu mohli
cestovat pouze do ,spratelenych” zemi. Jmenoval se
Ales Drvota a svou lasku k muzice zaplatil nakonec zi-
votem, protoze podlehl nasledkiim dopravni nehody
cestou na koncert v Budapesti. Dnes rano jsem si na
ného vzpomnél a fikal jsem si, jak by asi byl stastny
dnes, kdy je otevieny trh a koncerty jsou naprosto
bézné. Také si myslim, Ze by Vas urcité pozdravoval,
kdyby védél, ze se s Vami setkam.

To je smutnej pfibéh...

Ale hudba je neuvéfitelnd, je Uzasné, jak dovede zasah-
nout lidi na celém svété. Je to podle mého nazoru nejlepsi
komunikacni nastroj svéta. Pro mé, jakozto pro ¢loveka
spojeného s Bobem Marleym, bylo napfiklad velice zaji-
mavé vidét béhem mé posledni navstévy Afriky, jak mili
vsichni byli. Vidél jsem, jak obrovsky populdrni tam Bob
Marley je. Zazil jsem tam mimoradné véci. Napriklad kdyz
jsem byl na koncerté v pousti v Mali, pobliz Timbuktu.
Nebyla tam sice elektfina, ale zato tam byly generatory
a vsichni, kdo pfijeli na koncert, pfijeli na velbloudech.
Bylo to Uzasné. Koukal jsem na ty velbloudy i na to, jak



lidé hraji, a najednou jsem koutkem oka zahlédl, jak né-
kdo energicky kraci smérem k ndm. Byli to dva lidé, nas
pravodce z Bamaka s chlapikem, ktery mél na sobé néja-
kou uniformu a pres rameno samopal. Kraceli velmi rych-
le ke mné, a kdyz prisli, tak ten chlapik se samopalem
rika: ,Vy jste Chris Blackwell?”, a j, Ze ano a on se slzami
v ocich pokracoval: ,Vy jste pracoval s Bobem Marleym?”
Potom, uprostied pousté vyndal mobilni telefon a pustil
Bobovu pisnicku One Love. Bylo to neuvéritelné. Takové
pribéhy se déji i na mistech silné spjatych se svou kulturou
a duchovnim zivotem. V Indonésii, na Bali nebo v Indii...

Je to Uzasné, ze je Bob Marley diky svym textiim,
hudbé a vasemu pficinéni znamym doslova po ce-
Iém svété. Jeho hudba je opravdu mocna.

O tom festivalu v Mali, o kterém jste pred chvilkou
mluvil, jsem asi vidél pred lety néjaky dokument
v souvislosti s vystoupenim Roberta Planta.

To je moZzné, jmenuje se Festival in the Desert, byl jsem
tam s Jimmym Buffetem a nékolika dalsimi prateli a bylo
to Uzasné, opravdu skvélé. Ted se tam jiz bohuzel jet
v podstaté neda, je to pfilis riskantni.

Ano, Mali neni v soucasné dobé moc bezpecnou
zemi, stejné jako Stredoafricka republika a néktera
dalsi mista na svété.

Ja bych se tfeba opravdu rad podival do Konga, ale bojim
se, protoZe tam muzes narazit na silené lidi. Nechci jet do

zemi, které majf kruty rezim, a nechci se dostat do situaci,
ve kterych mUze byt problémem tfeba takova véc, jako
barva tricka, které mam zrovna na sobé. Nikdy nevis, co
té potka a ja v téch pfipadech nejsem schopen s takovy-
mi lidmi komunikovat. Do Konga bych opravdu rad jel,
musi to byt krdsna zemé a maji tam také skvélou muziku,
ale je to tak nebezpecné...

Ti chlapici, ktefi vyrabéji toniky Fever-Tree, dovazi
chinin z Konga.

Opravdu?

Ano, rostou tam stromy, jejichz kira obsahuje sedm-
krat vice chininu, nez je bézné u stromu chinovniku,
které rostou jinde po svété.

Asi bych mél néjaké sehnat a vysadit je tady.

No nevim, plivod téch stromu je v Peru, odkud se
dostala seminka diky Charlesi Ledgerovi do Anglie.
Nasledné byla vysazena v rtznych koutech svéta
a jedinym mistem, kde se uchytila, je pravé oblast
na hranicich Konga a Rwandy. Fever-Tree je skvélym
produktem, ktery neobsahuje zadna uméla sladidla,
a kdyz namicham Gin & Tonic s tonikem Fever-Tree
a néktery z vasich barmanid pouzije Schweppes,
nebo néjaky jiny mainstreamovy tonik, bude to ob-
rovsky rozdil v chuti.

Wow, jak Ze se to jmenuje?

© Nathalie Delon
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aby rodinny podnik prodali, a proto dnes existuje jenom
velice malo rodinnych spole¢nosti s dlouhou tradici.

To je pravda. Mame respekt k takovym spole¢nos-
tem a libi se nam, kdyz chapou, Ze to, co vybudoval
jejich pradédecek, nasledné dédecek a v ¢em pokra-
coval jejich otec, neni mozné jen tak prodat, protoze
ta ztrata tradice je nevratna.

Presné tak.

Myslite, Zze byste pfijel do Prahy prezentovat Vas
rum v souvislosti s jeho uvedenim na nas trh?

Ano, mimochodem dva moji nejlepsi pratelé jsou z Pra-
hy. Jedna Zidovka, kterd pro mé zacala pracovat v Anglii
v roce 1970, kdy ji bylo 16 a stdle se mnou spolupracuje,
jiZ 44 let! Jeji rodina pochazela z Ceskoslovenska. Potom
také manzelka filmového producenta Jeremyho Thomase,
ktery produkoval napfiklad film Last Emperor a mnoho
dalsich filmg. Ta je také z Ceské republiky.

Rad bych k vam pfijel, slysel jsem, Ze je Praha jedno z nej-
krasnéjsich mést svéta.
Ano, to je pravda, Praha je krasna.

Mam nékolik pratel, ktefi do Prahy casto jezdi a miluji ji,
ti mi to potvrzuji.

No tak pfijedte a budte nasim hostem.

Dobre, poslete mi navrh a ja rad pfijedu. Uvedeme mj
rum na vas trh.

Kdo je nejlepsim distributorem v Ceské republice, Diageo?

Diageo u nas v republice nema vlastni distribuci, ma
smluvni partnery. My se spole¢nosti Diageo spolu-
pracujeme.

Jak spolupracujete, jste partnery?

Jsme vyhradnimi distributory rumu Zacapa a né-
kterych dalsich znacek z jejich portfolia, jako je na-
pfiklad Ketel One vodka, Tanqueray gin nebo fada
whisky Classic Malts of Scotland. Také pro né orga-
nizujeme narodni kolo svétové barmanské soutéze
Diageo Worldclass Competition. Jsme ale nezavis-
lym subjektem.

Myslim, Ze je dobré pro nezavislou spolecnost, kdyz
spolupracuje s velkymi spole¢nostmi. Ja jsem také ved|
svou spolecnost jako nezévislou, ale zaroveri jsem praco-
val s velkymi spole¢nostmi. Byl jsem prvni, kdo to udélal,
néco jako trojsky kdn, a spolecnosti jako Chrysalis, Virgin,
Beggars Banquet, ty vsechny potom zacaly také.

Ja jsem si myslel, Ze se musite dobre znat s Richar-
dem Bransonem, majitelem Virgin records.

Samoziejmé, je to fantastickej chlap.

On vydal Sex Pistols, Ze jo?

Ano, Sex Pistols udélali Virgin Records. ProtoZe po prvni
desce Virgin, coz byly Tubular Bells od Mika Oldfielda, kte-
ra byla obrovskym hitem, vyslo hodné slabych desek a Vir-
gin ztratila relevanci. Potom ale Richard podepsal Sex Pis-
tols, a to Virgin vystfelilo nahoru. Mohl jsem podepsat Sex
Pistols, ale necitil jsem to. Pro mé bylo 10 z 10 punkovych
kapel dobrych kvili postojim a 1 z 10 diky muzice. Ja jsem
to nemiloval. KdyZ to milujes, je to mnohem snazsi.

A co The Clash, ty jste rad mél?

Ano, ty jsem mél opravdu rad, mimo jiné i diky jejich fuzi
S reggae.

A ktery jamajsky muzikant v soucasné dobé podle
Vas stoji za pozornost?

Chronixx je Sikovny, véfim, Ze se brzy stane hvézdou.

Kdybyste mél moznost vratit cas, do kterého roku
byste se chtél vratit a proc?

J& se radéji vzdy divdm dopredu, nikdy zpatky.

Vypadate velmi dobre, mohl byste prozradit nasim
¢tenaram, ¢im se branite proti starnuti?

Snazim se neprejidat, pfilis nepit, rychle chodit a plavat,
kdykoli je to mozné. |



n www.facebook.com/blackwellrum
@ www.instagram.com/blackwellrum

You([T" Blackwell fine Jamaican Rum 3:42


https://www.youtube.com/watch?v=bL13UQXx3zQ

NEMELO BY UNIKNOUT VASI POZORNOSTI

BEN NEVIS 10 YEARS OLD SINGLE
WEST HIGHLAND MALT nejprodd-
vanéjsi whisky destilerie Ben Nevis, kterd
byla uvedena na trh v roce 1996. Whisky
md plnost a hloubku, kterou se vyznacujf
whisky ze Zapadnich Highlands a je skvélym
zastupcem tohoto regionu. Je to skvély malt
s mnoha vrstvami chuti s patrnymi tony
Cokolddy, kavy a trochou raseliny. Cenami
ovénceny malt, ktery mimo jiné v roce 2001
obdrzel ocenéni za prvni misto ve tfech po
sobé jdoucich letech na soutézi Monde Se-
lection v Bruselu.

CENA: 1 270 K¢

ZACAPA RESERVA LIMITADA 2013

je vyro¢ni limitovana edice od nejzndméjsiho guatemalského vyrobce rumu.
Zacapa Reserva Limitada 2013 je blendem archivnich rumt 6 az 24 let starych,
které po tradi¢nim zrani systémem solera zraji dalSich Sest az sedm mésicl ve
vypalenych sudech z amerického bilého dubu a poté stejnou dobu v sudech
po Oloroso sherry. Viysledny rum je tmavsi, s vyraznéjsi chuti a obsahem alko-
holu 45 %. Je jemny a komplexni, s tony kavy a ¢okolady, ale také Iékofrice

a tropického ovoce.
CENA: 2 990 K¢

SONOMA COUNTY RYE
je vyrdbéna ve stejnojmenné destilerii ve més-
t& Rohnert Park v Kalifornii. Tato whisky je
zaloZena na stoprocentnim zitném mashbillu
a je vyrdbénd s pouzitim postupl ze 16. stole-
ti, jako jsou destilace v médénych alambicich
ohfivanych pfimym ohném a ru¢ni separace.
Sonoma County Rye zraje ve vypalenych su-
dech z amerického dubu a je pInéna do lahvi
bez pouziti studené filtrace. Nejsou pfidavana
z4dna barviva ani dochucovadla.

CENA: 1 840 K¢

BLACK TOT RUM 70CL / 54,3%
Celym ndzvem Black Tot Last Consignment British Royal Naval Rum je unikatnim rumem, ktery reprezentuje
vrchol vice nez 300 let staré tradice kralovského ndmorniho rumu. Ten byl podédvan britskému namotnictvu
denné po malych Stamprlich (totech) od roku 1655. Tato tradice byla ukon¢ena 31. ¢ervence 1970, dnem,
ktery byl pojmenovén jako Black Tot Day. Jedna se o zbytek rumu ze skladl britského ndmornictva, ktery
je mimoradné komplexnim predstavitelem originalniho britského kolonialniho rumu z kotlikového destilac-
niho zatizeni. Cernd lahev s ¢ernozlatou etiketou je uloZena v krésné drevéné krabici spole¢né s médénym
poharkem a knihou o tradici ndmofniho rumu od Dave Brooma. Tato limitovana edice se po vypiti posledni

|dhve jiz nikdy nebude opakovat!
CENA: 18 950 K¢
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(ABYSTE NEREKLI, ZE JSME VAM NIC NEREKLI:)

KAVALAN SOLIST

KLEINER AMBER PLUM CABERNET SAUVIGNON 3 YEARS
Jde se o pravou slivovici z destilerie Kleiner, ktera se nachézi v Ze3ové,
nedaleko Prostéjova. Tato mala rodinna firma vyrabi pravé ovocné desti-
laty a jeji filozofif je vyjimecnost a jedine¢nost. Malé mnoZzstvi specialni
odrady Svestky domaci je na necelé t¥i roky ulozeno ke zrani do sudu po
cabernet sauvignonu, coz zarucuje okysli¢eni bez pfiliSného prosazeni se
dreva. Od sklizné ovoce az po staceni do lahvi se vie déld ru¢né. Nez se
vysledny produkt dostane na vas stll, musi projit 17 x lidskyma rukama.
Amber Plum Cabernet Sauvignon si pravdépodobné vychutnaji i vyzna-
vadi kvalitnich koriakd. Této original single barrel slivovice byva vyrobeno

pouze 400 lahvi ro¢né.
CENA: 2 950 K¢

Destilerie Kavalan je prvni a jedina palirna whisky na Taiwanu. Byla zaloZena v roce 2005 a prvni
lahve ji opustily v prosinci 2008. Upozornila na sebe nedlouho poté, kdyz jeji whisky zvitézila v né-
kolika slepych testech, a zpréva se 3ifila konzervativnim svétem whisky jako Sokové viny. Kavalan
Solist vyuziva, stejné jako ostatni whisky Kavalan, pramenitou vodu ze Snow mountain, pobliz
které je palirna umisténa. Zraje v sudech po Oloroso sherry a je plnéna ru¢né, bez redukce, pfidan{

karamelu a bez filtrace za studena. Je to plnd, exotickd a komplexni whisky, kterd byla mimo jiné
ocenéna jako ,Nejlepsi sladova whisky ze zbytku svéta” na World Whiskies Awards v roce 2011.

CIGAR JOURNAL

2 dily Blackwell rumu
4 dily ananasového dzusu

BLACK-N-STORMY

2 dily Blackwell rumu

5 dild Ginger Beer Fever-Tree
Cerstva limetova Stava

CENA: 3 340 K¢

BLACKWELL FINE JAMAICAN RUM

je tmavy, dva az Ctyfi roky zrajici rum vyrabény na Jamajce spole¢-
nosti J. Wray & Nephew. Chris Blackwell, stojici za touto znackou
rumu, byl zakladatelem Island Records, hudebniho vydavatelstvi, jez
sezndmilo svét s Bobem Marleyem a hudbou Reggae. Chris, jehoz
dédecek vlastnil az do své smrti spole¢nost J. Wray & Nephew a de-
stiloval rum, pokracuje v predstavovani opravdové Jamajky rodinnym
receptem, ktery ldme formu tradi¢niho tmavého rumu stylem , Black
Gold"”. Tento rum si mazete vychutnat cisty, ve formé twistu na kla-
sicky Old Fashioned, nebo v nékterém ze signature koktejld, jako jsou
napfiklad Golden-Eye, nebo Black-n-Stormy.

CENA: 560 K¢

Dal3i dvé ¢isla respektovaného ¢asopisu pro milovniky doutnikl a dymek jsou

pravé k mani v nasem obchodé. Pokud vas zajima, co se pravé déje ve svété

kurackych radosti, je tento casopis urcen pravé vam. Vychazi bilingvné, némecky

a anglicky 4x do roka.

CENA ZA 1 VYDANI: 195 K¢
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MINI POT STILL PRO UPB

Dne 11. zafi byla v chorvatském Splitu nase spo-
le¢nost Ultra Premium Brands ocenéna za mar-
ketingovou dokonalost (Marketing Excellence)
na vyro¢ni konferenci firmy Diageo, nejvétsiho
ocenéni jsme ziskali predeviim za vybudovani po-
zice rumu Zacapa Centenario 23 a ginu Tanque-
ray v Ceské republice a za pfikladnou organizaci
ndrodniho kola soutéze Diageo Reserve World
Class 2014. Mini Pot Still pfedal nasemu marke-
tingovému fediteli Petru Bezdickovi pan Viorel
Ognean, feditel pro znacky a prodej Reserve port-
folia spole¢nosti Diageo. V pozadi vlevo Jorgen
Andersson, generalni feditel spole¢nosti Diageo
pro stfedni a vychodni Evropu, a Roman Malik,
komercni manazer spole¢nosti Diageo.

MEZCAL VIDA V HEMINGWAY BARU
Ale$ Plta, majitel vyhlaseného prazského koktejlového
baru Hemingway, se po svém ndvratu z letosni soutéze

HEMINGWAY

Tales of the Cocktail, kterd probéhla v cervenci v New
Orleans, rozhod| zafadit jako house mezcal ve svém
podniku Mezcal VIDA od spole¢nosti Del Maguey. Jak
sam fika, Mezcal Del Maguey zna jiz del3i dobu, ale
netusil, Ze se z néj stane mezi barmany tak populdrni
znacka a nedilnd soucast mnoha prvotfidnich bard.

Od konce zaff si tak budete moci v Hemingway baru
vychutnat dva pavodni koktejly obsahujici Mezcal VIDA,
Mezcal Martinez a Smoked Passion.

MEZCAL MARTINEZ - Del Maguey VIDA single village
mezcal, Dubonnet, Luxardo maraschino, stfik Angostura
bitters, stfik orange bitters, slanina

SMOKED PASSION - Del Maguey VIDA single village
mezcal, Cerstva citronové $tava, cukrovy sirup, passion

fruit puré, vajecny bilek

NIKKA WHISKY V SUPER PANDA CIRCUSU

Super Panda koktejl Alexe Kratény z londynského Artesian baru inspi-
roval majitele populdrniho brnénského Baru, ktery neexistuje, k po-
jmenovani jejich nového podniku na Silingrové namésti v centru Brna.
Super Panda Circus je zaméfen na perfektni asijské drinky a charak-
teristickymi rysy tohoto tdajné nejdivocejsiho baru v Ceské republice
maji byt svoboda mysli, chaos, exotika, intimita i erotika. Jednim z cilt
majitel podniku je, podle slov Honzy Vlachynského co nejsirsi nabid-
ka japonskych whisky. Zatim jich méa Super Panda ve svém Circusu 25,
prevazné od spole¢nosti Nikka, ale najdou se zde i dalsi, jako napfiklad
whisky z destilerie Chichibu.



.. NO PRECE SI TO NENECHAME JENOM PRO SEBE

MATTHIAS GIROUD V PRAZSKEM BUDDHA-BARU

Ve dnech 3.-9. listopadu budete moci posoudit uméni Matthiase Girouda,
$éfbarmana celosvétové sité Buddha-bard, ktery bude v uvedeném terminu
hostem v prazském Buddha-baru. Tento sympaticky chlapik, narozeny v Kari-
biku na ostrové Guadaloupe, zfejmé zdédil barmanské geny po svém otci, jenz
byl také barmanem. Vzdy hleda nové viemy a jeho zvédavost a know-how
mu umoZziuji vytvaret signature koktejly pro kazdy ze svétovych Buddha
bard. Jak sam fik4 ,KdyzZ pfijde host do Buddha baru, chci, aby si vychutnal
unikatni zazitek a vydal se na vylet svétem koktejll, které jsou obsazeny

v nasem menu”.

VINO TAMADA MUKUZANI
ZISKALO ZLATOU MEDAILI

Gruzinskd vina spole¢nosti Georgian Wines & Spirits
Company zastupujeme na nasem trhu a Cervené vino
z jejich produkce, Tamada Mukuzani ro¢nik 2011, bylo
letos ocenéno na soutézi Concours Mondial v Bruselu
zlatou medaili. Gruzie je zfejmé kolébkou vyroby vina,
coz uznali jak archeologové, tak predni kritici pisici
o ving, na zékladé nélezu ,Shulaveri”, cozZ jsou 8000 let
staré pecicky vinné révy v keramickych nadobach. V sou-
¢asné dobé méame v nasem obchodé vedle dalsich vin

JIM MURRAY SHOW

S INDICKOU WHISKY AMRUT
Legendarni postava svéta whisky Jim Murray,
pfijal pozvani organizatorky 2. ro¢niku fes-
tivalu Whisky Live! Prague, Marty van Le-

z Gruzie toto vino ro¢niku 2005.

euwen a predvedl v Praze svou show. Jim
Murray se proslavil diky své publikaci Whis-
ky Bible, ve které hodnoti kazdym rokem
tisice whisky z celého svéta a jejiz aktualni
vydan{ pro vas mame k dispozici v nasi pro-
dejné. V roce 2010 oznacil indickou whisky
Amrut Fusion jako treti nejlepsi Single Malt
na svété a ani pfi jeho prazské ochutndvce
zastupce destilerie Amrut nebyl opomenut.
V sobotu 27. 9. tak mohli milovnici whisky
pod jeho vedenim v Novoméstské radnici
ochutnat osm vzork(, mezi nimiz nechy-
béla ani Indickd whisky Amrut Single Malt
s obsahem alkoholu 46 %.

Single malt whisky Amrut, vcetné obou
uvedenych, muZzete nalézt na regalech nasi
prodejny a nékteré z nich mudzete i ochutnat.



Sezona se nam piehoupla do druhé poloviny a my pro vas mame pfipra-
veny drink na pozdni léto, ktery je protentokrat inspirovany Karibikem.
Royal Rum Fix je postaveny na bazi jamajského rumu Rum - Bar a je upra-
venou verzi nebo chcete-li twistem na brazilsky narodni koktejl Caipirinha.
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Inspirace pro aktualni drink kvartdlu vlastné pochazi
z mé vice nez 10 let staré navstévy berlinského baru
Billy Wilder's, kde ndpojovému menu i nasemu veceru
kralovala Caipirinha Royal — pfipravena z tmavé ca-
chacy a Cerstvé mucenky (neboli pasiflora — maracuja
— passion fruit, pozn. aut.). Tehdejsi nad3eni pro kom-
binaci rumu a mucenky ve mné zdistalo dodnes.

Byli jsme s kolegy, se kterymi jsme mimochodem pre-
zentovali cocktaily karlovarského MFF na Berlinale,

timto drinkem naprosto nadSeni. Pro poradek musim
zddraznit, Ze to bylo v roce 2002, kdy pouZiti cerstvého
exotického ovoce v kratkém drinku stale jesté nebylo
Uplné na poradu dne — ale to jen pro doplnéni.

Rum — Bar je typickym zastupcem jamajskych silnych
ruma, které jsou tak casto soucasti mistnich i legen-
dérnich kombinaci, jako je napfiklad Mai-Tai. Vznika
delsim prokvasovanim velmi cukernaté melasy, do kte-
ré jsou jesté, jak jamajskd zvyklost pfi high-ester fer-



Drink kvartalu:

© Gabina Farova
© Martin Kincl

ROYAL RUM FIX
Ve velké vychlazené sklenici typu Rocks nebo Collins ddkladné vydrtime vétsi

nazralou mucenku (¢im seschlejsi a krabatéjsi, tim lepsi) s ¢tvrtkou oloupané
limetky a 2 cl cukrového sirupu. Pfisypeme drceny led, pfiddme 6 cl Rum —
Bar, dukladné promichdme a ozdobime. MUZeme pfidat slabsi stéblo.

mentaci kaze, pfidavany dalsi, mnohdy tajné ingredi-
ence, jako je napriklad nasekana Cerstva cukrova trtina
a podobné. Ve vysledném spiritu je pak i pres jeho
65 % alkoholu viiné cukrové titiny velmi dobfe patrna,
chut je vyrazné titinova, buket ovocny a floralni. Rum
— Bar je stejné jako vsechny rumy spolec¢nosti Worthy
Park destilovén v kotlikovém destila¢nim zafizeni. Nenf

tedy lehkym rumem a ponechdva si urcitou ,, mastnost” S pozdravem / Sincerely Eduard Ondréacek
pot stillu. Senior Barkeeper 4 Life @ Warehouse # 1
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UMENI (V) BARU? BAR V UMENI!

text: Alex Mik3ovic, vyiez z obrazu Viktora Olivy Pijak absintu

Muselo by mi z téla vyrastat nejméné sto para rukou, abych na prstech
spocital, kolikrat jsem jako barman slysel lichotku, Ze michani koktejlu je
umeéni. A stejné tolik bych potieboval, abych kolacionoval, kolikrat jsem
neunavné opakoval, Zze barmanstvi je femeslo jako kazdé jiné, a pokud
by tomu bylo jinak, byli by barmani ¢leny nékterého uméleckého svazu.

O umeéni (v) baru psat neumim. Pravé opacné tomu je
v pfipadé baru v uméni. Vzdy znovu a znovu mé tés,
kdyZ objevim obraz s motivem barového pultu, barma-
na a tfeba i samotného koktejlu.

Pro pfiklady neni tfeba chodit daleko. Mné nejmilejsim
umélcem je v tomto ohledu Karel Cerny. Z jeho tvorby
mam nejradéji Bar, ktery namaloval pravé pred Sedesati
lety. Je na ném vsechno, co do barové atmosféry patfi:
pult s barmaid a panelem l&hvi, dvojice milenct, osa-
mély pijak, prostitutka na kliné frajera, jenz dosud ne-
stihl sejmout klobouk. Cerny své nejpfitazlivéjsi obrazy
maloval kratce pred druhou svétovou valkou a za oku-
pace. Svou paletu navzdy odlozil v roce 1960. Osud mu
vyméril pouhych padesat let... Vétsiné ctendfd jméno
malite a jeho dilo je nejspi§ neznamé, prestoze obraz
Bar byl neddvno v drazbé v saléonu U Topict nabidnut
za vyvolavaci cenu Ctyfi a pal milionu korun.

Letos v Unoru tomu bylo devadesét let, co se narodil Jifi
Slitr. Generaci za¢inajicich a mozna i mirné pokrocilych
barmant moznd nebude Doktor Klavir az tak znam.
Zdanlivé neodlu¢ny umélecky partner Jitiho Suchého,
klavirista, skladatel a tichy komik je autorem rady kre-
seb s motivem bar(. Divné? Zdali! Studium na Akademii
vytvarnych umeéni zUstalo jeho snem; rodak z Rychnova
nad Knéznou splnil pfani rodicd a vzorné vystudoval
préavnickou fakultu. Ale na AVU to zkusil. Hned dvakrat,
pred vojnou i po ni. Pokazdé nelspésné. Druhy pokus
se odehrél rovnou pred rektorem akademie. Kresby cis-
tou carou nikoli prosté humorného pohledu na svét ani
tentokrat nezaujaly. Pro nas, Stamgasty v hledisti diva-
dla Semafor, to patrné bylo dobre.

Je tomu par let, ocitl jsem se pfed Somerset House
stojicim na londynském Strandu. Nesel jsem ulici za
umeénim, ptvodné sem privedl mé kroky American Bar
v hotelu Savoy. Erik Lorincz ale tehdy za pultem jesté
nestal, teprve se na svou pozici pfipravoval, hotel sdm
byl v rekonstrukci. Rozmérem mald, ale zamérenim
na impresionismus a post-ipresionismus velkd galerie
Courtauldova institutu mé po léta pro obvykly nedo-
statek ¢asu nelspésné pfitahovala, a tak jsem konec¢né

vstoupil netuse, Ze pravé tady se setkdm s obrazem
Edouarda Maneta Bar ve Folies Bergére. Dislokace baru
je tak trochu podfuk; Manet si ho nechal postavit ve
svém ateliéru vcetné zrcadla, které reflektuje zada pu-
vabné, byt znudéné se tvarici modelky. Pult je oZiven
Sampanskym, jakymsi nazelenalym likérem a — jak lidé
od Guinnesse neopomenou zdUraznit — lahvi jejich cer-
ného lezéku.

V roce, kdy se narodil Karel Cerny, bylo Bohumilu
Kubistovi Sestadvacet a pobyval zrovna v Pafizi. Tady
namaloval — jeden z nejvétsich ceskych malifd nové
doby, feceno slovy Karla Teissiga — obraz nikoli baru,
ale Kavarny. Mam ho rad pro atmosféru, kterou vytva-
fi nikoli barman ¢i mala hudebni formace, ale hosté.
Jejich hlavy dohromady, unyly pohled partnerky muze
s vysokym cylindrem, zasmusild tvar mladého zacinajici-
ho urednika. Za prvni svétové valky setnik pevnostniho
délostrelectva na Balkané za svého Zivota pry neprodal
jediny obraz a po valce uz nestihl ani jeden namalovat.
Zemrel v listopadu 1918 ve vojenské nemocnici na Kar-
lové ndmésti na Spanélskou chfipku.

Ani Pijdk absintu od Viktora Olivy nepredstavuje vylo-
Zené bar. Presto patfi mozna k nejzndméjsim obrazim
s baru pfibuznou tematikou vibec. Melancholicky host,
pred nimz se zjevuje zelend vila, zatimco z pozadi vybi-
hé vrchni ¢isnik, snad aby ji zaplasil, visi v kavarné Slavia.
Popravdé, je to kopie origindlu, ktery je v soukromém
majetku. K tomu mistu se mi vaze velmi osobni vzpo-
minka. Jeji déj se odehral v dobé, kdy kavarna procha-
zela rekonstrukci. Tehdy uprostied obnazeného betonu,
narychlo zametené podlahy a s pfenosnymi toaletami
pred schody do Filmové akademie muzickych umeénf
kdosi usporadal obrovsky mejdan, jehoz se ucastnil
i Vaclav Havel. Kdosi mi tehdy vrazil do ruky ldhev Fin-
landie a at pry panu prezidentovi naleju. Pristoupil jsem
tehdy k UZasu chlapct z ochranky k jeho stolu, panédka
mu podal s poznamkou, Ze by bylo stylovéjsi, aby to byl
pod Olivovym obrazem absint. Pana prezidenta absint
neminul. Dal si ho ¢asem — s Hillary Clintonovou a Jose-
fem Luxem. A kde jinde nez ve Slavii? |
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WORLD CLASS GLOBAL FINAL 2014 .

worldclass

COMPETITION

SETKANIi MISTRU KOKTEJLOVEHO UMENI

NA NEJVYSSi UROVNI

text a foto: Petr Kymla

Letos se Ceska republika poprvé zuéastnila prestizni gastronomické
udalosti Diageo Reserve World Class Competition. Reprezentoval ji vi-
téz narodniho kola Jaroslav Janousek z prazského baru Black Angel’s,
ktery se utkal s dalsimi 47 barmany z celého svéta.

Cesta naseho finalisty, ktery zvitézil v ceském kole
nad kolegy ze Sestndcti nejlepsich ceskych bard,
zacala takfka za humny: v bratislavském hotelu
Kempinski. Pro ndro¢ny zdpas se spolu s vitézi jed-
notlivych zemf zoceloval na Boot campu neboli vycvi-
kovém kurzu, a to pod supervizi zkusenych osobnos-
ti oboru. Byli to napfiklad Erik Lorincz (vitéz Global
Final 2010), Heinz Kaiser (2. misto v Global Final
2011), Dennis Tamse (Ketel one Ambassador), Spike
Merchant (World Class Ambassador).

Pfed odjezdem do Bratislavy obdrzeli vsichni souté-
Zici pisemné, triceti osmi strankové zadani soutéz-
nich ukoll, a Jarda Janousek si okamzité uvédomil,
Ze nadchazeji inspirativni, ale nelehké dny. V prvnich
Ctyfech kolech cekaly na soutézici nasledujici vyzvy:
[BLEND OF WORLDS EEeIJEN IR\ -Rololfa-R < S]]
na bazi Johnnie Walker Gold Label, ve kterych se mu-
seji objevit i suroviny z rodné zemé soutéziciho a pro-
pojit tak Skotskou whisky z lokalnimi surovinami.
[SINGLETON SENSORY CHALLENGE ERiVE VISR

tejl na bazi sladové whisky Singleton tak, aby jej host
mohl vychutnat vsemi smysly, kterymi disponuje.

[TALES OF TWO MARTINIS BYS VIS LIRS EIE!

klasicky Martini koktejl a druhy twist, kterym vyjadFf
modern{ Martini. To vSe s pouzitim ginu Tanqueray
No.10.

(5 STAR HOTEL CHALLENGE Bl VISISEY
v jednom ze slavnych londynskych hotelovych bard
— Artesian v Langham hotelu, American bar v Savoy
Hotelu, Connaught Hotel (kde zacinal Erik Lorincz),
China Town Bar v Dorchester hotelu.

Po kreativnim mésici zkoumani, kombinovani, expe-
rimentovani a samozfejmé i ochutnavani; po mésici
mailovani s globalnim tymem, které malem zmohlo
jeho notebook, byl Jarda pfipraveny k odjezdu. Pro
zajimavost: Jeho pracovni zavazadla vazila skoro
50 kg. Vaha hlavy pIné informaci se tajila.

Svétové findle famdzniho zdpoleni v chutich, bar-
vach a vlnich za¢inalo v luxusnim pétihvézdickovém
skotském hotelu Gleneagles v malebné oblasti Perth-
shire. Tento vyhlaseny hotel hosti napfiklad i vy-
znamny golfovy turnaj Ryder Cup a mUlzete v ném
prespat tfeba i za 1 400 liber. Ale nepredbihejme:
na letisti ocekdval Jardu Janouska osobnf fidi¢ a na



mékkych sedadlech jaguara ho dovezl do hotelu se
vsi parddou.

Také prvni dny byly patfi¢né pdsobivé — pro ucastniky
finale byl pripraveny zdbavny spolecensky program,
ktery mél trochu uchlacholit jejich nervy, naspono-
vané napétim z nadchéazejiciho klani. Lesk dodala
mistrovsky pfipravena vecefe za Ucasti ¢lend poro-
ty, netradi¢ni byla stfelba na asfaltové holuby nebo
golfové patovéni. Nas reprezentant strilel s Tomem
Bulleitem, zastupcem stejnojmenného Bourbonu.

Pondélni svitani zahdjilo prvni soutézni den, pro kte-
ry dostal Jarda Janousek ¢islo dvé, a tim padem ho
prvni disciplina cekala uz dopoledne. V poroté mél
Hidetsugu Ueno a Davida Brooma. Pfi prezentaci
koktejlu vsadil na nadherné sklo firmy Moser, které
je pro svlj vzhled i kvalitu obdivované po celém své-
té. Firmé Moser timto dékujeme za jeho zapujceni.
Protoze v prvni discipliné mél soutézici pouzit i suro-
viny ze své zemé, Janousklv koktejl evokoval svym
vzhledem pivo, pficemz péna na povrchu byla sku-
te¢né vytvorend z Cerného piva, varfeného specidlné
pro vyhldseny prazsky hotel The Augustine.

Po obédé pod Sirym nebem, na terase s bezkonku-
ren¢nimi vyhledy na skotskou krajinu, zacalo druhé
soutézni kolo. Janousek mél nyni hvézdnou porotu ve
slozeni Gary ,Gaz" Reagan a Dale de Groff. Disciplinu
Singletton Sensory Challenge si vylozené uzival, s po-
rotou si rozumél a pfi michani pouzil i masky na odi,
které jsme mohli vidét v jeho lokalnim finéle v Praze.

Po prvnich dvou disciplindch se ucastnici prestéhova-
li o 55 mil jizn&ji, do hlavniho mésta Skotska — Edin-
burghu. Vecerni oficidlni zahdjeni party se odehrélo
ve stylu Johnnie Walker Blue Label a v pribéhu ve-
Cera byla hostiim pfedstavena i nové reklama znacky
s Judem Law. V utery rano vsichni nastoupili do ori-
ginalniho vlaku ve stylu Orient Expressu a vydali se
na osmihodinovou cestu do Londyna. VVyhodou vlaku
oproti ostatnim dopravnim prostfedkim je pomérné
snadna moznost pohybu mezi vagony a kupé, takze
dlouhé cestovani se chvilemi podobalo prochazce na
korzu, kde hned tady, hned tam prohodi nékolik slov
s tim ¢ onim znamym. Dalsi pfijemnosti bylo beze-
sporu servirovani koktejld na bazi Ketel One nebo
Tanqueray ginu, ochutnat bylo mozné i Mortlach
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whisky a poddval se také vyborny ¢tyfchodovy obéd.
Nadrazi St. Pancrass v londynské ctvrti King’s Cross
pfivitalo Ucastniky pdsobivou kombinaci novogotic-
kych staveb a supermodernich vlakovych souprav.
Zatimco barmani zamifili rovnou do pfipravny, kde
se chystali na tfeti disciplinu soutéze, ostatni hosté si
s koktejly v ruce uzivali specifickou atmosféru louce-
ni i o¢ekavani, spole¢nou viem nadrazim svéta.

Soutézni bary tfetiho kola byly origindlné umisténé
pfimo v objektu nadrazi. Janousek tentokrat pred-
stoupil pred hlavniho porotce Spike Merchanta a Julii
Reiner. Jeho kreace na moderni Martini, servirované
v originalni plechovce a s kulickami ,kavidru” ze su-
chého vermutu, byla velmi zajimava. Snad muzeme
prozradit, Ze pro ¢asovou naro¢nost si Jarda musel ka-
vidrové kulicky pripravit uz ve vlakové kuchyni Orient
Expressu se séfkucharem, a Ze jeho koktejl se libil.

Pred vecernim vyhlasenim detail 4. kola vladlo napja-
té ocekdvani, drzeli jsme Jardovi palce, aby se dostal
do Artesian Baru v Langham hotelu nebo American
baru v Savoyi, kde byli v poroté Alex Kraténa, respek-
tive Erik Lorincz. Palce ale nepomohly, protoZe Jardovi
byl ur¢eny Connaught bar ve stejnojmenném hote-

|u s porotou: Hidetsugu Ueno, Telis Papadoupoulos
plus Ago Perrone, F&B Manager Connaught hotelu.
V discipliné 5star Hotel Challenge musel pfipravit
tfi twisty na tfi klasické koktejly a mél rozhodnout,
ktery koktejl bude komu servirovat. Mohl si vybirat
z klasickych koktejla: napt. Manhattan, Hanky Panky,
Palome, Clover Club, Penicillin a dalsi.

Skoncily ¢tyfi prvni discipliny a nastala chvile rozho-
dovani. VSichni védéli, Ze ze 48 Ucastnikd jich mze
postoupit jen 16. | kdyz Jardovy koktejly byly skvélé
a prezentace vyborna, mezi vybrané se bohuzel ne-
dostal. Do top Sestnactky se vsak probojoval Anton
Tony Velich ze Slovenska a za Spojené arabské emira-

ty soutézici Cech Jan Lidka, (se kterym vam pfinasime
minirozhovor pfimo z Emirat(). Postupujici barmani
zahdjili ihned po vyhlaseni pfipravu na disciplinu Wri-
tten Word, v niz méli prezentovat koktejly inspirova-
né svymi oblibenymi literdrnimi hrdiny.

Ve stfedu vecer doslo k udalosti, kterou nikdo nece-
kal: k tajné eliminaci. Pro Ctyfi ze Sestndcti barmand
byla stfeda poslednim soutéznim dnem. Mezi nimi
se bohuzel ocitli i Tony Velich a Jan Liska. Findlova
dvandctka absolvovala ve ctvrtek Ketel one Market
Challenge a Zacapa Food Pairing Challenge takfka
v nebi, konkrétné ve 32. patfe proskleného mra-
kodrapu The Shard. Pro Food Pairing byl vyhrazeny
stylovy bar Oblyx. Pro Market Challenge méli barma-
ni nakupovat v Bourough Market, coZ je pitoreskni
trzisté v londynském Southware, kde muzete dostat
snad v3e, na co si vzpomenete. Barmani si ovsem
mohli ,vzpominat” pouze do limitu 15 liber, nebot
tak znél pokyn. Market Challenge se odehrdvala
v restauraci Aqua Shard.

Po vyfazovani, které nasledovalo, opustili soutéz dal-
Si Ctyfi barmani. Osm zbyvajicich cekala Speed Cha-
llenge, kdy za osm minut museli pfipravit minimalné

Sest koktejll, ve skutec¢nosti jich ale michali osm, aby
mohli prezentovat kazdému porotci. A znova nervy
a znova napéti a znova vyfazovani, po kterém zU-
stala top Sestka, v niZ jsme drzeli palce barmanovi
Peteru Chua ze Singapuru z baru 28HK street, kde
pUsobi Zdenék Kastanek.

Findlova Sestice barmant méla pfipravit pro porotce
Punch. Punche vsech finalistd jsme pak mohli ochut-
nat béhem nasledujiciho slavnostniho vecera, spoje-
ného s vyhlasenim World Class Bartender of the Year
pro rok 2014. Tézké podminky nejlépe zvladl, nejvétsi
zru¢nost, fantazii a profesionalitu predved| Charles
Joly z The Aviary hotelu, jehoz zaslouzené vitézstvi



ocenilo publikum dlouhym potleskem. Jesté jedna
zasadni informace byla béhem vecera zverejnéna: do-
zvédéli jsme se, ze World Class Global Final 2015 se
bude poprvé odehravat v Africe. Konkrétné ho bude
hostit Jihoafricka republika a Kapské Mésto!

Zavérem je tfeba zhodnotit, Ze letosni ndro¢na soutéz
o nejlepsiho barmana svéta byla do detailu perfektné
zorganizovana, doprovézel ji lesk a nadhera exklu-
zivnich lokaci i prijemnd civilni pratelskad atmosféra,
vzacna setkani, silné emoce. Poprvé v tomto roce byl
zpfistupnén World Class House a samozrejmé fada Re-
serve Brands. Kazdé patro bylo zasvéceno konkrétni

znacce. Nezapomenutelny zazitek poskytl Zacapa Sen-

sory Tasting, Art Deco Tanqueray bar, Ketel one Room
a daldi. Ve World Class House probihaly cely tyden
rizné seminare, degustace, besedy a setkani s osob-
nostmi barového svéta i s predstaviteli proslulych
znacek — napfiklad s Bobem Noletem nebo s Lorenou
Vasquez — master blenderkou rumu Zacapa.

Letosni ro¢nik World Class Global Final opét posu-
nul hranice mixologie kupfedu a potvrdil trend, ktery
pro pfipravu dokonalych koktejlt pouziva ultrapré-
miové suroviny. TéSme se na to, co nam pfinese dal-
i ro¢nik, a na barmana, ktery zazije neuvéfitelnou
atmosféru vitézstvi na barové olympiadé v Kapském
Mésté v Jizni Africe. Raise the Bar!? |
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CHARLES

JOLY

Je roddkem z amerického Chicaga, kde pusobil jako beverage director
uspésnych restauraci a baru. Loni byl zvolen americkym barmanem roku
2013 a letos v cervenci vyhral nejprestiznéjsi barmanskou soutéz Diageo
World Class. Pfinasime vam rozhovor, ktery vznikl kratce poté kdy dosa-

hl tohoto nesporného uspéchu.

Diageo Reserve WORLD CLASS ™ vystielila né-
kolik barmant ke zrakiim odborné i laické ve-
fejnosti. Co si myslis, Ze vitézstvi v této soutézi
znamena pro tvoji kariéru?

Vitézstvi v této soutézi mé urcité vystreli do svéta
a vezme mé na mista, kterd jsem vzdy chtél vidét.
Miluji cestovani a chci se podélit o mé pracovni zku-
senosti s dalsimi barmany.

Jak se ti zivot zménil ted, kdyz jsi byl koruno-
van nejlepsim barmanem pro rok 2014?

text a foto: Diageo

Na to je pfilis brzy hledat odpovéd, kazdopadné
ze strany barmanské komunity jsem citil obrov-
skou podporu. Je to soutézni vrchol v nasem oboru.
Opravdu se mi libilo byt na druhé strané baru a byt
hodnocen ostatnimi v tomto bodé mé kariéry. PFi-
pravuji v baru koktejly kazdy den, ale svdj soutézn{
klobouk zavésim na vésdk a podpofim dalsi gene-
raci soutézicich. Alespon pro ted. Kdykoliv se budu
prezentovat na verejné uddlosti, budu jednat jako
vyslanec naseho femesla. Rad pfijmu tuto roli a uZiji
si to. Vitézstvi World Class mi to umozni udélat ve
vétsi mife, nez jsem zamyslel.
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Kolik ¢asu ti zabraly pfipravy na soutéz?

Pripravy trvaly meésice. Z regionalnich kol, na narod-
ni a nakonec globdlni finale. Byla to zdaleka moje
nejnaroCnéjsi soutéz, jaké jsem se kdy zucastnil.

Jak bys kratce, vlastnimi slovy popsal svij bar-
manskych styl?

Jednoduchy, sezénni a vyvazeny.

Co nebo kdo té inspiroval, aby ses stal barma-
nem a pro¢?

Bar je jevisté, kde se mUZete predvadét kazdy ve-
Cer. Kazda sména je jind, neustale poznavas nové lidi
a s dnesnim cestovanim je kreativita neomezena.

Kde a od koho ses naucil své remeslo?

Byl jsem ovlivnén témér kazdy barmanem, s kterym
jsem se v zivoté setkal. Z hlediska lihovin a koktejll
byla moji prvni ucitelkou Bridget Albert. Otevrela mi
oci v novych moznostech a naucila mé spoustu véci.

Jak dlouho pracujes v barovém pramyslu, a rek-
ni ndm néco o tvych dosavadnich zkusenostech.

Stravil jsem v barech 17 let a pracoval v témér ka-
zdém typu podniku, ktery si Ize predstavit. Naudil
jsem se néco v kazdém misté, kde jsem pUsobil, at
uz to byl nocnf klub, obycejny bar na rohu nebo kla-
sicky koktejlovy bar.

Jaka je nejlepsi a nejhorsi véc na tvé praci?
Pro¢?

Toto odvétvi té udrzuje neustdle ve stfehu a neustéle
jsou pred tebou profesni vyzvy. Pokud se nudite, nedé-
|ate to spravné. Nejtézsf jsou asi hodiny a dny obétova-
né na ukor osobniho Zivota. Casu s prateli a rodinou si

velmi povazuji, ale neni ho bohuzel mnoho.

Co je nepredvidatelna a neobvykla surovina se
kterou rad pracujes?

R&d pouzivam ocet. Kyselost octl je Uplné jind nez u ci-
trus(. Shrubs jsou jednou z mych oblibenych surovin.

Co té inspiruje k vytvareni koktejli?

Inspirace pfichazi ze vSech smérd. Sezénnost, hudba,
obcas to zaciné s legra¢nim nazvem koktejlu, stylem
servisu ... Nemam zadny vyhranény zpuUsob vymys-
lenf koktejlu.

Jaké alkoholové baze nejradéji pouzivas pro
pfipravu svych koktejlt?

Rum ... nebo gin ... a nékdy i destildty z agave ...
nebo whisky ... nebo Pisco ... a také brandy ... a liké-
rova vina ... Mame skladem stovky lahvi za sebou na
baru. Chutové moznosti jsou nekonecné.

Na ktery koktejl jsi nejvice pysny?

J& jsem vzdy chtél vytvaret nové koktejly. Hodné kok-
tejld, které jsem vytvofil, jsem zapomnél. Mél bych
si je zapisovat, opravdu bych mél byt v tomto lepsi.
Jsem nejvice hrdy na napoje, které zaujmou a chut-
naji mému hostovi.

Casto se Fika, ze lidé radi sdileji své problémy
a tajemstvi s barmany - je to pravda a pokud
ano, mizes nam néjaké prozradit?

Nebylo by to tajemstvi, kdybych se o to s vami podé-
lil. Jsem zndmy svou mlicenlivosti.

Jaky je tviij nejoblibenéjsi bar na svété?

La Capilla v Tequila, Mexiko. Majitel Don Javier je
ztélesnénim pohostinnosti.

Dobry barman musi byt ....

Skvély hostitel, jesté lepsi posluchac a musi mit Sesty
smysl, jak sprédvné odhadnout hosta.

Jak hodnotis WORLD CLASS ™ v porovnani s ji-
nymi koktejlovymi soutéZzemi, které jsi absol-
voval?

Tato soutéZ je Uplné néco jiného z hlediska rozsahu
a Urovné provedeni. Ty v podstaté absolvujes deset
a vice soutézi v rychlém sledu za sebou. Také bych
World Class nenazval koktejlovou soutézi, je to bar-
manskd soutéz. Tato soutéZ té dostane ke kofenlm
nasi profese.

Ovlivnil té nékdo z ostatnich ucastniki Diageo
Reserve WORLD CLASS ™ néjakym zplGsobem?

Poznal jsem spoustu skvélych lidi a mam kontakty na
daldi ucastniky. Je to snadné, spojit se s lidmi, kdyz
sdilite krasny spole¢ny zéazitek. Neni divu, kdyz do
soutéze byla zapojena spousta béjec¢nych lidi.

Ktera soutézni disciplina byla pro tebe nejvétsi
vyzvou béhem finale?

Vice nez konkrétni disciplina, bylo naro¢né udrzet
soustfedénost a vlastni organizovanost béhem tyd-
ne. | kdyZ jsem se potfeboval soustredit na aktual-
ni soutézni disciplinu, pofad jsem mél nékde vzadu
v hlavé, Ze se blizi dalsi vyzva.




Jaka je vase rada pro mladé barmany pfipravu-
jici se na World Class?

Musite byt velmi dobfe pripraveni, ale zase nebyt pre-
motivovani. Lidé se snazi zapamatovat doslova svojf
prezentaci a to také neni moc dobré. Nasim ukolem
je stat na vlastnich nohou, pUsobit jako hostitel a po-
ddvat vynikajici ndpoje. Kdyz jste na podiu, délejte,
jako byste byli za svym barem, kdyz jste na pddiu,
chovejte se k porotctim jako k hostim. Kazda ze sou-
téznich disciplin odrazi ukoly, se kterymi se moderni
barmani setkavaji v kazdodennim Zivoté. S kazdou
sménou v baru v podstaté trénujete na soutéz.

Co vidi$ jako dalsi trendy v barovém pramyslu
a proc?

Dobré bary, které pfipravuji poctivé koktejly a pouzi-
vaji Cerstvé suroviny budou stale vice vyhleddvanym

mistem. Hosté zacinaji vice ocekdvat od toho, co piji,
v ndvaznosti na trendy v jidle.

klasice?

Musite drzet rovnovahu obou téchto kategorii. Ne-
mulzete se pohnout kupfedu, aniz byste védéli, od-
kud co pochézi.

Superprémiové suroviny v koktejlech ... dobry
ndapad, nebo svatokradez?

PouZijte nejlepsi nastroj pro praci. Kdo si mtze dovo-
lit Fict, co byste méli nebo neméli pouzivat v koktejlu.
Neddvno jsem mél SAZERAC pfipraveny Salvatorem
Calabrese ze Zitné whisky z roku 1863, byl to éteric-
ky z&zitek. Destilaty jsou pfece na piti a ne na to, aby
se na né prasilo na polici. | |







Letos uz uplynulo 250 let od prvniho vydestilovani zeleného likéru Char-

treuse a protoze se jedna o lahev, na niz se objevilo poprvé v historii
slovo likér v souvislosti s alkoholickym napojem, rozhodli jsme se vam
tento legendarni destilat a jeho pomalu, ale jisté rostouci popularitu

v Ceské republice trochu blize predstavit.

Historie likér( Chartreuse se datuje az do roku 1605,
kdy predal marsal d'Estrées kartuzidnskym mnichtim
tajemny rukopis, prozrazujici recepturu, kterou sestavi-
li alchymisté a kterad nesla nazev Elixir dlouhého Zivota.
Mnisi tohoto Fadu se tehdy zabyvali prevazné meta-
lurgii a ke zmifiovanému rukopisu se vratili az v dobé,
kdy jim byl Urady prakticky znemoznén pfistup k do-
davkam paliva pro jejich 11 Sachtovych peci, které v té
dobé provozovali.

V roce 1737 tak spatfila svétlo svéta receptura sesta-
vend bratrem Jéromem Maubecem, lékarnikem klaste-
ra Grande Chartreuse. Podle ni se dodnes vyrabi Elixir
Vegetal de la Grande Chartreuse s obsahem alkoho-
lu 69 %. Tato zadzracnd tekutina tmavé zelené barvy
uzavfena v lahvicce s obsahem 100 ml ma Iécivé ucin-
ky v pripadé zaludecnich nevolnosti, ale také pokud
se pouzije vcas pfi prvnich pfiznacich blizici se virdzy.
V tom pfipadé staci nékolik kapek na IZicku nebo na
kostku cukru, jak je to odeddvna podavano ve Francii
i malym détem a problém muze byt vyresen.

Pravé Elixir Vegetal se stal zakladem pro vyrobu zelené-
ho likéru Chartreuse s obsahem alkoholu 55 %, ktery
byvd, diky svym lécivym Gcinkdm, ¢asto nazyvan zdra-
votnim. Stalo se tak v roce 1764 a Chartreuse verte
neboli zeleny se setkal s okamzitym Uspéchem.
Kartuziansti mnisi v pribéhu staleti museli celit mnoha
prikofim. Od zminéného zamezeni k pfistupu paliva pres
témér Uplné rozpraseni radu béhem Francouzské revolu-
ce az k vyhnani ze zemé v roce 1903. Vsechno ale diky
své vife a houzevnatosti prestali, vratili se zpét do Francie
a cely svét si dnes maze pfipomenout Uctyhodné kulaté
vyroci legendarniho zeleného likéru Chartreuse.

Lahve Chartreuse v soucasnosti zdobi mnoho prednich
svétovych bar( od PafiZe po Londyn a od Tokia po New
York. Svétem kiizem krdzem muzZete natrefit na ldhev
se zelenym obsahem a charakteristickou etiketou, sto-

text a foto: Jakub Janecek.

jici ¢asto po boku své mladsi Zluté verze na Cestném
misté baru, ale zaroveri v dosahu barmanu, tak, aby
byly snadno po ruce. Cim to ale je, Ze se likér Char-
treuse stal tak populdrnim, Ze po ném pojmenovala
skupina ZZ Top i jeden ze svych hitl a Ze Quentin Ta-
rantino pozménil scénér ve filmu Death Proof tak, aby
ho mohl v jedné scéné u stolu sdm nalévat? Podle mého
nazoru je to jednak diky historii, kterou se nemtze po-
chlubit zadny jiny likér na svété, dale diky jedine¢nému
sloZeni a skvélé chuti, kterou disponuje a také diky li-
dem, ktefi stoji za jeho vyrobou. No povazte, v dnesni
dobé, kdy je ve jménu zisku urcujici predevsim rychlost
ohledu na kvalitu findlnich produktt, je tady spolecen-
stvi mnichd, ktefi vyrabéji beze spéchu Uzasné likéry ze
130 nejraznéjsich bylin, rostlin, kofend, listd a kvétin
s blahodarnymi ucinky na lidsky organismus. No nenf
to Uzasné?

CHARTREUSE V CESKE REPUBLICE

I kdyZ u nas kartuziansky fad v minulosti také pdsobil, tak
ndm tady toho po ném, az na pojmenovani ulice Kartouz-
skd v Praze na Smichové a objektl ve kterych se nachazf
Valdicka véznice, nebo fakulta informacnich technologif
v Brné, moc nezbylo. Samotny likér, ktery nasi prarodice
znali a kterému fikali familiarné , Sartréska”, postupem
Casu zmizel z o¢i stejné jako fad samotny a tak se u nas
od roku 2012 pokousime vratit alespori Chartreuse likéry
tam, kde je jejich misto. To znamena viude, kde bude
pochopena jejich naprosté vyjimecnost.

V roce 2012 jsme v ,Podpalubi” naseho obchodu
usporadali prezentaci Chartreuse, béhem které feditel
exportu Chartreuse diffusion Philippe Rochez seznamil
pozvané barmany s historii a soucasnosti mnisského
fadu i s vyrobou Chartreuse samotné. Nasledné jsme
ve 4. Cisle naseho Casopisu Warehouse #1 jesté celou
historii shrnuli a také jsme popsali vsechny nami do-
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vazené ladhve Chartreuse, kterych je v soucasné dobé
v€etné Elixiru osm.

Zajem barmant zacal pomalu narUstat a tak dnes jiz
nenf takovym problémem narazit na Idhev Chartreuse,
jako tomu bylo v minulosti. Serviruje se nejenom v Cis-
té podobé, pfipadné s tonikem, nebo jako nejznaméjsi
koktejl Last Word, ale kreativnéjsi barmani zacinaji vy-
tvaret koktejly vlastni, jako napfiklad Jan Hamberger
v koktejlovém baru Apotheka v Ceském Krumlové. Ten
nechava pro svdj origindlni koktejl ,Rozmarné Mexiko”
macerovat ve stylové karafé rozmaryn v tequile Cabri-
to, aby ji potom v Sejkru protrepal se zelenou Chartre-
use, bezinkovym sirupem a cerstvou limetovou $tavou.
V Ceském Krumlové se s Chartreuse mlzete setkat
i v tamni pravdépodobné nejlepsi restauraci Papa’s
Living Restaurant, v Bluegrass Pubu Zderika ,Kaldy”
Kaliska, v bistru Kolektiv u Blanky Kfiz i v divadel-
ni kavarné Antré. Vlajku Chartreuse, kterou Philippe
Rochez vynesl na vrchol hory Mont Blanc mizete ve
mésté , Pétilisté rize” dokonce vidét z mostu Eduarda
Benese vlat na stozaru na zahradé u Petra Klobouka,
zakladajiciho ¢lena skupiny Helmutova Strikacka, mi-
lovnika Chartreuse a zastupce jedné z nejlepsich ital-
skych kav na nasem trhu, kédvy Carraro.

Popularita Chartreuse u nas roste i diky Josefu Bousko-
vi, ktery napsal v roce 2013 pékny sloupek do pfilohy
Vikend Hospodarskych novin, s ndzvem ,Kroceni pfi-

© Petr Klobouk

rody na mnissky zptsob”, ve kterém mimo jiné napsal,
Ze z hlediska chuti ptsobi Chartreuse jako archetypalni
bylinny likér. ,Jeden, ktery vladne ostatnim” a doda-
va, ze ,existuje pouze 3patné piti, dobré piti... a pak
Chartreuse.”

Podniky, které pochopily a prodévaji likéry Chartreu-
se, jsou rGzného zaméreni, najdete mezi nimi luxusni
hotely jako je napfiklad prazsky The Augustine, kde
pojmenovali podle fresky Rafaela jednoho ze (¢tyf
andéld, ktefi zdobi strop zdejstho baru 1887, koktejl
obsahujici préavé zelenou Chartreuse, tequilu plata,
Cerstvy rozmaryn, Cerstvou limetu, tftinovy cukr a Sam-
panské. Prazskou restauraci Kalina Vita Hepnara, ktera
byla loni jako historicky prvni, ohodnocena serverem
IHNED.cz péti hvézdickami za zcela vyjimecny zazitek,
nabizejici svym hostlm dokonce kompletni fadu viech
Chartreuse, které dovazime. Restauraci Florian René-
ho Sulce, kterou najdete v Jilovém u Prahy, Koktejlovy
Anonymous$ bar servirujici Last Word v oteviené knize
tak hezky, Ze si ten pohled néktefi hosté, stejné jako
my, zkrdtka musi vyfotit. Brnénsky Bar, ktery neexistu-
je, s pavodnim koktejlem Romana Cecha Take it Easy,
ktery vedle Chartreuse obsahuje vodku, ¢erstvou lime-
tovou $tavu, cukrovy sirup a vodni meloun, ale také
hudebni kluby jako je prazsky Chapeau Rouge, kde
Honza ,Slash” Savel udélal z Chartreuse klasiku, na
kterou naucil chodit zastupy lidi, mistni ochrankou po-
¢inaje a hokejistou Petrem Nedvédem konce.

Takze Santé! Na zdravi Chartreuse! [ |

You([TH" Into Great Silence - Trailer 2:33

Yllu"‘ Le Monastere de la Grande Chartreuse 2:59

Jan Hamberger


https://www.youtube.com/watch?v=sgNj2Sf_mgo
https://www.youtube.com/watch?v=T0ZzBggmQ-o

Blako Krizi

Josef Plasil - Restaurace Kalina oto: archiv Florian

Ondra Berka - Papa’s

Tomas Kfemenak - BKN, foto: archiv BKN Filip Stransky - Anonymous$ bar
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Od Bijou pres Beuser & Angus
Special a Last Word po Chartreuse
Swizzle - slavny zeleny likér vy-
nalezeny kartuzianskymi mnichy
inspiroval béhem desetileti mno-
hé barmany a stal se soucasti vy-
nikajicich koktejlid. Ohlédnéme se
tedy u prilezitosti 250. vyro¢i to-
hoto likéru, jak se zelena Chartre-
use zacala pouzivat pro pfipravu
koktejlu.

.Jak poznédme, zda jsme v opravdovém koktejlovém
baru? Vsiml jsem si, ze tam maji vzdy nékolik lahvi za
barem, které jsou stale v permanenci nebo kvali nimz
se spiklenecky mrkd. Jednou z nich je likér Maraschino,
dalsi pak Chartreuse, obvykle zelend s obsahem alkoho-



ZELENA VILA

Harry Johnson, autor pfirucky Bartender’s Manual, nabizi recept koktej-
lu Bijou v roce 1900, v roce reedice tohoto slavného dila.

lu 55 %." Tento vynatek z knihy Boozehound: On the
Trail of the Rare, the Obscure and the Overrated in Spi-
rits od Jasona Wilsona nam skvéle shrnuje, jaky vyznam
dnes ziskala Chartreuse v koktejlovych barech. Ale ne-
bylo tomu tak vzdycky. Kdyz totiz zalistujeme v prvnich

Napsal: Gaylor Olivier

knihach o koktejlech z 19. stoleti, dozvime se, Ze se
Chartreuse kvili své zelené barvé a sladkosti pouzivala
Castéji jako lihovina ke kavé nez k pripravé koktejlt. Li-
hoviny ke kavé jsou malé sklenky palenky s rdznymi bar-
vami v nékolika vrstvach, které se piji po jidle, po kaveé.
Ty dnes jiz upadly do zapomnéni a nic o nich nevime.

OD SKLENEK KE KAVE K MICHANYM NAPOJUM

Za prvni knihu o koktejlech se povaZzuje Bartenders
Guide z roku 1862 od Jerryho Thomase. V ni je zmin-
ka o Chartreuse jen v jediném receptu: Pafizsky Pousse
Café (stejné dily curacaa, likéru Kirsch a zelené Char-
treuse). Recept, ktery se o tficet let pozdéji objevuje
v neznamé The Flowing Bowl od Williama Schmidta
jako ,The Only William” z roku 1891. Schmidt je jed-
nim z prvnich barmand, ktefi projevili zdjem o Char-
treuse jako o ingredienci do koktejld. Kromé mno-
ha pousse-café, kde je jako zelena vrstva, se v The
Flowing Bowl objevuje také nékolik koktejll, jejichz
soucasti je zelend Chartreuse, cozZ je v té dobé véc
témér nebyvald. Tvofili zelend Chartreuse v Holland
Gin nebo Club Coctail jen nepatrnou stopu, pak v The
Nap je ji znatelné vice: jedna tfetina kminky, jedna tre-
tina zelené Chartreuse, jedna tretina brandy a dousek
razového krému. V knize najdeme zminku také o The
Evening Sun (brandy, zelena Chartreuse, 3tava ze Zlu-
tého citronu, cukr, rGzovy krém, bilek a Samparniské),
a, coz je zdbavné, i recept na imitaci Chartreuse na
strdnkdch Liquors & Ratafia. Musime vsak pockat az
na konec 19. stoleti. Teprve tehdy se objevuje prvni
klasicky koktejl ze zelené Chartreuse: nazyva se Bijou
Cocktail. Bijou je ze stejnych dilG ginu Plymouth, cer-
veného vermutu, zelené Chartreuse a stfiku pomeran-
Cové horké. Jestlize byl tento recept na Bijou poprvé
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otistén v Bartendres’Manualu od Harryho Johnsona, je
mimoradné zajimavé upozornit na rok vydani, nebo
spise reedici tohoto prdvodce. Na rozdil od toho, co
si mUzeme precist vSude jinde, se Bijou — ostatné stej-
né jako Manhattan — objevuje nikoli v prvnim vyda-
ni knihy z roku 1882, ale az v reedici z roku 1900.
Detail, jehoz vyznam si uvédomime, pokud vime, Ze
v roce 1895 jeden barman z Cincinnati, CF Lawlor,
dava do své knihy The Mixicologist jinou verzi koktejlu
Bijou. Lawlorlv recept je v pomérech stejny jako re-
cept Johnson(yv, avsak zelenou Chartreuse nahrazuje
Grand Marnier. Neni nakonec Bijou Harryho Johnsona
jen variaci Lawlorova koktejlu, jak neddvno zaznélo
v PDT Cocktail Book od Jima Meehana? Tajemstvi z{-
stavd skryto — jako koneckoncU ¢asto v historii kok-
tejld. Nenf to ostatné ani LawlorQv recept, ani recept
Franka Melera z baru Ritz (stejné dily vermutu dry, cu-
racaa, ginu a stfik oranzové horké), ktery se dochoval,
ale je to recept z Bartender’s Manualu od Johnsona.

BIJOU, INSPIRUJICI KOKTEJL

Koktejlu Bijou se dosti podoba Tipperary Cocktailu.
Poprvé se objevil v Recipes For Mixed Drinks od Huga
R. Ensslina v roce 1916. Tipperary se micha z rovnych
dilt irské whiskey, ¢erveného vermutu a zelené Char-
treuse. V podstaté je to Bijou s irskou whisky a bez
pomerancové horké. Bijou a Tipperary pretrvaly véky.
Najdeme je napfiklad v knize World Drinks and How to
Mix Them (reedice 1934) od Williama Boothbyho nebo
v Savoy Cocktail Book (1930) od Harryho Craddocka,
dvé knihy, které nabizeji nespocet receptd, jejichz di-
leZitou soucasti je zelend Chartreuse. Savoy Cocktail
Book také poprvé seznamuje s jinou klasikou na bazi
zeleného likéru: Champs Elysées (konak, zelend nebo
zluta Chartreuse, Craddock to blize neupresiuje, stava
ze Zlutého citronu, cukr, Angostura bitters).

V obou knihdch nalezneme i daldi klasiku s likérem
Chartreuse: Widow’s Kiss (stejné dily calvadosu nebo
jable¢né brandy, Benediktinku a Chartreuse, stfik
Angostura bitters). Tento koktejl se poprvé objevil
v knize Modern American Drinks od George Kappe-
lera z roku 1895. Uvadél-li Kappeler, Ze se ma pouzit
Zlutd Chartreuse, Craddock ani Boothby to nezmiriu-
ji. Jednim z nezndmych, nicméné zdjem zasluhujicich
receptl, ktery tyto dvé knihy také zminuji, je Bitter
Cocktail (gin, zelend Chartreuse, $tava ze Zlutého ci-
tronu, absint). Zelend Chartreuse a absint, to je po-
hadkovd kombinace... Mimochodem poznamenejme,
Ze koktejl Chartreuse (whisky, zelend Chartreuse, ver-
mut dry) je také v knize World Drinks and How to
Mix Them a Ze Savoy obsahuje koktejl Saint Germain
(zelend Chartreuse, $tava ze zlutého citronu a z grepu,
vajecny bilek), koktejl, v némz je dozajista hlavnf liho-
vinou zelend Chartreuse.

Saint Germain? Skutec¢né jako likér Saint Germain,
likér z cerného bezu, ktery se dokonale hodi k ze-

lené Chartreuse. O tom svédci Albert Mathieu (gin
Plymouth, Lillet blanc, zelend Chartreuse, Saint Ger-
main, Regan’s orange bitters), poprvé namichany Ke-
vinem Martinem v Bostonu v roce 2009, nebo Gypsy
Cocktail (gin, Saint Germain, zelena Chartreuse, stava
z limetky), variace Last Word, ktery vznikl v roce 2007
v San Francisku diky Dominiku Venegasovi. Vice nez
osmdesét let od svého vzniku se koktejl stal kultovn{
klasikou. Last Word nas nadchne svou dokonalou vy-
rovnanosti chuti, je ze stejnych dilt ginu, zelené Char-
treuse, likéru maraskino a limetky.

OD MYTICKEHO LAST WORD K COKOLADE

Last Word vznikl ve dvacatych letech minulého stole-
ti za prohibice v Detroit Athletic Clubu. MdZeme se
domnivat, Ze zelend Chartreuse slouzila k tomu, aby
v té dobé zamaskovala gin, ktery jisté nebyl prvotfidni
kvality. Tento koktejl upadl v zapomnéni, ale v roce
1951 je o ném zminka v knize Teda Saucierse Bottoms
Up. Ale skute¢né znovuobjeveni koktejlu Last Word
se konalo az mnohem pozdéji. Doslo k nému diky
barmanovi Murraymu Stensonovi v roce 2004 v Zig
Zag Café v Seattlu, koktejl se pak bleskové rozsifil.
Z uplného zapomnéni se Last Word dostal na ndpo-
jové listky mnoha a mnoha koktejlovych bart. Ma-
gazin Imbibe ho mimochodem zafadil mezi dvacet
pét koktejll, které nejvice ovlivnily 20. stoleti. Mno-
ho barmant se od té doby naucilo rovnici o Ctyfech
ingrediencich a postupné zacali nabizet své vlastni

varianta Phila Warda. Jeho Final Ward, kde rye whis-



key nahrazuje gin a z limetky je Zluty citron, pfinadsi
stejné nebeské blaho jako original.

Na puli cesty mezi Last Word a Sour slysime pfi piti
dalsiho koktejlu andélské chéry, a to ani nemusime
milovat zelenou Chartreuse: Beuser & Angus Special.
Vznikl v jednom z nejlepsich berlinskych bart, vymy-
slel ho Gongalo de Sousa Monteiro, kdyz pUsobil ve
Victoria Baru. Beuser & Angus tvofi zelend Chartreu-
se, likér maraskino, cukr, stava z limetky, vajecny bilek
a voda z kvétt pomerancovniku.

Rubicon (gin, zelend flambovana Chartreuse, likér
maraskino, stava ze Zlutého citronu a flambovany roz-
maryn) od Jamieho Boudreaua je také jednou z néapa-
ditych variaci na Last Word. Boudreau jako nad3enec
propagujici zelenou Chartreuse ji ve svém baru Ca-
non v Seattlu nabizi dokonce i ¢epovanou! Vymyslel
také dalsi vynikajici koktejly z likéru ze sto tficeti bylin
a Cokolddy. Dvé C (Cocktail a Chocolat), kterd jsou
v dokonalé harmonii. | kdyZ by to ¢lovék nefekl, kom-
binace zelené Chartreuse a ¢okolady je naprosto skvé-
|4. Combo se objevuije jiz ve tficatych letech minulého
stoleti v knize World Drinks and How to Mix Them od
Boothbyho spolu s Deceiver Cocktailem (whisky, zele-
na Chartreuse a kakaovy krém).

Jamie Boudreau je autorem posilujictho Verte Chaud
(zelend Chartreuse, horka cokoldda, krém) a v jiném
stylu i vynikajiciho Geen Glacier (brandy, zelend Char-
treuse, bily kakaovy krém, Angostura bitters). Koktejlu
Green Glacier se podobd Prospector od jiného barma-
na, Kanadana Janyho Jonese, coZ je michany napoj
z koriaku, zelené Chartreuse, bilého kakaového krému
a Cointreau. Mimochodem, konak a zelend Chartre-

use jsou také zékladem pro koktejl Jimmie Roosevelt
(se Sampanskym a Angostura bitters), coz neni tak
vzdalené od chutného a tfaskavého Alamagoozlumu
(jamajsky rum, gumovy sirup, zelend Chartreuse, An-
gostura bitters, Zluté curacao, holandsky gin, voda
a vajecny bilek) na strankach Gentleman’s Compani-
on (1939) od neméné milého gentlemana Charlese
Henryho Bakera.

ANANAS: DALSI SOKUJICi KOMBINACE

Nemdzeme uzavfit tuto nasi kapitolku o Chartreuse
a ¢okoladdé a nezminit se o koktejlu Pago Pago. Ob-
jevil ho Jeff ,Beachbum” Berry v knize o koktejlech
z roku 1940 nazvané The How and When a zaradil do
své knihy Beachbum Berry Remixed, ktera vysla v roce
2010. Micha se z rumu gold, cerstvého ananasu, li-
metkové $tavy, zelené Chartreuse a bilého kakaového
krému. Pago Pago je velmi dobry koktejl Tiki. Zele-
nd Chartreuse se kombinovala s ananasem uz dfive
v chutném Brandy Fix (brandy, ananasovy sirup, cukr,
citron, zelena Chartreuse) v knize Bartender’s Manua-
lu od Harryho Johnsona.

Harmonie zelené Chartreuse a ananasu je totiz neu-
véritelna! Dnes neni méné udivujici nez v sedmdesa-
tych letech, kdy Chartreuse jako jedna slozka tohoto
Sokujiciho dua ziskala na svou stranu mladé americké
konzumenty v ndpoji Swampwater. Je snadné ho na-
michat (zelend Chartreuse, ananasova $tava a Stava
z limetky) — serviruje se ve sklenici mason jar se zele-
nym krokodylem, takze se muze stat pfimym konku-
rentem Harveyho Walbangera a likéru Galliano (vodka,
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pomerancovy dzus a Galliano) a oblibeného Tequila
Sunrise (tequila, pomerancovy dzus, grenadinovy
sirup), jak se vysvétluje v reklamé z té doby: ,More
bang than a Wallbanger, more fine than a Sunrise.”

Pri prodeji tohoto koktejlu se vzdy za vyhodu uvadéla
sila alkoholu (55 stupniCi u zelené Chartreuse), a bo-
huzel stranou zUstavala jeho hlavni prednost: doko-
naly soulad zelené Chartreuse a ananasu. | proto z néj
vznikla fada podobnych napojd, vice ¢i méné vycha-
zejicich ze Swampwater: velmi dobry Swamp Water
Fix (zelend Chartreuse, Batavia Arrack, sirup a Cerstva
ananasova Stava, Stava z limetky a celery bitter), vy-
nikajici Chartreuse Swizzle (zelena Chartreuse, cers-
tvy ananasovy dzus, $tava z limetky a Falernum) san-
franciského barmana Marcovalda Dionysa nebo déle
Vellocet (zelend Chartreuse, Cerstvy ananasovy dzus,
Cerstva limetkova Stdva, Falernum, Angostura a Pey-
chaud’s bitters, flambovana mata) od Kirka Estopinala
z baru Cure v New Orleans. ProtoZe si to vyro¢i Char-
treuse zada, hovofili jsme zde jenom o koktejlech ze
zelené Chartreuse (a to jen velmi zbézné&). Zluta Char-
treuse je viak také zakladem mnoha vynikajicich kok-
tejld. Tak na shledanou v roce 2018, kdy o ni budeme
mluvit u prilezitosti jejitho 180. vyroci! |

Pro vice informaci:

Chartreuse: Historie likéru. Guide de I'amateur od Michela
Steinmetze v Editions Glérot. Kapitola o koktejlech je bohuZel
chuda, ale kniha je velmi dobfe podlozena priklady.

Koktejly Bijou, Last Word, Beuser & Angus a Chartreuse Swi-

zzle ndm namichal Eduard Ondréacek ve svém baru Bonvivant's

CHARTREUSE ON THE ROCK

CARDINAL

EPISCOPAL

55 BELOW

GREEN SAM

RED EYE

PICK ME UP

CHARTREUSE & CHOCOLATE

CHARTREUSE ORANGE, NEBO PINEAPPLE

CHARTREUS'ITO




CHARTREUSE V OBCHODE WAREHOUSE #1

CHARTREUSE 0,7 / 55%
ve stfibrné darkové
krabicce. 790 K¢.

ZELENA CHARTREUSE SE TREMI
SKLENICKAMI 0,02

Obsahem tohoto darkového baleni je
ldhev zelené Chartreuse 0,35 litru a tfi
skleni¢ky s logem kartuzidnskych mni-
cht. Cena za toto milé balenf je 680 K¢.

CHARTREUSE VERTE S KOVOVOU PLACATICI
Obsah zelené Chartreuse ve 20 cl 1dhvi si mizete
prelit do krasné kovové placatice s logem kar-
tuzidnskych mnichd, abyste tak mohli mit tento
legendarni likér neustéle pfi sobé. Cena za toto
darkové baleni je 990 K¢.

FILM LE GRAND SILENCE, ktery natocil Philip Groning v kldstefe kartuzianskych

mnichd ve Francouzskych Alpéch v roce 2005 je exkurzi do kazdodenniho Zivota mnichd

jednoho z nejasketictéjsich fadu na svété. BEhem 162 minut véam bude umoznéno meditativnim

zpUsobem nahlédnout do Zivota muzd oddanych bohu nejcistsi moznou formou, kontemplaci. Soucasti

je i druhé DVD, na kterém se nachézi dalsich vice nez 300 minut bonusd, veetné pohledu na vyrobu likéru

Chartreuse a brozury o Zivoté mnich( kartuzianského fadu, kterd obsahuje i informace o struktufe DVD a reZisérovi. Na svoleni k natoceni
tohoto filmu, ktery ziskal mimo jiné i Special Jury Award na filmovém festivalu Sundance 2006, ¢ekal Philip Groning celych 14 let! 500 K&.
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Warehouse #1 interview:

text a foto: Jakub Janecek

Troy Sidle je spolumajitelem newyorského koktejl baru Pouring Ribbons,
ktery nabizi nejvétsi vybér Chartreuse ve mésté. Zastavil jsem se za nim
cestou na Jamajku, abych mu polozil nékolik otazek nejen o Chartreuse.

Kdy jsi Troyi oteviel svj newyorsky podnik?
Nedéavno to byly dva roky, bylo to 14. z&fi 2012.
Do té doby jsi pracoval v jiném koktejlovém baru?

Ano pracoval jsem v koktejlovém baru Violet Hour v Chi-
cagu a pred Ctyfmi lety jsem pfisel sem do New Yorku.

Co té vedlo k takovému rozhodnuti?

Nejprve jsem spolupracoval s konzultantskou firmou
Alchemy na pripravé koktejlového programu pro Violet
Hour v Chicagu. Pozdgji, kdyZ jsem zacal pracovat v Al-
chemy Consulting, jsem se prestéhoval do New Yorku,
kde jsme se po nékolika letech rozhodli otevrit vlastni bar,
abychom mohli ukézat nds styl prace.

Kolik mas tedy spolecnikti?

Jsme tfi, Jason Cott, Joagin Sim6 (Na Tales of the
Cocktail 2012 vyhlasen nejlepsim americkym barmanem
roku) a ja.

Ci napad to byl, orientovat se na Chartreuse?

To vzeslo z nékolika rlznych podnétd. Chtéli jsme vytvofit
Worldclass program na velmi omezeném prostoru. Proto
jsme se rozhodli, Ze radéji nez mit vdechno, vdechny dru-
hy gin, vSechny druhy whisky a tak dale, budeme radéji
mit mensi, ale vyznamny vybér. Rozhodli jsme se sestavit
specidlni , Sipping List” s hlavnim zaméfenim na Chartre-
use. Na zacatku jsme si mysleli, Ze budeme mit tfeba tfi az
Ctyfi lahve, na které se nas nékolik nadsenctl Chartreuse
ptalo a pfilezitostné jsme chtéli mit i néjakou vzacnéjsi
lahev. Sestavili jsme menu s nasim grafikem, od jehoz ba-
bicky jsme dostali darem lahev Chartreuse z 50. let. Kdyz
jsme to potom dali dohromady, vidéli jsme, Ze tam mame
jesté volné misto a tak jsme tam jesté pridali dal3i lahve
Chartreuse. Pfi otevfeni Pouring Ribbons jsem potom mu-
sel nalévat Chartreuse porad dokola a kazdého zajimalo,
jaké jsou rozdily mezi jednotlivymi lahvemi. Ndsledné jsme
museli nd3 bar trochu prestavét, abychom méli Chartreuse
po ruce, protoze jsme prodavali opravdu hodné.
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Znas jesté néjaky jiny bar v New Yorku s takovym
zamérenim na Chartreuse, nebo jste jedini?

Ne neznam tady jiny bar s podobnym zamérenim.

To je skvélé.
Kolik let se jiz znas s Philippem Rochezem manaze-
rem spolecnosti Chartreuse Diffusion?

Pracoval jsem ve Violet Hour v letech 2008-2009 a vzdélaval
jsem se v barmanstvi. Prijal jsem pozvani jiného baru, abych
se zastavil, ze tam bude nékdo mluvit o Chartreuse. Bylo
to tedy v roce 2008 a byl to pravé Philippe, kdo vysvétloval
celou historii a mél s sebou i néjaké lahve Chartreuse. To mi
otevrelo oci. Zacinal jsem zjistovat, Ze rdzné lahve Chartre-
use mohou chutnat rozdilné podle toho, v kterém roce jsou
vyrobeny. To bylo pro mé mementem a tam nékde asi zacal
pomaly proces, ktery vyvrcholil tim, co tady mame dnes.

Byl ses podivat ve Francii v hlavni kartouze Chartreuse?

Ano, loni v dubnu. Nejprve jsme se v Pafizi zastavili u Bo-
settiho, kde je Siroky vybér Chartreuse. Potom jsme jeli
vlakem dolt do Lyonu. Taxikem jsme pokracovali do Gre-
noblu a tam jsem se poprvé setkal s Jean-Marcem Roge-
tem (byvaly feditel Chartreuse Diffusion). Nasledné jsme
navstivili destilerii ve Voironu a dal3i den jsme jeli do hor
do klastera. Méli jsme obéd se specialnim hostem, kterym
byl otec Dan Benoit.

Tak to jste méli opravdu stésti.
Rekni mi prosim té&, co vlastné znamena jméno vase-
ho baru, Pouring Ribbons?

Kdyz nalévas koktejl ze Sejkru do sklenice, zjistis, ze vétsi-
nou utichne konverzace. Pokud je sklenice prazdnd, sta-
va se, ze nékdo fekne: ,Pro¢ mam pred sebou prazdné
sklo”? Kdyz ale nalévas koktejl do sklenice a potom drink
zdobis, je to zvlastni okamzik, u kterého byva ticho. Navic
ten tok nemdzes chytit, nemuzes se ho dotknout a existu-
je pouze kratky moment. Libi se ndm ten koncept a nazev
to dobfe ilustruje.

Rikas, Ze drink ozdobis a zdobeni se tyka i moje dal-
Si otazka.

U nas pred péti az osmi lety zacaly byt preferovany
jednoduché koktejly, které se délaly dfive, jako jsou
Old Fashioned, nebo rizné Fizzy, které nemaji tak
komplikované zdobeni. Jak je tomu dnes v New Yor-
ku, je tady obdobny trend?

V New York City je mnoho koktejlovych bard v tésném
sousedstvi a nastésti jsme mezi sebou prateli. Je to
velka kultura o kterou se navzajem délime, ale je tady
i jistd davka soutézeni. Kazdy detail, od zplsobu jakym
drinky prezentujes, jakym je popisujes, jaké jim davas
ingredience i jak je zdobis, té odliSuje od ostatnich.
Jedna z nasich manazerek, Shannon Tebay, ma zaklad
ve vizudinim uméni a to se odrazi i na zplsobu, jakym
zdobi koktejly. Vystudovala zdobeni mouc¢nikd a umi
délat kvétiny z cukru a dalsi ozdoby. Je to jeji specialita,
kterou vyuziva i pfi zdobeni koktejll. Snazi se je vzdy
ozdobit nejlépe jak to jde. Napfiklad béhem soutéze
Manhattan Cocktail Classic méla sv{j vlastni seminar
o zdobeni koktejld.

Takze se neda fict, ze by byl soucasny trend zdobit
vice ¢i méné, ale je to spiSe véci kazdého baru, pro
co se rozhodne a na co klade duraz.

Neni to jenom o téch drincich, ale i o zazitcich spojenych
s jejich pripravou a vychutnavanim.

Da se fict, ktera alkoholova baze je dnes v New Yor-
ku nejpopularnéjsi?

Neni to tak lehké fict, mozna Ze trochu vice pozornosti
se té3i dvé kategorie. Prvni z nich je Bourbon, diky tra-
dici a diky tomu jak je momentélné slozité ho vyrobit.
Nékdy je pro nas obtizné, diky enormni poptavce, udr-
Zet konstantni nabidku Bourbond, které chceme. Déle
je to Mezcal.

Ktera znacka Mezcalu je v sou€asnosti pro barmany
nejzajimavéjsi?
Spole¢nost, kterd v soucasnosti udava smér je Del Magu-

ey. V New Yorku je bar, ktery se specializuje na Mezcal,
jmenuje se Mayahuel, ten bys mél navstivit.

Je to odtud daleko?

Ne neni, je to na 6th Avenue mezi 1. a 2. Délaji tam rdz-
né koktejly, ale jejich zaméfeni je postaveno na mezcalu.
Maji tam Sotol, jakoukoli dobrou tequilu, kterou si umi3
predstavit a viechny dulezité mezcaly. Je to program pfi-
praveny Philipem Wardem.

A co whisky? Zda se mi, Ze se pomalu vraci jeji popu-
larita. Prodavate i japonské whisky?



Ano, z néjakého dlvodu jsou japonské whisky posledni
dobou velmi horkym zboZzim. Proddvame Yamazaki Hibiki
12 a Nikka Taketsuru 12. Kazdy tyden prodavame vic ja-
ponské whisky nez ten predchozi.

Vratme se jesté k Chartreuse. Vypada to, Ze jsi pro Phi-
lippa néco jako Chartreuse ambasador v New Yorku...

Jo, jsme dobfi pratelé. Miluji ten produkt a chci ho pro-
davat nejvic, co mdzu a co nejlépe ho prezentovat. Dost
se 0 néj také zajima mistnf tisk, ptaji se mé na hodné véci
kolem Chartreuse, tak musim obcas Philippovi zavolat.
Treba mu voldm a ptdm se: ,Philippe, ptaji se mé, jest-
li je v zelené Chartreuse Spenat, co mam Fict?” (smich)
Ne, vazné, ptaji se opravdu hodné, takze k tomu musim
mit vztah, abych védél, co proddvam. Na nékteré otdzky
ohledné sloZenf je ale tézké najit spravnou odpovéd.

Jisté, je to 130 bylin, ale receptura nebyla odtajné-
na. Zna ji jenom otec kartuziant a dva bratfi, ktefi
pfipravuji blend. Podle mé by méla byt Chartreuse
zakladnim kamenem kazdého baru, je to prece prvni
likér na svété.

Ano, podle Jean-Marca davéd smysl se domnivat, Ze slovo
likér bylo poprvé pouzito kartuzianskymi mnichy. Nejprve
existoval Elixir Vegetal a kdyZ z néj potom udélali napoj,
tak latinské slovo pro tekutinu bylo liquor, coz bylo na-
sledné pofrancouzsténo na liqueur.

A co Elixir, pouzivate ho pro pfipravu néjakych kok-
tejla?

Nepouzivdme, je to mimo nase zaméreni, ale urcité tady
néjaky mame.

Co molekularni mixologie, je v New Yorku popular-
ni?

Je to zajimava kategorie, protoZe jenom definovat ji je vy-
zva. KdyZ pouzivas napfiklad sypké slozky, agar agar, ur-
Cité emulgatory nebo fosfaty, casto pak byvas pfifazovén
do této kategorie, kterd pouzivad netradic¢ni techniky. Ale
dé se argumentovat, Ze pouzivani vaje¢ného bilku a sme-
tany pfi pfipravé gin fizzu, které pfi protfepani a schlazeni
vytvari nadychanou pénu, se da také chapat jako mole-
kuldrni mixologie. Tézko se to kategorizuje, i kdyZ jsou
obé metody tak odlisné, casto s tyto podivné a neobvyklé
techniky prolinaji s témi klasickymi. My tady napfiklad po-
uzivdme stabilizétory na vytvoreni pény, kterou si pfipra-
vime na zacatku smény a pak ji podle potreby pridavame
na hotové drinky. Myslim si, Ze je tézké urcit, kde presné
zacina a kon¢i molekularni mixologie.

Molekularni mixologie u nas pred lety byla popu-
larni, ale v soucasné dobé skoro vymizela. Mozna
je to proto, ze priprava téchto koktejli dlouho trva
a lidé nemaji trpélivost cekat, obzvlast, kdyz je bar
piny lidi.

Mozna Ze ano, ale je to zajimava kategorie.

Chtél bych se té zeptat na nékolik dalSich americkych
znacek. Napriklad na Broker's gin je tady popularni?

Ano, jisté.
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Nebo dalsi giny z americkych mikrodestilerii, jako je
Death’s Door nebo Aviation?

Death’s Door je fantasticky gin a jeden ze zakladateld
Aviation — Ryan Magarian — je v podstaté clovék, ktery
mé zasvétil do svéta koktejlt. Bylo zajimavé sledovat, jak
Aviation roste od samého zacatku, protoZe reprezentuje
Cisty americky styl ginu, ktery ma spole¢né kofeny s kla-
sickym londynskym ginem, ale presto je tolik odlisny. Gin
je skvéla kategorie a je zajimavé sledovat odliSnosti mezi
jednotlivymi znackami.

A co vodka, je tady popularni?

Velice. U vétsiny lidi je prvnim krokem na cesté k pocho-
peni koktejld, které délame. Vodku kazdy zna, proto pro
ni mame samostatnou kategorii. Lidé si Casto davaji to
co Uz znaji a kdyz pak vidi, co dokdzeme, za¢nou ndm
ddvérovat a my jim miZeme nabidnout vyraznéjsi chuté.

Pouzivate i ochucené vodky, jako je tfeba Prairie?

Pouzivdme jen cistou Prairie vodku, kterd je opravdu vy-
borna.

Ktery bar je podle tebe nejlepsi v celém New Yorku?

Kdybych mél sestavit seznam, urcité bych vynechal spous-
tu skvélych bard, coz bych nerad, ale podle mé opravdu
vyCniva Mayahuel. Myslim, Ze je fascinujici, ze dokazali
vytvofit koktejlovy program zalozeny na jedné kategorii
destilatd. Jejich znalosti jsou opravdu obrovské.

(AYARUEL

Podékoval jsem za rozhovor, a protoZe jsem mél jesté
chvili ¢asu a protoze to nebylo daleko, vypravil jsem se do
zminiovaného podniku Mayahuel, pojmenovaného podle
Aztécké bohyné plodnosti. Tady jsem se sezndmil s jed-
nim z barmand, Jordanem Browerem, ktery mi postupné
namichal Smoked Pisco Sour pro ktery pouzil peruanské
pisco El Canto a zastfik Del Maguey Mezcalu 100 % To-
bald. Déle potom The Real Deal, coz bylo 50% Tequily

a 50 % Mezcalu Vida. Poslednim koktejlem, ktery jsem
si objednal, byl Oaxaca Old Fashioned, sloZeny z tequi-
ly el Tesoro reposado, Mezcalu Del Maguey Chichicapa,
agave nektaru a Angostury bitters. Koktejly v tomto pod-
niku staly kolem 14 USD, dalo se tady i najist, a zatimco
na Manhattanu slunce zapadalo, tady to Mexické, jako
kazdy vecer touto dobou, teprve zacinalo hat svymi pa-
prsky prvni navstévniky. |






Warehouse #1 piedstavuje:
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POKLAD Z OSTROVA SKYE

text: Svatopluk Buchlovsky, foto: Diegeo

Spisovatel Robert Stevenson, autor slavného Ostrova pokladu, jako kazdy
spravny Skot miloval whisky. A v jedné své knize z roku 1880 neopomnél
zdaraznit, ze nejlepsi znacky narodniho destilatu pochazeji z paliren Ta-
lisker, Glenlivet, jakoz i z téch na ostrové Islay. Firma Ballantine, ktera pro
vyrobu stejnojmenné whisky nakupuje jednosladové destilaty az z 50 pa-
liren, jiz v roce 1924 zaradila Talisker mezi tucet elitnich ze Skotské vyso-
¢iny (Crack Highlands), za které byla ochotna vzdy také platit vyssi cenu.

Specialista na skotskou whisky, Francouz Serge Valen-
tine, ktery ochutnal a organolepticky popsal kolem
10 000 jednosladovych i michanych druhd whisky (Sin-
gle Malts a Blends) nejrtiznéjsiho stafi a nadale v tomto
uslechtilém pocinani pokracuje, se je nedavno pokusil
rozdélit podle kvality do nékolika tfid po vzoru zndmé
klasifikace vin z Bordeaux. Talisker, spolu s palirnami
Ardbeg a Lagavulin, zafadil do naprostého vrcholu této
pyramidy jako svého druhu Grand Cru. Jen za posled-
nich 15 let ziskala tato whisky celkem pétkrat velmi
cenénou trofej nejlepsi skotské whisky roku. Talisker
prosté vzdy byl a stale zUstava na Spicce, uzndvany od-

borniky a oblibeny mezi konzumenty. Pojdme se tedy
nyni spolu podivat na to, pro¢ tomu tak je.

Za poznanim se musime vydat az na turisticky atrak-
tivni ostrov Skye, dnes propojeny dlouhym mostem
s pevninou, na bfeh mofského zalivu, kde iz od roku
1830 stoji palirna nad vesnickou Carbost. Ostatné je-
den jeji jednosladovy destildt nese na etiketé nazev
Talisker 57° North, ¢imz ukazuje nejen na stupen ze-
mépisné 3ife, na niz se palirna nachazi, ale také na ne-
zvykle vysoky obsah alkoholu (57 %). Velkd budova na
prvni pohled rozhodné neaspiruje na titul nejfotoge-
nict&jsi skotské palirny. Mozna k tomu pfispéla i sku-



tecnost, ze v roce 1960 do zakladd vyhorela. Obsluha
destilacnich kotld tehdy zapomnéla uzavfit poklop
u prepalovaciho kotle a vrici destilat vystrikl do ote-
vieného ohné, jimz se tehdy kotle vytapély, a béhem
nékolika hodin vse lehlo popelem. Ovsem kdyz zavi-
tame dovnitf, tak hned pookrejeme, nebot nés privita
nedavno kompletné zrekonstruované navstévnické
centrum. Ostatné tato palirna je vibec nejnavstévova-
néjsi ze viech dvaceti sedmi, které vlastni spole¢nost
Diageo, ro¢né sem zavitd 60 000 zpravidla Ziznivych
navstévnik(. Vsichni kvituji s povdékem, Ze jesté pred
samotnou prohlidkou zde nalévaji Stamprli k ochutna-
ni, zatimco v naprosté vétsiné skotskych paliren se tak
déje aZz po ukonceni exkurze. Pokud si vSimneme vel-
kého plakatu na sténé s ndpisem Johnnie Walker Red
Label, tak je tam proto, aby ndm pfipominal, Ze pravé
mistni destilat hraje jakési ,prvni housle” v této své-
tové nejprodavanéjsi znacce skotské michané whisky.
Ostatné az do roku 1987 méla kazda lahev whisky
Talisker na etiketé zndmé logo kracejiciho muze.

V samotném srdci palirny se blyskd pét médénych de-
stilacnich kotlt, dva vétsi jsou surovinové a tfi mensi
prepalovaci. Se stejnou konstelaci kotld se mdzeme
setkat jen v jedné dalsi skotské palirné, a sice Macdu-
ff odkud pochéazi jednosladovy destilat Glen Deveron.
V palirné Talisker je ddvod nezvyklého poctu péti kotll
prozaicky, nebot az do roku 1928 zde byly kotle tfi

a palirna praktikovala trojitou destilaci. Pozdéji s cilem
zvysit kapacitu byly pridany jesté dva kotle a palirna,
jako naprostad vétsina ostatnich paliren ve Skotsku,
destiluje dvakrat. Navstévnici pfi pohledu na kotle
nevénuji zpravidla pozornost jedné uzké, zahnuté
trubce vedouci do dvou kotll; tento na prvni pohled
nevyznamny detail se vsak rozhodujici mérou podili na
aromatickych a chutovych vlastnostech zdejsi whisky.
Paze vyparnikl surovinovych kotll totiz potom pfi-
pominaji tvar jezdecké boty s ostruhou, coz zvysuje
reflux pfi destilaci, nebot podstatnd ¢ast zkondenzo-
vanych vypar( je odvadéna zminénou trubkou zpét do
kotle. Trubka je napojena na pazi vyparniku az u samé
stény budovy, takZe tato ¢ast paze je jiz zvenku ochla-
zovana studenym vzduchem, coz jesté reflux dale zvy-
Suje. Celé to sehrdva ulohu dodate¢ného deflegma-
toru, ktery navic pridava destilatu jakousi pomysinou
krémové maselnou texturu. Mezi specialisty se ma za
to, ze pravé tato nezvykld konstrukce pfispiva k uni-
katni, kofenité stopé v mistni whisky. Zajimavé je, ze
normalné deflegmétor pfispivé k leh¢imu charakteru
whisky. V palirné Talisker vSak sehrdva dodatecnou
Ulohu rovnéz metoda kondenzace alkoholu v tradic-
nich drevénych kadich s dlouhou médénou stocenou
trubkou, priibézné ochlazovanych zespodu pfritékajici
studenou vodou. Timto zplsobem se obvykle ziskava
robustnéjsi destilat se sirnatym nadechem. Pravé kom-
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binace obou zafizeni dava unikatni organoleptickou
charakteristiku mistni whisky.

Pfi vyrobé se pouzivd nakoufeny slad, tedy suseny
z¢asti raselinou, s hodnotami kolem 22-23 ppm (fe-
nolovych ¢astic v milionu ¢astic), tedy ponékud vy3si
nez je stfedni nakoufeni. Jen pro srovnani, v palir-
né Bowmore je to 22-25 ppm a v palirné Ardmore
12-14 ppm. Do cerstvého destilatu se viak dostane
pouze jedna tretina plvodni fenolové hodnoty, tedy
7-8 ppm, nebot zbytek v pribéhu destilace mizi. Lze
se oviem setkat s ndzorem, Zze mistni voda, kterd ma
vyssi obsah Zeleza, hofciku a jodu, nebot protéka pres
vulkanické vyvreliny, hlavné magmatickou horninu
bazalt, koufovy viem svym zplGsobem umocnuje. PFi
destilaci nakoufené whisky se jimanf{ jadra ukoncuje
vétsinou Uplné na nejspodnéjsi hranici, tedy blizko
60 % objemovych alkoholu: Ardbeg 62,5 %, Caol lla
62 %, Bowmore 61,5 %, Laphroaig a Bunnahabhain
60,5 %, Ardmore a Springbank 60 % — u silné nakou-
feného destilatu Longrow dokonce 58 %, BenRiach
59,5 %. Naproti tomu v palirné Talisker se praktiku-
je brzké ukonceni zachycovani jadra, na hodnoté 65
% alkoholu (zacina se pfi 74 %), ¢imz se do destilatu
dostavaji jenom nékteré fenolové komponenty. Podob-
nou metodu zvolila rovnéz palirna Kilchoman (65,5 %)
a jeji destilaty jsou pres své mladi velmi cenéné. Navic
pouze dvé palirny, které vyrdbéji nakourenou whisky,
Talisker a Springbank (zde jenom u surovinovych kotld),
pouzivaji jesté, stejné jako v 19. stoleti, k vysrazeni alko-
holickych par médéné kondenzacni trubky v kadich se
studenou proudici vodou, tedy tradi¢ni Snek. Zatimco
jimani jadra zde zabere 1,5-2 hodiny, celé prepalova-
ni trvd 8-9 hodin a vysledkem je bezbarvy, Ciry destilat
s obsahem alkoholu 70-70,5 %, ktery se pfed naplné-
nim do sudt zfedi vodou na obvyklych 63,5 %.

Cést mistniho destilatu zraje pfimo ve skladech u palir-
ny, avsak naprosta vétsina v centralnim skladé spolec-
nosti Diageo uprostfed Skotska. Ddvodem je nedosta-
te¢nd kapacita palirenskych skladt a také skutecnost,
Ze hromadné skladovani je mnohem hospoddrnéjsi.
Tvrzeni pravodct v palirné, Ze neni mozné rozpo-
znat rozdil mezi destilatem, ktery zral v tradi¢nim
nizkopodlaznim typu skladu v blizkosti more, a tim
z centrédIniho skladu ve vnitrozemi (at jiz policového
nebo paletového), berme s rezervou. Podle naprosté
vétsiny odbornikd se totiz sklady podepisuji na kvalité
destildtu, coz ostatné mohou potvrdit rovnéz vyrobci
konakl. Odbornici nékdy poukazuji rovnéz na skutec-
nost, ze ve skladech umisténych tésné u more zraje
destildt pomaleji. Zvysena vihkost podle nich vyvolava
vyssi oxidaci a tim rovnéz intenzivnéjsi tvorbu estert
s ovocnym nadechem, stejné jako aldehydd s herbél-
né travnatymi tony a silné vanilkové stopy. Rychlost
zrani — vedle poréznosti dubového dreva — ovliviiuje
pravé stala relativni vlhkost uvnitf skladu. Osobné
jsem rovnéz nabyl presvédceni, Ze urcitou uUlohu hraje

i blizkost more a s ni spojeny velky obsah slané vldhy
v ovzdusi. Zfejmé pravé z tohoto divodu maji sklady
v palirné Talisker, av3ak nejen tam, misto skla v ok-
nech draténé sitky, které umoznuiji lepsi proudéni moi-
ského vzduchu mezi sudy.

Nékdy se zda, ze whisky prosté nelze pochopit rozu-
mem. Zatimco vétsina paliren se pro zrani destilatu
snazi pouzivat ty nejkvalitnéjsi sudy a hodné téch od
bourbonu, ve kterych predtim jesté nezréla skotska
whisky (tzv. sudy prvniho plnéni), pro palirnu Talisker
to Uplné neplati. Vétsina zde pouzivanych sudd byla
Ctyrikrat. Dokonce zde pouzivaji regenerované sudy.
Jsou to sudy po ukonceni Zivotniho cyklu (viechen
dosazitelny dfevni extrakt je vycerpan), z nichz se po
odstranéni obou cel zevnitf obrousi vrstva asi 3-4 mm
dreva a sud se nové vypéli. Odborné se tato meto-
da oznacuje u americkych sudl jako de-char and re-
-char, zatimco u evropskych sudd, které se neozehuji
prudkym ohném, jako de-tartrade and re-toust. Tyto
sudy se potom bud' v takovém stavu pouzivaji k pIné-
ni whisky, nebo v pfipadé, Ze jde o evropské drevo,
jsou casto znovu zavinény pomoci sherry (na dobu
priblizné ¢tyf mésicl) a teprve potom se do nich dava
skotsky destilat. Prikladem jednosladové whisky, kte-
rd zrala v takto upravenych sudech, je Talisker Storm,
uvedeny na trh v roce 2013, stejné jako Talisker Dark
Storm s vy$sim nakoufenim. Samozfejmé, Ze takové
regenerované sudy (obvykle se pouzivaji jesté jednou
az dvakrat) nemohou ovliviiovat zrani whisky stejnym
zptsobem jako sudy pUvodni, nebot ze dfeva se muze
uvolfovat pouze mnohem méné extraktd (napf. du-
bovych laktont). Tim, Ze plsobeni dfeva je obecné
u whisky Talisker velmi mirné, zvyraznuje se charakter
(terroir) samotného destilatu.

Zakladni whisky palirny je Talisker 10 Years Old, coz
je stejné jako ostatni destilaty z této palirny digestivni
piti. Obecné se whisky nejcastéji expeduje s obsahem
alkoholu 40 % nebo 43 %, kdyZ se jednd o export
mimo Evropu a do bezcelnich obchodl. Ve velmi ma-
[ém mnozstvi se whisky potom lahvuje o sudové sile,
tedy bez redéni. Naproti tomu Talisker se tradi¢né
ldhvuje s obsahem alkoholu 45,8 %. Je to zapficiné-
no skutec¢nosti, Zze pravé obsah alkoholu kolem 46 %
jiz zabezpecuje, Ze destilat neni tfeba filtrovat s pod-
chlazenim (Talisker se filtruje pouze velmi jemné), kdy
spolu s odstranénim vysrazenych komponentl do-
chazi k ubytku jistych chutovych i aromatickych kom-
ponentl. Tato whisky je charakteristickd raselinovou
kourovitosti, korenitosti s nddechem cerného pepre
a intenzivni dlouhou dochuti. U whisky se setkdvdme
pochopitelné s delsim viemem po polknuti (dochuti)
nez u vina, ktery maze kolisat mezi desitkami vtefin,
az dokonce minutami. Podle mého hodnoceni je tak-
zvany stfedné dlouhy vjem casové nékde kolem pul
minuty a naopak kratky, pokud trvd méné nez 20
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sekund. Dlouhy je potom nékde blizko jedné minuté.
V zasadé nejdelsi dochut maji tézsi whisky z ostrova
Islay a déle napf. Clynelish a pravé Talisker. To jsou
shodou okolnosti, nebo mozna také ne, vechno vyni-
kajici whisky! Avsak kvalita whisky neni zdaleka déna
pouze délkou dochuti, ¢ehoz ndzornym duikazem jsou
nékteré jednosladové destilaty z palirny Glenmorangie
s kratsi dochuti. Jini specialisté tvrdi, ze délka dochuti
zavisi predevsim na délce zrani, tedy ¢im starsi whisky
(presnéji: ¢im déle zréla v sudu), tim delsSi zanechava
vjemovou stopu. Vétsinou se u whisky pouzivaji vyrazy
jako kratky, stfedni nebo dlouhy konec (finish) s do-
vétkem suchy, raselinovy ¢i intenzivni a nékolik po-

dobnych vyraz(. V této souvislosti si pamatujme, Ze
pro vino i pro whisky naprosto plati znamé pravidlo,
Ze ¢im delsi ocas (konec), tim lepsi.

Dalsi whisky z palirny je Talisker Distillers Edition Dou-
ble Matured. Tato whisky po zakladnim desetiletém
zrani jesté dozrava dva az tfi roky v sudech od sherry
typu Amoroso (ve Spanélstiné to znamend milovnik
nebo galan), které je urc¢eno predevsim pro britsky trh.
Je to obchodni nazev pro upravované sherry, obvykle
je to Oloroso sherry ochucené sladkym vinem Pedro
Ximénez. Je stfedné sladké, nékdy az velmi sladké,
dost tmavé, sametové hladké s aromatickymi tony
cokolady, koreni a suseného ovoce. Pochopitelné, ze
dozravani v téchto sudech se odrazi i na organolep-
tickych vlastnostech whisky. Tato whisky je dokladem
toho, Ze robustnéjsi destilat, ¢imz Talisker obecné je,
se lépe sndsi s evropskym (Spanélskym) dubem nez
leh¢i typy.

V roce 2013 se na trhu objevily jesté dvé dalsi whisky
z této palirny. Prvni je Talisker Port Ruighe (ve skot-
ské gaelstiné nazev Portree, nejvétsiho méstecka na
ostrové), kterd dozravala v sudech od portského vina.
Druhd je Talisker Triple Matured (48 % alkoholu), kte-
rd nejdrive zréla v sudech od whisky opétovného plné-
ni, potom v nové vypalovanych sudech z amerického
dubu a nakonec v sudech od sherry opétovného piné-
ni. Oba tyto destilaty nenesou oznaceni stari. Naopak
svym stafim se pysni exkluzivni whisky Talisker 18
Years Old, Talisker 25 Years Old Cask Strength (tedy
vlbec nefedény, o sudové sile) a Talisker 30 Years Old.
Tyto tfi posledni destilaty predstavuji opravdovy vrchol
toho, co mize skotskd whisky nabidnout. Ale pro do-
konaly chutovy zazitek nemusime sahat tak hluboko
do penézenky, nebot desetilety destilat spIni veskeré
ocekdvani i opravdu naro¢ného konzumenta skotské
whisky. Pokud mame radi uzeného studeného lososa,
tak si chutovy zazitek umocnime pravé touto whisky.
Schvélné to vyzkousejte!

Palirna Talisker je stfedné velkd, ro¢né vydestiluje
kolem 2,7 mil. litrG (v prepoctu na 100% alkohol)
a vyexpeduje pfiblizné 1,7 mil. |dhvi jednosladové
whisky. N&vstéva této palirny opravdu stoji za trochu
dobrodruznou cestu po klikaté silnicce nad morskym
pobfezim. Gastronomicky naro¢néjsi gurmani mohou
na ostrové navic zavitat do restaurace Three Chim-
neys, kterd ma opravdu tfi kominy, a na zdi které se
po zasluze vyjima michelinska hvézda. Nadherna pri-
roda ostrova Skye, stejné jako vabivad whisky Talisker,
pfitahuje mnohé a nevyhybaji se jim ani znamé tva-
fe. Ostatné James Bond ve filmech Jeden svét nesta-
¢ a Zitfek nikdy neumird popiji pravé whisky Talisker.
Stafime se i my alesport na okamzik agentem Jejiho
Veli¢enstva whisky Talisker a nechme si jejimi raselino-
vé koufovymi, kofenitymi tény rozechvivat nase chu-
tové receptory. Slainte mhath! [sldnze vér] |



Talisker 10 Y.0. Single Malt Scotch Whisky — 1 120 K¢ e Talisker Destillers Edition 2000, lahvovano 2011 - 1 400K¢

71



72



DENIS
MONTANAR

Pfed dvéma lety jsme obdrzeli e-mail od naseho italského dodavatele,
spolecnosti Velier, s tim, Zze k nam do Prahy pfijede vyrobce Triple “A”
vina z Friuli, Denis Montanar, a Ze by se s nami rad seSel. Denis Montanar,
ve volném case hrac rugby, do Prahy nakonec nedorazil, ale poslal za sebe
na turnaj ragbyovych veterant nahradnika, ktery nam dorucil vzorky
a predal nékolik zakladnich informaci. Vzorky s pékné graficky feSenymi
etiketami jsme vypili, vybrali jsme pro zacatek dvé vina z jeho produkce
a nedavno jsme je poprvé privezli do naseho obchodu. V nasledujicim
textu bychom vas radi s Denisem Montanarem a jeho viny blize seznamili.
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V obci Villa Vicentina, kterd se nachdzi v niZinné oblasti
Friuli nékolik kilometrl od more, je mald osada Malbor-
ghetto, kdysi zvand v jazyce Friuli Borc Dodon. Tady lezi
stejnojmenné hospodafstvi, v jehoZ Cele stoji dnes 44lety
Denis Montanar a jeho pomocnik mlady vinai Thomas
Malatesta. Denis Montanar pochdzi z rodiny zemédélct
Ctyf generaci. On sam se zacal starat o hospodafstvi, kde
velkou ¢ast vinic obdélaval uz jeho pradéd béhem prvnich
let dvacatého stoleti, zacatkem roku 1989. V roce 1995
pak zvétsil svdj majetek o 10,5 hektaru pddy a hospodar-
ské pristavby.

Denis zdUrazrfiuje, Ze se jeho vina jsou pevné spjata s ob-
lasti, z niz pochazeji. Jde o pdvodni odrady vinné révy
péstované v tomto misté jiz po mnoho let. V roce 1996
se rozhodl uplatfiovat na vinicich osvicené biologické
techniky a stejnou filozofii pak uplatiiuje od roku 2000
i pfi péstovani obilovin. Nékterd z jeho poli jsou pouziva-
na k péstovani starych odrtd obili, kukufice, (jako napfi-
klad starobylé odrtdy Korisky zub) a pohanky pro vyrobu
mouky. Stridanim osevu se péstuje vojtéska pro organické
hnojenf a slunecnice pro olej na vareni.

Jeho touha experimentovat ho pfivedla ke spojeni hrozn(
Pinot Blanc, Sauvignon a Verduzzo pro vyrobu vina Uis
Blancis, coz znamena v jazyce Friuli bilé hrozny. Hrozny
vinné révy se sbiraji ru¢né do malych bednicek, lisuji se
po staru nohama a fermentuji na slupkach po ctyfi dny
v otevienych kadich za pfispéni ,,domacich” kvasinek. Po
staceni vino zlstavéd jeden rok v madarskych dubovych
sudech a dal3f rok ve sklobetonovych nadrzich. Lahvova-
ni bez filtrace a néslednd afinace v lahvi po dobu 6-8
mésict dokoncuji cestu vedouci ke sklence dobrého

vina. PFi otvirdni lahve se nejdfive odstrani vrstva vceliho
vosku, jez kryje korkovy Spunt. Po otevieni by mélo byt
vinu dano nékolik minut k okysliceni ve sklenici. Tak ma-
Zeme obdivovat intenzivni zlatavou barvu, kterd vznikla
diky pigmentdim uvolnénym ze slupek béhem macerace.
Tato technika ma vliv i na viné, které se jevi jako plné
a vyvijejici se s kazdou dal3f minutou. V Ustech vas pre-
kvapf svou zivou kyselinkou, kterd nedovolf struktufe vina
ztéZknout. Je originalni a velmi Cisté ve vyvoji vani, které
jsou vnimany po jeho poziti. Je to vino velkého charakteru
s moznosti zlepsit se v pribéhu ¢asu, pokud ndm to trpéli-
vost dovoli, ale uz od zacatku nam jeho plnost umoznuje
snoubeni s hutnymi pokrmy vyraznych chuti, stejné tak,
jako i's nadivanymi masy a uzeninami.

Denis Montanar se hlasi k protokolu Renaissance du Terroir
a plni sva vina do lahvi s oznacenim Uis Blancis, Uis Neris,
Verduzzo Friulano, Il Friulano, Rosé di Refosco dal Pedun-
colo Rosso, Refosco dal Peduncolo Rosso a Merlot.

U nés v prodejné Warehouse #1 prodavame z jeho pro-
dukce zatim jiz zmifiované bilé vino Uis Blancis a Cerveny
Merlot.

You{IT[J: Denis Montanar Interview - subtitle ENG 6:21


https://www.youtube.com/watch?v=QrVKRvIUSAI
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K mému vinu jsem nepustil vnéj3i vlivy,
jenz se nepoji s mou zemi, dusi a Zivotem.

UIS BLANCIS 2009 BORC DODON
Vino: Uis Blancis
Roénik: 2009

Celkem vyrobeno lahvi: 3900 - 75 cl

Typ pudy: pisek, prach, jil

Vyska: 9 metr(i nad morem

Odrada: vybér z Tocai Friulano (55 %), Sauvignon
(30 %), Pinot Bianco (10 %), Verduzzo Friulano (5 %)
Rozloha vinice: 0,70 ha

Priimérny vék vinice: rok vysadby 1968 / 45 let
Hustota hlav (vinné révy) na hektar: 4500/2500
Vynos na hektar: 50 metrickych centd

Vinohrad: hnojeni pfirodnimi hnojivy, minimalni uziti
médi a siry, ru¢ni sbér do krabic

Vinifikace: Sestidenni macerace celych hroznt v ne-
zakryté kdadi s ptirodnimi kvasinkami

Zrani: ve tficeti hektolitrovych madarskych dubovych
sudech

Cifeni: NE

Filtrace: NE

Oxid sificity (SO?) celkem: 20 mg/|

Obsah alkoholu: 13,2 %

Doporucena teplota podavani: 14-16 stupnl

MERLOT 2011 BORC DODON
Vino: Merlot
Rocnik: 2011

Celkem vyrobeno lahvi: 13 000 - 75 cl

Typ puady: pisek, prach, jil

Vyska: 9 metrd nad mofem

Odruda: Merlot (vybér)

Rozloha vinice: 2 ha

Primérny vék vinice: rok vysadby 1999/ 14 let
Hustota hlav (vinné révy) na hektar: 6500
Vynos na hektar: 70 metrickych centd

Vinohrad: hnojeni pfirodnimi hnojivy, minimalnf uzitf
médi a siry, ru¢ni sbér do krabic

Vinifikace: Sestidenni macerace rozmackanych hroz-
nd s vylisky ve sklolaminatovych sudech s pfirodnimi
kvasinkami

Zrani: 16 mésicl v oceli na vinnych kalech

Cifeni: NE

Filtrace: NE

Oxid sificity (SO?) celkem: 60 mg/|

Obsah alkoholu: 12,9 %

Doporucena teplota podavani: 16-18 stupriti
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NECEKANY OBJEV

Pokud je zak pfipraven, ucitel se vzdy najde.
(buddhistické prislovi)
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text: Jifi Rabel, foto: Jakub Janecek

PFiznavam, Ze i nékolika letech koufeni doutnikd jsem o nich védél jen
malo. Mozna bude poctivé fict — nevédél jsem nic. Abych se dozvédél
vic, musel jsem absolvovat svoji Cestu, doutnikovou inicia¢ni pout. Pre-
cetl jsem sice nékolik u nas dostupnych knih, ale teprve setkani se zemi
a s lidmi vyrabéjicimi doutniky ve mé probudilo novy zajem a nadseni.

Navstivit Nikaraguu se mi moc nechtélo. Dobre si vzpo-
mindm na socialistické televizni noviny pred rokem
1989 a jejich zpravy o postupu partyzénskych oddild
Sandinistické Fronty Narodniho Osvobozeni a o jejich
spravedlivém boji proti loutkové vladé podporované im-
perialisty z USA. Myslel jsem si, Ze nas ceka jen dalsi
postkomunisticky «raj», ktery bude mit po mnoho de-
kad napilno se z revolu¢niho snu probudit. Abych sebe
i svého spole¢nika a pritele Jakuba k cesté prece jen
namotivoval, spojil jsem tento vylet s navstévou rumo-
vého ostrova Barbados, o kterém jsme vam referovali
v minulém vydani naseho c¢asopisu.

Do hlavniho mésta Managua jsme priletéli pozdé v noci
mistniho casu a po chvili jizdy autem jsme se ubytovali
v hezkém hotelu Camino Real. Tam jsme se seznami-
li s ostatnimi Ucastniky zdjezdu. Nasi malou skupinku
tvorili obchodnici s doutniky z Némecka, Rakouska, Pol-
ska a my Cesi. Ochutnali jsme spole¢né prvni doutnik,
dali si mistni pivo, byla zdoldna i ldhev dvanactiletého
rumu Flor de Cafna a po tomto rychlém startu jsme Sli
spat. Nazitii nas pred hotelem cekal krasny americky

Skolni autobus a nase velkd cesta na sever po Paname-
rican highway mohla zacit. Jesté nez Fidi¢ stacil nalozit
kufry a s dlstojnym zahfménim motoru poprvé zafadit,
nd$ pravodce — viceprezident Perdomo Cigars Arthur
Kemper — otevrel velkou tasku a nabidl ndm doutniky
a z chladnicky pivo. Tomu fikdm spravné cestovani.
Cesta na sever do mésta Esteli trvala asi tfi hodiny. Po
celou dobu byla okna autobusu oteviend a z nich se
valila oblaka voriavého koure.

Esteli je dnes v doutnikovém svéte jedno z nejdulezi-
téjsich ohnisek péstovani tabaku a vyroby premiovych
doutnikd. Valna vétsina dulezitych firem zde bud sama
vyrdbi, nebo si alespori nechdvd vyrabét své znacky
u renomovanych vyrobcl. To vse jsem stéle jesté ne-
védél a povazoval nds vylet za jeden z nékolika pred-
chozich, které budou sice zajimavé, ale asi nezméni
zasadné nase obchodovani.

Po pfijezdu do cile jsme si nejdrive nakoupili v mistnim
supermarketu zasoby rumu. Ubytovali jsme se v malém
hotelu kolonidlniho stylu s uzavienou dvoranou, kde
jsme travili volné chvile v jinak zcela nabitém programu.



Perdomo Cigars — Tabacalera Perdomo je stoprocentné
vertikalné integrovany vyrobce. Znamena to, Ze kaz-
dy krok vyroby je plné pod kontrolou spole¢nosti za-
méstnévajici priblizné 4000 lidi. Jinak feceno, viechny
dulezité kroky — pripravu tabdkovych semen, péstovani
tabakovych rostlin, sklizer, suseni, fermentaci, aging,
dokonalé rolovani doutnikd, vlastni vyrobu nadhernych
cedrovych krabic, findlnf sortovani a expedici — jsou pod
dohledem a kontrolou Spickovych odbornikt a femesl-
nikd. To o sobé& muze Fici jen nékolik vyrobcd na svété.
V Esteli nds necekala nékolikahodinovéa prohlidka, jaké
jsme predtim absolvovali v destileriich, pivovarech nebo
vinafstvich, ale tfi ndro¢né pracovni dny, ve kterych jsme
zacali poodhalovat toto fremeslo. To zlstava mnohdy ne-
pochopeno i velkymi milovniky dlouhého koufe.
Velikost firmy, dokonalost zpracovani a draz na
kazdy detail jsou zajimavé v kontrastu s faktem, Ze
jesté v roce 1991 spole¢nost neexistovala a Nick Per-
domo jr., jeji zakladatel a majitel, byl zaméstnan jako
dispecer letového provozu na mezinarodnim letisti v
Miami. Se svym otcem Nickem Perdomem sr. zacali
po nocnich sméndch v malé dilné ozivovat rodinnou
tradici, ktera byla néasilné prerusena nastupem Fidela
Castra k moci. Rodina Perdomo totiz pochazi z Kuby.
Dédecek Silvio Perdomo pracoval od roku 1936 jako
torcedor (bali¢) pro Partagas. Jeho syn Nick sr. to do-
konce dotahl az na feditele v tovarné H. Upmann, ale
pfichod revolucionafll znamenal konec starych casu.
Pri pokusu o opusténi vlasti byl Nick sr. téZce postrelen
a dédecek Silvio zajat a na dlouhych 14 let uvrzen do
zalare. Nick sr. se dobrodruzné, za pomoci katolické
cirkve, nakonec dostal do USA, kde se usadil a zacal
novy Zivot. Pokracovani rodinné tradice vyroby doutni-
k& muselo pockat az do roku 1992, kdy otec se synem
vyrobili devét tisic doutnikl pro své pratele a prvni za-
kazniky. Dnes po 22 letech cini jejich produkce vice
nez 20 milion skvélych ru¢né vyrabénych doutnikl
a patii mezi nejvétsi spolecnosti v oboru. To je americ-
ko-kubdansky sen v realité.

SAZBA. SKLENIKY. FARMY. CURING BARNS - CASA
DEL TABACO

Prvni den zacal vysvétlenim problematiky pfipravy sad-
by a pocatku Zzivota rostliny. Seminka, co do velikosti
men3{ nez makova, jsou ziskdvdna ze zvlasté silnych
rostlin, tzv. Alfa plants. To, co se po dozrani kvétu vy-
sype z tobolek, je prisné tfidéno. Jsou vybrana jen ta
nejlepsi seminka. Ostatni by se dala prodat — mala ple-
chovka i za deset tisic dolart, ale presto jsou zlikvidova-
na. Perdomo investuje do nejvyssi kvality uz od prvniho
momentu Zivota budouci rostlinky. V&fi, Ze zadny krok
procesu nesmi byt podcenén. Jen to je cesta ke skvélym
doutnikiim. Ale nepredbihejme. Do plastovych saze-
nickovych prepravek je dana smés substratu obsahujici
kanadskou raselinu, ryzové slupky a svéte div se — Cervi

exkrementy jako hnojivo. Do kazdé z 96 pozic v pre-
pravce je specidlnim vakuovym pristrojem preneseno
presné 96 malych seminek. To je velkd technologicka
vyhoda oproti ostatnim producentdm. Tradicni metoda
je smiseni sadby s vodou v zahradnické konvi a zaliti pfi-
praveného zdhonu. Rostlinky rostou jedna pres druhou,
bojuji o ziviny a slunecnf svit, dokonce se ¢asto do sebe
zapletou kofenovymi systémy a pfi presazovani jsou so-
kovany a poniceny. Zplsob Perdomo je oproti tradi¢ni
metodé Setrny. Kazda rostlina roste zvlast. Automaticky
zavlazované skleniky poskytuji po tfi tydny idealni pro-
stfedi a rostliny tabaku prospivaji od prvniho dne svého
105 dni dlouhého Zivota. Za tfi tydny jsou natolik silné,
Ze mohou byt pfesazeny na farmy.

Perdomo ma své farmy piimo v Esteli — napfiklad véhlas-
nou Lot 23, déle pak na severu v regionech Condega
a Jalapa. Péstuje na neuvéfitelnych 320 hektarech. Kaz-
da z farem ma jiné pldni i klimatické podminky a tabdk
z nich chutna jinak. To je dllezité pro blendovani jed-
notlivych produktovych fad. O kazdé farmé je dokonaly
prehled. Detailni analyza pudy, satelitni snimky pozice
a sklonu lokalit pro péstovani. Proc tolik povyku kolem
poli? Kompozice ptdy bude totiz urcovat slozenf hnojiv,
sklon se sleduje kvdli planu zalévani. Perdomo vyuZziva
pro zélivku gravitaci. Nekropi rostliny zvrchu, ale napou-
sti fadky. V Esteli po celou sezonu neprsi. To je velmi
vyhodné pro zdravé tabdkové listy. Kapky vody totiz
smyvaji oleje a mineraly z listl a navic pusobi jako malé
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lupy, kterymi slunce vypali do listd tecky bez chlorofylu.
Na farmé, kterou jsme navstivili, zrovna oral muz s pa-
rem vold. Ti jsou cviceni, aby neponicili chtzi rostliny.
Mimo pocatecni transplantaci rostlin strojem je vie vy-
konavéano rucné, jelikoz dalsi mechanizace by stlacovala
padu a rostliny by neprospivaly. Hnojeni, pleti, zastipo-
vani slepych vyhonkd, odstranéni kvétu a postupna skli-
zen list od spodnich pozic (priming) — tézké a zdlou-
hava prace, bez které neni mozné sklidit prvotfidni,
nadherné listy. Méli jsme v jednu chvili moZnost vidét
malé rostlinky i dospélé velké rostliny na farmé v den
sklizné. Farmy se osazuji postupné, presné dle har-
monogramu. Ve definuje kapacita tzv. Curing Barns,
obfich stodol velikosti mensiho fotbalového hristé, kde
okamzité v den sklizné zacina proces suseni listd. To
bude probihat 40 az 60 dni (podle druhu listd). Zejmé-
na se nesmi stat, ze predchozi sklizefi nenf dosusena
a nova cekd na poli a prezravd. Ale budme bez obav —
Nick Jr. byl u vojenského ndmornictva i v civilu kontrolor
letového provozu. Rik4 se, Ze je perfekcionista. Ve je
dokonale pldnované, fizené a kontrolované.

Z mista sklizné jsme se nasim autobusem presunuli do
jedné z mnoha Curing Barns. Jsou to obycejné, po-
dlouhlé drevéné stavby s mnoha okenicemi, s hlinénou
podlahou, vyplnéné dimysinou drevénou konstrukci.
Na tu budou zavéseny tyce s pravé sklizenymi tabakovy-
mi listy. Stodolu napliiuje nadherna rostlind viiné. Aro-
ma Cerstvych i témef dosusenych listd je Gzasné. V pri-
béhu tohoto procesu se méni barva listu ze zelené na
hnédou; ¢astecné, ne zcela, se odstraruje vihkost z listt
a predeviim z centrdlni Zzily. V3e pfirozené, bez urych-
lovani ,, pokrocilymi” metodami za pouziti klimatizace.
Pomalu zac¢indme chédpat a zaroven byt Sokovani slozi-
tosti, pracnosti a vsudypfitomnym ddrazem na kvalitu pfi
tvorbé jednéch z nejlepsich doutnikl vibec. Jsme zna-
veni a zaroven vzruseni novymi objevy, horkym pocasim
a v neposledni fadé mnozstvim doutnikd, které jsme od
rana vychutnali. Vérte, Ze jich bylo vice nez deset!

TRIDENI. FERMENTACE. AGING.

Na prohlidce provozt El Monstro — tak fikaji tovarné
mistni pro jeji velikost — je cenné predevsim to, ze na-
vstévnici maji moznost vidét z vyroby Uplné vse. V jinych
zemich nebo vyrobnach veskeré procesy ukdzat nemo-
hou nebo nechtéji.

Druhy den zacal vysvétlenim neustdlého procesu tfi-
déni listd. Tridi se podle regiont, kde tabdkové listy
rostly (Esteli, Condega, Jalapa), odrtd tabdku (Corojo,
Criollo), primingu (pozice listu na rostliné — Seco, Viso,
Ligero), velikosti listt (velkd, stfedni, mald) a jejich kva-
lity (A, B, C). To predstavuje 216 rliznych sort. Jen tak
je mozné zarucit v prabéhu let stejnou chut a aroma
u jednotlivych blendd. Slozity proces nam vysvétlil séf
predindustrialni casti vyroby — Aristides Garcia, skvé-
le vypadajici zraly muz, kterému bychom stézi hadali

85 let. Kubanec, ktery cely zivot pracoval ve stejném
oboru v rodné zemi, je Zivouci legenda. Zaved| nas do
fermentacni haly, ve které se déje dulezitd proména ta-
bakovych listt. Ve svazcich po 50 jsou listy ulozeny do
velkych balik o velikosti 4x1, 5x1,5 metr — tzv. pilo-
nes. Zde, pod dohledem a neustalym mérenim teploty
uvnitf baliku, listy fermentuji, zbavuji se ¢pavku a jinych
nechténych latek. Jakmile teplota dosahne 36 °C, listy
jsou rozebrdny, provétrany a znovu slozeny. Vyssi teplo-
ta by znicila enzymy a proces by skoncil. Tato faze mize
trvat rok i dva a je naprosto zdsadni pro chut a aroma
tabdku a jeho schopnost pravidelné horet. Aristides
ndm z rlznych pilont dal privonét k tabaku z rdznych
regiond. Nadherna vineé i textura tabaku! Nékteré voni
jako chleba, jiné jako pepf, dalsi jako koniska kaze. Maji
pruznou strukturu a krasnou barvu. Je to zvlastni meta-
morfdéza. Na zdvér nam Aristides kazdému ru¢né ubalil
doutnik a spolec¢né jsme si zakourili. Na otazku, jak se
udrzet ve skvélé kondici do vysokého véku, odpovédeél:
.Deset hodin prace, deset az patnact doutnikd a lasky-
plny vztah k manZzelce — kazdy den!”

Jakmile Aristides vyhodnoti, Ze je tabdk spréavné profer-
mentovany, pilony se rozeberou, listy se znovu pretfidi,
lehce prosusi a zabali do velikych balik, které se umisti
na dlouhé roky do skladu, tzv. banky. Dokonale klima-
tizovany, zavlh¢ovany a organizovany obfi sklad obsa-
huje zasoby tabaku na sedm let produkce. To je velkd
hodnota a mimoradna vyhoda pro produkci Sirokého
portfolia Perdomo doutnik.

Kon¢i den, sedime v patiu hotelu, pijeme rum a vy-
chutndvame doutniky. Néktefi se nechaji zlakat k domi-
nu — hte, kterd je v Karibiku, Stfedni i Latinské Americe
velice popularni. Vsichni se tésime na dalsi den a zavrse-
ni naseho doutnikového vzdélavani.

VYROBA KRABIC. BLENDING. BALENi DOUTNIKU.
CANDY STORE. TRIDENI. EXPEDICE.

Treti den zacindme prohlidkou truhlarny. Obrovské
kmeny $panélského cedru se nejprve roziezaji na prkna,
vysusi a pak se béhem nékolika dni pfeméni na nad-
herné rfemesiné krabice na doutniky. Spole¢nost Perdo-
mo chce byt sobéstacna i v oblasti obalt. Naroky, které
klade na zpracovani a design jsou velké. Proto se Nick
rozhodl délat ve ve vlastni dilné. Doutniky se k zékaz-
nikdm dostdvaji v opravdu krasnych cedrovych boxech.
Srdci vyroby, mistnosti La Galeria, kde pracuji balici,
predchazi pfipravna tabaku. Tam se baliky pfivezené
z ,banky” opatrné rozbali. Listy se zavlazi na spravnou
uroven vlkosti. V balicich jsou relativné suché a tzv. spi.
Odstranf{ se z nich centrélni zila a znovu se pak roztfidi.
Ukézali ndm mistnost, kde probiha tzv. barel aging kry-
cich list v sudech po bourbonu. Je to stara kubanska
metoda, kterd pomUze sjednotit barvu i aroma téchto
nejlepsich listd. Poté jen nékolik mélo lidi, ktefi znaji
recepturu pro ten ktery blend, rozdéli tabak do balicku,
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které si u okénka nafasuje ,bunchero”. V Nikaragui se
pfi baleni doutnik( pracuje v tandemu dvou lidi. Zmirio-
vany bunchero — obvykle muz, ktery pfipravuje vnitfni
konstrukci doutniku (vyplf — filler a vazacf list — binder)
a rolera — zpravidla Zena, kterd aplikuje kryci list a ce-
picku (wrapper a cap).

Rozlehld mistnost La Galeria vypada jako obfi skolnf tfi-
da, kde za pracovnimi stoly, které vypadaji jako stard
skolni Skamna, sedi dvojice bali¢t. Obcas se bunche-
ro zvedne a jde dozadu k okénku pro novy balicek ta-
baku. Ten obsahuje listy presné na padesat doutnikd.
Balici znaji tvar, ktery pfipravuji, ale nevédi nic o slo-
Zeni — blendu. Po zpracovani vsech listl zbyde dvojici
k odevzdani padesat naprosto identickych doutnikd.
Povésti, Ze Ize leckde koupit néco, co balicdm zbylo,
nebo co propasovali z prace, jsou dle mého jen ldkadlo
pro naivni turisty, ktefi si maji hlavné na Kubé koupit
padélané znackové zbozi. Ve vyrobé je vse spocitané do
posledniho listu. Pokud je nahodou jeden poskozeny,
vraci se v okénku a odepise se ze seznamu.

Sympaticky bunchero, ktery nam ukazoval své uméni,
pracoval a v Ustech mél velky zapaleny doutnik. Rychle
utvoril ,bunch”, vyplr a vazaci list ve tvaru budouciho
doutniku. Listy roluje do rulicky — metodé se ik entuba-
do. Ta zarucuje nejlepsi tah, ale je zadroven nejpomalejsi.
Jinymi metodami se za sménu da udélat i mnohem vétsi
mnozstvi. Vyroba je omezena na 400 kust denné kvdli
zvolené metodé a mozné Unaveé lidi, ktera by zvySovala
kazovost. Hotové bunche muz vklada do drevéné formy
s deseti prolisy. Po naplnéni vsech forem polotovar pfi-
klopil totoZnou formou a vloZil na 20 minut do ru¢niho
lisu. Tam doutnik ziskal kyZeny tvar. Poté nasleduje kri-
ticky okamzik. Doutniky jdou na draw test — test tahu.
Vakuové pristroje jsou presné kalibrované a dale pustf
pouze vyrobek s perfektnim tahem! Kolik jen si milov-

nici doutnik koupili drahého kufiva, které po nékolika
minutdch urputné snahy jen hodili do kose. Myslim, Ze
mizerny tah je tou nejvice frustrujici zkusenosti, kterou
mUze kurdk zazit. Perdomo kontroluje kazdy jednotlivy
doutnik. Ne pouze nékteré a nahodné. Vsechny. Po testu
tahu se doutniky vrati zpét ke stolku rolery. Ta ocelovym
nozem zvanym cheveta vykroji z nadhernych krycich list0
jakysi ptlmésic. Zru¢né prsty kryci list napnou a narolujf
na télo doutniku. Konec listu se lehce namaze pektinem
— prirodnim Skrobem. Poté zbyva vykroijit ze stejného listu
Cepicku a je hotovo. Padeséat doutnikd se obali do pasku
z papiru. Baliku se fika cuban wheel — kubanské kolo. To
je zvézeno a pokud vazi vic nez stanovuje norma, vse se
rozebere a zjistuje se, ktery doutnik je leh¢i nebo téZz3i.
Povazte: tolerance je pouhych +/- 1,14 gramu na 1kus
(57 gram na kolo). Doutnik, ktery nevyhovuje, se vyradi
a je poslan na rozbalent.

Kubanska kola dale putuji do velké mistnosti, prezdi-
vané Candy Store - cukrdrna. Je to opravdova nirvéna
pro ,aficionados”, milovniky doutnikd. Témer 6 miliond
doutnikl zde odpociva a zraje pred findlni casti vyroby.
Vérte mi, viiné a pohled na takové mnozstvi bajecnych
doutnikll je UZasny zazitek. Po tfech meésicich klidu
v Candy Storu jsou doutniky dle kryciho listu tfidény na
Skale 72 odstind. V kazdé krabici diky tomu naleznete
barevné naprosto identické doutniky. Poté je aplikovédn
prstynek neboli ,band”. Vétsina doutnikl je vlozena
do celofanového sacku. Celofan je vyroben z cedrovych
pilin z truhlarny. Je to celuléza, prody3ny materidl, ktery
dobre chrani doutnik pred poskozenim listu a kratce
i pred vyschnutim. Zkusili jsme celofdn zapalit, ohen
uhasit a pfivonét k dymu. Krasné voni dfevem. Pro mé
je to dalsi prekvapivy objev.

Ozdobené a zabalené doutniky jsou nabaleny do krabic
a findlné kontrolovany. Poté jsou vystaveny zmrazeni,
aby byly zniceny larvy brouka, ktery s oblibou v humi-
doru obzivne a provrta vasi kolekci. V tomto pfipadé
neplati znamé , nech brouka zit".

Nase prohlidka kon¢i s klaksonem oznamujicim konec
smény vsem zaméstnanctim. Nakonec popijime v kan-
celdfi dobrou kavu a koufime. Kolik to za tfi dny bylo
doutnikG? Radéji jsme je prestali pocitat. Fotime se pod
portrétem Nicka Seniora v trickdch Perdomo Factory
Tour 2014 — Nikaragua Esteli a mame vyjimecny pocit.
Oc¢i ndm byly otevreny.

Tento popis cesty a prohlidky vyroby jsem nenapsal
proto, abych Vés presvédcil, ze Perdomo déla nejlepsi
doutniky svéta. De Gustibus non est disputandum aneb
proti gustu zadny disputat. Kazdy si to nejlepsi pro sebe
musi najit sém. Ja ocekavam od doutniku skvélou chut,
aroma, primérenou silu a skvély tah. To vse jsem zde
dostal na sto procent. Podavdm svédectvi o Uzasném
ptibéhu rodiny Perdomo, o jejich vasni a perfekcioni-
smu. Vytvareji doutniky, na které mohou byt pravem

hrdi. Diky Nicku, diky Nikaraguo! -
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NICK PERDOMO JR.
V HOTELU THE AUGUSTINE

s vr

text: Jiff Rabel, foto: Radek Sevct

V patek 12 zari 2014 méli milovnici prémiového koufeni velky svatek. V ho-
telu THE AUGUSTINE v Praze na Malé Strané jsme pro né usporadali setka-
ni s hvézdou soucasného doutnikového svéta — Nickem Perdomem Jr.

Pokud Vas nékdy napadne usporddat doutnikové se-
tkani v elegantnim stylu, mam pro Vés nékolik postfeh
arad. Pfedné — pokud takovyto event chcete mit pod Si-
rym nebem, nedélejte to v den, kdy se blizi nefalSovana
prltrz mracen, ktera si nezadd s monzunovym lijadkem
v Asii. Jestli vds neodradi od takovéhoto ndpadu sto
a jeden organizacni kol a dokonce ani risk, Zze se na
akci dostavi mélo hostd — tak vézte, Ze prostredf i za-
zemi hotelu THE AUGUSTINE, ale predevsim personal
v Cele se sle¢nou Lenkou Kopicovou lze jednoznacné
doporucit. Kazdy nas napad byl predem prijat, vsechna
nase prani splnéna — kratce feceno dokonaly servis.
Historické prostredi augustinidnského klastera, ktery byl
citlivé pfeménén na luxusni hotel se stalo nddhernou
kulisou pro setkanfi ceskych , afficionados”. Zmifiovany
silny lijak, ktery nds désil cely den, jako zdzrakem ustal
dvé hodiny pred prichodem prvnich hostd. Tabdkova
boZzstva se nad nami prece jen slitovala.

Pro v8echny byl pripraven welcome drink Diploméatico
Andrés Blanco No.1 — vitézny koktejl Jardy Janousky
z baru Black Angel, se kterym se nominoval na svétové
barmanské findle ve Venezuele. Prvni doutnik k ochut-
nani byl Perdomo Reserve Robusto Connecticut - v USA

prezdivany Champagne. Hosté se pfi poslechu kuban-
ské kapely obcerstvili, zacali koufit, seznamovat se
a konverzovat mezi sebou. Bylo jasné, jak moc si uzivajf
tohoto jedine¢ného setkani.

Po kratké reci viceprezidenta spolecnosti Perdomo Ci-
gars Arthura Kempera pozdravil vice nez 80 zucastné-
nych zakladatel a majitel spolecnosti Nick Perdomo Jr.
Mimo jiné fekl, Ze je Uzasné vidét tolik lidi s opravdo-
vym zajmem o prémiové ruc¢né vyrabéné doutniky, a ze
ma velikou radost, Ze je nové representovan na ¢eském
trhu nasi spolec¢nosti.

DalSim vrcholem vecera byla ochutnavka doutniku
Perdomo 20th Anniversary Epicure Maduro, ktery
byl pfed nékolika tydny ocenén jako nejlepsi nicara-
quijsky doutnik roku 2014 vlivnym ¢asopisem Cigar
Journal. Vydavatel tohoto casopisu pan Reinhold Wi-
dmayer se naseho setkani osobné zucastnil. Vsichni
méli moznost skvostny doutnik ochutnat v tandemu
s limitovanou edici venezuelského rumu Diplomatico
Single Vintage 2000.

Celé setkani ndm znovu mocné pripomnélo, jak krasné
je zakourit v prijemné spolecnosti a jak prirozené vzni-
kaji nova pratelstvi mezi doutnikovymi nadsenci. [ |






snoubeni doutniku

Opét vas, milovniky doutnikl, zdravim. Pfehoupli jsme se do tietiho
kvartalu tohoto roku a tak v souladu s podzimnim dnem volim krasné
hiejivou, velmi intenzivni, dnes dokonce trojkombinaci opravdovych la-
hudek. Pfi dneSnim posezeni se pomysiné preneseme pres skotska vie-
sovisté, extra urodnou pudu nikaragujskych tabakovych plantazi oblasti
Esteli, Condega a Jalapa a nakonec také navstivime Pobrezi Slonoviny,
Nigérii, a Indii, tedy mista, odkud nakupuje spolecnost Fever-Tree ruzné
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typy zazvort pro své soft drinky.

Doutniky Perdomo si béhem nékolika mésict dostupnosti
v nasi prodejné ziskaly srdce snad kazdého, kdo je ochutnal
a néco se o nich dovédél. Pro dnesni test snoubeni doutniku
v Casopisu Warehouse #1 padla jasné volba, doutnik Perdo-
mo 20 Aniversary velikosti Epicure (6x56) v odstinu maduro,
drzitel ocenéni ,Nejlepsi nikaragujsky doutnik roku 2014".
Asi nemd smysl zdlrazrovat, Ze se jiz nemohu dockat.

Domnivdm se, Ze by rovnocenného partnera tomuto dout-
niku mohla délat single malt whisky z posledni palirny na
ostrové Skye o které piSeme na strané 66. Ano, bude to viem
milovniktim whisky dobfe znamy Talisker 10 Y.O. Tato whisky
je zastupcem ostrova Skye v exkluzivni ucelené radé skot-
skych whisky spole¢nosti Diageo , Classic Malts of Scotland”
ve které jsou zastoupeny jednotlivé regiony vyroby whisky
ve Skotsku. K tomuto doutniku si mGzete vybrat v podstaté
jakykoli vyzralejsi destilt. Jak sdm Nick Perdomo jr. pfi ne-

davné navstévé Prahy fikal: ,K tomuto doutniku si nékdy rad
dam whisky, jindy zase rum nebo konak. Londynské prakop-
niky vyrabéjici prémiové soft drinky Fever-Tree, bude dnes
zastupovat a pestrost chuti dotvaret verze Ginger Ale.
Zastfihuji robustni télo doutniku Epicure, jehoZ eleganci
zvysuje tzv. ,box press” tvar, kdy je kruhovy prdmér jemné
stlacen do ¢tyrhranu. Krasné se mi drzi a moc se mi libi. Kdyz
si mohu vybrat, tak tento tvar v posledni dobé malinko prefe-
ruji pred klasickym. Zapaluji. Pfekvapiva intenzita od samého
zacatku zklidriuje mdj metabolismus, uvoliiuje predchazejici
napéti a ukoncuje nedockavost.

Doutnik jako by si chtél dupnout, pfevzit iniciativu, stat se
pravodcem chuti béhem nasledujici hodiny. Naplni ocekavani
viech, ktefi upfednostnili intenzivni odstin madura. Doutnik
pravem spadd do kategorie full. Typické tény cokolddy, kavy,
jemné korenitosti a s postupem casu také jemnd nasladlost.



Moc dobfe hofi a popel ukazkové drzi. Boze, malem jsem
vykfikl pfi prvnim loku whisky! V Ustech dochézi k explozi.
Obrovsky prival raseliny, kterd méni své podoby, ale nepusti
ke slovu nic jiného.

Vsechny chutové bunky v Ustech jsou okamzité zalarmovany.
Jinak elegantni jemné ovocna chut Taliskeru, jako by si k nim
nemohla najit cestu. Co mne naprosto $okuje, je neupada-
jici intenzita. Vite dobfe, Ze se s Vami vzdy podélim o cely
prabéh chuti. Dnes to, ale vypadd, Ze to co se déje v zavéru
perzistence, se nikdo z nas nedozvi. Nakonec zkousim chut
korigovat doutnikem, jehoz projev je nyni pfece jen o po-
znani jemnéjsi.

Jsem doslova pohlcen ostrovnim stylem whisky. Spojeni né-
kolikaletého zrani obou aktérl v kontaktu z rliznymi forma-
mi dfeva se naplno projevuje a graduje.

Druhd nejvy3si fada spole¢nosti Perdomo 20th Aniversary do-
konce dozravd 14 mésict v sudech po bourbonu. To byl zfej-
mé také jeden z dGvodd, proc jsem dnes dal prfednost whisky.
Paleta chuti se pomalu méni. Postupné se objevuji jemné
stopy peprnosti a slanosti whisky, u doutniku zase mtzeme
rozeznat klzi, tabdk a jemné také skofici a cedr.

Zatim bych celé koureni popsal jako naskoceni do rozjetého
vlaku, ktery nikde nestavi.

Prece jen bych ale chtél nalézt i ovocné tény a vétsi vstric-
nost. Jsem to prece j4, kdo chce rozhodovat o dnesnim ve-
Ceru. Nalévam si tedy zazvorovy Ginger Ale, ktery celé pred-
staveni okamzité méni. Jako bych zatahl za ru¢ni brzdu, ale
bez naruseni postupného zakomponovéni zazvoru do celého
predstaveni. Dobra volba, obecné mam Ginger Ale k whisky
a rumu moc rad a ani dnes mne tento zéstupce fady Fever-
Tree nezklamal. Konecné si s chuti mohu také chvilku pohré-
vat. Ovoce, slad, kvétinovost, mozna az medova sladkost, ale
také osvézeni v podobé Stavnaté viné limetek a citronové
trdvy. Pfesto se ale pfistihuji, Ze mam tendenci znovu na-
skocit do rozjetého vlaku a nechat se undset do neznamé
cilové stanice. Tu a tam jesté malinko pfibrzdim, ale jinak se
mi agresivnéjsi pojeti dnesniho zazitku moc libi.

Kdyz nadejde ta prava chvile, jeden palec pred

tim, nez by se zhavy tabdk dotkl jeho okra-

je, sundavdm prstynek a jesté o néco déle si

doutnik vychutndvam. Prstynek je nadherny,

urcité zaujme kazdého jiz pfi prvnim kontak-

tu. Krasné logo spolecnosti jesté umocriuje

majestatnost tohoto produktu. Jesté chvilku si

s prstynkem pohrdvdm a je mi lito ho jakkoliv

znehodnotit. Mozna se diky takovym Sperkdm

stanu jejich sbératelem.

Zavérem mohu fict, Ze je tento doutnik oprav-

du jeden z nejlepsich, které jsem mél moznost

béhem svého zhruba desetiletého pokufovani

doutnikd ochutnat. Tésim se, ze ho popasuji

také s jinymi partnery. Ti dnesni, Talisker 10

Y.O. a Fever-tree Ginger Ale, byli opravdu ex-

celentni.

Velké diky patfi bali¢cim fabriky Perdomo.

U zadného z doutnikd této znacky jsem se

zatim nesetkal se sebemensim zaskobrtnutim

béhem hoteni, v tahu, ani v drzeni popela.

Jesté mald rada na zavér: doutniky Perdomo

vyzaduji v humidoru malinko nizsi vihkost cca 65-67 %. Né-
které kryci listy (wrapers), zejména u odstinu maduro, maji
totiz diky své tloustce tendenci vice absorbovat vihkost.
Mohli byste mit nasledné potize pfi jejich zapalovani.
Zdravim Vas a dékuji vyrobcim viech tfi dnesnich prota-
gonista.

Jan Albrecht — milovnik doutnikd
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http://www.warehouse1.cz
https://www.facebook.com/Warehouse1Prague?fref=ts
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LONG BEFORE HONEY WHISKY
THERE WAS DRAMBUIE

V SOUCASNE DOBE JE MEDOVA WHISKY MODNIM TRENDEM,
ALE DLOUHO PRED TIMTO KONCEPTEM TADY BYLO DRAMBUIE, UNIKATNI SMES
VYZRALYCH SKOTSKYCH WHISKY, KORENI A VRESOVEHO MEDU.
TENTO ROK SE VYZNACUJE 100. VYROCIM DRAMBUIE LIQUEUR COMPANY,
KTERA BYLA ZALOZENA V EDINBURGU 14. CERVENCE 1914.

VICE INFORMACI O LIKERU DRAMBUIE NALEZNETE V 9. CISLE NASEHO CASOPISU.
ZAROVEN MUZETE TENTO VYJIMECNY LIKER OCHUTNAT V NASI PRODEJNE WAREHOUSE #1

A TASTE OF THE EXTRAORDINARY

Www.pijsrozumem.cz
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