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— GrandMarnier

1 dil Grand Marnier Cordon Rouge V roce 1880 dostal Louis-Alexandre Marnier Lapostolle smély napad

3 dily Fever Tree Mediterranean Tonic spojit vzacné divoké pomerance a uslechtily konak.

platek pomerance, led P = C L . .
pie P Sveé dilo korunoval temné jantarovou lahvi, jejiz tvar je inspirovan
tvarem Cognac pot still, voskovou peceti a cervenou stuhou Moire.

Grand Marnier je dnes symbolem francouzského pQvabu ve vice nez
150 zemich svéta a patii mezi nejprodavangjsi znacky alkoholu.



http://www.youtube.com/watch?v=vbFUAQYkMqI

Pracujeme na doraz a snazime se délat véci, jak nejlépe dovedeme. Pfestoze si myslime, ze jdeme spradvnym smérem,
nékdy o smyslu naseho pocinani trochu pochybujeme a utésujeme se tim, Ze je to zfejmé normalni. Je to tak trochu
vécny boj a stdle se opakujici sled otazek, na které ne a ne najit uspokojujici odpovéd. Nakonec se vzdy utéSujeme
tim, co nam Fikali nasi pfedkové, a sice ze kdyz se budeme chovat slusné a budeme jednat poctivé, urcité se nam
toto pocinani jednou vrati a prinese svoje ovoce. Tak, jako se vraci nebo by se v dohledné dobé mélo vratit i lidem
a spole¢nostem, o kterych piseme v nasem casopisu. Rozséhlou ¢ast aktualniho cisla jsme tentokrat vénovali japonské
whisky, kterd je ve svété fenoménem ale u nés prakticky stale jesté velkou nezndmou. Whisky, o které si jako o kate-
gorii myslime, Ze jeji obroda pomalu prichazi, jsme vénovali i dal3i prostor. Vedle Lagavulinu, skotské klasiky z ostrova
Islay, jsme totiz méli moznost pfivitat v naSem podpalubi zastupce indické whisky Amrut, Pramoda Kashyapa, a tak
vam s nim pfinasime pdvodni rozhovor. Na rum jsme samoziejmé také nemohli zapomenout, a proto si mdzete precist
o Santa Terese, prvni registrované znacce rumu ve Venezuele, a o obtiZich, kterym jsou jeji majitelé v této krasné, ale
ne pravé nejsvobodnéjsi zemi vystavovani. MUzete se také dovédét, kdo vyhrdl Diageo World Class, a pokud se za
timto mladym a nadéjnym barmanem zastavite v Black Angels baru, mdzete si jeho uméni i osobné ovérit. Tady bych
si dovolil doporucit, aby jste s pfipadnou navstévou pfilis neotaleli, protoze jestli Jarda Janousek uspéje i ve svétovém
findle, moc casto si ho ve zminéném prazském baru neuzijeme. Pro ty z vds, ktefi davate prednost vinim, je urcena
zavérecnd Cast naseho casopisu, ve které se vam predstavi Gabriele Buondonno, Triple A vyrobce Chianti Classico,
a dva zéstupci naseho vinafstvi, bratfi Jan a Richard Stavkové.

Doufame, Ze vam pfinasime zajimavé informace, ale vlastné si ani nejsme jisti, jestli na$ ¢asopis vibec nékdo cte.
Pokud ano, budeme radi, kdyz ndm o ném napisete svlij ndzor na info@warehouse1.cz. Treba nam to pomdze najit
odpovéd na nase otdzky a moznd do budoucna i mnohé zlepsit.

Jakub Janecek a Jifi Rabel

Jifi Rabel Jakub Janecek



JAPONSKA WHISKY

Pokud si myslite, ze je Japonskad whisky vyrabéna z ryze nebo ze to
ziejmé bude néjaka chaba napodobenina whisky skotské, jste na omylu.
Japonska whisky je velice uznavana a urcité stoji za to se s ni seznamit.

U zrodu destilace whisky v japonsku stdl Masataka
Taketsuru, vizionar, ktery vystudoval v roce 1920 uni-
verzitu ve Skotském Glasgow. Po svém navratu do
Japonska byl najat jako mistr palirnik Sindziré Toriim,
kterému poméahal rozbéhnout prvni palirnu skotské
whisky v Japonsku, stojici na staré cesté mezi Kjo-
tem a Osakou. Ta byla pojmenovdna Yamazaki podle
vesnice, kam byla situovana. Destilovat se zde zacalo
v roce 1924 a v roce 1929 spatfila svétlo svéta prvni
japonska whisky jménem Shirofuda neboli Bila etike-
ta. Na soutoku tii fek v Yamazaki, kde stéla pavodni
rustikdIni dfevéna budova, pod jejiz bridlicovou stre-
chou byly umistény prvni kotle, se dnes nachazi ob-
rovsky komplex z Cervenych cihel, kterému dominuji
dvé pyramidové strechy. Tady byla vyrobena mimo
jiné i Suntory Royal, v 80. letech nejprodavanégjsi
whisky svéta, s vétsinou v Japonsku prodanymi 15
miliony beden.

Vzhledem k tomu, Ze si v Japonsku palirny navza-
jem neprodavaji whisky pro michani blendd, najdete
i zde pozoruhodnou sbirku destila¢nich kotll. De-
stilerie Yamazaki stejné jako destilerie Hakushu pa-
tff spole¢nosti Suntory, nejvétsimu vyrobci japonské
whisky a ndpojovému gigantu, ktery nedavno pohltil
za zhruba 16 miliard dolart i tak velkou rybu, jakou
byla spole¢nost Beam Global, v¢etné jeji vlajkové lodi,
bourbonu Jim Beam!

Druhym nejvétsim vyrobcem japonské whisky je spo-
le¢nost Nikka. Tu zalozil Masataka Taketsuru pod na-
zvem Dainipponkaju poté, co se osamostatnil a co se
rozhodl vyrabét své vlastni whisky. V roce 1934 ne-
chal postavit destilerii Yoichi na nejsevernéjsim japon-
ském ostrové Hokkaidd, jehoz podnebi bylo nejblize
tomu skotskému. Rostouci popularita Nikka whisky mu
umoznila v roce 1969 vybudovat druhou destilerii na
ostrové Honsu pobliz mésta Sendai. Spole¢nost Nikka
dnes patfi do skupiny Asahi, vyrabéjici mimo jiné i své-
tozndmé pivo stejného jména.

Dal$im producentem japonské whisky je vyrobce na-
pojl Kirin. Ten dnes, po uzavfeni své palirny Karuiza-
wa v roce 2001, provozuje pouze destilerii Gotemba,
ktera byla postavena pobliz hory Fuji v roce 1975.

Posledni z renomovanych funkénich destilerii v Japon-
sku je palirna Chichibu, kterd zahdjila provoz v roce
2007. Tu vede vnuk zakladatele byvalé destilerie Hanyu,
jejiz whisky mizete stéle jesté najit v nasi nabidce.
Néktefi vyrobci saké a socu zaregistrovali v 90. letech
zvydeny zdjem o japonskou whisky tak ji také, byt
jen sezonné destiluji. Jednd se o destilerie Eigashima
a Shinshu Mars.

Destilerie, které byly zasazeny velkou asijskou finan¢ni
krizi v roce 1997, byly uzavieny nebo se preorientovaly
na vyrobu Socu, tradi¢ni japonské pélenky z brambor.
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Suntory patfi zhruba 65 % japonského trhu s whisky.
Nikka ma na japonském trhu podil 27-28 %.
Zbylych 7-8 % patfi ostatnim destileriim.



MASATAKA
TAKETSURU

Vizionafr Masataka Taketsuru, jehoz predkové vyrabéli saké (japonsky al-
koholicky napoj z fermentované ryze) od roku 1733, se narodil v roce
1894 v pfimoiském mésté Takehara, nedaleko HiroSimy. V roce 1916 byl
firmou Settsu Shuzo poslan do Skotska, aby tam ziskal zkusenosti a tech-

nické znalosti o vyrobé whisky.

Pri studiich na univerzité v Glasgow se naucil blendo-
vani a destilaci a své zkusenosti mél zdrocit pfi vyrobé
japonské whisky pro firmu Settsu Shuzo. Kdyz se vra-
til v roce 1920 zpét do Japonska, zjistil, Ze se zamysle-
ny projekt pravdépodobné nikdy neuskute¢ni. O dva
roky pozdéji dokonce ztratil praci, a tak v roce 1923
vstoupil do skupiny Kotobukiya, pro kterou pomahal
rozbéhnout destilerii Yamazaki pobliz mésta Kjéto.
Tam ndsledné pracoval jako mistr palirnik a stal se
tak v roce 1924 otcem prvni japonské whisky. V roce
1934 se Masataka Taketsuru rozhodl osamostatnit,
aby mohl vést vyrobu podle svych predstav, které sta-
ly na zékladech jeho zkuSenosti nabitych ve Skotsku.
Zalozil spole¢nost Dainipponkaju, nechal postavit desti-
lerii Yoichi na ostrové Hokkaidd a je$té v tomtéz roce
zacal vyrabét prvni blendy.

V roce 1952 spole¢nost Dainipponkaju definitivné
pfijala ndzev Nikka Whisky Distilling Company a Ma-
sataka Taketsuru zUstal v jejim cele.

Rostouci Uspéch mu umoznil v roce 1969 vybudovat
dalsi destilerii na ostrové Hon3u pobliz mésta Sendai,
kde byly vedle kotlikovych destilacnich zafizeni nain-
stalovany i dvé Coffeyho destila¢ni kolony z let 1963
a 1966, vyrobené v Glasgow.

Masataka Taketsuru zUstal vzdy nekompromisné oddén
kvalité, kterou nikdy neobétoval ve prospéch efektivity.
V roce 1979 zemfel ve véku 85 let a byl pochovén na hibi-
tové pobliz destilerie Yoichi, kde odpocivé i jeho Zena Rita.
Jessie Roberta Cowan byla divka, kterou Masataka
poznal pfi studiich ve Skotsku a se kterou se oZenil
v Glasgow v roce 1920. Pozdéji se spole¢né natrvalo
prestéhovali do Japonska, kde si Jessie Roberta zmé-
nila jméno na Rita, naucila se japonsky a do Skotska
se uz nikdy natrvalo nevratila. Svému manzelovi byla
muzou a podporovala ho v jeho vizi vyroby whisky.
Jeji plivod a osobnost z ni ucinily v Japonsku velice
popularni postavu jesté béhem jejiho zivota. Rita Ta-
ketsuru zemrela v roce 1961 ve svych 65 letech. W






NIKKA

JAPANESE PURE SPIRIT

text a foto: Jakub Janecek

Na prelomu bfezna a dubna jsem mél moznost letét se zastupci fran-
couzské spolec¢nosti La Maison du Whisky a jejich nejlepsimi obchodni-
mi partnery do Japonska. Letéli jsme se podivat do dvou destilerii, kde
se vyrabi Nikka whisky, do destilerie Yoichi a Miyagikyo.

Sesli jsme se v Pafizi na letisti Charlese de Gaulla a hned jsme méli moz-
nost vidét, jaké postaveni ma Nikka whisky v zemi galského kohouta.
Ve zdejSim duty free shopu jsme se mohli na nas tydenni vylet naladit
ochutnavkou tfi verzi pravé této japonské whisky. Potom uz nas cekal
dlouhy let do zemé vychazejiciho slunce, prastarych tradic, kaligrafie,
nejprodavanéjsich automobildl, ultrarychlych vliakd, moderni architek-

tury a v neposledni fadé i skvélych whisky.

Pristali jsme na letisti v Tokiu a ja jsem byl zvédav, jest-
li se budou shodovat zprdvy, které jsem o Japonsku
Cetl nebo slysel, s mymi predstavami a skutecnosti.
Na letisti vSechno fungovalo bez zbytecnych pratah,
v priletové hale na nds cekala Emiko Kaji, kterad pra-
cuje pro spole¢nost Nikka, jez je od roku 2001 subdi-
vizi pivovart Asahi. Nastoupili jsme do pfipraveného
autobusu, a protoze bylo 3est hodin rdno a check in
v hotelu byl mozny az ve dvé odpoledne, jeli jsme
se mezitim podivat na horu Fuji. Prvnim prekvapenim
pro mé bylo to, ze nds misto ocekdvaného lidského
mravenisté privitalo liduprazdné mésto. Nakonec se
to dalo pochopit, protoze byla sobota brzy rano, ale
nez jsem si to uvédomil, ptal jsem se sdm sebe, co se
déje. Z okna autobusu jsem si prohlizel siluetu mra-
kodrapC zahalenou v oblacich. Nebylo pravé krasné
pocasi a my jsme uhanéli dalnici pry¢ z mésta, kolem
rozlehlych dokd, smérem na jihozdpad, do prefektury
Sizuoka. Prohlizel jsem si mistni architekturu, ktera
zatim byla trochu za ocekdvanim stejné jako stuper
znecisténi betonovych tuneld a bariér délni¢nich pfi-
vadécu. Myslel jsem si, Ze tu bude naprosté cisto, ale
nebylo to az tak sterilni, jak jsem ocekaval.

Zacalo pomérné husté prset a my jsme pfijeli do re-
stauracniho komplexu s 1aznémi disponujicimi horkou
vodou z hory Fuji. Byla sice takova mlha, Ze jsme tuto

posvatnou nejvyssi horu Japonska nakonec vibec ne-
spatfili, ale koupel v jeji 42 °C horké vodé i vynikajici
tradi¢ni mistni obéd stély opravdu za to.

Po vice nez hodinové zpatecni cesté néas autobus do-
vezl do centra Tokia, do hotelu Solaris, ktery je situ-
ovan ve Ctvrti Ginza. Zde jsme stravili dvé noci a dva
dny, béhem kterych jsme si méli moznost tuto ¢ast
mésta trochu prohlédnout. Tady se jiz zpravy o Ja-
ponsku a mé predstavy zacaly potvrzovat a napliiovat.
VSechno fungovalo, lidé byli navenek mili a Usluzni.
Cisto bylo aZ zarazejici, v desti jste vidéli jen destovou
vodu a kazdy detail materidlu, se kterym pfisla do
styku. At uz to byly rtzné typy dldzdénych chodnik
nebo asfalt, jakoukoli viditelnou $pinu byjste hleda-
li marné. O odpadcich a nedopalcich ani nemluvé.
Architektura zacala byt zajimava a fasady luxusnich
obchodut velmi ndpadité. Pripadal jsem si jako v ga-
lerii inspirace, do které nebylo nutno platit vstupné.
Béhem kratké doby, kterou jsme zde strévili, jsem
mél moznost velice dobfe jist v prvotfidnich restaura-
cich a pit koktejly v nejlépe hodnocenych japonskych
barech, jakymi jsou napfiklad Tender hard shake bar
nebo Little Smith. Navstivili jsme mistni rybi trh i cisa-
fav paldc, jeli jsme neuvéritelnym propletencem zdej-
siho metra, vidéli jsme kvést sakury, coz je zde velikd
udalost, na kterou se pfichdzeji podivat tisice obyva-



tel Tokia v rdmci hanami, prastarého zvyku pozorova-
ni kvétd. Navstivili jsme i hlavni stan spole¢nosti Asahi
na brehu feky Sumida, se zajimavym zlatym objektem
Asahi Flame od svétoznamého francouzského desig-
néra Philippa Starcka na stfeSe jedné z jeho budov.
Spolec¢nost Asahi, vyrabéjici nejprodavanéjsi japonské
pivo, které vafi v osmi mistnich pivovarech a osmi
pivovarech za hranicemi Japonska, vcetné ceského
Staropramenu je, totiz i majitelem dvou destilerii, ve
kterych se vyrabi Nikka whisky — a pravé jejich pro-
hlidka byla hlavnim cilem naseho vyletu.

Prvni z nich byla postavena v roce 1934 na nejsever-
néjsim z japonskych ostrovl, ktery se jmenuje Ho-
kkaido. Tento ostrov vybral Masataka Taketsuru pro
vystavbu destilerie diky povétrnostnim podminkdm,
které byly a jsou nejpodobnéjsi tém skotskym. Tady,
asi hodinu jizdy autobusem od kdysi olympijského
mésta Sapporo, se nachdzi nedaleko mofského po-
brezi palirna Yoichi.

Konecné jsme tady, v destilerii, o které jsem jenom
Cetl a kterou jsem znal pouze z obrazkl. Védél jsem,
Ze se tady stfidaji ro¢ni obdobi podobné jako u nas,
a tak mé vlastné ani nemél prekvapit snih, kterého
tady lezelo jesté pomérné dost. Vzhledem k tomu, Ze
to byl ale tuto zimu prvni snih ktery jsem na vlastn{
oci vidél, to prekvapko prece jen trochu bylo. Jinak

byl ale velmi hezky den, a tak jsme mohli bez problé-
muU zahdjit prohlidku destilerie. Nejprve jsme byli se-
znameni s je¢menem, ktery je zékladni obilninou pou-
Zivanou zde k vyrobé sladové whisky. Sladovy je¢men,
ktery pouzivd Nikka Whisky, je ze Skotska, Anglie,
Francie i z Australie. Jeho suseni probiha v susici vézi
(kilning tower), kterou jsme vidéli v akci béhem nasi



prohlidky hned pfi prvni zastavce. Po trase, kterou
vidite vyznacenou na mapce, jsme se ndsledné byli
podivat na rmutovaci kadé, na deset 40 000litrovych
kvasnych tankd i destila¢ni zafizeni, kterd tady obslu-
huji tfi az Ctyfi zaméstnanci z celkového poctu dvace-
ti. K pot still @ destilaci zde slouzi ¢tyfi wash still kotle
a dva kotle spirit still, pod kterymi se zde topf tradi¢né
uhlim. Tady bylo nutno pfilozit ruku k dilu, a tak jsem
zde zanechal nevyraznou smazatelnou stopu ceské
topic¢ské skoly. Navstivili jsme i pavodni kanceldr zdej-
i palirny z dob, kdy zde jesté pracoval legendarnf
Masataka Taketsuru, kolem jehoz sochy jsme dosli
az ke staveni, kde pobyval se svou manzelkou Ritou.
Uvnitf tohoto domku na nas dychla historie, vidéli
jsme MasatakUv rukopis, rizné dobové artefakty i ta-

tami, na kterém pry ve stafi lehdval. Nasledné jsme se
zastavili ve Warehousu No. 1, coZ nebyla, jak spravné
tusite, pobocka nasi karlinské prodejny, ale sklad zra-
jicich sudd Nikka whisky. Vzhledem k chladnéjsimu
podnebi se tady andélé na rozdil od Karibiku nebo
Indie musi ro¢né spokojit pouze se 2,3 % odpare-
ného destildtu. Mimo vyznacenou trasu jsme se byli
podivat jesté na praci mistnich bednard pfipravujicich
sudy pro zrani whisky a prohlidku jsme zakoncili na-
vitévou Whisky muzea, které je zaméreno predevsim
na zivot Masataky Taketsuru a jeho Zeny Rity. Je zde
ale k vidéni i mnoho dalsich zajimavych artefaktd,
jako jsou sosky, grafiky, obrazy, sudy, destila¢ni za-
fizen{ i jejich miniatury a dalSi expondty. V mistnim
baru pro navstévniky jsme mohli ochutnat jakoukoli






Nikka whisky. Vedle tfi v Japonsku nejprodavanéjsich,
kterymi jsou Black Nikka Clear, Super Nikka Blended
a Black Nikka Rich Blend, to byla napfiklad i skotska
whisky Ben Nevis, kterou pfipravuji japonsti blendefi,
protoze palirnu Ben Nevis spole¢nost Asahi v soucas-
nosti také vlastni.

Velice zajimava ochutndvka pro nds byla pfipravena
v nové administrativni budové zdejsi destilerie. Tady
jsme se méli moznost seznamit se viemi styly Nikka
whisky, které se v destilerii Yoichi vyrabi. Zacali jsme
¢irym, 65% destilatem, ktery je zdkladem pro vyzralé
whisky. Nasledné jsme mohli ochutnéavat 55% desti-
laty s raznymi chutovymi profily od slaného a nakou-
feného pres sherry a sladky profil az po drevity a va-
nilkovy. O jejich vyraz se postaralo jednak rozdilné
palivo pfi suseni sladového je¢mene a jednak nasled-
né ulozeni do réznych typd sudd na 12 let.

Kdo mél zajem, mohl si ve zdejsi prodejné whisky
a upominkovych predmétl jesté zakoupit néco na
paméatku, a potom uZ jsme se presunuli do hotelu
v Sapporu.

Ze Sappora, které hostilo v roce 1972 zimni olympia-
du, jsme toho moc nevidéli. Bizarni sportovni kryty
stadion Sapporo Dome® s vysuvnym travnikem, kde
se hraje fotbal, baseball a pofadaji se velké koncerty,
jsem zahlédl pouze z velmi uctivé vzdélenosti, a tak
mi kromé komfortniho hotelu, vynikajiciho barbecue
z moriskych plodt a velké svételné reklamy Nikka
whisky na jedné z hlavnich kfizovatek utkvél v paméti
jenom obfi svételny pohyblivy krab, ktery nad vcho-
dem jedné z mistnich restauraci zval k jeji ndvstévé.
Ryby a moftské plody jsou v Japonsku, jak se dalo oce-
kadvat, velmi popularni a jejich nabidka je nepreber-
na. Pfi pomysleni na to, Ze jsme tu byli pouze tyden
a v deviti lidech jsme snédli slusné mnozstvi téchto
stvofeni, si vlastné vibec nedovedu predstavit, jakd
tady asi maze byt jejich ro¢ni spotfeba. Kazdopddné
je v tomto kontextu mozné pomérné snadno uvéfit
zpravam Greenpeace o tom, Ze v roce 2050 nebudou
ve svétovych mofich zadné ryby.

Dal3i den réno jsme odletéli zpét na ostrov Honsu do
mésta Sendai. Na tomto misté by se asi sluselo fici, ze
jsem nikdy nezazil rychlejsi, naprosto bezproblémo-
vé odbaveni a presny odlet bez zbyte¢nych pratah.
To se tykalo vsech letl japonskych spole¢nosti, které
jsme vyuzili. PFistdli jsme v Sendai a na moderni fa-
sadé zdejsiho letisté jsme vidéli, kam az sahala voda,
ktera se sem dostala s devastujici vinou tsunami 11.
brezna 2011. Na to, Ze jsem vlastné nebyl v tu chvi-
li schopen urcit, kterym smérem asi tak muze byt
more, byla ryska ve vysce zhruba tfi metrd pomérné
Sokujici. Z letisté jsme odjizdéli autobusem a ja jsem
se dival, jestli nékde uvidim nésledky nicivé zaplavy.
Marné. Nebyt té rysky, nic, co by pfipominalo, co se
tady tenkrat odehrélo, jsem nevidél. Po necelé hodi-
né jizdy autobusem jsme zastavili v pfirodé u osamé-
Iého staveni, uvniti kterého se nachdzela restaurace,
tentokrdt pro zménu a mozna i na pocest LMDW,
s francouzskou kuchyni. Odtud to bylo jiZ jenom co
by kamenem dohodil do destilerie Miyagikyo, ktera
se drive jmenovala Sendai. Tady u zdejsi feky Nikka-
wagawa se kdysi zastavil Masataka Taketsuru, kdyz

tfetim rokem hledal vhodné misto pro vystavbu druhé
destilerie, Nikka whisky. Byla to Gdajné prlzracné Cis-
td voda, kterd ho vedla k rozhodnuti polozit zédkladni
kadmen pravé tady. Destilerii, ve které dnes pracuje 60
lidi, obklopuje kopcovity zalesnény terén. Tato palir-
na zahdjila provoz v roce 1969 a v letech 1979 a 1989
byla rozsitena na stdvajici kapacitu. Pocasi ndm opét
prélo, a tak jsme mohli obdivovat rozsah této destile-
rie postavené z cervenych cihel i vSudypfitomny abso-
lutni porddek. Zajimalo mé, jak bude vypadat zdejsi
Coffeyho destilacni zafizeni. Jeden exempldr této
destila¢ni kolony, kterou si v roce 1830 nechal paten-
tovat Ir Aeneas Coffey, jsme pred lety vidéli s Jirkou
v Guyané v Demerara Distillers a j& jsem tady mél tu
Cest podruhé. Nebylo dfevéné, tak jako v Jizni Ameri-
ce, ale vyska kolem 12 metr0 byla i v kovovém prove-
deni opravdu impozantni. Navic tu byly hned dvé tyto
kolony vedle sebe. Jedna z roku 1963, druha z roku
1966 a obé pochazely ze skotského Glasgow. Kromé
téchto dvou destila¢nich kolon disponuje zdejsi desti-
lerie jeSté Ctyfmi wash stills a ¢tyfmi spirit stills kotli,
na kterych pracuje celkem 10-12 lidi. Vyh¥ivani kotlt
je zajisténo plynem, a tak jsem nemohl tentokrat pfi-
loZit svou zkuSenou ruku k dilu.

Sladovy je¢men ma stejny plvod jako ten, ktery pouziva
destilerie Yoichi, tady se ale navic pracuje i s kukufici ze
Spojenych statl. Z té se vyrabi na Coffeyho destila¢nim
zatizeni naptiklad Nikka Single Coffey Grain whisky.
Kolem zdej3i pagodové susici véze jsme prosli do bu-
dovy, kde probihd fermentace. Destilerie Miyagikyo
mé 22 fermentacnich tankl, z nichz kazdy ma obsah
55 000 litra. O charakteristicky profil zde vyrabénych
Nikka whisky se staraji kvasnice kultivované pfimo
v destilerii. Ty maji své specifické vlastnosti, odlisné
od téch, které jsou kultivovany v palirné Yoichi. To uz
jsme ale zamifili do prezentac¢ni mistnosti, kde nédm
bylo umoznéno si vyzkouset naro¢nou préci blende-
ra. Kazdy z nads mél na stole nékolik druht whisky
a mohl si z nich v rdznych pomérech namichat svdj
vlastni blend. Méli jsme tfi pokusy a nejlepsi z nich
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nam nakonec byl napInén a uzavren do lahvicky s ob-
sahem 0,2 litru. Namichal jsem své tfi blendy, ale ty
nestaly za fec, zdaly se mi ponékud prazdné. Rychle
jsem tedy namichal jesté jeden — a ejhle, konecné to
zacalo fungovat. Dal jsem ochutnat Emiko a jeji vyraz
ve tvari, citoslovce i komentar, Ze ji pfipomina Yoichi
Non Aged, mé potésily a daly mi nadéji, ze se nejed-
nalo o pouhou zdvofilost.

Na Uplny zavér jsme se jesté podivali do mistniho
baru a do prodejny. Kazdy si koupil néco na pamatku.
At uz to byly pohlednice, odznaky, kravaty, prazeny
je¢men, Cokolady, bonbony nebo lahve, urcité budou
kazdému z nds pfipominat tento nevsedni vylet.

Daldi den byl za ndmi a pfed nami dalsi vecer i dalsi
hotel v dalsim mésté. Tentokrat v Sendai. Hotel byl
velmi komfortni, stejné jako vsechny, ve kterych jsme
byli ubytovéni, a vrcholem byla opét toaleta. Zachod
s vyhtivanym prkénkem, ktery se otevira diky pohybo-
vému cidlu s mnozstvim elektroniky, pomoci které si
po pouziti mizete davkovat tekuté mydlo a intenzitu
vody, kterad se postard o vasi dokonalou Ccistotu, byl
k dispozici i zde. Vlastné to byl takovy pfijemny stan-
dard. Pro ty z vas, ktefi tuto vécicku doma nemaji, ne-
chystaji se pravé do Japonska a radi by si ji vyzkouseli,
muzeme doporucit prazskou restauraci Pot-au-feu
v Rybné ulici 13. Pokud méte radi sezonni francouzské
speciality a tfeba i nase Triple “A” Chablis de Moor,
muzeme vam toto misto s japonskou hi-tech toaletou
doporucit.

Po vynikajici vecefi, kterou doprovazelo mnozstvi Nikka
hi-ballt, tedy whisky s ledem a se sodou, jsme sli na
karaoke. V Japonsku je karaoke velmi popularni zba-
vou, a tak i kdyz jsem si nemyslel, ze se ji budu nékdy
Ucastnit, jsem nemél silu odmitnout. Nakonec musim
konstatovat, Ze jsme se vsichni velmi dobfe pobavili.
Jakozto milovnik vlakd jsem pfivital, Ze jsem mél
z mého hotelového pokoje vyhled na nddrazi. Pozo-

roval jsem pfijizdéjici a odjizdéjici rychlovlaky a tésil
jsem se na nasledujici den, kdy jsme se do Tokia méli
vratit Sinkanzenem.

Tato letadla na kolejich se vzrusujicimi aerodynamic-
kymi tvary, dosahujici rychlosti pfes 400 km/h jsou
navysost pohodind a komfortni. Usadite se, napolo-
hujete si sedadlo a mazete v klidu spat. Tato stfela se
béhem svého letu v podstaté ani nehne. | kdyz jsem

byl jiz po nékolikadennim programu znacné una-
ven, oko jsem nezamhoufil, stdle se bylo na co divat.
Jednou ze zastavek bylo i mésto Fukusima. Ani tady
nebyly vidét zadné nésledky po zemétreseni a nasled-
ném tsunami.

Myslim, Ze je zbytecné to psat, ale prece, do Tokia
jsme prijeli na cas. Byl pracovni den a lidi bylo o po-
znani vic. Na ulicich ale viechno probihalo v napros-
tém klidu. Uvédomil jsem si, Ze jsem za celou dobu
v Japonsku slySel pouze jednu jedinou sirénu projiz-
déjici sanitky a jedno zatroubenf auta. Velmi husté pr-
Selo a v klidu projizdéjici auta vypadala, jako by pravé
projela myci linkou, byla naprosto cista.

Cekal nas posledni den v Tokiu, na jehoZ vecer bylo
naplédnovéno setkani s Nikka blendery v Nikka Blen-
ders baru. Cely den opravdu hodné prselo, a tak indi-
vidudIni prochdzka za zamyslenym nakupem tradi¢ni
japonské muziky skoncila zahy diky promocenym bo-
tam a od kolen dolt i kalhotdm. Odpoledne jsem tedy
vénoval jejich suseni a lenosent.

Nikka Blenders bar bylo pfijemné misto s nejriznéjsimi
ldhvemi Nikka whisky. Tady jsem ochutnal napfiklad
Taketsuru Pure Malt bez udani stafi, coz je naprosto
okouzlujici svézi whisky, nebo 18letou Nikka Single
cask whisky s obsahem alkoholu 64,4 % s GZasnou
chuti toffee a medovou sladkosti. Té bylo vyrobeno
pouze 420 lahvi pro skotskou Malt Whisky Society.
Mimo tuto krdsnou moznost ochutnat jedinecné la-
hadky tu byla jesté prilezitost ziskat informace pfimo
od lidi nejpovolanéjsich, tedy od Nikka blenderd.

Byli tu vsichni Ctyfi, v¢etné jejich 3éf blendera Tadashi-
ho Sakumy, ten mi vysvétlil, ze neni Master blender,
protoZe se na takové oznaceni pry velice dlouho ceka.
Pan Sakuma mi popsal Nikka whisky jako Old Fashio-
ned Styl skotské whisky, takzvany Taketsuru styl. Nikka
si mysli, Ze je skotska whisky origindlem, a proto néasle-
duje tento styl, zatimco konkurence Suntory to nedél3,
ti vyrabi lehce pitelné whisky, které podporuji dobrym
marketingem.

Také jsem se zajimal o vliv dfeva na vysledny produkt,
pokud se whisky nechd zrat v sudech z japonskych
dubl mizunara. Dovédél jsem se, Ze tam neni vyraz-
néjsi rozdil, ale da se pry fici, Ze whisky ze sudd mi-
zunara byvaji silngjsi v taninech, maji méné vanilky,
nejsou tak sladké, maji vice dfevnatosti a jsou sussi.
Pred 42 lety byly skoro vsechny sudy, ve kterych zrala
Nikka whisky, ze dfeva dubt mizunara. Sudy z ame-
rického bilého dubu se nepouzivaly, protoZe na dovoz
bylo uvaleno vysoké clo. Dnes tvofi sudy z dubl mi-
zunara ve skladech Nikka whisky pouze 1%. Whisky
z téchto sudl jsou pouzivany pouze jako pfimés. Zby-
lych 99 % sudd je z americkych dubd, z nichz 10 az
15% drive obsahovalo sherry. O pouziti sudd, které
drive obsahovaly rum, zatim pry neuvazuiji.

Pan Sakuma mi také prozradil, Zze si mysli, Ze davo-
dem, pro¢ pouzivaji u Suntory a Chichibu ve vétsi
mife sudy z dubl mizunara je, Ze jsou opfedeny jis-
tym tajemstvim.

Dalsi moje otdzky sméfovaly k filtraci za studena a k po-
uzivani karamelu.

Dovédél jsem se, ze pokud jsou Nikka whisky filtrovany
za studena, maji obsah alkoholu 40-43%, pokud ne-



Nikka blendefi Wataru Mori, Masashi Watanuki, Susumu Nihei a jejich $éf Tadashi Sakuma v tokijském Blenders Baru

jsou filtrovany za studena, maji obsah alkoholu 46 %.
Karamel je do Nikka whisky pridavan pro dosazeni
konstantniho zbarveni. Jedna se o velmi malé mnoz-
stvf tisiciny litru, které se pfidava do tankd s obsahem
1 000 hektolitr( pred jejich odeslanim do lahvarny.
Masashiho Watanuki jsem se zeptal, co je na jeho praci
nejtézsi. Chvili se zamyslel a potom mi fekl: ,Na praci
blendera je nejtézsi psat komentare. Je potreba, aby jim
lidé, kteff je maji ¢ist, rozuméli. Proto ¢tu komentare $éf
blendera, abych porozumél jeho pohledu na véc.”

Daldi z blenderd Wataru Mori, ktery ma na svédomi
muaj oblibeny Takesturu Pure Malt bez udani stari, mi
fekl, Zze se prace blendera skldda z 80 % udrzeni kva-
lity, 10 % kontroly skladl a 10 % vytvafeni novych
blendl. Byl to velmi pfijemny vecer s mnozstvim skvé-
lych chuti a zajimavych informaci, ale ¢as se napinil.
Pfed odjezdem do hotelu jsme jesté navstivili Wod-
ka Tonic bar. Thierry Benitah objednal z nabidky rfadu
raritnich whisky: 30lety Ardbeg, Highland Park, Strat-
hisla West Highland Malt, Springbank, Scapa, Long-
morn, Lagavulin a Glenmorangie. Jednalo se o skot-
ské whisky ze 60. a 70. let a bylo opravdu zajimavé
ochutnat chut whisky z doby, kdy zfejmé jesté nebylo
hlavnim kritériem vyrabét vic a levnéji.

Bar se ale jmenoval Wodka tonic a tak jsem si fekl, ze
bych rad vyzkousel drink, po kterém byl pojmenovan.
V prvotfidnich barech je Fever-Tree samoziejmosti,
a jak se ukdzalo, i tento bar mezi né patfil. Experi-
mentu tedy nestalo nic v cesté. Velmi osvézujici drink
okouzlil u naseho stolu prakticky kazdého. DalSim
drinkem potom byl Tanqueray Malacca s Fever-Tree

tonikem. Ten jsem nechal namichat do odpovidajici
sklenice na vino i pro sympatického 3edesatnika, se
kterym jsem se dal na baru do feci a ktery mé pozval
na jeho oblibenou grappu. Po pfivonéni a ochutnani
platit, ale snaha byla marnd. ,V zadném pfipadé, jsi
prece muj host,” fikal a zdalo se, Ze mu Gin & Tonic
opravdu chutnd.

Byla to i tato zavérecnd epizoda, kterd doplnila ve-
smés velmi pozitivni kaleidoskop zazitkd z Japonska.
Mél jsem na okamzik moznost dotknout se zajimavé
zemé a subjektivné, jenom ze zaznamendvéni pfitom-
nych okamzik( a vnimani vani a chuti, sestavit mozai-
ku, kterd mi od této chvile bude pfipominat Japonsko.
Japonsko velmi cisté, fungujici, se zajimavou architek-
turou, milymi a Usluznymi lidmi, vynikajici gastrono-
mif a skvélou whisky.

Mam pocit, ze vychutndvéni Nikka whisky, které je
samo o sobé zazitkem, bude pro mé mit v budoucnu
jesté dalsi rozmér. |

Dpot still kotle urcené pro destilaci varek (SarZi). Pri kotlikové
destilaci jsou zkvasené stavy destilovany bézné dvakrat, né-
kdy i tfikrat, pficemZ prvni probiha ve Wash still a dalsi ve
Spirit still. “Wash still” slouZi pri kotlikové destilaci (destilaci
varek a nebo Sarzi) k prvni destilaci. Spirit still slouZi pfi kotli-
kové destilaci ke druhé a pripadné i ke treti destilaci.

9Sapporo Dome od architekta Hiroshi Hary a ateliéru Phi
s kapacitou kolem 50 000 mist byl otevien v roce 2001 a byl
jednim z deseti stadiond, na kterych se hralo Mistrovstvi své-
ta ve fotbalu v roce 2002.



NIKKA MIYAGIKYO 10 YO 45% Jemna, Cista, sladce ovocna a velmi pfistupna japonska sladova whisky z destilerie Miyagikyo, ktera se na-
chazi pobliz mésta Sendai, na ostrové Hon3u. Tu postavil zakladatel spole¢nosti Nikka, Masataka Taketsuru jako svou druhou palirnu. Desetiletd
Nikka singla malt whisky Miyagikyo je typickym zastupcem hlavniho stylu této destilerie. M4 atraktivni kvétinovou vani lilif, hlodase, 3efiku
a anyzu. Vyvazena chut pfipomina dubové drevo, maslové bonbony s ndznakem borového dieva v dokonceni. 1 840 K&

NIKKA TAKETSURU PURE MALT 43% Tato sladova whisky bez uddanf stafi, nesouci jméno zakladatele spolecnosti Nikka byla vyrobena
v roce 2014. Jedna se o blend sladovych whisky stafenych v prdméru 10 let v rlznych typech dubovych sudd. Vysoky podil maltd z destilerie
Miyagikyo dodava této whisky Cerstvy ovocny charakter, doprovézeny vyzralymi viinémi o néz se postaraly zejména sudy po sherry. 1 200 K¢

NIKKA TAKETSURU 17 YEAR OLD PURE MALT 43% Jedna se o jednu z veleUspésnych blended malt whisky z fady Nikka Taketsuru, kterd
je pojmenovana podle zakladatele spole¢nosti Masataky Taketsuru. Je to velkd vyzrald whisky pIného téla, precizni, s veskerou komplexitou,
opravdu vyjime¢nou hloubkou, eleganci a vyvazenosti, kterou by jste u tak vyzralé whisky mohli ocekavat. 2 530 K¢.

NIKKA TAKETSURU 21 YEAR OLD PURE MALT 43% - Jedna se o michanou sladovou whisky pojmenovanou po zakladateli spole¢nosti
Nikka, ktera obsahuje produkci obou paliren. Jedna se o komplexni whisky nabizejici mnoho vrstev chuti: ovocného sirupu, fikd, susenych
Svestek i koure. 3 220 K¢.



Warehouse #1 selection:

NIKKA FROM THE BARREL 51,4% je silny blend s obsahem alkoholu 51,4 %, zrajici v jednou pouzitych sudech po bourbonu. Je vyrabén
z obili a sladu z destilerie Miyagikyo a ze sladu z destilerie Yoichi. Nikka from the Barrel byla zvolena nejlep3i japonskou blended whisky mladsi
nez 12 let pfi udileni World Whisky Awards 2007. Ma pfimocarou intenzivni, trochu kvétinovou vini s tény broskvi, rozmarynového oleje
a borové mizy. Chutna lehce sladce po vanilce a tfesnich. Dokonceni ma silné kofenéné. 0,5L 840 K¢.

NIKKA COFFEY GRAIN 45% Tato obilnd whisky je vyrabéna prevazné z kukufice na Coffeyho destila¢nim zafizeni, které zkonstruoval Ir
Aeneas Coffey. Jedna se zhruba o dvanéctimetrovou destila¢ni kolonu, kterych se na svété dochovalo jiz pouze nékolik vzécnych kust. Podle
dostupnych informaci bylo vzdy pomérné tézké na tomto destila¢nim zafizeni destilovat a jesté téz3i pry bylo udrzet konstantnf{ kvalitu. Japon-
clm se to ale s jejich povéstnou preciznosti podafilo, o ¢emz se mlzZete sami presvédcit. 1 440 K¢.

NIKKA COFFEY MALT WHISKY 45% Jedna se o obilnou whisky vyrobenou prevazné z kukufice na destila¢nim zafizeni které si nechal paten-
tovat Aeneas Coffey a jehoz 2 exemplare se nachazi v destilerii Miyagikyo. Exotickd, ovocna a vyjimec¢nd je tato whisky, urc¢ena znalcam, ktefi
hledaji nekonven¢ni whisky. 1 440 K¢.

NIKKA SIGLE CASK COFFEY MALT WHISKY 1998 62% — Tato origindIni whisky je vyrobena ze 100% sladového je¢mene tak jako je tomu
u single maltu. Rozdil je ve zpGsobu destilace. Nikka totiz destilovala tento malt v Coffeyho destila¢nim zafizeni, na kterém se obycejné destiluji
whisky z kukufice. 3 340 K¢.



Warehouse #1 interview:

THIERRY
BENITAH

Thierrey Benitah je majitelem francouzské spolecnosti Le Maison du Whisky
(LMDW). Tato francouzska spolecnost obchoduijici s destilaty je uznavana
mnoha spotrebiteli i profesionaly zejména diky své dlouholeté specializaci
na whisky. Vydava ¢asopis Whisky Magazine, porada Whisky Live a kromé
jinych je specialistou na whisky japonské. Proto jsem pravé jemu v dubnu

polozil nékolik otazek béhem letu z Tokia do Pafize.

Jak a kdy vlastné zacal LMDW?

LMDW zalozil mUj otec se svymi bratry v roce 1956. Tata
byl ve skute¢nosti tim, kdo objevil skotskou whisky pro
Francii. Tenkrat to byl maly rodinny podnik, kde pracova-
lo od nevidim do nevidim sedm lidi. J4 jsem jako teenager
pomdhal balit miniatury whisky do krabic po 24 lahvic-

kach, coz bylo v 70. a 80. letech ve Francii velice popular-
ni baleni. Obcas se néco rozbilo a mné to vibec nevonélo,
a tak jsem si fekl, ze nikdy nebudu pracovat v LMDW.

KdyZ mi bylo 22 let, studoval jsem ve Francii trh cen-
nych papird. V 90. letech to bylo v médé, skoro vsichni
znami délali totéz. | kdyz mé to pfilis nebavilo, odjel



jsem v roce 1992 jesté na dva roky studovat do Fila-
delfie. Citil jsem se ale stdle vice ztracen... V té dobé
jsme chodili po Skole se spoluzdky do prvotfidnich
bar(, kde méli nékteré zajimavé znacky whisky, jako
Macallan, Lagavulin a dal3i, a protoze kamaradi védéli,
Ze mUj otec pracuje s whisky, méli mé za experta. Ve
skutec¢nosti jsem znal nejrlznéjsi znacky, ale ne vzdy
jejich chut. To se ale pomalu zacalo ménit, a ja jsem
tak ve Spojenych statech pomalu zacal pit whisky
a dokonce si ji i vychutndvat.

Kdyz jsem se v roce 1994 vrétil do Francie, m{j otec
byl rozhodnut nas rodinny podnik prodat. Jeden z jeho
bratrd totiz zemrel a druhy nemél o toto podnikani
zajem. Rekl jsem tenkrat tatovi, at ho neprodava a at
radéji podil jeho bratra odkoupime. KdyZ jsme tuto na-

bidku udélali, jeho bratr najednou fekl, ze ho vlastné
prodat nechce. J& jsem se do toho ale vlozZil a tvrdé
jsem bojoval od srpna 1994 do Unora 1995. Stryco-
va rodina se divila, pro¢ se ja jako stydlivy introvert do
toho pletu, ale j& jsem citil, Ze poprvé v Zivoté néco
opravdu chci, a snazil jsem se to ziskat.

Pro mé je totiz no¢ni mlrou pod nékym pracovat. Sém
si neumim predstavit, Zze bych pracoval jako zaméstna-
nec pod néjakym 3éfem, mnohdy se divim, kdyz dnes
vidim nékteré ze svych zaméstnancd, Ze jsou vice mo-
tivovani nez ja, a pfitom to nenf jejich podnik. Ja totiz
nemam rad autority, a i pfesto, Zze nejsem vibec nasil-
nym typem ¢lovéka, mohl bych moznd mit problémy se
zakonem. Kdyby muj $éf napfiklad nebyl fér, asi bych
byl agresivni a mozna bych dokazal i zabit.



Nebyl to jednoduchy pulrok, strycova rodina se stavé-
la proti mné, protoze jsem nemél zkusenosti. Bojoval
jsem s hlouposti a zatvrzelosti svého stryce, bojoval
jsem i se svymi bratranci. Je to smutné, protoze rodina
se trochu rozdélila, a i kdyz se vse nakonec urovnalo, uz
nejsou nase vztahy stejné jako dfiv.

J& jsem tedy nejprve pracoval v obchodé, ale muj strejda
zaviral v poledne a oteviral ve dvé a potom zaviral v Sest.
Ja jsem chtél, aby bylo otevieno od 10 réno do osmi do
vecera, coz jsem se naucil ve Statech. Byl jsem mlady na
rozdil od stryce, a tak jsem mu fekl: Dobre, ty chce$ mit
pauzu a zavirat dfiv, ale j& jsem tady a mdZe byt ote-
vieno bez poledni prestavky a déle. On to ale nechtél.
Rikal jsem pro¢, budeme mit vice trzeb a spokojenéjsi
zakazniky, coz bylo uz tenkrat pro mé velice dulezité.

Mozna to bylo proto, Ze citil, Ze jsi vice motivovan
a ze se pleteS do podnikani, které mél tvaj stryc
s tvym otcem. To znamena, Zze mozna trochu zarlil.

Ano, tomu rozumim, to byla ale $patnd pozice. Stryc
chtél LMDW prodat, dostal od nds nabidku, ale vzapéti
si to zase rozmyslel. Problém byl v tom, Ze opravdu ne-
mél jiz dale o toto podnikdni zajem, a ja jsem citil, ze
je nutné bojovat a nevzddvat to, protoze jinak by stryc
zfejmé LMDW pomalu rozlozil.

Stryc tedy nakonec s prodejem souhlasil, ale cena, kte-
rou jsme museli zaplatit, nebyla pfilis fér. Museli jsme
si hodné penéz pujcit, protoze jsme na to neméli, ale
udélali jsme to a stali jsme se nezavislymi a j& jsem zacal
v unoru roku 1995 skute¢né podnikat. V té dobé jsme

méli pét zaméstnancd. Tata byl v penzi, nedostaval
vyplatu a drzel naklady na nejniz$i mozné urovni. Ve
stejném roce v ¢ervnu jsem pfijal mého prvniho zamést-
nance, byl jim Jean-Marc, ktery je dodnes managerem
v nasi pafizské prodejné v Rue d'Anjou. Tato historickd
prodejna méla ro¢ni trzby 100 000 EUR. Dnes po 19

letech déla 3 miliony EUR ro¢né. Takovy narlst byl moz-
ny jednak diky sortimentu, ale predevsim diky ¢lovéku,
ktery se o ten obchod stara, a tim je Jean-Marc. On je
0 hodné vic nez jenom prodavac.

KdyZz jsme zacinali, méli jsme 400 druhd whisky v ob-
chodé, coz délalo 40 % obratu, dalsich 40 % bylo
z velkoobchodu s jednim nebo dvéma prodejci. V té
dobé jsme méli pouze dvé tfi znacky exkluzivné. Zbytek
obratu délaly korporatni darky. Byly to tedy tfi okruhy,
ze kterych se skladal nas obrat, ktery délal dohromady
1,5 milionu EUR. Prvni, co jsem chtél udélat, kdyz jsem
vstoupil do LMDW, bylo zvyseni poctu polozek. Z pu-
vodnich 400 mame dnes 2 500 polozek. Prvnich 10 let
jsme rostli, co se sortimentu tykd, velice prudce a mj
otec z toho moc radost nemél. Chtél mé uchrénit pred
$patnymi rozhodnutimi, kterd bych mohl udélat. Také
starl a nechtél prilis ménit zabéhnuté véci, ale ja jsem
chtél vsechno ménit, skoro kazdy den.

S odstupem vidim, ze odkoupeni strycova podilu v roce
1995 byla ta nejlepsi véc, kterou jsme mohli udélat.
Byl totiz konec svétové krize whisky, béhem které bylo
mnoho destilerii zavfeno nebo prodéno velkymi sku-
pinami vlastnikG zejména nezavislym botlerdm. Tim



padem mnoho novych majiteld hledalo odbyt pro své
lahve a tak se dostali k ndm. V té dobé jsme jiz méli
v Evropé urcitou reputaci, protoZe jsme zde byli jedni
z prvnich obchodnikt. Tak se k ndm dostal napfiklad
Blanton's. To byla prvni znacka, kterou jsem ziskal,
a jesté k tomu pomérné zajimavym zplsobem. Kdyz
jsem se vratil ze studii ze Spojenych statd v srpnu roku
1994, odjel jsem do Asie. Byl jsem, tak jako to bézné
studenti délavaji, tfi mésice v Indonésii, v Ciné a pres
USA jsem se vracel do Francie. V duty-free jsem uvidél
Blanton's a fikal jsem si, Ze to asi bude skvéla whisky,
ochutnal jsem a bylo tomu tak. Druhy den jsem po
navratu zavolal do destilerie a nechal jsem se spojit
s marketingem. Mluvil jsem s néjakou sle¢nou a za-
registroval jsem podivny akcent a zjistil jsem Ze je to
Francouzka. Zacal jsem tedy mluvit francouzsky a ona
méla radost, protoze to byla holka, kteréd Zila v Kentucky,
vzala si za muZe Reka, rozvedla se a rozhodla se it dal
v USA. Méla z toho trochu depresi. Jmenovala se Yvet-
te, a jak jsem pozdéji zjistil, byla to krasna divka. Ob-
libila si mé a tak jsme se stali exkluzivnimi distributory
pro Francii a nékteré dalsi zemé. Potom nasledovaly
0 mésic pozdéji Arran whisky na jejich Uplném zacatku.
Tak jsme ziskavali pomalu znacku po znacce a v roce
2001 jsme méli jiz fantastické portfolio. Neprodavali
jsme moc, ale nasim dodavatellim, protoze byli vét-
sinou mali, to nevadilo. Od konce roku 2000 jsem jiz
zastupoval Ben Nevis, destilerii skotské whisky, kterou
jsem mél a mam stale rad. Manazer této destilerie Co-
lin Ross mi tenkrat fekl, Ze dostal par beden japonské
whisky, a ptal se mé, jestli bych ji nechtél ochutnat.
Samozrejmé jsem chtél, v té dobé jsme jiz prodavali ja-
ponskou whisky Suntory. Tu jsem zastupoval od roku
1997 do roku 2011. Whisky Suntory byly v té dobé, az
na Yamazaki 12, prdmérné, ale drahé blendy, a tak
kdyz jsem u Ben Nevis ochutnal Nikka Whisky From
the Barrel, Pure Malt White and Pure Malt Black, ekl
jsem jenom: ,WOW!" Byl jsem uchvdcen a fikal jsem
Colinovi, jestli mdzu mit alespori paletu téchto Nikka
Whisky. ,Ale jisté, kolik budes chtit,” znéla odpovéd.
Tak jsem zacal s importem jedné palety, dvou palet, tfi
palet, péti palet a tak dale, az jsem od Colina Rosse,
az na par beden, které posilal do Danska, kupoval
vechnu Nikka whisky, kterou disponoval. V roce 2004
jsem nakoupil deset az dvacet tisic lahvi, coz pro nés
tenkrét bylo hodné. Nikka se pro nds pomalu stavala
nejdudlezitéjsi znackou, a tak mé navstivil z Japonska
pan Harada, ktery pro Nikka Whisky jesté stale pra-
cuje, a fekl, Ze jsme pro né nejdllezitéjsi zakaznik pro
export, protoze nasich 50 000 importovanych lahvi
v roce 2006 bylo 90 % jejich exportu. Tak jsme se
stali v lednu roku 2007 evropskymi distributory Nikka
Whisky. Od prvniho dne jsme prevzali Dansko, Velkou
Britanii a Francii, tedy zemé, ve kterych v té dobé byla
Nikka Whisky distribuovana. Citili jsme velky poten-
cial. Po sedmi letech dnes proddvame ve 40 zemich

700 000 Iahvi a tento rok moznd prodédme milion Iahvi.
Myslim si, Ze ndm Uspéch Nikka Whisky pomohl pfila-
kat zdjem majitelt dalsich mensich znacek, ktefi méli
chut je svérit do nasi distribuce.

V té dobé jste tedy byli prodejci Suntory a také Nik-
ka Whisky. Témto rivaliim to nevadilo?

V letech 1997-2011 jsme distribuovali Suntory whisky
a zaroven jsme byli distributory Nikka Whisky. Citil jsem
se expertem na japonskou whisky. V mych ocich bylo
velice dulezité udrzet tuto nasi reputaci. Chtél jsem
kontrolovat viechno.

Kdyz jsem ale podepisoval smlouvu s Nikka Whisky, mu-
sel jsem souhlasit s tim, Ze prodeje Suntory nebudou
nikdy vétsi nez 50 % prodeju Nikka Whisky. Souhlasil
jsem a snazil jsem se prodat co nejvice Nikka Whisky.
Suntory rostla také, ale byla vzdy na 50 % prodejl
Nikka Whisky. Nasledné se vedeni Suntory zacalo vice
zajimat o francouzsky trh a jednoho dne se rozhodli
zménit distributora.

Pro koho se rozhodli?

Laurent Perrier Champagne, cozZ je pro né opravdu
Spatné, protoze oni vibec nerozuméji whisky. LMDW
je ale porad pro Suntory zédkaznikem ¢islo 1, a to i pres
to, Ze nakupujeme 0 20 % dradz nez dfive. Mame tedy
Nikku, Suntory, ale také whisky z dalsich destilerii, jako
napfiklad Karuizawa nebo Chichibu.

Co si mysli§ napfiklad o whisky z destilerie Karui-
zawa?

Nékteré jejich whisky jsou UGzasné. Byl jsem ochutnat
whisky ze v3ech jejich sudu.

To bylo tak, mél jsem Stésti, ze mi jednoho dne zavo-
lal Marcin Miller, ktery mél na starosti prodej Karui-
zawa whisky. Od ného jsem dostal nabidku k odkou-
peni skladu zrajicich whisky j&, Sukinder a jesté jeden
obchodnik z Tchaj-wanu.

Vyjednavani zacalo a tahlo se zhruba dva roky, ale jesté
nez skoncilo, stala se v roce 2011 katastrofa ve Fukusi-
mé. Tim se vsechno zkomplikovalo, protoze se vsichni
najednou Japonska béli. Rikalo se, aby lidé nejezdili do
Japonska a nekupovali radéji japonské potraviny. Banka
nam proto na tuto akvizici nechtéla pujcit penize. Vy-
jednavani bylo tedy zastaveno a o 3est mésicli pozdéji
nam zavolal Marcin Miller a fekl, Ze koupil s dalsimi tre-
mi Japonci veskery sklad Karuizawa whisky, a jestli pry
jesté mame zdjem. Letél jsem tedy s Davem Broomem
a Sukinderem z Whisky Exchange pred dvéma lety do
Chichibu, protoze destilerie Chichibu ma veliké sklady,
kde nechéavala zrat své whisky i Karuizawa. Je to jeden
z nejhez¢ich skladd zrajicich whisky, ktery je postaven
pred japonskymi Alpami a tam jsou uskladnény velké
sudy Karuizawa whisky. Spole¢né jsme tedy ochutna-
li zhruba 70 vzorkl. Kazdému pochopitelné chutnalo



néco vice a néco méné, nakonec jsme ale koupili viech-
no. Byla to zajimava zkusenost.

Mas predstavu, kolik destilerii bylo uzavieno v Ja-
ponsku béhem finan¢ni krize v 70. tych letech?

V Japonsku nebylo nikdy mnoho destilerii vyrabéjicich
whisky. Myslim si, Ze si japonské destilerie v té dobé ne-
dokazaly predstavit, Ze by mohly prodavat své whisky
naptiklad v Evropé. Domnivam se, Ze Karuizawu zavreli,
protoze se japonsky trh nerozvijel. Nezdal se jim mozna
dost velky a zajimavy. Japonci se zacinali zajimat vice
o korlak a dalsi destilaty.

Co podle tebe zpUsobilo zajem o japonskou whisky
ve svété?

Kdyz jsem zacal v roce 2001 s Nikkou, o tfi mésice pozdé-
ji ziskala Nikka Yoichi 10 Y.O. Cask Strenght ocenéni pro
nejlepsi whisky na svété, vyrobenou mimo Skotsko. Toto
ocenéni dostala od britského ¢asopisu Whisky Magazine
s experty jako Dave Broom, Michael Jackson a dal3imi.
Podle mého nézoru to byly dvé véci, které pomohly
japonské whisky. Jednak desetiletd Yoichi obdrzela
medaili ve slepém testu a od té doby ziskdva japon-
ska whisky zlaté medaile kazdy rok. Dave Broom, ktery
opravdu miluje whisky, se do ni zamiloval a podle mého
nazoru je jejim nejlepsim ambasadorem.

Dalsi véci, kterd posunula japonskou whisky do vseo-
becného povédomi, byl film Ztraceno v prekladu z roku

2001. Bill Murray, Scarlett Johansson a Suntory Hibiki
17 Y.O. byli hlavnimi hvézdami tohoto filmu, a tak se
0 japonské whisky zacali zajimat i novinafi.

Od roku 1988 byly popularni pouze skotské single malt
whisky, potom Classic Malts, jako Lagavulin, Talisker
a po 12 letech tu byl zdjem o nové véci. Myslim, ze
to byla skvéla koincidence, Ze zkratka japonské whisky
pfisly ve spravny moment.

skou whisky v Evropé a bledndefi Nikka whisky byly ve-
lice prekvapeni, Ze zakaznici v Evropé rozuméji kvalité,
o kterou se snazi. Od té doby s ¢im prisla Nikka na trh,
at uz to byla Yoichi, Miyagikyo nebo Taketsuru whisky,
vsechny byly fantastické.

Takze LMDW zastupuje Nikka Whisky jiz 13 let. Jaka
byly prvni, Nikka From the Barrel?

Ano, From the Barrel, dale Nikka Pure Malt, byla velice
dulezita a nasledné Yoichi 10, ty byly opravdu prvni.

... a vedle Nikka Whisky prodavas i vSechny dalsi ja-

ponské znacky?

Zfejmé ano. Existuji jesté japonské whisky jako Akashi
white oak, ale tu vyrabi lidé, ktefi se specializuji spi-
Se na vyrobu saké a nemaji zkusenosti s blendovanim
whisky. Jsou to nekvalitni whisky, které vyuzivaji re-
putace Nikka a Suntory whisky, ale nedélaji japonské
whisky dobré jméno. Myslim si, ze Suntory a Nikka



jsou tak silné znacky, Ze to pro né problém nemze
byt, kazi to ale, jak jsem jiz fekl, dobré jméno japon-
ské whisky.

Ochutnal jsi ziejmé mnoho raznych japonskych
whisky. Co si mysli§ o vlivu tradi¢nich japonskych
dubl mizunara na vysledny produkt, pokud je do
nich ulozen k nerusenému zrani? Je mozné takovou
whisky rozeznat od ostatnich diky jejimu osobité-
mu charakteru?

J& osobné nejsem schopen najit rozdil. Myslim, Ze je to
néco, co rozvinula Suntory jako dovednost, ale i mytus.
V Japonsku je to mezi Suntory a Nikka tak, Ze kdyz
néco udéld Suntory, Nikka to nechce opakovat a udéla
néco svého. Suntory pouziva dfevo z dubl mizunara,
Nikka skoro vibec.

Obecné je to tak, Ze kdyz nékdo udéla néco uspésného,
10 lidi se bude snazit udélat totéz. Kdyz Suntory néco
udéld, Nikka to ale délat nebude. Jisté je, Ze Suntory
udélala z mizunara dfeva néco jako unikatni japonsky
zazitek. J& se nepovazuji za super experta, mozna za
fajnsmekra, nebo fajndmekra+. Geeci neboli whiskovi
maniaci ten rozdil tfeba poznaji, kdo vi.

Rivalita mezi Suntory a Nikkou se odrazila i v pro-
pagovani piti whisky se sodou (hi-ball) a s vodou
(mizuwari)?

D4 se to tak fici, hi-ball byl Suntory, a proto mozna
zpUsob mizuwari byl vice Nikka. Kdyz Suntory pfisla
pred tfemi lety s hi-ballem, Nikka ho moc nesifila, az po
dvou letech, kdy uz nemél takovy ndrust pfiznivct, bylo
jednodussi i pro Nikku zacit servirovat Nikka hi-balls,
coz se dnes v Japonsku bézné déje. Kdyz se zamyslime
nad tim, proc¢ je dnes v Japonsku vSude jenom hi-ball
a ne tak mnoho mizuwari, tak to bude mozna proto,
Ze whisky s perlivou vodou méa zkratka vétsi potencial
se prosadit.

Suntory a Nikka jsou opravdu velci nepratelé, ale Nikka
bojuje velmi umirnénymi prostredky. Respektuji se, ale
pozorné sleduji, co ten druhy délad. Daleko vice, nez to
délaji v Evropé napfiklad skotské palirny.

Vafi Suntory také své pivo?

Ano, vyrabi i stejnojmenné pivo, ale nenf to jejich fo-
kus. Co se tyka piva, tak je jednickou Asahi, potom
je Kirin a Suntory bude asi ¢islo 3 nebo 4. V pfipadé
whisky je tomu obracené, Suntory je s odstupem prvni
majici skoro 65 % japonského trhu, nasleduje Nikka
s 27 %. V Evropé je tomu presné obracené, Nikka ma
bezmaéla 70 % a Suntory 30 %. Na druhou stranu vim,
Ze Suntory je velmi dobre organizovanou spolec¢nosti,
vykonnou a hodné profesionalni. Oni by se mohli leh-
ce stat i v Evropé cislem 1, zkrdtka maji tu moc. Vim
o tom, je to zndma véc, ale nebojim se toho. Je mi
to vlastné Uplné jedno, kdyZ budeme schopni proda-
vat dva miliony lahvi Nikka Whisky ro¢né, at si klidné
prodavaji tfi.

Kolik procent ze tvého letosniho predpokladaného
prodeje jednoho milionu lahvi Nikka Whisky pfipad-
ne na Nikka From the Barrel?

Bude to 25 %.

Ktera evropska zemé je po Francii pro Nikka Whisky

To je slozité, ale myslim, Zze Britanie. Hlavné proto, ze
je tam silny on-trade, a také proto, Ze tam ma whisky
tradici. Suntory v Briténii hodné investovala a vytvofila
poptdvku. Proto si myslim, Zze tam muze byt i Nikka
velmi Uspésna.

Myslim, Ze tomu muze pomoci i skutecnost, ze Dave

Broom ma rad pravé Nikka Whisky. Takova osobnost
u nas chybi.

Mas3 pravdu.
Co si myslis, Ze je hlavni prednosti Nikka Whisky?

To jsem pochopil, kdyZ jsem byl pfed lety poprvé v destile-
rii Yoichi. Byl jsem v domé&, kde Zil Taketsuru. Vidél jsem,
jak bylo vsechno postaveno, slysel jsem tradi¢ni muziku
a bylo to vsechno velmi romantické. Myslim, Ze zamést-
nanci, ktefi pracuji pro Nikka Whisky, jsou trénovani
a vzdélavani. Zacind to odkazem Masataky Taketsuru
a tak daéle. Jsou to spise clenové rodiny, coz je uplné
jiné nez ve Skotsku nebo v USA, kde ti fikaji, my jsme
nejlepsi, budeme bojovat, chceme vétsi podil na trhu.
Tady je to jiné. Je to spise o tom, odkud jsme, o respek-
tu k odkazu pana Taketsuru. To je to, odkud Nikka bere
svou silu. Nedélaji véci pfilis odlisné nez v minulosti. Ta-
ketsuru chtél najit nejlepsi prostiedi, nejvhodnéjsi pod-



nebi a chtél vyrabét whisky tak, jak to délaji ve Skotsku.
Dnes je jejich whisky blizko tomu, jaka byla ve Skotsku
pred 100 lety, a Nikka to nijak neskryva.

Zatim co u Suntory se toho skotského chutového
profilu pfilis nedrzi?

Ano, da se to tak fici. Navic vim o tom, Ze Suntory
v minulosti, stejné jako dnes, ml¢i o tom, Ze pouziva
skotské whisky, jako napfiklad Bowmore nebo Auchen-
toshan do svych blendd.

To znamena, Ze si mizeme koupit Suntory blended
whisky a Ze v ni mlizeme mit i whisky skotskou?

Ano, je to mozné, ale nakonec to neni tak dulezité. Da-
lezitd je expertiza blendera, ktery je schopen namichat
skvélou whisky. Nikka to déld pro své lokdlni blendy
také, ale nemi¢i o tom. Je v tomto sméru transparentni.
Primichavani skotskych whisky do Nikka blendl se ale
netykd blended whisky na export, tam jsou pouze ja-
ponské whisky, a ani blended maltd, to jsou vzdy pouze
sladové whisky z destilerif Yoichi a Miyagikyo.

Vcera mi chutnala i Pure Malt bez udani stafri.

Tu pravé uvadime na evropské trhy. Myslim si, Ze by to
mohla byt pro vas trh znacka ¢islo 1, moznd i pro Fran-
cii a Evropu vlbec. Je velmi svézi, méné drevitd a krasné
aromaticka.

Kupujete od Nikky také Single Cask whisky?

Ano, jednou za rok dostaneme tfi vzorky z Yoichi a tfi
vzorky z Miyagikyo. Nékdy jsou ty vzorky dobré a nékdy
ne. Kdyz nejsou podle nasich pfedstav a chceme dostat
daldi vzorky, nedostaneme je. Kdyz jsem se zamyslel
nad tim, pro¢ ndm nechtéji poslat dalsi, kvalitnéjsi vzor-
ky, fikal jsem si: ,Copak jim nejde o to, aby nam dali
to nejlepsi?” Prisel jsem na to, Ze oni to vlastné vibec
nechtéji délat. To zkratka nenf Nikka. Co bychom asi
méli udélat, je, Ze bychom uz nepozadovali Single Cask,
ale Single Blend. S recepturou, tfeba 1 200 Iahvi skvélé
whisky, jedine¢ny produkt a ja myslim, Ze jesté zajima-
véjsi, nez Single Cask. J& mam rad Single Cask, ale je to
o Stésti, které musis mit. Nikka ma zajem spiSe o to, aby
namichali skvély novy blend. Bud Blended Malt, nebo
blendovanou japonskou whisky s kukufici.To mtze byt
v USA velice Uspésny blend. Asi ne jako Jack Daniel’s,
ale opravdu jsem presvédcen, ze bude velice Uspésny.

Distribuce ve Spojenych statech je také pod vasi
kontrolou?

Ne, neni, i kdyz jsem o americky trh mél samoziejmé za-
jem a investoval jsem do vyhledani vhodného partnera
hodné casu a penéz, tak to nakonec dopadlo tak, Ze se
Asahi rozhodlo spolupracovat s firmou, kterou jsem vy-
bral jako nejvhodnéjsiho partnera pro Nikku v USA piimo.

To znamena, ze mas s LMDW vyhradni zastoupeni
pouze pro Evropu, nebo k tomu patii jesté néjaka
dalsi teritoria?

Mimo Evropu to je jesté Jizni Afrika, Libanon, Izrael a Du-
baj. Chtél jsem jesté Singapur, ale Asahi se rozhodlo tak,
Ze se o tento pro né blizky trh postara rovnéz piimo.

Kdy jste zacali porfadat Whisky Live?

Nejprve jsme poradali v roce 1995 Paris Whisky Festival.
To bylo v zafi 1995, a i pfesto, ze kratce pred zahdjenim
probéhly v Pafizi bombové Utoky a vypadalo to, Zze moz-
na nikdo neprijde, setkali jsme se s velkym zajmem lidi.

Kdyz jsem v roce 2004 ziskal licenci na ¢asopis Whisky
Magazine, ktery je provdzan s Whisky Live, byl jsem
dotézan, jestli nechci zménit nazev naseho festivalu na
Whisky Live. To se nasledné stalo, takze Whisky Live
pofaddame od roku 2004.

Kolik jste méli navstévnikt minuly rok?
Bylo to 6 000 lidi.
Casopis Whisky Magazine vychazi 6x za rok?

Vychdzel Sestkrat, ale v soucasnosti vychazi Ctvrtletné.
Navic ted po 10 letech dochéazi ke zméné. Misto jed-
noho ¢asopisu budeme mit casopisy dva a ty budou
prodavany spolecné. Jeden se bude jmenovat Whisky
Magazine a druhy se bude jmenovat Fine Spirits. Od
roku 2010 se nas casopis jmenoval Whisky Magazine
and Fine Spirits. Bylo to 80 stranek o whisky a 40 o fine
spirits. Ted budeme mit ¢asopisy dva.

Kolik lidi tvofi redakci?

Je to pét lidi a ja také spolupracuji na kazdém ¢isle. Po-
tom méme externi spolupracovniky, jako je Dave Broom,
Serge Valentin, Charles Mac Lean, Luca Gargano a dalsi.

A kolik lidi pracuje v LMDW?

V soucasnosti 120 a v3ichni jsou zaméstnanci. Mdme
15 exkluzivnich obchodnich zastupct a 10 neexkluziv-
nich. Ti nejsou zahrnuti v té stodvacitce a postupné
budou nahrazeni exkluzivnimi, protoze potom budou
odvadét lepsi praci.

V marketingu déld osm lidi a v Gcetnictvi sedm.

V logistice mame 25 lidi, v obchodech pracuje 20 lidi.
Kde vSude mate obchody?

Mame dva obchody v PafiZi, jeden na ostrové Réunion
a jeden v Singapuru. Ted budeme navic otevirat dalsi
obchod v Pafizi spolecné s Lucou. Bude to pop-up sto-
re o velikosti 60 m? s ndzvem Velier Pure Single Rum.
Bude to na jeden mésic, potom tam bude Triple "A"
shop do pulky ¢ervna. Kazdy tyden tam bude osobné
jeden dodavatel vina.

Jednoho dne bych rad otevrel Velier obchod, kdyby
Luca chtél. Myslim, Ze by to Slo samo.

Prodavas viibec vina?

Ano, ale lidé nas nemaji za odborniky na vino, a proto
je to tézké. Jednim z ddvodd, pro¢ délame ten pop-up
store, je, ze chceme vidét zdjem lidi o Velier, o pfirod-






ni vina, udélame kolem toho rozruch, véfim, ze i néco
proddme a to by mohl byt zéklad pro zvyseni prodejd.

Prodavas i jina nez Triple "A" vina?

Ne, jenom Triple "A" vina. Francouzska, italska atd.

J& nepiji modernf vina velkych chateau, protoZze mi pfi-
pada, Ze je tam néco, co mi opravdu nedéld dobre.
Luca mi pomohl objevit Triple "A" a ja od té doby
opravdu miluji Triple "A", pfipadaji mi jako Stavy
z hroznd, které se krasné piji. Nefikdm, Ze jsou viechna
Uzasna, néktera jsou velmi zvlastni. Mam ale rad jejich
svézest. Nejsem tedy expert, ale ur¢ité mam dnes radéji
tato pfirodni vina.

Zpatky k whisky. Kterou japonskou whisky mas
v soucasnosti nejradéji a jak by vypadalo tvé top 10
japonskych whisky vsech dob?

Mam opravdu hodné rad Taketsuru 21.

A top 10?

Nikka Yoichi 1997, nejlepsi whisky na svété.

Nikka Single Coffey Malt 12 Y.O.

Yamazaki 1997 Sherry, kterd byla udélana specidlné pro
nas. Tyto tfi se jiz dnes nedaji sehnat.

Dalsi by byly:

Nikka From the Barrel

Nikka Pure Malt White

Yamazaki 18 Sherry cask

Mdam ale také velice rad Kuruizawa whisky 1967, 1972,
1983 nebo nékteré whisky z destilerie Chichibu.

Proddavas také na ostrovech, které patfi Francii, jako
napftiklad na Korsice, nebo v Karibiku?

Samoziejmé prodavame, a je zajimavé, ze Martinik, Gua-
dalupe, Francouzska Guyana, Nova Kaledonie a Tahiti, to
je opravdu velky byznys. Kdybych vzal tato Uzemi dohro-
mady, tak je to mozna nejvétsi trh mimo kontinentdln{
Francii. Tyto ostrovy, které maji néco mezi sto tisici az mi-
lionem obyvatel, maji velkou spotfebu. Neni tam co délat,
a tak lidé pomérné dost piji.

Jak vypadaji tvé soucasné plany do budoucna?

Ted pracuji na dalsim projektu. My totiz s vyjimkou
malého baru v Singapuru nemame bar. Rad bych ote-
viel whisky Bar, protoze si myslim, Ze je to to, co je
ndm vlastni, odkud jsme vzesli a kde jsme nejsilngjsi.
Zacal jsem se na toto téma bavit s Nikkou, rad bych to-
tiz udélal uprostred displej, kde by byly viechny Nikka
Whisky a vSude kolem by byly staré lahve skotskych
whisky, které se dnes jiz nedaji koupit. Udélat néco
na zplsob japonskych bar(, které velmi ¢asto takové
rarity bézné prodavaji.

Koupil jsem od roku 1995 do roku 2010 v aukcich velmi
staré lahve a nyni mam velké mnozstvi dnes jiZ raritnich
lahvi whisky. Je to néco jako muzeum. Kupoval jsem je,
protoZe jsem citil, ze bych to mél délat, nevédél jsem
presné proc¢, ale po mnoha letech hodnota téchto be-
den velmi vzrostla. Myslim, Ze je nacase tyto lahve zacit
prodavat, no a bar mdze byt pro to klicovym pocinem.

O nédzvu jesté nejsem rozhodnut. Uz tfi roky Fikdm
Emiko abychom otevreli Nikka bar. Pofad se jim do
toho nechtélo, ale ted od 29. dubna do konce kvét-
na otevie Nikka v Pafizi pop-up store, ktery se bude
jmenovat Taketsuru Muzeum Bar. Najali proto nejlepsi
agenturu na svété. Vidél jsem projekt a ten vypada
opravdu Uzasné. No ja si fikdm, Zze bude lepsi oteviit
bar s jinym jménem nez Nikka Bar, a tak jsem to fekl
Emiko a ona s tim souhlasi, chape, Ze Nikka bar s pou-
ze jednou znac¢kou nemusi zajimat navstévniky vécné.
Chtél bych udélat bar jiné dimenze, kde by byly i nase
vzacné whisky, které existovaly v dobé, kdy zil Masa-
taka Taketsuru. Tyto whisky, které Masataka Taketsuru
znal, by mohly podpofit Nikku.

O jakém nazvu tedy uvazujes?

No, abych byl upfimny, mam pocit, Zze by mohl byt na-
zev Taketsuru Museum Bar, tim pravym jménem pro nas
bar. Taketsuru zni japonsky, ale malokdo vi, Ze je tam
spojitost s Nikkou. Navic mame zhruba 2 000 starych
lahvi a to je vlastné také muzeum. Pro¢ bych mél hle-
dat néco jiného. Nikka s tim souhlasi, fekl jsem jim, Ze
koupim bar a zaregistruji jméno pro Evropu. Uvidime.

Mas vabec pfi vsech téch aktivitach ¢as pro sebe?
Abych pravdu fekl, moc ne. Je to stale horsi.

Jaké mas zajmy, mas rad uméni, sport?



Mam velmi rad sport. Kdybych nebyl podnikatelem, byl
bych asi sportovcem. Hrél jsem hodné tenis, ale zranil
jsem se, coZ byla pro mé katastrofa. Pokud bych se ne-
zranil, hrél bych tfikrat tydné. Mél jsem moc rad Bjorna
Borga, tenkrat hréli John MacEnroe, Ivan Lendl, ale ja
jsem byl Borg. Byl jsem jediny z mych zndmych, kdo fan-
dil Borgovi. Miloval jsem ho a vidél jsem ho hrat i zivé.

V té dobé hral i Yannick Noah...

Ano, ¢islo jedna byl pro mé Borg a potom hned Yannick
Noah, velmi charizmaticky chlapik s dobrym podanim.
Mél jsem také rad Samprase s nejlepsim podanim na
svété, a Agassiho. Lendla moc ne, protoze ten vzdycky
porazil Noaha az na jednu vyjimku na Roland Garos.
Lendla neméli tenkrat lidi radi, ale nakonec mu fandili,
protoze opravdu tvrdé drel.

KdyZz jsem byl v Americe, vidél jsem i basket mezi Chica-
go Bulls a Philadelphia 60ers, coz byl sice nejhorsi tym,
ale ja mél moznost vidét na vlastni o¢i Michaela Jordana
a Scottieho Pippena. Urcité jsem vidél jednu z nejvétsich
legend mezi sportovci, bylo to Gzasné, byl jako z jiné
planety. Na NBA se jesté dnes vzdy rad podivam.

A fotbal?

Hral jsem fotbal, kdyz jsem byl mladsi. Mam rad fot-
bal na mezinarodni Urovni, napfiklad Paris St. Germain
s lbrahimovi¢em.

V Pafizi ted mizes vidét jedny z nejlepSich hraci
svéta.

To je pravda, vyhrali jsme i nad Chelsea.

Abych byl ale upfimny, tak se mi nelibi, ze fotbal je
dnes jenom o penézich. To je dlivod, proc se tésim

Absolutné souhlasim. Ja jsem mél rad St. Etienne, na-
ptiklad versus Monchengladbach, protoze to byli redini
lidé. Mdm ale také radéji mezinarodni zépasy ndrod-
nich tyma.

V Americe jsem pfisel na chut i baseballu, chodil jsem
na néj ve Filadelfii. Vidél jsem i svétovy pohar v rugby
v Jizni Africe. Byl jsem na stadionu s Nelsonem Mande-
lou, kdyz hral Novy Zéland. Francie tam byla ve findle,
ale tam jsme bohuzel prohrali s Jizni Afrikou.

A co bys délal, kdyby francouzska vlada zitra zaka-
zala obchodovani s alkoholem?

Nevim, urcité bych pod nikym nepracoval. Mozna bych
postavil hotel nebo by mé napadl néjaky novy projekt,
kdybych mél penize. Mozna bych odjel z Francie. Umim
si pfedstavit zit nékde jinde. M&m moc rad Recko. M&m
rad tamni pocasi, jidlo. Mél jsem Stésti kdyz jsem byl
maly. Moji rodice méli radi dobré jidlo a cestovani. Byl
jsem ve viech nejlepsich restauracich ve Francii. V né-
kterych i dvakrat nebo trikrat. V osmnacti letech jsem
védél vie o dobrém jidle a nebdl jsem se objevovat
nové zemé. Mél jsem rad ostrov Limnos, ktery nebyl tak
znamy a turisticky. Byl to ostrov s vojenskou zakladnou,
ale opravdu fecky, s krdsnym morem. Pro mé to byl raj,
kde bylo mozné jist fiky ze stromu...

Kdyz jsi poznal tolik prvotfidnich restauraci ve Fran-
cii, ktera je pro tebe nejlepsi?

V Pafizi mam hodné rad Septime restaurant. Tam vari
skvéle. Zndm tam lidi, oni maji od nas veskeré napoje
a maji ndas radi. Tu mohu doporucit. [



NIKKA SINGLE CASK MALT WHISKY MIYAGIKYO 1988 57% Destilerie Miyagikyo je zfejmé znama diky vyrobé Zenstéjsiho stylu z obou
Nikka singla maltd. U vybéru single cask se ale nejednd o whisky jemnou a hebkou. Lahvovanim v sudové sile se projevi opravdovd mocnost
a energie tohoto intenzivniho maltu, které jsou vyladény s jejich hloubkou a komplexitou. 3 910 K¢

NIKKA SINGLE CASK MALT WHISKY YOICHI 1991 63% Destilerie Yoichi je zndma svymi malty silnéjsiho charakteru a ani single cask nenf
vyjimkou. Yoichi single cask byvé vice nebo méné nakourend, coz zalezi na vybéru sudu. Tato pInéni nabizi nahlédnuti do autentickych maltd,
které jsou srdcem odkazu Nikka. 4 030 K¢

NIKKA SINGLE CASK COFFEY GRAIN 1997 57% Je destilovdna vylu¢né z kukufice na Coffeyho destila¢nim zafizeni v destilerii Miyagikyo.
Diky své prekvapivé hloubce a plnosti mnohdy ani whiskovi expeti nemohou najit slova, kterymi by popsali tuto unikatni whisky. 3 340 K¢.

NIKKA YOICHI 10 Y.0. 45% byla oznacena ¢asopisem Whisky Magazine v roce 2001 jako "Best of the Best" coz pfineslo japonské whisky me-
zindrodni uznani. V roce 2008 zvolil ¢asopis Whisky Magazine tuto desetiletou single malt whisky za nejlepsi na svété. Vznikd smichanim whisky
zrajicich v sudech po bourbonu a po sherry a také v novych dubovych sudech, vyrabénych a repasovanych v destilerii. Je to typicky zastupce hlavniho
stylu palirny. 1 580 K¢.



Warehouse #1 selection:

HANYU DISTILLERY CHIBIDARU CASK FINISH #346 58,2%. DESTILOVANO 2000 A LAHVOVANO 2012.
Je single maltem, ktery si rychle ziska Vasi pozornost, protoze Vés zaujme svym vyrazné odliSnym charakterem. Nékteff lidé vyzdvihuji mnoho
vrstev chuti této whisky, jini jsou okouzleni jeji svéZesti a dalSi mohou byt zaujati jejim minimalizmem v porovnani s uménim. 4 490 K¢.

CHICHIBU DISTILLERY CHIBIDARU SINGLE CASK # 286 61,9%. DESTILOVANO 2009 A LAHVOVANO 2012.

Tato single cask whisky je koncentratem destilerie Chichibu. Ovocnd, dfevnata, s kvétinovymi a kofenénymi tony, to vse v ni mazete v hoj-
nosti nalézt. Zranim v soudcich ¢tvrtinové velikosti oproti bézné pouzivanym, tzv. quarter cask “Chibidaru” je zvySena rychlost a intenzita
vzdjemného pasobeni mezi dfevem a destilatem v prabéhu zrani. Vysledkem je whisky, kterd je jiz po nékolika malo letech dovedena
k dokonalosti. 3 430 K¢.

ICHIRO’S MALT CHICHIBU THE FIRST 61,8%. DESTILOVANO 2008 A LAHVOVANO 2011.

Cisty moment emoce! Toto je pozvénka k ochutnani prvni verze Chichibu single maltu. V3echno je do nejmensiho detailu propracovano. Tato
ldhev je vysledkem talentu a touhy Ichiro Akuta, zakladatele destilerie Chichibu. Jedna se o svéZi ovocnou a slanou jednosladovou whisky
se sladkymi taniny s dlouhym a komplexnim zavérem. 3 110 K¢.



Warehouse #1 interview:

STAN VADRNA

Se Stanem Vadrnou jsem se sesel 11. dubna odpoledne v prazském hotelu
The Augustine, kde pracoval ten vecer za barem jako hostujici barman.
Guest bartending je ve svété pomérné bézna a popularni praxe pfi které
pozvany barman prevede své uméni navstévnikiim baru a mlze byt i in-
spiraci pro barmany domaci. Stano Vadrna takovou osobnosti urcité je
a navic je i Brand Ambassadorem Japonské Nikka Whisky. To byl také du-
vod, proc jsem se tohoto svétobéznika ze Slovenska, zeptal na par otazek.

Pracujes$ jako Brand Ambassador japonské whisky
Nikka. Jak ses k té praci vlastné dostal?

To je trochu delsi historie. Celd moje ,japonska” cesta
zacala nékdy v dobé, kdyz mi bylo 13. Zacal jsem se
zajimat o buddhismus a od tibetského pres theravadu
az k zenu. Klicova ale byla skutecnd navstéva Tokia
v lednu roku 2006. Bylo to na pozvani Kazuo Uyedy,
u kterého jsem v Tender baru stravil 10 dnl, a pres
ného jsem se dostal do destilerie Yamazaki, kde mi za-
ridil , privatni tour”. Takze jsem odjel sdm z Tokia do
Yamazaki, do té vesnice...

Umél jsi japonsky?

Ne, ne, jen par slov. Anglicky jsem umél, ale tam nikdo
anglicky nemluvil.

Jak ses tedy orientoval a jak ses tam dostal?

Tak, ze jsem chtél. Bylo to slozité, ale kdyz jsem na
cestach, obtize si nepfipoustim, beru to jako cestu, na
které se ucim. Pozndvam sam sebe, jak se v urcitych
situacich zachovam, jak to vnimam a jak to na mé celé
pUsobi. Kdyz se na to divdm zpétné, tak si myslim, Ze to
byla dobré skola, kterd mi urcité néco dala.



PrGvodkyni v destilerii Yamazaki mi byla krdsnd Japon-
ka, kterd navic mluvila i anglicky. Stravili jsme spolu
hodinu a ja si vybavuji takovy moment, ktery byl jako
z pohdadky. Prochézeli jsme skladem sud(, na konci kte-
rého byl vychod a dovnitf dopadal zvenku slunecni svit.
Vychdzela ven jako prvni a fikala mi, abych ji nasledoval
do zahrady. Kdyz jsem vy3el ven, tak mi bylo jasné, ze
uz jsem to jednou vidél. Bylo to v mych predstavach
o mytickém Japonsku z obrazti 19. stoleti. Vidél jsem
japonskou zahradu s jezirkem, ve kterém plavaly koi ry-
bicky a do kterého dopadala voda z vodopadu. Na sva-
zich kolem rostl bambusovy les a vedle mé byla tresen,
kterd v té dobé jesté neméla poupata, ale bylo jasné, ze
je to sakura. Byl to dokonaly obraz vcetné té japonské
krasky. Nahote za bambusovym lesem vykukovala stre-
cha néjakého kldstera. Zeptal jsem se, co tam nahofe
vlastné je. A ona mi fekla, Ze je to chram a vedle Ze je
chyse, kde kdysi bydlel Sen no Rikyu, ktery kdysi zalozil
¢ajovou skolu Chado. Rikal jsem si, Ze to neni mozné.
Bylo to takové probuzeni a ja si pfesné pamatuji na ten
moment, kdy jsem odchdzel a fikal jsem si, Ze by to
bylo skvélé jednou spolupracovat s néjakou japonskou
destilerii. Byl to takovy sen, na ktery jsem myslel cestou
vlakem zpatky do Tokia a ktery mé nepustil ani tady
v Evropé. No a potom se to néjak stalo.

Po jak dlouhé dobé?

Délal jsem prezentaci o japonském barmanstvi v Pafizi
na Cocktail and Spirits a pfisla tam Géraldine z LMDW,
kterd méla tehdy a dodnes ma na starosti export a fika
mi: , Stan, ja zastupuji Nikka Whisky, nemohl bys pouzit
néjaké lahve Nikka?"

J& na to OK, a ona pfinesla lahve. Tehdy jsem poprvé
uvidél tu krdsnou malou hranatou lahev Nikka From the
Barrel. Nechala mi tam jesté néjakou ldhev Taketsuru
a odesla. Bohuzel jsem byl béhem prezentace ve “flow"
a zapomnél jsem je pouzit, ale utkvély miv hlavé, a kdyz
jsem se vratil domU, hned jsem se podival na stranky
Nikka Whisky. Tehdy jsem mél v hlavé pouze Yamazaki
a nefesil jsem nic, a najednou jsem si Cetl ten pfibéh
Masataky Taketsuru — a to byl ten moment, kdy jsem
vidél jistou paralelu mezi jeho a mym pfib&hem. Rikal
jsem si, ze ten typek udélal zfejmé néco podobného
jako ja, tedy Ze jsem jel do Japonska, inspiroval jsem
se japonskym barmanstvim a pfrivezl jsem to do Evro-
py. Moc se mi to libilo a napsal jsem Géraldine, jestli
bychom mohli néjak spolupracovat. Thierry mi odepsal,
jestli bych nechtél prijet na konkurz, a od roku 2008
jsme zacali spolupracovat. V zafi jsem uz zastupoval Ni-
kku na Whisky Live v Pafizi.

Od té doby Iétas do Japonska pomérné casto. Jak
s Japonci komunikujes, rozumis jim dobire?

Naucil jsem se aZz po pdr navstévach Japonska, Ze ne
viechno, co vidim, je skutecné tak, nebo Ze to, co si
mysli, a to, co fikaji, mohou byt dvé rozdilné véci. Na

co jsem si zvykl v posledni dobé, je, Ze si musim davat
vic pozor na to, jak se tvari, na jejich vyraz, kdyz reaguji
na to, co feknu. Ta tvér ti mnohdy prozradi vic. Japonci
jsou svi a napfiklad kdyz jsou prekvapent, udélaji vsichni
stejny vyraz Udivu. Nejde pouze o mimiku, ale i o zvuky,
které vydavaji. Trvalo to sice dlouho, ale uz jim zacindm
rozumét, a navic uz se ani nebojim zeptat. Napfriklad
kdyz vidim, Ze jsou v rozpacich, tak se stava, Ze se mi za-
¢inaji otevirat. Oni totiz odpovédi jinak svym krajantm
a jinak lidem, ke kterym jesté nemaji tak blizko.

Jak bys hodnotil povédomi o japonské whisky v Ev-
ropé?

Ve Francii velmi dobfe, v Anglii se to béhem posled-
nich dvou let rozjizdi, v Italii také, ale myslim, Ze cislem
jedna je v soucasné dobé Francie. Je to i tim, Ze se obé
dvé kultury ovliviiuji, to znamena, Ze Japonci maji radi
francouzskou eleganci, francouzské znacky a obrace-
né, Francouzi miluji japonskou kulturu, zblaznili se do
manga komikst a tak dale. O masivni popularitu japon-
ské whisky ve Francii se zaslouZila jednoznacné firma
LMDW, to je nesporné. Oni byli prikopnici. Suntory ve
Francii nedéla do dnesnich dni takovy marketing, jako
kdyz ji zastupoval Thierry a LMDW. Vlastné nikdo ne-
propaguje v Evropé japonskou whisky tak jako LMDW
pravé whisky Nikka.

Co bys fekl o Nikka Whisky na Slovensku a v Ceské
republice?

V posledni dobé jsem trochu procestoval Slovensko. Byl
jsem na mistech, kde jsem v Zivoté nebyl, a v Zivoté
bych si nemyslel, Ze tam budou mit japonskou whis-
ky. Nasel jsem ji i v zapadlych malych méstech. Také
jsem vidél bar v Kosicich, ktery méa takovou skélu Nikka
Whisky, Ze to nema asi nikdo ani v Bratislavé.

A v Cechach?

O Cechach zatim nemohu nic moc fict, protoZe jsem
v posledni dobé byl jenom parkrat v brnénském Baru,
ktery neexistuje. Tam prodavaji hodné Nikky, protoze si
ji oblibili, a vidim, Ze na tom makaji. Nemaji pouze tu
zakladnfi fadu, ale maji i ro¢nikové a prodavaji, protoze
to vidim na ladhvich. Do tohoto baru jezdim nejméné
jednou za dva mésice. Ted chtéji zase, abych pfijel udé-
lat trénink na Nikku, a to znamena, Ze se o tom ti kluci
chtéji ucit, ze maji zdjem — a to je dobre.

Jak si myslis, Ze by se dal vzbudit vétsi zajem o Nikka
Whisky?

J& si myslim, Ze je mozné ziskat zéjem lidi pres hospita-
lity a storytelling. Tento rok budu délat na Nikka Perfect
Serv soutézich po Evropé workshopy o storytellingu.
What's your story? One Guest, One Life. Na to se chci
soustredit cely rok, protoZze o tom to celé je. Mzes
délat, jaky chces drink, ale kdyz nezjistis, kdo pred te-
bou sedi a nepokusi$ se poznat jeho pfibéh, tak nikdy



v Zivoté nemds Sanci ho pozitivné ovlivnit pfibéhem té
znacky, tvého baru nebo tvym pribéhem — a nebudes
tim pddem moci rezirovat unikatni pfibéh kazdé noci.
To je ted takova moje mise.

Rekni mi, jak dé&las mizuwari neboli whisky s vodou?

Origindl je cistd voda, led a whisky, pokud pouzije$
sodu, je to Hi-ball. Neddvno jsem vidél uz i v Japonsku,
Ze zacali pridavat platek citronu nebo pomerance.
Myslim si, Ze je to skvély drink na léto, velmi osvézuijici
a kazdy drink chutna jinak, podle toho, jakou Nikka
Whisky zvoli3. Kdyz si vyberes z Nikka Fady Nikka From
The Barrel nebo 10letou Yoichi, pro kazdého néco, zvo-
Ii§ nakoufenou, raselinnou, kofenénou a tak dale. Také
si mGzes hrat s poméry.

Tvij pomér pro hi-ball je 1:3?

Do minulého tydne jsem délal 50 : 100, to znamena 50
whisky a 100 voda. Kdyz jsem chtél, aby tam ¢lovék ci-
til vice tu svou oblibenou whisky, tak jsem délal 60 : 90
a ted jsem si oblibil 30 : 60 Hi-ball, z Yoichi 10, to
znamena z nakourené a raselinné Nikka Whisky. Pokud
vezmes$ Nikka Hi-ball sklenici, napInis ji ledem, das 30
whisky a 60 vody, tak to mas presné po okraj a je to
vynikajici drink.

... do kterého uz nic nepridavas?

Ne, ale ten postup pfipravy je dilezity. Jde o to, abys
ten drink krasné promichal, aby ta voda tu whisky ne-
zabila. Mél by se zachovat charakter whisky, ale zaro-
veri by mél byt drink osvézujici, jemny, dobre vyvazeny.
To znamen4, Ze davas led, potom whisky a nakonec
vodu, nebo obracené?

NapInim sklo ledem, naliju trochu vody na ten led, vy-
michdm to. Tim roztopim tu vnéjsi stranu ledu a ochla-

dim to sklo. Vyliju vodu, led tam nechdm a az potom
tam naliju whisky. Opét vymicham, ten led pusti tro-
chu vody do whisky, a potom voda. Potom promichdm
a jesté zvednu ten led up and down, aby se ta whisky
jesté takhle promichala s tou vodou a that's it.

Predstav si, ze pfijdes do baru a bude$ mit na sobé
tricko , mizuwari kudasai. (mizuwari prosim)” a lidi se
budou ptat, co znamena kudasai a co je to mizuwari?

No Nikka, voda, led. Takové véci mém v hlavé. Moz-
nd udélam Stand-up padling na Vitavé s takovym tric-
kem, udélds dvé tri fotky a uz to jede. Lidi si to spoji
dohromady a mozna budou tu whisky chtit ochutnat.
Poslechnou si ten pfibéh.

Myslis Taketsurtiv piibéh?

Ano, v ném je sila té znacky. Neni to vymyslené, je to
pravda pravdouci a Japonci se nikdy nesnazili néjak ho
zkréslit. Zkratka viechna fakta jsou danda na papife.

Kterou Nikka Whisky mas ty osobné momentainé
nejradéji?

Méni se mi to, ale mdm rad tu znacku takovou, jaka
je, protoze si myslim, ze umi uspokojit kazdého. To mé
fascinuje. Oni tfeba udélaji fadu Pure Malt a udélajf
Red, White, Black, pficemz Red je krasné jemna, White
je raselinova a Black je zase nakourena.

A tvij favorit je?

Mam rad viechny. Black, protoZe je komplexni, s tou si
hraju kdyz déldam Old Fashioned. White, protoze tam
citim tu tradici, kterou Taketsuru pfivezl ze Skotska,
a kdyz si ddm Red, tak tam zase citim ten japonsky
jazycek.

Které bary v Japonsku se ti zdaji uplné top a proc?

Napfiklad Little Smith, to je zajimavy bar. Se $éfbarma-
nem Mimim jsme si rozuméli, on studoval v Kanadé,
takze umél i anglicky, poznal i zapadni kulturu a ja jsem
se tam vzdy citil jako doma. Staff byl otevieny, zabavny
a ja jsem se tam citil dobre, i kdyz jsem tam byl tfeba
sdm a jinak tam byli pouze Japonci. Barmani mé dali do
takové pohody, Ze jsem se citil byt soucasti néjakého
pfibéhu. Chovali se ke mné jako bych byl jednim z nich,
a to je parada.

Tender bar je mUj top top bar. Tam jsem procitnul, tam
jsem dostal ten trénink. Ten mi oteviel o¢i, a tak jsem
za to velmi vdécny a vazim si Uyedovy prace.

A v ¢em je jeho vyjimecnost?

Myslim si, Ze je to v tom, Ze se nezafadil do toho main-
streamu japonského barmanstvi. Nepodfidil se pravi-
dlim japonské barmanské asociace, ale pfisel s vlast-
nimi pravidly a nasledoval svoje srdce. Dél4 to, co si
on osobné mysli, Ze je nejlepsi pro jeho hosty. At uz
jsou to jeho techniky ¢i pristup k hostdm. On bude sta-
le pracovat, dokud ho nohy ponesou. On Fika, Ze byt
barmanem znamend, Ze ty jako barman osobné sdili$



svoje srdce s kazdym svym hostem, a to znamend i to,
Ze se ti tvé srdce zmen3uje kazdou noc. On zkratka
oddaluje ten moment, kdy uz nebude moci to srdce se
svymi hosty sdilet. Tam jsem se naucil, co to znamena
tady a ted, Ze mas jedinou Sanci udélat to tvoje ted
nejlepsi, protoze ten moment uz se nevrati. Tady a ted'
bude zitra zase jiné, mozna lepsi, moznd horsi, ale ur-
Cité jiné, kdo vi. A ten proces, Ze se oteviou dvere a ty
jsi na jevisti, nemas Sanci se schovat. Jsi tam pro sebe
a pro né.

Fantasické. Ja jsem se setkal v Mexiku v baru La Ca-
pilla s barmanem Donem Javierem, o kterém jsi moz-
na slysel, protoze jeho bar je pravidelné zafazovan
mezi nejlepsi tequila bary svéta. Znas ho?

To je ten stary pdn, ktery micha drinky nozem?

Ano, on ma devadesat let, chodi pomoci té ohradky,
pfijde za bar, sedne si a sméje se, bavi své hosty.

No a to je ono, takze tohoto ¢lovéka musim potkat, to
znamena, ze musim jet do Mexika.

Najdes ho v Tequila town, ale pozor, nema ani nazev
baru na fasadé...

Ja& jsem uz o ném slysel od Pioneers of tequila v Londy-
né od Dre Massa a Henryho Besanta, ktery minuly rok
umfel. Pro né je La Capilla ten chrdm a on je ten top
Clovék, protoZe je to osobnost, on dava sebe a takové

Co té nejvice bavi a co tfeba nejvice trapi na tvé pra-
ci Nikka Brand Ambassadora?

Mam rad ten pocit, Ze mizu néco budovat, Ze jsem
soucasti néjaké tradice a historie, kterd mi je néc¢im
blizka, protoze se v ni néjak vidim. J& jsem jenom ne-
patrnym zrnickem v celém tom procesu, ale jsem tam
a bavi mé sifit nejenom ten brand jako takovy, ale i ten
pfibéh, co za tim stoji, protoze podle mé je to UZas-
ny pfibéh. J& vim, Ze kazdy den vznikaji nové znacky,
ale jejich pfibéhy jsou casto jenom vymysly. Ja jsem
tedy rad, Ze mUzu pracovat se znackou, jejiz pfibéh je
pravdivy a je mozné za nim stat. Kdyz potom vidis ty
lidi v Nikka destileriich, jak pracuji a jak s tou znackou
opravdu ziji, je to hezké. Navic s tou znackou mohu
paralelné sitit svou filozofii, kterd je ovlivnéna japon-
skym zenem. Zen je i v pfipravé té whisky i v jejim ser-
virovani, takze mi vsechno tak néjak zapada.

Takze z tohoto pohledu jsi vlastné stastny clovék?
To ano.

Je tedy vibec néco, co té na tvé praci trapi?

Ani ne, ze zacatku to sice bylo velmi ndro¢né na cas
a ja mam zenu a malou dceru. V LMDW nikdy neméli
ambasadora a tak mi udélali tour na tfi ¢tyfi mésice...
Rekl jsem jim, Ze takhle nechci pracovat. V té dobé
se i mé manzelstvi tfaslo v zakladech, ale ted je to
dobré, snazim se, aby byla v prvni fadé rodina a potom
vsechno ostatni. |




LEGENDRE HERBSAINT
je anyzem ochuceny likér, ktery je vyra-
bén v New Orleans ve staté Louisiana.
Herbsaint poprvé vyrobili v roce 1934
J. Marion Legendre a Reginald Parker
z New Orleans, ktefi se naucili ve Francii
bé&hem prvni svétové valky vyrobu absin-
thu. Zacal se prodévat po zruseni prohi-
bice a byl unikéatni ve své kategorii jako
néhrada absinthu a protiklad pastisu.
ProtoZe nikdy neobsahoval pelynék, mu-
sel upustit od pavodniho nazvu Legendre
Absinthe, a tak vznikl nazev Legendre
Herbsaint. Plvod slova Herbsaint pocha-
zi z kreolského Herbe Sainte (posvatna
bylina), coz je vyraz pro Artemisia absin-
thium a kromé pismene r je anagramem
pro absinthe.

CENA: 940 K¢

NEMELO BY UNIKNOUT VASI POZORNOSTI

FILAGNOTTI
Toto vino vyrabi Steffano Bellotti na své
farmé Cascina Degli Ulivi z hrozn( Corte-
se, které rostou na svazich orientovanych
na jihozapad ve vesnici Tessarolo. Podlozi
je z ¢erveného jilu. Vinifikace a zrani pro-
bihd v akdtovych sudech. Vysledkem je
vino plného téla, jemné a bohaté, s typic-
kou mandlovou vini. Toto vino je exce-
lentni k rtznym pokrmuam, ke kterym by
mélo byt servirovano ve sklepni teploté.
Kvasdeni a zrani probfha v 25 000litrovych
drevénych kadich po dobu 11 mésicd.
Do tohoto vina nejsou pfidavany zadné
sulfity.
Vice informaci o Stefanu Bellottim nalez-
nete v isle 4/2012 naseho casopisu na
www.warehouse1.cz.

CENA: 480 K¢

CACHACA ENGENHO DA VERTENTE
je vyrdbéna v Santo Antonio do Jardim ve staté
Sao Paulo v médénych kotlikovych destila¢nich za-

fizenich ze zkvasenych $tav ruc¢né sklizené cukrové

trtiny. Kvaseni probihd pfirozenou cestou. Nejsou

pouzivany zadné chemické substance k urychleni

celého procesu. Této Cachagy je ro¢né vyrobeno

pouze 10 000 lahvi.

Paulo Anténio Magoulas, prezident brazilské aka-

demie Cachagy, fekl o této znacce, Ze je vyrdbéna

s potésenim a proslulou péci svych vyrobct a ze

disponuje osobitou chuti, kterou je pfijemné ocenit.

CENA: 620 K¢

CACHACA VELHO BARREIRO ANNIVERSARY OURO

je vysoce kvalitni jemnd Cachaca, kterd byla uvedena na trh v roce 2005 u pfilezitosti 130. vyroci
zalozeni destilerie. Zraje 10 let uvniti sudt Jequitiba-rosa a je plnéna do zlatych vyrocnich lahvi
v brazilském staté Sao Paulo. Tato Cachaca je urcena predeviim k pomalému vychutnavéni
malymi dousky. Hodné fotbalovych fanousku je zvédavych, jestli budou brazilsti fotbalisté mistry
svéta na Sampionatu, ktery se letos kond pravé v Brazilii. Pokud ano, nebude mezi uvadénymi
40 000 vyrobci Cachagy zifejmé zadna, kterou by se toto vitézstvi mohlo Iépe oslavit.

CENA: 430 K¢



(ABYSTE NEREKLI, ZE JSME VAM NIC NEREKLI:)

RON DEL BARRILITO SUPERIOR ESPECIAL **
Fernandezova rodina zapocala s blendovanim rumu z cukrové trti-
ny na ostrové Portoriko v srdci Karibiku v 18. stoleti. Vedle sudd,
ve kterych byl ulozen rum k nerusenému zrani, byl rum pinén i do
mensiho soudku pro osobni potfebu. Svymi hosty byli nasledné
Casto dotazovédni na rum jedine¢né chuti, na ten ze soudku, na
Barrilito. V soucasnosti vyrdbi Ferndndezova rodina rum presné
stejnou cestou jako pred 200 lety, s pouzitim shodného tajného
receptu. Jako mnoho jinych i tento rum starne metodou poma-
|ého neruseného zrani, kde je ¢ast ulozeného rumu ztracena vy-
pafovanim. Této odparené ¢asti se Fika andélsky podil a v pfipadé
rumu Barrilito se jiz rum do sudt béhem zrani nedopliiuje. Odpa-
fené mnozstvi rumu mlze dosdhnout az 40 %, jinymi slovy je skoro
polovina destilovaného rumu ztracena. Rum, ktery zUstava ucho-
van v soudku, je zde nazyvan Andélsky poklad s vyjimec¢nou, oje-
dinélou charakteristickou chuti a je vyrdbén v limitovanych edicich.
Ron del Barrilito Superior Especial je blendem S3esti- az desetile-
tych rumda, stafenych metodou neruseného zréni.

CENA: 1 080 K¢

ARRAN 12 YEAR OLD CASK
STRENGTH

Pro pfipravu této dvanéctileté whisky lah-

TENORES

vino z produkce Tenute Dettori ze Sardinie je odrazem mist-
ni energie a elegance. Jedna se o klasické vino hrozn( Ca-
nnonau ze Sennori, vino bez chemikalii a bez kompromist.

vované v sudové sile vybral mistr palirnik
James Mac Taggart kombinaci péti poprvé
plnénych sudd po Sherry, takzvanych She-
rry Butts o obsahu 500 litr(l, 13 podruhé
plnénych Sherry Hogshead sudt o obsahu
238,6 litru a 31 sudd po Bourbonu s ob-
sahem 200 litrd. Vliv sudl po sherry obo-
hatil klasickou charakteristiku Arran whisky

Vice informaci o Tenute Dettori i o tomto viné naleznete
v minulém ¢isle naseho ¢asopisu na www.warehouse1.cz.
CENA: 1 020 K¢

o sladké ovoce a kofenény dub a sudy po
bourbonu dodaly jemnost vanilky a vytvo-
fily tak novou, bohatou a mocnou edici
sladovych whisky Arran.

CENA: 1 210 K¢

CIGAR JOURNAL
je respektovany odborny ¢asopis zabyvajici se tematikou prémiovych kufackych
radosti. Na své si pfijdou vsichni, ktefi se potfebuji dozvédét vice o viech aspek-
tech doutnikové nebo dymkové vasné. Pravidelné hodnoceni prémiovych ru¢né
vyrabénych doutnikd a jejich tasting notes, reportaze a rozhovory s vyrobci, no-
vinky na trhu a dalsi zajimava témata — to je lakavy obsah ¢asopisu, ktery vychazf
4x do roka bilingvné, némecky a anglicky.

CENA: 195 K¢



WODKA TONIC - Mmaijitel tokijského koktejlového baru Wodka Tonic byl velice pfijemny
chlapik. V nabidce jeho baru jsem nasel opravdové skvosty v podobé mnohdy velmi starych
lahvi. Nejednalo se pouze o whisky, ale i o jiné destilaty, jako napfiklad rumy nebo gin.
Tanqueray Malacca i mixery Fever-Tree byly samoziejmosti, a tak jsem usoudil, Ze v té dobé
aktualni, 10. ¢&islo naseho c¢asopisu tady bude ve spravnych rukou:)

DALSi USPECHY PRO TONIKY FEVER-TREE.
Toniky Fever-Tree jsou s hrdosti servirovany ve vétsiné z Top
10 restauraci svéta. Jak bylo uvedeno v ¢asopisu Restaurant

Magazine 2013

Jsou to nasleduijici restaurace:

El Celler de Can Roca, Girona, Spain (2)
Eleven Madison Park, New York (4)
Dinner by Heston Blumenthal, London (5)
Mugaritz, San Sebastian, Spain (6)

ak, San Sebastian, Spain (8)

A navic podle priizkumu Leslie Henry, ktery byl ucinén mezi

50 Top bary a restauracemi svéta byly toniky Fever-Tree vybra-

ny jako preferované majoritnim poctem dotazanych




.. NO PRECE S1 TO NENECHAME JENOM PRO SEBE

JUSTIN TIMBERLAKE & F1J1 WATER V PRAZE
Tretiho Cervna vystoupil v prazské O2 aréné americky zpévak Justin
Timberlake. Koncert v rdmci turné The 20/20 Experience World
Tour poradala agentura Live Nation. Ta se také postarala o to, aby
zpévék a jeho management méli vzdy po ruce vodu, na kterou
jsou zvykli, tedy artéskou vodu Fiji Water. Vzhledem k tomu, Ze
byla objednana a dodana celd paleta, vie probéhlo hladce. Justin
Timberlake podal skvély vykon a divaci se vyborné bavili.

FIJI WATER - 0,5L / 40 K¢

FRANK WARD nam potvrdil nasi doménku, kterou
jsem vyjadfil v minulém ¢isle naseho ¢asopisu v zavéru
obsahlého materialu z Barbadosu, kdyz nas informoval
o tom, Ze byla prodana destilerie kterou vedl. Stalo se
tak v kvétnu tohoto roku po dohodé akcionaru, ktefi
uzavreli obchod se spole¢nosti Rémy-Cointreau. Ta se
tak kone¢né dockala toho, Ze ziskala destilerii o kterou
|éta usilovala a bude tedy moci koncem roku zacit rum
pro svou znacku Mount Gay sama destilovat.



Warehouse #1 piedstavuje:

Sanfajeresa

FUNDADA EN 1796

Poprvé jsem ochutnal rum Santa Teresa Gran Reserva v roce 1983, kdy
jsem se jako sedmnactilety seznamil se Spanélskymi vrstevniky ve stras-
nickém hotelu Solidarita. Je docela pravdépodobné, ze to byl muj viibec
prvni rum z cukrové titiny, ktery jsem kdy ochutnal. Deset let po této zku-
senosti jsme dovezli do republiky prvni destilaty a jesté pred koncem mi-
nulého stoleti jsme zacali rumy Santa Teresa zastupovat. Mame pocit, ze
se jedna o nedocenéné skvosty a tak bychom Vam je radi blize predstavili.

text a foto: Jakub Janecek
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UVODEM NAHLEDNEME
DO HISTORIE

Martin de Tovar ziskal od Spanélského krale Carlose lll. titul vévoda z Tovaru a kralovskou listinu
Tierras de Tovar, vymezujici pozemky, které mu patfily. Na téchto a dalSich pozemcich se dnes nacha-
zi Hacienda Santa Teresa.

Byla zaloZzena Hacienda Santa Teresa Spanélskym hrabétem Tovar y Blanco. Jeho rodina vlastnila
tuto haciendu do roku 1885.

Osvoboditel Simon Bolivar podepsal na pozemcich Santa Teresy svou historickou proklamaci Aboli-
ciéon de la Esclavitud neboli zruseni otroctvi.

Z Hamburku pfijizdi mlady Némec jménem Gustav Julius Vollmer. Jeho otec ztroskotal na své lodi,
ktera se plavila do Venezuely, a tzv. roseta neboli znak, ktery pouzival na svych plachtach, dnes
zdobi etikety lahvi rum0 Santa Teresa.

Gustav Julius Vollmer uzavrel snatek s Panchitou Ribas y Palacios, netefi generdla José Felixe Ribase,
ktery bojoval ve vélce za nezavislost Venezuely. Panchita byla zaroven sestfenici Simona Bolivara
a také jedinou osobou, ktera prezila masakr jeji rodiny $panélskymi vojaky.

Syn Gustava Julia Vollmera a Panchity Ribas Gustavo Julio Vollmer Ribas koupil Haciendu Santa Te-
resa a dalsi pfilehlé pozemky, zac¢al s modernizaci a dalsi vystavbou. Pfivezl také z Evropy médéné
kotlikové destilacni zafizeni.

Prijel prvni vlak do zastavky El Consejo, ktera se nachazela na trati z Caracasu do Valencie. (Tato trat
dnes jiz neni funkéni a byvala zastavka je soucasti Haciendy Santa Teresa.)

Byla zaregistrovana znacka Ron Santa Teresa, prvni znacka rumu ve Venezuele a treti obchodni
znacka v této zemi vlibec. Byla zde také instalovana prvni rektifika¢ni kolona.

Gustavo Julio Volmer Ribas koupil prvni traktor ve Venezuele, s jehoz pomoci dopravoval cukrovou
trtinu k lisu.

Byl uveden do provozu prvni lis na cukrovou trtinu s elektromotory a zapocalo se s vyrobou celé
Skaly rum.

Bratfi Gustavo a Alberto J. Vollmerové pokracuji v modernizaci haciendy.

Zacala se prodavat Gran Reserva v moderni lahvi, kterou navrhl Martin J. Ferguson.

Farma cukrové tritiny s malou destilerii byla transformovana v moderni agroindustridlni komplex.
Byl vyroben rum Santa Teresa Selecto, prvni Extra Afiejo prémiovy rum ve Venezuele.

U prilezitosti 190. vyroci zalozeni Haciendy Santa Tresa byl uveden na trh rum Santa Teresa Bicente-
nario.

U prilezitosti 200. vyroci zalozeni Haciendy Santa Tresa byl uveden na trh rum Santa Teresa 1796
zrajici pomoci starého unikatniho systému solera.

457 rodin obsadilo pas pozemku patrici rodiné VollmerG. Nasledna vyjednavani vyustila v urbanistic-
ky projekt Camino Real.

Tri mladi gangstefi prepadli strazného Santa Teresy a ukradli mu pistoli. Nedlouho po incidentu
zalozil Alberto Vollmer projekt “Alcatraz”, pomahajici zaclenit gangstery do normalniho Zivota.






POSTUP VYROBY
RUMU SANTA TERESA

Hacienda Santa Teresa se nachdzi ve Venezuele v udoli
Aragua. Tady roste cukrova trtina a probiha cely pro-
ces vyroby rumd od kvaseni pres destilaci a zrani az
po lahvovani. Na zdejsi Grodné ptdé rostou i mistni
vysoké palmy Chaguaramo, které lemuji silnice uvnit¥
destilerie, a jsou pro ni tim padem i jakymsi symbolem.

Spanélé objevili udoli Aragua v roce 1567. Po dlouha
|éta to bylo zemédélské udoli, kde se péstovala pseni-
ce, cukrova trtina, bavina, kakao a dalsi plodiny.

V roce 1796 hrabé de Tovar y Blanco spojil pozemky,
které mu dal Spanélsky krél, s dalsimi statky a zalozil
haciendu Santa Teresa, ktera byla pojmenovana po
jedné z jeho dcer.

V roce 1885 Gustavo Vollmer Ribas koupil haciendu
Santa Teresa, kde zacal vyrabét rum roku 1896. Rum
Santa Teresa je od roku 1909 prvni registrovanou ob-
chodni znackou rumu ve Venezuele.

Hacienda Santa Teresa je situovdna v tésné blizkosti
byvalé Zeleznicni stanice el Consejo, coz byla jedna
ze zastavek na trati mezi Caracasem a Valencii, kte-
rd byla v provozu v letech 1893-1963. Roku 1988
byla tato byvald Zelezni¢ni stanice zrekonstruovana
a adaptovana pro potfeby haciendy Santa Teresa.

Minuly rok jsem se tam napfiklad sesel s Master Blende-
rem Nestorem Ortegou a s Carlosem Herrerou, abychom
spolec¢né ochutnali celou fadu rumd Santa Teresa a aby-
chom na tomto historickém misté nasledné poobédvali.

CUKROVA TRTINA

Cukrova tftina ma svlj pdvod v Orientu a podle né-
kterych pochazi z Ciny. Do Venezuely se cukrova tftina
dostala na pocatku 16. stoleti z Kandrskych ostrovd.
Trtinu si s sebou do udoli Aragua privezli Spanélsti
conquistadofi, aby si mohli osladit své pokrmy a popi-
jet guarapo neboli jeji zkvasenou 3$tavu, jez je vlastné



predchddcem rumu. Cukrova trtina se dobre uchytila
a odolavala vSem druhtm povétrnostnich vlivd. Pésti-
telé nicméné brzy zjistili, Ze cukrovd tftina, jez roste
v Udoli Aragua, ma vy33i obsah cukru, vyraznou chut
a vyssi vytéznost v porovnani s tftinou z jinych oblasti
Venezuely.

Majitelé Haciendy Santa Teresa tvrdi, ze je toto udoli
vyjimeené diky kombinaci réiznych prvka: PUDY, VODY,
VETRU, PODNEBI, NADMORSKE VYSKY, a LIDI.

Hluboké Grodné PUDY Santa Teresy jsou obzvlast
bohaté na draslik, ktery ma zasadni vliv na utvareni
cukru ve trtiné.

Cukrova trtina potfebuje spoustu VODY. Primérné
Uhrnné mnozstvi destovych srazek v oblasti Santa Te-
resa je 1 200 mm. Ostatni venezuelské plantaze, na
nichz se péstuje trtina, jsou bud mnohem sussi (700
mm roc¢né), nebo tam naopak prsi mnohem vic (1 600
mm) — a za takovych podminek je velice tézké trtinu
vysévat, péstovat a sklizet.

Dal$im prvkem je VITR. Santa Teresa m4 specidlni po-
lohu na zacatku udoli Aragua, kolem néhoz se tyci
hory, coz mé blahodarny disledek. V malych tGdolich
foukd vitr mnohem rychleji nez na otevienych pro-
stranstvich. Ale kdyz se tyto vétry dostanou do tohoto
udoli, jez se znenadani otevird, zpomali na rovhomér-

nou rychlost a stejnomérné rozsévaji to, co s sebou
prinesly, tedy dést.

V pfijemném PODNEBI Araguy, jeZ se blizi vé¢nému
jaru, se cukrové trtiné dobre dafi. Neni se co divit, ze
se ranym osadnikiim na tomto misté tak libilo. Teploty
se pohybuji v rozmezi od 8 °C béhem nejchladnéjsich

noci az po 40 °C v nejteplejSich obdobich roku. Diky
tomuto rozdilu az 32 °C mezi nejvysSimi a nejnizsimi

teplotami je obsah cukru ve trtiné tak vysoky a jeji
chut tak sladka.

Toto kolisani teplot je rovnéz disledkem idedini NAD-
MORSKE VYSKY Santa Teresy. Ve zbytku zemé se
cukrova trtina péstuje v mistech, jez jsou méné nez
300 m nad morfem. Naproti tomu préimérna nadmor-
ska vyska Santa Teresy je 535 m nad morem.

LIDE jsou jako ostatné ve viech oborech samozfejmé
tim klicovym faktorem. Po vice nez 200 let se Santa
Teresa mUze spolehnout na stejné tvrdé pracujici muze
a zeny, ktefi se obrnili trpélivosti, ziskali zkuSenosti
a znalosti a v neposledni fadé zvladli specialni techniky.

Skutecnost, Ze cukrova tftina roste v udoli Aragua, je
vlastné ,rodnym listem” rumu Santa Teresa. Nicméné
diky mnohaletym zkuSenostem, specidlnim technikdm
a vyuzivani prastarych tajemstvi a postuptl si Santa Teresa,
pokud jde o vyrobu rumu, ziskala privilegované postaveni.
Proces vyroby ruml Santa Teresa mizeme rozdélit na
fermentaci a destilaci melasy, zrdni a blendovani.

FERMENTACE

Vyroba rumu zacind kvasenim cukru obsazeného
v melase. | kdyz je melasa zbytkovy produkt, ktery
je ziskan pfi vyrobé cukru, stéle jesté urcité procen-

to cukru obsahuje. Existuji dva zplsoby fermentace,
kvaseni jednotlivych varek nebo kontinudlni kvaseni.
Nékdy mohou byt tyto metody i kombinovdny. Santa
Teresa pouziva kvaseni kontinualni.

K nastartovani fermentace jsou do vodou naredéné
melasy pridany kvasnice. BEhem procesu fermentace



je cukr preménén na etylalkohol a karbonovy plyn.
Kontinudlni fermentace trva kolem 15 hodin, za-
timco fermentace vérky trva dvakrat az trikrat déle.
Vysledkem je takzvané mosto, neboli zkvaseny most.
Zkvaseny most je u Santa Teresy velmi cCisty. Obsahuje
méné nez Ctvrtinu necistot mostu, ktery je vysledkem
pri kvaseni varky. Obecné plati, ze ¢im déle trvd proces
fermentace, tim vice md most necistot.

Zkvaseny most z kontinualni fermentace je nasledné
destilovan, ¢imz je ziskan velmi lehky alkohol, ktery je
zakladem pro vyrobu rumd Santa Teresa. Nékteré z fer-
mentovanych mostd se nechdvaji kvasit a zrat nékolik
dnd navic, aby se povzbudilo pfirozené okyseleni. Desti-
|4t z tohoto sekundarniho kvaseni je bohaty na , conge-
ners”. Ty zajistuji unikatni vini a chut rumd Santa Teresa.

DESTILACE

Dalsim krokem je destilace zkvasené melasy. Destilace
spociva v oddéleni alkoholu a vody pomoci zahfiva-
ni, pfi némz se vyuziva rozdilnych teplot varu obou
téchto sloucenin. Alkohol se vypafuje jako prvni a je
odvadén do kondenzatort, kde se shromazduje v te-
kutém skupenstvi.

Santa Teresa destiluje rum dvéma postupy: kontinual-
ni destilaci a destilaci v kotlikovém destila¢nim pfistro-
ji. .Kotlikovy” destila¢ni pristroj je urcen k destilaci
po davkach a ma kapacitu 1 800 litrd denné. Naproti
tomu kontinualni destilacni pristroj se vyznacuje kapa-
citou 80 000 litrd denné.

Rum vyrobeny metodou kontinudlni destilace v desti-

lerii Santa Teresa je trikrat svétlejsi nez obdobny rum
z Jamajky ¢i Martiniku. Ve ¢tyrech kolonach kontinudl-

niho neboli kolonového destila¢niho pristroje se kom-
binuji procesy hydroselekce a rektifikace za Gcelem
odstranéni nezddoucich alkohold, jako jsou pfiboud-
liny, a nezaddoucich kongenerl. Rovnéz je ziskavan al-
kohol bohaty na zadouci kongenery, ktery michanym
rumdm Santa Teresa dodava zvlastni chut.

Rum vyrabény v kotlikovém destilacnim pfistroji je
destilovan rucné. Proto jeho kvalita zalezi na zkuse-
nostech a dovednostech obsluhy. Melasa je zde desti-
lovdna dvakrat: pfi prvni destilaci dochazi k oddélent
alkoholu od vody, zatimco druha destilace dodava al-
koholu potfebné chuté a aromata.

Rum destilovany v kotlikovém destila¢nim pfistroji je
bohaty na zadouci kongenery, diky nimz ma rum vyji-
mecny buket a je neobycejné sladky. Je to diky tomu,
Ze se melasa nechava pred destilaci kvasit jesté o né-
kolik dnf déle.

Pomoci laboratorni analyzy a zkusenych ochutnéva-
¢l je vybiran z destilace pouze ten nejlepsi alkohol.
Tento alkohol je nafedén na 60% roztok a uskladnén
v sudech z amerického dubu bilého a francouzského
letniho dubu z oblasti Limousin.

Nejdtlezitéjsim faktorem pro dosazeni vyvdzeného,
zakulaceného a zralého rumu je ¢as. BEhem zrani do-
chazi v sudech ke dvéma zakladnim reakcim.

Za prvé alkohol a kongenery reaguji s ligniny a kyse-
linou taninovou ve drevé. Tyto prvky stoji za chutémi
a charakteristickou barvou, jiz rumy ziskavaji pfi zranf
v drevénych sudech.

Za druhé dochazi k oxidaci v disledku odparovani al-
koholu a pfistupu vzduchu do sudl prostrednictvim
pérl ve dreve.

Tyto reakce jsou klicem k magické proméné rumu
béhem zrdni. V tropickych zemich, jako je Venezuela,
rum dozrava trikrat rychleji. Diky vysokym teplotam je
navic vyména mezi dfevem a rumem bohatsi.

Kromé toho je také mira odparovani vyssi nez v chlad-
nych zemich. V prvnich dvou letech se odpafri asi 7 %
rocné a ve zbyvajicich letech pak asi 4 % ro¢né. Pro
srovnani — mira odparovani whisky ve Skotsku je pou-
ze okolo 2 % roc¢né. Ve skladech zrajicich rumd Santa
Teresa je na sténach péstovan specialni brectan, ktery
vyrazné snizuje miru odparovani.

Venezuela je jednou z nemnoha zemi na svété, kde je
zakonem predepsano, Ze spole¢nosti museji svlj rum
nechat zrat minimalné dva roky. To je dilezité pro cel-
kovou kvalitu venezuelskych rumu.

V Santa Terese je 18 skladd, v nichZ zraje vice neZ sto
tisic sudd rumu. Najdete zde komer¢ni rumy do 10 let
stari, specialni Crianzas ve véku 20 a vice let, ale jsou
zde i extra vyzrdlé rumy pouzivané pro prémiové znac-
ky, které jsou témér 80 let staré. V nékterych sklepech



jsou malé sudy o objemu asi 200 litrdi, zatimco v jinych
jsou ohromné kadé, jez pojmou az 18 000 litrd.

Vyroba rumu je proces vyzaduijici spoustu ¢asu a obéta-
vosti. Kdyz rumy dosdhnou nalezitého véku, jsou nékteré
peclivé vybrany k tomu, aby podstoupily druhy jedinecny
proces zrani systémem nazyvanym Solera. Produktem,

v roce 1796 Hacienda Santa Teresa zaloZena. V tomto
skladu, ktery se nazyva Criadero de la Solera — criade-
ro znamena lihen — jsou Ctyfi Urovné sudd z francouz-
ského dubu letniho z oblasti Limousin.

Smés vstupuje do systému Solera pres horni sud, kte-
ry je oznacovan jako 1. fada, a postupné prechazi
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ktery proSel systémem Solera, o némz se zakratko
dozvite vice, je napfiklad rum Santa Teresa 1796.

Dalsi rumy jsou peclivé vybirdny a michany pod do-
hledem laboratofi a tymu zkusenych ochutnavacu.
Michat rum je jako malovat obraz. ,Platnem” pro
rumy Santa Teresa je zraly svétly rum, ktery tvofi za-
klad zdejSi smési. Potom se jako tahy umélcova Stétce
pridavaji v nalezitych pomérech nejraznéjsi rumy, na-
priklad ty, které prosly kotlikovou destilaci.

Po smichani rum vice nez tyden odpociva. Nakonec
je pfi nizkych teplotach prefiltrovan, aby doslo k jeho
procisténi, a staci se do lahvi.

SANTA TERESA 1796

Jedinecny vyzraly rum Santa Teresa 1796, kterému ve
Venezuele fikaji zkracené 1796, se vyznacuje Uzasnou
vlni a chuti a je jednim z nemnoha rumd svéta, k je-
hoz zrani je pouzivan systém Solera. Solera je systém
zrani, ktery se v Evropé pouziva pro vino a sherry.

Do systému Solera vstupuje smés, jez je nazyvana
matka nebo matecni rum. Tato smés je vyrobena
z rumU0 nejraznéjSich druhd, napfiklad ze svétlého
rumu, rumu, ktery prosel kotlikovou destilaci, a rumu,
jenz zrédl v sudech ze dfeva mandlovniku mofrského.
Jsou vybirdny rovnéz rumy rdzného stari, obvykle
rumy mezi ¢tyfmi az 35 lety.

Rum 1796 dozrava ve specidlnim skladu, ktery se
nachdzi nedaleko domu Casa Tovar, kde byla pravé
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do nizSich urovni, az se dostane do spodniho sudu
4. fady. Tohle je skute¢né srdce systému Solera.

Nejdfive je odcerpédna asi polovina rumu ze sudu ve
4. fadé a je nahrazena polovinou rumu ze sudu ve
3. fadé. Tentyz postup se opakuje i v dalsich radach,
az nakonec zGstanou sudy 1. fady z poloviny prazdné.
V tomto okamziku jsou poloprazdné sudy 1. fady do-
plnény vychozi smési neboli matkou (madre).

Rum odebrany ze sudl 4. fady je misen ve velkych
drevénych kadich.

Kdyz je rum v sudech, oznacuje se Crianza de Barril.
Crianza znamend nejen zrani, ale také vychovavani,
jako u déti. Rum z kadi se nazyva Crianza de Los To-
neles. Pouze polovina rumu Crianza de Los Toneles se
staci k lahvovani coby Santa Teresa 1796. Tento rum je
upraven na prislusnou silu pridanim demineralizované
vody z vlastnich studni Haciendy Santa Teresa. Polo-
prazdné kadé jsou pak doplnény rumem crianza de
barril ze sudl 4. rady.

Tato technika odcerpdvani pouze poloviny tekutiny
obsazené v sudu nebo kadi vyzaduje dovednost a re-
meslnou zru¢nost.

Rum 1796 stravi zranim v systému Solera zhruba 3est
let. Nicméné vzhledem k tomu, Ze sudy ani kadé ne-
jsou nikdy zcela vyprazdnény, je velmi obtizné stari
rumu stanovit. Znamena to, Ze rum zraje porad.

Pfi pouziti tohoto postupu urcité procento rumu sy-
stém Solera nikdy neopusti. Toto ,srdce” dodava rumu
1796 jedine¢nou kulatost a delikatni jemnou chut. W



ALBERTO VOLLMER
MA PRO STRACH UDELANO

text: Jakub Janecek, foto: archiv Santa Teresa

Alberto Vollmer prevzal se svym bratrem vedeni rodinné spole¢nosti San-
ta Teresa v roce 1999, priblizné ve stejnou dobu, kdy se Hugo Chavez
ujal vlady ve Venezuele. V té dobé na tom nebyla nejlépe ani Santa Tere-
sa, ani Venezuela jako takova. Nasledna Chavezova ,revoluce” pro chudé
zdevastovala soukromé spolecnosti a ostie rozdélila zemi na tabor jeho
pfiznivcd a odplrcha. Za vlady Venezuelského prezidenta Huga Chaveze
nebylo vyjimkou slyset jeho dlouhé proslovy a buraceni k pfiznivcim v ru-
dych baretech. Jednim z jeho hesel bylo i ,Treste se oligarchové, treste se!”



Ne vsichni bohati podnikatelé se ale zalekli. Jednim
z nich byl, jak se ukazalo i Alberto Vollmer, dnes 46
lety spolumajitel rodinné destilerie Santa Teresa. Tento
chlapik, ktery sdm sebe nazyva cernou ovci Slechtické-
ho rodu se vrhl pod vlivem udalosti do socialnich pro-
jektd v chudinskych ctvrtich nazyvanych ve Venezuele
barrios. Konkrétné téch, které sousedi v tdoli Aragua
47 mil zapadné od Caracasu s jeho rodinnou usedlosti.
Mistni barrios, kterym dominuji ozbrojené gangy ve-
dené delikventy bez vyhlidek na lepsi budoucnost pa-
tff mezi nejndsilnéjsi ve Venezuele a zacit s nimi néco
délat se postupem casu ukazalo jako zdsadnf pro udr-
Zeni rodinného byznysu. Nezaméstnanost ve zdejsich
chudinskych ¢tvrtich dosahovala mezi mladymi muzi
60% a Chavezovy vyzvy k tfidnimu boji zde padaly
vzdy na Urodnou pldu. Ne nadarmo patfila Aragua
k Chavezoveé silné voli¢ské zékladné.

V noci 26. Unora 2000 obsadilo na 457 rodin velky
kus zemé patfici Vollmertm s tim, Ze ho zabiraji, pro-
toze nemaji kde bydlet. Alberto Vollmer se rozhodl
namisto volani o pomoc mistni policii, pristoupit k vy-
jedndvéani. Nechtél totiz tim, ze by jen tak ustoupil

vytvorit nebezpecny precedens pro dalsi invaze. S po-
uzitim techniky, kterou se naucil na Harvardu v ramci
kurzu feseni problém0 pro fidici pracovniky, zacal jed-
nat s pfedakem squatter(i José Omarem Rodriguezem,
drivéjsim serzantem vzdusnych sil a veteranem z Cha-
vezova nepovedeného puce v roce 1992.

Na konci jednédni ke kterym byl prizvan i guvernér,
bylo dohodnuto Ze pan Vollmer daruje 60 akrd, stejné
jako projekt k vybudovani komunity 100 domd. Po-
Cet rodin byl totiz béhem vyjednavani snizen na lépe
ovladatelnych 100. Zéaroveri bylo dohodnuto, Ze pan
Rodriguez zajisti pracovni sily nutné pro vybudovani
domU a ze vlada zajisti jejich financovani. Vysledkem
byl urbanisticky projekt s ndzvem Camino Real.

Dalsi nasilny incident privedl Alberta Vollmera k mys-
lence zalozit jiny socidlni projekt. V roce 2003 tfi mladi
gangstefi prepadli ¢lena security Santa Teresy a ukradli
mu pistoli. O nékolik tydnt pozdéji $éf mistni ochranky
dopadl jednoho z vinikd a pfived! ho k panu Vollmerovi.
Jednalo se o 20 letého kriminalnika Derjuise Rebolleda
znamého jako “Cara de Leon”, neboli “Lvi tvar”, které-
mu Alberto Vollmer dal vybrat z ndsledujicich moznosti:



bud’ Rebolledo vrati ukradenou zbrari a bude 3 mésice pomdhd starat o to, aby vie bez problém0 fungovalo

pracovat na pozemcich Santa Teresy bez ndroku na od- a tak Alberto Vollmer mdze vénovat 1/3 casu pravé
ménu, nebo muze zkusit Stésti s mistni policii, ktera je “Alcatrazu” a muze si uzivat toho, Ze je pro byvalé cle-
znama tim, ze s delikventy nejednéa pravé v rukavickach. ny mistnich gangd autoritou.

Rebolledo si vybral 1. MozZnost a za tyden prisel s dal-
Simi 22 ¢leny svého gangu, ktefi stali o podobny deal
a demonstrovali svou pfipravenost pracovat. Projekt
“Alcatraz” byl na svété. Rano jeho Ucastnici pracuji na
farmé, pozdéji béhem dne s nimi mluvi psychologové
a poté si mladistvi dokoncuji zékladni, nebo strednf
vzdélani. Po 3 meésicich je Alberto Vollmer na pre-
chodnou dobu zaméstna a nasledné se je snazi umistit
v rlznych spole¢nostech.

Kdyz se bratfi Vollmerové ujali vedeni rodinné spolec-
nosti Santa Teresa, byla destilerie na pokraji bankrotu.
Byla zatizena dluhy a ztracela podil na trhu. Oba bratfi
se vydali do Vatikanu, kde jejich otec toho casu vykona-
val funkci velvyslance Venezuely. Ten je podporil v jejich
planech na restrukturaci spole¢nosti, snizeni produkto-
vych fad z 262 na 17 a ve vytvoreni splatkovych kalen-
dard dluznych ¢astek. Za prvnich 5 let se Santa Teresa
dostala z obratu 22 miliont USD na 30 miliond a v sou-
Jednim z bod0 programu, ktery byl panem Vollmerem Casnosti jeji obrat dosahuje 50 miliont USD.
naordinovan mladym delikventim je i kontaktni sport
rugby. Kdyz prvni gang namital, Ze beze zbrani bu-
dou jeho clenové snadnou obéti pro gangy svych pro-
tivnikl, setkal se Alberto Vollmer s vidci jejich rivalC
a prfimél je k tomu, aby se také prihlasili o projektu
“Alcatraz”. Nepratelé z minulosti spolu pravidelné hraji
rugby a sblizuji se. Jak fika jeden z mistnich gangste-
rd 20 lety Darwin Ospino, alias “Patapiche”, neboli
“Smradlava noha”: ,Byli jsme nepratelé a ted se z nas
zacinajf stavat kamaradi”.

Projekt Alcatraz” se stal jednoznacné Uspésnym kdyz
pomohl snizit mistni zlo¢innost 0 50%!

A jak je na tom dnes Venezuela? Po Chavezové smrti
v bfeznu 2013 se chopil moci jeho spolustranik a pra-
va ruka, Nicolds Maduro. Tento, plvodnim povolanim
fidi¢ autobusu, ktery je hluboce nepopularni postavou
v podnikatelskych kruzich, ,dofridil” zemi do vaznych
ekonomickych problémt. Devalvace mény méla tézky
dopad na zisky podnikatell, ale trpélivost jak se zda
dosla i mnoha béznym obcantim, ktefi vysli zacatkem
roku do ulic na protest proti kriminalité, jejiz mira se
stala ve Venezuele béhem 16 let socialistického expe-
rimentu netnosnou. Kdyz k tomu pfipocteme inflaci
nad 50 % a fakt, Ze cas od casu nejsou v prodejnach
V soucasnosti je Santa Teresa v dobré kondici, Albe- zakladni potraviny a nékdy ani toaletni papir, nenfi se
trv bratr Henrique se ve funkci finan¢niho feditele mozné obcanské nespokojenosti vibec divit. ]






Warehouse #1 selection:



Sanja jeresa

FUNDADA EN 1796

SANTA TERESA CLARO je vysledkem kombinace rum(
zrajicich 2 az 5 let v dubovych sudech po bourbonu
a whisky. Jeho transparentnost je dosazena ndslednou
filtraci pfes uhlikové filtry. Jedna se o komplexni rum
s jemnou ovocnou vani a chuti. 1L 480 K¢

SANTA TERESA ANEJO GRAN RESERVA je vyrabéna
z fermentované melasy a naslednym blendovanim prvot-
fidnich rumd, zrajicich v sudech po bourbonu a whisky
po dobu dvou az péti let. Jedna se o klasicky karibsky
rum, ktery je vynikajici v rumovych koktejlech, ale ktery
si mUZete vychutnat i Cisty na ledu. 1L 560 K¢

SANTA TERESA RON SELECTO byl jako prvni Extra
Afejo rum ve Venezuele uveden na trh v roce 1983. Ma
saténové télo, které je vysledkem blendu prvotfidnich
rumda, zrajicich az 10 let. Zrani ve velkych dubovych su-
dech dava tipyt charakteristické zlaté barvé a zarucuje
vanilkovo-dfevnaté aroma. Diky nému je Ron Selecto
robustni, v chuti komplexni, s dlouho trvajicim zakon-
Cenim. 840 K¢.

SANTA TERESA 1796 RON ANTIGUO DE SOLERA je
dokonalou syntézou vynikajicich rumd vyrdbénych na
kotlikovém destila¢nim zafizeni, trpélivé zrajicich uvnitf
systému solera, sestaveného z francouzskych dubovych
sudd. Zde ¢ast ulozenych ruma navéky koluje a této ¢asti
uloZzenych rumd se fika ,crianza”. V tomto prastarém
procesu rum master peclivé vybira ¢ast ,crianzy”, kte-
rd potom zraje vice nez 15 let v limuzinskych dubovych
sudech. Vysledkem je unikatni rum neobycejnych kvalit,
ktery byl uveden na trh v roce 1996 ke 200. vyroci zalo-
Zeni haciendy Santa Teresa. 1 440 K¢.

SANTA TERESA BICENTENARIO byl vyroben v nakladu
1.800 lahvi v roce 1986 u pfilezitosti 190 vyroci zaloze-
ni Haciendy Santa Teresa. Jedna se o rum destilovany
v destila¢ni koloné, zrajici nasledné 35 let, do kterého
je pfiddvédna mala davka 100 let starych rumi zrajicich
metodou solera. Dalsi varka 1.800 lahvi byla vyrobena
v roce 1989. Jednd se o velimi specidlni ndpoj vhodny
k vychutnavani po dobrém jidle. 3 630 K¢.

SANTA TERESA ARAKU COFFEE LIQUEUR 28% je
vysledkem kombinace rumd Santa Teresa uloZenych na
2 roky do do dubovych sudd s jemnou, ale intenzivni
kavovou infuzi Café Alcatraz. 0,5L 550 K¢.



ODPOVIDA MAESTRO RONERO NESTOR
ORTEGA, KTERY PRACUJE PRO HACIENDU
SANTA TERESA OD ROKU 1998

Santa Teresa byla prvni zaregistrovanou znackou rumu
ve Venezuele. Jakou pozici podle vas dnes zaujimaji rumy
Santa Teresa na venezuelském trhu?

Pokud mame na mysli celé portfolio, mizeme fici, ze jsme
lidfi. Kdyz pajdeme po jednotlivych verzich, mame urcity podil
v prodejich. Napfiklad Santa Teresa Selecto si nevede $patné,
ale lidrem je Casique Quinientos.

V pfipadé afiejo, coz je velice dllezity segment, je dobré si
uvédomit, Ze je Venezuela rozdélena na urcité casti. Nase
destilerie se nachazi ve stfedu zemé (spise ve stfedu severni
Casti zemé, kterd je na rozdil od zbytku Venezuely pomérné
husté osidlena), tady, to znamend i v Caracasu, jsme lidfi,
ale v Maracaibu tomu tak neni. V Margaritas jsme lidFi, ale
v Oriente ne. V afiejo rumech ndm patii kolem 40 % trhu.
Potom tady jsou value brands neboli objemové znacky za
nizkou cenu, kde jsme bez diskuse lidry. Superior a Carta Roja
jsou znacky, které zraji kratsi dobu nez dva roky.

Jsou tady ale i dalsi znacky, jako napfiklad Diplomaético,
které jesté nemd 20 %, ale rok od roku roste, a to ve vSech
kategoriich. KdyZz vezmeme v Uvahu celé portfolio vcetné
value brands, spole¢né s Casiqgue mame 85 % trhu.
Diplomético je mistni vyrobce, ktery vlastni destilerii a destiluje
vedle rumd pro svou znacku i rum Casique pro spole¢nost
Diageo, které tato znacka patfi.

Jakou cukrovou titinu pouzivate?

Pouzivame vlastni cukrovou tftinu, ale také cukrovou tftinu
z Portorika, Brazilie a z Australie.

Kde je cukrova titina pro rumy Santa Teresa zpracovavana?

Je to 20 kilometr( odtud, v cukrovaru El Palmar, ktery postavila
v roce 1956 jind vétev rodiny Vollmerd, kterd tam vyrabi cukr
znac¢ky Montalban. Tam posildme tftinu a odtud dostdvame
melasu potfebnou pro vyrobu.

Kolik melasy se vlastné ziska z jedné tuny cukrové titiny?

Z tisice kilogramU cukrové titiny ziskdme 40 kilogramt melasy,
ze kterych Ize vyrobit 20 litrd rumu nebo 2,2 devitilitové bedny.

Rikal jste, ze mate sudy s velmi starymi rumy. Kde je mate
uskladnéné, kdyz tady ve vasem podnebi musi byt evapo-
race docela vysoka? Mate je tedy v néjakém chladnéjSim
prostiedi?

Vysoké ztraty jsou tady ve Venezuele pro viechny vyrobce
stejné. Béhem dvou let ztratime kolem 20 % destilatu.

Po 35 letech jsou rumy uklddany do nerezovych tanku, ale
také ve velkych kadich o obsahu 10 000 litrd, tady mame
ulozeny zasoby rumd, které jsou pres 100 let staré.

Kolik sudt se zrajicimi rumy se ve vasich skladech nachazi?

V nasich skladech mame 100 000 sudd. V soucasné dobé
za¢indme s optimalizaci jejich uskladnéni. Prechazime ze
soucasného poméru lezicich a stojicich sudd 30:70 na 10:90.
Nedaleko Casa Tovar, tedy domu, ktery je zdkladem Haciendy
Santa Teresa, mdme ve skladech postaveny jesté dvé solery
z nichz kazda ma 544 sudd, ve kterych je ulozena Santa Teresa
1796. Také mame soleru z némeckych dubd z Cerného lesa.
Sudy v této solefe maji kapacitu 240 litrG a obsahuji rumy
staré pres 50 let.

Jak byste popsal svou praci Maestra Ronera?

NapIni mé prace je predevsim udrzet esenci ruml Santa
Teresa. Dale jde o dodrzovani a zlepsovani vyrobniho procesu
a kvality destilatt vyrdbénych v nasi destilerii a zrajicich rumd
v nasich skladech. K tomu je nutno pfipocitat opatrovani
a design blendu, které jsou zakladem nasich rumu vyrabénych
v soucasnosti, a vyzkum a vyvoj novych ruma, které budou
uvedeny na trh v budoucnu. [ ]
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Letosni jarni pocasi vtrhlo do kraje s necekanou vervou a my inspirova-
ni kvetoucimi stromy a cestou naseho kamarada Jakuba do ,Zemé vy-
chazejiciho slunce" sahame po legendarni japonské whisky Nikka. Radi

Vv

krat jsme se rozhodli pro novinku, ktera obohatila trh teprve pred rokem

a pul ...pro Nikku Coffey Grain.

Tato whisky, jak uz sdm nazev napovida, je obilnym

destildtem, ktery se pali na unikatni Coffeyho koloné.

Plvodnich funkcnich Coffey stills najdete dnes jiz na
svété jen nékolik poslednich kusl - tato byla dovezena
ze Skotska v 60.letech minulého stoleti. Otec japonské

whisky, Masataka Taketsuru, snil o pouziti této "pale-
nice" na vyrobu sladové i obilné whisky a i pres pU-

vodni komplikace s instalaci se v 70. letech minulého
stoleti zacalo s destilaci. Posledni produkt Nikka z Co-
ffeyho kolony je nyni pfed Vami - jako baze cocktailu
Japanese Summer Cobbler...

Tento stary drink v modernich barech ¢asto unika nasi
pozornosti. Pfitom jde v podstaté o ovocny alkoholo-



Drink kvartalu:

foto: Gabina Farova
foto: Martin Kincl

vy pohdr, o jehoz kvalité rozhoduje Cerstvost ovoce, JAPANESE SUMMER COBBLER

napaditost sirupu a samozfejmé kvalita pouzité alko- 4 cl Nikka Coffey Grain

holové baze. 1 ¢l cukrového nebo ovocného sirupu
sezonni ovoce

Do velké sklenice typu goblet nebo napoleon davkuje- led

me na dostate¢né mnozstvi drceného ledu: 4 cl Nikka

Coffey Grain, 1 cl cukrového nebo ovocného sirupu se

spoustou sezonniho ovoce dle chuti. Smés dukladné

promichame, dozdobime ovocem a podéavame se stéb-

lem, popfipadé se Izickou na ovoce.

Whisky jako takova je 5 let starou smési, kde v tzv.
Mashbill najdeme az 80% kukufice. To ji dedikuje

hedvabny charakter, ovocnost a lehky ton kuze. Je S pozdravem / Sincerely Eduard Ondracek

barmany velmi oblibena v cocktailech typu Sour nebo Senior Barkeeper 4 Life @ Warehouse # 1

Old Fashioned.
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Srde¢né Vés zveme v tento ¢tvrtek do ,,podpalubi® obchodu
Warehouse #1 na tasting session s globalnim brand ambasadorem
indické whisky Amrut panem Pramodem S. Kashyapem.

Béhem prezentace této uspésné indické znacky budete moci ochutnat
nasledujici Single Malt Whisky:

AMRUT Single Malt Whisky 46%

AMRUT FUSION Single Malt Whisky 50%

AMRUT Portonova Single Malt Whisky 62,1%

AMRUT Kadhambam Single Malt Whisky 50%

AMRUT Single Cask (Portpipe) Single Malt Whisky 59% - peated barley
AMRUT Single Cask (Bourbon) Single Malt Whisky 60% - unpeated barley

Warehouse #1, Sokolovska 105, Praha 8 - Karlin, naproti hotelu Penta

IWAREHBUSE #1

WHISKY TISICE A DVOU NOCi: AMRUT

text: Alex Mik3ovic, foto z "podpalubi”: Jakub Janecek

Indie, ktera dala pivodni ramec kolekci pohadek Tisice a jedné noci, posta-
rala se o nazev prvniho znamého miseného napoje, jenz stoji na pocatku
déjin koktejlové kultury — punce - a bez tonizované limonady Indian Tonic
Water, jez je s ni spojen ve jménu, by svét long drinkl patrné ztratil smysl,
poslala jiz pred dvaceti lety do svéta Amrut, Indian single malt whisky.

Poprvé jsem se s ni setkal v publikaci nékdejsiho senatora
Vladimira Kulhanka, ktera vysla v roce 2007. Napsal jsem
k ni predmluvu a vyslouzil si tak autorsky vytisk. Na strané
370 jsem zavadil zrakem o fotku lahve Amrut Single Malt
Whisky a letmo prelétl slova ,, Amrut Distilleries, Bengaldr,
Karndtaka, byla zaloZena Radhakrisnou Jagdalem v roce
1948 a vlastni 15 paliren. Je to rodinna firma, kterou dnes
vede Raksit Jagdale... Na programu ma jednu z nejzna-
méjsich indickych Amrut Single Malt zrajici v sudech po
bourbonu...” Hm, zajimavé, pomyslel jsem si.

Podruhé jsem se s ni — malem — setkal pred ctyfmi lety
na Whisky Live London. Byl jsem tehdy na festivalu popr-
vé, poletoval jsem mezi stanky, vsiml si, ze jakasi indicka
whisky je pfitomna, matné si vzpomenul, Ze jsem ji né-
kde vidél, ale pIné zaujat skotskymi slady jsem ji minul.
Byla to hrubd chyba. V Jim Murray’s Whisky Bible 2011
se stala Amrut Intermediate Sherry Matured laureatkou
titulu Indian Whisky of the Year, pficemz si dohmatla na
96,5 bodu (abyste skére docenili: 2011 World Whisky of
the Year dosdhla jen o bod vyse, na 97,5). Jim zjevné
nedaval pozor, co sam pise; Amrut Fusion tehdy ziskala

jesté o pll bodu vic (tedy 97!) a vyslouZila si v zavéru jeho
komentare slova ,,...from destillation to maturation this
is genius whisky, from whichever continent”. Svoje skére
dodnes neztratila!

Napotfeti to vyslo. Sotva jsem dostal mailem pozvanku
na prezentaci znacky ve Warehouse #1, potvrdil jsem, ze
prijdu. O¢ skromnéjsi byl propagacni material — popravdé
formatem pripominal tane¢ni porddek — o to prekvapi-
vejsi bylo setkani s cistou vini a chuti indické produk-
ce. Pramod S. Kashyap sestavil degustaci ve stylu vinard,
kteff si to nejlepsi nechaji na konec, a predkladal nam
jednu lahtdku za druhou, pricemz kazda nasledujici nas
dostala o néco vic nez predchazejici. Silueta na jeho vi-
zitce asi patfi Himalaji, odkud pritéka voda, v niz se na-
maci pandzabsky jecmen. Okraje vizitky lemuje indicky
ornament a oznacenf divize, kterou reprezentuje — Luxury
Malts & Spirits — mluvi za vsechno.
Ackoliv se vzorky lisily, jedno jim — alespori podle mého
— bylo spolecné: decentni sladové tény, dokonald harmo-
nie a jisty nasladly zavoj, ktery je cinil pritazlivymi pro
vsechny. Vysledek? Pozvéte mé na Amrut a nefeknu ne!






Warehouse #1 interview:

Dne 11. dubna 2014 se ptal a fotil Jakub Janecek

PRAMOD
KASHYAP

Pan Pramod S. Kashyap je sympaticky 31lety hinduista, jehoz dalSim
nabozenstvim je kriket. Fandi RCB, coz je zkratka pro Royal Challenger
Bangalore, klub, ktery vlastni Vijay Mallya, bohaty indicky podnikatel,
vlastnici mimo jiné i staj formule 1 Sahara Force India a konglomerat
United Breweries.

Pramod S. Kashyap pracuje pro spoleé¢nost Amrut Distilleries Ltd. dva
roky v pozici Brand Ambassadora. Je Zenaty, je otcem triletého letého
syna a jak sam Fikal, k Ceské republice ma vztah uz proto, Ze jeho tata
jezdil na klasickém motocyklu Jawa 250 cerné barvy.



Dobry den, rad bych vam polozil par otazek, aby
se o indické whisky Amrut, kterou jste vcera s vel-
kym uspéchem prezentoval v Podpalubi naseho
obchodu Warehouse #1, dovédéli i nasi ¢tenafi.

S radosti.

Vase spolec¢nost byla zaloZzena v roce 1948 po 400
let trvajici ére britské kolonialni nadvlady. Muizete
nam fici, kdo ji vlastné zalozil?

Spolecnost Amrut Distilleries Ltd. zalozil otec naseho
soucasného feditele pana Shri Neelakanty rao R. Ja-
gdaleho, pan Radha krishna Jagdale. Jedna se tedy
o rodinny podnik.

Amrut Distilleries je vyznamnym indickym vyrob-
cem zakladnich destilatt a brandy. Tyto produkty
jsou distribuovany ve vsech 28 statech Indie?

Tyto produkty jsou distribuovany hlavné ve staté Kar-
nataka. Nasi nejuspésnéjsi znackou v této tridé je Sil-
ver Cup brandy s 97% podilem na trhu s brandy. Ve
staté Karndtaka zije pét miliond obyvatel z celkového
poctu 1,2 miliardy obyvatel Indie.

Kdy se zrodila myslenka zahajit vyrobu single malt
whisky?

Vyroba single malt whisky byla zahajena v roce 1975,
kdy pan Shri Neelakanta Rao R. Jagdale prevzal vedeni



destilerie po svém otci. Byla to jeho myslenka zacit
destilovat slad.

Jaka je vase rocni produkce jednosladovych whis-
ky a kde vSude je ve svété prodavate?

Je to 15 000 devitilitrovych beden, které vyvazime do
21 zemi svéta.

Jaky je vas pohled na vyrobu single malt whisky?

Nasi filozofii je kvalita bez kompromist, na tu jsme
vsadili a té se chceme drzet.

V soucasnosti je nasim cilem seznamit s nasimi single
malty co nejvétsi pocet lidi a tim i zvysit jejich prodej.
Pouzivate pro vyrobu Amrut Single Malts pouze
sladovy je¢men, nebo i jiné obili a kukufici?

Ne, pouzivame pouze sladovy je¢men. Pro neraselino-
vé whisky je je¢men péstovan v himalajském podhari
na obrovské plose ve statech Pandzab, Harijana, na
Uzemi hlavniho mésta Dilli a v Rddzastanu. Nejsou to
nase pozemky, a proto vykupujeme Sestifady je¢men,
ktery je zde péstovan, od farmaru.

Pro nase raselinné whisky dovazime raselinu ze Skot-
ska, z Inverness, protoze u nas raselinu nemame.

Jecmen a raselinu tedy musite nakupovat. Jak je to
s vodou a kvasinkami, ty mate vlastni?

Mame pramen velice kvalitni vody pfimo na nasem po-
zemku, ale kvasnice také kupujeme. Odkud pochazej,
vam nejsem opravnen fici, je to tajemstvi. Management
navrhl dodavatele a pan Shri Neelakanta Jagdale se
svym synem Rakshitem N. Jagdalem pfijali rozhodnuti.

Domnivate se, ze druh kvasinek je pro vyrobu vasi
whisky dulezity?

Velice dulezity.

Chladite vase fermentacni tanky?

Ano, chladime. Nase tanky jsou nerezové a maji oplasténi,
ve kterém cirkuluje studena voda, kterd udrzuje teplotu.

Kolik dnt trva kvaseni?

Vzhledem k fizené teploté je to Sest az sedm dnd.

Na jakych zafizenich nasledné destilujete?

Mame dvé kotlikova destilacni zafizeni a jeden spirit still.
Jaké sudy pouzivate pro zrani Amrut whisky?

Pouzivame sudy po bourbonech Jack Daniel’s a Buffa-
lo Trace, po Oloroso sherry a po sherry Pedro Ximenez.
Z Portugalska dovéazime také sudy po portském.

Vsechny sudy jsou ulozeny v Bangalore?
Ano, v Bangalore uvnitf destilerie.

Vcera jste fikal, Zze v Bangalore jsou v lété velmi
vysoké teploty, kolem 40 °C. Pro¢ nenechavate
zrat vase whisky ve vyssich nadmorskych vyskach,
¢imz by se daly mozna minimalizovat ztraty zpuso-
bené odparfovanim?

Nase destilerie se nachazi v Bangalore, v pomérné hor-
kém regionu, ale my jsme spokojeni s kvalitou, kterou
zde zranim ziskavame. Vyrabime prvotfidni svétové
whisky a jsme diky tomu $tastni. Dokonce ani nekont-
rolujeme teplotu v nasich skladech.



V tom pfipadé délate radost i andéltim. Kolik pro-
cent jim vlastné timto zplisobem davate?

Jeto 11-12%.

To znamena, ze lahvujete vase whisky pomérné
brzy, aby v sudech viibec néco zbylo?

Lahvujeme zhruba po péti letech zrani a v té dobé
ztracime zhruba 40-50% obsahu.

Jaka byla nejstarsi whisky, kterou jste kdy vyro-
bili?

To byla osm let stara whisky, ktera byla pojmenovéna
Greedy Angels (Nenasytni Andélé). Tato whisky byla
vyrobena k 60. narozenindm Shri Neelakanty Jagda-
leho. Ze dvou sudl jsme ztratili skoro 80 % obsahu.
Bylo napInéno pouze 144 |ahvi.

Existuje jesté nékde néjaka zapomenuta lahev?
Ne, ne, ty uz ddvno nejsou.

Mél jste moznost ji ochutnat?

Ano, byla to fantasticka whisky plné chuti.

Zadné Amrut single malty nejsou filtrovany za stu-
dena?

Ne, zadné.
Nikdy nepouzivate karamel pro zachovani stalého
zbarveni?
Ne, vlbec nikdy. Kazda vyrobni Sarze maze byt malin-
ko barevné odlisnd, ale karamel nikdy nepouzivame.

Vyrébime pfirodni produkt a odchylky v barvé nédm
diky tomu vlibec nevadi.

Mate skvélé whisky, spoustu nejriznéjsich ocené-
ni, jste zastoupeni na nejdilezitéjSich trzich svéta.
Ceho byste chtéli do budoucna jesté dosahnout?

Chtéli bychom prijit s dalsimi skvélymi variantami sin-
gle malt whisky a chtéli bychom byt zastoupeni jesté
ve vétsim poctu zemi, nez je tomu v soucasnosti. Radi
bychom byli prezentovani i ve vSech vyznamnych duty—
free shopech.

Dékuji za rozhovor a pfeji vam, aby se vase plany
staly brzy skutecnosti.

Spolecnost Amrut Distilleries Ltd. vyrabi také rumy.

Pro indicky trh je to Rum Amrut's XXX, kterého se proda
100 000 beden za mésic ve staté Kérala, jehoz hlavnim
méstem je Kochin. (Odtud pochézi mimochodem jeden
ze tii zézvorl, které tvofi kompozici pro Ginger Beer
a Ginger Ale Fever-Tree).

Old Port Deluxe Matured Rum a Two Indies Rum jsou
rumy pro mezindrodni trhy. Old Port je vyrdbén z indické
cukrové tftiny pochézejici ze statu Karndataka.

Rum Two Indies je blendem rumd z Cerstvé stavy indické
cukrové trtiny, kterd je po fermentaci destilovdna na kot-
likovém destila¢nim zafizeni, a karibského rumu z melasy,
ktery byl vyroben v destila¢ni koloné. Pfitom rum z Ka-
ribiku zral dva roky a rum z Amrut Distilleries 3,5 roku
v sudech po bourbonu. Po smichani rum0 z obou Indii
(z Indie a West Indies), je nasledné tento blend po dalsich
6 mésicd scelovan k dokonalosti.

Karibské rumy, které jsou pro tento blend pouzivény, po-
chézeji z Barbadosu, Jamajky a z Guyany.



O NEJLEPSKOSTI

text: Alex Miksovic, ilustrace Magdalena Krestanova

Sotva bych dokazal spocitat, kolikrat jsem za téméf deset let, po ktera
prezentuji whisky, dostal otazku, ktera je nejlepsi, a kolikrat jsem po-
pravdé odpovédél, ze nevim. Obcas jsem si za to vyslouzil podeziivavé
pohledy. Aby ne, hodinu a pul vykladam o obilnych destilatech, které po
urcité dobé zrani ziskaly jistou barvu, vini a chut, a pak nedokazu dat

dohromady tak jednoduchou véc?

Divte se, Ze jsem si vypracoval averzi vici nejlepskosti.
A dvakrat se divte, Ze se ze mne stal expert, ktery ji
dnes zkouma z nejraznéjsich uhld a dovede se ji branit.
Podivejme se na ni podrobnéji.

Jedna z béznych nejlepskosti je nejlepskost vyrobni. Jis-
td vodka — sice velmi oblibend a také komercné velmi
Uspésna, ale presto ji nebudu jmenovat, protoze nechci
skon¢it u soudu ve Strasburku — o sobé tvrdi, Ze je nej-
lepsi, protoze je vyrobena z Sestifadého je¢mene. Z psy-
chologického hlediska to neni $patné vymysleno: Drtiva
vétsina z nds ma doma néjaky ten ctyivélec, ze kterého
vymami kolem sto osmdeséti za hodinu, a posilhava
po Sestivalci, ktery by dal aspor o ctyficet vic. Bodejt
by pak dvourady je¢men nevypadal vedle 3estifadého
jako dychavi¢ny pribuzny. Ale zeptejte se nezaujatého
sladka z pivovaru. Ochotné vam vysvétli, ze dvourady
je¢men je pro sladovnictvi pozehndnim a Sestifady je
spise pro zlost. A pokud to nestaci, tak se podivejte
do Ottova slovniku nau¢ného z konce 19. stoleti: ,Ze
vsech druhd viak novéji vsude prednost se davé dvou-
fadému.” Rozuméj je¢meni.

Jedna z velmi problematickych nejlepskosti je nej-
lepskost historicka. Na |ahvi jisté sladové whisky se skvi
slogan The malt that started it all neboli Sladova whisky,
kterou to vsechno zacalo. Potiz je v tom, Ze ve sloga-
nu chybi jedno jediné slovicko: legalné. Zastava zatim
nepopiratelnym faktem, ze zakladatel znacky byl podle
vieho skutec¢né prvnim lihovarnikem, ktery zaregistro-
val svj lihovar podle nového zdkona a ziskal licenci
k jeho provozu. Svoje ilegalné destilujici kolegy tak do-
palil, ze mu pry koruna pfidélila par pistoli na obranu.
Tvrdit totiz, ze jeho znackou zacala vyroba single malt
scotch whisky, je pékna blbina. Prvni whiskybaroni jsou
znami jiz v 18. stoleti a snad ani nemusim pripominat,
Ze jind nez sladova se tehdy whisky prosté nevyrabéla.

Do stejného pytle patfi jind znacka, kterd o sobé zase
vyklada na kazdé etiketé, ze je pavodem z nejstarsiho li-
hovaru na vyrobu whiskey na svété. Odvozuje informaci
z opravnéni k destilaci kdeceho, které ziskal na pocatku

17. stoleti jisty Slechtic na irském ostrové. Jim Murray,
v soucasnosti patrné nejuzndvanéjsi odbornik na whisky
na svété, jiz v roce 1997 presvédcivé vysvétlil, Zze to je
typické marketinkové Siditko. Pro ilustraci a pobaveni
je pak pouzil a dokdzal za jeho pfispéni, Ze jsou dva
lihovary o tfi, respektive jeden mésic starsi. Pfesto non-
sens zije dal... (Mimochodem: Koncem zafi vystoupf na
Whisky Live! Prague, takze se ho na to mlzete zeptat.)

Jedna z velmi zabavnych nejlepskosti je nejlepskost
technologicka. Péknym prikladem jsou pribéhy kotlu.
A tak jeden destilat je nejlepsi, protoze jeho destilacni
pristroje jsou nejvyssi. Druhy je naopak nejlepsi, proto-
Ze jeho kotle jsou nejmensi. V jednom lihovaru nedaji
dopustit na kotle stihlé, v druhém pfisahaji na buclaté.
Existuji ovsem i jiné pfibéhy, pfibéhy surovin. Jednomu
ginu staci ke Stésti Ctyfi druhy kofeni, aby byl nejlep-
si. Jiny jich potfebuje deset a diky nim je lepsi nez ten
predchozi. A co teprve pfibéhy filtraci! Filtrace pres
aktivni uhli? Nebo radéji pfes vrstvu kremicitého pisku,
a to nejlépe importovaného ze Silicon Valley? CoZz vrs-
tva diamantd, zlata nebo alespon platiny? A kdyz uz
nevime coby, tak to zkusme s mlékem. Brr. Anebo jesté
jinak: Filtrovat pred lahvovdnim? Boze, to déla kazdy.
Coz filtrovat pred uloZzenim do sud( k zrani? Super! Ze
se odfiltruji substance, které vytvareji profil produktu?
Alexi, neotravuj, jsme jednic¢ka na svétovém trhu!

Existuje jedna jedina nejlepskost, kterou uznavam: nej-
lepskost subjektivni. Na tu se mne muzete ptat od rdna
do vecera. Vim naprosto s jistotou, Ze pro mne osobné
je momentalné nejlepsi whisky na svété skotska sladova
Springbank. Miluji pocit hfejivého medu, kdyz ji pojmu
do ust, jeji sametovou texturu, kdyz k ni pfidam kapic-
ku vody, dlouhy fini$ a setrvani viiné ve sklence, kterou
jsem davno dopil. Snad je jasné, kam mifim: Zatimco
vsechny ostatni nejlepskosti jsou neméfitelné, pro tuhle
jsem méfitkem ja sam.

Takze propfisté se mne ptejte jinak, treba:

Kterd whisky je podle tebe, Saso, nejlepsi?

Pak vim, co odpovim... |






Warehouse #1 predstavuje:

ARISTOKRAT Z OSTROVA ISLAY

text a Gvodni fotografie: Svatopluk Buchlovsky, foto: Petr Kfenek

Skotsky ostrov Islay, ze kterého je pfi slunecném po-
Casi, coz zde neni pfrili§ ¢asto, mozné spatfit obrysy
breh( Irska, je rdjem pozorovatell ptactva a milovnikd
whisky. Na nevelkém ostrové, kde zije 3,5 tisice lidi, se
nachazi osm paliren (Ardbeg, Bowmore, Bruichladdich,
Bunnahabhain, Caol lla, Kilchoman, Laphroaig, Lagavu-
lin) a jedna nova palirna ve stadiu vystavby (Gartbreck).
zeji vedle sebe v jizni ¢asti ostrova a které také spatfime,
pokud se na ostrov dopravujeme trajektem, coz je nej-
obvyklejsi zptsob. Jsou to Ardbeg, Laphroaig a Lagavu-
lin. Palirna Ardbeg a jeji produkce (vlastnikem je Louis
Vuitton Moét Hennessy — véhlasny vyrobce luxusniho
zbozi) je mnohymi povazovana doslova za kultovni. Pa-
lirna Laphroaig pred par mésici zménila majitele, nebot
ji spolu s producentem bourbonu Jim Beam koupila
japonska spole¢nost Suntory. Pravé patnactilety desti-
|4t z této palirny ma v oblibé princ Charles, naslednik
britského tréinu. Avsak pro mne je onim aristokratem
nikoliv Laphroaig, ale jeho soused Lagavulin (vlastni-
kem je nejvétsi svétovy vyrobce alkoholickych népojd,
spole¢nost Diageo). Ze zédkladnich destilatd téchto tif

paliren je totiz nejen nejstarsi (16 let), zatimco Laphro-
aig a Ardbeg jsou mnohem mladsi (10 let), ale také po-
chopitelné nejvyzralejsi a opravdu majestatni. Zajimavé
je, ze spole¢nym jmenovatelem téchto takrka sousedi-
cich paliren je nejen vysoké nakoureni, ale rovnéz jejich
olejnatéjsi charakter ve srovnani s whisky z ostatnich
paliren na ostrové Islay.

Pro mnohé fajndmekry skotské whisky je hlavnim spo-
jovacim ¢ldnkem jednosladovych destilatt z paliren na
ostrové Islay jejich nakoufenost. Podle mnozstvi pridané
raseliny béhem suseni sladu se méfi koncentrace uvol-
nénych fenolovych latek v koufi, a v ddsledku toho se
oznacuje kourové raselinovy charakter whisky poc¢tem
fenolovych ¢astic v jednom milionu ¢astic (ppm), coz
odpovidd mg/kg. Napfiklad sladovna Port Ellen na os-
trové Islay spaluje pro palirnu Lagavulin 6 t raseliny na
jeden buben namoceného je¢mene (sucha hmotnost
51 az 52 t, mokrd 75 t) celkem 16 hodin. Ve vSech
pfipadech zminénych nize se vsak jednd o Uroven
nakoufeni sladu, nikoli whisky. Mistni fenolovou ligu
vede jednosladovy destilat Ardbeg s hodnotou 55 ppm



(parts per million phenols), nasleduje jej Laphroig (40
ppm), Lagavulin a Caol lla (35 ppm), Bowmore a Kil-
choman (25 ppm). Dalsi dvé whisky z téhoz ostrova,
Bruichladich a Bunnahabhain, jsou v3ak fenolované
jenom velmi slabé (Bruichladdich 3-4 ppm a Bunna-
habhain 3 ppm). Kromé zakladni rady destilatt vsak
nékteré palirny uvedly na trh extrémné vysoce nakou-
fené destilaty, napriklad Ardbeg Supernova (103 ppm)
nebo Bruichladdich Octomore Il-Beast (167 ppm), coz
predstavuje nejen nejvyssi nakoufeni ve Skotsku, ale
v pramyslu whisky celosvétové. Zatimco jesté pred dva-
ceti lety pochézela naprosta vétsina nakourenych desti-
[4tG z ostrova Islay (vyjimkami byly palirny Talisker na
ostrové Skye, Highland Park na Orknejskych ostrovech
a Ardmore na Skotské vysociné), dnes se s nakoureny-
mi destildty setkdvdme také v dalsich oblastech vyroby
skotské whisky, vcetné regionu Speyside, kde se nacha-
zi 30 paliren. Avsak zatimco pro destilaty z ostrova Is-
lay jsou charakteristické koufové jodové tony, v oblasti
Speyside jsou v pfipadé pouziti nakoufeného sladu kou-
fové nasladlé a jsou pro né charakteristické rovnéz tény
spaleniny. Zajimavé je, ze palirny Lagavulin a Caol lla
pouzivaji stejné nakoureni sladu (35 ppm), avsak jejich
fenolovéa hladina v cCerstvém destildtu se lisi. V pripadé
Lagavulinu je to 16-18 ppm, zatimco whisky z palirny
Caol lla ma hodnotu o uUroven nizsi, 12-13 ppm. Né-
ktefi odbornici to vysvétluji rozdilngym jimanim jadra
destilatu, které je v palirné Lagavulin podstatné delsi.
Jak jiz bylo vyse zminéno, fenolova troven dlouholetym
zranim klesd, takze Lagavulin 16 Years Old méa uroven
5-8 ppm a Lagavulin 30 Years Old pouze 4-6 ppm.

Palirna Lagavulin nabizi nékolik typt prohlidek, pficemz
zakladni jsou: Distillery Tour (£6 a v cené je zahrnuta
jedna Stamprle), Premium Tasting (£18 s péti Stam-
prlemi v cené) a Warehouse Demonstration (£18 se
Stamprlemi nabiranymi pfimo ze sudd v cené). Roc¢né
do ni zavita kolem 8 000 navstévnikd. Na misté dnesni
palirny (zalozena byla v roce 1816) dfive staval mlyn
s vodnim pohonem, coz ostatné dosvédcuje i jeji jmé-
no, nebot vulin v gaelstiné znamend mlyn. Z mlyna se
dnes zachoval pouze ndhon. Zato nas hned na prv-
ni pohled zaujme jiz nefunk¢ni hvozd (slouzil k suse-
ni sladu), protoze svym trochu orientadlnim vzhledem
jaksi nezapada mezi okolni budovy. Nazyva se pagoda
a je pro ni typicky tvar dvojité stfiSky japonského nebo
¢inského vzhledu nad kominem. Tato konstrukce po-
mohla odstranit problémy Spatného tahu v kominé pfi
topeni raselinou jiz koncem 19. stoleti. BEhem samotné
prohlidky si mdzeme vsimnout, Ze kotle jsou nezvykle
tmavé, nebot se zde na rozdil od vétsiny jinych paliren
(dalsimi vyjimkami jsou palirny Auchroisk, Glen Scotia,
Mannochmore a Tomintoul) necisti ani nelakuji. Prd-
vodce nam neopomene zdUraznit, Ze takové kotle jsou
potom chladnéjsi, coz napoméaha dobré destilaci. Ne-
sdéli nam vsak mnohem podstatnéjsi véc, a sice ze zde
kotle umyslné napliiuji o 15-20 % nad jinak doporuce-
nou hranci 75 % objemu, ¢imz se ziskava robustnéjsi
destilat (pfi vétsim naplnéni totiz zéroven dochézi také
k mensimu kontaktu s médi). Pokud se kotel vice naplni,
zmensi se objem volné ¢asti nad tekutinou, ¢imz dojde
k tomu, ze pri destilovani alkoholu se do néj dostane
vice nejriznéjsich tékavych komponentl, tedy zmensi



se reflux (jejich zpétny tok do kotle). Jinak k malému
refluxu zde pfispiva rovnéz cibulovity a hruskovity tvar
kotlt s nizkym, ale Sirokym vyparnikem, jehoz rame-
no sméfuje prudce doll. Soucasné se v palirné Laga-
vulin zacind jimat jadro az za nezvykle dlouhou dobu
30 minut, zatimco skotsky pradmér zachycovani Ukapu
je 15 minut. Palirna Lagavulin, stejné jako nékteré jiné
palirny (napt. Aberfeldy, Bunnahabhain, Lagavulin, Gle-
nrothes nebo Glengoyne) voli velmi pomalou destilaci.
Jinymi slovy, ddsledné dba na postupné zvysovani tep-
loty v prepalovacich kotlich. Navic z ddvodl destilace
silné nakoufeného sladu palirna ukoncuje jimani jadra
teprve pfi obsahu alkoholu 61-59 %, tedy o 3-5 %
nize, nez je jinak obvyklé, coz zabere pét hodin (obvykly
primér ve Skotsku je 2—4 hodiny).

Po vypdleni ma destilat priblizné 68,5 % alkoholu
a pred naplnénim do sudl se trochu fedi vodou na
jednotnych 63,5 %. Palirna s ro¢ni kapacitou pfiblizné
2,5 mil. | v pfepoctu na 100% alkohol, tedy stfedni ve-
likosti, tydné naplni 315 sudd typu hogshead, coz jsou
predéldvané sudy od amerického bourbonu (zvétsené
z plvodniho objemu 190-200 | na 250 ). Oviem vel-
mi specificky je také vybér sudl, nebot tento véhlasny
destilat zraje v sudech vétsinou az tretiho plnéni. Tedy
v sudech, ve kterych nejdfive po dobu 4-6 let zral
v Kentucky bourbon a poté dvojndsobnou dobu skot-

skd whisky. Zdmérem totiz je, aby charakter destilatu
byl co nejméné ovlivnén samotnym dubovym sudem,
a naopak aby byla zachovéna jeho robustnost, dana
predevsim tvarem kotld a zpUsobem destilace. Pouze
kolem 5 % jsou sudy jiného typu, pfedevsim od Spa-
nélského sladkého vina Pedro Ximénez a sudy druhého
plnéni od sherry. Ro¢né se do svéta expeduje kolem
1 400 000 lahvi whisky Lagavulin. Destilat se rovnéz
pouziva jako soucast fady znacek michané whisky spo-
le¢nosti Diageo, zejména White Horse. Ostatné ve zna-
ku palirny je kan, zfejmé aby ndm pfipominal, ze mistni
destilat je krev a télo michané whisky. Tato mezi znalci
velmi cenénd jednosladovad whisky je soucasti progra-
mu Classic Malts firmy Diageo jako zastupce jednosla-
dovych destildtd z ostrova Islay. Poptédvka po mistnim
Sestnactiletém destildtu je nesmirné velkd. Kromé Velké
Britanie je velmi populdrni rovnéz ve Francii, v USA, Ita-
lii a Némecku.

Organolepticky je Lagavulin svym zplsobem, pokud
se preneseme mezi vinafe, skotsky Cabernet Sauvi-
gnon nebo Shiraz. Je to tedy robustni destilat, ktery
je vybornym digestivem. Pokud ochutnédme vynikajici
jednosladovou whisky Bowmore 25 Years Old, ucitime
v ni aromaticky zdvan mastale stejné jako v Sestndctile-
tém destilatu Lagavulin. Tyto znamé nasladlé , konské”
(zpocené sedlo, pokryvka) animalni buketové tony ve



viné (typické napf. pro odridu Grenache, Shiraz, dobfe
vyzralé burgundské, u nas nékdy pro Cabernet Sauvi-
gnon, jakoz rovnéz pro nékterd vina zrajici v 1dhvi) zpa-
sobuje 4-etylfenol, coZ je jeden z koufovych fenold.

V zékladni fadé (Core Expressions) palirny jsou Ctyfi sin-
gle malts:

Lagavulin Cask Strength Aged 12 Years Limited Edition
je whisky o sudové sile v rozmezi 56-59 %. Lagavulin
Aged 16 Years je tradicni a nejznaméjsi destilat z palir-
ny, ktery pravidelné ziskdva na fadé soutézi ty nejvyssi
pocty. Lagavulin Distillers Edition Double Matured je
destilat o stafi priblizné 16 let, ktery dozrdval v sudech
od sladkého spanélského vina Pedro Ximénez. V letos-
nim roce byla na trh uvedena v rdmci edice Friends of
Classic Malts whisky Lagavulin Triple Matured, bez uve-
deni stéfi a s ponékud vyssim obsahem alkoholu (48 %).
Tento destildt je mimoradny tim, Ze zral ve tfech typech
sudl: v sudech od bourbonu, v novych vypalovanych
sudech z amerického dubu a v sudech od sherry.

FajnSmekfi vSak obzvlasté vyhledavaji destilaty, na je-
jichz etiketé je napis Lagavulin Feis lle, coz jsou lahve,
které jsou v poctu priblizné 500-600 kust kazdorocné

uvadény na trh (v prodeji jsou pouze v palirné) u pri-
lezitosti festivalu whisky na ostrové Islay. Tento svatek
whisky, trvajici témér tyden, se kond vzdy na konci kvét-
na. Jsou to opravdu vynikajici jednosladové destilaty
a kazdému vrele doporucuji je alespon jednou ochut-
nat! Palirna Lagavulin sponzoruje od roku 2010 Islay
Jazz Festival, ktery se kona kazdoro¢né v mésici zafi. Pri
této prilezitosti uvadi na trh v malém mnozstvi rovnéz
velmi kvalitni jednosladovy destilat s nazvem Lagavulin
Islay Jazz Festival na etiketé.

Ja si s whisky z palirny Lagavulin vybavuji jesté jeden
neobvykly zazitek. Kdyz jsem se toulal po morském bre-
hu za palirnou, narazil jsem na némeckého milovnika
whisky, jak vybird z pisku malé, léty ohlazené Zulové
oblazky. Zanicené mi vysvétloval, Ze si vzdy jednoslado-
vé destilaty ochlazuje pomoci v mrazni¢ce vychlazenych
kaminku, které si pfivezl pfimo z okoli té ¢i oné palirny.
Dodavaji pry kazdému jednosladovému destilatu geni-
us loci, tedy zvl&stni, jedine¢ny Smrnc dané lokality! My
si vsak muUzeme vyzkouset, jak dobre chutnd Sestnéc-
tiletd whisky Lagavulin i bez téchto kaminkd a zda ji
pravem sludi oznaceni Aristokrat z ostrova Islay. Slainte
mhath! [slanze var] | |

V nasi prodejné Warehouse #1 jsou v soucasné dobé k dostani Lagavulin aged 16 years za 1 550 K¢
a Lagavulin Distillers Edition, ktera byla destilovana v roce 1997 a lahvovana v roce 2013 za 2 160 K¢.



Warehouse #1 interview:

GIUSEPPE SANTAMARIA

»NEJLEPSI INGREDIENCI JE USMEV*

Giuseppe Santamaria patfi mezi svétovou barmanskou elitu. Je drzi-
telem titulu Best World Class Bartender Spain 2012, v soucasné dobé
pripravuje drinky v proslulém baru Ohla Hotelu v Barceloné a do Prahy
zavital proto, aby uvedl dalsi kolo renomované soutéze Diageo Reserve

World Class Competition.

Jeho Ukolem bylo seznamit Ucastniky soutéze s dalf
vyzvou, se kterou se méli utkat v rdmci narodni sou-
téze. Tzv. Mediterranean Mastery, Cili mixologie ovliv-
néna stfredomorskou kulturou, bylo téma pro rodilého
Itala jako stvorené. Po workshopu, pfi kterém pripravil
nekolik vlastnich koktejld na dané téma, si Giuseppe
Santamaria udélal ¢as na kratky rozhovor.

Jste v Ceské republice poprvé?

Ano. Vcera vecer jsem mél pfilezitost se trochu projit
po centru mésta a musim fict, ze Praha na mé velice

dobre zapUsobila. Je to velmi krdsné mésto. | kdyz mis-
to obchazeni pamatek jsem se vénoval navstévam zdej-
sich barli — samozrejmé z ryze profesionalnich ddvodu!
A musim fict, ze jsem byl pfijemné prekvapen.

Co jste védél pred svou navstévou o nasi gastro-
nomii, potazmo o urovni bard?

V zahranic¢i mate velmi dobrou povést, fika se, Zze mi-
xologie je v byvalém Ceskoslovensku na velice slu3né
urovni. A na zékladé toho, co jsem stihl vidét a ochut-
nat, mohu potvrdit, Ze je to pravda. Praha je jedno z nej-



krasnéjsich mist v Evropé, mozna by se dalo fict, ze i na
svété. Dohromady to tvofi neobycejnou kombinaci a za-
kaznik by tu mél byt po viech strankdch spokojen. Pred-
pokladam, Ze v dalSich méstech bude situace podobna.

Co vas vedlo k rozhodnuti zucastnit soutéze Dia-
geo Reserve World Class Competition?

Bral jsem to jako skvélou prileZitost, jak posunout svoji
kariéru, a to se myslim povedlo.

Jak toto klani zménilo vas zivot?

Dalo by se fict, ze od zaklad(. Béhem soutéze jsem mél
moznost zméfit své sily s témi nejlepsimi barmany na
svété, mohl jsem je pozorovat pfi praci a ucit se od nich.
Na druhou stranu jsem mél i hodné ¢asu premyslet sdm
0 sobé — o tom, co umim, a o tom, co bych mél umét.
Kromé adrenalinu mi to do Zil vlilo i nadéji, ze mohu
néco dokazat. Za ctizadosti vsak nasledovala pokora
a respekt pred uménim druhych.

A jak tomu dnes? Jak ¢asto si vzpomenete na Dia-
geo Reserve World Class Competition?

Prakticky kazdy den, kdyz si sednu k pocitaci a oteviu
si svoji mailovou schrankou. Dostdvam Fadu nabidek
zUcastnit se workshopl a seminard, mam spoustu moz-
nosti cestovat a prezentovat barmanské uméni v rliz-
nych koutech svéta. Je toho opravdu hodné. Tato sou-
téZ barmanovi opravdu zménf Zivot.

Vitézstvi s sebou nese i hodné zodpovédnosti,
je to tak?

To mate pravdu. Musel jsem si uvédomit, Zze kazdy den
po soutéZi je pro mé novou vyzvou. Nemohu cely Zivot zit
s tim, Ze jsem pred lety vyhral prestizni barmanskou soutéz,
musim se snazit, rozvijet se a pokracovat. Citim také, ze
bych mél ostatni kolegy motivovat a inspirovat. A to by
neslo, kdybych mél Zit jen z toho, co jsem se kdysi naucil.

Zkusil byste mi prosim popsat svuj pfistup pfi pri-
pravé koktejlt?

Vyroba koktejlti je pro mé jako stvofeni nezapomenu-
telného momentu nebo snaha co nejpresnéji vystihnout
atmosféru daného okamziku. Vim, Ze to zni vznesené,
ale ja to tak citim. A mUj pfistup? Snazim se vzdy dodat
napoji tu nejlepsi chut. A k tomu musim samoziejmé
pouzit ty nejlepsi suroviny: holandskou vodku Ketel
one, rum Zacapu 23 nebo gin Tanqueray No.10.

A jaky vas tajny tip?
Zakladem je jednoduchost a spravné zvolené chuto-

vé kombinace. To byla ostatné i rada, kterou jsem dal
Ucastnikm dnesniho workshopu.

Kde hledate inspiraci pro nové drinky?

Vsude, kde se da. Inspiraci beru z obrazl, z pfirody,
z hudby, z filmua... zkratka ze vseho, co pozitivné ovliv-
fuje moji naladu.

Takze se jedna v podstaté o dalSi druh uméni?
Myslim, Ze ano. Barmani jsou svym zplsobem umélci.

Co byste poradil lidem, ktefi uvazuji o seriézni ka-
riéfe za barmanskym pultem?

V prvni fadé musi ziskat solidni povédomi o tomto
oboru, to znamend hodné se ucit o tom, co dokaza-

li lidé pred nimi. Hodné studovat, jesté vice cestovat
a sbirat viemozné zkusenosti. Dale pozndvat lidi, je-
jich nalady, chuté a nazory. Za druhé potrebuji zku-
senosti — vlastni, ne ty zprostfedkované. Za treti musf
bezpec¢né znat produkty, se kterymi pracuji, musi vé-
dét, s ¢im je mohou kombinovat. A v neposledni radé
nemohou myslet jen na sebe a musi brat ohledy na
své spolupracovniky a spole¢né vytvéaret atmosféru,
kterou zakaznici oceni.

Jaky je vas nejoblibenéjsi koktejl?

Uff, néjakd jednodussi otdzka by nebyla? J& totiz ne-
mam nejoblibenéjsi koktejl. U mé vzdy zalezi na tom,
jakou mém néladu, v jakém se nachdzim prostredi
a také kdo mi déla spolecnost. Ale obecné mam rad
koktejly, kde tvofi hlavni bazi whisky — tfeba takovy
Whisky sour z Talisker je skvély. Také neodmitnu italsky
aperitiv Negroni, a kdyz je k tomu prilezitost, rad si
dam koktejl se Sampariskym.

Je pravda, Ze vasi neoblibenéjsi ingredienci je
usmeév?

To rozhodné ano. Usmév je néco, co vas nic nestoji,
a pfitom to doda spoustu pozitivni energie. Neméli by-
chom jim v zddném pfipadé Setfit. m



SEMIFINALE

worldclass

COMPETITION

CESTi BARMANI JSOU DOKONALE PRIPRAVENI

NA SVETOVOU SOUTEZ!

text: Petr Kymla, foto Tomas Kunes

Takto okomentoval svou ucast na ceském semifinale Heinz Kaiser, zastupce
poroty prestizni barmanské svétové soutéze Diageo Reserve World Class,
ktera se u nas letos kona viibec poprvé. Jako ucastnik z roku 2011 a vyher-
ce jedné z disciplin vybiral spolecné s ostatnimi patnactku téch nejlepsich.

Pocatkem kvétna se tak v prostordch prodejny Ware-
house #1 utkalo 32 barmant z Ceské republiky, ktefi
v tomto exkluzivnim prostoru spolecnosti Ultra Pre-
mium Brands, jez ve spolupraci se spole¢nosti Dia-
geo u nas tuto soutéz spoluporada, prezentovali své
barmanské uméni svymi origindlnimi koktejly. V této
soutézi se vsak nejednd jen o invenci v ramci origi-
nélni receptury, ale o prezentaci koktejlu samotné-
ho. Samozfejmosti je pak dokonald chut, ktera se
da namichat pouze ze superprémiovych ingredienci.
VSechny prezentované koktejly jsou tak pfipravova-
né z portfolia takzvanych Diageo Reserve znacek,
mezi které patfi anglicky gin Tanqueray, holandska
vodka Ketel One, guatemalsky rum Ron Zacapa Cen-
tenario nebo francouzsky likér Grand Marnier Cor-
don Rouge. Déle zde najdete Johnnie Walker Blue
Label, The Singleton of Dufftown nebo jednoslado-
vé whisky Talisker a Lagavulin. V3echny téZ k dostani
v nasi prodejné Warehouse #1.

Vysokou Uroven celé soutéZze zajistuje zapojenf
profesiondld z celého svéta. V poroté cCeského se-
mifinale tak mimo jiné zasedli Joseph Benji Benian,
ambassador Diageo Reserve Brands znacek pro Slo-
vensko, ¢i jiz zmifiovany Heinz Kaiser, Ucastnik sou-
téze z roku 2011, ktery v globalni findle skoncil na
druhém misté o bod za vitézem. Zaroven je vitézem
discipliny Speed Challenge.

Heinz velmi oteviené vyzdvihl Uroven ceskych bar-
manu a jejich celkovou pfipravenost, znalost znacek
a anglic¢tinu, nebot Gcastnici své barmanské uménf
prezentovali pravé v anglickém jazyce.

V patndctce finalistd jsou barmani zndmych prazskych
bard, ale i z Brna ¢i Ostravy. Zde je kompletni seznam:

Jaroslav Modlik ........ccccooevrurirnennneee. Anonymous Bar
Jaroslav Janousek... ...Black Angel’s, Praha
Pavel Kubik .........ccccooovevvrennes Black Angel’s, Praha
Zdenék Hartman...................... Black Angel’s, Praha
Katefina Summers ..........Bar, ktery neexistuje, Brno
Eduard Ondracek ................. .Bonvivant’s Bar, Praha
Milan Zales ............cccooeveeveerernnne. Bugsy's Bar, Praha
Jakub VinS ... Bugsy's Bar, Praha
Jan Teska ..o, Bugsy’s Bar, Praha
Robin Kolek ........................... Hemingway Bar, Praha
Tomas Melzer ......................... Hemingway Bar, Praha
David Andrle ......................... Hemingway Bar, Praha
Pavel Novak ......... . Innuendo Prohibition Bar, Praha
Roman Karnet...... Innuendo Prohibition Bar, Praha
Radim Hamrosi................. . Bar Modra Mys, Ostrava

Cesky vitéz této prestizni soutéze se nasledné zu-
¢astni svétového findle, které probé&hne v cervenci
ve Skotsku a v Anglii.






FINALE

worldclass

COMPETITION

CESKO MA NEJLEPSIHO BARMANA

text: Petr Kymla, foto Tomas Kunes

Prvni ro¢nik prestizni soutéze Diageo World Class ovladl Jarda Janousek.
V prazském hotelu The Augustine se 27. kvétna po bezmala ptlroc¢nim
soutéZznim maratonu uzaviel premiérovy rocnik Diageo Reserve Word

Class v Ceské republice.

Tato unikatni svétovd soutéz si klade za cil nejen
podporu barovych profesiondll v jejich rozvoji, ale
také moznost predstavit verejnosti nejraznéjsi formy
umeéni mixologie, barové kultury, a zejména upozor-
nit na kvalitu koktejlu samotného. Ten nejkvalitnéjs
koktejl totiz Ize namichat pouze z téch nejlepSich
ingredienci, a toto povédomi je potfeba u ceské ve-
fejnosti teprve vytvofit, protoze vétsina lidi si stale
mysli, ze v koktejlu se takzvané vse ztrati.

Proto byly vSechny prezentované koktejly pfipravova-
né vyhradné ze znacek superprémiové kvality, mezi
které letos patfily napfiklad anglicky gin Tanqueray,
holandska vodka Ketel One, guatemalsky rum Za-
capa 23 Centenario nebo francouzsky likér Grand
Marnier Cordon Rouge. Déle zde najdete Johnnie
Walker Blue Label, The Singleton of Dufftown nebo
jednosladové whisky Talisker a Lagavulin.

IMPROVIZACE A PEVNE NERVY

V prazském hotelu The Augustine se 27. kvétna po
bezmala pulro¢nim soutéznim maratonu uzaviel
premiérovy ro¢nik Diageo Reserve Word Class v Ces-
ké republice.

Cesta barman( do ceského findle Diageo Reserve
Word Class zacala uz 13. ledna, kdy se jich vice nez

40 zucastnilo prvniho workshopu, ktery vedl Erik
Lorincz.

Do findle v hotelu The Augustine se probojovalo 15
nejlepsich barmand z Ceské republiky. Naro¢ny fina-
lovy den proveéril znalosti, dovednosti, kreativitu bar-
manu a také jejich schopnost improvizace a pevné
nervy. Poprvé rovnéz museli své originalni koktejly
prezentovat vyhradné v anglictiné.

Po kazdé soutézni discipliné pét adeptl na vitézstvi
vypadlo.

Hodné néarocny den méli také porotci — vitéz Dia-
geo Reserve World Class 2010 Erik Lorincz a fecky
barman Aristotelis Papadopoulos, ktery se pysni titu-
lem vibec prvniho globalniho vitéze Diageo Reserve
World Class v roce 2009. A své role se ujali opravdu
zodpovédné. Precizni pfistup porotctd mé prekvapil,
mozna az zaskocil. Nad kazdym soutézicim debato-
vali a hodnocenim obecné stravili docela dost casu.
Erik si délal pozndmky a obcas si i vyzadal své hod-
noceni predchozich soutéZicich, aby mél srovnani.
Program soutéZe to lehce natdhlo, ale ku prospéchu
celé soutéze.

Prvni disciplina byla pojmenovand Tanqueray No. 10

The Augustine. Kazdy z barmanl si vylosoval jiny



GIFT FOR HOLLY

vitézny drink Jardy Janouska

¢ 3 cl Grand Marnier
2 cl Ketel One Citroen
1 zloutek
3 barové lzice cukru
3 barové |zice cerstvého jogurtu
Cerstva citronova kdra
Parfémovano jednosladovou
whisky Lagavulin 16 y.o.
a citrusovym olejem
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klasicky koktejl na ginové bazi a jeho Ukolem bylo
vymyslet na néj béhem 45minutové pfipravy néja-
kou variaci. Poroté pak namichali jak klasiku, tak
svydj twist. | kdyz vsichni predvedli skvélé vykony, dél
mohlo postoupit jen deset soutézicich.

Nasledovala dalsi barmanska vyzva — soutézni disci-
plina nazvand Food Pairing. Nejprve ochutnali pred-
lozené tfi druhy tapas, které pfipravil specidlné pro
tento event $éfkuchaf hotelu a zarovert barmantm
tato jidla predstavil a popsal jejich pfipravu. Barmani
si jedno z nich vybrali a pak k nému opét v prabé-
hu 45 minut museli vymyslet origindlni koktejl, ktery
se bude nejlépe hodit k danému pokrmu. Vétsina
z nich zavrhla chobotnici s chorizem i grilovanou ze-
leninu a hledala vhodny drink ke specidlni klobasce
na domacim pivé. | v tomto pfipadé se zrodily samé
zajimavé drinky, ale péti soutézicim to na postup
nestacilo. Findle tésné pred koncem opustili David
Anderle (Hemingway bar), Zdenék Hartman a Pavel
Kubik (Black Angel's), Katefina Summers (Bar, ktery
neexistuje) a Jakub Vins (Bugsy's).

POSLEDNIi VYZVA

Zavére¢na cast soutézniho vecera patfila opét Red
Carpet Challenge, tentokrat ovsem na jedno spolec-
né filmové téma: Snidané u Tiffanyho. Byla to jedina
disciplina celého findle, jejiz zadani vsech 15 souté-
Zicich znalo prfedem, a mohli se na ni tudiz nalezité
pfipravit. O to zajimavéjsi, a co se tyCe servisu vy-
mazlenéjsi, jejich drinky byly. A jeSté jedna zména tu
oproti pfedchozim dvéma disciplindm byla: findlovy
vecer se odehrél v unikatnich prostorech Baru 1887
hotelu The Augustine. Barmani své uméni predvadé-
li pfed oc¢ima pocetného publika, které pfislo podpo-
fit své favority.

Na vyhldseni vitéze doslo az kratce pred pulnoci. Po-
stupné si pro cenu za 5., 4. a 3. misto pfisli Eduard
Ondrécek (Bonvivant's), Tomas Melzer (Hemingway
bar) a Milan Zale$ (Bugsy’s). Zlstal Robin Kolek z He-
mingway baru, pro néjz to byla prvni soutéZ a po
celou dobu na ném bylo vidét, Ze si ji opravdu uziva,
a Jaroslav Janousek z Black Angel’s, ktery ma na kon-
té hned nékolik vitézstvi. Ten vecer si pfipsal jesté
jedno a stal se vlbec prvnim vitézem Diageo World
Class v Ceské republice. Porotu presvédcil nejen
svym zavérecnym drinkem Gift for Holly, ale i vyva-
Zenym vykonem ve vsech tfech disciplindch finéle.
Body za jednotlivé discipliny se totiz scitaly, a tak
barman musel excelovat v kazdé vyzvé.

Zatimco Robin, Milan, Tomas a Eduard se na prelomu
Cervna a Cervence vypravi do Grand Marnier, kde je ¢eka
zajimavy program a také prohlidka pafizskych bart pod
dohledem Ambassadora Grand Marnier Juliena Lafon-
taina, Jardu ¢ekd tvrda priprava na svétové findle.

Desatého cervna jsme obdrzeli od Globalniho tymu
zadani na findle. M& 38 stran a jsou v ném velmi
podrobné popsané ukoly. Pokud Jarda bude soutézi
postupovat déle, ¢ekd ho 14 originalnich koktejld
a devét soutéznich disciplin. ,Jarda je velmi zkuseny
barman s dobrymi ndpady, ucastnik mnoha soutézi.
Bude to nase premiéra na svétovém findle, tak tro-
chu nevime, co nas Ceka, véfim ale, Ze se probojuje
minimalné mezi 16 nejlepsich,” véfi Petr Kymla.

Globélniho finale v Anglii a Skotsku se 28. cervence
az 2. srpna zucastni 49 barmanul z celého svéta. Po
Ctyfech Uvodnich disciplinach jich 16 postoupi do
dalsiho kola a jejich schopnosti i talent provéfi dalsi
tfi Ukoly. Mezi osmi nejlepsimi se bude vybirat na
zakladé dvou disciplin. Nic jednoduchého ho tedy
nebude. Drzime palce, Jardo!

VITEZOVE JEDNOTLIVYCH KATEGORIi:

TANQUERAY NO. 10 CHALLENGE:
. Black Angel’s, Praha

Bonvivant’s

3. Katefina Summers ............. . Bar, ktery neexistuje

FOOD PAIRING:

1. Tomas Melzer ... Hemingway Bar
2. Robin Kolek ....................... Hemingway Bar
3. Milan Zale$ ... Bugsy’s Bar

RED CARPET CHALLENGE:

1. Jarda Janousek Black Angel’s Bar

2. Tomas Melzer ...........cooevveeeenne. Hemingway Bar
3. Milan Zales ... Bugsy’s Bar

CELKOVE PORADIi BARMANU:
Jaroslav Janousek, Black Angel’s, Praha
Robin Kolek, Hemingway Bar, Praha

Milan Zales, Bugsy’s Bar, Praha

Tomas Melzer, Hemingway Bar, Praha

Eduard Ondracek, Bonvivant's Bar, Praha




Warehouse #1 piedstavuje:

AN
TAVEK

fotografie z archivu Jana Stavka

S Janem Stavkem jsem se seznamil v roce 2003, kdy kontaktoval nasi
spolec¢nost s tim, ze piSe knihu s nazvem Portské a ostatni fortifikovana
vina. A protoze my jsme jiz v té dobé dovazeli Madeiru, chtél se se-
jit a prodiskutovat moznost spoluprace. To se nasledné stalo, jeho, rekl
bych velice zajimava a poucna, knizka o fortifikovanych vinech byla vy-
dana a poté jsme o sobé dlouhou dobu neslyseli. To se zménilo pomérné
logicky ve chvili, kdyz jsem zacal hledat ¢eské vyrobce pfirodnich vin,
ktera jsme chtéli vedle téch svétovych prodavat v nasi prodejné. Jednou
jsem se vypravil za Petrem Korabem a vzpomnél jsem si na Jana Stavka
a jeho fortifikovana vina. Podival jsem se na mapu, a protoze to nebylo
tak daleko a ja jsem byl zvédav, co a jak vlastné vyrabi, domluvil jsem si
schiizku a zastavil se za nim Za humny v Némcickach.






Chvili jsme si povidali, a ja jsem se tak dovédél, ze se
ve vinohradé a sklepé motal odmala vedle svého otce,
strycl a dalSich ¢lend rodiny spise jako levna pracovni
sila. Zpocatku nebylo zapéleni pro vino tak zhavé, to se
ale zménilo v jeho 18 letech, kdy samostatné vyrobil své
prvni vino. Od té doby je to jeho velky konicek.

Déle mi Jan Stdvek predstavil své vinafstvi vlastnimi slo-
vy takto: ,Nase vinice obdéldvame s ohledem na Zivot-
ni prostredi. VSechny jsou vedeny v rezimu integrované
produkce. Snazim se klast maximaini diiraz na udrzeni
vyrazu lokality ve svych hroznech. Nepouzivdm tedy
pramyslovd hnojiva, kterd svym minerdlnim sloZzenim
do znac¢né miry ovliviiuji chutovy charakter vina. DU-
lezité je pro mne prirozené pudni a geologické slozeni,
to, odkud réva svymi kofeny Cerpéa extrakt, ktery je pro
kazdou lokalitu unikatni. Vzhledem k tomu, Zze mdm
za sebou etapu v enologické laboratofi pfi svém dok-
torském studiu, rad experimentu;ji i ve sklepé. Zkousim
nové odridy a technologické postupy, ale pfitom ne-
zapominam na to, co jsem se naucil a co je pfendseno
jako sklepmistrovské femeslo od predkd.

Velkym pfelomem pro mne byla moznost pracovat na
projektu knihy Portské a ostatni fortifikovana vina. Diky
grantu portugalského velvyslanectvi jsem mél moznost
zUcastnit se nékolika vinobrani v Douru, kde se vyra-
bi portské, navstivit vSechny vyrobce fortifikovaného
madeirského vina. Ostatni mé zahrani¢ni cesty pak uz
logicky sméfovaly pravé za viny fortifikovanymi — sicil-

ska marsala, andaluské sherry, kyperska commandaria,
australské a brazilské sladké muskaty, moldavsky kagor
a jiné. Ruznorodost regionl, pouzivanych technologif
a stylt vin mé stale vedly k tomu, abych se pfipravou
fortifikovanych vin nezabyval pouze na teoretické a vy-
zkumné bazi, ale také prakticky. Od téchto let tedy for-
tifikovana vina zaujimaji v sortimentu naseho vinarstvi
stale vétsi a vétsi zastoupeni. Na vyrobu téchto vin ma
v Ceské republice povoleni pouze par vinafstvi. Troufam
si fici, Ze v dnesSni dobé se z téchto vinarstvi to nase
fortifikovanymi viny zabyva v nejvétsi mite"”.

Jan Stavek vlastni 1 ha vinic. Hrozny z dal3ich 5 ha ma
od stélych dodavateld, ktefi se o vinice staraji podle
jeho principd.

Zpracovavanymi odrddami jsou: Frankovka, Sauvignon,
Cabernet Moravia, Alibernet, Rulandské bilé, Tramin
Cerveny, Veltlinské cervené rané, Ryzlink vlassky, Ryz-
link rynsky, Neuburské, Svatovavfinecké, Modry Portu-
gal a kazdy rok néjaka ta zvlastni, nova, interspecificka
nebo zapomenuta odrada.

Z toho, co jsem vidél, slysel a ochutnal, mi bylo jasné,
Ze pokud mame prodavat fortifikovand vina z domaci
produkce, jsem zfejmé podle ocekavani na té spravné
adrese. Slovo dalo slovo, a tak dnes v nasi prodejné
mUzete nalézt tfi fortifikovand vina, o kterych jsme vés
informovali jiz v minulém ¢isle naseho casopisu. Pro
jistotu vam je nyni pfibliZzime jeSté jednou, urcité si za-
slouZzi vasi pozornost.



... Bavime se (s) vinem...

LOKUS BILY je jakostni likérové sladké bilé
vino, které vyrabi v Némcickach na Velkopavlovic-
ku nas nejvétsi odbornik na fortifikovana vina Jan
Stavek. Jedna se o origindini likérové vino vyro-
bené fortifikaci kvasictho mostu z hroznd Veltlin-
ského zeleného ulezelym jemnym vinnym destila-
tem — tedy technologif portskych vin. Vyssi obsah
pfirodniho hroznového cukru ladi s intenzivnim
ovocnym primarnim aromatem z prezrélych hroz-
ny, které v dochuti dopliiuje jemné vanilkovo-ka-

vové aroma dubového dreva.
CENA: 250 K¢

JUVEANO jedna se o jakostni likérové cuvée
Muskéatu moravského od Jana Stavka. Toto mno-
hokrat ocenéné vino je pfipraveno metodou for-
tifikace kvasictho mostu jemnym ulezelym vinnym
destildtem. V intenzivnim muskatovém aromatu
proto muzete citit prvky primarni ovocnosti ve
formé prezrélych nektarinek a angrestu, ale také
sekundarni aroma, které vinu dodava na komplex-
nosti. Kulatost vinu poskytuje pfirodni hroznovy
cukr, ktery zlstal zachovany po zastaveni kvaseni.
Jednd se o likérové vino vyrobené neobycejné re-

duktivnimi technologiemi.
CENA: 320 K¢

SOLERA toto likérové vino od Jana Stavka je
cuvée Muskatu moravského a Veltlinského ze-
leného, které je pfipraveno specidlni metodou
fortifikace kvasictho mostu velejemnym uslech-
tilym vinnym destildtem. Proto je v intenzivnim
muskatovém aromatu vina citit primarni aroma
z hrozn(, ale i sekundarni vzniklé pfi ¢aste¢ném
prokvaseni. Hladkost a hutnost vinu dodava pfi-
rodni hroznovy cukr, ktery ztstal zachovan po za-
staveni kvaseni. Vino vyzravd minimalné dva roky

v dfevénych sudech. .
CENA: 320 K¢



BUONDONNO

Actendea Agricola



Farma znama jako Casavecchia alla Piazza se proka-
zatelné objevuje uz na mapéch , Capitani di Parte Gu-
elfa” z roku 1549, na nichz je oznacena jako , misto
Lionarda Buonarrotiho”, Michelangelova synovce.

Z dopist, které si stryc — 74lety a Zijici v Rimé — vy-
ménil se svym synovcem, vyplyvd, ze farmu koupil
Michelangelo a Ze uz tehdy mélo vino, které vyrabéli,
vynikajici povést: ,Radéji bych mél dva sudy Trebbi-
ana nez osm kosil” napsal Michelangelo Lionardovi
a dodal, Ze je potrebuje jako darek pro papeze.

My — Gabriele Buondonno a Valeria Sodanova — pu-
vodné pochazime z Neapole a jsme oba agronomo-
vé. Farmu jsme koupili v roce 1988 a od té doby se
plné vénujeme zemédélstvi. Veskerou energii a od-
hodlani vkladdme do obhospodarovani malé farmy,
na niz ekologickymi postupy vyrabime kvalitni vina
a soucasné nabizime lidem pfilezitost stravit dovo-
lenou v tésném kontaktu s pfirodou.

Farma se nachazi ve vrchoviné Chianti, napul cesty
mezi Florencii a Sienou, a je obklopena lesy, vinice-

mi a olivovymi hdji. Rozklada se na plose pfiblizné
20 hektar(, z toho osm hektard tvofi vinice a Ctyfi
hektary olivové hdje; zbytek jsou lesy a pastviny.
Od samotného zacatku nds pfitahovaly ekologické
metody hospodareni, protoze tehdy i ted se ndm
jevi jako nejlepsi zpUsob, jak se nendpadné pohy-
bovat v tomto prostiedi, aniz bychom narusili stava-
jici pfirodni rovnovéahu.

Od roku 1989 jsme ¢leny organizace s nazvem Co-
ordinamento Toscano Produttori Biologici (Sdruzenf
toskdnskych ekologickych zemédélct) — www.ctpb.
it — jedné z prvnich asociaci ekologickych zemédél-
cG v Italii. Nase registracni ¢islo je 17. V roce 1995
jsme spole¢né se skupinou malych toskanskych
a piedmontskych ekologickych zemédélcl zaloZi-
li asociaci Trimillii — Pratelé vinafd — www.trimillii.
it. Dnes je z asociace konsorcium, které se Gcastni
veletrh( vina a akci souvisejicich s nasim odvétvim.
Zkousi také nové zplsoby propagace svych produk-
t0 a sdileni ndpadd.



VINICE lezi pfevazné na nasi zemédélské padé v okoli
Casavecchia v pramérné vysce 440 metrl nad morem
a jsou otoceny k jihu, jihovychodu a vychodu. Nedale-
ko, pobliz vesnicky Sicelle (400 m n. m.), mame maly
vinohrad, ktery je otoceny na severovychod.

Plda je hlubokd, tvorend smési jilu a vapence, s masiv-
ni vrstvou rozdroleného kamene, ktery vinici zajistuje
optimalni odvodnovani.

Béhem poslednich 15 let, od roku 1992, jsme velkou
¢ast vinic osazeli novymi klony odrtdy Sangiovese,
kterou jsme zvolili pro jeji nizsi vynos a také proto, Ze
produkuje trsy drobnych hroznl, ¢imz zajistuje lepsi
pomér mezi slupkou a mostem. Zacali jsme také pés-
tovat nové odridy, jako je Syrah a Merlot. Sedm z osmi
hektard, na nichz se péstuje vino, je osazenych odrd-
dou Sangiovese, pficemz na starsich vinicich jsou také
odridy Canaiolo a Colorino. Pul hektaru je vénovano
odrddé Syrah a pUl hektaru odriidé Merlot.

Na starych vinicich je pfiblizné 3000 kefl na hektar
a na novych zhruba 5000. K péstovani révy pouzivdme

Obdélavani pidy se omezuje na minimum a spociva
v lehkém povlaceni pddy ob jednu fadu, protoze kaz-
déa druha fada ma staly travni porost, a okopavani sa-
motné fady kerl, abychom omezili rist plevele v tésné
blizkosti révy. Hnojeni a o3etfovéni proti parazitdm
probihd pomoci pfirodnich produktd, které jsou v sou-
ladu s nafizenim Rady (EHS) ¢. 2092/91 upravujicim
organickou zemédélskou vyrobu.

VINNY SKLEP

Jakmile jsou hrozny sklizeny, odstrani se z nich stopky
a hrozny se ulozi do velkych ocelovych ¢i betonovych
kadi ve fermentacni mistnosti zvané tinaia, kde za po-
moci kvasinek probiha fermentace, pfi niz musi byt
slupky a kvasici $tdva v neustalém kontaktu.

Fermentace probihd za pfitomnosti pfirodnich kvasi-
nek a trva pfiblizné 10 dni pfi maximalini teploté 32 °C.
Béhem této doby dochazi k opakovanému lisovani
a precerpavani a nékolikrat se provadi tzv. déléstage,
kdy se vino staci a nasledné znovu vraci k matolindm.

Potom nésleduje macerovani, které trva pfiblizné 20

metodu guyot a systém jednod geay Y I\ by se ze slupek uvolnilo co nejvi-
dratd, vechny ve vy3ce 65-70 S | Q b fenold.

jednoho metru.

Nové vino se nésledné staci z kadi a je prfemisténo do

Profezavani probiha o or z- Spré i , ktery se nachazi pod
dém kefi nechame as n y ISRV, y, pochazi z roku 1500.

snazime se vytvorit co nejlepsi pomér mezi mnozstvim
listd, hroznG a provzdusnénim tim, Ze kefe pravidel-
né protrhavame, profezadvame a tvarujeme. Optimalni
provzdusnéni je nezbytné k omezeni vyskytu plisni. Vy-
nos se redukuje prostfihavanim trst hroznt v obdobi
dozravani, ,veraison”, kdy hrozny méni barvu — v cer-
venci/srpnu v rozsahu od 25 do 50 %.

TFi tydny pred sklizni se profezévajf listy v blizkosti hroz-
nd, aby hrozny byly maximalné vystaveny slunci a do-
statecné provzdusnény.

Tady probihd v barikovych sudech o objemu 225 lit-
rd, v sudech tonneaux o objemu 500 litrt a v malych
i stfedné velkych sudech jable¢no-mléc¢nd fermentace
a vino zraje ve dfevé. Doba, po kterou zlstava vino ve
drevé, a typ pouzitého sudu se samoziejmé lisi podle
typu suroviny, ktera je uvnitf, a kvality vina, jiz chceme
dosdhnout.

Jakmile je dokoncen proces selekce, je vino vyuzitim
prosté gravitace stdceno do lahvi a nasledné pokracuje
v procistovani pfi sledovanych teplotach.



Prvnim pravidlem je ten nejvétsi respekt k prirodé,; a druhym, co nejméné jak je to
jen mozné, citlivé a s uctou zasahovat do vyroby dobrého vina.

: 4G :
CHIANTI CLASSICO D.O.C.G.

Toto je hlavni produkt nasi farmy (25-30 tisic lahvi Bor-
dolese ro¢né). K vyrobé tohoto vina se pouZivaji vybrané
hrozny Sangiovese spole¢né s malym mnozstvim hrozn(
Merlot a Syrah.

Vino zraje v malych a stfedné velkych dubovych sudech
a v barikovych sudech, pouzitych podruhé ¢i potreti, po
dobu pfiblizné jednoho roku, béhem néhoz se dotvari
chut a vino vyzrava.

Vino méd intenzivni rubinové cervenou barvu a voni po

zralém cCerveném ovoci s jemny a6 i@mg 2 )
Taniny jsou nasladlé a jejich aro i N O N N O
TECHNICKE UDAIJE: Chianti Classmo D.0.C.G.2

=2 CHIANTH CLASSICO

Sklizen: ru¢né, Sangiovese I tyden v Tijn
Merlot v poloviné zafi.

Fermentace: fermentace a macerovani probihad v ocelo-
vych a betonovych nddobach po dobu 18 dni s opakova-
nym lisovdnim a precerpavanim; maximalini teplota 32 °C.
Malolaktické kvaseni: ve francouzskych dubovych su-
dech malé a stfednf velikosti.

Zrani: ve francouzskych sudech malé a stfedni velikosti
v barikovych sudech, pouZzivanych druhym ¢i tfetim rokem,
po dobu 10 mésica.



snoubeni doutniku

Do Cech dorazilo slunce a poprvé také teploty okolo 30 stupiti Celsia.
Tyto dny ve mné vyvolaly touhu doprat si néco osvézujiciho, lehkého, ale
pfitom nevsedniho. Variant mne napadalo hned nékolik, ale jedna prece
jen dominovala. Pfredstavoval jsem si lehky doutnik s nékterym z véhlas-
nych Sampanskych. A bylo rozhodnuto!

Zvolil jsem extra jemny kubansky doutnik — Hoyo de Monte-
rrey — Epicure No. 2 a vino Henri Giraud — Hommage a Fra-
ncois Hémart Ay Grand Cru ze zemé galského kohouta.

Oba aktéry mam moc rad pro jejich specifické vlastnosti. Ho-
mmage, vino z regionu Champagne. Regionu, jemuz domi-
nuje nadherné mésto Remes se svoji velkolepou gotickou
katedrdlou Notre Dame, kterd se muize pysnit korunovaci
26 francouzskych krald. Pred nékolika lety jsem mél moz-
nost nocovat v hotelu Cathédrale v Uplné blizkosti chramu
a nasét tak fantastickou atmosféru génia loci.

Z Remese je to jen kousek do méstecka Ay, leziciho v sa-
mém srdci vyhlaseného regionu, kde sidli rod Giraudd. Diky
své adrese ma prdvo vyuzivat pro vina z mistnich vinic sta-
tut Grand Cru. Zdej$im vinim dominuje odrida Pinot Noir,
jiz vzdal hold soucasny maijitel a enolog Claude Giraud pfi
prilezitosti dekddovéni jejiho genetického kddu, vyrobou
Sampariského s oznac¢enim Code Noir.

Sampariské Hommage a Francois Hémart ma pomér odrtd
74 % Pinot Noir a 26 % Chardonnay a je vyrobeno na po-
Cest zakladatele spole¢nosti Francoise Hémarta. Tento pra-
predek dynastie Giraudd zalozil spole¢nost jiz v roce 1625

a ta diky tomu patfi spolu s vinafskymi domy Gosset a Rui-
nart mezi tfi nejstarsi domy oblasti Champagne.

Z krasné orosené lahve si jiz nalévam do sklenicky a pozoruji
energii jednotlivych bublinek.

Na chvilku se zasnim, ale s o to vétsi chuti si poté vychutna-
vam jedno z nejkrasnéjsich osvézeni na svété. Jemné tény
bilé kavy, toustd, medovych plastvi, decentni viné vanilky
az smetanovosti na mne zacina blahodarné pasobit. PIn&jsi
tony u vin tohoto domu jsou typické a nezaménitelné. Jsou
vysledkem prvotni fermentace v dubovych sudech z Argon-
ského lesa, které si spolec¢nost sama vyrébi a hlidd si tak
jejich kvalitu. Jiz nyni jsem presvédcen, ze kombinace se
zvolenym doutnikem bude mimoradné zajimava.

Bohatost chuti tohoto vina doplriuje také pribéh druhotné
fermentace, béhem niz si vino na kalech odpocine dlouhych
3est let (bézna praxe u jinych nero¢nikovych vin je 1,5 roku).
Pojdme se ale projit po vinici, kde se kazdé vino zrodi a do-
stane prvotni pfidél chuti.

Vino Champagne Henri Giraud — Hommage a Frangois
Hémart Ay Grand Cru je vyrobeno, jak jiz ndzev napovida,
pouze z hroznt Grand Cru vinic a je namichano vzdy z po-



slednich deseti ro¢nikd. Moc si pochutndvam a hieje mne
védomi, Ze je vina dostatek.

Ted uz je ale cas se pfesunout do nejvétsiho ostrovniho statu
Latinské Ameriky, na Kubu. Na ostrov v Karibiku objeveny
v roce 1492 Krystofem Kolumbem, do zemé, kde spole¢nost
Habanos S.A. zastituje vyrobu vech kubanskych doutnikd.
Hoyo de Monterrey (Udoli Monterrey) je vstupni brdnou
do nejlepsi tabakové oblasti na svété — Vuelta Abajo. Na
Monterrey navazuji dal3i udolf a tvofi tak jedine¢nou scené-
rii této oblasti. Odsud Cerpa stejnojmennd znacka Hoyo de
Monterrey zalozend Jose Generem veskery tabak pro své
doutniky jiz od roku 1865. Torceadofi (bali¢i) mu potom déa-
vajf patfi¢né tvary jednotlivych velikosti a nakonec jsou tyto
vitoly opatfeny jednim z nejelegantnéjsich prstynkd.
Epicure No. 2 méa tvar Robusto, velikost 124 x 19,84 mm,
obvod prstynku je 50 (4 7/8 x 50) a télo tohoto doutniku
zdobi hned dva prstynky, Jeden s krdsnym logem spolec-
nosti a druhy s nazvem vitoly. Zajimavosti je, ze v minulych
letech tato spole¢nost na doutniky prstynky vibec nedava-
la. Postupem casu se ale ukdazalo, Ze to nebyla dobrd volba.
Prodeje nebyly vysoké a zdjem o znacku klesal.

Chut vitoly se projevuje nizkou intenzitou, a spadé tak do
kategorie light. Krasné tak dopliiuje nejen mladé destilaty,
ale jako jeden z mala kubanskych doutnikl, které po léta
patfily mezi chutové nejintenzivnéjsi, doprovodi také nékte-
ra vina bila.

Doutnik zapaluji a vychutndvam si krasné jemnou, same-
tovou chut v samém zacatku. Hoyo de Monterrey je jednou
z nejlehcich znacek kubanského trhu, to dnes jesté podtr-
huje velikost Robusta.

Po chvilce ale zac¢indm vnimat bohatsi strukturu chuti
a svym zpUsobem i jeji sloZitost. To je jedine¢na vlastnost
vétsiny kubanskych doutnik a pravem jsou pro ni vyhleda-
vany. Tato vitola je jemnd v intenzité i sile, ale pfesto jsou
vsechny jeji tény krasné citelné — za coz je potieba pred
master blenderem spole¢nosti smeknout.

Kupodivu u tak jemného kousku jsou to tony kdvy, kakaa
a cedru. Pridava se nevtirava sladkost, ktera vytvari dojem
slanost a stopy bilého pepre. Takto se Epicure No. 2 proje-
vuje v celé své délce.

S dnesnim vinem doutnik chutnd pfimo vytecné. Ve do sebe
zapada. Ani jeden z aktér( se nepere o Vétsi pfizer. Jemna
chut bilé kdvy a karamelu, kterou se prezentuje vino, jakoby
navazuje a zaroven propojuje chut doutniku. Nechavéam se
unaset mimoradnou atmosférou a v pravidelném intervalu
pouze provzdusnim Usta pfivalem svéziho perleni. Doutnik
krasné a pravidelné hoti, popel drzi krdsnou strukturu.

Je pfijemné vnimat energii, kterou v téle vyvolava Samparni-
ské vino, a zaroven pocit uspokojeni a klidu, ktery navozuje
kouteni. Diky decentni sile doutniku si dovedu predstavit
zapéleni jesté jednoho kousku. Od Kubancl jsem zaslechl,
jak o podobnych lehkych znackéach s nadsazkou fikaji, Ze se
nekoufi kubansky doutnik, ale kubansky vitr.

Hoyo de Monterrey Epicure No. 2 je v této velikosti absolut-
ni $pickou. Pravem je nepostradatelné v humidorech vsech
milovnik( doutnikl. Vychutnat si jej mohou jak zacinajici
kufdci, tak kufaci s jiz vytfibenym vkusem. Jeho doba pfi-
chazi zejména v horkych letnich mésicich.

Pokud budete tento doutnik ochutnavat v mnou doporu-
¢ené kombinaci, budte ve stfehu od samotného zacatku.
Ten nabizi neopakovatelnou lehkost. Ve druhé poloviné se
chut malinko stupriuje, ale i tak si zanecha elegantni velice
jemny $tych, do kterého se v kombinaci s dnesnim Sampari-
skym vinem pfidava chut vysokoprocentni ¢okolady. Myslim,
Ze budete velice mile pfekvapeni tim jak pfijemné emotivni
okamziky se vam tato kombinace postara.

Samotny pohled na lahev Grand Cru Sampariského He-
nri Giraud — Hommage a na prstynky doutniku Hoyo de
Monterrey — Epicure No. 2 v ¢lovéku vyvoldva pocit luxusu.
A chut luxusni opravdu je. Sdm se moc t&sim na zopakovani
tohoto nevsedniho zazitku.

Jan Albrecht — milovnik doutnikd
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http://www.warehouse1.cz
https://www.facebook.com/Warehouse1Prague?fref=ts

; 5/ or Your 6IN & ToNic 1s TONIC,

MAKE SURE You use THE BEST™

At FEVER-TREE, we use only the finest natural ingredients in our tonic water: the purest
quinine from the Congo, a selection of unique botanicals and cane sugar to sweeten it.
Proudly served in /7 of the world's top 10 restaurants, our award winning tonic water is
carefully blended to enhance the taste of premium gins.

FEVER-TREE.COM

MFevertree Ltd. Fever-Tree was recently named tonic of choice by the majority of the world's top bars and restaurants interviewed. Leslie Henry Research June 201 3.



