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Dobry den,

praveé drzite v rukou prvnf ¢islo naseho ¢asopisu vydané v roce 2014. Zménili jsme vazbu a rozsifili obsah, ale jinak se
nic neméni. Pordd mame jasny cil — a tim je publikovani zajimavych informaci o vyjimec¢nych destilatech a vinech, a to
vcetné informaci o lidech, kteffi stoji za jejich vyrobou.

A co najdete uvnitf tohoto ¢isla? Nejprve vas sezndmime s vyjimecnym likérem Drambuie, jehoZ jsme se tento rok stali
v nasi republice oficidlnimi distributory.

Déle se s vami podélime o vysledky naseho mistniho 3etfeni z Barbadosu, kam jsme se vydali na prelomu ledna a uno-
ra, abychom zjistili, jak to v soucasnosti vypada se zdejsi rumovou produkci.

Vratime se i k nasi cesté na Haiti, odkud pochéazi clairin, prastary pfedchtdce bilych karibskych rum.

Pripomeneme si 204. vyro¢i narozeni Charlese Tanqueraye a popiseme vam jedine¢nost jednotlivych Idhvi gind, které
dodnes nesou jeho jméno.

Za vinem pfipravovanym bez pouziti chemikélii se tentokrat vypravime na Sardinii a k Petru Korabovi do Boleradic.

Pravidelné rubriky zUstavaji — az na Top 10 nejprodavanéjsich lahvi v nasi prodejné. Tuto stranku jsme nahradili po-
zvankou na pravidelné akce do "Podpalubi" naseho obchodu, které jsme na zac¢atku unora po dlouhé rekonstrukci
konec¢né opét otevreli.

Prejeme vdm pfijemné ¢teni se sklenkou néceho dobrého a doufame, Ze se vam pfibéhy, které naleznete uvnitf tohoto

¢isla, budou libit a budou pro vas zdrojem inspirace.

Jakub Janecek a Jiri Rabel

Jifi Rabel Jakub Janecek



PUVOD

Pfibéh Drambuie zacal pred vice nez 268 lety v Cervenci roku 1746. Princ
Charles Edward Stuart (zndmy také jako Bonnie Prince Charlie) byl na Gtéku,
nebot poradzka v bitvé u Cullodenu ucinila konec jeho nadéjim na navrat
dynastie Stuartovcl na tran Velké Britdnie.

Kralovi muzi prondsledovali prince, jemuz se dostalo vydatné podpory mno-
ha skotskych kland napfi¢ Skotskou vysocinou a ostrovy zdpadniho Skot-
ska. Mezi pomocniky byl i klan MacKinnon, jehoz predék John MacKinnon
pomohl princi s Utékem z ostrova Skye. Jako podékovani za jeho odvahu
vénoval princ Johnu MacKinnonovi tajny recept na pfipravu svého osobniho
likéru, kteryzto dar byl v ramci klanu peclivé stfeZzen a predavan z generace
na generaci. Slo o vyjimeeny elixir, ktery se o mnoho let pozdéji proslavil ve
svété pod nazvem Drambuie.

NOVY ZACATEK

V roce 1873 preslo vlastnictvi receptury na Johna Rosse z hotelu Broadford
na ostrové Skye. Ten zacal likér vyrdbét, aby ho mohl podavat ve svém hote-
lu. Zakaznici, ktefi ho ochutnali, se v gaelstiné vyjadrovali tak, Ze jde o ,,an
dram buidheach” neboli napoj, ktery uspokoji. Toto oznaceni bylo pozdéji
zkrdceno na Drambuie. Nazev se ujal a v roce 1893 ho JohnQv syn zare-
gistroval jako ochrannou zndmku. Malcolm MacKinnon odjel v roce 1900



z ostrova Skye do Edinburghu, aby tam zacal pracovat v oboru vin a lihovin.
Byl si védom pfilezitosti, jiz mu likér nabizi, a v roce 1909 vyrobil Drambuie
poprvé na skotské pevniné. Vdové po Jamesi Rossovi pfitom platil tantiémy
za uziti receptury. V roce 1914 jiz mél recepturu ve svém vlastnictvi a zalozil
spole¢nost The Drambuie Liqueur Company.

Elixir nazyvany Drambuie se staval stale popularnéjsim a v roce 1916 byl jako
prvni likér predstaven ve Snémovné lordd. O rok pozdéji si pro své sklepy ob-
jednal jeden sud i Buckinghamsky palac. Vypuknuti prvni svétové vélky sice
na néjakou dobu prerusilo zvySovani komercni oblibenosti Drambuie, nicmé-
né likér si oblibili mnozi armadni ddstojnici, a Drambuie se tak dostalo do za-
kladni nabidky mnoha dulstojnickych klubd mezi oddily na Skotské vysociné.

PROHIBICE

Po prvni svétové valce se zacalo Drambuie zaméfovat na nové mezindrodni
pfilezitosti. Zatimco si budovalo své postaveni na americkém trhu, vypuk-
la prohibice. Zpocatku to pro Drambuie predstavovalo problém, nebot do
Ameriky jiz nadale nebylo mozné dovazet alkohol. Mnoho paliren a vyrob-
cl alkoholickych napojd se zapojilo do tajné kampané Sub Rosa, v jejimz
rdmci vozili pirdti a paseraci skotské lihoviny do Ameriky. Existuje dokonce
zdznam o tom, Ze v roce 1931 bylo Drambuie na cesté z Kanady zkonfisko-
vano americkymi celniky.



RUSTY NAIL

Na konci prohibice v roce 1933 bylo Drambuie v nelegéinich barech na
vychodnim pobfrezi velmi populdrni pfedevsim diky tomu, Ze bylo mozné ho
michat se surovymi americkymi prohibi¢nimi lihovinami a prekryt tim jejich
drsnou chut.

Tyto prvni michané nédpoje se staly pfedchddci znamého koktejlu Rusty Nail.
Jeho presny plvod neni Gplné zndmy, ale vime, Ze se poprvé objevil v nabid-
ce neblaze proslulého newyorského klubu na pocatku 60. let. V dobé, kdy
se do popredi zajmu dostal hyfivy Zivot legendarni skupiny umélcd oznaco-
vané ndzvem Rat Pack, byl michany ndpoj Rusty Nail jiZ vSeobecné pfijiman
a jeho ikonické postaveni bylo potvrzeno do té miry, Ze se stal nedilnou
soucasti historie pop kultury.

PRESNA RECEPTURA

Presnd receptura na vyrobu Drambuie je od roku 1745, kdy byla pfivezena do
Skotska, pfisné chranéna. Proces vyroby Drambuie se v pribéhu let témér viibec
nezménil a jesté dnes znd toto tajemstvi jen nékolik malo vyvolenych. Byliny,
kofeni a skotsky viesovy med jsou peclivé odméfovany a ru¢né michany podle
prastarého postupu. N&s hlavni michac poté pfipravi dokonaly zaklad ze skot-
ské whisky. Pouzivd smés obilné whisky a vybéru nejjemnéjsich sladovych whis-
ky z oblasti Speyside a ze Skotské vysociny, které jsou proslulé svou mékkosti
a jemnosti, diky ¢emuz skvélym zptsobem doplniuji jemné chutové kombinace
tajného elixiru. Mnohé z téchto sladovych whisky zraji po dobu 15 let a dodavaji
zakladu likéru Drambuie skute¢nou hloubku. Nakonec pfichazi ke slovu uméni
louhovani, nebot elixir se spoji se zdkladem ze skotské whisky a spole¢né vytvori
charakteristickou komplexni chut Drambuie.

DRAMBUIE

Drambuie je vyjimec¢nd smés skotské whisky, viesového medu, kofeni a by-
lin. Je to jedine¢na lihovina, jez viem svym konzumentdm nabizi neviednf
chutové zazitky. Drambuie ma zéfivou tmavé zlatou barvu a v jeho vUni
se snoubi aroma vyzrdlé sladové whisky se smési kvétinovych a bylinnych
nddecht a bohatou vini medu. Chut nabizi zazitek podobajici se kaleido-
skopu, v némz se slozité proplétaji bylinné, kofenéné, sladké a medové tony.
Vyzatuje smyslnost a libozvu¢nost kombinovanou s plnym télem.

DRAMBUIE 15

Drambuie 15 nabizi variantu pro opravdové znalce skotské whisky, nebot
zékladem je v tomto pfipadé nejvybranéjsi smés 15letych sladovych whisky
z oblasti Speyside. Vzacné sladové whisky Speyside Malts svou jemnou kom-
plexni vani a chuti idediné doplnuji a vyvazuji bylinnd a kofenéna aromata
proslulé tajné receptury Drambuie.



Diky smési aromatickych citrusovych kofeni, vonnych bylin a tént maslo-
vych karamel, jez jsou pro Drambuie typické, se vdm s prvnim douskem
Drambuie 15 v Ustech rozvine sametové jemnd chut s nddechem citronové
travy a hiejivymi sladovymi tony, v niZ ucitite i lesni plody a vies. Na zavér
se ozvou pernik a bylinky a nezaménitelny dlouhy dozvuk elixiru Drambuie
dotvofi vytfibeny sussi vyraz, ktery Ize dokonale vychutnat, at uz Drambuie
usrkavate cisté nebo na ledu.

JACOBITE COLLECTION

Kolekce Jacobite Collection je nejvzadcnéjSim a nejcennéjsim zastupcem
House of Drambuie. Na trh bylo uvedeno pouze 150 darkovych boxt. Ko-
lekce obsahuje ru¢né foukanou sklenénou karafu, jez obsahuje vzdcnou
smés 45letych whisky prodchnutych tajnou recepturou Drambuie skladajici
se z bylin a kofeni. Kazdy sebemensi detail byl propracovén tak, aby v srdci
Drambuie bylo zachyceno femeslo i davny odkaz.

Pevné drevéné darkové boxy obsahuji ru¢né leptanou sklenénou repliku
poharu Spottiswoode Amen a druhou velkou sklenénou zatku ke karafé.
Dvaatficetistrankova ru¢né vazana publikace tisténd metodou knihtisku, jiz
vytvoril autor mnoha text o whisky lan Buxton, vypravi pfibéh jakobitskych
rebelii, Drambuie a starozitné sbirky jakobitskych skleni¢ek a neopomina
ani zajimavosti stojici za pfipravou této kolekce.

Karafa ve tvaru kapky z olovéného skla je inspirovéana designem poloviny
18. stoleti a zdobena rytinou s motivem koruny a propletenymi dekorativ-
nimi vzory.









RUMY
Z BARBADOSU

Text a foto Jakub Janecek, otazky pokladali Jakub Janecek a Jifi Rabel

Barbados je nejvychodnéjsim ostrovem v Karibiku, jehoz prvnimi oby-
vateli byli jesté pred nasim letopoctem Arawakové, ktefi sem pfripluli
z oblasti dnesni Venezuely. Ti byli kolem roku 1200 pfemozeni vyssimi
a silnéjsimi karibskymi indiany, ktefi byli navic kanibalové...



Portugalci sem pfipluli na své cesté do Brazilie a po-
jmenovali ostrov podle kofenl vousatych fikovnikd
Los Barbados neboli vousati. Pozdéji, v roce 1492, se
ostrova zmocnili Spanélé, ktefi karibské indiany uvrhli
do otroctvi a zavlekli na ostrov nestovice a tuberku-
[6zu. Tyto nemoci tak znamenaly postupné vymieni
téchto indiand. Spanélé nakonec ostrov opustili a ten
zlstal prakticky neobydlen az do roku 1627, kdy sem
pfiplula prvni anglickd lod. Tak se stal Barbados brit-
skou kolonii a zUstal ji az do vyhlaseni nezavislosti
v roce 1966. Ze stejného roku pochazi i vitézny ndvrh
vlajky, ktery pfipravil mistni ucitel vytvarné vychovy
Grantley Prescaud. Od té doby tato konstitu¢ni mo-
narchie pouziva vlajku, jejiz modré pruhy reprezentuji

mofe a Zluty pruh pisc¢ité plaze ostrova. Cerny Neptu-
ndv trojzubec, zdUraznujici dilezitost more pro Barba-
dos, ma na vlajce urazenou nasadu, coz symbolizuje
zlomeni koloniélnich okovd, protoze ho na plvodnim
znaku ostrova drzela Britannia.

Pro milovniky rumi je podle mého néazoru Barbados
jednou z povinnych zastavek, a to at uz cestovatelskych,
nebo alespori degustatorskych. Jedna se totiz o ostrov,
na kterém se vyrdbéji vynikajici rumy anglického stylu
z melasy.

Vydali jsme se tedy s mym spolec¢nikem lJirkou Ra-
belem na dalsi cestu za pozndnim. Nasim cilem bylo



porozumét spletité historii a zmapovat soucasnou
produkci rumt na tomto nevelkém karibském ostrové.

Nékteré z mistnich rum, jako je Mount Gilboa, nebo
rumy vyrdbéné destilerii Foursquare zastupujeme na
nasem trhu, a tak jsme chtéli osobné mluvit s lidmi,
ktefi stoji za jejich vyrobou. VEfili jsme, Ze ndm tito
lidé s bohatymi zkusenostmi a mistnimi historickymi
znalostmi pomohou porozumét i tomu, kdo a kdy zde
vlastné zacal s destilaci rumd z cukrové trtiny. Fran-
couzskd spole¢nost Rémy Cointreau, vlastnici mistni
znacku rum@ Mount Gay, totiz uvadi na jeho etiketach
jako rok vzniku letopocet 1703 a hlasa, Ze je tedy nej-
starsi znackou rumu na svété vlbec...

Zacnéme ale pékné po poradku. Pred par lety, kdy
jsme letéli do Guayny, jsme se na barbadoském letis-
ti Grantley Adams jiz objevili. Jednalo se tehdy pouze
o prestup na jiné letadlo, na které jsme cekali v nevelké
Cekdarné, a tak jsme si mysleli Ze se jedna pouze o malé
letistatko, kterych je v Karibiku pomérné dost. Tento-
krat jsme ale nebyli v rezZimu tranzit, a tak jsme se oba
podivili, Ze to letisté zase tak malé neni. Pro zajimavost:
je to jedno z méla letist svéta, kam pravidelné létal bé-
hem zimnich prazdnin v Evropé legenddrni Concorde.
Ten je tady dokonce k vidéni a tak zvand Concorde
experience je zajimavosti, kterou bychom také radi bé-
hem nasi navstévy stihli.

Priletéli jsme hodinu pred pllnoci mistniho ¢asu, venku
bylo velmi prijemné teplo a my jsme se vydali taxikem
do hotelu Crane na jihovychodni pobrezi. Cestou jsme
vyzvidali, co mistn{ lidé jedi, a hlavné pijf, a tak jsme se
dovédéli, Ze je mistni specialitou ,puding and souse”"
a ze ma Barbados nejlepsi pivo na svété, které se jme-
nuje Banks, pfi jehoz objednavani méme fici zkratka
jenom Banks and thanks! Také nam bylo feceno, ze pro
mistni Bajany, jak si tito ostrované fikaji, je nejlepsi bily
rum E. S. A. Fields.

To uz jsme ale byli v hotelu a nasledujici den nas cekala
prvni schlizka. Pfijal nas Richard Seale, posledni z rodu
Seall, ktefi se vzdy zabyvali obchodovanim s rumy.

RICHARD SEALE

Sesli jsme se v destilerii Foursquare, kterou Sealova ro-
dina postavila v roce 1996 na misté, kde stal v té dobé
jiz v pomérné dezolatnim stavu cukrovar.

Byl krasny den, obloha bez mracku a my jsme zacali
prohlidkou destilerie, béhem které jsme si mohli ovérit,
Ze povést o jedné z nejmodernéjsich destilerii v Karibi-
ku nelhala. Bylo az neuvéfitelné vidét, jakou proménou
prosel tento komplex z ruiny v krdsnou destilerii a my
jsme mohli obdivovat i to, jak rychle si rumy z této de-
stilerie nasly své misto na rumovém nebi.

Posadili jsme se v pfijimaci hale, ktera se nachazela
u kancelafi sousedicich s moderni lahvarnou, ktera
byla postavena teprve v roce 2008, a nas rozhovor
zacinajici exkurzi do historie mohl zacit.

Barbados byl poprvé kolonizovan v roce 1625, nejprve
se zde dafilo tabaku, nez se zacal péstovat i na vychodé
Spojenych statd a byl lepsi nez ten mistni.

S vyrobou cukru pfisel i rum. Vyroba cukru se sem do-
stala s Holandany, ktefi pfisli o sva Uzemi na kterych
hospodafili v Brazilii. Holandané tady stavéli vétrné
mlyny. KdyZz se podivate na mapu Barbadosu ze 17.
stoleti, uvidite stovky vétrnych mlynd. Holandané je
pouzivali k mleti cukrové trtiny a my predpokladame,
Ze s vyrobou cukru privezli i destila¢ni zafizeni.

A jak to je podle Vas s historii rumu Mount Gay, na
jehoz etiketach je uvadén rok 1703 jako rok vzniku
této znacky?

To je jen a pouze marketing.

Nejprve musite pochopit, jak byl rum v té dobé vyradbén.
Jak jsem jiz fekl, na zacatku 17. stoleti zde byly stovky
mlynd, a kde byl mlyn, bylo i mleti cukrové trtiny a dost
pravdépodobné i destilace rumu, protoze z rozemle-
té titiny ziskdte Stavu, nechate ji zkvasit a destilujete
rum. Rumové produkce v té dobé byla pouze mistni,
pro komunitu lidf Zijicich nedaleko toho kterého mlyna.
Neexistovaly zadné znacky. Pozdéji mozna existovaly
nékteré vétsi palirny, které proddvaly rum v barelech
na export, ale do roku 1906 nebyly Zadné znacky, byla
pouze lokdlni produkce rumu jako komodity. V roce



1906 vlada vydala zékon k vybéru dani. Destilerie tedy
nemohly prodavat pfimo mistnim spotiebiteldm, ale
byly donuceny vyrabét ve velkém a platit dané. V té
dobé vznikly prvni znacky. Destilerie prodévaly rumy
v sudech obchodnim spole¢nostem z Bridgetownu
a obchodni spole¢nosti plnily rumy do lahvi. Tak jsme
zacali i my. Dali jsme rumu, ktery jsme prodavali, jmé-
no R. L. Seale’s, Martin Doorley nazval rum, ktery pl-
nil do lahvi Doorley’s, a tak dale. Tyto ndzvy se ¢asem
staly znac¢kami, a tak se napfiklad stalo, Ze spole¢nost
Martina Doorleyho byla koupena spolec¢nosti Alinatha
a ta obchodovala déle se znackou Doorley’s, protoze
ta jiz méla urcitou popularitu. Stejné tomu bylo, kdyz
jsme pozdéji koupili spole¢nost Alinatha my. Také jsme
zachovali znacku Doorley’s. Mdzeme tedy mluvit o nej-
starsich znackdch v souvislosti s obchodnim oznacenim.
Mimochodem Alinatha je rum, ktery jesté dnes stale
proddvame, mame také dalsi znacku, kterd se jmenuje
E. S. A. Field's, coz je stejny pfipad, tento rum zacal
kdysi vyrdbét pan E. S. A. Field, ktery mu dal také jmé-
no. V té dobé kazdy vyrobce rumu vyrabél i své Faler-
num. My dodnes vyrdbime Falernum?, které neslo a do-
dnes nese na etiketé jméno John D. Taylor.

Mount Gay mé& zajimavou historii. Pfedevsim je nutno
fici, Ze se tato plantdz pivodné jmenovala Mount Gil-
boa a v roce 1801 byla pfejmenovana na Mount Gay

po jednom z novych maijiteld, kterym byl John Gay
Alleyne. Neni tedy mozné mit znacku jesté pred tim,
nez to jméno vibec existovalo. V té dobé tato plantaz
mozna vyrabéla rum. Vyrabéla nebo nevyrabéla, o tom
nejsou zadné zdznamy. Co se stalo v roce 1916 nebo
1919, zkrdtka na zacatku 20. stoleti po roce 1906: pan
A. F. Ward koupil plantdz Mount Gay. Nenf jasné, Ze se
zde vyrabél rum, uz kdyz ji koupil, nebo jestli zacal rum
vyrabét az po jejim nabyti. Jisté ale je, ze kdyz zacal
vyrdbét rum, nemél zaddnou znacku, a tak prodaval ob-
chodnim spole¢nostem v Bridgetownu. Mdm dobové
obréazky etiket rumu Martina Doorleyho, kde je napsa-
no Mount Gay, Doorley’s rum, protoZe se uvadélo jmé-
no destilerie i jméno bottlera neboli spolecnosti, ktera
plnila rum do lahvi. Ve 40. letech se pan Ward rozhodl|
vstoupit na trh se svou znackou a se svym obchodnim
partnerem J. F. Hudsonem zalozil novou spole¢nost
a zacali plnit do Idhvi rum, ktery pojmenovali Mount
Gay. V té dobé muzeme mluvit o prvni ldhvi rumu
Mount Gay. Nevim, jestli jejich spole¢nost z opatstvi
St. Lucy proddvala i jiné znacky. Tato spolecnost byla
koupena americkou spole¢nosti Makasan a Makasan
byla koupena francouzskou spole¢nosti Rémy. Tak se
dostala spole¢nost Rémy ke znacce Mount Gay, ale ni-
kdy nevlastnila destilerii, kde se Mount Gay rum desti-
loval. Rémy se vzdy snazila koupit destilerii od Wardovy
rodiny, ale oni ji nechtéli prodat. V soucasnosti je Mount



Gay refinery kv(li neshodam akcionar uzaviena a Rémy
kupuje rum pro Mount Gay jak od nas, tak od West
Indies rum refinery 3. TakZe znacka Mount Gay je vlast-
nictvim spole¢nosti Rémy. Kdyz tato spolec¢nost poslala
v 90. letech svého nového vykonného reditele na Barba-
dos, byl tento Kanadan stejné jako vy fascinovan historif
a zadal ukol mistnimu historikovi, aby 3el a prozkoumal
historii Mount Gay. Tento historik nasel dokument dato-
vany rokem 1703. Jednalo se o dokument ze svatby, kdy
se vlastné svatbou spojily plantdze dvou rodin. Plantaze,
které se tenkrat spojily, se jmenovaly Fairfield a Mount
Gilboa (dnesni Mount Gay) a na seznamu jméni plantaze
Fairfield bylo néjaké destila¢ni zafizeni. Neni jasné, jestli
bylo provozuschopné ¢i nikoli, nic takového. Historik pfi-
el tedy s tim, Ze je to nejstarsi evidence o mozné destilaci,
kterou nasel. No a ten kluk z Kanady rek: OK, tedy od
roku 1703. No a lez ma nohy a ty rostou. Nejprve se feklo,
nejstarsi zaznamy jsou z roku 1703, potom fekli, Ze jsou
nejstarsi znackou rumu, a dnes Fikaji, ze vynalezli rum. Je
to, jako kdybych fikal, Zze Foursquare rum je 200 let stary,
protoZe tohle misto, kde je dnes nase destilerie, je 200 let
staré. To je tedy cely pribéh.

TakZe ano, je pravda, Ze se jiz pfed mnoha lety vyrabél
rum na Barbadosu, a ja bych souhlasil s tim, ze Barbados
dal rumu i jeho jméno, ale urcité jsme nevynalezli rum,
protoze jak jsem jiz fekl, kdyz pfisel k ndm na ostrov cukr,
prisla s nim i destilace a byla to docela sofistikovana de-
stilace. Je tedy nepravdépodobné, Zze k nam dorazil cukr
a béhem 10 let jsme uméli sami od sebe destilovat.

Pojdme ale k vasi rodiné. Ta zde byla jednou z nejvét-
Sich obchodnich spole¢nosti obchodujicich s rumy?

Ne, my jsme byli velmi mali, nevlastnili jsme destilerii,
pouze jsme kupovali rum, skladovali jsme sudy, délali
jsme blendy a plnili jsme do lahvi. Ve 20., 30. a 40.
letech byla takovych spole¢nosti spousta az postupem
¢asu a slu¢ovanim spole¢nostt...

... jste jako jedni z mala prezili a stali jste se jednou
z nejvétsich spolecnosti obchodujicich s rumy na
Barbadosu, ktera dnes dokonce vlastni i nejmoder-

néjsi destilerii na ostrové?

Ano, a po nékterych spolecnostech zbyly, v lepsim pfi-
padé, pouze znacky jejich rumd...

A kdy vlastné zacala vase rodina obchodovat s rumy?

My datujeme nase zacatky zpét do roku 1926, tedy do
roku, kdy byla nase spolecnost zaregistrovéana. Mozn4,
Ze nasi predkové zacali jiz dfive, ale nejsou o tom zad-
né zaznamy. Ani muj déda, ktery v té dobé vyrustal,
si nepamatoval prfesné datum. To az kdyz jsem ja sém
nahlizel do historickych zdznamd, jsem zjistil, Zze v roce
1926 bylo zaregistrovéano veliké mnozstvi spolecnosti,
moznd proto, Ze byla tehdy néjakym zplsobem zmé-
néna legislativa...

Kdybyste se mého prapradédecka zeptali, jestli podnika
s rumem, fekl by vém, Ze je velkoobchodnik. Rum byl
jednou z mnoha polozek, se kterou obchodoval, stejné
jako mUj déda. Kdybyste se zeptali jeho, jestli bychom
mohli exportovat rum, fekl by, Ze to neni mozné. Pro
ného byl rum pouze komoditou pro mistni trh. Genera-
ce mého otce, to znamena lidé, ktefi také obchodovali
s rumy, jako Cockspur nebo Mount Gay, pro né zna-
menal export pouze vyvoz do West Indies overseas #,
ne do Evropy. Jesté dnes, kdyz najdete lahve Cockspur
rumu v Anglii, jedna se o vyvoz do West Indies * a East
Indies, ne do Evropy. Jejich generace nevérila, Ze bude
mozné prodavat rum v High End prodejnach a urcité si
jejich generace neuméla predstavit, Ze budeme jednou
prodavat nase rumy i do Ceské republiky.

Jak to bylo v minulosti se zranim vasich ruma?

To je zdbavny pribéh. Kdyz se vratime do 50., 60. a 70.
let, tedy do doby, kdy mél Barbados mnoho, ale oprav-
du mnoho znacek rumd, lidé pili néjaky cas jednu znac-
ku a po néjaké dobé presli k jiné a pili zase jinou. Kdyz
jsme tenkrat jako obchodnici koupili rum, skladovali
jsme ho v sudech. To znamenalo, Ze kdyZ lidé zrovna
nepili nasi znacku, dochéazelo ke zréni. Ta znacka, kte-
rou lidé zrovna pili vice, byla Cerstva, a kdyz se potom
zase napfiklad vratili k ndm, zjistili rozdil v chuti. To se
dnes jiz nemUze stat, protoze kazdy vyrobce nechava
své rumy zrat zamérné. Tenkrat to nikdo nedélal, ale
kdyz byly malé prodeje, tak rumy zraly.

Kolik vyrobct dnes kromé vas na Barbadosu desti-
luje rum?

No vzhledem k tomu, Ze je Mount Gay Rum Refinery kte-
rou vede pan Ward v souc¢asné dobé mimo provoz, tak
jesté destilerie St. Nicholas Abbey, které jsme pomahali
v zacétcich. Prodali jsme jim velké mnozstvi osm let sta-
rého rumu, ktery po dvou letech prodévali jako 10 let
stary rum a dnes po dalSich dvou letech jako rum dva-
nactilety. Mezitim jsem jim prodal navic i néjaky 10 let
stary rum. Ted uz ale maji vlastni destilacni zafizeni
a nedavno zacali destilovat svUj vlastni bily rum.

Dale jeSté West Indies rum refinery - a to je vSechno?

Ano, to je vSechno. West Indies destiluje ve velkém
a dodavé rum pro rdzné znacky, jako je napfiklad Ma-
libu. Jejich znackou je Cockspur, kterou distribuuje
spole¢nost Whyte & Mackay. Tato znacka ma také za
sebou jistou historii. Nejprve byla prodana spole¢nosti
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Diageo a nasledné byla koupena zpét, takze ji opét
maji v rukou mistni lidé.

Vidéli jsme také ocenéni Golden Rum Barrel, ktera
jste dostali v roce 2011 za nejlepsi destilerii roku
a pro nejlepsiho Master Blendera. To je docela tspéch
pro relativné mladou destilerii jako je ta Vase.

Ano, vazime si toho.

V letech 2012 a 2013 tato ocenéni ziskala destilerie
vyrabéjici rumy Diplomatico. Co si myslite o jejich
rumech a o tom, Ze neskryvaji fakt, ze je jejich Re-
serva Exclusiva doslazovana?

Oni to nekfici do svéta, ale kdyz se jich zeptate, feknou
vam to a to je lepsi, nez kdyby to tajili jako mnozi jini
vyrobci. Lidé z Diplomatica jsou velmi mili lidé.

Navic, jak zname jejich Master blendera Tita Corde-
ra, on ma velice rad sladkosti...

To je v poradku, ale abychom si rozuméli, j4 nemam nic
proti sladkym vécem. Kdyz se ale budeme bavit o ru-
mech a kdyz budeme chtit ocenit rum, nemtzeme do
ného, podle mého nazoru, nic pfidavat a méli bychom

ho posuzovat jako rum. Jestli ma nékdo rad sladké, tak
at mu rum nésledné smicha s néc¢im sladkym barman.
Pro¢ ne, ja mém také rad sladké.

Ale upfimné, ja nevidim konkurenci pro nase rumy
mezi jinymi rumy, ja se chci pomérovat s whisky a s ko-
naky. Myslim si, Ze opravdovi znalci kvalitu hned po-
znaji. My navic chceme komunikovat s nasimi zakazni-
ky tak, aby se dobfe orientovali v oznaceni nasich lahvi.
Podobné jako je tomu u whisky. Pokud vidite whisky
10 Y.0., vite Ze, zrdla 10 let. U koriaku jsou oznaceni
VS, VSOP nebo XO a vy vite, na ¢em jste. U rumd tomu
tak kvuli nejednotné legislativé mnohdy neni.

Délal jsem na Tales of the Cocktail takovou ochutndv-
ku. Dal jsem 300 lidem jeden doslazovany tmavy rum
a nas bily nezrajici rum. Polovina si jako lepsi zvolila
ten doslazeny a polovina ten nas. Nasledné jsem se
jim snazil vysvétlit, ze jakmile pfidate do rumu cukr,
nemuZzete objektivné posoudit jeho kvalitu. Hodné lidi
si mysli, Ze mohou, ale neni tomu tak.

Co umozriuje cukr vyrobcim, je to, ze si lidé feknou:
6, ten je jemny, ten musi byt také stary, ale opravdovy
znalec takové rumy nemuze brat vazné.

Myslim, ze by se méli lidé v tomto sméru vzdélavat.
Je to asi predevsim vase prace, ale my se v tom sna-
zime také néco délat.

Ano, ale kromé toho si jesté myslim, ze by mél byt za-
veden limit nebo by ten fakt, Ze se jedna o doslazovany
rum mél byt uveden na etiketé i s mnozstvim sladidla,
které bylo pouzito. Ja to jako destiler hned poznam, ze
se jednd o doslazovany rum, a nemudzu ho pit. Dobrym
piikladem je Angostura rum, ktery pouzivd opravdu
hodné cukru.

Jak to vypada s produkci cukrové titiny na Barba-
dosu? | presto, ze jsme vidéli titinova pole, dosta-
tek titiny pro celkovou produkci zdejsich rumu to
asi nebude...

Ne, dostatek tftiny nemdme, a tak pouzivdme melasu
i z Guyany a ze Stfedni Ameriky, napfiklad z Mexika.
Podle mé zkusenosti se plivod melasy ve finalnim pro-
duktu neprojevuje.

Jakou kapacitu maji vase fermentacni tanky?

Ty maji 40 kubikd, a protoze je chladime, mlze kvasenf
trvat az 44 hodin.

Jaké pouzivate kvasinky?

Dovazime kvasinky z Jizni Afriky, které se pouZivaji
pro vyrobu whisky. Tyto se ndm zdaji pro nase potreby
nejvhodnéjsi. Lepsi nez kvasinky, které jsou urceny pro
vyrobu rumu. Ty jsou ¢asto uréeny pro velké industridlnf
destilerie, byvaji sice odolné proti vysokym teplotam, ale
to my vlastné diky chlazeni nezbytné nepotrebujeme.

A dostavame se k destilaci. Vidéli jsme, Ze pouzivate
destilacni kolonu i kotlikovy destila¢ni pfistroj. Od-
kud ta destilacni zafizeni pochazeji?
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Kotlikové destilacni zafizeni je caste¢né vyrobeno ve
Skotsku a ¢ast je z Itélie. A kolona je také vyrobena v Itélii.

Jaky je rozdil mezi rumy z Barbadosu a jamajskym
stylem?

Existuje par zasadnich véci. Mzeme mozna rozdélit svét
vyroby rumu na Barbados, Guyanu a Jamajku, kde se
pouziva destilacni kolona a kotlikové destilacni zafizeni,
a na zbytek svéta, ktery pouziva pouze destila¢ni kolonu.
Mezi nimi najdete nékolik zajimavych vyrobcd, ktefi
pouzivaji opravdu ndpojové destila¢ni kolony, jako je
tomu napfiklad na ostrovech Grenada nebo Santa Lu-
cia, jejichz rumy jsou velmi dobré.

Tady bych rad upozornil na nedorozuméni, se kterym
se Casto setkavam. Obecné panuje nazor, Ze kotliko-
vé destilacni zafizeni vyrdbi rum a destila¢ni kolona
neutrdini destilat. Zalezi ale na tom, jaka destilacni
kolona se pouziva. IndustridIni ma treba pét sloupct
a produkuje neutrdini alkohol, ale existuji i ndpojové
destila¢ni kolony, které maji sloupce pouze dva, tak
jako Coffeyho destila¢ni zafizeni. Takovy typ pouZziva-
me my a ten je schopen vyrdbét rum jiného profilu, ale
stale jesté rum.

Co se tyka vyrobcl pouzivajicich destilacni kolonu
a kotlikovy destila¢ni pfistroj, tak Guyana a Jamajka
vzdy délaly rumy, kterym se fika high ester kotlikové
rumy, které my nedéldme a které j& moc rdd nemam.
Oni délaji prvni fermentaci, kterou déla kazdy a kde
kvasnice preméni cukry na alkohol, poté pfidaji do
fermentac¢niho tanku vsechny mozné bakterie, odpad
z destila¢niho zafizeni a délaji jesté sekundarni malo-
laktickou fermentaci. Pfi ni je produkovédno hodné es-
terll a ty se destilaci dostavaji do finalniho produktu,
protoZe jsou volatilni. Jsou to opravdové rumy, robustni,
plného téla, ale jsou jiné.

Slysel jsem, Ze pfidavaji do fermentace nékdy i mrt-
vé ptaky a podobné véci.

Ano, cokoli s bakteriemi.

Jak vysoké je procento odparovani ze sudi, se kte-
rym musite pocitat v prabéhu zrani?

Je to 6 % odpareného rumu za rok.
Kdy doplriujete odpafeny rum?
Doplriujeme po osmi letech zranf ze stejné vyrobni Sarze.

Muzete nam fici, jaky je nejbéznéjsi zptsob konzu-
mace rumu na Barbadosu?

Predevsim se pije hodné bilého rumu, a to v cisté formé
s né¢im na zapiti.

Vétsinou ve zdejsich rum shopech?
Ano.

Proc se jim vlastné fika rum shopy?

Ztejmé proto, ze tam muzete koupit i potraviny a do-
maci potfeby. MlZzete se tam najist a napit, ale pozor:
rum se tam neprodava po panacich, ale po lahvich. Od
malych dvoudecovych placatek az po klasické lahve, ale
ne po pandcich.

Miizete nam néjaky rum shop doporucit?

Je jich tady na ostrové opravdu spousta, urcité pres 1000.
Jeden je napriklad hned vlevo od vaseho hotelu.

Podékovali jsme za tip i za zajimavy rozhovor a vyda-
li jsme se zpatky do hotelu a nasledné do zminéné-
ho rum shopu. Opravdu to nebyl zadny sofistikovany
bar, spiSe drevénd chatka, uvniti které byl obchldek
a v jeho zadni ¢asti vydejni okno, kde jsme si vybrali jid-
lo. U kasy jsme zaplatili a 3li jsme si sednout do predni
Casti pobliz silnice, abychom mohli pozorovat mistni lidi
a to, jak tady ve vecernich hodinach plyne zivot. Abyste
byli v obraze, tak ta predni ¢ast, o které mluvim, byla
otevienad, tedy bez oken a dvefi, zato byla pod stfechou,
zfejmé kvuli obdobi destd, a hlavné se v ni nachazel bar.
Za barem ne UplIné nejvétsi vybér destilatl, ale docela
slusna zasoba rumd. Koupili jsme si mensi lahev rumu
a v akci kup dvé a dostanes$ Ctyri i vychvalované pivo
Banks. Jedli jsme, pili, pozorovali cvrkot a ,,lajmovali”
s mistnimi Bajany. Spatné jsme se rozhodné neméli.

Nasledujici den jsme méli domluvenou schiizku pfimo
v hotelu Crane, kde jsme bydleli. Tentokrat jsme se méli
setkat s Frankem W. Wardem, poslednim z rodu War-
du, ktery obhospodaroval destilerii Mount Gay refinery
a vyrabél vynikajici rum Mount Gilboa. Z predchoziho
rozhovoru s Richardem Sealem jsme jiz méli potvrzenou
nasi domnénku, Ze je v soucasnosti destilerie zaviena,
chtéli jsme si, ale tuto zpravu ovéfit u ¢lovéka nejpovo-
lanéjsiho. V 11 hodin mistniho ¢asu pfisel elegantni muz
a my jsme se tedy mohli zacit ptat.

FRANK WILSON WARD

Dobry den, pane Warde, radi bychom se Vas jakozto
spolumajitele Mount Gay refinery zeptali na soucas-
ny stav véci.

Neni toho mnoho, co mohu fici, a nemohu zachézet
do detaild, ale bude to uz priblizné rok, co nase rodina
vyjednavé o pfipadném prodeji destilerie jednomu z na-
Sich zékaznikd, a jak uz to byva v rodinném podnikani,
nékteri ¢lenové rodiny jsou pro a jini zase proti. Tato
situace vytvorila pomérné veliky problém, ktery se sna-
Zime vyresit, ale nez se tak stane, bylo nutné destilerii
uzavfit. V soucasné chvili nemohu fici, jak tato situace
dopadne, jestli bude spole¢nost prodana nebo jestli
bude destilerie znovu oteviena s novym vlastnikem,
ale nemusi to nutné znamenat konec znacky Mount
Gilboa. Kdyz nase spole¢nost proddna nebude, nevim,
jaké plany budou akcionari mit.

Mount Gilboa je mald znacka, kterou jsem vymyslel —
a mél jsem pro to dva dlvody. Za prvé jsem chtél ukazat



lidem, Ze je mozné zacit vyrabét novou znacku s veli-
ce malym vstupnim kapitdlem. Na to, aby ale takova
znacka mohla rlst, potfebujete znacné investice. My
jsme zacali, ale nikdo nemél chut dale investovat,
abychom zajistili nasi znacce rlst. Registrovali jsme
znacku Mount Gilboa v Karibské oblasti, v Evropské
unii, v Japonsku, v USA a cekame na schvéleni pro
Austradlii a Kanadu. Na téchto trzich jsme vidéli nej-
vétsi potencidl pro nas rum. Takze mame znacku, fekl
bych s excelentnim obsahem, ale nemame potrebné
penize na jeji rdst.

Doufdm, Ze bude k celé této véci béhem prvniho
Ctvrtleti tohoto roku vydana rezoluce. Mdme rum na
skladé, ale protoze spole¢nost momentalné zastavila
obchodovani, nemd@zeme s timto skladem nic délat.
Je to asi 400 az 500 sudl, z nichz nékteré jsou jiz
sedm let staré, coz je trochu vice, nez bych si pral.
Mame tedy rum v sudech, ale co s nim bude, neni
v mé moci, to bude zalezet na akcionafich.

Mohl byste nam fici néco o historii znacky Mount
Gay, ve které nemame uplné jasno? Mount Gay ma
prece hodné spolecného s vasi rodinou, ze ano?

Spravné, v této véci panuje mnoho mylnych nézor(
o destilerii a znac¢ce samotné. Odkaz znacky Mount Gay
je spojen s destilerii. Neni to nejstarsi destilerie na svété
a ani na Barbadosu, protoze podle mistnich zdznam
tady byly destilerie jiz v roce 1652, kdy se vyrabél rum
na plantéazich, které se jmenovaly Three Houses, dnes jiz
neexistujicich. Jedine¢nost Mount Gay rum refinery tkvi
v tom, Ze je to destilerie, ktera je bez preruseni v provo-
zu od roku 1703, coZ je mozné doloZit. Samotna znacka
Mount Gay byla ve skute¢nosti vynesena na svétlo az
na zacatku 20. stoleti mym pradédeckem. Do té doby
se rum prodaval pfimo z destilerie, ale nejmenoval se
tenkrdt Mount Gay, a navic, jak mozna vite, se planta-
Ze tenkrat jmenovaly Mount Gilboa a jejich jméno bylo
zménéno na Mount Gay az v roce 1852.

Kdyz muj prapradédecek tuto destilerii koupil, zhospo-
darnil vyrobu a znacka Mount Gay se dostala do poveé-
domi. Béhem nasledujicich let koupil se svymi dvéma
syny nékolik dalsich plantazi, expandoval a jeho spo-
le¢nost se jmenovala Fairfield and Mount Gay Limited.
To byla integrovand spolecnost, ktera vlastnila planté-
ze, mlyn a také destilerii, takze méla vlastné vsechno.
Mlyn vyrabél elektfinu pro destilerii a vyrabél melasu



a destilerie vyrabéla rum. To fungovalo bezvadné po
dobu, kdy byl cukrovarnicky primysl na Barbadosu
profitabilni. V 60. a 70. letech zacal cukrovarnicky
primysl upadat. V té dobé se rodina rozhodla rozdélit
destilerii, kterd byla stale profitabilni, od vyroby cukru,
kterd nepfinasela zisk. Tak se ze spolecnosti Fairfield
and Mount Gay Limited staly spole¢nosti Fairfield In-

vestments Limited, kterd v té dobé vlastnila plantaze
a mlyn a spole¢nost Rum Refinery of Mount Gay Limi-
ted, kterd vlastnila destilerii.

Zatimco spolec¢nost Fairfield Investments Ltd. vlastnil mdj
pradédecek sam, spole¢nost Rum Refinery of Mount
Gay Ltd. vlastnil pdl na pul se svym spole¢nikem Johnem
F. Hudsonem, kterého pfivedl k obchodovani s rumem.
Vzhledem k tomu, Ze veSel v platnost zakon, zakazujici
proddvat rum ve stejné lokalité, kde byl destilovén, byla za-
loZena jesté spolecnost Mount Gay Distilleries Ltd. s cilem,
obchodovat s rumy Mount Gay a ta byla zéroven vlastnikem
této znacky. To znamend, Ze destilerie jako takova a vlast-
nik znacky Mount Gay byly vzdy dvé oddélené spolec¢nosti
a mnoho lidi tady na Barbadosu to dodnes nepochopilo.
Kdyz mUj pradédecek zemtel, preslo vlastnictvi plantazi
a mlyna na vsechny jeho déti, zatimco jeho 50% podil ve
spolecnosti vlastnici destilerii zdédily pouze 2 z jeho déti.
Jednim z nich byl mdj dédecek Elliot a druhym jeho bratr
Darnley. Druhych 50% zUstalo v drzeni Hudsonovy rodiny,
jez byla viceméné tichym spolecnikem. Takze vidite, Ze byla
znacka Mount Gay velice Uzce spjata s nasi rodinou.

Nicméné byla nakonec prodéana. Vite proc?
Mount Gay rum se potykal s obtizemi a Makasan Cor-
poration udélala nabidku a ta byla akceptovéna. Déde-

Cek ji udajné prodat nechtél, ale byl prehlasovén.

A jak se vlastné dostala znacka Mount Gay do port-
folia splecnosti Rémy Cointreau?

Spole¢nost Mount Gay Distilleries Ltd. byla v roce 1980
prodana americké spole¢nosti 21 Brands, coz byla dce-

find spolecnost Makasan Corporation. Spole¢nost Rémy
Cointreau se dostala k rumu Mount Gay v roce 1989,
kdyz se Makasan Corporation zbavovala své dcefiné spo-
le¢nosti 21 Brands. Nikdy v3ak nevlastnila destilerii. Exis-
toval ale exkluzivni kontrakt, ktery Fikal, Zze Destilerie
bude dodévat rum pouze pro Mount Gay a Mount Gay
Ze bude nakupovat rum pouze v této destilerii. Tato
smlouva vyprsela zhruba pred 3esti lety a od té doby
byl rum pro Mount Gay dodavan na zakladé neexklu-
zivniho kontraktu.

Vy jste tedy chtél dokazat, ze je mozné zacit vyrabét
novou znacku rumu s velice malym vstupnim kapita-
lem a tak vznikl rum Mount Gilboa, ktery jste pojme-
noval podle ptiivodniho nazvu plantazi kde dnes stoji
destilerie. Co bylo tedy druhym diivodem a pro¢ jste
se rozhodl pro kotlikové destilacni zafizeni?

Jak jsem jiz fekl, na zacatku byly dva ddvody. Prvni jsem
jiz zminil a druhym bylo, Ze jsme méli destilerii a neméli
jsme nas produkt. Prodavali jsme rum jako komoditu.
Rad bych pripomnél, Ze jsme vyrdbéli kolonovy, ale
i kotlikovy rum. Neni moc destilerii, které vyrabéji rumy
v kotlikovém destilacnim zafizeni a my jsme byli a moz-
na stale jesté jsme jedini, kdo své rumy v médéném kot-
likovém zafizeni destiloval trikrat. To byla silna stranka
nasi destilerie, to bylo to, co jsme délali velice dobre.
Vzhledem k tomu, Ze jsme dodévali rum pro Mount
Gay, museli jsme se s nasim rumem odlisit, protoze
jinak by mohli byt spotfebitelé zmateni. Proto jsem se
rozhodl koncentrovat na kotlikovy rum, tam byla nase
sila. Jediny jiny kotlikovy rum, o kterém jsem védél, byl
Sea Wynde, coz byl rum z Guyany a Jamajky a ten byl
destilovdn pouze jednou. Jinak se ale v té dobé nevy-
rabél v Karibiku zadny jiny kotlikovy rum.

Rozhodl jsem se tedy pro pure pot still rum, ktery
bude trikrat destilovan, protoze zadny takovy nebyl
na trhu, a zaméfil jsem se na urcité trhy, predevsim
Velkou Britanii, coz jsem povazoval za nas hlavni trh.
DalSim kritériem bylo, Ze nase rumy nebudou zrat pfi-
li$ dlouho. Neméli jsme kapitél drzet sudy ve skladech
prilis dlouhou dobu. Museli jsme tedy vyrobit rum,
ktery bude pitelny po stanovené dobé. Jako idedlni se
mi zddly ¢tyfi roky, tedy doba, kdy je stale jesté mozné
zachytit vyraznou chut. DelSi zrani uz mi v nasem pfi-
padé pfislo kontraproduktivni, jednak finan¢né a jed-
nak chutové, ve smyslu ztraty osobitého charakteru.

Zacali jste jako akciova spolecnost, a proto v soucas-
nosti vznikl tento problém, protoze do chodu spo-
le¢nosti mluvi pfrilis mnoho lidi?

Ano, mUj prapradédecek A. F. Ward mél 39 déti a v prud-
béhu let pocet akcionarl vzrostl, takze jich ted" mame
bezmala 60. To rozhodné neni idedIni pro pfijimani roz-
hodnuti. Sly3el jsem, Ze Brugal na tom byl stejné, kdyz
prodaval spolec¢nost Edringtonu, a Udajné byly i velké
rodinné rozepre u Bacardi.

Prilis mnoho akciondrd muze byt kontraproduktivni
a u nds navic zadny z nich nema vice nez tfi nebo Ctyfi
procenta. Zkratka pro pfijimani rozhodnuti musite mit
souhlas mnoha lidi a to nenf jednoduché.
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A co myslite, jak to dopadne?

Nemdam ponéti, ale v tuto chvili to nevypadd moc dob-
fe pro dalsi existenci rumu Mount Gilboa. Je to $koda,
protoze jsem pred rokem vyrobil bilou verzi ur¢enou
pro americky trh. Vyrobil jsem pouze 1000 beden
a skoro viechny jsem poslal nasemu americkému dis-
tributorovi. Néco je mozné koupit na letisti v duty free,
ale u nas na skladé uz nic nemame. Kdyz jsem ten-
to rum vyvijel, ptal jsem se sam sebe, proc¢ je mozné
prodavat bilou tequilu za 80 americkych dolar( a bily
rum kdyz prodéte za 10-15 tak jste radi. Viyvinul jsem
tento rum z urcitymi organoleptickymi stopami agéave
a myslim, Ze ma velmi zajimavou chut, ale stejné, kolik
za néj mazu dostat? Je to trikrat destilovany pot still
rum, ktery ale vlibec nezraje v sudech. Podafilo se za-
chytit nadherny charakter rumu, ktery kdyz ochutnate,
poznate, Ze se jedna o produkt z kotlikového destilac-
niho zafizeni. Nékdo mozna nepozna, Ze je to rum, ale
je to produkt pIné chuti. Cena, kterou za néj mtzeme
dostat, ale stejné neumoznuje jeho dalsi vyrobu, pro-
toZe ta je nerentabilni.

Kolik je dnes vyrobcd rumu na Barbadosu?

V soucasnosti existuji tyto destilerie. Mount Gay rum
refinery, kterd je v soucasnosti zaviena. West Indies
rum refinery, ktera vyrabi Cockspur. Foursquare a jejich
znacky a nakonec St. Nicholas Abbey. Tato destilerie
je mald, ale musite ji vidét. Larry Warren vyrobil pred
¢asem svUj bily rum, protoze ma néjaka pole cukrové
titiny. Je to pouze mald destilerie s malou produkdi,
kde kdyz si koupite lahev, muzete ji dokonce po vypiti
poslat zpatky a Larry Vam ji opét doplni. Majitel je ar-
chitekt, velmi Uspé3ny architekt a jeho mikrodestilerie
je soucasti integrovaného turistického zazitku. Muzete
vidét jeden z nejstarSich domd na ostrové, rdzné do-
bové artefakty a také vyrobu rumu. Kdyby ale méla
destilerie prezit sama o sobé, tak by asi nemohla.
TakZe mluvime o dvou hlavnich destileriich, jedné mi-
krodestilerii a potom je tady spole¢nost Rémy, ktera
zatim nemd destilerii, ale konkuruje nejvice rumdm
z Foursquare.

Pokud je Mount Gay rum refinery zaviend, tak od-
kud nakupuje spole¢nost Rémy Cointreau rum pro
Mount Gay?

Od zbylych dvou destilerii.

A Vy v budoucnu, myslite si, Ze mizete jesté jed-
nou zacit sam nebo s mensim poctem akcionara
vyrabét rum?

To si nemyslim, protoZe jde o ekonomiku obchodu.
Bud musi ten produkt byt tak specidlni, Ze si za néj
muzete Fict vys$si cenu, nebo musite vyrdbét levnéjsi
rum ve velkém mnozstvi. Jeden z problémd, které-
mu ted v nasem regionu celime, jsou masivni dotace,
které dostdvaji vyrobci v Portoriku a na Americkych
Panenskych ostrovech, kterym nelze tim padem kon-
kurovat.

Takze situace neni pfilis dobra.

Ne, to neni. Mlze se to sice kazdy moment zménit, ale
k tomu je potfeba udélat rozhodnuti a to rozhodnuti
nebylo jesté pfijato, to chybi.

Jakou cukrovou titinu jste pouzival pro vyrobu
Mount Gilboa?

Cukrovarnicky prdmysl na Barbadosu rok od roku upa-
da. Rumovy primysl potiebuje 50-60 miliond tun me-
lasy za rok. Minuly rok bylo na ostrové vyrobeno pouze
5 miliond tun melasy. Od 70. let Barbados musi melasu
pro vyrobu rumu dovézet. Melasu dovézime z Guyany
a ze Stredni Ameriky a dGvodem je to, Ze jsou blizko,
a tudiz je levnéjsi doprava. Jsou i jiné destinace, nékdy
je mozné dovézt melasu z Afriky nebo z Fidzi. Ale je to
vsechno o penézich. Melasa musi byt importovana pres
pfistav a pfistav mdze pfijmout pouze 12 000 tun, coz
je pomérné malé mnozstvi. Takze dovézt 12 000 tun
z Fidzi. nemuze byt ekonomické. Proto jsme se koncen-
trovali na dovoz z Guyany, Stfedni Ameriky a pfilezi-
tostné z Dominikanské republiky.

Mozna mate Stésti, ze jste tak blizko Guyany, proto-
Ze cukrova titina od feky Demerara je povaZovana
za jednu z nejkvalitnéjsich. Dovazeli jste melasu od
spolecnosti DDL (Demerara Distillers)?

Ne, cukrovarnicky pramysl v Guyané je kontrolovan vla-
dou a DDL je jejich nejvétsim odbératelem. Tim padem
ma DDL moZznost prvni objednavky na jakékoli mnozstvi
melasy a co zbyde, mlze byt potom prodano jinam. Z na-
Seho Uhlu pohledu je melasa posuzovadna pouze podle
toho, jak lehce Ize fermentovat, a jak lehce Ize tedy pro-
ménit cukr na alkohol. Nema absolutné zadny vliv na chut.
KdyZz mluvime o melase, nemame zadny koncept te-
rroiru. Nezalezi na, tom odkud melasa pochazi, ale na
tom, jak fermentujete a jak destilujete.

A jaké kvasnice jste pouzivali?

Béhem let jsme pouzivali rzné kvasnice. Myslim,
Ze nemaji vliv na organoleptické vlastnosti, a posu-
zujeme je pouze podle efektivity promény cukru na
alkohol. V posledni dobé jsme pouzivali kvasnice od
holandské firmy Fermipan. Nikdy jsme neprodukovali
své vlastni kvasnice.

V 50. a 60. letech se pouzivala pfirozend fermentace,
melasa se pouze nafedila vodou a zacala kvasit pfiro-
zené, ale nebylo to pfilis efektivni. Také jsme pouzivali
kvasinky izolované z poli cukrové tftiny v Brazilii a dd-
vodem bylo to, Ze nase fermentacni tanky nebyly chla-
zené a teplota dosahovala 43 az 44 °C a tyto kvasnice
byly schopny vydrzet tyto vysoké teploty a pokracova-
ly ve fermentaci.

A jak jste dlouho nechavali kvasinky pracovat?
Pramérné 48 hodin, ale pokud jsme pouzivali lokalné

vyrobenou melasu, bylo to kolem 20 hodin. Bylo to
zfejmé tim, Ze byla melasa cCerstva a méla tolik ami-



nokyselin, ze kvasinky pracovaly velmi rychle 20-22
hodin. Z naseho pohledu na kvasinkdch tolik nezalezi.
My jsme délali také kyselou fermentaci, jako délaji na
Jamajce. Nechali jsme pracovat kvasinky a nésledné
jsme je nechali jesté 5-6 dnl a to zménilo charakter.
Toto jsme délali ale pouze pred destilaci na pot stillu.
Po prvni destilaci jste mohli pocitit rozdil, ale po druhé
destilaci jiz bylo vSe odstranéno a rozdil nebyl patrny.
Tedy ano, druh kvasinek muze ovlivnit organoleptické
vlastnosti destildtu, ale zalezi na zpUsobu destilace.

A vzdy jste destilovali tfikrat?

Ano, jak na kotlikovém, tak na kolonovém destila¢nim
zafizeni a nas kolonovy rum nebyl lehky, byl spise stred-
niho téla.

A destilacni zafizeni byla vyrobena na Barbadosu,
nebo jste je importovali?

Dovezli jsme je. Nase dva kotlikové destilacni pfistroje
pochdzeji od firmy Mac Millan. Pot still ale nevydrzi
navéky, protoze méd se tend, a tak musite zhruba po
25 letech vymeénit kotliky. Mame tedy dva pot stills ze
Skotska a dva ze Spanélska od firmy FRAGASA. Di-
vod, pro¢ mame ty dva Spanélské, byl cenovy. Jsou to
kvalitni destilacni pfistroje, ale jsou levnéjsi.
Destila¢ni kolonu médme z roku 1973 a byla speciadlné
vyrobend pro kvalitu lehkého rumu, kterd byla poza-
dovana pro Mount Gay. Kdyz nechavate zrat velmi
lehké rumy, netrva to déle nez dva roky a potom se
zrani zastavi. Na této destila¢ni koloné ale i presto, Ze
se jednalo o velice lehky rum, ktery jsme na ni vyra-
béli, bylo mozné rok co rok pozorovat zmény béhem
jeho zréni.

Jednu kolonu jsme koupili v roce 2003, jedna se o ex
Barcelé rum destila¢ni zafizeni ze Santo Dominga
z destilerie, kterd byla dost poni¢ena hurikdnem. Oni
tenkrat prodévali vsechna sva zafizeni a my jsme jed-
no koupili. Jednd se o tfisloupcovou vakuovou desti-
la¢ni kolonu. Dlvod pro jeji ndkup byl, abychom byli
schopni vyrabét velice lehké rumy.

Dalsi destilacni kolonu mame celomédénou se dvéma
sloupci, kterd se dnes uz moc nevidi. Na té bylo moz-
né destilovat velice zajimavé destilaty.

Kdo destiloval, vy sam?

Ne, méli jsme tfi destilery na destila¢ni kolony a jed-
noho na pot stills. To byli lidé, kterym jsem fikal, co
potrebuji, a oni to pro mé délali. Na pot stills bylo
dllezité, kdy nabereme srdce. J& jsem jim fikal, kdy
za¢neme sbirat destilat a kdy skonc¢ime. To je opravdu
umeni.

Jak se konzumuje rum na Barbadosu, je néjaky spe-
cialni zpasob?

Na Barbadosu je populadrni pfedevsim bily rum. Nékte-
fi piji rum Ccisty a zapijeji ho vodou nebo nécim jinym.
Eclipse silver je konzumovan jako vodka, s pomeran-
¢ovym nebo brusinkovym dzusem, nepije se jako rum.

A co Corn N’ Qil?

To je specialita. Nefekl bych, Ze je velice populdrni, ale
Falernum je typicky produkt z Barbadosu, ktery se ne-
vyrébi nikde jinde na svété. Odjakziva zde bylo velké
mnozstvi vyrobcl. Foursquare vyrabi dobré Falernum.
Mladé generace ho nepije jako Corn N’ Oil, pouziva ho
spiSe do jinych koktejlG. Problém je, Ze tady na Barba-
dosu nemdme moc koktejlovou kulturu jako v Evropég,
a proto je to spise okrajovy produkt.

To bylo v3echno, na co jsme se chtéli zeptat, a obrazek
o rumové produkci Barbadosu i o Mount Gay jakozto

nejstarsi znacce rumu na svété se nam zacal vyjasfio-
vat. Méli jsme v planu navstivit jesté Mount Gay visitors
Center, a pokud se ndm podafi spojit s Larrym Warre-
nem, majitelem St. Nicholas Abbey, na kterého jsme
dostali kontakt od Richarda Seala, tak bychom se radi
podivali i na jeho pfistup k véci.

Do ndvstévnického centra Mount Gay, které se nacha-
zi v hlavnim mésté Bridgetownu, nas ochotné odvezl
Frank Ward. Zaparkovali jsme na parkovisti, prosli ob-
chodem se suvenyry této znacky a postavili jsme se
k mistnimu Mount Gay baru, u kterého obsluhoval ro-
zesmaty barman cerné pleti. Objednali jsme si Eclipse
Rum punch a shodli jsme se, Ze byl opravdu vynikajici.
Rozloucili jsme se s Frankem Wardem, a protoze ho
tady vsichni dobre znali, neplatili jsme vstup a prosli
jsme se skupinkou turistd zhruba pllhodinovou mar-
ketingovou prezentaci o rumu Mount Gay. Byt na je-
jich misté bez Cerstvé nabytych informaci, asi bych si
tak jako oni myslel, Ze byl Mount Gay prvnim rumem
na svéte...



LARRY WARREN

Podafilo se nam spojit s Larrym Warrenem, ktery nas
i pfesto, ze ma v sobotu zavieno, ¢ekal ve svém opat-
stvi na Cherry tree hill. Vypravili jsme se tedy na kopec.
Privital nas 59lety Larry Warren, architekt, ktery v roce
2006 koupil 350 let staré opatstvi, jedno ze tfi jako-
binskych panskych sidel na zdpadni polokouli.
LUvédomuiji si velky vyznam tohoto mista v barbadoské
historii,” fikal tento dlouhovlasy vytahly chlapik, ,, nebot
jde o jednu z poslednich plantazi, které na ostrové pre-
trvaly nedotcené od 17. stoleti az dodnes. Vyuzivdme
zde organické metody péstovani cukrové trtiny, jez pro-
biha zcela bez pouziti pesticid@.” Cerstvé sklizena titina
je ru¢né vkladana do parniho mlyna, kde je rozemleta,
¢imz je ziskana sladkd $tava s obsahem cukru 20%. Ta
je tak dlouho zahfivana, nez se z ni stane sirup s obsa-
hem cukru kolem 75%. Vyhodou je, Ze sirup mUze byt
i po dlouhou dobu skladovan a ve chvili, kdy ma byt
pouZzit pro vyrobu rumu, je pouze nafedén vodou.
Vyhodou pouzivani sirupu ze Stavy cukrové trtiny je
to, Ze se mUZe vyrdbét rum po cely rok, tedy i v ob-
dobi, mimo sklizeri. Dalsi vyhodou je také pasterizace,
ktera probiha béhem procesu ve vakuu zahtivanim na
55°C. Tim jsou zredukovany bakterie a je tedy ziskava-
na velmi Cista Stava ur¢end k fermentaci. Jak sam Larry

Warren dodava, to, Ze se zacal vénovat destilaci, je sou-
¢asti obchodniho planu sobéstacnosti. , Hledali jsme, co
mUzeme na nasi rodinné farmé vyrabét, a bylo docela
pfirozené se zajimat i o rum. Kdyz jsme se potom pro
rum rozhodli, docela logicky jsme se stali i jeho vyrobci.
Kromé rumu St. Nicholas Abbey si mohou zdejsi na-
vitévnici zakoupit i tftinovy cukr, melasu a dalsi do-
maci produkty vcetné catni z manga a zlatych jablek,
guajavového Zelé, barbadoského tresrnového dzemu
a palivych Zelé bonbond. Zdejsi produkty jsou vyrébé-
ny podle provéfenych barbadoskych receptd z ovoce
a zeleniny vypéstovanych v sadech a zahradach patfi-
cich spolecnosti. Na plantédzi se také prodavé pecivo,
vcetné domdcich susenek z melasy vyrabénych podle
rodinného receptu.”

Na otédzku jak, se zrodila pocatecni spoluprace s de-
stilerii Foursquare, ndm bylo feceno, Ze Richard Seale
mél opravdu zdjem o to, co chtéli udélat, a dobfe po-
rozumél jejich femesinému pfistupu. Destilerie Four-
square tedy na zacdtku dodala sudy s rumem z roku
1999, ktery zde nerusené, a pry i za pfispéni svézich
pasatovych vétrd, dozrava.

Larry Waren si mezitim pofidil své kotlikové destila¢ni
zafizeni, které bylo upraveno tak, aby vyhovélo speci-
fickym pozadavkdm palirny St. Nicholas. Na ném byl
prvni rum vydestilovén a uloZen do sudu v roce 2009.






Z tohoto, dfive nebo pozdéji legendérniho sudu jsme
méli moznost ochutnat cisty nefedény rum, jehoz kva-
lita byla vynikajici, se zfetelnymi tény hrusek, které
vznikly vzdjemnym plsobenim destildtu a dubového
dreva. Krasny a ojedinély zazitek.

Po dosazeni pozadované zralosti se rum s ni¢im nemi-
chd a je pfimo ze sudl ruc¢né stacen do elegantnich
sklenénych karaf, které jsou jednotlivé zdobeny lep-
tanym obrazkem hlavniho domu opatstvi St. Nicholas
Abbey. Karafa je uzavfena mahagonovou zatkou oz-
dobenou na horni strané kouskem kdze s ru¢né vyra-
Zenym dekorem. Zatka pfipomind prvni mahagony na
ostrové, jez byly na Cherry Tree Hill vysazeny pred vice
nez 250 lety. Stitek je lepen ru¢né a kazda karafa je na
zavér opatfena rytinou s ¢islem a datem.

Prochdzeli jsme timto po vSech strdnkach nadhernym
mistem a tésili jsme se z toho, jak je vSechno, na ¢em
spocinuly nase pohledy, s citem opecovavano. Nadher-
nd hlavni budova opatstvi, které, jak jsme se dovédéli,
udajné nikdy nemélo nic spole¢ného s nabozenskym
Zivotem, je zasazena do bujné pfirody. Je obklopena
mahagony a palmami a pristupovou cestu k ni lemuji
tropické kvétiny. Veskerd prostranstvi nam davaji pocit
harmonie a klidu, ze kterého nds obcas vyrusi jen Lan-
ce a Baby, parek papouskd kakadu moluckych, hlu¢né
se uchdzejicich o nasi pozornost. VSechny budovy jsou
pékné opraveny. Ta, ve které se nachdzi parni mlyn,
bude pry v budoucnu slouzit i jako muzeum mistnich
starozitnych artefaktd. Zarici médéné destila¢ni zafizeni
umisténé vlastné na zéprazi malebného skladu zrajicich
sudd umozriuje destilovat rumy vyjime¢nych kvalit. Ur-
Cité bude stat za to se s nimi v budoucnu blize seznamit.
To uz vchazime do obchtdku s mistnimi produkty,
o kterych jiz byla fe¢, viechno pékné zabalené opatre-
né vkusnymi etiketami. Nezbyva nez dodat , well done
Larry” a konstatovat, Ze se jedna o jednu z nejhezcich
mikrodestilerii, které jsme kdy vidéli.

Je cas se rozloucit.

Tim v podstaté konci nase barbadoska mise. Co jsme se
chtéli dovédét, jsme se dovédéli. Je nam lito, ze Frank
A. Ward jiz s nejvétsi pravdépodobnosti nebude vyrabét
svdj rum Mount Gilboa, ktery jsme méli tak radi. Také
je nam lito, ze v prlibéhu staleti zmizelo ze svétla své-
ta mnoho zdejsich vyrobc a mnoho mistnich znacek
rumU. Na druhou stranu je pfijemné vidét, ze vznikaji
destilerie nové se zanicenym pfistupem jejich majite-
10 k vyrobé rumd nejlepsi mozné kvality. Také jsme si
ujasnili, jak je to s nejstarsim rumem na svété. Ovéfili
jsme si, ze zdpadnim spole¢nostem mnohdy nestaci,
Ze ziskaji kvalitni produkt, ¢asto se k nému snazi najit
néco nej (nejstarsi, nejlepsi, nejprodavanéjsi, nejdraz-
3i), a kdyz to najdou, postavi na tom své marketingové
strategie a kvalita produktu se stane casto az druhofra-
dou zalezZitosti. Proto je dobré se vzdéldvat, ochutnavat
a udélat si vlastni obrazek, abychom se nestali pouhymi
ovcemi, které Ize lehko opit rohlikem a za které by nas
tyto spolec¢nosti tak raddy mély. To zatim neni, alespor
na Barbadosu, pfipad rumu Mount Gay. MUze byt ale
zajimavé dalsi vyvoj tohoto “nejstarsiho rumu na svété”
pozorné sledovat.

' “Puding and souse” neni Zadny sladky dezert, jak by se
snad mohlo nékomu zdét, ale jelita ¢i jitrnice, kterym se
zde rika puding a ktera jsou poddvana k pokrmu pfipra-
vovanému z naloZeného veprového ovaru a Zaludku, ko-
feni a nékolika druhd zeleniny.

2 Legenda fika, Ze likér na bazi cukrové trtiny Velvet Fa-
lernum vytvoril ve své kuchyni Sir James Mountjoy v roce
1840 a nasledné ho prohldsil za ,vzneseny likér pro
bohy!” Jeho potomek John D. Taylor pozdéji udélal z to-
hoto famdézniho barbadoského produktu zékladni zbozi
pro kazdy mistni rum shop. Se svou jedinecnou osvézu-
jici chuti a rafinovanou infuzi limet, mandli a hrebicku
Jje tento likér zvlasté vhodny k dochuceni koktejld. Lze
ho vyuZit i jako zdklad raznych long drinkd. Skvéle osvé-
Zit muze napriklad se sodou, nebo s Fever-Tree tonikem
a osminkou limetky.

? Jedna ze dvou v soucasnosti fungujicich velkych rumo-
vych destilerii je West Indies Rum Refinery, ktera byla zalo-
Zena roku 1893. Tady se vyrabéji rumy pro Hanschell Innis
a jiné rumové blendery. Destiluje se zde jak ve dvou kotli-
kovych destilacnich zafizenich, tak ve ctyrkolonovém de-
stilacnim zafizeni. Tato destilerie, kterd je také znama pod
ndzvem Black Rock, proddva ze svych vlastnich skladd jak
nezrajici rumy, tak i rumy které zraly maximalné sedm let.

Vyrabi se zde Cockspur a Cockspur Falernum, Malibu Co-
conut a sest dalsich ochucenych verzi Malibu.

4 West Indies overseas possessions zahrnovala rozsah-
la zdmorskd uzemi, ktera byla kolonizovana, dobyta,
nebo jinak ziskdna byvalym Anglickym kralovstvim bé-
hem staleti pred spojenim Anglie a Skotského kralov-
stvi v roce 1707. Tim vzniklo kralovstvi Velké Britanie
a mnohé z anglickych zadmorskych drzav se staly zakla-
dem britského impéria.

> West Indies je velkd skupina ostrovd, které oddéluji
Karibské more od Atlantského ocednu. Tvori je tfi hlavni
skupiny ostrovd. Bahamy na severu, Velké Antily upro-
stfed a Malé Antily na jihovychodé, které se jesté skldadaji
z takzvanych Zavétrnych a Névétrnych ostrova.

Kdyz Krystof Kolumbus v roce 1492 poprvé priplul do
této oblasti a stanul na Bahamdch, nazval tyto ostrovy
Indii, protoZe si myslel, Ze doplul do Asie. KdyZz Spanélé
prisli na Kolumbdav omyl, zménili ndzev na West Indies,
aby je odlisili od ostrovi East Indies, kterym dnes fikame
Indonésie. Ostrovy West Indies jsou dnes znaméjsi pod
nazvem Karibik.

British West Indies zahrnovala ostrovni a pevninské kolo-
nie uvnitr a kolem Karibiku, které byly soucésti Britského
impéria. V roce 1919 byla British West Indies rozdélena
na devét kolonii. Bahamy, Barbados, Britskou Guyanu,
Britsky Honduras (dnesni Belize), Jamajku se svymi za-
vislymi Gzemimi Turks and Caicos a Kajmanskymi ostrovy,
Trinidad a Tobago, N&vétrné ostrovy a Zavétrné ostro-
vy. Néktera z téchto uzemi ziskala v letech 1962-1983
nezavislost. Zbyla tuzemi jsou dodnes soucasti britskych
zdmor'skych tzemi v Karibiku. Jsou to Anguilla, Britské
Panenské ostrovy a Montserrat, patrici mezi Zavétrné os-
trovy, Kajmanské ostrovy a ostrovy Turks a Caicos. (Do
tzemi Britské Zapadni Indie byvaji zahrnovany i Bermudy
lezici v Atlantiku pobliz Floridy).

YouTube" R. L. Seale & Co 2 (5:58)

YouTub®- Foursquare Rum Distillery, Barbados... (1:54)

YouTub€~ St. Nicholas Abbey: Visit a Restored... (3:59)



http://youtu.be/SLAGyomei0Y
http://www.youtube.com/watch?v=vbFUAQYkMqI
http://youtu.be/Bq7kdVg11NA
http://www.youtube.com/watch?v=vbFUAQYkMqI
http://youtu.be/0bArgWwrf5w
http://www.youtube.com/watch?v=vbFUAQYkMqI

KOKTEJL CORN N’ OIL

6 cl hodné tmavého rumu
2 d likéru Velvet Falernum
2 cl Angostury bitters.
Obsah vymichdme v michaci
sklenici a servirujeme do
Old Fashioned glass na led.
Dovnitf vymackneme
osminku limety.

Velvet Falernum 11% - 630,-



DOORLEY’S WHITE Tento bily rum z destilerie Foursquare zraje nejméné 3 roky v malych dubovych sudech. Nésledné je filtrovan pres
drevéné uhli, aby ziskal svou pozoruhodnou vysokou prizracnost a oceriovany skoro az krémovy charakter a vyvazenou komplexnf chut. —
0,7L/40 %. 480 K¢

DOORLEY’S XO Aby bylo dosazeno unikdtniho charakteru Doorley’s XO, jsou Master Blenderem destilerie Foursquare Georgem Prescau-
dem vybirdny velmi staré rumy k naslednému zrani v sudech po 3panélském Oloroso sherry. Jednd se o delikatni fazi komplexni chuté ze
sudu a dobfe vyzralych rumt. — 0,7L/ 40 %. 830 K¢

FOURSQUARE SPICED RUM - tento kofenény rum je vyrdbén podle starého tajného receptu Sealeovy rodiny, pfedavaného z generace
na generaci a destilovaného v historické destilerii Foursquare na Barbadosu. MZete v ném citit anyz, vanilku, skofici i pomeran¢ s jemné
zazvorovym zakoncenim. Jednd se o nadhernou vyvazenost mezi kofenim a bylinkami. — 0,7L/ 37,5 %. 590 K¢.

RUM SIXTY SIX FAMILY RESERVE 12 Y.0. — je rumem, destilovanym v destilerii Foursquare na Barbadosu a to jak v kotlikovych destilac-
nich zafizenich, tak v destila¢ni koloné. Po 8 letech zrani v sudech z bilych dubU jsou vybrany ty nejlepsi sudy, ve kterych potom zraje rum
jesté daldi 4 roky do konecnych dvanacti let. — 0,7L / 40 %. 1170 K¢.




R. L. Seales 10 Y.0.— je vlajkovou lodi pro RL Seale & Company. Tento poklad zraje na Barbadosu 10 let v tradi¢nich sudech z americkych
dub, které dfive obsahovaly bourbon. Po 10 letech jsou ruc¢né vybrany pouze sudy s tim nejlepsim obsahem, ktery je nasledné naplnén do
krasnych cernych ldhvi se jménem Sealovy rodiny. — 0,7L / 43 %. 1000 K¢.

MOUNT GILBOA - Je 3x destilovan na médénych destila¢nich kotlikovych zafizenich a zraje 3 — 4 roky v pouzitych dubovych sudech po
bourbonu, kde ziska svou naddhernou, zlaté jantarovou barvu. Jedna se o vyjime¢ny rum z dilny Franka W. Warda Jr, ¢lena Ctvrté generace
potomstva po legendarnim Aubrey F. Wardovi, ktery na zac¢atku dvacatého stoleti ziskal nemovitosti véetné destilerie Mount Gay rum Refi-
nery a uvedl nasledné v povédom{ rum Mount Gay. — 0,7L/ 40 %. 1100 K¢.

MOUNT GAY OLD CASK SELECTION - je blendovéan ze zasob vyzralych rum@ starych 10 az 30 let, které jsou zdkladem pro blendovéni
téch nejluxusnéjsich 1ahvi rumt Mount Gay. — 0,7L /43 %. 2650 K¢.

ST. NICHOLAS ABBEY 12 Y.O. — je rumem, ktery byl vyroben v destilerii Foursquare a ktery Larry Warren, majitel vznikajici destilerie St. Ni-
cholas Abbey koupil na pfelomu stoleti a nechal zrat ve svém skladu zrajicich rumd. Po 12 letech byl tento rum naplnén do krasnych lahvi
s vygravirovanou grafikou opatstvi St. Nicholas. — 0,7L / 40 %. (Lahev je na cesté a cena je3té neni stanovena).







HAITI

ROK NULA

text a foto Luca Gargano

Zesnuly velitel Cousteau jednoho dne prohlasil, Ze to je nejlepsi lihovina na
zemi. Dnes mtize byt haitsky rum cenén po celém svété, i presto, ze je az
na Barbancourt naprosto neznamy, ponoreny hluboko v jednom z nejpfis-
néji strezenych karibskych tajemstvi, v nejchudsi zemi na severni polokouli.

Haiti je poslednim rumovym rajem. Tato zemé je Utoci-
stém pro romantiky, nadsené obdivovatele pdvodnich
Karibskych ostrovd, které pomalu ale jisté mizeji vinou
masové turistiky, médii i globalizace. Dnes je v celém
Karibiku funk¢ni jen neceld ctyricitka paliren. Presto
jich je 74 na Haiti, vSechny jsou zemédélské, kromé
toho napocitdame jesté i 438 provozuschopnych desti-
lacnich pristrojt, které destiluji koncentrovanou stavu
z cukrové trtiny. Tyto vyrobky Zivnostnik( se témér vi-
bec nestaceji do lahvi a kromé mistnich obyvatel o nich
vi jen par lidi. Jak je mozné, ze jesté dnes existuje v srd-
ci Karibskych ostrovd Uplné neznama vyroba? Jak je
mozné, Ze se vyrabi destilat, clairin, o némz nikdo nic
nevi a jehoz oficidlni definice vibec neexistuje? Aby-
chom tomu porozuméli, musime se ponofit do davné
minulosti.

Haiti lezi v zdpadni c¢asti ostrova Hispaniola, ktery byl
jako prvni kolonizovan ptvodni vypravou Krystofa Ko-
lumba. Ale namornici ji témér ihned opustili a usidlili se
v Santo Domingu a v prvnich kubdnskych kolonialnich
méstech. JelikoZ Spanélé na zapadni ¢ast ostrova poza-

pomnéli, cas od casu ji prepadali anglicti i francouzsti
piréti, ktefi vyuzivali Zelvi ostrov (lle de la Tortue) a Os-
trov Krav (lle-a-Vache) jako zékladny pro planovani akci
a doplnéni zasob.

V roce 1697 se na zakladé Smlouvy z Rijswijku stala
Francie oficidlnim vlastnikem této ¢asti a pojmenovala
ji Francouzské pobrezi Santa Dominga. Péstovani cuk-
rové trtiny k vyrobé cukru i rumu se rozsifovalo zavrat-
né rychle. Dochézelo k budovani plantazi a k nakuptm
desitek tisic otrokt. V osmdesatych letech 18. stoleti,
v predvecer Velké francouzské revoluce, dosadhla vyro-
ba svého vrcholu. V roce 1789 v kolonii zilo vice nez
30 000 bélocht a 465 429 otrokd, ktefi pracovaliv 793
cukrovarech a v nékolika stovkach paliren. Po dlouhou
dobu bylo Santo Domingo svétovou Spickou ve vyrobé
cukru i rumu, dokonce i pred Jamajkou.

S prichodem Velké francouzské revoluce se otroci
vzbourili a po 14 let bojovali za svobodu. V roce 1804,
pod velenim generala Toussainta L'Ouvertura, ziskal
ostrov nezavislost. Haiti se stala po Spojenych statech
americkych druhou republikou v zdpadni hemisfére



a prvni c¢ernosskou republikou na svété. Diky tomuto
prvenstvi Haiti dostalo na véky ¢ervenou kartu — otroci
se nesméji bourit a vydélavat si... Tato nejchudsi zemé
severni polokoule, politicky nestabilni, povazovana za
nebezpec¢nou, zUstala na okraji hospodarského i ces-
tovniho rozvoje této oblasti. Ostatné, diky této predcas-
né nezdvislosti si taméjsi otroci plné uchovali vsechny
zvlastnosti africké kultury. Haiti zGstalo afri¢téjsi nez
vétsina vlastnich africkych zemi. Zemé si uprostred
Karibskych ostrovt udrzela tradice typické pro cerny
kontinent. To jsou faktory, které by se mohli mohly stat
zakladem pro rozumny udrzitelny rozvoj, misto toho,
aby byly povazovany za zdroj zaostalosti. Stejné tak by
se clairin, nejposlednéjsi ve svété rumu, mohl umistit
na predni misto v kategorii bilych ruma. Jiz nyni nélezi
ke svétovému dédictvi kultury rumu. Drive nez se vsak
ponofime do neznamého svéta clairinG, feknéme si né-
kolik slov o rumu Barbancourt, jez byva synonymem
rumu z Haiti.

TRADICE CHARENTAIS

Rodina Barbancourtovych pochédzela z Bordeaux
a v roce 1736 se usadila v Archaie, na plantazi o ve-
likosti 330 akrll (poznamka redakce: o néco vice nez
130 hektart). V roce 1865 se prestéhovala do Damienu
a Louis Barbancourt koupil cukrovou plantadz, na niz
mohl jako prvni zacit na ostrové destilovat, za pouziti
redestilace podle charentaiského zptsobu. Jeho dva sy-
nové, Dupré a Labbé, v tradici pokracovali, v roce 1906
se jeden bratr osamostatnil. A tak palirna zUstala v ru-
kou Duprého. Nemél potomka, a proto po jeho smrti
podnik zdédila jeho Zena Nathalie Gardére. Rizeni firmy
svéfila svému synovci, Paulu Gardeérovi. A jeho syn Jean
rozvijel znac¢ku Barbancourt od roku 1946 az do své
smrti v roce 1990. Za jeho vedeni se Barbancourt za-
cal v roce 1949 premistovat do Habitation Moulin, kde
také zakoupili prvni pole s cukrovou trtinou. A tehdy
také Barbancourt ziskavéd mezindrodni véhlas. Na trh
byl uveden Rum Réserve du Domaine, stary 15 let, az
dosud urceny jen pro rodinu. Od roku 1990 vede spo-
le¢nost Jeanlv syn Thierry..

Barbancourt je zemédélsky rum, k jehoz vyrobé se
pouziva cukrovd trtina pochdzejici z Plané Cul-de-Sac,
sklizend od listopadu do ¢ervna z 600 hektard, z toho
120 patii rodiné Barbancourtovych. Kvaseni je mimo-
radné dlouhé ve srovnani s normami platnymi na os-
trovech Martinique a Guadeloupe. Trva totiz tfi dny.
V kreolskych destilacnich kolonach probiha dvojita de-
stilace, kdy destilat kondenzuje na 90 %. Existuji Ctyfi
verze — bily, tithvézdickovy, ktery je Ctyrlety, osmilety
pétihvézdickovy, a pak vzacny Réserve du Domaine,
ktery zral patndct let. VSech se ro¢né proda celkem
tficet miliond lahvi.

Dédicové druhého bratra Barbancourta i nadale vyrabé-
li rum. Béhem druhé svétové vélky se vnucka Labbého,
Jane Barbancourt, vdala za némeckého chemika Rudol-
pha Lingeho, ktery pracoval jako ,ocichavac” v par-
fumérnim pramyslu v Grasse. Par vstoupil do obecného
povédomi, kdyz nechal postavit malebny hrad La Boule
ve stfedovékém stylu na vysinach nad Port-au-Prince,
ale také tim, ze zacal prodavat rum Jane Barbancourt
a fadu sedmndcti ochucenych ovocnych rumd. V roce

1970 doslo k pravni bitvé mezi obéma rodinnymi vét-
vemi o znacku Barbancourt. Kdyz zvitézila vétev Gar-
dere, pojmenoval Herbert Barbancourt Linge, soucasny
prezident Berling SA a jeho syn, svlj rum Vieux Labbé.
V soucasné dobé podnik opustil hrad La Boule posko-
zeny zemétiesenim v lednu 2010 a usidlil se u mezina-
rodniho letisté v Port-au-Prince. Vyrdbi se tam v malém
mnozstvi desetilety rum, ktery starne ve francouzskych
velkych sudech, jeden tfihvézdickovy a jeden pétihvéz-
dickovy.

RUM CHUDYCH

Velky rozdil mezi Haiti a ostatnimi zemémi produkuijici-
mi rum vsak predstavuje clairin, neboli kreolsky kleren.
Tento rum chudych, nazyvany v 19. stoleti tafia, guila-
ve nebo guildive (z anglického kill devil, zabije i déab-
la), zGstava jedinym a poslednim prezivsim pojitkem
s antilskou vyrobou z konce 18. stoleti. Nevyuzivany
a podceriovany zdroj, ktery skryva potencial, jenz by
si zaslouzil dalsi rozvoj. Rozdil za¢ind jiz na polich. Na
Haiti, s vyjimkou oblasti Cul-de-Sac, se cukrova trtina
péstuje jen na malych usedlostech v absolutné pfiro-
zeném prostiedi. V kazdé oblasti se pouzivaji jiné od-
rady trtiny. Jesté a stale se vybiraji podle toho, jak jsou
aromatické, nikoliv podle toho, zda maji vysoky vynos.
V oblasti Leograne a Cavaillon je nejoblibenéjsi odru-
dou ,madan meuz”, zatimco v oblasti Plateau central
se nejcastéji péstuji odrtdy ,toro” a , dakoun”. Velmi
zajfmavé jsou i odrtdy ,saint a clou”, ,colembator”,
.pastterie”, ,créole” a ,poule poule”. Dvakrat nebo
trikrat za sezénu se ru¢né odpleveluje. Nepouzivaji se
zadné pesticidy, ani primyslova hnojiva. Dnes predsta-
vuje bio cukrova trtina absolutni raritu ve svété rumu
a je snem v3ech majiteld paliren. Trtina se sklizi ru¢né
za pouziti macet. Svazi se na vozech tazenych byky. To
je néco, co muzete nékdy vidét uz jenom na ostrové
Marie Galante.

Rum clairin se destiluje z ¢isté Stavy z cukrové titiny
nebo z koncentrdtu trtinové stavy. Trtina se pod pazi
odnosi do mlyna, kde je rozemleta. Stava vytéka do
kamenného koryta. Vlastnik mlyna je zaplacen tim, Ze
dostédva 20 % vyrobené stavy, kterou se snazi casto
hned odprodat palirné. Jestlize se cerstva trtinova $ta-
va nepouzije hned, ohfeje se ve velkych polokulovych
kotlich, aby se docililo 35° sirupu Beaumé (pozndmka:
stupen Beaumé je jednotka koncentrace cukru). DalSim
kvalitativnim stupném nejlepsich clairinG je jejich fer-
mentace. Stava z cukrové titiny kvasi v dfevénych kuze-
lovitych sudech, jimz se na Haiti fika ,chais”. Protoze
se pfi péstovani cukrové titiny nepouzivaji zadna uméla
hnojiva ani pesticidy, mohou se k fermentaci pouzit pri-
rodni kvasinky obsazené v trtinové stavé. Po divokém
kvaseni, které trva Ctyfi az osm dnf, vznikne mimorad-
né kvalitni a aromatickd mladina jasné odrézejici kraj
i zemi, z niz rizné odrtdy cukrové trtiny pochazeji.

OTAZKA SETRENI

V kreolskych kolondch se destiluje maximalné v Sesti
patrech, destiluje se v nich nepfetrzité a vznika alkohol,
ktery ma koncentraci od 70 % do 80 %. Normalné pfi
redukci vznikaji clairiny o standardnim stupni 55 %. Pak
se mu fikd ,clairin 22". Viysvétlenim pro toto oznaceni je






pouzivani rdznych alkoholometrl. Na Haiti se pouzivala
stupnice Gay Lussaka a mérilo se procento alkoholu od
0 % do 100 %. Pouzivala se vsak také stupnice Cartie-
rova, ktera upadla do zapomnéni a podle niz je stuperi
alkoholu kapaliny od 10 do 44 stupnd. 22 stuprid Car-
tiera odpovida presné 55 % Gay Lussakovy stupnice.
Vyrdbf se tu také ,clairin 21“, ,clairin 20" a ,clairin
18", které odpovidaji 42 %. Vétsina clairini se nestaci
do lahvi. Nejvétsi palirny, jako Nazon, Vales a Audin
je prodavajf vétsinou ve velkém, zatimco mensi palirny
rum prodavaji v kanystrech o objemu 55 galont (200 I).
Jsme tedy ve svété pred-uvadénim na trh, kde spotre-
bitel, aby usetfil, jde k obchodnikovi s vlastni nddobou.
Musime si vSak dat pozor a nesmime si myslet, ze v ta-
kovémto starobylém zplsobu prodeje budou vsechny
clairiny vynikajici. Pravé naopak, nékteré mohou byt

nebezpec¢né a neni radno jim
davérovat. Néktefi vyrobci,
kterf jsou skute¢nymi mistry ve
svém oboru, vsak dokazou vy-
rdbét clairiny tak typické svou
vini a chutové dokonalé, Ze
je mGzeme klidné srovnavat
s tradi¢nimi mezcaly Del Ma-
guey od Rona Coopera. Stejné
jako clairin od Fritze Vavala,
majitele palirny Arawaks v Ca-
vaillonu na jihu zemé, u caro-
krasnych plazi Aquinu. Rodiné
Vaval patfi palirna jiz od roku
1947. Fritzovi je 49 let a dnes
uz ji vede 10 let. Na dvaceti
hektarech péstuje naprosto
pfirozenym zpGsobem odri-
du Madan Meuz. Jeho clairin
nazonového typu, to zname-
nd vyrobeny z Cisté trtinové
stavy, fermentuje pfirozené
za pomoci divokych kvasinek.
Destiluje se v kontinualni de-
stila¢ni koloné z kdze s deseti
patry a s podomacky vyrobe-
nym kondenzédtorem z kanyst-
ru na benzin. Fritz nechal zrat
nékolik sudd clairinu a dosahl
mimoradné zajimavych vysled-
kG. Na severu Port-au-Prince,
v oblasti Saint Michel de I'A-
ttalaye postavil Michel Sajous,
54 let, pred tfemi lety novou
palirnu na stejném misté, kde
stala palirna jeho rodiny od
roku 1960. Palirna Chelo lezi
uprostied plantdze o vymére
30 hektart, panu Sajousovi
patfi celd plantdz, na niz pés-
tuje ekologickym zpUsobem
nékolik odrdd cukrové trtiny.
Nejzvlastnéjsi je Cristalline, ze
které vyrabi své zemédélské
rumy rodina Neisson na Marti-
niku. Potom se Stava z cukrové
titiny koncentruje tak, ze se pod kotlem zatopi zbytky
vylisované cukrové trtiny (poznamka redakce: tomuto
materidlu se fika , bagasse”) a vznikly sirup se pred fer-
mentaci mdze skladovat i déle nez rok. Vyrobeny clairin
je tedy vysledkem destilace mostu ze sirupu z celé trti-
ny, nikoliv z melasy. Palirna Chelo prodava clairin pfimo
v misté, ale posild své vyrobky také do Port-au-Prince.
Na Haiti jsou desitky paliren jako je Chelo nebo Ara-
waks. Je pravda, ze zédkony trhu a hygienické predpisy
urychluji koncentraci prdmyslu, coz povede k drastic-
kému snizeni poctu paliren. Naprosto jisté ale je, ze
skupina drobnych Zivnostnikd zacne clairin zhodno-
covat. Jsem presvédcen, Ze se brzy dockame prvnich
vysledka.

You([TH* How to Make Haitian Clairin (3:12)


http://youtu.be/UyLhr3VB-ak
http://www.youtube.com/watch?v=vbFUAQYkMqI

Clanek, ktery jste pravé doéetli, napsal Luca Gargano pied dvéma lety
pro casopis francouzsky Whisky Magazine, po svém ndavratu z vypravy
na Haiti. Na tento nevsedni vylet nas tenkrat pozval, a tak vam ted' na-
bizim jesté jeden pohled na toto nase dobrodruzstvi.

Haiti, jméno cernosské republiky, které ve mné vzbu-
zovalo zvédavost uz od détstvi, kdy jsem v roce 1974
poprvé vidél mistrovstvi svéta ve fotbale. Magickd hra
umocnéna exotickymi c¢ernymi hraci, jakymi byli Brazilec
Jairzinho nebo Peruanec Cubillas, mé v té dobé uchva-
tila a dodnes nepustila. Pokud je ale fe¢ o Cernych fot-
balistech, tak Haitané byli rozhodné ze viech nejcernéjsi
a fotbalové urcité nejméné zkuseni. Byla to vlastné prvni
karibska zemé, ktera se kdy kvalifikovala na mistrovstvi
svéta. Ti z vas, kdo tu dobu pamatuji, si mozna vzpome-
nou na tu obrovskou senzaci, kdy fotbalisté Haiti pora-
zili Italii 1:0 a Sokovali tak cely fotbalovy svét.

Youfii@ Haiti 1 Italie 0 Emmanuel Sanon... (0:42)

Zpréavy o Haiti se k nam dostavaly a dostavaji pres hro-
madné sdélovaci prostfedky vétsinou pouze negativni,
a proto mame tuto karibskou zemi spojenou pouze
s chudobou, nedostatkem pitné vody, nemocemi, Uno-
sy a zemétresenimi. Kdyz jsme se tedy rozhodli do této
zemé cestovat, mnozi nasi zndmi si klepali na celo
a pomalu se s ndmi loucili s tim, Ze uz se mozna nikdy
neuvidime.

Ani my jsme presné nevédéli, do ceho jdeme, ale zvé-
davost byla silnéjsi nez obavy, a tak jsme se na Haiti
vypravili. Navic $lo o velmi zajimavou misi, jejimz cilem
bylo najit, a pokud to za to bude stat, tak i zachranit
alespon nékteré vyrobce clairinu pred jejich pomalu se
blizicim zanikem. Vzhledem k tomu, Ze je Haiti vlast-
né svym zpUsobem zaostalou zemi, je zde jesté dnes
mozné nalézt stovky vyrobcl tohoto cirého destildtu
z cukrové trtiny. To ale jisté nebude trvat vécné. Smr-
tici koktejl trznich pravidel, globalizace a nenasytnosti
mocnych se jiz michd a prezije ho jen par vyvolenych.
Nebylo by divu, kdyby tim vyvolenym byl nakonec pou-
ze Barbancourt, jiz dnes velmi dobfe znamy haitsky
rum, jemuz by mozna sekundovaly rumy Vieux Labbé,
ale dal by uz nemuselo zstat vibec nic a svét by se tak
o destildtu jménem Clairin nic nedovédeél.

Na Haiti jsme se vypravili letadlem z Martiniku, kde
jsme byli navstivit majitele destilerie Neisson. Netrva-
lo dlouho a pfistavali jsme v hlavnim mésté Port-au-
-Prince, které bylo vystaveno v roce 2010 nic¢ivému
zemétreseni. Neuvéfitelnych 200 000 lidi tenkrat pfislo
o zivot a 1 200 000 ztratilo stfechu nad hlavou. Jak asi
muZe vypadat takto postizené mésto v tak chudé zemi
dva roky poté? Jaci asi budou potomci lidi zavlecenych
sem z Afriky v dobé obchodovani s otroky? Jak dalece
mohou byt pravdivé zvésti o udrzovani kultu voodoo
a o zombie? To byly otdzky, které se mi honily hlavou.
Prosli jsme celnim odbavenim a chtéli jsme si puUjcit

text a foto Jakub Janecek

auto, abychom byli mobilni a nezavisli na mistni do-
pravé. V cekarné autopujc¢ovny Budget byly nalepeny
znacky s preskrtnutym samopalem. Po chvili vyjednava-
ni jsme tohoto ,Gun free office” dostali do néjakého
Mitsubishi 4x4 a mohli jsme vyrazit. Stmivalo se a mést-
ské osvétleni bylo velmi sporadické. To, co se délo na
ulicich, vypadalo jako vyjimecny stav. Dlouhé fronty po-
malu se sunoucich aut v potemnélych rozbitych ulicich,
zvifena oblaka prachu a tu a tam vojaci s kalasnikovy.
Vitejte na Haiti. Méli jsme namifeno za potomky jed-
noho ze dvou synt Louise Barbancourta, Labbého, do
spolec¢nosti Berling SA. Ochutnali jsme rumy, které pod
nazvem Vieux Labbé vyrdbi, nacerpali jsme informace
o produkci clairini v zemi a také jsme se dovédéli, jaké
to bylo v dobé jiz zminéného zemétreseni. Majitel de-
stilerie Herbert Barbancourt Linge mi k tomu fekl: ,Se-
dél jsem tenkrat v kanceldfi, kdyz se zemé zacala trast.
Nejdfive jsem tomu nevénoval pozornost, protoZe tady
se zemé tfese skoro kazdy tyden. Kdyz ale otresy silily,
zacal jsem mit divny pocit. Potom zacaly praskat zdi
mé kancelare po obvodu kolem dokola — to uz bylo zlé.
Bézel jsem se schovat pod ram dvefi, abych si zachranil
zivot. Domy se zacaly hroutit, elektfina prestala svitit,
mobilni spojeni bylo preruseno. Trvalo to asi minutu,
ale urcité to byla nejdelsi minuta v mém zivoté. Kdyz
vechno ustalo, vysel jsem na ulici a uvidél tu spoust.
Bylo to, jako kdybych se najednou ocitl ve valce. V3ude
trosky a rozvaliny, tu a tam plameny, kouf a nekonecné
narky lidi. Jesté déle nez mésic se na ulicich povalovala
mrtva rozkladajici se téla...”

Byla uz noc, a tak jsme se vypravili do hotelu. Rano
nas Cekala dlouha cesta na zapad zemé do Cayes, kde
zrovna probihal mistni vyhlaseny karneval. To sice nebyl
cil nasi cesty, ale mohlo to byt zajimavé zpestfeni pfi
hledani téch nejlepsich vyrobctd haitskych clairind.

Nésledujiciho rana jsme opustili hlavni mésto, vsudy-
pritomny prach se destém proménil na jemné blaticko.
Neskutecna kvanta odpadkd, vrsicich se v Sirokych ka-
nélech pfivadéjicich vodu (zfejmé v obdobi destt) do
more nam napovidala, Ze tu zfejmé svoz odpadkt vu-
bec nefunguje. Rozpraskané domy, autobusy a naklad-
ni auta s korbami preplnénymi lidmi, néktefi lidé sami
zaprazeni misto zvifat do svych povozl, na kterych vezli
drevo na prodej, a totalni chaos. Deprimujici pohled se
misil s radosti, Ze jedeme pry¢ z mésta a ze tam, kam
jedeme, to snad jen tézko muze byt horsi. Po pulhodi-
né jizdy, kdy se provoz na silnici trochu zklidnil a mohli
jsme zacit vnimat i okolni pfirodu, jsme nahle zastavili.
Na protéjsi strané silnice jsme totiz zahlédli viz tazeny
voly, na kterém byla naloZena cukrova tftina. Neklamné
znameni, ze destilerie zfejmé nebude pfilis daleko.


http://youtu.be/i5OLw0GiaeE

A taky Ze jo, stdli jsme prakticky presné pred vjezdem
do ni. Nemohli jsme se dockat, az se podivame dovnitr.

Za otevienou branou mistniho statku, jehoz soucasti
byla destilerie, jsme vidéli na hromadach mnozstvi cuk-
rové trtiny, kterd byla urcena ke zpracovani. Venku byl
umistén jednoduchy mlyn, pomoci kterého byla ziska-
véana sladka stava z cukrové trtiny. Odpad byl odnasen
dvojici chlapikl nékam do zadni ¢asti statku. Uvidél
jsem malého chlapecka, kterému mohly byt tak tFi roky,
a uz pomahal odnaset zbytky trtiny. Misto dudliku ji
také kousek cumlal v puse a vypadal spokojené.

Vesli jsme do zastfesené casti destilerie. Ocitli jsme se
v prastarém provozu, kde byly umistény kénické drevé-
né fermentacni kadé, v nichz kvasila tftinova $téva. Jem-
né bublani fermenta¢niho procesu, vznasejici se para,

kterou prozarovaly slune¢ni paprsky, a nasladla Cerstva
viiné nas provdzely touto velmi zajimavou prohlidkou.
Skoro v3echno bylo podomacku svépomoci vyrobeno.
Bylo ndm jasné, Ze jsme se ocitli hluboko v minulém sto-
leti. Nakonec jsme ale mistni produkci ochutnali a nut-
no fici, ze jsme byli mile prekvapeni kvalitou destilatu.

Pokracovali jsme dal a obraz zemé se zacal ménit
v podstaté umérné tomu, jak jsme byli daleko od hlav-
niho mésta. Nékolikrat jsme zastavili, abychom se po-
divali, jak Ziji mistni lidé. Vidéli jsme benzinovou pum-
pu, u které prodavali lidé neskute¢né mnozstvi manga.
Vidéli jsme pradleny prat pradlo v fekach a potocich,
vidéli jsme Zeny, které myly v fece pod mostem velké
mnozstvi mrkve, a také jsme vidéli hodné lidi ocuca-
vat kusy cukrové trtiny. Vsichni byli mili, a kdyz jsme



se s nimi pokouseli bavit, byli ochotni a usmévavi. Po
celodennim vyleté jsme pfijeli do Cayes, kde vrcholily
pfipravy na karneval neboli kanaval. Bylo jiZ pozdéji od-
poledne a my jsme se potfebovali na motorovém ¢lunu
dostat na Ostrov krav, lle-a-Vache.

Jestli se obraz zemé pozvolna ménil k lepsimu, tak os-
trov, kam jsme po pul hodiné jizdy dorazili, byl skutec-
nou odzou. Pfijeli jsme do miniresortu, jehoz pldz méla
bily pisek a tyrkysové modrou vodu a kde jsme pozdéji
u otevreného baru prakticky bez turistd potkali americ-
kého herce Seana Penna, ktery poskytl Haiti zna¢nou
finan¢ni pomoc. Tento ostrov byl odzou také proto, ze
zde nejsou silnice, a tudiz ani auta, a tak se zdejsi oby-
vatelé, kterych je pry 15 000, dopravuji pésky, na koni
nebo na prastarych lodkach.

Nésledujici den jsme se vypravili na pevninu, abychom
se pres hory dostali na sever do vesnice Pestel a nasled-
né lodi na neobydleny Zelvi ostrov. Po hodiné cesty po
vétsinou velmi Spatnych prasnych cestach jsme uslyseli
zpév. Zastavili jsme a vesli jsme do vesnického kostela,
coz byla pfizemni betonové stavba s malym zvonem
a kfizem. Vevnitt bylo asi 70 lidi, pfevazné Zen, které
zpivaly za doprovodu afrického bubnu africké sborové
pisné. Bylo to opravdu Uzasné.

Vzhledem k tomu, Ze byl ten den karneval, zastavil
nas po dalsi hodiné jizdy hodné hlu¢ny pravod, ktery
hral, zpival a Sel od vesnice k vesnici. Nechali jsme se
unést, vystoupili jsme z auta a také jsme si k velkému
potéseni mistnich zatancovali. Po Sesti hodinach jizdy
jsme se dostali kone¢né do Pestelu zrovna ve chvili, kdy
do mistniho vesnického pristavu pred celnici pfivezlo
auto na korbé néjakou mladou divku, kterou drzel ko-
lem ramen jeji pfitel. Ta holka vibec nevypadala zdrave,
a tak jsme chtéli védét, co se ji stalo. Cholera, znéla
kratka a jasna odpovéd. Trochu nas to zaskocilo, védéli
jsme, ze tady méli s cholerou pred rokem problémy, ale
necekali jsme, Ze jesté nékoho postizeného touto ne-
bezpecnou nemoci na vlastni oc¢i uvidime. Odjeli jsme
lodi na Zelvi ostrov, ktery mél byt neobydleny a diky
tomu panensky cisty. Vylodili jsme se na plazi s krdsnym
bilym piskem a bylo nam smutno. Tak znecisténou plaz
odpadky jsem asi jesté nikdy nevidél. Jak je to mozné,
a kolik tun odpadkt musi asi ve viech mofich svéta byt,
kdyz jenom sem je naplaveno takové harampadi...

Byl cas se vrétit zpét na Ostrov krav. Cesta pres hory
byla dlouh&d a naméhava. Vyrazili jsme. Zanedlouho se
setmélo a nastala hlubokd tma, kterd byla narusovana
jenom svétly svicek a sporadicky i zarovkami Cerpajici-
mi elektfinu z malych generatort. V jednu chvili nés
zastavil opravdu krasny zpév doléhajici k ndm odnékud
ze tmy. Zastavili jsme a nékolik déti se svickami nam
ukazalo cestu. Prisli jsme opét do néjakého kostela, kde
probihala vecerni m3e. Zensky sborovy zpév byl tento-
krat jesté umocnén svétly svicek. Bylo to fantastické,
chvili jsme se zdrzeli a potom jsme se hlubokou tmou,
kdy ndm na cestu svitil jenom mésic a hvézdy, vratili
k autu. Takovych krasnych minipfibéht lidské soudrz-
nosti, spojeni s pfirodou a radosti jsme na cesté zpét
zazili jesté nékolik, a tak kdyz jsme nasledné v Cayes
vidéli ten velky karnevalovy blazinec, do kterého jiz byly

diky velkému mnozstvi navstévnikl zainteresovany i pi-
vovary, firmy vyrdbéjici nealkoholické ndpoje a telefon-
ni operéatofi, tedy civilizace a byznys, neméli jsme pfilis
chut se toho Ucastnit.

Navic jsme byli unaveni a bylo se potfeba vyspat. Zitra
nas Cekalo patrani po dalsi destilerii a cesta zpét do
hlavniho mésta.

Destilerii Arawaks jsme nasli pomérné snadno. Majitele
destilerie jsme nezastihli, ale zato jsme byli informovani,
Ze je na cesté, a dostali jsme macetu a kokosové ofechy,
abychom se trochu osvézili. Kdyz pfijel Fritz Vaval a po-
chopil, o co ndm vlastné jde, mél radost a ukazal nédm
zpusob svého vyrobniho postupu. Ten se pfilis nelisil od
jinych, ale genia loci i s lidmi, ktefi zde pracovali, bylo
nutno zvécnit.

Poté, co Luca domluvil dalsi pfipadnou spolupréci, jsme
jiz spéchali zpét do Port-au-Prince a nasledné zpét do
Evropy.

Od té doby, co jsme se vrétili z Haiti, uplynuly dva roky,
béhem kterych se Luca jesté nékolikrat vratil zpét do
této karibské zemé. Koupil pozemek na ostrové fle-a-
-Vache, postavil tam dim a dotahl do konce spolupréci
s prvnimi tfemi vyrobci clairinu (viz nésledujici strana).
Svét se tak pomalu zacind seznamovat s timto prasta-
rym predchddcem bilych rumd, s destilatem, ktery zfej-
mé predevsim diky jeho cilevédomé praci nezmizi ze
svéta jako mnohé jiné prastaré destilaty.

Podle Uplné novych zprav to vypada, ze se na ostrové
Tle-a-Vache bude dokonce stavét nova destilerie. Luca
dostal koncesi k ndkupu 50 hektard pldy pro péstovani
cukrové tftiny a domlouva s tamnim ministrem turismu
prvni Clairin World Championship v mixologii, kterého
by se mélo Ucastnit 10 finalistd z fad renomovanych
svétovych barmand.



Fritz Vaval

Fritz Vaval je majitelem destilerie Arra-
waks, kterd se nachdzi na jihu zemé
v Cavaillonu v blizkosti prekrasnych
pldzi Aquin. Rodina Vaval vlastni tuto
destilerii od roku 1947.

Dnes 49lety Fritz vede tuto destilerii
10 let. Je vlastnikem dvaceti hektart
osézenych odridou Madam Meuz pés-
tovanou zcela pfirozenou cestou.

Typ Clairin Nazon, produkt vyrdbény
z Cisté Stavy cukrové titiny, fermentuje
pfirozenou cestou pomoci divokych kva-
sinek a je destilovan v kontinudlni mé-
déné destila¢ni koloné s 10 talifi a kon-
denzdtorem ruc¢né vyrobenym z barelu
na benzin.

Fritz také nechavé nékteré ze sudl clai-
rinu zrat a vysledky dosazené zranim
jsou mimoradné zajimavé.

0,7 1/49,3 % 850 K¢




Michel Sajous

S4lety Michel Sajous pred tfemi lety
postavil novou destilerii na stejném mis-
t&, kde stavala jejich rodinnd destilerie
z roku 1960. Tato mala destilerie se
nachézi uprostfed jeho 30hektarovych
plantdzi na severu Port-au-Prince v kra-
ji zvaném Saint Michel de I'Attalaye.
Mezi rGznymi druhy cukrové tftiny na-
jdeme mimo jiné i vyznamnou odrdu
La cristalline, kterou pouziva napfiklad
destilerie Neisson k vyrobé svych AOC
agricole rum@ na ostrové Martinik. Sta-
va z cukrové titiny je zahfivdna, nez se
z ni evaporaci stane sirup. Ten je potom
mozné pred fermentaci skladovat i déle
nez nez rok. Clairin je vysledkem desti-
lace zkvaSené Stavy cukrové trtiny. Ne-
vyrabi se tedy z melasy. Destilerie Chelo
prodava clairin lokalné a také posila své
produkty do Port-au-Prince v 60galono-
vych sudech (1 galon se rovnd 3,75 I).

0,7 1/48,1 % 850 K¢

Faubert Casimir

Faubert Casimir pokracuje v praci zapo-
Caté jeho otcem Duncanem v roce 1979
a je povazovéan za nejlepsiho palirnika
v této oblasti.

Faubert péstuje na padeséti hektarech
cukrové trtiny Hawaii Blanche a Ha-
waii Rouge. Hawaii Blanche se podoba
tftiné Otahiti, péstované na Martiniku
v roce 1800, kterou mdzete vidét v mu-
zeu destilerie Saint James v Sainte Marie.
Zvldstnosti Casimira a jinych palirnikd
v této oblasti je pridat néjaké bylinky i
rostlinné latky do Cisté tftinové stavy bé-
hem kvaseni pro zvyraznéni chuti. Casi-
mir pridava listy citronové travy, skofice
a v nékterych varkach i zazvor.

0,71/53,7 % 850 K¢




NEMELO BY UNIKNOUT VASI POZORNOSTI

MAMONT VODKA
Je vyrdbéna na Upati pohofi Altaj v jedné z nejstarsich destilerii
v Rusku dovednymi femesliniky, ktefi pouzivaji tradi¢ni meto-
dy a pfirodni ingredience. Mamont vodka vyuziva vodu ze
zdejsich horskych pramend, které jsou vyhlasené svou cis-
totou. Je vybirdna pouze nejlepsi bild zimni psenice, kterd
je nasledné fermentovédna za ucelem ziskani vyjime¢ného
zkvadeného mostu. Ten se 5x destiluje a opatrné filtruje
pres dfevéné uhli ze stfibrné bizy. Vysledkem je Mamont
vodka, kterd je pry tak vyjimecna jako samotna ldhev ve
tvaru mamutiho klu, pro jejiz vyrobu byl inspiraci nélez
sibifského Mamuta v Yukagiru v roce 2003.

CENA: 1 080 K¢

CARONI 15 Y.0.

byl destilovan v legendarni trinida-
dské destilerii Caroni v roce 1998
pred tim, nez uzavfeni nedaleké-
ho stdtem vlastnéného cukrovaru
zpUsobilo uzavieni destilerie v roce
2002. Tento rum zrdl 15 let na
ostrové a ndsledné byl 22. zafi po-
slan do Skotska, kde byl lahvovan
v listopadu roku 2013. Etiketa je
reprodukci origindini ldhve Caroni
z roku 1940. Vzhledem ke kolapsu
cukrovarnického pramyslu v zemi

AVIATION GIN

je vysledkem unikétniho partnerstvi Lee Medoffa
a Christiana Krogstada z House Spirits Distilling
v Portlandu, jejich 400galonového destila¢niho

je tento rum jednim z poslednich
rumda, ktery byl destilovan z trinida-

dské melasy.
zafizeni a mixologa Ryana Magariana z Liquid Kit-

chen v Seattlu. Tento gin je vyrabén v holandském
stylu plného téla, ktery se vytratil se 100% zitnym
neutralnim destildtem a ktery je mozné jednoduse

CENA: 1 130 K¢

popsat jako rostlinnou demokracii jalovce, karda-
momu, koriandru, levandule, seminek anyzu, sapa-
rily a susené pomerancové kury. Aviation je skvély
jak sam o sobé, s tonikem Fever-Tree, tak i v mno-
ha klasickych koktejlech z Boston Sejkr.

CENA: 840 K¢

DEATH’S DOOR GIN
Vyrabi ho spole¢nost Death’s Door Spirits, kterd je ve Spojenych statech dilezitym hrac¢em v rostoucim hnuti fe-
meslnych vyrobcl destilatd. Brian Ellison vede jedu z nejobtiznéji dostupnych americkych mikrodestilerii, ktera se
nachézi na Washingtonové ostrové ve Wisconsinu. Kazdému, kdo vidél v zimé hrat muzstvo amerického fotbalu
Green Bay Packers, je jasné, Ze tady na Michiganském jezefe byvéa opravdu velkd zima.
Brian pouziva mistni organickou tvrdou ¢ervenou ozimou p3enici, z niz pfipravuje svou vlastni zéparu. Destiluje 3x
v 90galonovém médéném destila¢nim zafizeni a pouzivd pouze tfi rostliny: bobule organického divokého jalovce,
organicky koriandr a seminka fenyklu, jez nechava macerovat v horké vodni lazni.

CENA: 1 040 K¢



(ABYSTE NEREKLI, ZE JSME VAM NIC NEREKLI:)

LOKUS BILY je jakostni likérové sladké bilé vino, které vyrabi v Nemeickach
na Velkopavlovicku nas nejvétsi odbornik na fortifikovand vina Jan Stavek. Jed-
na se o origindini likérové vino vyrobené fortifikaci kvasictho mostu z hrozn
Veltlinského zeleného uleZelym jemnym vinnym destildtem — tedy technologif
portskych vin. Vy33i obsah pfirodniho hroznového cukru ladi s intenzivnim ovoc-
nym primarnim aromatem z prezralych hroznd, které v dochuti doplriuje jemné
vanilkovo-kévové aroma dubového dreva.

CENA: 250 K¢
JUVEANO jedna se o jakostni likérové cuvée Muskéatu moravského od Jana
Stavka. Toto mnohokrat ocenéné vino je pfipraveno metodou fortifikace kva-
sictho mostu jemnym uleZzelym vinnym destilatem. V intenzivnim muskatovém
aromatu proto muaZete citit prvky primarni ovocnosti ve formé prezralych nek-
tarinek a angrestu, ale také sekunddarni aroma, které vinu dodava na komplex-
nosti. Kulatost vinu poskytuje pfirodni hroznovy cukr, ktery zdstal zachovany po
zastaveni kvaseni. Jedna se o likérové vino vyrobené neobycejné reduktivnimi
technologiemi.

CENA: 320 K¢
SOLERA toto likérové vino od Jana Stavka je cuvée Muskatu moravského
a Veltlinského zeleného, které je pfipraveno specidlni metodou fortifikace kva-
sictho mostu velejemnym uslechtilym vinnym destilatem. Proto je v intenzivnim
muskdatovém aromatu vina citit primarni aroma z hroznd, ale i sekundarni vzniklé
pfi ¢astecném prokvaseni. Hladkost a hutnost vinu dodavéa pfirodni hroznovy
cukr, ktery zUstal zachovan po zastaveni kvaseni. Vino vyzrava minimdlné dva

roky v dfevénych sudech.
CENA: 320 K¢

ARMAGNAC CLOS MARTIN

Armanak se vyrdbi z bilého vina, které je destilovano, potom minimainé dva
roky zraje v dubovych sudech a sta¢i se do lahvi s obsahem alkoholu minimainé
40 %, zatimco pramér se pohybuje v rozmezi 55-63 %. Tradi¢ni destila¢ni pfi-
stroje pouzivané doménou Clos Martin jsou velmi malé. Z tohoto ddvodu maji
armanaky Clos Martin vzdy bohaty, zemity charakter. Asi po osmi letech zranf se
projevi skute¢na kvalita armariaku, veskera vyvazenost, komplexita a pInd chut,
jiz ¢lovék od kvalitni lihoviny ocekava.

VSOP FOLLE BLANCHE 8 Y.0. je lahvovén po 8 a2 10 letech stafi. Tento
armanak disponuje krasnou vani se zemitymi tény, susenym ovocem, dotekem
zazvoru, fialek a vanilky. Na patfe je rozeznatelna vyvazenost mezi destilatem,

dubovym dfevem a bohatou chuti susenych 3vestek.
CENA: 830 K¢

XO FOLLE BLANCHE 15 Y.0. Tento armariak je pinén do lahvi mezi 15. a2
20. rokem. Je jemnéj3i a vyzralejsi nez VSOP. M rafinovanéjsi vini, typickou
pro odradu Folle Blanche, se stopami vanilky, skofice, susené pomerancové kary
a naznakem tabdkovych listd. XO ma velmi jemnou chut, ve které Ize nalézt
kombinaci svestek, vanilky, kdvy a susenych fikd, jez vytvari dobry, dlouhy zavér

s pouhym dotekem destilatu.
CENA: 1 150 K¢



TOHLE BY VAS MOZNA MOHLO TAKE ZAJiMAT

DIPLOMATICO NA CELE ZEBRICKU DESETI TRENDY
ZNACEK RUMU SVETA

Casopis Drinks International uved! Zebfitek deseti trendy znacek
rumU podle barmand v 50 nejlepsich barech svéta. Hamish Smith
k tomu napsal: ,Neni divu, Ze je Diplomatico v Cele. V fijnu 2013
ziskal jak Diplomatico rum, tak jeho master blender Tito Cordero
Golden Rum Barrel Awards, které vyhladuje londynsky Rum Fest.
Destileras Unidas ziskala ocenéni pro nejlepsi destilerii a Tito, ktery
je zde master blenderem jiz 24 let, dostal cenu pro nejlepsiho master
blendera roku jiz podruhé za sebou. TakzZe tento rum je rozhodné
mezi svétovymi barmany na radaru.

“PODPALUBI“ OBCHODU WAREHOUSE #1 OPET V PROVOZU
Dlouhé, opravdu dlouhé bylo ¢ekani na to, az budou nase suterénni prostory po povodnich znovu zrekonstruovany. Svéte, div se, na zacatku Unora
se tak skutec¢né stalo. Ti z vas, kdo jste uz u nas v , podpalubi” byli pravdépodobné moc zmén nezaregistruji. Par novych Zzidli, aby si pokud mozno
vsichni navstévnici nasich akci mohli pohodiné sednout, a to je zhruba viechno. Zmén se ale doc¢kal né3 obchod v pfizemi, a to jak personalnich, tak co
se tykd vybaveni. Ke Zdence pfibyla jeji nova kolegyné Boda, na schody Zlutd pryzova kolecka, abyste neméli tendenci z nich spadnout, a do interiéru
byly instalovany dva nové chladici boxy na vina a na Sampariské. Pfijdte se podivat, téSime se na vas.



.. NO PRECE SI TO NENECHAME JENOM PRO SEBE

TONIKY FEVER-TREE DOBYVAJi SVET

CASY SE MENI{, CO BYLO VCERA, DNES UZ
NENi...

No feknéte sami, v minulém Ccisle, které vznikalo na prelo-
mu roku, jsme psali o irské whiskey a uvedli jsme, Ze Kil-
beggan Distilling Company, dfive Cooley, byla roku 2013*
prodana Johnem Teelingem spole¢nosti Beam Global. Uz
13. ledna 2014 bylo ale ohld3eno, Ze spole¢nost Beam
Global koupil japonsky napojovy gigant Suntory za neu-
véritelnych 16 miliard dolart! Nejen skvélé irské whiskey
Kilbeggan, Tyrconnell, Connemara a Greenore, ale i celé
portfolio spole¢nosti Beam Global i s jejich “vlajkovou
lodi”, bourbonem Jim Beam, ted' tedy na néjaky c¢as bude
zfejmé patfit této japonské spole¢nosti...

Pokud je fe¢ o irské whiskey, zaznamenali jsme jesté jednu
zménu tykajici se poctu destilerii. Licenci totiz ziskala seve-
roirskd spole¢nost Dunville & Co z Belfastu.

Po 80 letech od doby, kdy byla dfive populdrni Dunville’s
Whiskey naposledy destilovana, je tady znovuzrozeni desti-
lerie Royal Irish, kterd byla uzavfena vzhledem k tomu, ze
se nevzpamatovala ze ztraty amerického trhu, o ktery pfisla
v dUsledku prohibice.

*Ve skutecnosti se tak stalo jiz o rok dfive, coz také muize dokladat,
Jjak ten cas leti.

Druhd nejvétsi australskd letecka spole¢nost Virgin Australia, kterd byla zaloZzena v roce 2000 Richardem Bransonem, popsala ve svém in flight
magazinu Voyeur v Unoru 2014 toniky Fever-Tree jako tajnou ingredienci pro nejlep3i Gin & Tonic, ktery jste kdy ochutnali.

S tim se neda nez souhlasit. Kdo ochutnal, ten to vi, a kdo neochutnal, nemél by rozhodné své chutové pohérky nechat déle ¢ekat. Proto doporucujeme
vsem, kdo maji zajem, aby se zastavili u nas v prodejné a nechali si poradit, ktery z Fever-Tree tonikd se hodi pro ten ktery druh ginu.



S blizicim se koncem letosni lehké zimy tu pro vas mame pohled na dalsi
upravu klasického cocktailu, kterou je Smash. Ovocna inovace Smashe je
v posledni dobé oblibenym ,twistem” drinku na bazi spiritu a maty. Tu
v minulosti ,praotec barman” profesor Jerry Thomas popisuje jako Julep
kratSiho planu. Je tedy nabiledni, Ze pfipravujeme kratsi a silnéjsi piti
v podani baze a bylinky.

Nas dnesni ndpoj je na bazi ginu Tanqueray a je lehce Tanqueray je jednou z nejstarsich znacek gind, kte-
slavnostni. Charles Tanqueray by totiz v bfeznu oslavil ré zname. Od roku 1830 byl destilovan v londyn-
své 204. narozeniny. Ne ndhodou byl jako ovocny mo- ském Bloomsbury. Jeho pouziti se diky jeho suchosti
difikdtor zvolen prévé ananas, jehoz plod jde s ginem dlouhou dobu rekrutovalo hlavné pro Martini a pro
tak dobfe dohromady. Ananas, ktery byl ve své dobé kratké piti obecné, varianta ovocnéjsiho drinku je
velmi vzacny a byl vnimén jako symbol luxusu, pouZil ale, jak vidno taktéz, michatelna. Suchost Tanqueray
Charles na etiketé svého ginu, aby tak podtrhl jeho o které byla fe¢, je dana zfejmé nejnizsim zndmym
vyjimecnost. mnozstvim botanicals vibec. Silu jalov¢inek podtr-




Drink kvartalu:

huje citrusovd korenénost koriandru, andéliky a Iéko- PINEAPPLE BASIL SMASH
fice. | pfes minimalni mnozstvi botanicals je vysledna 5 velkych listk( bazalky
chut Tanqueray ginu velmi komplexnf a elegantnf, v an- 4 cl Tanqueray ginu
glictiné byva vyjadrena i jako pfima neboli ,straight- 1 cl cukrového sirupu
forward”. 4 cl ananasového pyré

Priprava drinku je potom velmi jednoduch4, ve vychlaze-
né whiskovce nebo julep cupu jemné podrtime par vel-
kych listkd bazalky s trochou cukrového sirupu, pfiddme
Tanqueray, pyré z Cerstvého ananasu a promichame se
spoustou drceného ledu. Ozdobime lehce promnutou
snitkou bazalky a zcela vyjime¢né (kvali pfitomnosti dr-
ceného ledu) poddvéame se srkacim stéblem. Nadsenci,
ktefi nefandi br¢ku, mohou vyzkouset piti Smashe pres

klasické julepové sitko, tak jako na fotografii. 5 pozdravem / Sincerely Eduard Ondracek

Senior Barkeeper 4 Life @ Warehouse # 1

Na zdravi!



Pochybnosti zaniceného barcheologa

Alex Mik3Sovic

Pojem barcheologie neni tézké desifrovat. Je to oznaceni pomocné védy
historické, ktera se zabyva barovymi vykopavkami. S tradi¢ni archeologii
ma spolecné jedno fatalni nebezpeci: Pravda o barcheologickych nale-
zech je stejné jako zlomky starovékych amfor, katovskych meci a misek
na olivovy olej skryta pod sprasovou vrstvou marketinkovych - v lepSim
pripadé - polopravd, v horsim pfipadé Izi.

At kopnete tady nebo tam, vSude se na vas vyvali de-
sitky, mozna stovky pfibéhd, jejichZ autofi vehementné
tvrdi, Ze takhle to bylo.

Koncem osmdesatych let jsem si koupil Sikovnou knizec-
ku Harry’s ABC of Mixing Cocktails, jedno z téch dilek,
bez nichz se barcheolog neodpichne z mista. Jeji zdklad
napsal Harry MacElhone, prvni majitel Harry’s New York
Baru v Parizi. Certovo kopytko ¢iha hned na strance s ©,
tedy s prohlasenim o majiteli autorskych prév. Stru¢né
First published 1919 je Uctyhodné, ale jako informa-
ce hodné zamysleni teprve ve chvili, kdy si na strané
34 prectete recepturu Bloody Mary (cituji v prekladu):
.Receptura: Pete Petiot, Bartender v Harry’s Baru v Pa-
fizi, 1921; pozdéji se stal 3éfbarmanem barl v hotelu
St. Regis v New Yorku."”(konec citatu). Udiv nad tim, ze
Harry védél dva roky pred Petem, co barman vymysli, se
rozplyne ve chvili, kdy si vSimnete, Ze drzite v ruce re-
print z roku 1988, pro néjz pridal novy material Harryho
syn Andrew MacElhone. Vy si samozfejmé vygooglite
podrobné déjiny Bloody Mary sami, ale jednu infor-
maci v téhle studnici internetové university nenajdete.
Podle ni vynalezcem Bloody Mary byl nékdo Uplné jiny
a jindy: $éfbarman baru v parizském Ritzu Jean-Bernard
Azimont feceny Bertin. Tenhle kamarad Ernsta Hemin-
gwaye si dal ovSem se svym vynalezem nacas. Predlozil
udajné Bloody Mary jednomu z nejslavnéjsich stamgas-
td Ritzu v roce 1954, tedy pravé pred Sedesati lety...
Tuto jinou pravdu jsem vykopal na strankach 1. cisla The
Hemingway Star, vtipného doplriku barového menu, za
nimz vézi Colin Peter Field, jenz je neuvéritelnych ctyri-
cet let v Ritzu $éfbarmanem.

Rikam to nerad, ale Colin se jesté mnohokrat vyzna-
menal. Tak napt. pod titulkem Whisky-based Cocktails
uvadi v souvislosti s Manhattanem: (cituji): , Vytvoren
v 19. stoleti Jennii Churchillovou, Winstonovou mat-
kou, kdyz byl zvolen Samuel Tilden starostou New Yor-
ku.” (konec citdtu). Samuel Tilden je skutec¢na osob-
nost, ktera ve své dobé rozprasila bandu korupcniku

na newyorské radnici (chtélo by se mozna fici: magis-
tratu) a jejich hlavni postavu dostala do kriminélu. Po-
tiz je s dataci mejdanu, na némz Jenny méla iniciovat
servis svétové koktejlové dvojky — 18. listopadu 1874.
Winston Spencer Churchill se totiz narodil o pouhych
dvandct dni pozdéji, a to na zamku Blenheim v Brita-
nii. Takze kdyz si predstavim plavbu lodi z New Yorku
do Britanie v tak pokrocilém stupni téhotenstvi...Kdo
doopravdy michal prvni Manhattan, se patrné uz ni-
kdy nedozvime. Nastésti ale vime, kdo ho prvni popsal.
Byl to O. H. Byron v pfiru¢ce The Modern Bartender’s
Guide vydané v New Yorku v roce 1884. Ale i v tomto
pfipadé fikam opatrné mozna, snad.

Vibrace pred ¢asem nastaly i v pfipadé Negroni. Vzdyc-
ky jsme brali za tutti, Ze drink je pojmenovén po hra-
béti Camillu Negronim, ktery si ve florentském Baru
Casoni (nyni Giacosa) nechal priddvat do Americana
Splouch ginu. Nechci ted fesit kardinalni otazku Ame-
ricana, totiz zda se stejné dily Campari Bitter a slad-
kého = cerveného vermutu prodluzuji sodovkou nebo
ne (tedy podle mého ne, protoze se sodovkou se do-
pracujete k Americano Highballu, a to jsme védéli uz
na zacatku osmdesatych let, kdyz jsme komponovali
barovd menu pro tehdejsi Interhotel Panorama Praha).
Mnohem zabavnéjsi je pidit se po tom, kdo doopravdy
Camillo byl. V fijnu 2009 se totiz ozval jisty Noél Ne-
groni, ktery ptvodni legendu smetl ze stolu a pfipsal
autorstvi myslenky generélu Pascalu Olivierovi hrabé-
ti Negronimu. A ten mél s bonvivdnem, hracem pdla
a naruzivym navstévnikem bart spolecné pravé jen to
pfijmeni. Ve francouzské armadé to dotahl na brigad-
niho generéla, v Cestné legii dokonce na komandéra
a uzuz bychom jeho vztahu ke koktejlu vérili, kdyby
neodesel k nebeskymu baru v fijnu 1913 ve svych cty-
fiaosmdesati, tedy davno predtim, nez se Americano
stalo médou povélecnych dvacatych let a jeho jmeno-
vec patrné dokdazal sporadat i dvacet Negroni za den!

Pak nékomu vérte a posilejte jeho pohadky dal! [ |









CHARLES
TANQUERAY




ODKAZ RUDE PECETI

In memoriam Charles Tanqueray 27.3. 1810 -29. 9. 1865

napsal: Alex Miksovic

Psal se rok 1830. Do londynské kancelare vyrobce kotlt
vstoupil elegantni muz. Médikovec byl pfekvapen jeho
mladim, ale navstévnik pochazel z vézené rodiny a mél
to nejlepsi finan¢ni renomé, takze ihned ziskal tovarni-
kovu pozornost.

L Pral bych si,” spustil mladik, ,vase nejmodernéjsi de-
stilacni kotle, jak velké, tak malé, vhodné pro vyrobu
destilatl ochucenych prisadami na vyrobu ginu. Mam
v umyslu ve své Bloomsbury Distillery vyrabét jen ty nej-
lepsi lihoviny. MizZete odhadnout ndklady na zafizeni?”
KotldF sahl po listu papiru a zacal pocitat. ,Vyroba
dvousetgalonového kotle vas pfijde na 275 liber. Za
kazdy galon navic se pripocita 15 SilinkG. Hovorim sa-
moziejmé o celkovém objemu kotle a cené prace. Za
méd’ samotnou zaplatite 14 penci za libru. Predpokla-
dam, Ze si predstavujete velkoobjemové kotle, které se
pouZivaji ve vyznamnych lihovarech v Clerkenwell...”
. Potrebuji prinejmensim jeden takovy, ” odtusil mladik.
.V tom pripadé doporucuji pétisetgalonovy kotel nejno-
véjsiho typu. Vazi padl tuny a stoji 382 libry a 10 silinkd, ”
navrhl kotlar.
. Oceniuji vasi presnost, ” usmal se zékaznik.
,Je to jedna z nasich zasad, na kterou jsme pysni,” po-
tvrdil tovarnik.
.Myslim, Ze se domluvime. Potreboval bych dodavku
behem sesti mésicd,” upresnil mladik.

Nemuzeme si byt jisti, Ze rozhovor probéhl presné po-
dle tohoto zdznamu, ktery uvadi John Doxat ve své
The Gin Book ™. Ale ceny sedi a identifikace zakazni-
ka je nad veskerou pochybnost. Jmenoval se Charles
Tanqueray a v roce 1830 mu bylo pravé dvacet. Kariéry
tehdy zacinaly témér stejné brzy jako dnes, i kdyz moz-
na ponékud jinak.

Charles se narodil 27. bfezna 1810 jako 3Sesty ze c¢tr-
nacti déti Edwarda Tanqueraye a Frances Elizabeth
Avelingové. Jeho predkové pochdzeli z hugenotu, kte-
fi opustili v roce 1710 Francii, aby unikli katolickému
pronasledovani. Jako syn cirkevniho hodnostare absol-

voval vyznamnou londynskou skolu St. Paul’s, ale za-
jem o dalsi studium na univerzité zjevné nemél. Spis
se zajimal o rlizné experimenty, a to zejména v oboru
chemie. Praktickou orientaci zdédil mozna po prvnim
Tanquerayovi, Davidovi, ktery byl naturalizovanym an-
glickym poddanym Jejiho Velicenstva, ve Westminsteru
ziskal vyznamné postaveni jako zlatnik a stribrotepec
a v zavéru své kariéry byl dodavatelem kréle Jifiho Il.
Jak se stalo, Ze je dodnes Tanqueray gin nazyvan do-
konce i svymi konkurenty 2 Rolls Roycem mezi giny?
Charles zvolil vynikajici misto, kde se jeho gin pdvod-
né vyradbél. Na zacdtku 19. stoleti bylo Finsbury zna-
mé svou lécivou vodou a voda je krvi lihovarnictvi. Mél
stastnou ruku i pfi vybéru botanicals, mezi néz zaradil
skofici a lékofici, jimiz dosahl pfizna¢né suchosti svého
ginu. A nikdy nepfipustil, aby jeho gin Sel pod 47,3 %
obj. alkoholu. Byl i proziravy obchodnik. V roce 1838,
tedy brzy po zacatku vyroby, otevreli Edward & Char-
les Tanqueray & Co. obchod na londynské Vine Street
a dostali se tak blize svym zakazniklm, ktefi vzdy patfili
spiSe mezi spolecenskou elitu.

Mam s ginem Tanqueray vlastné jediny problém: Co
bylo inspiraci pro tvar lahve? Jesté v zavéru minulého
stoleti si renomovani autofi odbornych pfirucek byl jisti,
Ze to byl design pozarniho hydrantu zndmého z Lon-
dyna 19. stoleti®. Byla to jiz citovana Geraldine Coates,
ktera mozna jako prvni publikovala nédzor, Ze inspiraci
byl spiSe tvar 3ejkru! 4 O fadu let pozdéji ji podpofil
Simon Difford:

AZ do roku 1947 se prodaval Tanqueray v radé riznych
lahvi. Design, ktery zname dnes, byl inspirovén radou
Tanqueray Premixed Cocktails, proddvanych v lahvich
tvaru Sejkru.” s

Bud' jak bud, gin s rudou peceti a prostym T patfi do-
necné i tak notoricky zndmy Gin ‘N Tonic, objednavany
béznym hostem jako gétécko, ma na bazi ginu Tanque-
ray oznaceni TT...

Doxat, John. The Gin Book. London: Quiller Press Ltd., 1989, str. 32

Coates. Geraldine. cit. dilo, str. 112

g W =

Coates. Geraldine. Classic Gin. London: Prion Books Ltd., 2000, str. 110 (autorka pochéazi z rodiny zakladatel znacky Plymouth ginu)
Gordon Brown. Classic Spirits of the World. London: Prion Books Ltd., 1995, str. 185 a Dave Broom. Spirits & Cocktails. Carlton Books Ltd., 1998, str. 123

Difford. Simon. Sauceguide to Drink & Drinking, dil druhy. London: Sauce Guides Ltd., nevroceno, str. 69



TANQUERAY LONDON DRY GIN

Je to jednoduché. Tanqueray gin je Ctyfikrat destilovan a po-
uziva Ctyfi prisady (jalovec, koriandr, andéliku a Iékofici), aby
bylo docileno dokonalé rovnovahy. Rovnovéahy, ktera déla
aroma, aroma, které déla chut, a chut, kterd budi zvédavost
a nékdy pry i zavist jinych vyrobct ginu. Cervena voskova pecet,
preddvand z generace na generaci, aby odlidila tento gin od
ostatnich. Dnes si mdZeme vychutnat vyrazny destilat, hodny
své peceté a dlouhé tradice excelentniho uméni destilace. Tvar
ldhve pfipomina tridilny evropsky shaker.

TANQUERAY NO.10 LONDON DRY GIN

Tento gin je pojmenovan podle elegantniho destila¢niho zafizeni
¢islo 10. Zatimco jiné giny obsahuji pouze kry citrusd, Tanqueray
No.10 obsahuje celé jejich plody. Nejcerstvéjsi grep, pomerang,
citron a dokonce i hefmanek délaji tento gin jedine¢nym a davaji
mu nezaménitelné aroma. Je vyradbén v malych sériich.

Letos byla predstavena nova lahev tohoto ginu ve stylu Art
Deco, kterd pfipomind klasickou verzi ldhve, avsak v tomto pfi-
padé s mnoha lomy, etiketou umisténou v hornf ¢asti a sklené-
nym odstaviiova¢em citrust uvnitf lahve.

Yuu‘“ Tanqueray No.TEN gin proudly presents... (1:37)

TANQUERAY RANGPUR

Je velmi dobfe vyvazenym ginem, jenz je pojmenovan podle
unikdtniho ovoce, které je hlavni slozkou jeho receptury. Toto
ovoce pochdzi ze stejnojmenného mésta lezictho v Bangladési.
Pfipomind mandarinku, ale je velmi kyselé, zhruba jako lime-
ta, a Stavnaté jako pomeranc. Citrusova slozka ginu Tanqueray
Rangpur je jasné patrnd, ale presto zddraznuje a povznasi po-
zadovany jalovec. Tento gin si zasluhuje, aby byl vychutndvan
diky své osobité charakteristice a aby s nim bylo zachazeno jako
s oddélenou entitou od standardnich suchych ginQ.

TANQUERAY MALACCA gin je vyrabén na zakladé receptury
Charlese Tanqueraye z roku 1839. Jmenuje se podle Malacké
uziny, tedy mista v Malajsii, kde se Charles Tanqueray poprvé
potkal s kofenimi, kterd se stala klicovymi ingrediencemi pro
tuto konkrétni recepturu. Tanqueray Malacca gin byl v limito-
vané edici uveden na trh v roce 1997 jako ,vIh¢i” alternativa
k London Dry, s vét3i sladkosti a siln&jsi ovocnou chuti (zejména
chuti grepu). Tato limitovana edice byla doprodana v roce 2001.
V Unoru minulého roku bylo spole¢nosti Diageo dano do prode-
je dalich 16 000 beden tohoto vyjime¢ného ginu.

Yllu“ A message from Tanqueray Master Distiller... (1:31)

Giny Tanqueray si mizete vychutnat ¢isté nebo v rozmanitych koktejlech. Tim nejjednodussim na pfipravu je pravdépodobné Gin & Tonic nebo T&T, jak pise na

protéjsi strdnce Alex Miksovic. Veledulezité ale je pouziti prvotfidnich tonikd. My doporucujeme diky sloZeni, jimz disponuji, celkem jednoznacné toniky Fever-Tree.

Ty jsou, pokud pouzijeme ideélIni sklenici a pfiméfené mnozstvi ledu, schopny z Tanqueray ginu s tonikem udélat opravdovy zazitek.

Sklenice na vino se ukazuje jako zdaleka nejvhodnéjsi, 3 vétsi kostky ledu, aby pfilis nenafedily drink a krasné znély v kontaktu s kvalitnim sklem. Dovnit se

uprednostniuje pro giny Tanqueray vloZit fez plodu citrusd pro podtrzeni chuti. Malacca s bezinkovym Fever-Tree uz ale podle mého nazoru nepotiebuje vibec nic.


http://youtu.be/NzOZfhkYj7c
http://www.youtube.com/watch?v=vbFUAQYkMqI
http://youtu.be/iXaydfTjeVA
http://www.youtube.com/watch?v=vbFUAQYkMqI

worldclass

COMPETITION

DIAGEO RESERVE WORLD CLASS COMPETITION

STARTUJE V CESKE REPUBLICE

V poloviné ledna byl v Praze oficidlné zahajen
prestizni mezindrodni program pro barmany Dia-

geo Reserve World Class Competition. V pfijem-

ném prostoru Baru 1887 v hotelu The Augustine
se seslo 60 hostl, z toho 45 prednich ceskych bar-
mant z renomovanych podnikl, ktefi zméfi své
sily v historicky prvnim narodnim ro¢niku.

Koncepci soutéze predstavil jeji ambasador pro Ces-
kou republiku Petr Kymla. ,Soutézici ceka v pfis-
tich péti meésicich nékolik zajimavych vyzev: napfi-
klad budou mit moznost se setkat s barmany, ktefi
se v minulosti Ucastnili globainiho findle a ktefi se
s nimi podéli o zkusenosti. Samoziejmé, ze pomysl-
nou tresnickou na dortu bude narodni findle: z néj
vzejde vitéz, ktery bude poprvé reprezentovat CR

v mixologické udalosti roku — v globalnim finale Dia-
geo Reserve World Class Competition.”

Petr Kymla seznamil barmany s ¢asovym harmono-
gramem World Class v Cesku a predstavil jim Re-
serve portfolio spole¢nosti Diageo. Konkrétné se
prezentace tykala ctyf aktiva¢nich znacek, které
budou Ucastniky provazet po celou dobu soutéze.
V Ceské republice jde zejména o nasledujici luxusni
destilaty:

je destilovana z p3enice v médénych
destilacnich zafizenich v destilerii Nolet v holand-
ském Schiedamu, jejiz historie saha do roku 1691.
Vodka Ketel One, pojmenovand podle zdejsiho de-
stila¢niho kotlikového zafizeni ¢islo 1, byla zvolena
barmany padesati nejlepsich bard svéta jako trendy
znacka rok(1 2012 a 2014.

vyjimecny, 4x destilovany gin,
pfi jehoz vyrobé se kromé tradi¢nich ,botanicals”
pouzivaji Cerstvé citrusové plody a také Spetka her-
manku. Tento gin byl uveden na soutézi v San Fran-
ciscu v roce 2003 do siné sldvy, protoze tfikrat po
sobé ziskal prvenstvi v kategorii Best White Spirit.
Skvéle se hodi pro Martini’s cocktails.

ZACAPA 23 CENTENARIO ISRV PRI
maly, ktery neni nasim ¢tenarlim tfeba predstavovat.
Jeho prezentaci jsme se podrobné vénovali v minu-
lém cisle naseho casopisu. (www.warehouse1.cz)

francouzsky pomerancovy likér
vyrabény z uslechtilych konakd a hotkych pomeran-
€0 odrudy Bigaradia. Historie tohoto produktu saha
az do roku 1880.



Zahdjeni Ceského narodniho ro¢niku Diageo Reserve
World Class Competition se zucastnil i vitéz Diageo
World Class 2010, slovensky barman pulsobici nyni
v londynském American baru hotelu Savoy, chariz-
maticky Erik Lorincz. Erik se ochotné podélil o své za-
Zitky a zkusenosti ze zakulisi soutéze a jako jeden ze
¢lent globélniho tymu (ktery ma za ukol pfipravu sa-
motného findle), prozradil, Ze letosni findle se bude
odehravat ve velkolepém stylu. BohuZzel nemohl byt
konkrétnéjsi, jen naznacil, ze akce mlze byt mno-
hem honosnéjsi nez lofiska, ktera probihala na luxus-
ni lodi Azamara plujici po Stfedozemnim mofi.

Erik Lorincz zaroven barmanUm predstavil vsechny sou-
tézni discipliny narodniho kola a nezapomnél ani ram-
cové nastinit Ukoly, které cekaji na Ucastniky Globalni-
ho findle. Jde o osm az deset disciplin, z nichZ nékteré
nebudou predem zndmé. Soutézici se budou muset
nechat prekvapit a prokazat svou pohotovost a davtip.

Znamé barmanské discipliny pro rok 2014 jsou:

Punch and Glass: Jde o barmanskou klasiku: pfipra-
vu punce.

Ketel One Copper Kettle: Uméni vyuzit specidlni
konvicku pfi netradi¢nim servisu Ketel One.
Mid-Century Mediterranean Mastery: Vliv stfedo-
zemni kuchyné, bylinek, ndpojd a kultury na barman-
skou mixologii.

Tea & Tonic: Pfiprava unikatniho koktejlu z Tanqueray
No. 10 za pouziti bylinek a ovoce.

Whisky — The Flavour Challenge: Vyuriti portfolia
whisky pfi vyrobé& unikatnich koktejld.

Red Carpet Trend: Koktejl inspirovany Hollywoodem,
oblibenym hercem nebo rezisérem.

Vitéze narodniho kola ¢eka v ¢ervenci globdlini finéle,
ale pfedtim se v ¢ervnu zUcastnf , vycvikového tabora”
v Bratislavé, kde se sejde s dalsimi vitézi narodnich
kol a pod dohledem barmand, kteff se jiz svétového
findle zUcastnili, absolvuje ndro¢nou pfipravu.
Barmany, ktefi se v narodnim kole umisti na 2. az 4.
misté, cekd odména v podobé vikendu v Grand Marnier.
Barmani Ucastnicich se bart méli do 5. Unora pfipra-
vit koktejl, ktery vychazi z Erikovy prezentace a z dis-
cipliny Red Carpet Challenge. V prabéhu brezna pak
budou tyto koktejly poddvat ve svych barech a my se
mUZeme tésit na bajecné chutové zazitky.

Pokud barman nesplni tuto nebo nékterou z dalSich
podminek, bude z World Class programu vyfazen
a prijde o moznost Ucasti v narodnim kole.

Seznam ucastnicich se bart:
Anonymous Bar, Praha

Bar 1887 The Augustine Hotel, Praha
Bar and Books Manesova, Praha

Bar and Books Staré mésto, Praha
Bar, ktery neexistuje, Brno

Black Angel’s Bar, Praha

Bonvivant's Bar, Praha

Bugsy’s Bar, Praha

Cloud 9 sky bar & lounge, Hilton, Praha
George Prime Steak, Praha
Hemingway Bar, Praha

Innuendo Prohibition Bar, Praha

La casa de la Havana, Praha

Modra mys, Ostrava

Skandal Bar, Uherské Hradisté
Oblaca Bar, Praha

Tretter’s Bar, Praha



text: Petr Kymla, foto: Josef "Pepe" Dvorak

ERIK LORINCZ

Svétova barmanska celebrita. Tak lze bez nadsazky oznacit Erika
Lorincze, ktery podle novin London Evening Standart patii mezi
1000 nejvlivnéjsich osobnosti v Londyné a ktery momentalné pulsobi
v prestiznim American baru hotelu Savoy. Erikovu raketovou kariéru
nastartovalo vitézstvi v barmanské soutézi Diageo Reserve World
Class Competition v roce 2010.



Vitézstvi ve World Class Competition vyrazné ovliv-
nilo tvdj Zivot. Kromé jiného se napfiklad stale
ucastnis globalnich i narodnich finalovych kol. Jaka
je presné tvoje uloha?

Jako jeden z vitézu stale patfim do rodiny World Class,
coZ mé moc tési. Jsem ambasadorem projektu, mym
Ukolem je Sifit dobré jméno soutéze po celém svété
a navstévovat odborné semindre. V pribéhu globél-
niho findle se také stardam o novinafe a zdroven také
déldm porotce v narodnich kolech napfiklad v Anglii.

Kdyz se jesté vratim k tvému vitézstvi v roce 2010,

ktera disciplina se ti zdala nejobtizné;jsi?

Celkové mi to pfipadalo velmi obtizné. Bylo to poprvé,
co jsem zucastnil takové velké soutéze — a rovnou mé
Cekal ¢tyrfdenni maraton. Nejtézsi jsou discipliny, na kte-
ré se nemuze$ dopredu pfipravit a absolutné netusis, co
té tam cekd. Je nutné se poradné soustredit a zaroven
si hlidat ¢asovy limit, ktery mas na prezentaci, a reago-
vat spravnym zpuUsobem ve spravnou chvili. Velmi mi
pomohlo, ze jsem si dikladné procetl manual k této
soutézi — mél 40 stran a byl pochopitelné v anglictiné.

A co dalsiho ti pomohlo?
ZkuSenosti z barového provozu.

Jak ses pfipravoval na discipliny, o kterych jsi védél,
jak budou probihat?

Treba na Red Carpet Trend mU(ze$ mit svoje pomucky
a suroviny a mas dost casu premyslet nad pfibéhem,
ktery se ma ke koktejlu vztahovat. Néjakou dobu za-
berou i tvahy nad prezentaci koktejlu. Je toho hodné.

Kolikrat mize barman pokouset $tésti v globalnim
finale?

Maximalné dvakrat. To oviem znamend, Ze musi vyhrat
dvakrat po sobé narodni kolo. Ale uz se to stalo. Aus-
tralan Tim Phillips se dostal do finéle v roce 2011, ale
neuspél. Nevzdal se, o rok pozdéji se do globalniho fi-
nale opét probojoval a zvitézil.

Je vibec mozné dvakrat po sobé vyhrat narodni
kolo?

Je to hodné naroc¢né, ale u Tima rozhodla jeho zapale-
nost a soutéZivost. Sel do toho naplno a mél poslednf
sanci, kterou dokonale vyuzil. Stdlo ho to mnoho sil.
Kdyz byl v globdlnim kole podruhé, byl to uplné jiny
¢lovék. Jeho odhodlani mizete vidét v sestfihu z global-
niho findle, kde na otazku, jestli chce vyhrat, odpovida:”
Samoziejmé, Ze chci vyhrat. Jsem pfece Australan!”

Co si myslis o roli a $anci ceskych a slovenskych bar-
manu v globalnim finale?

Cechoslovaci jsou na vysoké Urovni a véfim jim, Ze se
prosadi. Samoziejmé, Ze bude zdlezet na kazdém bar-
manovi — jaké bude mit zkusenosti, jak si poradi s ner-
vozitou a se stresem.

Myslis si, ze to budou mit horsi, protoze jsou v sou-
tézi uplni novackové?
| kdyZ se Ucastni Uplné poprvé, vibec se nemusi bat.

Méli by do toho jit naplno a ukazat, jaké skvélé barma-
ny tady mame.

Je néjaka znacka z fady Reserve Brands tvoje obli-
bena nebo k ni mas zvlastni vztah?

J& bych to fekl asi takto, v 10 hodin rédno si ddm Ke-
tel One, v 11.30 to bude Tanqueray No.10 Martini, po
obédé bych si dal Margaritu z Don Julia a vecer zakon-
¢im Zacapou.

Tak to je krasa! Jako barmana se té nemlizu neze-
ptat, jaky je tvij oblibeny drink.

Nemam vyloZené oblibeny drink. Zalezi na prostredi a na
prilezitosti, na casu i ro¢nim obdobi — podle toho si vy-
birdm. Samozfejmé, Ze také moc rad zkousim nové véci.

Prozradi§ nam néjaky svij barmansky zazitek z po-
sledni doby?

Nedavno jsem délal malou privatni koktejlovou party
u Eltona Johna, v jeho apartmanu. Byla tam spolecen-
ska smetdnka a byla to Uzasna zdlezitost, pracovat
u ¢lovéka, kterého obdivuje i moje mdma.

Momentalné pracuje$ v American baru londynské-
ho hotelu Savoy. Které koktejly jdou u vas nejvice
na odbyt?

Historie koktejlt v American baru sahd aZ do roku 1920
a je spojena se jménem Harry Craddock. Tento prosluly
barman pfivezl z USA spoustu novinek a bez nadsazky
zpusobil koktejlovou revoluci. V soucasné dobé pfipra-
vujeme 250-300 koktejlt za den, zazili jsme dny, kdy
jich bylo témér 800. Da se fici, Ze nejvice se vyrabéj
klasické koktejly — Martini, Manhattan, Old Fashioned,
Hanky Panky.

American bar je otevien od 11.30 do 24 hodin. Kok-
tejly se podavaji po cely den?

Ano, presné tak. Podle toho jsem pfipravil i posledni
koktejlové menu, protoze hned po otevieni zacindame
michat. Koktejly jsou pfizpisobené c¢asovému obdo-
bi dne. Prvni jsou na fadé ranni koktejly tzv. Morning
Drinks (coz je tfeba Bloody Mary), nésleduji poledni
Aperitives a pozdéji to jsou Pre-dinner koktejly.



Predpokladam, ze pracovni pozici barmana v Savoyi
se clovék snazi si udrzet. Je vibec néjaka fluktuace
zaméstnanci?

Minimalni, mame staly tym. Na pozici senior barmana
v American baru si ¢lovék musi pockat. Mame tym ce-
katel neboli junior barmant a je zde kolega, ktery ceka
uz dva roky, az se uvolni misto.

Jak tézkeé je ziskat misto v Savoy hotelu? A nekon-
taktuji té lidé z branze ohledné pracovniho mista?

Ano, prakticky denné se ke mné dostdvaji zddosti o mis-
to. Snazim se na né na viechny reagovat, ale je to slo-
Zité, mam opravdu hrozné moc prace. Co se tyka Savoy
hotelu — kazdy novy zaméstnanec musi projit pomérné
tézkym osobnostnim testem, ktery vyhodnocuje jeho
chovani v urcitych situacich. Také mame pomérné na-
ro¢ny styl amerického managementu.

Jaké dalsi londynské bary bys nam doporucil?

Urcité Artesian Bar s Alexem Kraténou a moji srdec¢ni
zalezitost — Connaught Bar, kde jsem dva roky pracoval.

A pridas k tomu néjaky tip na dobré jidlo?

Ted jsou hodné v kurzu brasserie. Ta, kterd se mi hod-
né libi, se jmenuje Brasserie 34 a najdes ji hned za
Connaught barem.

Otazka uplné mimo obor: oblibena znacka bot, popfr.
kam by sis je Sel koupit?

Smich... Pro boty? Ja jsem objevil tyto boty znacky
Hugo Boss, které mam velmi rad pro jejich pohodinost
a kvalitu. A trochu i souhra ndhod, ¢lovék, ktery udélal
marketing pro Hugo Boss, je slovenské narodnosti.

Jak dlouho Zije$ v Londyné?
V lednu to bylo deset let.
A planujes tam ztstat?

Zatim ano. Londyn povazuji za svdj druhy domov, rad
se tam vracim. Na druhou stranu mé 1akd Zivot v tep-
[ém podnebi. Aspon bych usetfil za zimni obleceni. Tak
uvidime...

Vizitka Erika Lorincze

2010 - Vitéz Diageo Reserve World Class Compe-
tition, titul World Class Bartender of the Year.

2011 - vyhlasen nejlepsim mezindrodnim barma-
nem na Tales of the Cocktail v New Orleans

2013 - londynsky magazin The Evening Standart

ho zaradil mezi 1000 nejvlivngjSich osobnosti
v Londyné

Nyni pUsobi jako Head Bartender American Baru
londynského hotelu Savoy

Barmanské Uspéchy v posledni dobé — koktejl
k nové vlni Cartier, koktejlové menu na svatbé
dcery Bernieho Ecclestona, oficialni koktejl k pre-
miéfe bondovky Skyfall
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TENUTE
DETTORI

~NepodFizuji se trhu. Vyrabim vina, ktera mi délaji radost, vina z mé

oblasti, vina ze Sennori.

Jsou tim, ¢im maji byt, a ne tim, ¢im byste chtéli, aby byla.”

Alessandro Dettori



KDO JSME A JAKA JSOU NASE VINA?

Jsme velikosti nepfilis vyznamni vinaisti femesinici, kte-
fi vyrobi maximalné 45 000 lahvi ro¢né, kdyZ je ndm
pfiroda naklonéna. Nepodfizujeme se diktatu trhu, ale
vyrdbime vina, kterd mame radi, vina, ktera zapadaji
do nasi kultury a jsou podle naseho nazoru tim, ¢im
maji byt. Nase vina jsou plodem historického dédictvi,
jez ndm predali nasi predkové. Jsou vyrdbéna pouze
z hrozn(, jez péstujeme na nasich historickych a tradic-
nich vinicich. V3echna nase vina jsou skute¢nd ,cru”:
kazdy vinohrad plodi své specidlni vino, vdechny vinice
jsou jednoodridové: 100% Cannonau, 100% Moni-
ca, 100% Pascale, 100% Vermentino, 100% Moscato
(muskat). Z kazdého jednotlivého vinohradu vyrdbime
zvldstni vino. Dettori Bianco z odrddy Vermentino;
tfi rdznd vina z odrddy Cannonau: Tuderi, Tenores
a Dettori; Chimbanta je tvofeno odridou Monica;
Ottomarzo je z Pascale; a Moscadeddu z muskatu.

NAS POSTUP A NAS PRiSTUP

Po sklizni vybirdme s mym otcem ty nejlepsi hrozny na
specialnim ocelovém tridicim stole. Hrozny vina jsou
zbaveny stopek, ale nikoliv rozdrceny, a most poté ma-
ceruje na slupkach v betonovych kadich bez pridani SO2.
Délka macerace zélezZi na vlastnostech mostu: mize tr-
vat tfi az dvacet dni. Delsi macerace uz nezapada do
nasi mistni kultury. Vino je vzdy vytahovano ru¢né, aby
nedoslo k naruseni slupek. Vino potom pokracuje ve
své pouti v malych betonovych kadich az do okamzi-
ku lahvovani, ktery nastava obvykle za dva az tfi roky.
Nase ro¢ni produkce se pohybuje mezi 20 000 a 45 000
lahvi. V roce 2008 jsme kvdli plisni révové vyrobili pou-
ze 2 000 lahvi. Ackoliv jsme museli sledovat, jak ndm
vsechny hrozny mizi z vinic prakticky pfed ocima, zGstali
jsme vérni své tradici: nepouzivdme zadné jedy. Je lepsi
prijit jednu sezonu o hrozny nez znecistovat Zemi.

PFi vyrobé vina nepouzivame zadné umélé chemikalie
kromé siry: zadné pridané kvasinky, Zadné enzymy ani

Zadné jiné pomocné latky jak béhem fermentace, tak
v pribéhu zrani. Vino neni filtrovéno, procistovano ani
barikovéno. Po pfevozu nechte vino odpocinout. Nech-
te ho okyslicit ve sklenici. Pfipadné zbytky a CO? jsou pri-
rodniho plvodu. Kazda lahev mUzZe byt jind. Nepouzivdme
mezindrodni odrddy vin, abychom vina zjemnili.

Davod pro tohle viechno je ten, Ze chceme, aby se
v nasich vinech odrézela kvintesence naseho koutu
Zemé, naseho skute¢ného terroiru. Vyrabime vina
respektujici nasdi tradici. Vina, kterd jsou svobodna,
mohou se svobodné projevit, naplno vyjadrit, odkud
pochdzeji, nebot je to jen vymackana révova $tava, jez
zkvasila. Nejsou to vina, jez by musela otrocit obchod-
ni logice a marketingovym strategiim. Nejsou to vina,
jez byla navrzena a chytfe zabalena pro néjakého du-
lezitého zékaznika.

PROC NEPOUZIVAME OZNACENI DOC?

Vsechny oficidlni definice pojmu terroir vyjadfuji v za-
sadé tutéz myslenku: ,Terroir je definovana zemépis-
nd oblast, odkud pochéazeji produkty Zemé, jez jsou
diky vzédjemnému pusobeni geologickych, klimatickych,
kulturnich a lidskych faktord jedine¢né, origindini
a nenapodobitelné.”

Terroir je definovand zemépisnad oblast: to je jeden
z dbvodl, pro¢ nemohu souhlasit s vieobecnym ital-
skym systémem DOC. Co tfeba opravdu znamena
oznaceni ,Cannonau di Sardegna DOC"? Geologové
a biologové povazuji Sardinii za skutecny kontinent.
Pokud se mezi sebou lisi i ta Cannonau, ktera produ-
kuji mé tfi vinice, predstavte si, jak velké rozdily museji
byt mezi hrozny Cannonau péstovanymi v oblastech,
jez od sebe déli stovky kilometr(.

Systém DOC byl zaveden s uslechtilym zdmérem, ale
postupem let se véci zménily a systém se stal spiS pro-
stfedkem k tomu, jak prodat zejména produkty stfedni
az nizké kvality, vina, jez se kupujf jen proto, Ze nesou
oznaceni DOC, a ne z davodu proslulosti ¢i spolehli-

vosti vyrobce nebo kvili skute¢né kvalité vina.

Z tohoto dlvodu jsme se rozhodli oznaceni DOC ne-
pouzivat, ale misto toho pouzivdme mnohem omeze-
néjsi oznaceni Romangia IGT. Romangia je vyhranéna
zemépisna oblast, do niz patfi komuny Sennori a Sorso.

Definice pojmu terroir také hovofi o ... produktech
Zemé, jez jsou jedinecné, origindlni a nenapodobitel-
né.” To znamend, Ze ,terroirové vino” by mélo byt
vzdycky rozpoznatelné. Ja ale stale castéji piji vina,
u nichz musim oblast, z niz pochézeji, odhadovat. Je to
vino ze severu? Z jihu? Australské? Hrozny jsou vzdycky
odlisné, to jisté, ale co ty vedlejsi produkty, které se do-
stavaji jak do hrozn(, tak do vina? Co tfeba hnojiva po-
uzivand na vinicich, enzymy, kvasinky, tfisloviny a dal3f
produkty, které jsou po celém svété Upliné stejné?






HROZNY CANNONAU

Cannonau je plvodni odrdda révy pocha-
zejici ze Sardinie. Jesté pred nékolika lety
se vseobecné soudilo, Zze Cannonau je jen
jiné oznaceni francouzské odrtdy Grena-
che, Spanélské Garnacha a venetského
Tocai Rosso. Nakonec se oviem prestalo
spoléhat na domnénky a neddvno byly
provedeny historicko-socidlni, a zejmé-
na védecké studie, z nichz vyplynuly dvé
klicové skutec¢nosti. Za prvé Cannonau
a Grenache maiji spolecnych jen 82 % ge-
notypu (Universitd di Sassari Nieddu, ET
AL. C.S.). Za druhé Cannonau se objevilo
na Sardinii dfive nez kdekoliv jinde v Ev-
ropé. Existuji ¢etné oficidini dokumenty,
které to potvrzuji. V jedné listiné z roku
1549 zmiriuje Cannonau notdar Bernardino
Coni z Cagliari, zatimco termin Garnacha,
oznacujici Spanélské cervené vino, se ob-
jevuje o plna dvé stoleti pozdéji. Ackoliv
Cannonau ze Sevilly je vlastné neexistujici
odrida, po léta se mélo za to, ze Cannonau
pochéazelo pravé z téchto hroznu. Vse pfi-
tom vzniklo v disledku chyby pfi pfepisu
nazvu Cafocazo, ktery oznacuje anda-
luskou odrtdu bilych hrozn(.

TENORES - Tenores Romangia Igt Rosso,
Badde Nigolosu, Sennori

Vinice: Tenores

Rocni produkce: 3 500-5 000 lahvi
Materidly, se kterymi pfichazeji hrozny do
kontaktu, jsou cement a sklo.

Poznamka: Zpév tenorl ze Sardinie je
mocny a ohromujici, ale zaroven sladky
a harmonicky. Pfesné takové je i toto vino.
Je vyrazem mistni energie a elegance. Jed-
na se o klasické vino z hroznd Cannonau
ze Sennori, vino bez kompromisg.

MOSCADEDDU - Romangia Igt Bianco, Passito, Badde Nigolosu, Sennori
Vinice: Moscadeddu.

Rocni produkce: 1 500-3 000 lahvi

Materidly, se kterymi pfichazeji hrozny do kontaktu, jsou cement a sklo.
Hrozny Moscato (muskat) — bilé muskatové hrozny maji svlj ptvod na vy-
chodé. Je velmi dobfe zndmo, Ze jde o jednu z nejstarsich sardinskych odrad.

RENOSU BIANCO / ROSSO

VSechny hrozny vina, jejichZ extrakt v daném roce nedosahuje 100 % para-
metrd naseho pfisného vybéru, se pouzivaji k vyrobé& Renosu.

TENORES - Budete moci jiz brzy koupit v nasi prodejné Warehouse #1.



Citim se byt zvifetem, jako jsou ostatni zvifata. Soucasti planety Zemé a vesmiru.
Chci byt zvifetem s tim minimem rozumu nutnym ke svobodné vili. Pravé proto
délam vino... Je to pro mé zpdsob, jak byt tim, ¢im jsem: instinktivné zvifetem.”

-
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You([T[)- Tenute Dettori: Quando la vigna e il mare sono pezzi di storia (2:04) You{[[)* Dettori - Real Wine Fair (3:08)

ZAVADY VIN TENUTE DETTORI...

Je to skoro posedlost: kolik jich bude, kolik se jich nevydari, kolik ¢asu mi to zabere, kolik jich
budu muset ménit?

Tak Casto jsem naslouchal témto pochybnostem o takzvanych pfirodnich vinech, az jsem se
zacal sam strachovat, ackoliv jsem se nikdy v minulosti s vétSim poctem pripadd vadného
vina nesetkal, a rozhodné jich bylo méné nez u takzvanych konvencnich vin. Spojeni slov
sprirodni® a ,vys3i riziko zivadovosti® je pfijimino témér automaticky, a to az do té miry, ze
ovliviiuje preference spotiebiteld a fidi jejich nakupni vzorce. Zachrani nas jen chemikalie. Amen.

A tak jsem zaditkem cervna zacal v na$i venkovské restauraci Kent‘Annos* otevirat lahve
Tenute Dettori a porad v tom pokracuji. Nepouzival jsem zadny specialni proces vybéru
a nesoustfedil jsem se na zadnou kategorii, prosté jsem prinesl lahve ze sklepa, otevrel je
a o nckolik hodin pozdé¢ji je podaval nasim hostim.

A jak byla mira zavadnosti nasich lahvi? Takova, ze se mé obavy, a¢ byly upfimné, projevily
jako neopodstatnéné.

Lahve, které mé 100% nepresveédcily o své kvalité, a které jsem tudiz nenaléval hostim, bych
dokazal spocitat na prstech jedné ruky. Misto toho jsem v lahvich narazil na statisticky vyso-
kou miru stalosti a zachovani kvality, coz je jesté pozoruhodnéjsi vzhledem k tomu, Ze mame
léto s ocekavanymi vyssimi teplotami.

Vermentino, Pascale, Monica, Cannonau a Moscato — vSechna tato vina byla ve vyborné for-
me. Teprve v téchto mésicich zacala letmo odhalovat svlij potencial k postupnému jemnému
rozvoji buketu v lahvi, zatimco patro uz stavi na odiv zfetelnéjsi, komplexnéjsi a pékné vyva-
zeny rozvoj, zejména pokud jde o Cannonau.

Nasim hostiim jsem podaval nasledujici ro¢niky: Dettori Bianco 2011, Ottomarzo 2010,
Chimbanta 2010, Chimbanta 2011, Tuderi 2007, Tenores 2009, Dettori Rosso 2010, Mosca-
deddu 2011 a Chimbanta&Battoro 2007.

Fabio D‘Uffizi**

* Kent‘Annos je venkovska restaurace Tenute Dettori, jez se nachdzi uprostfed vinohradt v Badde Ni-

golosu, v mirnych svazich Sennori (provincie Sassari, Sardinie). V restauraci Kent‘Annos se podavaji
pouze pokrmy pripravené z Cerstvych surovin vypéstovanych na farmé Tenute Dettori a vina vyhradné
z mistniho vinafstvi.

** D‘Uffizi se narodil v Sassari a po deseti letech, kdy Zil a pracoval v Parmé a Milané, se sem opét vratil;
ridi oblast pohostinnosti vii¢i navstévnikim a dohlizi na vSechny degustace vin Tenute Dettori.


http://youtu.be/J0T-x977X4M
http://www.youtube.com/watch?v=vbFUAQYkMqI
http://youtu.be/y02GUIB8oRo
http://www.youtube.com/watch?v=vbFUAQYkMqI

Warehouse #1 piedstavuje:

Petr
KORAB

Text a foto: Jakub Janecek a Petr Kordb

VINA STARYCH VINIC

V roce 2012 jsme se zacali blize zajimat o vina, ktera jsou vyrabéna bez
pouziti chemikalii. Zacali jsme prodavat predevsim italska a francouz-
ska vina Triple “A”, vina z Rakouska, Némecka, Gruzie i dalSich zemi,
ale nase v tom prvnim vybéru chybéla. To uz dnes nastésti neni pravda,
a tak si nasi domaci produkci pfirodnich vin mazete porovnat s tou za-
hrani¢ni a mozna si mezi viny nasich vinafi muzete najit i svého favorita.
Nebudu tajit, Ze mym favoritem je v soucasnosti Starosvétské (sur-lie),
coz je nefiltrovany Rynsky ryzlink pravé od Petra Koraba z Boleradic.



Kdyz jsme se minuly rok s nasim someliérem Zderikem
Zajicem a bonvivanem Milanem Londinem vypravili na
Moravu, vypravél jsem jim o tomto nefiltrovaném nek-
taru, ktery jsem poprvé ochutnal v karlinské vinarné
Veltlin, a té&sil jsem se na to, aZz ho spole¢né ochutna-
me. Prijeli jsme tedy jednoho rana do Boleradic a cekali
jsme na smluveném misté pred sklipkem. Po chvili pfi-
jel mladsi chlapik, pfipominajici zjevem Petra Koraba,
kterého jsem vidél pouze na fotografiich z internetu.
.Dobry den, Vy budete asi Petr Kordb” ,,Ne, ne, ja jsem
jeho bracha, jedu vam otevrit sklipek, Petr hned do-
razi.” Jak fikal, tak také udélal, otevrel sklipek, kde
bylo pfipraveno pohosténi, a pustil lidovou moravskou
muziku. Jak se pozdéji ukazalo, byla to jeho vlastni

skupina pratel, ktefi udrzuji pfi zivoté moravsky folklor,
a nutno dodat, Ze velice zdafile.

Zakousli jsme se do chleba s husimi jatry a nase smy-
sly zalilo blaho. To uz se ve dvefich objevil Petr Koréb,
a tak jsme si nalili prvni sklenku vina a zacali jsme si
povidat o praci, o vinech a o Zivoté.

Petr Korab se narodil roku 1975 a pres dvé profese, ku-
chafskou a pravnickou, nakonec zvitézila jeho laska k pfi-
rodé a k tradi¢nimu zpUsobu Zivota. Vinu se vénuje od
roku 2003, ale jeho Zivotem se stalo v letech 2006-2007.

Dnesni rozsah vinic, o které se se svou rodinou stara je
témér 3,5 hektaru. Z toho dva hektary vlastni a zbytek



ma v dlouhodobém prondjmu od starych vinarl, ktefi
uz nemohli nebo nechtéli dal vinice obdéldvat a neméli
nikoho, kdo by v jejich praci pokracoval. Nejstarsi vino-
hrad pochézi z roku 1934, a jak Petr Korab fika, je to
v podstaté jediny svédek vinarské minulosti jeho pred-
ka. ,MUj témér devadesatilety dédecek si jesté pama-
tuje, kdyz jej dédovi jako maly kluk poméhal vysazovat.
Jsem moc rad, Ze se ndm jej podafilo uchovat dodnes,
zejména kvlli starym klondm révy, které se snazime
pomalu mnozit.”

Odrtdova skladba je prozatim docela Siroka, ale po-
stupné by méla byt zredukovéna. Odrldy, se kterymi
zde pracuji a které by do budoucna mély byt prefe-
rovany, jsou Neuburské, Starosvétské (Ryzlink rynsky),
Pinot Blanc, Karmazin (Frankovka), Svatovavfinecké,
Pinot Noir. Celkova ro¢ni produkce se pohybuje kolem
6000 lahvi.

A takhle popisuje Petr Koradb zptsob své prace ve vino-
hradech vlastnimi slovy:

Premyslim, jak spravné popsat zpUsob nasi prace ve vi-
nohradech, aby to vyznélo spravné. V podstaté myslim,
Ze jde o to nechat vinohrad Zit jeho vlastnim Zivotem
a nepfimérenymi zésahy pfilis nenarusovat rovnovéhu
sil a vzajemnou vyvazenost prostfedi. Obcas to vysvét-
luji a ukazuji lidem, kdyz chodime po starych vinohra-
dech u nds, na pfikladu dvou vinic ve stejné lokalité,
témér vedle sebe. O jednu se stard vinaf — chemik,
o druhou se stardme témér biodynamicky. Kdyz se po-
divate na obé vinice s blizici se zimou, vidite znatelny
rozdil uz na prvni pohled. Vinice ponechana pfirozené-
mu vyvoji, nepfehnojend pramyslovymi hnojivy reaguje
na toto obdobi mnohem dfive a citlivéji, zkratka citi,
ze se blizi konec vegetacniho cyklu, a pfizpsobuje
tomu mnoho procesd, véetné ukladani latek do dozra-

vajicich hroznl. Kdezto vedlejsi , znasilnény” vinohrad
ma stale syté zelené listy, obrovské pfirdstky a nékdy
s nadsazkou fikam, Ze by byl schopny podruhé zarodit
jesté v unoru. Je to jen jeden z pfikladt toho, jak vi-
nohradnik mlze negativné ovlivnit to, co na své vinici
vypéstuje.

O praci ve sklepé by se toho dalo fici mnoho. Pokud
bych to mél néjak shrnout do pér vét, myslim, Ze je
tfeba se snazit uchovat ve viné to, co si pfinese z pro-
stfedi, v némz ta ktera réva vyrostla. Snazit se o to je
potfeba predeviim v pocatecni fazi pfemény hroznd
ve vino. Proto je podle mé dilezité dlouhé lezeni na
rmutu i nasledné spontanni kvaseni vina.

Cas plynul a my jsme ochutnavali, a pokud by nas ne-
tlacil cas, radi bychom se je$té zdrzeli. S pfijemnym
otevienym clovékem, jakym Petr Korab je, nad sklen-
kou nékterého z jeho dobrych vin bychom radi nastfa-
dali jeSté o par jedine¢nych okamzik( vic. Nedalo se
nic délat, vysli jsme ze sklipku, podzimni slunce ndm
zprijemnovalo chvilku louceni a my jsme védéli, ze se
sem jesté urcité vratime.



Zachovat staré vinohrady nejen jako nenahraditelny
prvek moravské krajiny, ale pfedevsim jako nositele
starych klonG vinné révy. SnaZit se s jejich pomoci
délat autentickd, poctiva a elegantni vina, za ktera se
nebudu stydét ani ja, ani moje rodina.

STAROSVETSKE 2012 SURLIE (ZIVE VINO)
-0,751/12,5 %, 320 K&.

Hrozny pro toto vino pochazeji z nasi stfedné sta-
ré, 47leté, biodynamicky o3etfované vinice. Je to
typ vina, které jde do lahve ,zivé"”, bez pridavani
zrnka oxidu sifi¢itého. Zdkladem je sklizer zdra-
vych hroznl pfi cukernatosti kolem 22° s dostat-
kem kyselin. Proto jsme zvolili jako nejvhodnéjsi
odrtidu Ryzlink rynsky. Po dlouhém nakvaseni na
rmutu je vylisovany most stocen pfimo do speci-
alné vybraného sudu z francouzského dubu, ve
kterém témérf bez zasahu zlstane minimaliné 12
mésict. Tento zpUsob umozriuje komplexnéjsi
a elegantnéjsi propojeni odrady a extraktivnich
latek ze dreva. Pro toto vino ro¢niku 2012 byl
sud plnén podruhé. Po roce zrani je vino gravi-
tacni silou stac¢eno pfimo ze sudu do lahviis ¢as-
ti jemnych kvasnic. Diky tomuto procesu se do
ldhve dostava komplexni extraktivni vino nevied-
niho aromatického profilu, vhodné k vyraznym
syrdm, pokrmtm a dezertdm v kombinacich s ja-
drovymi plody — zejména vlasskymi ofechy, ale
i pokrmdm ze sladkovodnich ryb.

PINOT BLANC 2012

-0,751/13,5 %; 320 K¢.

Hrozny pro toto vino jsme nechali vyzrat az do
cukernatosti 24°, protoze nam to dovolovalo
mnozstvi kyselin v mostu. Po deldim lezeni na
rmutu byl most gravitacné stocen do tfi roky
starého sudu z mistniho akatu. Sest mésicd bylo
vino ponechdno na kvasnicich bez sifeni a na-
sledné stoceno do keramické nadoby. Vzhledem
k vy33i cukernatosti pfi sbéru ma toto vino vys3si
procento alkoholu a soucasné i dostatek kyselin,
které jej, mimo jiné, predurcuji k dalsimu zrani
na lahvi. V profilu vina mGzeme citit smetanovy
nadech doplnény tény pecenych kastant a de-
centni chlebovinou.

KARMAZIN 2011

-0,751/13 %; 235 K¢.

Typicky stary klon prvorepublikové frankovky
z naseho nejstardiho vinohradu z roku 1934. Ten
je stale veden starym zplsobem pésténi tzv. na
hlavu, kdy hrozny dozravaji tésné nad zemi. Ten-
to zpUsob vedeni, stary klon révy, délka koren(
starého vinohradu i mistni terroir ndm davaji 3an-
ci k tvorbé ptivodni, autentické frankovky. Hroz-
ny jsou sklizeny pfi vysoké cukernatosti 25 °. Po
16 mésicich zrani v dubovém sudu byl tento mok
stocen bez filtrace pfimo do lahve. Dostava se
vam tak do rukou zivé, neoCesané a nepfeslech-
téné vino, plné viech zdravi prospésnych latek.
Vino je vhodné k vepfové panence plnéné suse-
nymi Svestkami, pecené huse, tmavym druhtm
masa, zrajicim i bilym syram.

Karmazin je idealni otevfit 24 hodin pred
tim, nez ma byt podavan.



snoubeni doutniku

Doutnik Rocky Patel Sun Grown Short Robusto a tequila Centinela Ahejo
100% agave. Ano, vidite dobre, pro aktualni ¢islo naseho ¢asopisu jsem se
rozhodl stravit ¢as netradi¢nim snoubenim doutniku a tequily. | presto, ze
se zemé plivodu obou dnesnich aktéri nenachazeji geograficky tak dale-
ko od sebe, malokoho napadne dopfrat si je spolecné.

Osobné ale musim pfiznat, Ze nékteré tequily, zejména ty,
které stravily delsi dobu v sudech, pfimo provokuji mou
zvédavost a lakaji mé vyzkouset jejich kvalitu ve spojenti
s néjakym zajimavym doutnikem. V&tsinou je totiz v jejich
chuti mozné rozeznat nejen varenou agave, ale také vliv
dubovych sudU, které obohacuji vysledny destilat o tény
vanilky, skofice a exotického koreni.

A pravé takové je tequila Centinela Afejo 100% agéve.
kterou vyrabi Casa Centinela na vysociné mexického sta-
tu Jalisco.Vzdy, kdyz jsem ji ochutnal a na patfe se roz-
vinuly tény vzdalené pripominajici whisky nebo brandy,
jsem byl presvédcen, Ze v kombinaci s doutnikem bude
idedlni. Nyni tedy nadesla ta chvile, kdy budu moci kon-
frontovat své predstavy s realitou.

Dojde totiz ke vzajemnému prolnuti chuti této mexické
legendy s vynikajicim doutnikem balenym v Hondurasu.
Doutnikem spole¢nosti Rocky Patel Premium Cigars.
Netrpélivé si nalévam tequilu. Tésim se na jeji osobitou
chut agéve v kabaté ziskaném dvouletym zranim v ame-
rickych sudech z bilého dubu. Nezasvécenym se mozna

mohou zdat dva roky mélo, ale u tequily je opak pravdou.
V Ustech se nejprve projevuje delsi doba setrvani destilatu
v dubovych sudech. Chut tak leckoho muze natolik pre-
kvapit, Zze zapomene, Ze pravé ochutnal destilat ziskany
z modré agdve. Kazdy dousek si vychutndvam a oceriuji
Uzasné lahodnou chut. Predstavuiji si, Ze letim jako ptak
nad rozsahlymi plantdZemi agéve v regionu Los Altos.
Ocenvuji rukopis Josého Hernandeze, jehoz potomci do-
dnes destilerii Casa Centinela vlastni, a ve své fantazii se
prochdzim po jejich nejvétsim skladu tequily na svété, ve
kterém je uschovano 60 000 sud!

Béhem tohoto rozjimani jsem si pfipravil doutnik Rocky
Patel Sun Grown Short Robusto.

Vzpomnél jsem si, jak jsem se citil jako byk pfed Gtokem
na toreadorovu muletu, kdyz jsem poprvé spatfil dva
temné rudé prstynky, kterymi je tento doutnik opatren.
Tenkrat jsem ten doutnik zkratka musel dostat. Velice mi
zachutnal — a také proto jsem ho zvolil i pro dnesnf test.
Napli celé Ffady Sun Grown tvofi tabdk z prestiznich ob-
lasti v Nikaragui a Hondurasu. Finesu a stfedni intenzitu



chuti potom dotvafi kryci list z Ekvadoru. Ten zraje po
dobu péti let.

Kvalitu fady Sun Grown potvrzuje ocenéni ¢asopisu Cigar
Aficionado, kde ziskala 91 bodUd ze 100 moznych.

Zvolil jsem roztomilou velikost Short Robusto (4 x 54), ta
svym priimérem nabizi v3e, co lIze v chuti ocekavat, a za-
roven neni ¢asové tak naro¢na.

Zapaluji doutnik a na okamzik se pro zménu vénuji pouze
koufenti. Vitola hofi krasné pomalu a pravidelné. V chuti
je sametové jemny s ndznaky cedru se 3petkou kofen.
Pfehnané nepoutd moji pozornost, ba naopak v myslen-
kach mi dovoli se zasnit a prenést se z oblasti v Mexiku do
Hondurasu. Predstavu;ji si, jak s mistnimi master blendery
vybirdm tabdk pro tento blend a koukdm se bali¢dm pod
jejich sikovné ruce.

Po par minutach jiz obohacuji chut destilatem. K mému
prekvapeni doutnik nenecha rozpoznat procenta alko-
holu a umoznuje v Ustech nadherné rozeznat sladkost,
jemné tény skofice a bilého dubu. Zejména zvyrazné-
na sladkost pro mne byla pfijemnym prekvapenim. Ve
v naprosté harmonii s jiz rozvinutou chuti kofenf a cedru.
Uprostifed kombinace jako by se vytracela chut agave.
Pro ty, ktefi u samotné sklenicky vahali, zda se jedna o te-
quilu, se tento pocit zcela jisté jesté prohloubi. Chut se
méni az po opakovaném napiti béhem doby, kdy doutnik
nechavam odpocivat. Tequile se vraci chut agave. A pres-
to-Ze hraje pouze druhé housle nékde vpovzdali, krasné
dobarvuje mezihru.

Jelikoz se jednd o velikost Short Robusta, ¢as pro tento
zazitek rychle utika.

Chut se nikterak nestupriuje, doutnik i alkohol si zachova-
va jemnost od zac¢atku az do konce.

Musim Fici, Ze fada tabdku Sun Grown mé opét velice
potésila. V produkci Rocky Patel Cigars je to jedna z téch

nejjemnéjsich, podobné jako napfiklad mnou popisova-
nd fada Vintage 1999 Connecticut v ¢isle 5 naseho caso-
pisu z minulého roku.

Myslim, Ze takto jemnou chut si zvlddnou vychutnat
i zacinajici, ¢i hodné svatecni kufaci.

J& osobné mam z kombinace velkou radost. Predcila mé
ocekdvani a jesté dalsich 20 minut mne obdarovavala ele-
ganci navrstvené chuti.

Preji kazdému, komu bude mdj text inspiraci k nevied-
nimu zézitku, aby se dockal minimalné stejné krasného
opojeni s vlni dalek, kterym jsem byl obdaren ja.

Jan Albrecht — milovnik doutnikd
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http://www.warehouse1.cz
https://www.facebook.com/Warehouse1Prague?fref=ts

GODET

COGNAC

GASTRONOME

Uz v roce 1838 vytvoril Augustine
Godet tento suchy konak, umoznujici
lepsi traveni. Gastronome je
vysledkem scelovani osmi konakd

z oblasti Grande Champagne

a Petite Champagne.

Na vyrobu konaku Godet
Gastronome v soucasnosti dohlizi
Jean-Jacques Godet, ktery je
predstavitelem 15. generace rodu
od prichodu Bonaventury Godeta
do Francie roku 1550.



