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UNIKATNI STALETA SIBIRSKA VZACNE
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Vyrabéna s hrdosti o


http://www.youtube.com/watch?v=vbFUAQYkMqI

Rok 2013 mame za sebou. Jaky byl? Sdm o sobé urcité vyjimecny, protoze kazdy rok je neopakovatelnym origi-
nalem. Ano, zasahuji do ného, mnohdy fatdlnim zpGsobem, vnéjsi vlivy, jako napfiklad nase negustovni politicka
reprezentace nebo piirodni katastrofy, ale jinak se asi shodneme na tom, Ze je skvélé, Ze jsme tady mohli dal3i rok byt.

Vim, o ¢em mluvim, protoze se naseho podnikani oba zminéné faktory tento rok také dotkly. Nejprve ndm politicka
garnitura odtrzena od reality vSednich dnd svym necitlivym pfistupem zkomplikovala Zivot, kdyZ nds nechala prekol-
kovavat jiz okolkované lahve a vylévat obsahy otevfenych lahvi renomovanych vyrobcl, aby zabranila tomu, Ze po
jejich poziti nékdo oslepne, ¢i v horsim pfipadé dokonce pfijde o Zivot. Jak pokrytecké opatrent...

Potom se ke slovu dostala pfiroda a zaplavy, které na zacatku léta vytopily i nase podpalubi. To bylo po zbytek roku
prakticky vyfazeno z provozu, a bude vlastné minimalné jesté do konce ledna. No, a aby toho nebylo mélo, tak se
parlament koncem roku usnes| na Upravé zdkona ¢islo 307/2013 Sb., o povinném znaceni lihu.

Tim pridélal mnoho prace nasim zaméstnancdm a v neposledni fadé stanovil vysi kauce, kterou jako dovozci musime
slozit v bance, pokud chceme v nasem podnikani déle pokracovat. Vyse kauce se zfejmé nasim politikim zdéla pfi-
mérena, protoze to bylo o trochu méné, nez mél jejich souputnik David Rath v krabici od bot, kdyZ jej pfi korup¢nim
jedndni zatykala policie, ndm nicméné pfinesla jen dal3i starosti a pfinutila nas k dalsimu Gvéru.

Védomi toho, Ze vyse popsané jsou pouhé malichernosti ve srovnani s opravdovym utrpenim, i jistoty, Ze viechno
zIé musi byt i pro néco dobré, ndm dava velkou nadéji a naplfiuje nas zvédavosti a ocekavanim, jaky ze vlastné bude
rok 2014. Jedno je ale jisté: kdyZ budeme mit Stésti a pficinime se o to, tak ho mdze byt radost Zit. A to vém i nam
z naseho Warehousu ze srdce preji.

Jakub Janecek

Jifi Rabel Jakub Janecek
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Text a foto Jakub Janecek.
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KAM KRACIi RUM ZACAPA V CESKE REPUBLICE?

Rum Zacapa Centenario jsme poprvé pfivezli do Ceské republiky v roce
2006. Jeho chut nas prosté okouzlila, a tak jsme zacali v podstaté s mi-
sionaiskou ¢innosti, nebo jak dnes Eduard Ondracek rikava, s evangeli-
zaci. V dobé, kdy se ceny nejdrazsich ruma na nasem trhu bohaté vesly
do tisice korun, tady byl novacek, jehoz cena se blizila patnacti stam.

Pral bych vam vidét reakce majiteld bard, jejich mana-
zerl a nezfidka i barmand, jejichz klasickou frazi bylo
néco ve smyslu: ,No vy jste se zbldznili, kdo to bude
jako kupovat?” My jsme ale védéli néco, co autofi téch-
to vyrokU zjistili az po ochutnévce, a sice Ze rum Zacapa
méa neuvéfitelnou chut. Kterou, kdyz jednou zazname-

naji vase chutové pohdrky, vyslou signdl do mozku a ten
vétSinou zaujme stanovisko, Ze ho zkratka musite mit.

Vybavuji si napfiklad, jak mi volal mdj spole¢nik Jirka Ra-
bel po ochutndvce v Bodeguité del Medio, kde mistnimu
personélu dal ochutnat ,nas guatemalsky nektar”. No
a co? vyzvidal jsem netrpélivé. ,No nechtéji ho,” fika



Jirka. ,Divali se na jeho plvod i cenu s patfi¢nym despek-
tem, ale jesté nejsem ani zpatky v kancelafi, a uz mi volal
druhej barman, Ze by si ten rum od nas rad koupil.”

Od té doby uz néjaky Cas ubéhl a Zacapa si nasla své
snad az neotfesitelné misto v nabidce mnoha mistnich
bar( a restauraci véetné Bodeguity del Medio.

V roce 2009 jsme pozvali do Prahy véhlasnou master blen-
derku rumt Zacapa Centenario, pani Lorenu Vasquez. Tato
dama, jedna ze tfi Zen, které na svété toto umeéni ovladaji
a jsou za né dobre placeny, pfijala nase pozvani velmi
ochotné. V Praze nebyla poprvé, a jak sama fikala, Prahu
si velice oblibila.

Zorganizovali jsme dvé prezentace, jedna se uskutecni-
la ve Ville Richter a druhd v hotelu Hilton, ve Sky baru
Cloud 9. S Lorenou Vésquez priletél do Prahy i Mario Na-
varro, sympaticky Chilan, ktery zastava funkci globalniho
ambasadora rumd Zacapa. Tento chlapik to v Praze znal
jesté lépe nez Lorena. Jak by také ne, vzdyt byl na No-
votného lavce v tehdy populdrnim Corona baru v letech
1996-2000 dodavatelem zdbavy. Mario je fajn chlapik
a od prvni chvile, kdy jsme se sezndmili, také nas ka-
mardd. Nez s Lorenou do Prahy pfiletéli, volal mi a fikal:
. Kubo, nemohl bys mi poslat ¢esko-3panélsky slovnik?”
.Jasné Zze mohl,” j& na to, ,ale k ¢emu ti bude, Mario,
Cesky umis prece velmi dobfe”. ,No ja chci udélat v Pra-
ze takovou srandu, vis"? odpovédél, a ja uz jsem se dal
nevyptdval. V3e mi bylo jasné az béhem jeho Uvodniho
slova ve Ville Richter, kdy fikal anglicky: ,Dobry vecer,
jmenuji se Mario Navarro a jsem globalnim ambasado-
rem rumu Zacapa, mam tady v Praze prétele, a tak jsem
je pozadal, aby mi poslali ¢esko-spanélsky slovnik, proto-
Ze ten let z Guatemaly je dlouhy a ja jsem se chtél naucit
par slovicek a frazi ve vasem jazyce.” Myslim, ze tomu
pozvani hosté vénovali tak trochu vlaznou pozornost. To
se ale velice rychle zménilo, protoze Mario nejprve cesky
pozdravil ,Dobry vecer”, na coz lidé ze sludnosti poky-
vali hlavou, usméli se a néktefi pozdrav opétovali. Brada
jim spadla az ve chvili, kdy tento snédy Latinoameric¢an
pokracoval plynule ¢esky, u ¢ehoz potom zUstal v pribé-

hu celého vecera. Ndlada byla vybornd, a kdyz pfisla na
scénu Lorena, kterd se svym temperamentem vypravéla
o praci, kterou tak miluje, nemohli ji pozvani hosté neob-
divovat. Podobné tomu bylo i o den pozdéji v hotelu Hil-
ton. Lorena zacala prednaset o své praci s rumy Zacapa
s takovym zaujetim, ze méla zhruba 70 pozvanych host(
prevazné z rad maijiteld prestiznich podnikl a jejich ma-
nazerd béhem nékolika okamzik(l na své strané. Vzpomi-
nam si, jak jsem stal tésné pred koncem prezentace za
Lorenou a dival jsem se, jak dobfe naladéni lidé pozorné
poslouchaji vyklad a jak po skonceni spontdnné vstavajf
a tleskaji. Sel mi z toho mraz po zadech, Gzasny moment!
Vsude, kde jsme se nasledné s Lorenou Vasquez ukaza-
li, jsme se t&sili pozornosti. Podepisovéni Idhvi nebralo
konce, at uz jsme byli v Praze nebo na skok i v Ceském
Krumlové. V prazském klubu SASAZU Lorena v dobrém
rozpoloZeni dokonce vytfela svym tancem zrak nejen
nam, ale i nejedné o mnoho let mladsi tanecnici. Byla
prosté uzasna.

Rumy Zacapa si rok od roku upeviiovaly svou pozici
a my jsme zacali se spole¢nosti Diageo, kterd se stala
globalnim distributorem rumd Zacapa, pfemyslet o pozici
brand ambasadora pro Ceskou republiku. Vybrali jsme
z nadeho tymu Honzu Albrechta a odletéli jsme s nim na

zacatku roku 2011 do Guatemaly, abychom s nim vidéli
a slyseli vSe potfebné pfimo u zdroje.

Vylet to byl nezapomenutelny.

| pfes to, Ze jsme nebyli zastanci toho, aby na nasi na-
vstévu bylo ze strany spole¢nosti Diageo vynalozeno tolik
prostiedkd, byli jsme nakonec radi, protoze jsme si uvé-
domili, Ze bez nich bychom béhem nasi kratké navstévy
nemohli vidét tolik, kolik jsme vidéli. Vsechno bylo per-
fektné a do detailu pfipravené. Neustale jsme méli k dis-
pozici dvé domorodé divky, které se o viechno postaraly,
a travily s nami skoro vsechen nas volny cas. Nejprve jsme
se letéli podivat na Gchvatné mayské chramové stavby
v byvalém mésté Tikal, které je ukryté v rozsahlych tro-
pickych lesich. Tady jsme méli moznost ochutnat v mistni
restauraci vybornou guatemalskou kuchyni a venku po-



tom i termity pfimo z termitisté. To abychom pry védéli,
jak prezit, kdybychom se ndhodou ztratili.

Nésledujici den jsme se pfesunuli do byvalého hlavniho
mésta Antigua Guatemala. Toto klidné kolonialni mésto
davéd zapomenout na drsnou realitu dnesniho hlavniho
mésta, kterym je Guatemala City. Honza Albrecht se na-
pfiklad, nic zlého netuse (a navic poprvé v Guatemale),
chtél v noci hned po naSem pfiletu porozhlédnout po
okolf hotelu, ve kterém jsme byli ubytovani. Vy3el tedy
na ulici, podivil se trochu, pro¢ pred hotelem stoji sku-
pina po zuby ozbrojenych vojékl v neprlstrelnych ves-
tch, ale to ho jesté neodradilo od jeho zaméru. Kdyz
ale za prvnim rohem vidél projizdét potemnélymi ulicemi
nakladéaky plné stejné vybavenych vojakd s pfipravenymi
samopaly, radéji se vratil zpét.

Tady neni moc radno pokouset stésti. Kdyz jsem se nasich
pravodkyn ptal, ¢im se bavi, jestli chodi do kina, do diva-
dla nebo na koncerty, koukaly na mé, jako kdybych spadl
z visné. Nikam, jenom do byt k nasim zndmym, jinde je
to hodné nebezpec¢né. Na oknech aut, kterd musite mit
stdle zamcend, je dulezité mit hodné tmavé fdlie, aby
nebylo vidét, kolik lidi je uvnitf. Zmen3ujete tak riziko, ze
vas nékdo prepadne. | tak se to ale stavd, a potom jde
veskerd legrace stranou, protoze lidsky Zivot ma mens3i
cenu nez pouzity mobilni telefon, po kterém ozbrojeny
utocnik touzi... ,Kde domov maj?”

Dal3tho rana jsme byli dopraveni k heliportu a se zku3e-
nym pilotem, ktery pry v Zivoté pilotoval snad vsechny
typy letadel v¢etné nadzvukovych a dopravnich, jsme se
vznesli nahoru, smér jezero Atitlan, které je obklopeno
¢innymi i necinnymi sopkami, a dale do Quetzaltenanga,
kde jsou uskladnény v nddherné zdobenych skladech ve
stylu art deco rumy Zacapa ke svému nerusenému zrani.
Tady, ve vySce 2300 metrd nad morem se diky chladnéjsi-
mu podnebi odpafuje ze sudl mensi procento této vzac-
né tekutiny — a to je opravdu zddouci.

Najdete zde i mistni bednare, ktefi se staraji o to, aby
byly sudy pro uchovavéani ruma Zacapa vzdy v perfektnim
stavu. Tady se ¢dast sudd, které dfive obsahovaly americké
bourbony, také vypaluje. Rumy Zacapa totiz zraji v nevy-

palenych i vypalenych sudech po bourbonu, v sudech po
Oloroso sherry, po sladkych sherry Pedro Ximenez a v pfi-
padé rumu Zacapa XO navic i po konaku. V blending
roomu jsme méli moznost nejenom jednotlivé typy sudt
vidét, ale navic jsme si z nich mohli i vyzkouset namichat
svdj vlastni blend rumu Zacapa. Mam tu svou ldhev jesté
doma a ¢as od ¢asu ochutnavam, jak Ze jsem si to vlastné
tenkrat namichal. To, Ze michat rumy nenf zase tak jed-
noduché, snad ani nemusim zddrazrovat...

Po této navstévé jsme se vrtulnikem presunuli do blizkos-
ti mésta Tulula, které se nachazi nedaleko jihozapadniho
pobrezi Guatemaly. Tady na vulkanickém podloZi roste
na mistnich plantazich jedna z nejkvalitnéjSich cukrovych
titin na svété. Ta zde dozravéd 12 mésicl, a nez je sklizena,
tyci se do vysky zhruba ctyr metrQi. Po pfistani jsme si nej-
prve mohli vyzkouset sklidit par stvold titiny rdznymi typy
macet, abychom zjistili, Ze je opravdu nejlepsi ten tehdy
novy se zahnutou cepeli, takzvany australsky. Tolik se
u sekani nenadrete, jako kdyz sklizite macetou klasickou.
Ochutnali jsme také sladkou chut kousku sklizené ttiny
i Cerstvé vymackanou stavu z ni, kterd je zékladem pro
panensky med, ze kterého se rumy Zacapa vyrabéji. Pa-
nensky med se ziskava zahfivanim a evaporaci stav z cer-
stvé vymackané stavy cukrové titiny. Pridanim specialné
vyslechténych kvasinek z ananasu do vodou nafedéného
panenského medu (aby koncentrace cukru, kterd umoz-
ni kvaseni, byla 13-16 %) je nastartovan kvasny proces,
ktery zde trva pét az sedm dni. Po ném nésleduje kon-
tinudini destilace v destila¢ni koloné, kterd ma shodou
okolnosti 23 talifd. O tom jsme se mohli presvédcit pfi
nasledné prohlidce destilerie. Musim fici, Ze ac je desti-
lerie velkd, pfipominajici spise moderni rafinerii, nez ar-
tesanalni palirnicku, prijemné nds prekvapila organizova-
nosti a naprostou cistotou, kterd nebyva viude v Latinské
Americe samozfejmosti. Domnival jsem se, Ze je to prace
spole¢nosti Diageo, kterd zde poradd prohlidky pro své
hosty a potfebuje zanechat dojem, ale byl jsem Lorenou
vyveden z omylu, kdyz fikala, Ze zastupci Diagea byli pre-
kvapeni podobné jako my, kdyZ sem poprvé prijeli.
Béhem névratu zpét do Antiguy jsem se ptal naseho pi-
lota, ktery letoun v Zivoté fidil nejradéji, odpovédél, ze
pravé vrtulnik, protoze pry je jeho pilotovéni nejzabav-
néjsi. Nakonec jsme ocenili, ze jsme letéli s tak zkusenym
pilotem, protoze musel improvizovat a uletét ne pravé
hezky vypadajici tropické boufi, kvlli které letisté, kam
jsme méli pdvodné namifeno, nepfijimalo. V3echno ale
dobre dopadlo, pfistéli jsme opét na heliportu nad An-
tiguou a mobhli jsme se vydat na jeji obhlidku. Obdivo-
vali jsme mistni architekturu, kvalitu nabizenych pokrm
a sluzeb a s respektem jsme pokukovali po vulkanu Aqua,
majestatné se vypinajicim za méstem do Uctyhodné vysky.
Citili jsme se tu skoro jako doma. V centru mésta jsme
nasli velice dobfe zasobeny obchod s destilaty, restauraci
Kafka a nedaleko centra potom i muzeum kévy s prazir-
nou. Prochdzeli jsme timto kdvou vonicim mistem, od-
kud pochazi guatemalska kdva Azotea, a byli jsme velmi
prekvapeni, Ze spolumajitelem je Cech jménem Viktor
Pokorny.

V hotelu jsme potom rekapitulovali, co jsme vlastné
vsechno vidéli. A protoZze se nam let vrtulnikem, ko-
pirujici terén hor a hlavné nasledny Uchvatny pohled
shora na jezero Atitlan, obklopené pro nds exotickymi






sopecnymi vulkany, néjak nesmazatelné vryl do paméti,
rozhodli jsme se, Ze se tam vypravime jesté jednou, ten-
tokrat autem po zemi. Daldi den jsme si pujcili zanovni
auto s ¢ernymi skly, dostali jsme instrukce, jak se na sil-
nici chovat, a vyrazili jsme. Silnice byly pomérné slusné
ve srovnani s témi evropskymi (neplést s nasimi), ale par
rozdild v pocinani na silnicich by se tady rozhodné naslo.
Jednim z nich je ur¢ité jizda autobus. Na tu jsme byli
upozorfiovani jiz pfi pdjc¢ovani auta a nasledné jsme ji
pocitili na vlastni kGzi. Bylo to ve chvili, kdy se mi tak
néjak sevrel zaludek pfi pohledu do zpétného zrcétka. To,
jakym zpasobem se autobus zjevil v zatdcce na obzoru
a jak se s fevem motoru a ¢ernym dymem bliZil v rychlém
pruhu k nasemu autu, bylo fakt husty.

Jezdim autem rdd a jezdim rychle, tady jsem ale zavodit
rozhodné nechtél. Celd scénka totiz vypadala, jako kdy-
bychom vyvrazdili fidici autobusu celou rodinu, a on tedy,
celkem logicky, vzal spravedinost do vlastnich rukou.
Jisté uznate, Ze v takové situaci vam je asi zemé mald
a nadéje na preziti snad jesté mensi. Autobus se prehnal
kolem, zahalil vyhled ¢ernym kourem, a kdyz se po chuvili
opét vyjasnilo, uvidéli jsme dal3f situaci, pfi které nam
tuhla krev v Zilach. To kdyz se v protisméru fitil v levém
pruhu autobus podobné vysokou rychlosti s mnozstvim
vseho mozného pfivazaného na stfesni zahradce. To by
jesté slo, kdyby na téch horach véci nelezl mistni mladik,
ktery tam délal kdo vi co. Na to, Ze by tfeba ten auto-
bus musel ndhle prudce pfibrzdit, jsem se bal pomyslet.
To, Ze by takové situace mohla nastat, jsme zjistili, kdyz
jsme v podvecer v rychlém pruhu uvidéli ulomenou vétev,
které jsem se jen tak tak stacil vyhnout. Myslel jsem si, Ze
ji vytratilo néjaké nakladni auto a hasil jsem si to vesele
dal, kdyz tu najednou proti nam stélo auto s defektem,
kolem kterého se pohybovala tlupa nestastnikd.

Zaplat panbth, Zze v pomalém pruhu vedle mé zrovna
bylo volno, jinak si myslim, Ze tu nejeden ze zucastné-
nych dnes uz asi nebyl. Jak jsme pozdéji zjistili, vétve
misto vystrazného trojuhelniku jsou tu asi béZznou praxi.

Nakonec jsme dorazili k jezeru Atitldn, ubytovali jsme
se v pékném hotelu na pobfezi a nasledujici den jsme

se vyrazili motorovym ¢lunem na druhou stranu jezera
do indianské vesnice San Juan. Cestou jsme pozorovali
vodni plochu tohoto nejhlubsiho jezera Stfedni Ameriky
a obdivovali jsme majestatnost sopek San Pedro, Tomi-
lan i Atititlan. Misto to bylo opravdu pozoruhodné, a to
jak z vysky, tak z vodni hladiny. Po nédvratu do méstec-
ka Panajachel jsme vidéli mistni karneval i nabozenskou
slavnost, pfi které priivod lidi nese sochu Krista za zpévu
a koufe kadidla. Druhy den jsme jesté s mistnimi fotba-
lovymi pfiznivci zhlédli el Clésico, tedy zépas odvékych
rivalCi, Barcelony a Realu, a potom jsme se vydali zpét do
Guatemala City a pfes Madrid také zpatky domu.

Z rumu Zacapa se u nas pomalu, ale jisté stvala legen-
da. Kdyz ndm v té dobé napfiklad volal majitel jednoho
mimoprazského baru, ve kterém chtél mit $irSi nabidku
rumd, mluvil o rumu Zacapa jako o klasice, kterou samo-
zfejmé mit musi. Popularita rumu Zacapa rostla ze dne
na den, a jak uz to bohuzel u Uspésnych znacek u nés
v republice byvd, vsimnou si jejich potencidlu takzvani
paralelni importéfi, pfesnéji feCeno pfizivnici, ktefi vyu-
Ziji toho, Ze je mnohdy strastiplna cesta jiz vydlazdéna,
a tak napIni v Némecku, Nizozemsku i jinde své nakla-
dacky zbozim casto urcenym pouze k prodejim v duty
free a proddvaji ho pod vasi prodejni cenou, jenom aby
utrzili o pdr korun vic, nez aby si to zbozi kupovali od
akreditovanych impotrérd. To, Ze svym chovanim v ko-
nec¢ném disledku degraduji hodnotu skvélého vyrobku,
je jim jedno. A tak nédm jako oficidlnim dovozcim ne-
zbyva nez jesté vice pracovat, snazit se byt vzdy o kricek
napfed a pohybovat se pokud mozno ve vodach, kam
smelinafi nemaji pfistup.

Honza Albrecht prezentuje rumy Zacapa kazdy tyden, at
uZ u nas nebo na rtznych firemnich akcich. Tam maji lidé
moznost ochutnat panensky med cukrové tftiny a porov-
nat jeho chut s chuti melasy nebo ochutnat rum Zacapa
v jednotlivych fazich jeho zrani a tim si udélat obrazek
o tom, jak jednotlivé sudy ovliviuji jeho chut. Pofadame
fizené ochutnavky, vymyslime exkluzivni baleni, jejichz
vyrobu mdme pod kontrolou, a tak déle. To vSechno
jsou podle naseho nazoru detaily, kvali kterym se vyplati
spolupracovat s nami a nepodporovat parazity, nehledé
na to, ze jim jejich pofidérni zdroje mohou ¢as od ¢asu
a nékdy i nadobro vyschnout.

V dobé, kdy jsem dopisoval tento materidl, jsem dostal
mailem informaci, ktera byla pravé otisténa v Blesku.
Psalo se v ni, Ze Michaela Ochotska pfipravuje vanocni
kokosové koule s rumem Zacapa XO a sama snouben-
ka tenisty Lukase Rosola dodavé: ,Kdyz rumové kulicky,
tak jediné ze Zacapy. U néds maji vzdy obrovsky tGspéch.”
Mozna je to trochu ,crazy”, ale nakonec proti gustu
zadny disputat. Tento stfipek ale myslim dobre ilustruje,
kam zatim dokracel rum Zacapa v nasi republice od svych
prvnich nesmélych kracka.

Koneckonct i v rubrice top 10 na posledni dvoustrané

naseho Casopisu byl Ron Zacapa Centenario 23 béhem
dvou let a osmi vydani, celkem 6x prvni a 2x druhy!

You{fTH Ron zacapa (3:52)
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RUMU ZACAPA CENTENARIO 23

Z DESTILERIE
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SUDY PO AMERICKE WHISKEY
(tady je rum uloZzen na 3 roky)
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1. BLENDOVACI KAD
(zde je rum smichan s rumy starymi 10 — 12 let)

VYPALENE SUDY PO AMERICKE WHISKEY
(zde je blend uloZzen minimélné na 1 rok)

% |

STARSI RUMY

A

A

>

2. BLENDOVACI KAD
(zde je rum smichan s rumy starymi 15 — 18 let)

SUDY PO SHERRY OLOROSO
(zde je blend uloZzen minimalné na 1 rok)

H,0

3. BLENDOVACI KAD
(zde je rum smichan s rumy starymi 23 let)

SUDY PO SHERRY PEDRO XIMENEZ
(zde je blend uloZzen minimalné na 1 rok)

> <

VODA JE PRIDANA BEHEM
PROCESU SCELOVANI

> LAHVOVANI

* Na konci solera systému ma rum silu 48 — 54% alkoholu. Cést je ukladana do rumové banky starich rumd a ¢ast urcend
k lahvovéni je nafedéna vodou. Nafedénim s vodou ziskame findlnich 40% alkoholu ale narusime vyvézenost rumu. Proto se
dava rum na dal3ich 8 — 10 mésict do 20.000 — 30.000 litrovych kadi k ustaleni. Nasledné je filtrovan a lahvovan.

e V pfipadé zrani rumu Zacapa XO je poslednim krokem v procesu zrani, uloZeni rumu na 2 roky do 250 litrovych francouz-
skych dubovych sudd, které dfive uchovévaly desetilety koriak. Jedna se tedy o blend rumd starych 6 — 25 let.

e Technicky to vypadd tak, Ze ze sudd, které dfive uchovavaly sherry Pedro Ximenez se polovina pouZzije na vyrobu rumu Zacapa
Centenario 23 a ze druhé poloviny se 20 — 25% pouzije podle poptavky na vyrobu rumu Zacapa XO. Zbyla ¢ast se uklada

do rumové banky Zacapa.



Warehouse #1 interview:

LORENA
VASQUEZ

Monogram LV neni jenom zkratka francouzské médni znacky Louis Vuitton, ale pro
milovniky rumu patrné daleko pfitazlivéjsSiho jména, pani Loreny Vasquez.

tési svétovému uznani diky nespornym kvalitam, jimiz disponuji. Lorena Vasquez
je narozena v Nikaragui, je vystudovanou chemickou a potravinarskou technoloz-
kou a zastava jako jedna z mala Zzen na svété funkci master blenderky, tedy osoby,
ktera umi namichat skvélé rumy. Otéizky na dalku pokiadal Jakub Janecek.



Pro posledni Cislo naseho ¢asopisu v tomto roce jsem ji tedy na dalku
polozil nékolik otazek. Lorena na né odpovédéla a jesté nam poslala po-
zdrav a prani do nového roku 2014, jez naleznete uprostied tohoto disla.

Letos v dubnu uz tomu bylo pét let, kdy jste mluvila
v Praze ve Ville Richter a ve Sky baru Cloud 9 hotelu
Hilton o své praci master blenderky rumu Zacapa.
Bylo to kratce poté, co se vlastnik této znacky, spo-
lecnost Industrias Licoreras de Guatemala, dohodl na
spolupraci s nejvétsim globalnim vyrobcem a distri-
butorem alkoholickych napoju, spolecnosti Diageo.
Ovlivnila néjak spoluprace s Diageem vasi pracovni
napli? Mam na mysli pomér casu, ktery vénujete
blendovani a cestovani.

Vabec ne. Cas, ktery vénuji cestovani po svété, abych
propagovala rum Zacapa, neovlivnil cas ktery vénuiji
blendingu.

Miizete nam prozradit, co je na blendovani nejdu-

Ano, mdj nos. Je maly, ale mocny. Kdyz micham rumy
rdzného stari, nepouzivdm chemii nebo pocitace v la-
boratofi, ale fidim se cichem. Je to dilezité, protoze
dva rumy si mohou byt podobné chemicky, ale pfitom
mohou disponovat velmi rozdilnymi vinémi.

Jsou v planu néjaké nové verze rumu Zacapa, napfi-
klad limitované edice nebo vyrocni lahve, na jejichz
chutovém profilu v soucasnosti pracujete, nebo je
predmétem vasi prace ,,pouze” udrzovani neménné
chuti jiz existujicich ruma Zacapa?

Neddvno jsme uvedli na nékteré trhy v Evropé a v Gua-
temale novou limitovanou edici, Zacapa Reserva Limi-
tada 2013, a dale pracujeme na nékterych dalSich pre-
kvapenich! Skoro kazdy den ochutnavam a dohlizim na
nové varianty. Je to moje prace a moje vasen.

A jak je to se Zacapou Etiqueta Negra, bude se v jeji
vyrobé jesté pokracovat?

Myslim, ze ano. Tato edice ma dobry potenciél, ale pro
jistotu se zeptej pfimo ve spolecnosti Diageo.

(Zavolal jsem tedy Mariovi Navarrovi a ten mi rekl,
Ze se prozatim nepocita s ukoncenim vyroby rumu
Zacapa Etiqueta Negra, jak se o tom pred casem
spekulovalo.)

Jak vlastné vypada vas bézny pracovni tyden?

Je toho hodné, co bych mohla popsat, ale jenom pro
predstavu: Par dnt v tydnu jsem v kancelafi s mym ino-
vativnim tymem a par dnu travim také ve skladech zrani,
kde mam neustale k dispozici reporty o prabéhu zra-
ni v jednotlivych sudech. Rdda se délim o své znalosti
a jsem opravdu hrda na ¢leny mého tymu.

Chtéli bychom Vas pfisti rok opét pozvat k nam do
Ceské republiky. Mazete nam napovédét, jaky ter-
min by pripadné ve vasem nabitém kalendafi pfi-
chazel v uvahu?

Jsem schopna pfijet, ale potfebovala bych nejprve vé-
dét, kdy byste mé mohli potrebovat. Zeptame se PR
agentury, kterd vede moji agendu, a mdzeme ten ter-
min zarezervovat. Rada se podélim o znalosti a skvélé
zkusenosti s rumem Zacapa.

Existuje v blendingu rumu jesté néco, co by vas la-
kalo vyzkouset?

Vzdy se snazim najit novy rumovy zéazitek. To je to, proc
se rada nechavam inspirovat a snazim se ve spravny
moment analyzovat vdechny moZnosti, které mohu zis-
kat. Na nich potom pracuji, abych zjistila, kterd z nich
bude dalsim skvélym rumovym zazitkem...

Co vas v tomto roce nejvice potésilo a co zase na-
opak zklamalo?

J& si uzivam kazdy den a jsem zvédava na dalsi Zivot-
ni zkusenosti. Nachdzim pozitivni véci, které se déji,
a ucim se byt za vSechno vdécna.

Vime o vas, Zze pochazite z Nikaraguy. Myslite si, ze
se tam jesté nékdy natrvalo vratite?

No, to nevim, ale myslim si, Ze je lepsi zit kazdodenni
Zivot a nechat se prekvapit tim, co pfinese budoucnost.

Kdyz jsme byli pred tfemi lety v Guatemale, navsti-
vili jsme v Quetzaltenangu rozsahlé sklady zrajicich
rumu vyzdobené ve stylu art deco. Z vrtulniku jsme
potom vidéli i vystavbu novych skladt jak pro zrani
rumu Zacapa, tak pro rumy Botran. Jsou nové skla-
dy pro zrani rumt Zacapa také tak pékné vyzdobe-
ny a jsou jiz v provozu?

Ano, ty jsou jiz v provozu, ale jsou na rozdil od téch
plvodnich postaveny spise v kolonidlnim stylu.

Jaky rumovy koktejl mate nejradéji?

Je jich mnoho, ale Zacapa tonic je skvéld volba pro horké
dny, nebo long drinky... Zlezi na momentalni néladé a chuti.

Je néjaky rum master, kterého respektujete? A proc?

Tato prace je uméni a vsichni, kdo se pohybuji na tomto
poli, védi, Ze to neni jenom jméno, je to i velka odpovéd-
nost — a to je ddvod, pro¢ nikoho nefavorizuiji, ale respek-
tuji je vdechny.

Dékuji a hodné stésti v novém roce! |



RON ZACAPA CENTENARIO 23 -0,7 L/ 40 %
Je vyrabén z téch nejpeclivéji vybiranych ruma zrajicich 6-23 let,
které jsou nasledné blendovény po dobu minimélné jednoho roku.

RON ZACAPA CENTENARIO 15-0,7 L/ 40 %
Je smési rumU destilovanych pouze z nejsladsich, prvné lisovanych
stav panenského medu cukrové titiny zrajicich 5-15 let v systému

Solera. 930 K¢. V papirovém kartonu. 1080 K&

RON ZACAPA CENTENARIO 23 -0,7L/40 %

Je vyrabén z téch nejpeclivéji vybiranych ruma zrajicich 6-23 let,
které jsou nasledné blendovény po dobu miniméiné jednoho roku.
V exkluzivnim darkovém baleni. 1280 K¢

RON ZACAPA CENTENARIO 23 -0,7L/40 %

Je vyrabén z téch nejpeclivéji vybiranych ruma zrajicich 6-23 let,
které jsou nasledné blendovény po dobu minimainé jednoho roku.
V dérkovém baleni z tvrdého kartonu. 1080 K¢




RON ZACAPA CENTENARIO STRAIGHT FROM THE CASK RON ZACAPA CENTENARIO 23 ETIQUETA NEGRA

Je limitovanou edici legendérniho rumu Zacapa, ktery je lahvovan Mé obsah alkoholu 43 % a od Rumu Zacapa Centenario 23 se li3i
v sudové sile 45 %. Na visacce tohoto rumu naleznete &islo 1dhve, i v blendingu. Pocet sudl po sherry je vyssi, a proto je tento rum
datum plnéni a podpis master blenderky Loreny Vasquez. 3300 K¢ i 0 poznani jemnéjsi. 1590 K¢

RON ZACAPA CENTENARIO XO -0,7 L/ 40 %

Je vyrdbén z téch nejpeclivéji vybiranych rumd o pramérném stafi 23 let, které jsou dale na dva roky ukladany do sudt z fran-
couzského dubu, ve kterych byl dfive uloZen kofak. Tento rum je nasledné blendovan po dobu minimalné jednoho roku, aby
bylo dosazeno perfektni rovnovéhy ve slozeni viiné a chuti. 2200 K¢
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THE PATRON

SPIRITS COMPANY

V roce 1989 dva viziondfi, spoluzakladatel Paul Mitchell Systems John Paul De Joria a podnikatel Martin Crowley,
zalozili The Patrén Spirits Company s jednoduchym cilem, kterym bylo vytvoreni ,nejlepsi tequily na svété”.

Za pouziti vyhradné Weberovych modrych agave zvanych Agave tequilana vypéstovanych na vysociné mexického
statu Jalisco a propojenim tradi¢nich technik s modernimi technologiemi vytvorili, jak fikaji, , prvni ultraprémiovou
tequilu na svéte”.

Pod vedenim De Jorii a Eda Browna, ktery dfive pracoval jako vykonny reditel spole¢nosti Seagram, byla v Jaliscu
postavena nova destilerie. Pod dohledem renomovaného master destilera Francisca Alcardze byla tato destilerie, Ha-
cienda del Patrén, navrzena tak, aby se stala nejmodernéjsi destilerii pevné stojici na zékladech tradice.

Dvandct osobitych ultraprémiovych produktl zahrnuje v soucasnosti portfolio spole¢nosti Patrén Spirits. Tu¢né vytis-
téné pro vas madme v nasi prodejné. Gran Patréon Burdeos tequila, Gran Patron Piedra tequila, Gran Patrén Plati-
num tequila, Patron Afejo tequila, Patron Reposado tequila, Patron Silver tequila, Patron XO Cafe, Patrén
Citronge, Patron XO Dark Cocoa, Pyrat Cask 1623 rum, Pyrat XO Reserve rum a vodku Ultimat.

Tequila Patrén je femesiné vyrabéna stejnym malosériovym postupem, jako tomu bylo v dobé jejiho uvedeni na
trh v roce 1989. Klicové rozdily ve vyrobnim procesu daly zéklad jedine¢nému stylu a konzistentni vysoké kvalité.

VYBER AGAVE - Patron spolupracuje s nejlepsimi péstiteli agave v mexickém staté Jalisco, aby bylo zajisténo, Ze bu-
dou rucné vybirdny pouze ty nejlepsi modré agave Weberovy. Tato selekce zajistuje staly pfisun vysoce kvalitnich agave.

VARENI AGAVE - Nase agave jsou pomalu vafeny v malych cihlovych parnich pecich. Tento zptsob zajistuje, Ze se
Skrob proméni v nejchutnéjsi cukry. Pomalé vareni umoznuje obohatit vini a chut jedine¢nymi aromatickymi slozkami.

MLETI AGAVE - Pouzitim valcovych mlynd a tradi¢nich kamennych mlynskych kol tahona kombinujeme moderni
technologii a tradi¢ni metody k rozemleti agave. Kazdy z obou zptsobt mleti doddvéa odlisnou vini a chut, coz
ma za nasledek odlisSnou chut tequily Patron.

DESTILACE - Tequila Patrén je destilovdna v malych sériich za pouziti pouze médénych kotlikovych destilacnich
zafizeni, aby bylo mozno vyrobit tequilu s jemnéjsi chuti.

LAHVOVANI - Kazd4 lahev tequily Patron je ru¢né vyrobena z recyklovaného skla a je také ru¢né ¢islovéna.

Tequila Patrén je dnes nejproddvanéjsi tequilou na svété, dostupnou ve vice nez 140 zemich svéta, véetné nasi repub-
liky. Nase spolecnost, Ultra Premium Brands, byla oslovena spolecnosti Patrén Spirits v roce 2012.

You Parton Tequila How It Is Made (7:53) You The Patron Story and Philanthropic Work (3:01)



REPOSADO PATRON - 0,7L/ 40 %. SILVER PATRON - 0,7L/ 40 %. ANEJO PATRON - 0,7L/ 40 %.

Zraje vice nez 2 mésice v dubovych sudech Je v soucasnosti nejprodavanéjsi 100 % aga-  Je lahodnym blendem jedine¢né stafenych
a je blendem ¢isté chuti tequily Patrén Silver ve tequilou na svété. Je plnéna do ruc¢né fou-  tequil, zrajicich nejméné 12 mésicl v ma-
s tony dubu tequily Patrén Anejo. 1320 K¢ kanych lahvi z recyklovaného skla. 1240 K¢ lych sudech z bilych dub®. 1500 K¢
PATRON XO CAFE - 0,7L/ 35 %. GRAN PATRON BURDEOS - 0,7L /40 %. PATRON CITRONGE - 0,7L/ 40 %.
Je vyjime¢nou smési vysoce kvalitni tequily Zraje 10 mésict v dubovych sudech. Nasled-  Je pffrodni pomerancovy likér vyrobeny
Patron Silver a cisté, pfirodni podstaty dob- né je znovu destilovana a uloZzena na 2 mé- v mexickém staté Jalisco. Nejsou do ného
ré kavy, doddvané ze dvou mexickych stata, sice do sudl po nejlepsich Bordeaux vinech.  pfidavany chemické latky ani uméla dochu-

z Veracruzu a z Chiapas. 720 K¢ (Burdeos = $panglsky Bordeaux.) 10580 K¢ covadla. 720 K¢



Warehouse #1 interview:

FRANCISCO
ALCARAZ

Ptal se a fotografoval Jakub Janecek.

V roce 2012 jsme zadali zastupovat v Ceské repub-
lice Patron Spirits, jejimz zakladnim a velmi Gspés-
nym destilatem je tequila Patron. Kdyz jsem o rok
pozdéji v kvétnu mél namireno do Mexika, chtél
jsem mimo jiné navstivit i destilerii, kterou si necha-
la postavit spolecnost Patrén Spirits v Atotonilku.
Bohuzel mi bylo pisemné sdéleno, ze je navstév-
nické centrum uzavieno a ze to neni mozné. Tr-
val jsem na svém, ale nikoho neobmék¢ilo ani mé
ujisSténi, ze to bude na mé vlastni riziko. Nakonec
jsem mél ale stésti, protoze jsem mél tu cest se se-
jits Franciscem Alcarazem, legendarnim masterem
destilerem, ktery v soucasnosti pracuje pro Patron
Spirits. Sesli jsme se v luxusnich designovych kan-
celarich pobocky Patron Spirits Mexico v Guada-
lajare, a ja tak mohl tomuto rodakovi z Tamazuly
polozit nékolik otazek.




Jaké byly Vase zacatky v tequilovém pramyslu a jak
jste se stal soucasti Patron Spirits?

Kdyz jsem byl v roce 1969 na Univerzité, hledalo Mi-
nisterstvo obchodu inspektory tequily. O tequile jsem
tenkrat nic nevédél, ale shanél jsem néjakou préci, a tak
jsem se prihlasil. Stal jsem se jedinym inspektorem na
54 destilerii vSech velikosti. Mezi nimi velké jako Cuervo,
Sauza, Orendain, ktera byla tenkrat cislem 3. Nékteré
malé, jako Madrileria, tenkrat vznikaly a jiné zase zani-
kaly. Dnes je destilerii 150.

Od té doby se hodné zménilo. Tenkrat bylo jen malo
technikl. Dnes je hodné vzdélanych inzenyrd, kteff

toho védi o procesu vyroby opravdu hodné. Je také vice
technologie, je vétsi konkurence a tak dale.

Kdyz mé panové John Paul de Joria a Martin Crowley
z Patrén Spirits v roce 1989 najali, bylo cilem vytvoreni
nejlepsiho mozného produktu, nejlepsi tequily na trhu.
Pan Crowley designoval lahev a zaregistroval obal. J&
jsem udeélal formuli a stardm se o proces. Myslim, Ze se
nam to docela podafilo.

Ostatni vyrobci tequily ¢asto fikali: ,Co si mysli ten blaz-
nivej vlasatej gringo (John Paul de Joria), jak se mize
domnivat, Ze mUZze bejt s takovym produktem Uspés-
nej?” Pravdou ale je, Ze se Patron stal pomérné brzy
Uspésnou znackou a néktefi ostatni vyrobci nas zacali



kopirovat, a to vcetné filozofie a technickych napadu.
S Patrén Spirits jsme toho v tequilovém primyslu zmé-
nili hodné k lepsimu a ja jsem na to hrdy.

Inovovali jsme mnoho véci. Skoro nikdo neplnil tequi-
lu do ru¢né foukanych ladhvi, protoze to pfinasi obtize.
Neni snadnd kontrola obsahu kazdé lahve stejné tak
jako to, aby korkovy uzavér dobre tésnil. Byla to velkd
vyzva, ale my jsme se toho nebdli. Lidé si i pres pocatec-
ni potize nase Idhve oblibili a akceptovali i vysokou cenu.

Kde se vlastné vyrabéji lahve pro tequilu Patron,
v Mexiku?

Ano, skoro vdechno nase sklo se vyrdbi v Zapopanu
v Jaliscu a az na vyjimky je z recyklovaného skla. Nase
obaly jsou také z recyklovaného papiru. Zkratka to zna-
mena, ze se chovame velmi Setrné k Zivotnimu prostredi.
Méme nulovou kontaminaci a velice si toho vazime.

To je v dnesni dobé mnohdy bezohledné honby za
co nejvétsimi zisky uctyhodné.

Bylo investovdno mnoho casu, Usili a penéz do kontroly
naseho odpadu.

Vidél jsem o tom néjaké dokumentarni filmy...
Mame napfiklad systém zpétné osmdzy, ktery je scho-
pen vycistit kontaminovany kapalny odpad z destilace.
Ten ma kapacitu 750 000 litrd za den. Provzdusnéna
Cista voda je smichana s bagasem a vznikd tak kompost.
Mame 5 ha velmi kvalitniho kompostu, ktery neproda-
vame, i kdyZ je to po nés ¢asto pozadovano. Davame
ho zahradkardm a také mistnimu fotbalovému klubu
v Atotonilku.

Jaka je dnes vlastné situace se vstupnim materidlem
pro vyrobu tequily? Je ho dostatek? Vzpominam si,
jak byla v 90. letech minulého stoleti v disledku na-
padeni skadci agave nedostatkovym zbozim a jeji
cena dramaticky rostla.

Ano, jednalo se o napadeni dvéma mikroorganismy,
houbou a bakterii, ale ve skute¢nosti se tenkrat seslo
vice faktord, které mély vliv na rGst cen agave. Jednak
to byla velice tuha zima, béhem které poprvé po 105
letech napadl v Guadalajafe snih. Na vysociné statu Ja-

lisco klesly teploty hluboko pod bod mrazu a pomrzlo
mnoho mladych rostlin. No a v neposledni fadé je po-
tfeba zminit i to, Ze pfibyvalo tequil se 100% obsahem
cukru z agave. Tyto faktory v té dobé zapficinily prudky
nardst cen, kdy z pavodni vykupni ceny agave, kterd
byla do té doby 1,6 pessos za kilo, se prakticky pfes noc
stalo 17 pessos.

My dnes platime pres Ctyfi pesa za kilo, coZ je velice
slusnd vykupni cena. Platime trochu vic, nez je bézné,
a pozadujeme kvalitni zrala agave.

A jaky je dnes v Mexiku pomér vyroby mixto tequily
a 100% agave tequily?

Drive se vyrabély, pokud se bavime o objemu, prevaz-
né tequily mixto (s obsahem cukr z agave minimalné
51%) a jenom malé procento bylo tequil 100% agave.
Dnes je ten pomér pll na ptl a 100% agave tequil ne-
ustdle pribyva.

V Mexiku je mozné pozorovat néco jako cyklus, ktery
se opakuje a béhem kterého je vykupni cena vysoka
a potom zase nizka. Lidé zasadi mnoho agdve s tim, Ze
zbohatnou, ale potom tu svou urodu tfeba nemohou
prodat. Potom se stéva, Ze zakladaji nové destilerie, aby
vyrobili tequilu. Primérnou tequilu neni tak tézké vyro-
bit, ale mUze byt tézké ji prodat. Mnohdy ti lidé nevédyi,
do ¢eho jdou, a to neni dobré pro celé odvétvi a nako-
nec ani pro né samotné.

Pokud pfipravujete destilerii, musite mit plan produkce
feknéme na sedm let a kazdy rok si propocitate, ko-
lik agéve budete potfebovat pro svou produkci. My se
snazime jit touto cestou a mnohé destilerie nas kopiruji.
Vypada to, Ze ovliviiujeme cely tequilovy praimysl.

Co si myslite o vyvozu mixto tequily v tancich?

Je to slozité, tequila mixto je kategorie tequily, kterd
obsahuje minimainé 51% obsahu cukru z agave a jeji
vyvoz v tancich je legalni.

Ano, ale realita je takova, ze do tequily v tancich
je mnohdy pfed lahvovanim pfimichavano néco, co
ji na chuti rozhodné nepfidava. Nemyslite si, Zze by
tento problém mohl byt zdkazem vyvozu tequily
v tancich vyfesen?




Ano, ale to se myslim jen tak nestane, protoze do im-
portu v tancich jsou zainteresovany spole¢nosti prevaz-
né z USA, které nebudu jmenovat a které investovaly
nemalé penize do plnicich linek a tak déle.

Myslim, Ze je nutné lidi vzdélavat a vysvétlovat jim roz-
dily. Ja jezdim po svété a trénuji predni svétové barmany
a postupem casu vidime, Ze si lidé neobjednavaji tequilu,
ale Ze chtéji Patron. Néktefi zakaznici zkratka pochopili,
Ze Patrén je synonymem pro kvalitu, a nechtéji levny,
pochybny destilat, ale Patron. To je pro nas skvélé mit
takovy status.

To nepochybné - za tak kratkou dobu.

Ano, jsme velice mlady vyrobce. 24 let pro spole¢nost
nenf pfilis dlouha doba.

Je to bezpochyby skvély vysledek. Takze vy si nemys-
lite, Ze bude export tequily v tancich jen tak zrusen?

No v budoucnu lidé rozhodnou, mixto tequila je kate-
gorie, a i kdyz j& bych jako Mexican byl rad, aby byla
veskera tequila plnéna do lahvi tady v zemi ptvodu, tak
si myslim, ze se to kvUli lobbistim a zajmGm firem, pro
které pracuji jen tak nestane.

V minulosti jste pracoval jako konzultant pro tra-
di¢ni destilerii 7 Leguas, ktera ma dodnes dobrou
reputaci jako jedna z nejlepsich.

Je to dobry vyrobce, pracoval jsem pro né v té dobé jako
nezavisly poradce, pomahal jsem jim postavit destilerii.
V dobé, kdy mé kontaktoval Martin Crowley, jsem byl
7adan, abychom pro Patrén Spirits destilovali tequilu
Patron v destilerii 7 Leguas. Samoziejmé s jinou formuli
a lidé ze 7 Leguas to akceptovali.

A co vlastné znamena nazev 7 Leguas? Byl to sku-
tecné kuan Pancho Villy, jednoho z nejvyznamnéjsich
generalti mexické revoluce?

No, Pancho Villa mél klisnu a ta se jmenovala 7 Leguas.
Pojmenoval ji zfejmé podle vzdalenosti, kterou kar v té
dobé byl schopen urazit za jeden den.

7 Leguas v kilometrech je bez mala 30 kilometrd (presné
29 253 metrd). Tak napfiklad abyste se z Guadalajary
dostal na vysocinu statu Jalisco, musite nejprve do prv-

niho mésta a tim je Zapotlanejo — a to je sedm legui. Ze
Zapotlaneja do Tototlanu je to dal3ich 7 legui, z Tototla-
nu do Atotonilka sedm legui, z Atotonilka do Degollada
daldich sedm, atd. V téchto méstech byla mista, kde se
mohli koné napit, jezdci mohli povecefet a pfenocovat
a tim zacala mésta rlst a vzkvétat.

Zajimavé. A destilerie 7 Leguas je v Arandas?

No, je blize Arandas nez ke Guadalajare, ale do Arandas
je to od ni jesté dalsich 34 kilometra.

Ci napad to byl pouzivat ve vyrobnim postupu te-
quily Patron staré mlyny tahona a dievéné kadé, ve
kterych nechavate kvasit stavy i s vlakny, tak jako
se to délalo dfiv?

No, ja jsem ten postup pouzival v Siete (mysleno 7 Le-
guas).

A jakou chut to dodava finalnimu produktu?
Dodava to zemitou chut a vini cerstvych hub.

Zatimco $tavy z béznych mlynQ, které kvasi bez vla-
ken, disponuji vice kvétinovymi tony?
Ano, kvétinovymi a ovocnymi tény.

Jak velké procento zkvasené stavy je z tahony a die-
vénych tankt, kde Stavy kvasi s vlakny, a jak velké
z bézné pouzivanych mlynt a fermentace bez vlaken?

Je to pul na pul.

Kolik vyrobct myslite jesté v Mexiku pouziva tento
stary zptisob kvaseni $tav ve dievénych tancich?
Velmi mélo, mozna tfi.

Je to proto, Ze je to narocnéjsi a drazsi zptisob?
Ano, naro¢néjsi, drazsi a méné efektivni. Pro nds je ale
na prvnim misté kvalita a az potom dalsi faktory.

Jak velkym problémem je podle Vas pouzivani nere-
zovych autoklavi pro uvareni agave?

My nepouzivdme nerezové autoklavy. Mdzete s jejich
pomoci usetfit energii, ale neni u nich mozné tak dob-




fe kontrolovat teplotu. Ve skutecnosti autoklavy zvysuiji
teplotu, aby zkratily ¢as vareni. Kdyz zvysis tlak, zvysis
i teplotu — a potom se stavd, Ze byva agave na povrchu
sezehnuta — a to dava findlnimu produktu $patnou chut.
Kratkd doba vareni také zpUsobuje nedokonalé uvareni
stfedu agave. Kvali tomu ztrdci finaIni produkt sladkost
a také ziskava nezadouci chut.

Takze Patron pouziva pro vareni staré kamenné
nebo cihlové pece?

Ano, cihlové pece. Malé cihlové pece, malé fermen-
tacni kadeé, mald kotlikové destila¢ni zafizeni. Vsechno
je malé a viechno trvd pomérné dost dlouho. Cas je
hlavni filosofii nasi spole¢nosti. Cas je pro nas ekviva-
lentem kvality.

Kdyz jste v minulosti potiebovali vyrabét vétsi
mnozstvi tequily, tak jste vzdy postavili dalsi malou
destilerii stejné kapacity, jakou méla ta predchozi?
Dnes uz tak mate vlastné 12 destilerii pod jednou
stfechou. Kolik jich jesté budete muset v budoucnu
postavit, co myslite?

No, existuji samozrejmé néjaké limity, ale my jsme pfi-
praveni na rozsifovani. Bude zédlezet mimo jiné i na tom,
jestli budeme mit dost vody a elektfiny. Hlavné vody.
V soucasné dobé médme dostatek elektfiny a zatim i dost
vody pro dalsi rozsifeni a mame i dostatek agave, coz je
velmi dllezité.

Co se tyka vody, mate svou vlastni studnu?

Méame dvé studny.

Ptam se, protoze vim, ze ne kazdy vyrobce ma to
Stésti...

My mame nastésti 2.

Abych se jesté vratil ke kvaseni, to trva vzdy 72 hodin?

Nase Stavy kvasi 72 hodin, at uz se jednd o kvaseni
s vldkny nebo bez.

Potom nasleduje dvoji destilace, jejiz vysledkem je
destilat s obsahem alkoholu 55 %?

Spravné, pouze nékdy, napfiklad pro vyrobu tequily,
jako je platinum, pouzivdme jesté treti destilaci.

Ma 55% tequila néjaké specialni jméno?

Ne, je to tequila. Tequila ma minimdlni obsah alkoholu
35 % a maximalni obsah 55 %.

Ptam se, protoze kdysi, kdyz jsem byl v Mexiku po-
prvé, mi v jedné destilerii fekli, kdyZz jsem ochutna-
val 55% tequilu pfimo z destila¢niho zafizeni, Ze se
ji Fika tuba...

No, bud'si délali legraci, anebo ji tak v té destilerii fikali.
Tuba je ale ndzev pro zkvasenou s$tavu z kokosu, kterd
se déla prevazné ve staté Colima.

No ja vim, véera jsem mél to Stésti a ochutnal jsem
dokonce tubu od jednoho starého pana na ulici
v Guadalajare.

Opravdu? A prodaval i pulque?

Ne, myslite zkvasenou Stavu z agave?

Ano, z velkého druhu agave, ktery ma gigantické listy
a jeho srdce muze vazit kolem 500 kil. Do jeho stfedu
se udéla otvor a stavy, které se tam stahuiji, se jmenuji
aguamiel, ty se sbiraji a nechdvajf se zkvasit.

Mate ho rad?

Ne, nemam.

Nemate? Vzdyt dfive bylo v Mexiku pulque velmi
popularni, existovaly mnohé pulquerie (obdoba na-
Sich hospod IV. cenové). Existuji vlibec jesté?

Dnes uz skoro vymizely, par jich jesté bude na tzemi dnes-
niho Mexika City, ve statech jako Toluca a mozna v Pueble.

Pulque je prece tradice, pulque je Mexiko ne?

Ano, byl to jeden z prvnich alkoholickych napojt pfipra-
vovanych bez destilace, ktery se tu pil. Je to vlastné vino
z mezcalu (rozuméj z agave).

Tomu clovéku, ktery chodi vysavat stavu z agave
pro vyrobu pulque, se fika tlachiquero. Vite, co to
slovo znamena?




Ne, nevim. Je to slovo ze starého jazyka nahuatl.

Podobné je to tedy i se slovem jimador?

Ano, to je také z nahuatlu a je to oznaceni pro nékoho,
kdo osekava listy a sklizi agave.

Ja jsem si plivodné myslel, Ze je to Spanélské slovo,
které je néjakym synonymem pro sklizen, ale zjistil
jsem, Ze ve Spanélsku ho lidé neznaji...

KdyZ uz jsme u sklizné agave. Rika se, ze maji byt lis-
ty useknuty co nejblize srdci agave, aby se zabranilo
horkosti, ktera by mohla ovlivnit finalni produkt.
Ano, zjistilo se, ze tequila je kvalitnéjsi, kdyz jsou listy
useknuty blize srdci agave.

To mé vzdy prekvapovalo, Zze zatimco agave pro vy-
robu tequily jsou vétsinou sklizena timto zplisobem,
u sklizenych agave pro vyrobu mezcalu tomu tak
neni.

To je pravda, ndstroj, ktery se pouzivd k osekavani lis-
td modré agave pro vyrobu tequily, coa, je ostrejsi nez
ten, kterym se sklizi agave pro vyrobu mezcalu. Tam se
dokonce nékdy pouzivaji pouze macety a sekery. Z list0
se potom mohou dostévat do mezcalu voskové castice
a méné sladké castice.

Dfive se z trnd na 3picce lista délaly jehly a vlakna
uvnitf lista byla pouzivana jako nité. Vyuzivaiji se jes-
té dnes k nécemu odseknuté listy agave po sklizni?

V soucasnosti se na nic nepouzivaji. Nechavaji se na po-
lich, shniji a stanou se soucasti pady. Slouzi jako kompost.

Musi to byt tuny materialu...

Tuny, ale i pole jsou velika. Délaji se vyzkumy, jak by
se daly listy agave dale vyuzit, ale dosud nikdo nepfisel
s konkrétnim ndpadem. Faktem je, Ze zékladniho mate-
ridlu pro dalsi vyuziti by bylo hodné.

Co je v soucasnosti vasi denni pracovni naplni v Pa-
trén Spirits company?

Moje prace je dnes trochu jind nez v zacatcich. Ucast-
nim se na designovani staveb, na to tady mame special-

délam, je vyvoj novych produktl. Dosud jsem vytvofil
viechny vyrobky pro Patrén Spirits.

A stéle kontrolujete kazdou varku vyrobené tequily?
Ano, kontroluji a podepisuji se pod ni. Také déldm hod-
né tréninkd a seminard. Drive jsem to délal pouze j4, ale
dnes nés je vic.

Dalsi otézkou je zrani tequily. Je néjaké omezeni pro
zrani tequily? Pred 20 lety fikali vyrobci tequily, ze
nelze nechat tequilu zrat pfilis dlouho, protoze to
tequile zkratka neprospiva. Dnes ale mame tequily
extra age, ultra age...

Nemyslim, Ze by dlouhé zrdni mélo byt problémem.
Jako v kazdém procesu i tady musi existovat kontro-
la. Kdyz méate dobry destildt a nenarusite jeho kvalitu
pouzitim Spatnych sudd, mizete mit i dlouho zrajici fi-
nalni produkt. Tequila zraje samoziejmé trochu odlisné
nez destilaty z hroznt nebo cukrové tftiny. Je potieba
studovat zrani, coz je vlastné chemicky proces, jehoz
znacnou Casti je okyslicovani. Nékteré slozky destilat
ziskava a nékteré zase ztraci. Obecné se da fici, ze kdyz
mas dobrou tequilu a dobré sudy, mtzes mit i dobrou
starou tequilu.

K tomu ale jesté musime pocitat s evaporaci neboli
s odpafovanim..?

Ano, dochdzi ke ztrdtdm a nékdy i velkym ztratam v za-
vislosti na teplotdch. Nékdy ztracime 1 % i vice.

No, ja bych tipoval vice, kdyz vime, Ze se ve Skot-
sku odpafuje kolem 2 % a v Karibiku dokonce ko-
lem 8 %.

U nas je to jenom 1-2 %.

A vy nechavate zrat tequilu v Atotonilku pobliz de-
stilerie?

Primo v destilerii.

A v jaké nadmofské vysce?
Je to pobliz Guadalajary, kolem 1500 metr nad mofem.




No, tak to je dost vysoko, tam nemusi byt tak horko.

V noci maze byt -2 °C nebo -3 °C a v poledne tifeba
+26 az +28 °C.

Jaky je Vas nazor na ritual piti tequily s citronem a se
soli a také, coz je daleko bizarnéjsi, s pomerancem
a se skofici, coz je méda, ktera prisla z USA nebo
byla vymyslena v Evropé, nevim piesné. Ja si limetu
a stl s blanco tequilou dovedu prestavit. Mlze to
byt soucast mexické tradice, kterou mizeme vidét
napfiklad ve zlatém véku mexického filmu, ale po-
meran¢ se skofici?

J& se domnivam, Ze pouziti limety a soli ma pouze mas-
kovat Spatnou chut. Rychle do sebe kopnout nekvalitni
destilat a rychle na jeho chut zapomenout kousnutim
do limety. Pfitom by mélo jit o to vychutnat si kvalitni
destiladt o¢ima, nosem a jazykem. J& mam daleko radéji
nez ,konic¢ka” (panakovou sklenicku) sklenicku koria-
kovou. Pro mé je design koriakové sklenicky idedlni. Je
to dokonaly tvar. Dobre padne do ruky, destilat jemné
zatocite, uvolnf se pfijemna vané, vidite dobre barvu,
napijete se a mizete dobre vyuzit viech svych smysla.
Potom neni ddvod tequilu nicim zajidat.

A jak to tedy bylo dfive v téch mexickych filmech?
Myslite, Ze kvalita tequily byla Spatna?

Myslim, Ze cilem bylo se opit a ne si pochutnat — a to by
cilem podle mého ndzoru byt nemélo.

S pomerancem a skofici to je zfejmé stejné, s tim
rozdilem, Ze tuto kombinaci tady v Mexiku ani ni-
kdo nezna?

Presné tak, neni to nas zvyk a dlvod bude asi stejny,
skryt chut nekvalitni tequily.

Odkdy se vlastné zacal pouzivat nazev tequila pro
destilat, kterému se do té doby fikalo vino mezcal?

To bylo zavedeno za vlady prezidenta Porfiria Diaze, kdy
se zacalo pouzivat slovo tequila.

Porfirio Diaz vladl v letech 1876-1911, ale vi se pres-
né, kdy se to zacalo pouzivat?

Ne, to se pfesné nevi.

Nedavno jsem se byl podivat v kiné na film Quen-
tina Tarantina Django. Je to film, ktery se odehra-
va ve Spojenych statech za valky Severu proti Jihu,
tedy v letech 1861-1865, a nékdo si v tom filmu
objednaval tequilu, ktera vlastné ale pod timto na-
zvem tehdy jesté nemohla existovat. Spravné by si
tedy mél objednat vino mezcal, nebo ne?

Ano, asi by tvlrci filmu méli podrobnéji studovat nasi
historii, aby byli pfesnéjsi. (smich)

V jakych zemich je v soucasnosti tequila Patrén do-
stupna?

Predevsim v USA, kde je nase 100% agave ultra pre-
mium tequila v této kategorii jednickou. Déle jsme za-
stoupeni ve vice nez 140 zemich svéta vCetné Mexika,
kde jsme zacali obchodovat pred dvéma lety.

Vite, co je v soucasnosti divodem, pro¢ neni mozné
navstivit vasi destilerii? Jsou to bezpecnostni diivody?

Ano bezpecnostni divody. Nikdo nechce riskovat nici
bezpec¢nost a nést za to odpovédnost.

A bude navstévnické centrum v budoucnu zase ote-
vieno?
Ano, chceme ho v budoucnu zase otevrit, az se situace
uklidni.

Mluvili jsme o bezpecnosti a kriminalité tady v Me-
xiku uz béhem cesty do vasich kancelafi. Zajimalo by
mé, jestli se Vy sam citite tady v Mexiku bezpecné?

Jsou tu nebezpecna mista a nékterad jsou naopak bez-
pecnd. Guadalajara je napfiklad bezpec¢néjsi nez jina
mésta.

Takze se da fici, Ze se citite bezpecné a muzete jit
kam si vzpomenete?

Radéji ne pfilis pozdé a ne na mista se Spatnou povésti,
kde bych riskoval.

Takze jste opatrny, ale nebezpeci unosu tieba neci-
tite?

Mozna existuje, ale jsem opatrny, porad opatrny.




Vidél jsem na internetu obrazky interiérd vagonu
Patrén Expressu. Kde je tento vlak pouzivan?

To je v USA. Byl jsem v ném se svou Zenou, v dobé, kdy
jsme uvadéli na trh Patrén Burdeos. Je opravdu velmi
luxusni.

To tedy ano, pfipomina Orient Express...
Ano, to je pravda. Je to zfejmé vlak pro blizké pratele J. P.

Jaky je vlastné spolumajitel Patron Spirits John Paul
de Joria? Navenek ptisobi velmi sympaticky.

Ano, je to dobry ¢lovek, filantrop.

Léta sem do Atotonilka svym letadlem casto?

Moc casto ne, ale ¢as od Casu nas navstivi.

Mohu se Vas zeptat na Pyrat rum, ktery také patri
Patrén Spirits? To je také Vase prace?

Ano, moje prace.

Zajimalo by mé, kde se bere tak vyrazna chut pome-
rancud v jeho chuti.

Pro zrani pouzivdme sudy, ve kterych byl dfive pomeran-
covy likér Citrénge.

A o jak stary rum se jedna?

Je to blend rumd rdzného stari. Jsou tam rumy osm de-
vét let staré, ale nejstarsi slozkou jsou rumy 15 let staré.

Zraji tyto rumy v systému solera?
Ne, nezraji v solefe.

Cas je kvalita.

Cas u napojti rovna se kvalita
a v Patréonu jsou cas a kvalita
brany velmi vazné. Méjte to
na paméti, kdyz se chystate
pozfit néjaky napoj.

Na zdravi.

Bylo pro Vas obtizné udélat tento blend?

Nemohu to moc vysvétlit, jak to délam, ale nebylo to
tak obtizné. Je to jako kdyz vafite, date tam trochu toho
a trochu toho, a az vdm to chutnd, je to hotové.

Je prace pro Patrén Spirits vyvrcholenim Vasi kariéry?
Myslim, Ze ano.

Dékuji za rozhovor.
Bylo mi potésenim.
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Ohlédnuti za akci:

RON COOPER

La Fabrika - Ctvrtek 14. 11. 2013 ve 13:00
Praha 7, Komunard® 1001/ 30

Legenda jak mezi umélci, tak pojem mezi vyrobci mezcalu. Americky vytvarnik
a majitel spole€nosti Del Maguey, vyrabéjici GZasnou fadu organickych mezcald,

nds provede magickym svétem poctivého femesla.




foto: Marek Tippl

VSechno zlé je pro néco dobré, fika staré porekadlo. V tomto pripa-
dé bylo zlé, ze jsme nemohli udélat akci s Ronem Cooperem u nas
v podpalubi, které jesté stale sanujeme a pfipravujeme na finalni
kroky rekonstrukce. Museli jsme tedy oproti pfredpokladiim najmout
na tuto akci bar divadla La Fabrika, coz byl dalsi fakt, ktery bychom
radili spise k tomu zlému, na druhou stranu jsme mohli pozvat vice
hostl, nez by se veslo k nam, a tak Ron Cooper mohl misto dvou pla-
novanych prednasek udélat pouze jednu.

Ve Ctvrtek 14. listopadu se tedy v La Fabrice seSlo zhruba
80 pozvanych hostd, aby si poslechli vypravéni legendar-
niho Rona Coopera o tom, jak zacal budovat svou spo-
le¢nost Del Maguey, Single Village Mezcal, a co je vlastné
na jeho mezcalech tak pozoruhodné, Ze je dnes mizeme
najit v nabidce nejlepsich svétovych bard a restauraci.*

Ron Cooper s sebou pfivezl do Prahy malé keramické
kalisky Del Maguey, ze kterych jsme postupné ochutna-
vali mezcal Chichicapa, VIDA, Tobala, Tepextate a Ibéri-
co. Nez se tak ale stalo, mél kazdy z pozvanych hostl
moznost ochutnat uvafené, nebo spiSe vyuzené agave,
jehoz kousky Ron z Oaxacy také pfivezl. To byl detail,

jehoz vyznam mozna néktefi oceni aZ s postupem casu.
Ochutnat totiz uvafené nebo vyuzené agdve jesté pred
jeho rozemletim se nepostésti kazdému ani pfi navstévé
Mexika, natoz u nas. Pfitom se jedna o zaklad k pocho-
peni vstupni suroviny pro vyrobu mezcalu stejné tak jako
jeho charakteristické uzené chuti.

Béhem ochutnavky jsme se dovédéli mnoho zajimavych
informaci o jednotlivych druzich testovanych vzorkd
i o rostlinach, ze kterych jsou vyrabény, zatimco bylo na
zed promitano zhruba 100 fotografii zachycujicich jejich
vyrobu tradi¢nim zpUsobem, kterym se mezcal na Uzemi
dnedniho Mexika po staleti vyrabél.



Vybér 49 baru svéta aktivné pracujicich s mezcaly Del Maguey

Artesian, Drinks International World's No.1 bar 2013,

2014, London

American Bar at The Savoy, London

Connaught Bar (Ago Perone), London

69 Colebrooke Row (Tony Congilario), London
Hakkasan, London

Dabbous, London

Santo, London

Experimental Cocktail Club, Paris & London
Milk and Honey, London

High Five (Ueno San), Tokyo, The Polignac Best Bar
in Asia

Dessert Bar Krepe, Kyoto

Drink (John Gertsen), Boston, World's best cocktail
bar pfi udileni cen na Tales of Cocktails 2013
Eastern Standard (Jackson Cannon), Boston
Dead Rabbit (Jack McGarry), New York, World's Best
New Cocktail Bar a World’s Best Cocktail Menu pfi
udileni cen na Tales of Cocktails 2013

NoMad (Leo Robecheck), New York, World's Best
Hotel Bar

PDT, New York

Death & Co (Eryn Reese), New York

Mayahuel (Phil Ward), New York

Apt 13, New York

Pouring Ribbons (Joaquin Simo), Brooklyn

Clover Club (Julie Reiner), Brooklyn

Big Star, Chicago

Violet Hour, Chicago

Frontera Grill, Chicago

Sable (Freddie Sarkis), Chicago

Aviary (Charles Joly), Chicago

Slanted Door, San Francisco

Bar Agricole, San Francisco

Coyote Cafe, Santa Fe

Las Perlas, Los Angeles

Rivera, Los Angeles

The Varnish (Eric Alperin), Los Angeles

Canon: Whiskey and Bitters Emporium, Seattle
Zig Zag, Seattle

Anvil, Houston

Cedars Social Club, Dallas

Clyde Common, Portland

Jimmy'’s, Aspen

Candelaria, Paris — Highest Climber / The Botran Best
Bar in Europe

The Dr. (David Trampe and Arno), Rotterdam
Door 74, Amsterdam

Capri, Kéin

Ocafa, Barcelona

Cocktail Club, Copenhagen

Lily and Bloom, Hong Kong

Cafe Iguana, Singapore

Vine Wine Boutique Bar & Cafe, Hanoi
Everleigh Bar, Melbourne .

La Biznaga (Zandunga), Oaxaca
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NEMELO BY UNIKNOUT VASI POZORNOSTI

PRAIRIE VODKA
Vyrobci této organické vodky upfednostriuji kvalitu pfed kvantitou.
Pomalu femesiné pfipravujf tuto vodku v minnesotské prérii z kuku-
fice od seminek po lahev. Je to vodka od téch, kterym zélezi na tom,
co je v lahvi, pro ty, kterym nenfi jedno, co piji.

CENA: 710 K¢

PRAIRIE CUCUMBER FLAVORED VODKA
Vyuziva navic osvézujici okurkové prichuté.
CENA: 710 K¢

PRAIRIE GIN
je organickym, femesIné vyrdbénym ginem, patou generaci vyrobct
destilatd. Tento blend obilného destilatu s nejlepsimi dostupnymi by-
linami vas potési svou osvézujici chuti bylin s velmi jemnym dotekem
jalovce.

CENA: 710 K¢

WHISKY BIBLE 2014
Bible pro kazdého milovnika whisky, kterou dévé dohromady Jim Murray jiz de-
satym rokem. Pro toto jubilejni vydani nezavislého privodce svétem whisky ochutnal

a ohodnotil Jim Murray pres 4500 vzorkd whisky z celého svéta!
CENA: 450 K¢

CREMA DE SOTOL HACIENDA DE CHIHUAHUA
je vyjimecné jemny krémovy likér, ktery je kombinaci organicky
vyrdbéného sotolu, smetany a pekanovych ofecht. Neni mdly
a prilis sladky, ale zkratka skvéle vyvazeny a navic hezky zabale-
ny jako vsechny lahve sotolt Hacienda de Chihuahua.

CENA: 830 K¢

SOTOL HACIENDA DE CHIHUAHUA H5
je pét let zrajicim sotolem ze 100% divokych agdve dasylirion
rostoucich ve staté Chihuahua. Jednd se o sotol, ktery se na
pét let uklada do sudd z francouzskych dubt. Diky jeho nepre-
konatelné jemnosti si ho oblibila mimo jiné i americka herecka
Julia Roberts.

CENA: 3800 K¢



BEZINKOVY TONIK FEVER-TREE
Rada prémiovych mixerd Fever-Tree byla rozsitena o bezinkovy tonik
Fever-Tree Elderflower Tonic Water.
Ten obsahuje pramenitou vodu ze Skotska, chinin z hranic Rwandy
a Konga a bezinky z malé farmy v anglickém Glouchestershiru, tedy
z mista znamého diky péstovani téch nejlepsich bezovych kvéta.
Bezinky jsou zde sbirdny ru¢né za ranniho rozbresku, aby byla zajis-
téna nejlepsi moznd kvalita a Cerstvost kvétd.
Vytazek z kvétd bezinek je ziskdn béhem kratké doby po sklizni, aby
nebyla ztracena jejich lahodna kvétinova vaneé.
Tento Uzasny tonik je Cisté prirodnim produktem, ktery je oslazen
tftinovym cukrem a neobsahuje sulfity, barviva ani uméla dochucova-
dla. Je velice chutny jako osvézujici nealko soft drink, nebo si mizete
s jeho pomoci pfipravit napfiklad vynikajici variaci klasického Gin
& Toniku.

CENA: 30 K¢

JUSTINO’S MADEIRA - TERRANTEZ 1978

Prvni vlastovka ze slibovanych ro¢nikovych lahvi Justino’s Madeiry, o kterych jsme

vas informovali v minulém ¢isle naseho ¢asopisu. Bild odrtida hroznd Terrantez uz
dnes na Madeife skoro neexistuje, a tak snad milovnikim madeiry nezkazi skvélou
chut ani tomu odpovidajici cena.

CENA: 7940 K¢

RUM SIXTY SIX FAMILY RESERVE 12 Y.0. je
rumem destilovanym v destilerii Foursquare na Barbadosu,
a to jak v kotlikovych destila¢nich zafizenich, tak v destila¢ni
koloné. Po osmi letech zrani v sudech z bilych dubt jsou
vybrany ty nejlepsi sudy, ve kterych potom zraje rum jesté
dalsi ¢tyfi roky do konecnych dvanécti let. CENA: 1170 K&
FOURSQUARE SPICED RUM

Tento kofenény rum je vyrabén podle starého tajného re-
ceptu Sealeovy rodiny, pfedavaného z generace na generaci
a destilovaného v historické destilerii Foursquare na Barba-
dosu. MUzete v ném citit anyz, vanilku, skofici i pomeran¢
s jemné zazvorovym zakoncenim. Jednd se o nadhernou

vyvazenost mezi kofenim a bylinkami. CENA: 590 K&

RUM R.L. SEALE’S 10 Y.0. je viajkovou lodi pro RL
Seale & Company. Tento poklad zraje na Barbadosu 10 let
v tradi¢nich sudech z americkych dub, které dfive obsaho-
valy bourbon. Po 10 letech jsou vybrany pouze sudy s tim
nejlep3im obsahem, ktery je nasledné naplnén do krasnych

Cernych ldhvi se jménem Sealovy rodiny. CENA: 940 Ké



TOHLE BY VAS MOZNA MOHLO TAKE ZAJiMAT

NOVY BAR BONVIVANT'S
Na Starém Mésté prazském,
na adrese Bartoloméjska 3, byl
otevien novy bar BONVIVANT's
ve stylu koktejl tapas café. Je
koncipovan jako celodenni
provoz zaméfeny na kvalitnf
koktejly vieho druhu a mala
trendy jidla. Za projektem stoji
nas dlouholety spolupracovnik
Eduard Ondracek se svym
kolegou Tomasem Palickou.
Vétime, Ze tento maly podnik
v retro stylu pfibyde na seznam
vasdich oblibenych prazskych
destinaci.

KARIBSKA MISE

Barbados, to nejsou pouze nadherné plaze, surfafi a Rihanna. Je to
také kolébka rumu, protoze pravé odtud pochazi nejstarsi rum, ktery
byl kdy pInén do l&hvi. Stalo se tak pry roku 1703 a rum se jménem
Mount Gay je tak dnes nejstarsi znackou rumu na svété! Mimo zminé-
né znacky ale na tomto karibském ostrové existuji i dalsi skvélé rumy,
z nichZ nékteré v nasi republice zastupujeme. Koncem ledna se pole-
time s Jirkou Rabelem na vlastni o¢i presvédcit, jak to s rumem v této
byvalé britské kolonii vlastné vypada a o tom, co zjistime Vas budeme
informovat v pfistim ¢isle naseho ¢asopisu.



.. NO PRECE SI TO NENECHAME JENOM PRO SEBE

ARTESIAN BAR OPET VYHLASEN NEJLEPSIM BAREM SVETA
Hlavni barman Artesian baru Alex Kraténa prevzal pro ,,sv0j” londynsky bar cenu
udilenou ¢asopisem Drinks International pro nejlepsi bar na svété. Stalo se tak
v rdmci ankety The World's 50 Best Bars a my si myslime, Ze je pozoruhodné, ze
tuto cenu prevzal Cesky rodak, a je znamenité, Ze se tak stalo jiz druhy rok po
sobé. Artesian bar i s jeho nejvétsim vybérem rumi ve mésté najdete v hotelu
Langham na adrese 1c Portland Place Regent St, London W1B 1JA.

INOVUOTEVRENI PODPALUBI JE NA DOHLED

Ano, opravdu to vypadd, Ze se nakonec dockdame a Ze znovu otevieme podpalubf
naseho obchodu. Vysouseni skoncilo a nastoupili zednici. Jejich prace bude podle planu
hotova béhem 1. tydne v lednu a potom uz nastoupi firma Tunnel, kterd se ndm stard
o interiéry. Za¢atkem Gnora ma byt v3e hotovo a my douféme, Ze vas budeme opét moci
zvat do naseho podpalubi na zajimavé prezentace. UZ aby to bylo!



S koncem roku se nam kromé bilance a retrospektivniho hodnoceni uplynu-
Ié sezony nachylil i ¢as k novoro¢nimu pfipitku, a to jak jinak nez tradi¢nim
francouzskym Sumivym vinem champagne. Tento nekorunovany kral révo-
vych napoijli je jiz od svého vzniku spojovan s oslavami vieho druhu a s pfi-
chodem nového roku dvojnasob. Samotné Champagne se popiji samotné,
nékde s jahodami, nékde se specialnimi susenkami.

Tradice v michdni Sampariskych cocktaill je potom sta-
rd jako bublinky samotné. Jedna se ale vétsinou o dvoj
¢i tfislozkové napoje, kterym maji bublinky podtrhou
chutovy smér. Nejslavnéjsi jsou potom Champagne
Cocktail s konakem, Kir Royal z rybizovym likérem

a tfeba i Upravy Bellini s broskvovou $tavou, ktery je
plavodné na bazi Prosseca.

Zvolil jsem pro Warehouse #1 news na oslavu nadcha-
zejiciho roku 2014 cocktail inspirovany témito legen-
darnimi napoji, ktery jsem nazval Red Fruit Potion. Je



foto: Gabina Farova

to jednoduchd kombinace Henri Giraud Esprit cham-
pagne a doméciho kompotu z lesniho ovoce. Ten
pfipravime svafenim 100 g lesniho ovoce (muze byt
i mrazené) a kousku skofice s 50 g cukru do mirného
zhoustnuti — tj. kompot se musi drzet na zadni strané
polévkové Izice.

Suchost Espritu od Henri Girauda, ktery je zakladni verzi
letitého Champagne domu z Ay, nazravajici pfi druhot-
ném kvaseni 3est let na kalech, je vyvazena sladkosti
kompotu na polosuchy drink.

Red Fruit Potion potom pfipravime ve vychlazené sek-
tové sklenici rozmichanim cajové Izicky kompotu s tro-

Drink kvartalu:

foto: Martin Kincl

chou champagne. Teprve promichanou ¢ast dolijeme,
tzv. protdhneme vychlazenym Henri Giraud Espritem.
Vysledny drink mdzeme servirovat se Izickou na ovoce
a bude mit oslavné 3arlatovou barvu.

Krasny novy rok!

S pozdravem / Sincerely Eduard Ondracek
Senior Barkeeper 4 Life @ Warehouse # 1



(PR)OTREPANE PRIBEHY

Alex Miksovic

Posilali mé tuhle do Pafize na nobl vecefi, kterou podavala jakasi tfihvéz-
dickova michelinska superhvézda. Je to kus cesty, tak jsem souhlasil pod
podminkou, ze v mésté svétla par dni a hlavné noci zustanu a krapet se
rozhlédnu, co je nového. Bylo po stavce kdekoho, kdo ma néco spolec-
ného s kolejemi, tak se dalo. Nu, nenasel jsem kamen na kameni. Colin
Peter Field jako obvykle nemichal ty dny v The Hemingway Baru v Ritzu,
nybrz kufroval nékde po Havaji, takZze pomalu za¢inam véfit v jeho exis-
tenci spise virtualni, protoze kdykoli se za nim vypravim, neni na misté.

Misto The Bubbles Baru, vtipného Sampariského dou-
péte, kde méli k barovému pultu pfiletované po celém
obvodu korytko, jimz proudila ledova voda, do niz sta-
véli hostovu otevienou ldhev dochladit, se nakvartyro-
val jakysi butik a v Harry’s New York Baru slouzili jen
dva barmani; zjevné i sem bohuzel dorazilo moje pra-
vidlo, podle néhoZ V KAZDEM BARU JE O JEDNOHO
BARMANA MIN, NEZ JE POTREBA. Tak co délat?

Bylo chvili po dusickéch, i rekl jsem si, Ze se podivém
zase jednou k hrobu Rudolfa Slavika. Byl jsem tam po-
prvé a naposled, kdyz jsem sbiral materidl na jediny
knizni propadak, ktery jsem pomahal zplodit — o bar-
manovi, rytifi cestné legie. Zkratim to: V Taberny na
hrbitové jsem uz polorozpadly drevény kfiz s jeho jmé-
nem pod tujemi nenasel. Dost mé to rozpalilo a fekl
jsem si, Ze se vypravim za chldpkem, co mél o Slaviko-
vu pamatku pecovat, pro vysvétleni. Jenze v Bistrot St.
Honoré byl uz jen jeho syn. Vzpomnél si, jak s tatou
za Rudolfem Slavikem do George V chodil, a na zavér
naseho setkdni séhl za sebe a postavil pfede mne 3ejkr.
Je na ném vyryto La Genevoise et L’Association des
Barmen de France en démoignage d’amitié a Rudolpf
Slavik 4. Novembre 1953... Je to ten sSejkr, s nimz Sla-
vik pracoval v padesatych a Sedesatych letech; uvnitf
poradné vymlaceny miliony ledovych kostek, typicky
francouzské médium s dlouhym télem a robustni hla-
vou, dvoudilng, postfibiené, obsah k litru. Pan Sejkr
Pana Barmana. Pokud se s nim netrepalo, staval upro-
stfed barového pultu v George V a pézoval fotografiim
spolu se svym majitelem...

Mohl bych Rudolfovi délat v George V maximalné bar-
beka, ale na Sejkry si samoziejmé potrpim taky. Ten
vliibec prvni jsem si koupil diky pfirodni katastrofé.
V cervnu 1967 mi nic¢ivé tornado (to vim dnes), které
zasahlo Jizerské hory a u koruny sousské prehradni na-

drze rozmetalo rekreacni chaty a na mne povalilo zed
jedné z nich, ponicilo pfenosny televizor Camping 28.
V pardubické Tesle mi ho spravili. Cestou zpatky jsem
se zastavil — osudovou ndhodou — v Kovomatu v Jiciné.
Za 57 Kcs mi tam prodali zelené eloxovany Sejkr v ka-
zeté se Ctyrmi stejné zelené eloxovanymi poharky a le-
tackem s navody na Vermut Flip a par dalSich koktejld.
Tak zacala moje barmanska kariéra a také sbirka sejkrd.

Dalsi ¢islo jsem ziskal od vrchniho v Restauraci Moskva.
Byl vasnivym filatelistou, takze mu kazdou chvili chy-
béla néjaka ta koruna. Jednou prede mne postavil Sejkr
ze Sandriku. Klasicky tvar, postribreny, chtél za néj osm
stovek. Tenkrat to bylo dost penéz, udélal jsem oblicej
a on mi k tomu jako bonus pfidal frak. Padl mi jako
ulity, nejstarsi dcera v ném odtancovala predtanceni
na svém maturitnim plese a nékde v 3atné ho tam pak
zapomnéla. Skoda. Byl jsem v ném jednou na Tosce ve
Smetanoveé divadle a o prestdvce mé dost okukovali.

Prvni dvoudilny Sejkr jsem koupil v Krkonosich. Jen
jsem vstoupil do vycepu v hotylku na Pozemnich
boudéach, vSiml jsem si ho na regéalu za pipou. Nechal
jsem vrchnimu pusobivé spropitné a Sel rovnou k véci.
Kolik? Podival se na mne, zhodnotil odrbany ruksak
a placaty boty a rekl si o dvé stovky. Patrné by Sel i niz,
protoze mél pri nabidce takovy ten vyraz hele, mladej,
jestli je to moc, urcité se domluvime... Vytasil jsem dvé
kila, hodil Sejkr do rance a upaloval jsem, nez si to ten
liSak rozmysli. Teprve doma jsem si Sejkr pofadné pro-
hlédl. Zespoda mél malinké logo KRUPP.

Do tretice jsem se zase jednou ocitl v bubenecské
uli¢ce, kde mi ve vinarné dva roky po sobé pokazdé
polil ¢iSnik kalhoty cervenym vinem. Nastésti bylo od-
poledne, senk mél zavieno, takze dalsi kalhoty nebyly
v ohrozeni. Zato vedle kvetlo staroZitnictvi, za jehoz



vykladem méli — alespori podle jmenovky — ¢ajovou nejasny pohyb, jako kdyz natahujete auticko na klicek.
konvici. Znal jsem ji dobfe z jedné knizky Johna Doxata, Nastala dramatickd pauza. Pak se z nitra Sejkru ozvala
ktery do ni zahrnul historické tvary Sejkrd. Takze zadna skladba Na krasném modrém Dunaji. Nezavahal jsem.

¢ajova konvice! Sejkr. Chtéli za ten kousek sedmnéct

stovek. Trochu jsem se o3il, coz neuniklo piru¢imu, Obcas strojek natahnu a nad svou sbirkou pfi Straus-

ktery se chtél zfejmé kone¢né polozky zbavit. Udélal sové mistrovském kousku nostalgicky vzpominam na
casy, kdy moje 3ejkry nestacily oschnout. W

foto: Martin Kincl



Ja23Uer gnofer 030}



IRSKA
WHISKEY

Irska whiskey je jednim z nejoblibenéjSich importovanych destilatd na nasem
trhu. Tullamore Dew a Jameson, tedy dvé znacky, které jsou v nasi zemi sy-
nonymem pro irskou whiskey, se tési skvélym prodejiim. Podobné tomu bylo
s popularitou irské whiskey i ve Spojenych statech na zac¢atku minulého stoleti
pred vyhlasenim prohibice, s tim rozdilem, ze vyrabénych i importovanych
znacek bylo mnohem vice. Nasledujici material v rychlosti nahlédne do his-
torie a porovna ji se soucasnym stavem vyroby irské whiskey a zaroven vam
predstavi zajimavé znacky irské whiskey, které pro vds mame v nasi prodejné.
Jejich prodeje v Ceské republice mozna nikdy nebudou dosahovat magické
hranice milionu prodanych lahvi ro¢né, jako tomu je napfriklad v pripadé , Tulla-
morky”, ale chutové profily jimiz disponuiji jisté stoji za zvySenou pozornost.




BOURLIVA HISTORIE IRSKE WHISKEY

Irskd whiskey, kterd se objevila kolem 12. stoleti, byla
jednim z prvnich destilovanych ndpojt v Evropé. Ma
se za to, Ze irSti mnisi privezli do Irska ze svych cest po
stfedomorskych zemich kolem roku 1000 n. |. znalost
technologického postupu pro destilovani parféma.
Irové tento postup nasledné upravili tak, aby mohli
ziskavat alkohol vhodny k piti.

Koncem 19. stoleti byla irska krajina poseta vice nez
dvéma tisici palirnami. Irskd whiskey byla celosvétoveé
zdaleka nejvytecnéjsi whiskey a po deset let poté, co
révokaz zdevastoval francouzskou Urodu pro vyrobu
konaku, byla nejoblibenéjsi na celém svété.

Pocatkem 20. stoleti byla irska whiskey nejoblibenéj-
i whiskey ve Spojenych statech americkych, ackoliv
prohibice z let 1920 az 1933 vyrazné narusila ex-
portni trh @ mnoho paliren bylo nuceno ukoncit svou
¢innost. Irskd valka za nezavislost a nasledna obcan-
ska vélka vyvoz whiskey rovnéz ztizily a po vyhlaseni
nezavislosti vedla fada obchodnich sporl s Britanii
k ukonceni vyvozu do viech zemi Commonwealthu,
coz podnikani v tomto odvétvi znacné zkomplikovalo.
V 60. letech dvacatého stoleti uz v Irsku zbyvala jen
hrstka paliren, které se v roce 1966 sloucily pod na-
zvem Irish Distillers, aby spojily své sily.

V poloviné 70. let dvacdtého stoleti existovaly v Ir-
sku jen dvé palirny, New Midleton a Bushmills, obé
vlastnéné Irish Distillers. V sedmdesatych letech se
vyroba, kterd kolem roku 1900 dosahovala objemu
12 miliont beden ro¢né, dostala s objemem 400 000—
500 000 beden ro¢né na historicky nejnizsi Uroven.
V dasledku toho jsou v Irsku jen tfi palirny, jejichz
produkt je dostatecné vyzraly na to, aby se mohl pro-
davat na otevieném trhu. Midleton, kterou vlastni
skupina Pernod Ricard, palirna Bushmills spole¢nosti
Diageo a Cooley, kterou nedavno ziskal americky na-
pojovy gigant Beam a pojmenoval ji Kilbeggan Disti-
lling Company.

Ale to vse se brzy zméni...

POHLED DO BUDOUCNA

Od pocédtku 90. let dvacatého stoleti prochdzi irska
whiskey velkou obrodou a jiz vice nez 20 let je nej-
rychleji rostouci lihovinou na svété. V roce 2012 pre-
krocil prodej irské whiskey objem pét miliont beden.
To bylo zptsobeno predevsim hvézdnymi vykony na
klicovém trhu ve Spojenych statech americkych, kde
byly prodeje poprvé vyssi, nez méla skotskd single
malt whisky. Odhaduje se, Zze do roku 2021 vzroste
prodej na 20 miliont beden.

Irska whiskey se zbavuje nalepky drinku pro starsi
populaci; profilovymi konzumenty na mezindrodnim
trhu jsou v drtivé vétsiné pripadt mladi lidé, zejména
ti, ktefi irskou whiskey radi michaji s nealkoholickym
napojem. V roce 2013 uvedla Lady Gaga jednu pi-
sen v dublinské O2 aréné nasledujicimi slovy: ,Ne-
vim, jestli nékdo z vas znd mého dlouholetého pfritele
Jamesona."” Pink zase uvedla nazev této lihoviny mezi
moznymi jmény pro jejiho prvniho potomka.

Zatimco Jameson je spojen se jménem Lady Gaga,
znacka Tullamore Dew je spojena s nejslavnéjsi svéto-
vou fiktivni dvacatnici. Lisbeth Salanderovd, divka, kte-
rd si hrala s ohném, z Uzasné popularni trilogie Milé-
nium spisovatele Stiega Larssona pije pouze Tullamore
Dew, pokud se rozhodne dat si whiskey.

Ducha doby chce zachytit i nékolik novych paliren
a nadseni v tomto odvétvi je pfimo hmatatelné.

IRSKA WHISKEY V KONTEXTU

Skotské whisky se v roce 2010 prodalo 90 milionl
beden. Skotové ovladaji 60 procent globalniho trhu
s whisky (s vyjimkou Indie). Naproti tomu irské whis-
key ovlada jen 3,5 procenta svétového trhu.

CO JE TO IRSKA WHISKEY

V Irsku je obvyklych nékolik druh whiskey, mezi néz
patii ty se specialnim oznacenim single pot still (kotli-
kova, tj. destilovana v kotlikovém destila¢nim pfistroji),
single malt (jednosladovd), single grain (jednozrnna)
a blended Irish whiskey (michana irska whiskey).

Klicova pravidla definujici irskou whiskey a jeji vyro-
bu byla zavedena zdkonem Irish Whiskey Act z roku
1980 a jsou relativné prosta:

e |rska whiskey musi byt destilovana a musi zrat na
irském ostrove.

e Obsazené lihoviny museji byt destilovany ze zépary
z obilnych zrn, jez projde fermentaci kvasinek, tak
aby byl objem alkoholu nizsi nez 94,8 % a desti-
|4t si uchoval vini a chut odvozenou z pouZitych
materiald.

e Produkt musi alespon tfi roky zrat v dfevénych su-
dech.

e Pokud lihovina obsahuje smés dvou nebo vice tako-
vych destilatd, oznacuje se vysledny produkt jako
michana (blended) irskd whiskey.



CO JE TO POITIN

Poitin je tradi¢ni irsky destilovany vysoce alkoholicky
napoj (60-90 objemovych procent alkoholu). Poitin se
tradi¢né destiloval v malém kotlikovém destilacnim pri-
stroji a jeho nazev je vlastné zdrobnélina irského slova
pota, které oznacuje prave kotlik. Tradicné se destiluje
z je¢menného, obilného ¢i bramborového sladu nebo
syrovatky. Pokud se jednd o poitin vyrobeny z obilné-
ho sladu, jedna se vlastné o destilat, ze kterého by po
triletém uloZeni do dubovych sudd mohla byt whiskey.
Poitin je jeden z nejsilnéjsich alkoholickych ndpojt na
svété a po staleti byl v Irsku nelegalni.

Poitin se obvykle vyrdbél ve vzdalenych venkovskych
oblastech, daleko od moznych zdsaht podle zakona.
Pred zahajenim destilace je nutno pfipravit fermento-
vanou smeés nazyvanou wash. Destila¢ni pristroje byly
¢asto umistovany na hranice pozemkd, takze mohlo
dochazet ke sporiim o vlastnictvi. Nez se objevily ply-
nové bomby, byla teplota pro zahfivani fermentované
smési ziskdvdna z horenf travy. Kouf mohl palirnu pro-
zradit policii, takze se obvykle palilo ve vétrném a ne-
stalém pocasi, aby se kour snadnéji rozptylil. Kotel byl
zahfivan a kontrolovan po nékolik dnd, aby probéhla
Uplna destilace. Pozdéji byly kotle zahfivany pomoci
plynu, ¢imz se snizilo riziko odhaleni palirny policii.

V poslednich nékolika letech znovu vzrostl zajem
o poitin a zvysuje se i jeho vyroba, do niz se pustily
nové nezavislé palirny jako Glendalough Poitin, nebo
Teeling Poitin.

PREHLED FUNKCNICH DESTILERIH

B THE OLD BUSHMILLS DISTILLERY (Diageo)
Sladové a michané whiskey Bushmills.

Palirna The Old Bushmills Distillery si narokuje ozna-
ceni nejstarSi prezivsi licencovand palirna na svété
(palirna se hlasi k ndvaznosti na licenci vydanou Ja-
kubem I. v roce 1608, pricemz spolecnost Bushmills
distillery company byla zaloZena v roce 1784). Zako-
nem vydanym koncem 16. stoleti byla vyrobné whis-
key udélena mistokrdlovska licence k paleni alkoholu
v dané oblasti. Palirna The Old Bushmills je klasickou
viktorianskou destilerii s dvojitou pagodovou stre-
chou. Nachazi se v Severnim Irsku, v malém koutku
hrabstvi Antrim. Béhem staleti se v ni vystfidala rada
vlastnikd, ale whiskey se neprestala palit.

Vyrabi se zde od zakladni blended whiskey Bushmills
Original i Bushmills Black Bush, kterd platf za vzor ir-
skych michanych whiskey. Déle potom i fada single
maltd 10, 16 a 21 let starych se zajimavymi chutovymi
profily s otiskem sudd, ve kterych zraly.

B IRISH DISTILLERS (Pernod Ricard)

Jameson, Paddy, Midleton, Power’s, Green Spot, Ye-
llow Spot, Redbreast. Tullamore Dew na zéakladé licen-
ce pro spolecnost William Grant a synové.

Impozantni viktorianska budova staré palirny Midleton,
ve které dnes naleznete plsobivé navstévnické centrum
Jameson Experience, byla vyfazena z provozu pocatkem
70. let 20. stoleti. Za starou palirnou se nachazi nova
destilerie, kde jsou uplatriovana pfisnd pravidla vyroby
fantastické whiskey, véetné poslednich dvou irskych
znacek kotlikovych whiskey, Green Spot a Redbreast.
Vyuziva se zde zdroj kvalitni vody a mistni je¢men.

Dusledkem prevzeti znacky Irish Distillers spole¢nosti
Pernod Ricard (ktera vlastni také Becherovku) v roce
1988 byl zvyseny marketing irskych whiskey, zejména
WHISKEY JAMESON. Jak se piSe v knize Svét whis-
ky od nakladatele Charlese Macleana ,Celosvétové
nejlépe prodavanou irskou whiskey najdete skoro
v kazdém baru na svété. Kdyby ji vsak dnes mohl
ochutnat zakladatel spolec¢nosti John Jameson, urcité
by whiskey, ktera nese jeho jméno, nepoznal. Je leh-
ka a snadno pfistupna s velmi chabym charakterem.”
Spole¢nost Pernod Ricard ma se znackou Jameson
velké plany; pracuje na zdvojndsobeni prodeje a chce,
aby se Jameson do roku 2020 dostal mezi 10 nejpro-
davanéjsich lihovin na svété. Do aredlu v Midletonu
investuje 100 miliond eur, aby bylo v3e pfipraveno na
ocekavanou zvysenou poptavku.

Vedle standardni verze se vyrdbéji i nékteré vynikajici
specidlni, limitované a raritnf edice Jameson whiskey.

PADDY

je whiskey pojmenovana po prodejci whiskey Paddy
Flahertym, ktery ve 20. a 30. letech 20. stoleti praco-
val pro midletonskou spolecnost Cork Distillers Com-
pany. Bylo to v dobg, kdy se jesté whiskey prodévala
po hospodéch ze sudd, a lidé si whiskey, kterou pro-
daval, tak Uzce spojili s jeho jménem, Ze se ji od té
doby zacalo fikat Paddyho whiskey.



MIDLETON BARRY CROCKETT LEGACY

Je irskou whiskey vyrabénou v kotlikovém destila¢nim
zarizeni v destilerii Midleton. Nese jméno slavného mi-
stra palirnika Barryho Crocketta, ktery vice nez kdo jiny
utvarel uznavany styl whiskey vyrabénych v Midletonu.

Midleton Barry Crockett Legacy se vyznacuje typickou
komplexitou whiskey vyrobenych v kotlikovém desti-
la¢nim zafizeni, je ale navic rafinované vyvazena.

Master distiller Barry Crockett je legendou, pracoval
do brezna 2013, kdy odesel do ddchodu, pro Irish Dis-
tillers Pernod Ricard. Uméni destilace whiskey se zacal
ucit od svého otce Maxe Crocketta v 17 letech. Po 47
letech prace v destilerii Midleton, z nichz poslednich
31 zastaval funkci Master Distiller, mu byla udélena ca-
sopisem Whisky Advocate cena za celozivotni prinos.
Jeho nastupcem se stal Brian Nation, kterému byl Barry
Crockett poslednich 10 let mentorem. (viz foto)

POWERS JOHN’S LANE RELEASE

Pres ricku Liffey v centru Dublinu staly naproti sobé
od nepaméti dvé palirny — Jameson a Powers. Rodi-
na Powerovych se v oboru pohybovala od roku 1817
a byla vzdy pro kazdou inovaci. Jako prvni naptiklad
stacela v Irsku whiskey do lahvi, nebo uvedla na trh
miniatury znamé jako “baby Powers”.

Palirna Powers John's Lane byla proslula diky svym
kotlikovym irskym whiskey, plnym vini a charakteru.
Tady se vyrabéla i nejpopularnéjsi irska whiskey Powers
Gold Label. Kdyz v roce 1886 navstivil uznavany histo-
rik pivovarnictvi a destilatérstvi Alfred Barnard destilerii
John's Lane, popsal zdej3i whisky jako lahodnou a lepsi
nez cokoli, co do té doby ochutnal. “Dokonalé ve vini
a tak vyrazna v prastaré chuti irské whiskey, tolik blizké
srdcim znalct, jakou si snad Ize jenom predstavit.”

Powers John's Lane Release je Single Pot Still irskou
whiskey, vyrabénou dnes v destilerii v Midletonu, ktera
ma oslavit ptvod tradice Powers whiskey poskytnutim
zablesku stylu, ktery ji ucinil véhlasnou. Je vyrabéna
trojitou destilaci v médéném kotlikovém destilacnim
zafizeni. Nasledné zraje nejméné 12 let v sudech po
bourbonu a maléd ¢ast i v sudech po Oloroso sherry.

Vysledkem je Single Pot Still whiskey mimoradné chuté
a complexity, jez vzdava hold jedné z nejmilovanéjsich
irskych whiskey.

Tuto whiskey oznacil Jim Murray ve své knize Whisky
Bible 2012 za nejlepsi irskou whiskey a za jednu z péti
nejlepsich whisky svéta! Udélil ji 96,5 bodu ze 100
moznych, coz v jeho klasifikaci znamena, Ze se jedna
0 "Superstar whiskey, kterd ndam dava dtvod zit”.

Mimochodem, tfi vlastovky v horni casti lahve vy-
jadfujf slovni h¥icku. Rikalo se, Ze se Powers nema
usrkavat, ale vypit na tfi hlty. Pro hlt i vlastovku ma
anglictina stejné slovo “swallow”.

GREEN SPOT

je velice zajimavou irskou whiskey, jejiz kofeny patrné
muzeme hledat v Dublinu v roce 1887, kdy Mitchello-
va rodina, zabyvajici se obchodem s vinem a cukrar-
skymi vyrobky, zacala expandovat i do obchodovani
s whiskey. Bylo to v dobé, kdy palirnici v Irsku nevyna-
kladali finan¢ni prostfedky na budovani znacek. Desti-
lovali a Spinavou praci nechali na smluvnich prodejcich,
jako byli napriklad Mitchell’s. Tato rodina posilala na
vozech tazenych korimi prazdné sudy od vina, sherry
a portského do mistni destilerie Jameson, kde byly na-
plnény a poslany zpét Mitchelldm. Ti sudy uskladnili ve
svych sklepech na rdizné dlouhou dobu a oznacovali je
barevnymi skvrnami. Existovaly sudy s modrou, cerve-
nou i Zlutou skvrnou, ale zelenou barvou byly oznaco-
vany sudy jejich nejpopuldrnéjsi whiskey.

Dnes je Green Spot vyrabéna v destilerii v Midletonu
ze sladového a nesladového je¢mene (na rozdil od
Skotska, kde jde vyhradné o sladovy je¢men). Je 3x
destilovéna v tradi¢nich médénych kotlikovych desti-
la¢nich zarfizenich (vétsich, nez se pouzivaji ve Skot-
sku). Nasledné je na 7-10 let ulozena do sudd, které
drive obsahovaly bourbon a sherry. Tato legendarnf ir-
ska whiskey je vyrabéna pouze v limitovanych edicich
kolem 6000 lahvi za rok. Vyznacuje se vuni Svestko-
vého dZzemu a zcela unikatni sladkou voskovou chutf
s ndznaky medu a maty.

YELLOW SPOT

je dvanactiletd jednodruhova kotlikovd whiskey, jez
zrala v jedine¢né kombinaci sudd od bourbonu, sherry
a vina Malaga. Vyznacuije se kvalitou vynikajictho medu
a vceliho vosku, coz vdm muze pfipomenout nékteré
z jemnéjsich whisky Speyside ze Skotska. PIné télo a na-
znaky tropického ovoce. Vynikajici!

REDBREAST

je nazev, ktery pouzil smluvni prodejce, vinarsky obchod
Gilbey’s, pro whiskey, kterou si od roku 1903 nechaval
vyrdbét v palirné Jameson. V roce 1968 smluvni prodej
skoncil, ale whiskey Redbreast byla jiz tak populdrni, ze
se jméno udrzelo az do 80. let. V 90. letech koupila
znacku od Gilbey's spolec¢nost Irish Distillers a za vSeo-
becného nadseni ji vratila do vyroby v palirné Midleton.

Tady je vyrabéna ze sladového a nesladového je¢me-
ne a je 3x destilovana v tradi¢nich médénych kotliko-
vych destilacnich zafizenich. Zraje 12 let v sudech po
bourbonu a po Oloroso sherry.
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Tato komplexni sladkd whiskey s chuti zralého ovoce
a tény korenf je nejprodavanéjsi Single Pot Still irskou
whiskey na svété a patfi zaroven k nejocenovanéjsim.

WHISKEY TULLAMORE DEW, vyrabénd z jednosla-
dové, obilné a kotlikové whiskey, je vyjimecné jemna
i na irské poméry.

Z historickych pricin nepatfi Tullamore Dew v Irsku
mezi znamé whiskey, ackoliv novi majitelé znacky
William Grant a synové (vyrobci michané whisky Gran-
tuto skutecnost snazi zménit. V roce 1963, kdyz byla
znacka Tullamore Dew prodana firmé Powers, doslo
k uzavreni palirny v Tullamore a vyroba se presunula do
Midletonu, kde je na zakladé licence vyrabéna dodnes.
Rozdéleni ukoll bylo jasné: Powers bude znacka pro
domaci trh, zatimco Tullamore Dew na export.

Z tohoto dlvodu je mnoho Ird prekvapenych, kdyz
se dozvédi, ze Tullamore Dew je druhou nejvice pro-
davanou irskou whiskey v zahranici, kde loni prekro-
¢ila hranici 700 000 beden a ziskava stéle vétsi podil
na trhu. Je to nejvice proddvand whiskey v Dansku,
Ceské republice a Lotyssku a nejvice prodavana irska
whiskey ve Svédsku Lisbeth Salanderové, v Némecku,
Polsku a dalSich evropskych zemich.

B KILBEGGAN DISTILLING COMPANY (Beam Inc.)
Kilbeggan, Tyrconnell, Connemara, Greenore

Spole¢nost Kilbeggan Distilling Company (dfive Coo-
ley Distillers), zacale psat svou historii v roce 1987,
kdy podnikavy John Teeling koupil byvalou vyrobnu
bramborového lihu, prestavél ji, zalozil spoec¢nost
Cooley a az roku 2013, kdy ji prodal spolecnosti
Beam, byl jejim majitelem. John Teeling patfi ke sku-
tecnym inovatorim v oblasti irské whiskey, ktery za
své Usili ziskal mnohd ocenéni. V soutézi IWSC zis-
kal v roce 2008 celkem 9 zlatych medaili a ocenéni
Destilerie roku. O rok pozdéji ziskal zlatych medaili
dokonce 10! Spole¢nost Beam tedy zfejmé dobre in-
vestovala své financni prostfedky a maze tak vyrabét
a obchodovat vedle znacek Tyrconnell a Kilbeggan,
pojmenované podle vnitrozemského mésta, ve kte-
rém opét sidli palirna, napfiklad i s vynikajicim rase-
linnym blendem Connemara, nebo jedinou obilnou
irskou whiskey Greenore.

TYRCONNELL WHISKEY

Pamétnika puvodni whiskey OIld Tyrconnell byste
dnes uz asi sotva nasli. Palirnu, kterd ji vyrabéla, An-
drew A. Watt and Company z Derry City, zavreli roku
1925. Ve své dobé byla tato whiskey, pojmenovana
po dostihovém koni, velmi oblibend v USA. Ve starych
filmech z baseballovych zdpast na newyorském sta-
dionu Yankee jsou vidét plakaty na , Old Tyrconnell”.
Ovsem kombinace obcanskych nepokojd v Irsku
a prohibice v USA poslala mnoho paliren vcetné této
do rukou skotské spole¢nosti United Distillers Com-
pany. Ta potom zavrela vSechny své irské palirny, aby
zajistila vétsi prostor svym znackdm skotské whisky.
Kdyz John Teeling v roce 1992 stacel svou prvni jed-
nodruhovou sladovou whisky, Tyrconnell byla prvni
znacka, které se rozhodl vratit zivot. (Z knihy Svét
Whisky — editor Charles Maclean).

CONNEMARA PEATED nabizi ojedinély zazitek ochut-
nat vynikajici raselinnou irskou whiskey. Tato plvabna
whiskey se vyznacuje vyraznym charakterem raselino-
vého koure misiciho se se svézim pobreznim vankem
pfipominajicim stary Port Ellen. Tato drsnost je kom-
penzovdna jemnou vanilkovou sladkosti, jez sladu do-
dava na komplexnosti a vyvazenosti.

GREENORE 8 YEARS OLD SINGLE GRAIN WHISKEY
je jedinou cisté obilnou irskou whiskey na trhu. Nevy-
rabi se v kotlikovych destila¢nich zafizenich, ale v rek-
tifikacnich kolonach. Diky tomu Ze jsou obilné whis-
key hrubsi v hrdle, tvofi vétSinou zdklad michanych
whiskey, v tomto pfipadé si ji ale mizeme vychutnat
samotnou, protoze ji chybi ono palivé zakonceni, ty-
pické pro obilné whiskey.

Je vyrédbéna z kukufice, je dvakrat destilovana a zraje
8 let v sudech po bourbonu. Nasledné je plnéna do
[ahvi v limitovanych edicich.

You Tubé " Kilbeggan Whiskey - the Loss of the Irish



NOVE VZNIKAJICi DESTILERIE

B DINGLE WHISKEY COMPANY

Palirna Dingle Whiskey Distillery neni soucasti byzny-
su budovani globalnich znacek a maximalizace vyroby.
Ve spole¢nosti Dingle véfi, Zze co je malé, to je hezké,
a palirna ma byt predevsim remeslnym skvostem. Vyro-
ba bude omezena na dva soudky denné. Prvni whiskey
by méla byt nabidnuta ke konzumaci v roce 2018.

B BELFAST DISTILLERY COMPANY

V roce 1996 se stal belfastsky fidi¢ autobusu Peter
Lavery vyhercem nejvy$si sumy v Narodni loterii v Se-
vernim Irsku, kdyz ziskal 10,2 milionu liber Sterlink
(v roce 1996 slo o 469 miliont K¢). V roce 2005 Pe-
ter zalozil spolecnost Belfast Distillery Company (BDC)
a uved| na trh irské whiskey Titanic a Danny Boy a sme-

tanovy likér s irskou whiskey Danny Boy Irish Whiskey
cream liqueur (vyrobce: Cooley). V roce 2013 zakou-
pila BDC belfastskou véznici na Crumlin Road a pla-
nuje do ni investovat pét miliond liber a vybudovat
zde butikovou palirnu, prvni, kterd bude v Belfastu po
175 letech oteviena. BDC planuje zrenovovat kridlo
A véznice a umistit tam destila¢ni zafizeni pro vyrobu
kotlikové whiskey.

B DR. PEARSE LYONS (palirna a whiskey jeté ne-
majf svlj nazev)

Irsky obchodnik a milionar Dr. Pearse Lyons nedavno
zakoupil maly goticky kostel na James's Street v Dub-
linu a planuje tam oteviit mikropalirnu. Kostel byl po-
staven v roce 1859 a jeho véz ma komoly tvar, nebot
v roce 1948 pfisla o Spicku.

Prestavba budovy na palirnu je zavisla na Uspésném
ziskani stavebniho povoleni. Vzhledem k tomu, ze
je ulice James’s Street pokracovanim Thomas Street,
kde drive sidlily hned dvé palirny, George Roe a Po-
wers, pfricemz ta druha byla uzaviena az v roce 1976,
ma pomérné dobrou Sanci na uUspéch. Kromé toho
je toto misto jen co by kamenem dohodil od budo-

vy Guinness Storehouse, nejpopuldrnéjsi turistické
atrakce v Irsku, jiz navstivi vice nez milion lidi ro¢né.
Dr. Lyons uz vyrabi jinde v Irsku a chysta se do Dubli-
nu presunout své destilacni zafizenf na vyrobu sladové
lihoviny, ktera v uplynulych letech fungovala v Carlow.

B TEELING WHISKEY DISTILLERY

Bratfi Stephen a Jack Teelingové (dfive marketingovy
feditel a generdini feditel palirny Cooley Distillery) za-
lozili spolec¢nost Teeling Whiskey Company poté, co
znacku Cooley koupila spole¢nost Beam Inc. Palirnu
chtéji oteviit na namésti Newmarket Square v Dublinu.
Nejlepsi na tom je, Ze nemusite ¢ekat, abyste jejich pitf
mohli ochutnat, protoze uz pod znackou Teeling uved-
li na trh nékolik produktd. Ty byly vyrobeny destilerii
Cooley a neustale ziskavaji nova ocenéni.

B THE GREAT NORTHERN DISTILLERY

John Teeling, otec Stephen a Jacka a ptvodni zakla-
datel palirny Cooley Distillery, se v roce 2013 dohodl
na odkoupeni pivovaru The Great Northern Brewery
od firmy DIAGEO. Planuje pivovar prebudovat na pa-
lirnu s dostate¢nou kapacitou na to, aby zaujala dru-
hé misto v zemi.

Mezi lidmi koluji navic zvésti alespon o tuctu dalsich
zacinajicich femeslnych paliren whiskey. Budoucnost
irské whiskey v nas tedy vzbuzuje neutuchajici nadseni.



MIDLETON BARRY CROCKETT LEGACY je irskou whiskey vyrabénou v kotlikovém destila¢nim zafizeni v destilerii Midleton. Nese jméno slav-
ného mistra palirnika, Barry Crocketta, ktery vice nez kdo jiny utvérel uznavany styl whiskey vyrabénych v Midletonu. — 0,7L/ 46 %. 5060 K¢.

POWERS JOHN'S LANE RELEASE. Tuto whiskey oznadil Jim Murray ve své knize Whisky Bible 2012 za nejlepsi irskou whiskey a za jednu
z péti nejlepsich whisky svéta! Udélil ji 96,5 bodu ze 100 moznych, coz v jeho klasifikaci znamend, Ze se jedna o “Superstar whiskey, ktera
nam déva davod zit”. - 0,7L/ 46 %. 1530 K¢.

GREEN SPOT SINGLE POT STILL je vyrabéna v destilerii v Midletonu ze sladového a nesladového je¢mene. Je 3x destilovana v tradi¢nich mé-
dénych kotlikovych destila¢nich zafizenich a na 7 — 10 let uloZena do sudd které dfive obsahovaly bourbon a sherry. — 0,7L /40 %. 1210 K¢.

REDBREAST 12 Y.0. SINGLE POT STILL je komplexni sladka whiskey s chuti zralého ovoce a tony kofeni. Jedna se o nejprodavanéjsi Single
Pot Still irskou whiskey na svété, kterd patfi zaroven k nejoceriovanéjsim. — 0,7L / 40 %. 1320 K¢.




Warehouse #1 selection:

TEELING WHISKEY zraje v sudech po rumu Flor de Cafa a je stac¢ena do lahvi pfi obsahu alkoholu 46%, bez pouziti studené filtrace. To
dodéva této whiskey jeji jedine¢ny charakter. — 0,7L/ 46 %. 680 K¢.

TYRCONNELL je historicka znac¢ka Irské single malt whiskey, pojmenované podle famdzniho dostihového koné, ktery vyhrél legendérni dostih
s kurzem 100:1. - 0,7L/ 40 %. 720 K¢.

GREENORE 8 YEARS OLD SINGLE GRAIN WHISKEY je jedinou ¢isté obilnou irskou whiskey na trhu. Je vyrdbéna z kukufice, je dvakrat
destilovana a zraje 8 let v sudech po bourbonu. Nasledné je plnéna do Iahvi v limitovanych edicich. = 0,7L / 40 %. 920 K¢.

CONNEMARA PEATED SINGLE MALT nabizi ojedinély zazitek ochutnat vynikajici raselinnou irskou whiskey. = 0,7L / 40 %. 790 K¢.

SINGLE POT STILL COLEY POITIN byl 2x destilovan v destilerii Cooley jesté pfed tim, neZ ji John Teeling prodal spole¢nosti Beam Inc. Jedna
se o tradi¢ni irsky destilat, kterého bylo v prvni limitované edici vyrobeno pouze 1800 lahvi. — 0,5L / 65 %. 630 K¢.




Warehouse #1 piedstavuje:

Text a foto: Jakub Janecek

EKOLOGICKE HOSPODARSTVi RODINY ABRLOVY.

Kdyz jsem zacal na konci léta roku 2012 hledat na internetu tuzemské vy-
robce vina bez pouziti chemikalii, abychom rozsirili nasi zahrani¢ni nabidku
o vina zdejsich vyrobc, setkal jsem se poprvé se jménem Josef Abrle. Ne-
trvalo dlouho a vypravil jsem se se svou pfitelkyni Manuelou smér Pavloy,
kde se ekologické hospodarstvi rodiny Abrlovy nachazi. Archeologické na-
lezy potvrzuji, ze uzemi dnesniho Pavlova bylo osidleno prakticky nepietr-
zité jiz od dob lovctl mamutd. Koneckonct Véstonicka Venuse byla naleze-
na nedaleko odtud. Z 11. stoleti pochazeji prvni zminky o Pavlové jakozto
o obci a v roce 1444 byl Pavlov nejstarsi vinarskou oblasti na Mikulovsku.




Po pfijezdu do Pavlova jsme si prohlédli v Gajdosové
ulici vietenovy vinarsky lis s jednim Sroubem z roku
1851, typicky pro moravskou vinafskou oblast. Shodou
okolnosti to bylo jen pdr desitek metr od domu rodi-
ny Abrlovy, kde jsme po chvili zazvonili.

Oteviela nam pani Abrlova, kterd se pravé vratila od
trapistd z klastera Matky Bozi v Novém Dvore, kam
vezla mnichtim doddvku Muskatu moravského, aby
nebyla ohrozena vyroba jejich vyhlasené hoi¢ice. Po-
zvala nas dél a v krdtkosti ndm predstavila rodinné vi-
narstvi a nasledné i manzela.

Pan Abrle, jak se brzy ukdzalo, je svérdzny chlapik se
smyslem pro humor a s Uctou k pfirodé. Co vic si prat,

s takovymi lidmi je vzdycky radost se setkat, a kdyz
s nimi mUzete je$té ochutnat tekuté plody jejich pra-
ce... Radost zit!

A tak jsme povidali a ochutnévali a nakonec jsme pro
nas obchod vybrali Palavu, Cabernet Moravia a Sldmo-
vé vino, za které dostal pan Abrle v roce 2011 zlatou
medaili na Mezindrodni soutézi vin s ndzvem Svétovy
den ledového a sldamového vina.

Neddvno jsme podnikli s nasim someliérem Zderikem
Zajicem a bonvivanem Milanem Londinem vylet za mo-
ravskymi vinafi, ktefi produkuji pfirodni vina. Zastavili
jsme se i u pana Abrleho, a tak Vam ho nyni rad trochu
predstavim.



Pan Abrle neni kupodivu zdejsim rodakem. Po studiich
se sem prestéhoval z Moravské Trebové. Psal se rok
1973 a panu Abrlemu se tady v Pavlové zalibilo. Rika,
Ze krajina kolem Palavy neméa obdoby. ,Ta nase vinic-
ni trat, kterd davd charakter nasim vindm, jim dava
opravdu jinou chut. Zvolil jsem ndzev Moravské zem-
ské vino, protoze jsme v hodnoceni someliért vzdycky
vypadli. Pro¢? Pravé proto, Ze je to z této trati, ze ne-
pfidavame kvasinky, ale pracujeme pouze s témi z na-
$eho vinohradu.”

.Obhospodafujeme tady pét hektard vinic v jednom
bloku, které konci fadkem 82. Kazdy radek ma 300
metrd, to je zhruba 300 hlav.”

Za poslednim fadkem ma pan Abrle vysazeny mandlo-
né, aby ochranily jeho vinici pfed chemickymi postfiky,
které pouziva jeho soused.

Vinice je pékné poloZend a je chranéna proti severnim
vétrdm nedalekym vrchem Dévin. ,Diky nému je tady
v 1été opravdu teplo,” fikd pan Abrle, ktery tady tra-
vi hodné ¢asu. Rano vstava ve 4 hodiny, béhem dne
vypije Ctyfi az pét litrd vody a po siesté, kterou drzi
hlavné kvali nesnesitelnému vedru, pracuje az do 10
hodin vecer.

Na své vinici péstuje v nadmorské vysce 300 metrt pou-
ze Ctyfi moravské odrddy a Ryzlink rynsky. ,,Nechci tady
z toho délat zadné odrlidové zoo, Ze bych mél tfeba
20 odrtd.” Takze tady z moravskych najdete Muskat
moravsky, Palavu, Cabernet Moravia a André, které jsou
chranény dravymi roztodi, slunécky a bakteriemi a které
pan Abrle o3etfuje povolenymi, pfirozené se rozkladaji-
cimi pFipravky ze siry a médi (max. 3 kg/ha/).

Ve sklepé je potom pouzivano na stabilizaci vina maxi-
méalné 30 mg siry.

O kvalité jeho vin se presvédcilo jiz mnoho milovnikd
dobrého vina a zdravého zpUsobu Zivota, mezi nimi
dokonce i princ Charles. Tomu se dostala na stdl vina
pana Abrleho jakozto zastupce vyrobcd bilych biovin
ze zemi byvalého vychodniho bloku. Zachutnala mu,
a tak byl pan Abrle s manzelkou pozvén na britskou
ambasadu v Praze, aby se s princem Walesu a vévodou
z Cornwallu sesli osobné. To se stalo v roce 2011 a pan
Abrle na to nevsedni setkani dodnes vzpomina. Véno-
val princi Charlesovi své slamové vino a byl dotazén,
jaké vino mu dod4 k 70. narozeniném. ,Rekl jsem mu,
at se necha prekvapit. Dodaval jsem mu vina k 50. i 60.
narozeninam, tak pro ného néco vymyslim i k jeho dal-
simu kulatému vyroci.”

Prijemné stravené odpoledne se chylilo ke konci a my
jsme méli namifeno je$té za dalSimi vinafi, ktefi maji
podobny pfistup k véci jako pan Abrle. Koneckoncd,
urcité tady nejsme naposledy, abyste si jeho vina u nas
v Karliné mohli kdykoli pofidit.



Chci predat svym nasledovnikim
pudu v lepsim stavu, neZ v jakém
byla, kdyz jsem zacinal.

Al Jost

CABERNET MORAVIA 2011 ROSE
-0,75L/12,8 %. 160 K¢.

Jedna se o vino s rdzovou barvou, které je
vyrobeno z modrych hroznd. Ty jsou sbirdny
ru¢né a hned po sklizni jsou odstopkovany
pfimo do lisu. Kvaseni bez slupek probihd po
dobu 10 dnt pouze s mistnimi pfirodnimi kva-
sinkami. Vysledkem je jemné, prijemné aroma-
tické vino, které pusobi nevtiravym dojmem.
Je vhodné k pikantnim Upravam ryb, téstovin
a desertlim s kyselejsi napln.

PALAVA - ROCNIK 2011

-0,75L/14,8 %. 210 K¢.

Vznikla kfizenim Traminu ¢erveného s odrd-
dou Muller-Thurgau, byla vyslechténa v Perné
a povolena v roce 1977. Pro nase podminky
je Stépovana na podnozi SO 4.

Vyzralé hrozny maji ¢ervenou barvu a sklizejf
se ru¢né v prvni dekddé mésice fijna. Po skliz-
ni, ktera probihd od rdna do vecera, se druhy
den réno hrozny lisujf a ziskany most se necha
fermentovat po dobu 14 dnt. Toto kofenité,
aromatické vino s vysokym extraktem je vhod-
né ke zralym syrdm s modrou plisni, k tvrdym
aromatickym syrdm, pro predkrmy typu priut
s melounem. Doplni vyrazné dezerty, dorty
typu tiramisu a dorty s krémovou naplni.

PALAVA SLAMOVE VINO - ROCNIK 2009
-0,38L/11,8 %. 580 K¢.

Vyzralé hrozny, které rostou na vapencovém
podloZi vini¢ni trati Slunny vrch, jsou ru¢né
sklizeny na zacétku fijna. Nasledné jsou ulo-
Zeny na tfi mésice na sita, kde sesychaji. Po
obtizném lisovani se zisk4 ze 100 kg hroznd
pouze 10 litrd mostu, ktery se necha kvasit tfi
Ctvrté roku az rok. Pomalé kvaseni je zapfici-
néno blokaci cukru. Vino je vhodné ke zralym
syrm s modrou plisni, k tvrdym aromatickym
syrim, pro predkrmy typu prut s melounem.
Doplni vyrazné dezerty, dorty typu tiramisu
a dorty s krémovou naplni.



snoubeni doutniku

Pratelé, kamaradi, milovnici doutnikl, otevira se pfede mnou posledni
dvoustranka tohoto roku. Dlouho jsem premyslel, jakou ultimatni zalezi-
tost vam v tomto predvanocnim obdobi naserviruji. At jsem to bral z ja-
kéhokoliv pohledu, vysledek byl skoro vzdy stejny. Dat do tohoto ¢isla to,
co bych si sam pral, a v idealnim pfipadé co bych u vano¢niho stromku rad
pokuroval a popijel. Samoziejmé za predpokladu, Zze by byla tak abnor-
malni konstelace hvézd, ze by mi to dovolila ma manzelka.

Jako brand ambassador rumd Zacapa pro CR jsem si po
cely rok v podstaté tak trochu Setfil variantu s rumem,
se kterym jsme po cely rok bok po boku. Pro vano¢ni
stl se priklanim péti hlasy z péti moznych k nejstarsimu
kousku rady rumu Zacapa, tedy rumu Zacapa Centenario
XO. Rumu, ktery pridal k bohatosti a komplexnosti tak
vyhledavané a dobfe zndmé Zacapy Centenario 23 néco
navic. Ve Skotsku by uvedli , Cask finish”, tedy zavére¢né
zrani, jehoz otisk pozitkai naseho formatu vzdy privita.
V tomto pfipadé jsou to sudy, ve kterych dfive zral konak.
Ty jsou peclivé vybirany v centru apelace Cognac — Grand
Champagne. Prvni vjem v Ustech je tedy ve znameni této
francouzské oblasti a nabada nas vyuzit rum Zacapa Cen-
tenario XO jako digestiv. Proto je to muj favorit pro nad-
chazejici svatky pIné jidla.

Ted se ale posadte, protoze vam predstavim partnera
z fise snU. Partnera, ktery jako jeden z méla dostal od kri-
tiktl casopisu Cigar Aficionado 97 bodl ze 100 moznych.

Kubansky doutnik Cohiba Behike 54. Stfedni velikost
nejexkluzivnéjsi fady znacky Cohiba a asi i havan vibec,
kterd pfisla na trh v dubnu roku 2010. Je velmi limitova-
nd a jako prvni v historii vyuziva tabdk ,medio tiempo”,
ktery této fadé dodavd netradi¢ni eleganci. Bezpecné
poznate tyto doutniky v kazdém humidoru diky dvéma
hologram(m zajistujicim jejich snadnou identifikaci.

V3echny tfi velikosti (BHK 52, BHK 54, BHK 56) vyhlizejf
velmi majestatné, zvolil jsem tedy zlatou stfedni cestu. Dél-
ka 144 mm, obvod 54 (21,43 mm) — velikost zvana El La-
guito No.5. Pravda, je to dost drahy kousek, ale na druhou
stranu kdy jindy ho zkusit, kdyz ne pravé nyni. Zkusil jsem
si navodit vano¢ni atmosféru tim, Ze jsem si dal namisto
jedné porce jidla k vecefi dvé a tajné ukradl par kouskU
cukrovi, na které se zatim samoziejmé nesmi ani sdhnout.
IdedIni stav pro digestiv a doutnik. Nalil jsem si tedy rum,
zapalil doutnik a vyrazil na v prosinci nehostinné misto,
balkon. To, Ze by si tato kombinace zaslouzila pokojovou



teplotu prostredi v kolonialnim stylu s obsluhou v podobé
kubanského dévcete, nebudu ve svém kiesilku na balko-
né dale rozebirat. Ale obloha je jasna, pind hvézd a v pa-
tficném obleceni je mi i v tomto prostfedi krasné. Tim
spise, ze se jiz doslova tfesu na extra svatecni kombinaci.
Jindy zacindm doutnikem, ale dnes si dopfavam nejprve
dousek rumu na zahtati. Ve je, jak ma byt, chut je vrst-
vena jednotlivymi typy sudd, kterymi tento rum prosel.

Samoziejmé v opa¢ném poradi. Konak, Pedro Ximenez
a mix sudd po sherry, vypélené a nevypalené sudy po
americkych whiskey. Bohatost a délka perzistence (do-
chuti) potvrzuji vyssi stari produktu. Tuhle ldhev mam
opravdu moc rad.

A tak si prestdvdm pohrdvat s vitolou, kterd na mne jiz
poblikédva svymi hologramy, a pochutndvam si na jejim
uvodu. Neskutecné jemnd, elegantni, tézko charakteri-
zovatelna chut, u niz si pouze pfreji, aby nikdy neskoncila.
Pred pdr lety by nikdo nevéril, Ze takto jemny mize byt
prémiovy kubdnsky doutnik. Tento doutnik mém jiz po-
tfeti a stejné jsem vzdy znovu prekvapen, jak decentné
bojuje o mou pfizen. Po prvnich milimetrech této vitoly
mi zac¢ne naplno dochazet, jak velky format mam v ruce,
a vybavuje se mi prvni zkusenost s timto doutnikem
v krdsném prostiedi whiskerie v JindFisské vézi. Moc se
mi nedafi najit spravna slova, kterd by charakterizovala
velmi bohatou paletu chuti.

Chvilemi kvétinové nadychané tony, poté makadamovy
ofech, kesu, bild ¢okoldda... V3e se ale chvilemi sceluje
v jednolity velmi krasny tén, ktery mne ¢ini nadmiru spo-
kojenym a ktery ve mné 3ifi pocit, Ze se jedna o nejlepsi
kousek, jaky jsem kdy chutnal. V3e v Ustech graduje pfi
kazdém dalsim dousku rumu Zacapa XO, jehoZ koria-
kovy Uvod vzdy posune chutovou intenzitu o néco ddle.
Nakonec ale jemna sladkost tohoto rumu, typicka pro
rumy Zacapa, potlaci intenzitu a udrZzuje mne v napéti,
co bude dal. Doutnik hoti nddherné pomalu a pravidel-
né, popel ma jiz dobrych ¢tyfi, moznd pét centimetrd.
Mam pred ocima ¢lanek vy-

nikajiciho tenisty minulosti

Borise Beckera, ktery v ném

uvedl, Ze jako prvni doutnik

ochutnal Cohibu Behike a ze

i kdyZz moc nezna ostatni na-

bidku trhu, nechce jiz koufit

nic jiného.

Dostavam se k jedinému za-

pornému bodu tohoto vece-

ra, rozloudit se s BHK 54.

Po dlouhé dobé bojuji s po-

kusenim odstranit prstynek

a popotahnout i z posledni

tfetiny doutniku, ale nakonec

odoldvdm a nechavdm ho

odény do jeho vecerni roby

a odklddadm. Chut doutniku

je patrnd jesté néjakych 15-20 minut. Pristé si na 100 %
dopreji nejdel3i velikost, Cohibu BHK 56.

Dopijim rum a v my3lenkach se jeSté na chvili vracim za Lo-
renou Vasquez do Guatemaly, na Kubu do tovarny El Laqui-
to a nakonec do viech cigar klubd, whisky clubt, rumovych
bar a dalsich pfijemnych podnik a mist, které jsem mél
moznost béhem tohoto krasného roku 2013 navstivit!
Doporucuji tuto kombinaci viem, ktefi se chtéji rozloucit
s timto rokem ve velkém stylu, a to jak pravidelnym kura-
kim, tak kufakam pfilezitostnym. Zacapa Centenario XO
i doutniky Cohiba BHK patfi pravem mezi nejluxusnéjsi
libdstky svého druhu.

Nezbyva nez se pro tento rok rozloucit!

Preji vSem pevné zdravi a co nejlepsi vykroceni do roku
2014 se spoustou dobrého piti a zajimavych doutnik(!

Jan Albrecht — milovnik doutnikd




: Ron ZACAPA Centenario 23
Ron DIPLOMATICO Reserva Exclusiva
Rum DON PAPA
Ron ZACAPA XO
um PYRAT XO
DON JACOBO Crianza wine
. RENOSU ROSSO Triple “A" wine
8. BEL-AIR at Clardy, Chablis de Moor, Triple “A" wine
Cognac GODET VSOP
Whisky DALMORE CIGAR MALT
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