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Grand Tonic:
1/3 Grand Marnier
2/3 Fever-Tree indian tonic water



PL’]Ika tohoto roku je jiz za nami. Moc slunic¢ka jsme si az na par dnd tropickych veder neuzili. Zato jsme tu méli
,obdobi de3td” a s nim i povodné. Uz nemusime mluvit o stoleté vodé, ale spiSe o desetileté, kterd vsak na mnoha
mistech dosdhla stejné devastujici Grovné.

Ja jsem byl tou dobou, nic zlého netuse, za nasimi dodavateli v Mexiku, kde zase obdobi destd marné vyhlizeli, a tak,
at se to Klausovi libi nebo ne, mizeme mluvit o skute¢nych klimatickych zménach.

V tomto Cisle jsme se zaméfili na rhum Agricole. Nahlédneme do historie a predstavime vam destilerii Neisson
z Martiniku. Majitelku této rodinné destilerie jsem vyzpovidal v pfedvecer prezentace agricole ruma, kterou méla
tato déma spole¢né s Lucou Garganem u nds v ,podpalubi” jesté pfed tim, nez se ndm do né&j v rdmci povodni
dostalo docela dost vody. Rozhovor s Lucou jsem si nemohl odpustit, a tak doufadm, Ze v tomto cisle naleznete dost
uzite¢nych informaci tykajicich se francouzského stylu vyroby rumu.

Déle se podivame na historii toniku a na kvalitu téch, které jsou u nds na trhu k dispozici, protoze doufdme, Ze az se
vam dostane toto ¢islo do ruky, bude pravé kvalitni Gin & Tonic tim nejlepsim, co vas v horkych letnich dnech osvézi.

Jakub Janecek

Na titulni strané je Claudine Neisson-Vernant v prazském hotelu President béhem rozhovoru, ktery naleznete uvnitr
tohoto cisla.

Jifi Rabel Jakub Janecek



MARTINIK - OSTROV RUMU

GEOGRAFIE

Martinik, ktery je od roku 1946 francouzskym departmentem, je ostrov sopecného pdvodu o rozloze 1080 km?. Na
délku méri sedesat Ctyfi kilometry a na 3itku tficet kilometr. Zije zde 392 000 obyvatel, pficemz cela jedna tietina popu-
lace je soustfedéna v regionu Fort-de-France. Podnebi na Martiniku, to jsou v podstaté dvé hlavni sezony: ,I’hivernage”
— obdobi destl, které trva od cervna do listopadu, a horké suché obdobi ,Caréme”, které trva od brezna do cervna.
Prechod z jedné sezony do druhé probiha od prosince do konce Unora a vyznacuje se chladnymi paséty (,,Alizés").

OBJEVENI OSTROVA

Krystof Kolumbus objevil ostrov Martinik v ¢ervnu 1502 bé&hem své ¢tvrté ndmorni cesty. V roce 1635 ostrov zabral
Pierre Belain d’Esnambuc jménem krale Ludvika Xlll. AZ do roku 1653 Zili karibsti indiani pomérné svorné s Francouzi
a predavali jim své znalosti o zemi a své védomosti o stavbé obydlf a vyrobé ndbytku (jako jsou visuta [0zka a houpaci
sité) s vyuzitim mistniho dfeva a rostlinstva. Tuto smés nachazime v architekture u typickych staveb typu ,case creole”
neboli vesnickych chat, kreolskych domd a obydli.

PLANTAZNICKA SPOLECNOST

Po piichodu novych osadnikl vsak toto vyvazené souziti skoncilo. Karibsti domorodci, ktefi byli slabsi, museli ustoupit
osadniklim a jejich domlm a plantédzim. Museli ustoupit plantdzni spole¢nosti nazyvané v angli¢tiné jako habitation
(plantation estate) society. Kdyz se — po tabaku a indigu — zacalo v karibské oblasti s péstovanim cukrové trtiny, kolonis-
té zéhy pocitili nedostatek pracovni sily. Proto je s expanzi cukrové trtiny velmi Uzce a symbolicky spjat obchod s otroky
(pri scitani lidu v 18. stoleti vyslo najevo, Ze na Martiniku zije sedmdesat Sest tisic otrokt). Tento nelidsky systém byl
definitivné zrusen v roce 1848 po nékolika krvavych revoltach a diky zna¢nému Usili abolicionistt — dédict odkazu
osvicenskych filozofd.




KRATCE Z HISTORIE RUMU

PREDCHUDCE RUMU

Jean-Baptiste Du Tertre je prvni osobou, ktera ve své knize Histoire généra-
le des Antilles (Pafiz, 1667-1671) zmifiuje napoj, jenz by mohl byt nazyvan
predchddcem rumu. O par desitileti pozdéji se mnich Jean-Baptiste Labat,
kterému se fikalo otec Labat, zmifiuje o bézné konzumovaném napoji nazy-
vaném ,I'eau-de-vie de cannes” (likér z cukrové titiny). Tomuto predchidci
rumu se fikalo rtzné — ,quildive” (coz je nadzev odvozeny z anglictiny), ,kill
devil” nebo ,tafia”. Slovo ,rum” ¢i francouzsky ,,rhum” mé ptvod ve vyrazu
Lbrum”, ktery pochézi z Britské zapadni Indie a Malajsie a znamena alkohol.
V soucasné dobé existuji dva hlavni typy rumu rozliSované podle pouzité su-
roviny: ,rhum agricole”, k jehoz vyrobé se pouziva vyhradné Stdva cukrové
titiny a ktery se vyrdbi v deviti z deseti destilerii (coz predstavuje Ctyfi pétiny
celkové produkce na Martiniku), a ,rhum de melasse”, ktery se vyrabi desti-
laci zkvasené melasy z cukrové trtiny v cukrovarech. Na Martiniku se vyrdbi
rum dvoji jakosti: tradi¢ni rum s kratkou dobou fermentace a rum Grand
Aréme, ktery je vysledkem dlouhého a specifického procesu fermentace.

JAK VZNIKL RHUM AGRICOLE

Ve druhé poloviné 19. stoleti nastala prudka expanze vyroby rumu mimo cukrovary. Vyvoj trzniho podilu rumu byl
Uzce propojen se svétovou nadprodukci, kterd méla vliv na celosvétovy obchod s cukrem. Béhem tohoto obdobf presli
drobnéjsi vlastnici plantazi s cukrovou tftinou na vyrobu rumu agricole (nazyvaného také jako ,rhum z‘abitant” nebo
.rhum de vesou”) — rumu vyrdbéného vyhradné ze Stavy cukrové titiny. Rum ziskdval na oblibé a zasadil téZzkou ranu
vinarskym zdvodtim ve Francii. Bylo to vsak zejména diky popularité, kterou si rum ziskal béhem krymské vélky, kdy byl
soucasti pridélt rozdélovanych mezi vojaky.

NAHLE ZASTAVENI V ROCE 1902

Pred rokem 1902 tvofil rum témér jednu pétinu z celkové hodnoty vyvozu. Zni¢eni mésta Saint Pierre v disledku vybu-
chu sopky Mont Pelée mélo za nésledek pokles produkce o 37 %. Ke znovuzrozeni doslo v roce 1905: svét rumu prezil
a zévody byly inovovany. V roce 1913 vyvezl Martinik vice nez dvandct miliont hektolitrd rumu, vlastnil devadesat Sest
rumovych destilerii a Sestnact cukrovard.

VALKY A KVOTY

Svuj absolutni vrchol zaznamenal rum béhem prvni svétové valky: tento alkohol byl nezbytny k dodéani odvahy vojaktim
v zakopech a také k vyrobé vybusnin. Avsak brzy po valce usoudila Francie, Ze je nezbytné podpofit oziveni svych vlast-
nich likérd, a uvalila prostfednictvim zdkona omezeni na dovoz rumu na pevninu. Nicméné, nejvétsi negativni dopad
na rumové destilerie mély nasledky druhé svétové valky. Intenzivni obchod s pevninskou Francii sice opét ziskal spad,
ale tato svétla chvilka méla jepici zivot: v padesatych letech se projevila nedostate¢nost vyrobnich systémd zdédénych
z devatendctého stoleti a nastala vazna transformace ekonomiky ostrova Martinik.




Warehouse #1 piedstavuje:

Od svého vzniku v roce 1932 si destilerie Neisson dokazala zachovat
vsechny dulezité komponenty pro vyrobu svého rumu v té nejcistsi tradici
Martiniku, rumu s nedostiznou vani a chuti, ktery je ukladan do tradic-
nich, originalnich lahvi ,,Zepol karé”. Jak fikaji milovnici rumu na Marti-
niku, nase rumy jsou vysledkem neustale obnovovaného know-how od
titinového pole po sklepy, kde probiha zrani.

Destilerie Neisson produkuje zemédélské rumy, které mo-
hou pouzivat oznaceni Appellation d'Origine Controlée
(Zemédeélsky rum z Martiniku). Zemédélsky rum je vyroben
destilaci ze $tavy cukrové trtiny na rozdil od primyslovych
rumd, které vznikaji destilaci melasy (vedlejsi produkt vznikly
pfi produkci titinového cukru). Cinnost destilerie za¢ina v ob-
dobi sklizné, kterd probiha obvykle od konce tnora do konce
Cervna. Zbytek Casu je piistroj udrzovan a poté uveden do
plvodniho stavu tak, aby byl piné pfipraven béhem sklizné.

1. Titina

Cukrova tftina je zékladni surovinou pro vyrobu zemeé-
délského rumu a jeji kvalita (zejména vysoky obsah cuk-
ru) je jednim z faktord, které urcuji kvalitu rumu. Desti-

lerie Neisson ma své vlastni plantdze. Obhospodafuje
priblizné 35 ha mezi mésty Carbet a Saint-Pierre a téz
tu z vysokého procenta slune¢niho svitu. Sklizefi probi-
ha za zelena, aby nebyla tftina spalena, a z tfetiny ru¢né.
Trtina se péstuje v prostornych fadach, které umoznuji
odpleveleni trikrat do roka a zarucuji tak lepsi vynos. Je
zde pouzivano dvanact rdznych odrdd cukrové titiny.

2. Miyn

Sklizena titina je naloZzena na pés. Projde sekacem trtiny
a poté je dopravena do tfi mlynl, z nichZ dva jsou znac-
ky Mariolles-Fives-Lille z roku 1937, a zde je drcena. Z této
operace vzejdou dva produkty: bagasa a vylisovana stava
— vesou. Bagasa se pouziva jako palivo do kotle. Na konci



akce se da pouzit jako kompost, ktery rozmetdme na nasich
plantazich. Filtrovand 3tava se fermentuje. Fermentace je
pomala (dva az tii dny), aby mohl titinovy cukr Iépe rozvi-
nout svou jemnost, a probiha v osmi kadich o 23 000 litrech.

3. Destilace

Destilace probihd v nejkrasnéjsi koloné, kterd existu-
je — v koloné Savalle, kterd je celomédéna a jeji byvaly
majitel J. H. P. Neisson, inzenyr chemie, z ni dokézal
dostat to nejlepsi. Tato kolona je jednou z mala kolon
na Martiniku, které jsou celé provedené v médi. Rum,
ktery z ni vychazi, ma pfiblizné 73 % etanolu.

4. Uskladnéni a zrani

Rum je uloZen nejméné po dobu tfi mésicl v nere-
zovych tancich o obsahu 200 hektolitrd. BEhem této
etapy miseni rliznych cru umoznuje eliminovat ty nej-
prchavéjsi slozky.

5. Stary rum

Bily rum je uloZen do dubovych sudd o obsahu 180 az
650 litrd minimalné po dobu 3esti let na vyrobu XO.
Poté je ¢ast rumu uskladnéna ve velkych dubovych
sudech o obsahu 10 000 litrd. Toto uskladnéni mu
umozni ziskat fadu organoleptickych vlastnosti charak-
teristickych pro staré rumy (tanickou strukturu a vani
s charakterem dfeva).

6. Redukce a scelovani

Redukce je operace, pfi niz se rum fedi vodou, kterd je
zbavena chloru a soli tak, aby se obsah alkoholu snizil
na prodejni Uroven 50 az 55 %. Tato operace probiha
ve tfech etapach a co nejpomaleji, aby nebyl rum rozru-
sen. Rumy jsou predbézné ochutndvany a poté scelova-
ny podle pozadované kvality.

7. Stoceni do lahvi

Rumy jsou filtrovdny pfed stoc¢enim do lahvi. Staceni
probiha ve tfech etapach: lahve jsou vyplachnuty injekci
rumu, poté vyprazdnény a naplnény, poté automaticky
uzavreny. Etiketovani probiha stale jesté manualné.

8. Zpracovani odpadu

Odpad, ktery vznikne pfi destilaci, je zpracovan v umé-
lych provzdusnénych mokradech ve velkych dekantova-
cich nadrzich, které se nachazeji mezi hlavni silnici a tfti-
novym polem, az vznikne tekutina, jejiz charakteristiky
odpovidaji evropskym norméam. Ta je déle vyuZita jako
hnojivo na tftinovych polich.

You[TI) Neisson Steam Engine (1:21)
You[[) Distillerie Neisson, Carbet, Martinique (7:52)



Warehouse #1 interview:

Dne 24. 4. 2013 se ptal a fotografoval Jakub Janecek

CLAUDINE

NEISSON-
-VERNANT

Claudine Neisson-Vernant, majitelka
destilerie Neisson z karibského ostrova
Martinik, byla v Praze letos vdubnu popr-
vé. Moc se ji v naSem hlavnim mésté libi-
lo, a protoze je tato dama velmi vstficna,
pratelska, a navic miluje rum, ochotné
souhlasila s nasledujicim rozhovorem.






Dobry den, Claudine, loni jsem se setkal s vasim
synem Grégorym u vas v destilerii na Martiniku.
Mimo jiné fikal zajimavou véc, a to, Ze je vlastné
potomkem otrokl. Miizete nam v kratkosti fici, jak
se to stalo, Ze se vasi pfedkové v roce 1932 rozhodli
postavit destilerii a vénovat se vyrobé rumu?

PFibéh destilerie Neisson je pribéhem nejmensi destilerie
agricole rumu na Martiniku, kterd vyrdbi pouze 2,1%
produkce rumu AOC na tomto ostrové v Karibiku. V bi-
lych rumech jsme ale lidfi. Jsme zaroveri nejmladsim pod-
nikem, jenz byl vytvofen mezi dvéma svétovymi valkami
potomky otrokd, ktefi byli obchodniky v Saint-Pierre. Ne-
méli zadnou tradici vyroby rumu, ale nejstarsi bratr mého
otce byl zamilovan do rumu a mél chut vyrdbét rum. Po
prvni svétové valce se objevil velky prostor na trhu zejmé-
na diky filoxere, protoze nebyl Zadny destilat z vina a vo-
jak&im v prvni linii se daval rum. Nejstarsi bratr mého otce
chtél destilerii, koupil pozemky v Le Carbet asi 3 km od
hlavniho mésta Saint-Pierre, které bylo zniceno nicivym
vybuchem sopky Mont Pelée v roce 1902.

Cetl jsem, Ze tuto devastujici erupci snad udajné
prezili pouze dva lidé z pavodnich 30 000. Mate
néjaké zajimavé zpravy z té doby? Kde byla napfi-
klad v té dobé vase rodina?

MUj dédecek z otcovy strany byl nakupovat s babickou
a jejich tfemi détmi ve Fort de France, a kdyz se vrace-
li na vorech zpét do Saint-Pierre, uvidéli obrovsky kouft.
Nejstarsimu z déti bylo pét let a to byl muj otec. Oka-
mzité se obratili zpét a tim se zachranili, i kdyz viechen
majetek ztratili. Nasledné postavili ddm v Le Carbet
kousek od mote, kde jste asi byli minuly rok s Grégo-
rym, ktery tam dnes bydli. Je to obrovsky rodinny dim,
protoze méli osm déti, bylo tam i feznictvi, pekarna atd.

V roce 1932 byla tedy postavena destilerie Neisson.
Kdy jste zacala chapat, ze ji asi jednou povedete?

MUj stryc koupil pozemek v Thieubert. Vysadil prvni titi-
nu a postavil prvni budovy z kamend feky Carbet, ve kte-
rych se dnes nachazeji nase mlyny a fermentac¢ni kadé.
Koupil také stary kotel Babcock, coz byl takovy rolls-roy-
ce mezi kotli. Byl z roku 1880 a vyborné nadm slouzil.
Rikali jsme mu starad dama. V roce 2005 ale pfisli kontro-
lofi a fekli, ze uz neodpovida predpistim, a my jsme nasi
starou damu museli odstranit. Vy ten kotel mizete dnes
vidét u vjezdu do destilerie, kde jsme ho nechali, neméli
jsme to srdce se ho nadobro zbavit. Byt uz dnes mame
novy kotel, zachovali jsme si stary ¢tvercovy komin z ci-
hel a kamend. Dali jsme do néj nerezovou vliozku, aby
odpovidal normam, a tak jsme dnes jedinou destilerii na
Martiniku, kterd ma tradi¢ni funkenf komin.

MUj otec byl nadany a studoval v lyceu ve Fort de France.
Po maturité odesel do Pafize, kde se mu podafilo dostat
na chemickou vysokou skolu, kde dostudoval na inzeny-
ra chemie. Po valce jezdil na Martinik kazdé ctyfi mésice,
kde destiloval se svym bratrem, a v Pafizi nasledné jejich
rumy prodaval. KdyZ v roce 1973 otclv nejstarsi bratr
zemfel, jezdil m{j tata na Martinik jeSté castéji a zlsta-
val tam i béhem sklizné. Vite, ja jsem jedinacek, a tak
kdyz se mi narodil syn Grégory, fekl mUj tata, ze desti-
lerie bude jednou jeho. Kdyz byly Grégorymu tfi roky,
koupil mu maly traktarek, ukazoval mu destila¢ni kolo-
nu a nenasilné ho zacal zasvécovat do tajd vyroby rumu.

Tata mél v roce 1986 bohuzel infarkt, a nez zemrel, chtél,
abych mu slibila, Ze se o destilerii budu starat, nez Grégo-
ry dosp&je. Rekla jsem mu, Ze to nedokazu, ale on tvrdil,
Ze mé zna, Ze si najdu ten spravny tym a Ze se mi to poda-
fi. Nechtéla jsem mu odporovat, a tak jsem mu to slibila.




V té dobé jsem byla Iékarkou se zamérenim na tropicka
a parazitdrni onemocnéni. Pracovala jsem v Pafizi, kde
jsme otevirali oddéleni AIDS, a na Martinik se mi ne-
chtélo. Nejprve to ani nebylo nutné, protoze tam pra-
covali jinf lidé, ale kdyz v roce 1995 zemfela i moje teta,
spadla mi destilerie do klina, nebo lépe Feceno na hlavu.
Bylo nutné pfijmout rozhodnuti, co dal. Grégory v té
dobé studoval ekonomické védy, ale o destilerii mél vaz-
ny zéjem. Tak jsem se 1. 7. 1995 presunula na Martinik
a zacala jsem napliiovat slib, ktery jsem tatovi dala.

Kdo stal za chutovym profilem rumu Neisson ten-
krat a kdo se stara o kvalitu a chutovy profil rumu
Neisson dnes?

Dfive se o chutovy profil staral muj otec, ktery vzdy Fikal,
Ze michani je jako symfonie, ktera kdyz se podafi, je
krasnéjsi nez jedna nota, je krystalicka. Dnes se o chut
rum0 Neisson stard vice lidi. Grégory, Alex Bobi, dale
pan Johnny Linus, kterému fikdme Inox, coZ je byvaly
sklepmistr, ktery ale stejné 2x tydné dochdzi do destile-
rie a kontroluje, jestli je v3e v poradku.

MUj otec vyrobni postupy zaznamenaval a my se sna-
Zime je dodrzovat, aby byla vysledkem nase chut, chut
Neisson. Je to chut, a ted mluvim o nasich bilych rumech,
kterd se vyznacuje lehkosti, kvétinovymi tény, citrusovym
aroma a zfetelnou chuti cukrové trtiny. Mame Stésti, ze
u nas na severu Martiniku mame velice sladkou cukro-
vou tftinu, kterd roste na vulkanickém podlozi. Mdme
Uzasné slunce a maximalni sucho. Fermentované $tavy
nasledné destilujeme v médéné kreolské destilacni ko-
loné Savalle na vysoky stuperi alkoholu 70-75 %. Je to
velmi pomaly proces, jehoz vysledkem je, Ze nase rumy
nejsou ostré, nepali. Rum z destila¢ni kolony je nasledné
fedén na pozadovanou silu alkoholu 50 - 55 %, ale vy-

robyli jsme i bily rum Neisson Esprit, ktery je nefedénym
rumem z destila¢ni kolony, ma 70 % a je velmi jemny
a delikatn.

Byly rumy na Martiniku vzdy vyrabény z cerstvé
vylisované Stavy z cukrové titiny? Odkdy jsou
oznacovany jako Agricole rumy a proc¢?

Je tfeba si uvédomit, ze tehdejsi hlavni mésto Martiniku,
Saint-Piere, bylo hlavnim méstem rumu a sever Marti-
niku byl kolébkou zemédélského rumu. Cukrovary byly
daleko od severu a doprava tttiny byla tim padem na-
ro¢nd, a tak destilerie zacaly pouzivat Cerstvé vylisova-
nou stavu z cukrové titiny. Rumim takto vyrobenym se
od samého pocatku fikalo agricole. V cukrovarech na
Martiniku se ale vyrabély rumy z melasy. Napriklad Le
Galion rhum traditionnel.

Muzete nam fici, odkdy vlastné maji Agricole rumy
vymezeni AOC? Co tim padem musi vyrobci rumu
na Martiniku spliovat, aby své rumy mohli oznacit
AOC? A jak dlouho jiz zastavate funkci prezident-
ky tohoto syndikatu?

AOC Appellation d'Origine Controlée Rhum Agricole
de Martinique existuje od listopadu roku 1996. Trvalo
22 let, nez jsme toho jako vyrobci rum@ na Martiniku
dosahli. U¢elem je ochranit nasi malou martinickou pro-
dukci agricole rumd, coz je ve skutec¢nosti kapka v mofi
rumu vyrabénych z melasy. Zavedeni apelace mélo velmi
blahodérny Ucinek, protoze rumy z Martiniku zazname-
naly nardst svych prodeju.

Pro oznaceni AOC jsou stanovena jasna pravidla v kazdé
etapé vyrobniho postupu, a také pada a tftina musi mit
jistou kvalitu, obsah cukru a pH. Je to asi 24 konstant k-
teré se musi dodrzet, a viechny vzorky, které maji pred-




poklady pro zafazeni do AOC, jsou nasledné degustova-
ny. Ja pracuji jako prezidentka syndikatu AOC jiz Sestym
rokem.

Kolik druhd cukrové titiny se na Martiniku vysky-
tuje a jakou cukrovou titinu pouzivate pro vyrobu
rumu Neisson?

Kazda cukrova tftina méa své oznaceni. U nds na Martini-
ku se pouziva cukrova tftina, kterd ma plivod na ostrové
Reunion nebo na ostrové Barbados. Od zemé pUvodu
jsou odvozena pocatec¢ni pismena oznaceni cukrové trti-
ny, tedy R nebo B. Déle oznaceni cukrové tftiny obsahu-
je rok, kdy byla vyslechténa, a ¢islo vyhonku.

Z 15 druht zafazenych do apelace pouzivdme pro vyro-
bu nasich rum0 asi 12.

Do apelace neni zafazena cukrova tftina, kterd roste
na pozemcich ve vyssi nadmorské vysce nez 400 metrd,
nebo ta, ktera roste pfili$ blizko more. Z takové cukrové
titiny mazete sice rum vyrabét, ale takovy rum nemdze
nést oznac¢eni AOC. Na Martiniku mame posledni cuk-
rovar a ten zpracovdva pravé tuto cukrovou titinu.

Péstujete si cukrovou tftinu sami, nebo ji pouze
vykupujete?

Posledni tfi roky mame malou produkci. Klimatické
zmény maji vliv na vynosy a nas vynos na hektar je
opravdu maly.

Cukrovou tftinu pro nasi produkci si ale péstujeme
vyhradné na nasich nebo némi najatych pozemcich
v Le Carbet a v Saint-Pierre. Nevykupujeme tftinu, pro-
toze potfebujeme mit absolutni kontrolu béhem fer-
mentace, a ta je zarucCena, pouze pokud duikladné zna-
me vstupni surovinu. My pouzivdme velmi malo hnojiv
a nikdy nevypalujeme nase tftinova pole. | diky tomu
mame reputaci jako ,zelend destilerie”.

Na rozdil od nas velké destilerie vlastni vice pudy, ale
cukrovou trtinu vykupuji i od plantaznikd. Na Martiniku
je mnoho plantaznikd, ktefi maji pozemky a prodavaiji
cukrovou tftinu destileriim.

Jaka je dnes na Martiniku vykupni cena cukrové titiny?
Tuna stoji 75 eur.

Ze 40 hektarl je vynos zhruba 4000 tun, ze kterych se
vyrobf pfiblizné 400 000 litrd 55% rumu.

Jak velkym problémem je pro vas tzv. Angel Share
neboli odparovani zrajicich rumi?

Celnice uznava ro¢né vyrobcdim na Martiniku 8% odpa-
fovani ze sudd, které musi byt mensi nez 650 litrQ.

My pouzivame i sudy, které maji obsah pouze 160 litrd
a oblast Le Carbet je nejteplejsi a nejsussi na Martiniku,
takze se nam nikdy neodpafi méné nez 8 %.

Rum je do sudd kazdoro¢né doplfiovan rumem stejného
stari, protoze v pripadé Ze, by se to nedélalo a hladina
rumu by klesla, bylo by odparovani jesté vyssi. Odparo-
vani je v Karibiku opravdu vysoké a kvali tomu je i cena
vyzralych rumd pomérné vysoka. N&3 18lety rum stoji
napfiklad 350 eur. Je tfeba si také uvédomit, Ze agricole
rumy nezraji systémem solera, ale Ze jsou ukladany do
sudd, kde potom opravdu setrvaji az do té doby, nez
jsou lahvovény.

Zraji vsechny vase rumy pfimo v destilerii?
Ano.

Na Martiniku jsem vidél i vysoké hory, neuvazova-
la jste nékdy o zrani vasich rumi ve vyssich nad-
mofskych vyskach a tim padem o snizeni procenta
odparovani?

Ne, neuvazovali jsme o tom.

Byly do vasi typické lahve Zépol Karé plnény rumy
Neisson od samého pocatku vyroby?

Do nasi typické Idhve Zépol Karé jsou rumy Neisson pl-
nény od 50. let. Do té doby se rumy neddvaly do lahvi
s etiketami. Pouzivaly se sklenéné demizony, tzv. Bon-




bony, ve kterych se prodévaly rumy s vysokym obsahem
alkoholu, a kupuijici si je fedili sami. To bylo inspiraci pro
Grégoryho, ktery k 70. vyroci zalozeni destilerie nechal
vyrobit 7000 lahvi Neisson Esprit s obsahem alkoholu
70 %, které se hned prodaly. Byl o né veliky zdjem i mezi
sbérateli. Byla to ale pouze limitovana edice, ktera byla
vyrobena v roce 2002.

Kdo tuto lahev navrhl a kde se vyrabi?

Nasi ldhev Zépol Karé designoval muj tata, kterému se
libila l&hev velmi prestizni destilerie Bally, kterd dnes jiz
neexistuje (znacka Bally patfi dnes francouzskému gigan-
tu La Martiniquese, ktery vyrabi rumy Bally v destilerii St.
James). Lahev Bally byla ¢tvercova a fikalo se ji Karé Karé.
Nase ldhve s obsahem 0,7 a 1 litr, které tvarem pfipomi-
naji ramena, vyrabi firma Saver glass v Amianne.

A velka dievéna lahev, se kterou jsem minuly rok
vyfotil Grégoryho ve vasi destilerii?

To je predloha pro vyrobu ldhve Rehoboam, kterd ma
obsah 4,5 litru a vyrabi se v Italii.

Nedavno jsme od vas prfivezli krasné rucné malo-
vané originalni lahve, o kterych vas syn Grégory
fikal, ze je maluji trestanci na Martiniku. Mlzete
nam k tomu fici néco blizsiho?

Byl to ndpad jedné malitky, myslim, ze z Venezuely, kte-
rd udélala prototyp, a vézni potom ve vézeriskych ateli-
érech tyto ldhve malovali. Existuji tfi druhy. Na prvni je
vyobrazena sklizefi titiny, na druhé je Zena, kterd vaze
sklizenou tftinu, a na tfeti je nase destilerie.

Pro jaky rum z vasi produkce mate slabost, pokud

se to tak da Fici, a proc¢?

J& mam velmi rdda nds bily rum s obsahem alkoholu
52,5 %, ktery je krasné vyvazeny a ja ho piji bez ledu
a cukru, pouze s kouskem citronové kdry. Také mdm
rdda 70% Esprit. Ze starych mam rada ro¢nik 1991, kte-
ry uz bohuzel neméame, a také 2004. Jinak se dé fici, ze
davam prednost bilym a u tmavych ne pfilis starym. Mgj
tata také nechtél, aby nase rumy zraly déle nez 12 let,
aby se v nich moc neprosazovalo dfevo. Dnes jsou ale
jiné trendy, napfiklad ,cask finish”, kdy se rumy davaiji
dozravat v sudech po sherry, portském atd. Oblibené
jsou i kofenéné rumy... Mné to ale nic nefika.

Pred vybuchem sopky Mont Pelée bylo na Martiniku
velké mnozstvi destilerii. Myslim, Ze nejvétsi koncen-
trace ze vsech ostrovl v Karibiku. Obchod s rumem
zazival rozkvét a Martinik byl jednim z hlavnich mist
na rumové mapé. Potom se stala jiz zmifnovana vul-
kanicka katastrofa a muselo se zacinat prakticky od
nuly. Dnes je na Martiniku poslednich par mohy-
kana a ti jsou vétsinou v rukou nadnarodnich spo-
lecnosti. Co fikate tomuto trendu? A nepremyslite
o tom, Ze byste vasi destilerii také prodala?

Ano, v prvni poloviné 19. Stoleti bylo na Martiniku po-
mérné velké mnozstvi destilerii s malou produkdi, které
tézily z prace otrokd, diky nimz mély prakticky nulové
naklady. Tento obraz se zacal ménit po roce 1848, kdy
bylo zruseno otroctvi. Na pfelomu stoleti se tehdy hlav-
nimu méstu Saint-Pierre fikalo mala Pariz. Kdyz jste chté-
li jit do divadla, nebo do Zoo, bylo to pravé tady. Jeho
zni¢eni zménilo i sociologicky obraz Martiniku, protoze
mezi 30 000 obétmi bylo i mnoho bilych pristéhovalcu,
otrokdrl. Je pravda, ze jesté v 50. letech tady bylo na
150 funkénich destilerii. Neisson je ale jedinou z nich,
kterd vznikla mezi dvéma valkami a kterd prezila. Dnes
jsme jesté s destilerii La Favorite, kterd se nachazf blizko
Fort de France, poslednimi destileriemi v rodinném drze-
ni. Zbylé destilerie na Martiniku jsou v rukou tfi velkych
skupin. Ja jsem slibila, Ze nasi destilerii pfedam Grégo-
rymu, takze az to udélam, bude jeji dalsi osud v jeho ru-
kou. Bude to mit ale tézké. Pofdd mame néjaké kontroly,
se kterymi je spojeno mnoho prace a papirovani. Mame
tfi druhy kontrol, jako plantaznici, destilatéfi a jako ob-
chodnici, k tomu jesté kontroly ze Zivotniho prostredi
a z evropskych fondU. Je to pekelné, samé zdrzovani.
Nékdy to vypadd, Ze nas spise chtéji urady odradit od
podnikani. Musite byt opravdovym masochistou, abyste




ved! néjaky podnik ve Francii. J& bych sem k vadm tu nasi
krasnou destila¢ni kolonu tfeba i pfestéhovala, ale tady
by asi titina tak dobfe nezréla:)

Respektujete i jiné rumy nez Agricole, a pokud
ano, tak které?

Bilé rumy z melasy opravdu nemdzu, ty rdda nemam.
Myslim si, ze v bilych rumech ndm nemohou konku-
rovat. Méli bychom udélat podobny obrad piti nasich
bilych rum, jaky udélali Japonci se svym c¢ajem. Jinak
ale existuji vyzralé rumy z melasy, které jsou dobré. Moc
jich nezndm, protoze je moc nepiji, ale snad Barban-
court a Diplomético, ale uz nevim, ktera verze to byla.
Dvanéctilety?

Jaky je nejcastéjsi zpusob konzumace agricole
rum@ na Martiniku? Je to Ti-Punch?

Ano, Ti-Punch je tradi¢nim mixem.

Do nizké sklenice déte tftinovy cukr, pfidate agrico-
le rhum, zastfiknete kouskem limetové kiry, kterou
nasledné vhodite dovnitf, a vse promichate tradi¢nim
michatkem Baton Lele. Je to vlastné kousek vétvicky
bois |élé. Ta je zbavena kary, a kdyZ ji namocite, ucitite
jeji charakteristickou pepfovou chut. Pokud chcete mit
opravdu tradi¢ni Ti-Punch, nepfidavejte tam led, mGze-
te ale vychladit rum a sklo. Nejcastéji se pije jako diges-
tiv, ale oceni ho i milovnici doutnik.

Pouziva se pro slazeni drinkG Sirop de Batterie?

No nékdo ho pouzivd pro Ti-Punch, ale ja ne. M4 pri-
li§ vyraznou chut, vyzkousejte to. Sirop de Batterie je
ale zdravy a ja ho mém rdda s vodou, hodné limetami
a s ledem.

Do kterych destinaci vyvazite v soucasnosti vase

Francie, Japonsko, Spojené stéty, Italie, Spanélsko, Bel-
gie, Svycarsko, Svédsko a Ceska republika. My méame
ale opravdu malou produkci. Nejvice proddvdme u nas
ve Francii, kde prodavame asi tolik, kolik prodavéme ve
zbylych zemich dohromady.

...a Cina nema zajem?

Ne, pro né nejsme zajimavi. Cina chce vysoky objem
a nizké ceny —a my madme maly objem a vysoké ceny.

Cestujete hodné?

Hodné cestuji mezi Pafizi, Martinikem a Bordeaux
a z profesionalniho hlediska pro nas syndikat jsem byla
v Londyné, Sanghaji a v Hongkongu. Jsou ale mista, kde
jsem nebyla a chtéla bych se tam podivat, jako je napfi-
klad Angkor Vat v Kambod?zi.

Vase rumy ziskaly mnoho prestiznich ocenéni na
svétovych soutézich, byla pro vas néktera cena
zvlasté dalezita?

Ta prvni. Prvni sklizeni v nasi rezii byla v roce 1996. Desti-
lovali jsme téhoz roku a na soutéz jsme 3li v roce 1997
a dostali jsme zlatou medaili v Pafizi. Bylo to trochu su-
rrealistické, ja jsem pfisla z nemocnice a Grégory jesté
studoval, bylo mu 22 let a lidé mé znali jako tu, kteréd je
spojena s HIV, starali jsme se o prevenci, byla jsem hod-
né v televizi, zalozili jsme Help Martinique, a najednou

jsme dostali nejvy3si ocenéni za nas rum.
Byl AIDS v té dobé na Martiniku velky problém?

Ano, jako viude v Karibiku. Nebylo to sice tak hrozné
jako na Haiti, ale procento nakazenych bylo vysoké.

Mate ve spojeni s vasimi rumy néjaké zajimavé
plany do budoucna?

Grégory chce jit jesté dal se zranim. Chce mit rumy 15,
1821 let staré.

Vas syn Grégory ma, jak jsem vidél i jiné zajmy nez je-
nom rum. Ma slusnou kolekci kvalitnich vin a se svou
Zenou se vénuje ve volnych chvilich dokonce triatlo-
nu. Mizete nam prozradit, jaké zajmy mate vy?

Ano, Grégory trénuje i se svou Zenou, kterd je neuvé-
fitelné dobra, nékdy mém pocit, Ze to v téch vedrech,
posledni dobou to je jenom jednou za rok na tyden.
Rada zahradni¢im, chodim do kina a na vystavy. Tady
v Praze jsem byla dnes v Obecnim domé na Alfonsi
Muchovi ze sbirky Ivana Lendla a na vystavé Salvatora
Daliho. Byly tam k vidéni Uzasné véci. Jinak také rada
nakupuji:)

Dékuji za rozhovor, za prezentaci u nas ve Ware-
housu a samoziejmé za vynikajici rumy Neisson
a preji stalé zdravi, hodné Stésti a pevné nervy
s uredniky.



Prvni kouzelny kontakt. Rumy
Neisson jsou hrdé, Zze mohou
byt prftomny ve Warehousu #1,
a budou doufat, ze je esti mi-
lovnici rumd ocenti. Pfi degustaci
Ti-Punche Neisson objevite dusi
Martiniku. Nekonecné diky.
Claudine Neisson




NEISSON

1. LE RHUM PAR NEISSON - 0,7 L/ 52,5%. 610 KC.
Toto cuvée je vyrobeno exkluzivné z modré cukrové titiny B69.566, ktera je péstovana na parceldch kolem destilerie a pobliz mofe v La Thieu-
bert. Le Rhum par Neisson je vysledkem dlouhého dikladného zrani, béhem kterého je rum michan a provzdusnovan, aby byl zbaven svych
nejtékavéjsich elementd. Pfidani vody za Ucelem dosazeni pozadovaného stupné alkoholu je provadéno pomalu a metodicky.

2. NEISSON RHUM AGRICOLE BLANC - 0,7 L/55%. 610 KC.
Neisson rhum Agricole Blanc 55% je smési z vybranych tankd ze sklizni predeslych let, kterd nasledné zraje po dobu minimalné Sesti mésicl
v nerezovych tancich, kde je michana, provzdusnovana a postupné redukovana na pozadovany stuperi alkoholu. Pouzité odridy cukrové
titiny: modré tftina (B69.566): 60 %; skoficova titina (B82.0333): 20 %; Cervena tftina (B64.277): 10%; zikak (B80.08): 9 %; Crystaline
(Saccharum Officinarum): 1 %

3. NEISSON RHUM BLANC AGRICOLE (MALOVANA) - 1 L/50%. 2020 KC.
Pro tento rum, jeho?Z litrové lahve tradi¢niho tvaru jsou ru¢né malovany trestanci ve vézeriskych dilndch na ostrové Martinik, plati stejny popis
jako pro Neisson Rhum Agricole Blanc 55%.



Rumy Neisson v nasi prodejné

4. NEISSON RHUM AGRICOLE VIEUX (MALOVANA) - 1L/ 42%. 2510 KC.
Pro tento rum v tradi¢nf litrové 1dhvi Zépol Karé plati stejny popis jako pro Neisson Rhum Agricole Vieux Reserve Speciale 42%.

5. NEISSON RHUM AGRICOLE VIEUX RESERVE SPECIALE - 0,7 L /42%. 1140 KC.
Pro pfipravu tohoto cuvée jsou pouzivany bilé rumy riznych ro¢nikt. Ne méné nez pét rliznych kvalit rumd rlzného stéfi je urceno pro tento
blend. Speciale reserve zraje 50-60 mésicll v sudech o primérném stari Ctyf let a péti mésicd, jejichz kapacita je mensi nez 650 litrl. Po
esti mésicich, kdy je tento rum uloZen v novych 380litrovych sudech z limousinského dubu, je nasledné ulozen do jinych sudd rlzného stafi
a puvodu. Rotovanim v rtznych typech sudd ziska harmonické dubové aroma, zatimco se vyhne nadbyte¢nym taninim. Stupen alkoholu je
redukovan na 40 % postupné, destilovanou vodou pfiddvanou 2x ro¢né.

6. NEISSON RHUM AGRICELE VIEUX SINGLE CASK 2004 - 0,7 L /42,7%. 2740 KC.
Bilé rumy pro tento single cask byly destilovany z plantazi cukrové tftiny z ndhorni plosiny Godinot béhem obdobi nizkych srazek, kdy ma
cukrova titina vysoky obsah cukru, kolem 23 brixd. Tento rum byl ulozen ke zrani 8. dubna 2004 do sudd po bourbonu Buffalo Trace. Obsah
CtyF sudd byl v ¢ervnu 2011 redukovan na 42,7% a lahvovan v fijnu stejného roku. Z kazdého ze ¢ty sudl bylo lahvovano 234 Iahvi.
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Warehouse #1 interview:

LUCA GARGANO

Dne 26. 4. 2013 se ptal Jakub Janecek, foto Marek Sedlak (BARLIFE) a Jakub Janecek

Luca Gargano je pro nas vzorem, jak Fidit velkou spolec¢nost, a pfi-
tom zistat clovékem. Tenhle chlapik to dotahl tak daleko, Ze nejenze
nema televizi, ale nema ani mobilni telefon a nefidi auto. Co ale fidi
skvéle, je jeho firma Velier, jedna z nejvétsich italskych spole¢nosti
distribuujicich alkoholické napoje. Miluje rum, miluje svét, miluje lidi
a je vasnivym fotografem. Pozvali jsme ho do Prahy, aby jako rumo-
vy znalec a vyrobce rumui prezentoval spole¢né s Claudine Neisson
agricole rumy a také aby den nato usedl spolu s lanem Burrellem
a Georgem Némcem do poroty ceského kola barmanské soutéze Di-
plomatico World Tournament 2013. Luca, jak je jeho dobrym zvykem,
neodmitl, a tak jsem s nim mohl kratce pred jeho odletem zpét do
Italie poridit tento kratky rozhovor na rumové téma.

Kdy jsi vlastné poprvé slysel o Agricole rumech? a Itélie méla lodé jako Leonardo da Vinci a také Miche-
Pravdépodobné v sedmdesatém roce. Janov byl hlavnim langelo a Raffaello.

méstem mixologie v Italii @ moznd i na svété. V Sedesa- To byly velmi luxusni prvotfidni lodé, které pluly z Jano-
tych letech jsme méli zaocednské lodé, podobné jako va, tehdy nejvétsiho pfistavu ve Stfedozemnim mofi, do
Francie a Anglie. Anglie méla lod nesouci ndzev Queen New Yorku. Uroven posadky a obsluhy, ktera pracovala

Elizabeth, Francie méla lod, kterd se jmenovala France, s jidlem a ndpoji, byla fantastickd. Barmani, ktefi tam



pracovali, kfizovali Karibik s americkymi cestujicimi, a tak
vlastné objevili koktejly, které byly ve Spojenych statech
zndmé. Tito barmani pozdéji otevreli v Janové svij bar,
ktery se dodnes jmenuje American bar. To byl bar, ktery
mél prvni koktejlovy listek. Mné v té dobé bylo 15 let,
kdyz jsem tam zacal chodit a kdy jsem potkal Benita Cu-
pariho, ktery jesté Zije a ktery predtim byl barmanem na
lodi Michelangelo. Zacal jsem se vyptdvat a nevim proc,
moznd proto, Ze jsem byl dlouhovlasy sympaticky mladik,
mé Benito Cupari mél rad a bavil se se mnou. Napfiklad
jsem se ho ptal, ktery rum je v Karibiku nejlepsi, a on mi
odpovédél, ze Barilito z Portorika.

Vypravél mi rizné pribéhy o Martiniku a mné se to libilo
a zacal jsem snit o tom, Ze se tam také jednou podivdm.
Kdyz mi bylo 18 let, coz bylo v roce 1975, jsem praco-
val jako brand manager pro agricole rhum Saint James,
zorganizoval jsem soutéz pro prodejce a sedm nejlepsich
jsem vzal s sebou poprvé na Martinik. Pfijeli jsme tam,
a kdyz jsem uvidél tropické rostliny a viechny ty exotické
vliné i zvuky, jako napfiklad kvékajici zaby, jejichz sound
pripominal spiSe cvreky, a kdyz jsem potkal mistni , karib-
sky barevné” tancici zeny, tak jsem se do tohoto koutu
svéta zamiloval. Navstivil jsem destilerii Saint James v le-
tech 1975, 1976 a 1977 a podafilo se mi zvysit prodej
Saint James z 15 000 lahvi na 60 000 lahvi béhem tf let!
Na Martiniku jsem si hned v3im rumu Bally, protoze se
mi libila ta hranaté lahev, to bylo poprvé, kdy jsem vidél
opravdu staré lahve z roku 1949, 1966, 1970. Do roku
1983, kdy jsem koupil Velier, jsem pracoval pouze s ru-
mem Saint James, ale potom jsem chtél hned Bally. Bylo
velice tézké se k nim dostat, podafilo se mi to az v roce
1988. Myslim, Ze jsem prodal 90% v3ech skladovych za-
sob Bally, ro¢nikd 1924, 1929, 1931, 1939, 1949, 1950,
1955 a 1966. Myslel jsem si, Ze si ty ldhve nechdm na-
vzdy, ale potom ty lahve pomalu mizely, a dnes mdm
posledni dvé lahve...

A tvé prvni setkani s rumy Neisson?

Kdyz jsem byl na Martiniku v 70. a 80. letech, tak byl
Neisson malou, nepfilis znamou destilerii. Madame
Neisson se v destilerii zacala angazovat az v roce 1995,
nebo 1996. Ja jsem je poprvé navstivil pred 10 lety,
v roce 2003, kdy Neisson zaZival renesanci.

Loni jsi fikal, Ze rumy Neisson jsou Ferrari mezi ag-
ricole rumy. Stale to plati?

Ano, plati, protoze za prvé Nisson destiluje pouze $tavu
ze své cukrové titiny, coz je dllezité. Za druhé pouzivaji
dlouhou fermentaci s pouzitim svych ,in house” kvas-
nic. Grégory, coz je syn madame Neisson, mi volal, Ze
déla vyzkum s kvasnicemi z jejich cukrové titiny. Hodné
destilerii pouziva kvasnice k nastartovani kvasného pro-
cesu, jako napriklad Diplomatico, ale to nejsou kvasnice
z cukrové trtiny. No a za tfeti je to destilace, protoze
Grégory je master distiller. Nezndm na Martiniku zad-
ného jiného majitele, ktery je zaroveri master distillerem.
Na Guadalupu jsem byl na konci minulého stoleti prv-

nim, kdo pracoval s Damoiseau, coz je tamni lidr, a tam
jsem objevil zapomenuty sklad zrajicich rum0 z roku
1980, které jsem se rozhodl pinit do lahvi Full Proof,
tedy s obsahem alkoholu 60,3 %. Byl jsem prvnim, kdo
l&hvoval agricole rum Full Proof.

Jak té napadlo vyrabét svij vlastni Agricole Rhum
a proc volba padla pravé na destilerii Bielle na ost-
rové Marie Galante?

Kdyz jsem zacal objevovat Martinik, bylo jméno Perre
Labatt mytickym jménem. Mnich, ktery vymyslel de-
stila¢ni zafizeni, a napsal knihu o svych zkuSenostech
z Karibiku a ¢ast také vénoval rumdm. Agricole rumy
se vyrabéji v tzv. kreolské destila¢ni kolonég, ale to je
kontinualni kolona, a ja jsem si fikal, Ze bych jednou
chtél také vyrobit rum jako Perre Labatt, to znamena
na kotlikovém destila¢nim zafizeni. Presvédcil jsem Gi-
anniho Capovillu, aby jel do Karibiku a abychom zacali
vyrabét Rhum Rhum.

Lidé z Monte Carlo TV mé v roce 1989 pozédali, abych
udélal pofad o rumech, a kdyz jsem se dostal poprvé
pfi nataceni na Marie Galante, byl jsem ocarovan timto

ostrovem, ktery mi pfipominal dobu, kdy jsem se dostal
poprvé na Martinik. Mam pocit, Ze je to posledni ostrov
cukrové trtiny v Karibiku. Zacal jsem dovazet rumy Bielle,
a tak jsme s Capovillou zacali spolupracovat s Domini-
kem Thierrym, majitelem zdejsi destilerie.

Cim je cukrova titina, ze které se vyrabi Rhum
Rhum, unikatni?



Je to Cervend cukrova trtina B47.254, kterd ma koreny
na Barbadosu a vyskytuje se pouze tady.

(Na francouzskych ostrovech se vyskytuji a pouzivaji pro
vyrobu rumu pouze hybridy z Barbadosu a Reunionu.)

Odlisuje se zplsob vyroby tvého Rhum Rhumu né-
¢im od ostatnich agricole ruma?

Za prvé pouzivame cerstvou stavu z cukrové trtiny, ktera
neni ale na rozdil od jinych agricole rumd fedéna vodou.
PFi vyrobé agricole rumd se totiz nekontroluje teplota
fermentace. Claudine fikd, ze pridani vody je nutné kvi-
li tomu, aby teplota pfi fermentaci nepresahla 38 °C,
¢imz by se prakticky fermentace zastavila. My ale kon-
trolujeme teplotu v nerezovych kvasnych tancich a tim
padem muzeme mit dlouhy proces kvaseni, ktery trva
10 dni, bez pfidani vody.

Voda se pridava také proto, aby se zredukovaly cukry, pro-
toze za dva dny by se nepfeménil vSechen cukr na alkohol.
Déle pouzivdme dvoji destilaci, takze oddélujeme hlavu
a ocas destilace ve dvou malych kotlikovych destila¢nich
zatizenich s vodni 1azni z Mullerovy dilny.

Nakonec je tady mistr Capovilla, ktery navic také pomohl
zlepsit svymi zkusenostmi i kvalitu rumu Bielle.

Vyrabi§ Rhum Rhum ve dvou silach, 41 % a 56 %.
Pro¢? Mohl bys nasim ¢tenariim doporucit nejlepsi
zpusob jejich konzumace?

Original je 56 %. Sila 41 % je vyrdbéna jenom pro zeme,
kde je spotfebni dan pfilis vysoka, ten prodavame pre-
vazné jenom v USA.

Rhum Rhum je skvély samotny diky své ovocitosti z cuk-
rové tftiny nebo jako tak zvany C-Punch, coZ je nazev
odvozeny od tradi¢niho zpGsobu piti agricole rum@ Ti-
-Punch. C-Punch znamena Capovilla Punch a je to pou-
ze Rhum Rhum, a zastfik z kary specidlni odridy malych
limetek péstovanych na Marie Galante. Neni tam tedy
na rozdil od Ti-Punche zadné sladidlo jako tftinovy cukr,
titinovy sirup nebo sirup de batterie.

V jakych sudech zraje Rhum Rhum?

Pouzivame tfi druhy sudd. Sudy po burbonu Jack Da-
niel’s, po burgundském Lefevre triple “A” a Chateau
d'Yquem.

V kterych letech bude zrajici Rhum Rhum Liberati-
on opét osvobozovan neboli pinén do lahvi?

Byl osvobozen v roce 2012 a bylo naplnéno 8000 lahvi.
Jedna se opravdu o neobycejné kvalitni rum, ktery bude
mit jinou etiketu, nez ma Liberation 2010. Nasli jsme ji
také na univerzité v portugalské Braze. Je od stejného
vytvarnika, ale tentokrat je na ni humr.

Kolik lahvi Liberation 2010 bylo pIlnéno v roce
2010?
Bylo to 6000 lahvi.

Kde vSude se vlastné agricole rumy vyrabéji?
Agricole rumy jsou z 95 % vyrdbény na Martiniku, Gua-
dalupu a na Marie Galante. Déle existuje mala destile-

rie Callwood, vyrabéjici rum nazvany Arundel, ktery se
prodéava pouze lokalné na ostrové Tortola, potom River
Antoine, ktery mam velmi rad, jedna se pouze o bily
rum, ktery je vyrdbén na ostrové Granada, nasleduje
Schillingford na ostrové Dominika. Agricole rumy se vy-
rdbéji i na Kapverddch a na ostrové Antao, v Reunionu
a na Mauriciu, kde se vyrabi Chamarel.

Myslim, Ze agricole rumU bude pfibyvat, protoze kdyz
bude chtit néjaky CEO nadnéarodni spole¢nosti udélat
super premium rum, tak cerstva stava z cukrové trtiny
zni |épe nez melasa, ale musi k tomu mit i cukrovou
titinu. Je dost ostrovll, kde cukrova tttina zkratka neni,
jako napfiklad Trinidad, Portoriko, Svata Lucie a dalsi.

A jaké by tedy bylo tvé top 5 agricole rumti vsech dob?
Saint James 1885 pInén do lahvi v roce 1952,

Lambert, Trois-Riveres 1977,

Bally 1970, ale také 1924 a 1929,

Damoiseau 1980 s obsahem alkoholu 60,3 %, coz byl
snad nejlepsi agricole rum, na ktery se nedd zapome-
nout, a Rhum Rhum Liberation 2012.

... A jesté néjaky z téch které jsou dnes bézné do-

stupné?
Neisson 1991.

... A jak je na tom Pere Labat?

U Pere Labat se mi libi pouze jméno. Myslim si, Ze by
méli vice investovat, oni vlastni hodné pozemk( na
ostrové Marie Galante, kde se tftina péstuje na 30 %
celkové plochy.

Na ostrové cukrové trtiny je dnes lidrem Bielle s 95 %
podilem na trhu.

Rikal jsi, Ze brzy vyjde tva kniha tykajici se rumu.
Mize$ nam fict, o ¢em presné bude a kdy vyjde?
Tato kniha by méla poskytovat konzumentim i obchod-
nik&m spravné informace.

Lidé by si méli uvédomit, Ze jesté pred tim, nez za¢nou
mluvit o kvalité, musi mluvit i o autenticité. Mnoho
rum@ dnes jsou pouze etikety. Chybi mezindrodni le-
gislativa. Nékdy nejsou ani mistni pravidla. Myslim, Ze
by lidé méli byt informovani, jestli ten ktery produkt je
destilovan a jestli zraje v destilerii. Rozhodl jsem pouzit
systém péti hvézdicek.

Prvni, jestli je rum destilovan a stafen v destilerii. Dalsi
hvézdicka je za to, jestli cukrova titina pochdzi z mista
pavodu, a tak dale.

Budou tam veskeré funkcni destilerie, karibské, stfedo-
americké i jihoamerické. To znamena celkem 69 funk¢-
nich destilerii. Zahrnuty budou i rumy spolec¢nosti,
které nechdvaji rumy jenom zrat, pokud rum pochazi
pouze z jedné destilerie. Tato kniha by méla vyjit jesté
v tomto roce.

Dékuji za odpovédi. Bohuzel musime koncit, tvé
letadlo do Milana za chvili odléta...

You{IT[J Rhum Bielle Distillerie Agricole Bielle (9:07)






NEMELO BY UNIKNOUT VASI POZORNOSTI

MARTINIQUE 12 Y.0. je destilovéan v destila¢nf kolong a zraje
ve velkych dubovych sudech a v sudech po koriaku, je ru¢né lahvo-
van na stejnojmenném ostrové. Jde o specidlni prezentaci k oslavé
10 let edice Rum Nation. Martinique je zvlasté vhodny pro kuraky
doutnik a pro milovniky francouzského vina. Rum Martinique je
balen v darkové kazeté ,knize".

CENA: 1850 K¢

DON PAPA je prémiovy, stafeny a malosériové vyrdbény rum z ost-
rova Negros na Filipinach. Destilujeme jednu z nejskvélejsich cukrovych
titin na svété a stafime vice nez sedm rokd v sudech z bilého americ-
kého dubu na uboci pohofi Mount Kanlaon. Vybrané rumy jsou poté
umné blendovany k dokonalosti.

CENA: 790 K¢

ALOIS GOLLES je vyrobcem prvottidnich destilatt, likérd, olejti a vinnych octt
z rakouského Styrska. Tentokrét bychom rédi z jeho portfolia doporucili vasf pozornosti
nésledujici lahtdky, které jsou vyrobeny tak, aby maximalni moznou mérou potésily
vade chutové poharky. Golles — Vinegar Balsam Apfel Essig je jable¢ny balsamikovy
ocet, ktery se nechavé zrat zhruba devét let v malych dubovych soudcich, kde ziska své
neobycejné silné aroma. Nenf pfidavan zadny cukr.

Vinegar Balsam Apfel Essig 0,25 — 300 K¢.
Vinegar Tomaten Essig je kreativni rajcatovy ocet 0,25 - 250 K¢.
Dyriovy olej - Kiirbiskern 61 0,25 — 300 K¢.



(ABYSTE NEREKLI, ZE JSME VAM NIC NEREKLI:)

IL PARADISO DI MANFREDI Viyrobce Triple “A* vina Brunello di Montalcino IL PARADISO vyrabi i extra panensky olivovy olej z oliv rostoucich
v nadmorské vysce 350 metrl v severovychodni oblasti Montalcina. Zpracovavany jsou tradi¢ni odrddy oliv, jako jsou Oliverata Montalcinese,
Frantoio, Coreggiolo, Moraiolo a Lecino, které nejsou nijak chemicky o3etfovany. Zaroven pro vas mame UZasnou grappu z jeho hroznt, kterou
nedestiloval nikdo jiny nez Gianni Capovilla, 0 némz jsme psali v minulém ¢isle naseho ¢asopisu, viz www.warehouse1.cz

Brunello di Montalcino 1180 K¢
Olio Extra Vergina di Oliva 690 K¢
Grappa di Brunello di Montalcino 1500 K¢

LIMONCELLO DI CAPRI - tento klasicky ,after dinner” drink je vyra-
bén pouze z jednoho druhu citront, a to Oval of Sorrento, jejichZ vyskyt na
ostrové Capri se datuje do roku 1500. V roce 1600 zacali s jejich péstovanim
jezuité. Citrony Lemon of Sorrento P.G.I. jsou jediné svého druhu a vyznacuji
se skvélou rovnovdhou mezi kyselosti a sladkosti a svymi esencidlnimi oleji
obsazenymi v kadre. Limoncello di Capri je nejvyhleddvanéjsim limoncellem
v restauracich a barech po celé Itélii. Je vyrabéno studenou infuzi citronové
kary bez pridavani barviv, stabilizdtord a dochucovadel.

CENA: 490 K¢

LUC BELAIRE RARE ROSE je fortelnd vyrabéno patou a Sestou
vinaiskou generaci rodiny Piffault od roku 1898 a patii mezi nejvybrangjsi
francouzska rosé z Provence-Alpes-Cote d'Azur. Toto Sumivé rosé disponujici
zafivé rtzovou barvou je lahodnym a delikatnim blendem tfi nejslavnéjsich
francouzskych odrdd rosé — Syrah 90 % , Cinsault 5 % a Grenache 5 %.
Pro dokonalé perleni se nechava Sest mésict zrat v inoxu a je blendovano
se 100% dozaznim likérem Syrah.

CENA: 680 K¢
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TOHLE BY VAS MOZNA MOHLO TAKE ZAJiMAT

BROKER'’S GIN, ktery je vyrabén
v médéném destila¢nim zafizeni podle
200 let staré receptury ve stejné staré
anglické destilerii, ziskal minuly rok
daldi z fady ocenéni. Tentokrat se stal
vitézem Ultimate Cocktail Challenge
v New Yorku, kde ziskal Chairman’s
Trophy za World's Best Dry Martini
a za World's best Aviation.

CLAUDINE NEISSON-VERNANT béhem své dubno-
vé navstévy Prahy podepsala nékolik 1dhvi ruma Neisson.
Pfipadni zéjemci je az do vyprodani mohou zakoupit v na-
sem obchodé.

AMERICKY CASOPIS SPIRIT JOURNAL uvedi prehled 140 pétihvézdicko-
vych destilatd, které Paul Pacult oznacil za své nejlepsi chutové zazitky roku 2012.
V jeho vybéru se objevil i jeden z rumu Neisson, ke kterému Paul Pacult napsal:
Neisson Rhum Agricole Blanc 50% Appelation d’'Origine Controlée (Martinik).
Pokud bych si mél vybrat pouze jeden rum, byl by to jednoduse tento intenziv-
ni, vegetativni agricole rum, ktery vas nejlépe potési, pokud je servirovan cisty ve
sklenici na bilé vino. Nezkousejte Neisson s ni¢im michat. Pro¢ ho kazit pfisadami?
Jednim z ddvodd, pro¢ ho miluji, je jeho obsah alkoholu. Je to skute¢na radost.
Casopis Spirit Journal Paula Paculta je od roku 1991 povaZovan za nezavisly, neza-
ujaty a pravdivy. Tento ctvrtletnik neakceptuje zadnou reklamu a jako takovy po-
skytuje nezaujaté recenze a hodnoceni, kterd jsou povazovdna v alkoholové branzi
za zlaty standard.

Paul Pacult je uzndvanym novinafem pisicim o vinech, pivech a destilatech. Zaroven
je autorem knih s touto tematikou, prednasi, vzdélava a vénuje se i poradenstvi.



.. NO PRECE SI TO NENECHAME JENOM PRO SEBE

ZATOPENE PODPALUBI

Jak jsem zminil jiz v ivodu, ,podpalubi” naseho obchodu bylo béhem
leto3nich povodni zatopeno spodni vodou. Museli jsme vytrhat podla-
hu, dez infikovat a vysouset nas prezentacni prostor véetné jeho zazemi
a spocitat skodu, kterd ném byla zptsobena. V souc¢asné dobé probiha
rekonstrukce, veetné repasovani sudd z Trinidadu, které byly dekoraci
pokryvajici zed za nasim rustikalnim barem. Zivot jde dal a my véfime,
Ze v zali bude zase viechno v poradku, tak abychom zde mohli pofadat
dal3f zajimava setkdni s vyznamnymi hosty.

SPANELSKY BARMAN DAVID RIOS byl korunovan barma-
nem roku na Diageo Reserve World Class Global final 2013.

Jiz patym rokem pofada Diageo, nejvétsi spole¢nost na svété, vy-
rébéjici a obchodujici s alkoholickymi napoji, prestizni barmanskou
soutéz. Tento rok byla mistem kondni zaocednska lod" Azamara
Journey, kde se utkalo v pravdépodobné nejobtiznéjsi barmanské
soutézi soucasnosti 44 barmant z celého svéta. Ve Ctvrtek 4. ervna
vyplula lod' z Nice, aby béhem 3esti dnt doplula pfes Monte Carlo,
St. Tropez a Ibizu az do Barcelony, kde byl vitéz vyhlasen v mistni
aréné pro byci zépasy. David Rios pracuje v The Jigger Cocktail baru
v Bilbau, ktery vlastni se svym bratrem. P¥isti rok se tady asi moc
neohfeje, protoze se vyda na celosvétové turné coby globaini am-
basador pro Diageo Reserve World Class.

Diageo Reserve Luxury Portfolio zahrnuje znacky, jako jsou Zacapa,
Ketel One, Ciroc, Tanqueray, Johnnie Walker a dalsi.

Vstupenky online na: WWW.WHISKYLIVEPRAGUE.CZ a na WWW.TICKETSTREAM.CZ




Letosni léto zacalo tak trochu ve stylu ,Up and Down”, a zli jazykové
dokonce tvrdi, ze zddné poradné léto ani nebude... Ja jsem ale optimis-
tou a zastavam nazor, ze Stésti preje pfipravenym. Proto jsem pro vas
na letni dny pfipravil uzasny osvézujici drink s Mediterranean tonikem.
Mediterranean tonik Fever-Tree je, ostatné jako cela fada téchto mixerq,
velmi michatelnou polozkou. Highball Di Capri se sttedozemnim tonikem
je nejspis skute¢nou trefou do letniho!

Jednoduchy osvézuijici drink je postaveny na lemoncellu
Di Capri, jehoZz nezaménitelna chut citronl je s létem
spojena pfimo idedlné.

Di Capri je nejpopuldrnéjsi lemoncello v italskych re-
stauracich i s ohledem na pouZité ingredience, kterymi
jsou pouze citrony DOC Oval of Sorrento s oznacenim

IGT nakupované pfimo od farmard. Ti jsou dlouhodobé
smluvné zaméstnani pouze destilerkou. Specidlni sekce
firmy se v dobé sklizné, tj. od bfezna do fijna, stard pou-
ze o0 méfeni velikosti a zralosti, nebot ,jen z nejlepsich
citrond miZe byt to nejlepsi lemoncello”. Kdra citro-
nd je poté oloupana, nejpozdéji do 48 hodin po skliz-



DI CAPRI HIGHBALL

. . ) Drink kvartalu:
Do vychlazené dlouhé sklenice nalijeme Mediterranean

tonic do 3/4 sklenice, pfidédme 4 — 6 cl lemoncella a leh-
ce promichdme. Ozdobime promnutou snitkou tymidnu,
fezem citronové kiry a nékolika péknymi platky jahod.

foto: Gabina Farova

ni a ihned nalozena k dalsimu zpracovani. Vzhledem
k tomu, Ze daldi ingredienci je pouze nejcistsi destilat,
Ize toto lemoncello prohlasit za stoprocentné pfirodni.
Samotny ,highball” jako dnes ziejmé nejoblibenéjsi for-
ma drinku md s nejvétsi pravdépodobnosti ,na triku”
herec E. J. Ratcliffe, ktery pfiplul z Anglie okolo roku
1894. Jeho ,Scotch Highball” se stal podle newyorské-
ho barmana Patrika Duffyho tak populdrnim drinkem, ze
v Novém svété rychle zdomacnél a stal se jakousi formou
pro dali népoje této slavné rodiny. Casto to jsou drinky,
které si sami pfipravujeme doma, a leckdy ani netusime,
Ze jim |ze pfiradit toto znélé jméno. Za ndzvem jako tako-
vym je ziejmé zeleznice, v té dobé stézejni typ dopravy.
V tlakomérech parnich lokomotiv byla indikdtorem cer-
vena kulicka, kterd pri rozjeti kotle, a tedy i vlaku, vylét-
la vzharu, proto se ji rika ,high ball”. Dalsi alternativou

vzniku ndzvu je i termin pro prazdné kolejisté, kdy cer-
vend tecka na znacce $la opét vzhlru — cesta byla volna.
Priprava highballu Di Capri je potom velmi jednoduch4,
jen diky hustoté likéru opacna na rozdil od tfeba ginu
s tonikem, kde gin lijeme do skla prvni.

S pozdravem / Sincerely Eduard Ondracek
Senior Barkeeper 4 Life @ Warehouse # 1



Mixologii obchazi strasidlo kreativismu

Napsal Alex Mik3ovic

Snad mi Karl Marx a Friedrich Engels odpusti, ze parafrazuji zacatek je-
jich Komunistického manifestu z poloviny 19. stoleti. Ale stale znovu
a znovu se mi vtiraji jejich slova do mysli, kdyz si prohlizim fotografie
zaplavy kreovanych koktejld, které se na nas vali z renomovanych bar.

Tuhle jsem zrovna dostal jeden: Kolem Zejdliku s koktej-
lem mél nastrkané kolicky na pradlo, které mély evoko-
vat dojem plotu. Par tydnd predtim mi lezly oci z dalkd
nad détskou konvickou, z niz lezlo jakési zeli a par bréek.
Jindy jsem se chopil koktejlky, a ejhle, pfilepily se mi
prsty k jeji nozce; pfivonim k ruce a byl jsem doma. Bar-
man mi potfel nozicku citronovou kirou, Ze pry aroma-
ticky viem bude silnéjsi. Kratce nato jsem musel branit
vlastnim télem Negroni, které mi chtél zase nékdo jiny
vyudit ¢moudem s aromatem slaniny. Kdyz jsem protes-
toval, ohradil se. Pry tohle je standard baru. Nedalo mi
to a povidam: Kolego, délate ten drink pro mne, nebo
pro sebe? Bylo zjevné, Zze mne obratem zafadil mezi
superkonzervativni dédousky, ktefi nemaji anunk, co
je moderni mixologie, jejimz bazkem je Toni Conigliari
a scénou jeho laborator nad barem, kde se zabyva —inu,
¢im jinym, nez kreovanim?

Kdy tohle vsechno zacalo? Dobra otazka. Vystopovat
pocatky akutniho kreativismu nenf az tak tézké. Maji na
ném podil dva pachatelé. Hervé This, otec molekular-
ni gastronomie, a Kazuo Uyeda, herold japonské cesty
koktejlu. Ten prvni jako zaméstnanec francouzského
vyzkumného Ustavu pro vyuziti zemédélské produkce
zpracoval koncept restrukturalizace surovin. Ve chvili,
kdy podéaval foie gras v podobé pény z autosifonu, sot-
va mohl tusit, Ze ho jednou (presnéji: pred 3esti lety)
vyzve particka nejvyznamnéjsich barmand svéta, aby
aplikoval svoje postupy v mixologii. Chytil se toho tehdy
Bols, dotoval akci obézivem a cédécka se rozlétla do
svéta. Misto Sejkrd vyvéva, z tyglika s aperitivem se vali-
la oblaka péry a divak cekal, Ze si host svoje martini pro-
sté slehne rovnou do Zily. A pak se objevil Pavel Tvaroh
a jeho Beton v podobé cukrové vaty na jakémsi klacku.
Pavel ale mé& v mych ocich poleh¢ujici okolnost: Prohlasil
jasné, ze svymi kreacemi chce poutat pozornost, Soko-
vat, Zze pravé tohle od néj klienti chtéji, a diky tomu, ze
mu za to plati, mdze dotovat svij bar (a kdyz uz jsme
zacali Marxem a Engelsem: bar, jehoz chodba je tape-
tovana nepocitanymi vytisky Rudého prava). A Kazuo
Uyeda? Impozantni osobnost. Moznd se mylim, ale je
to on, koho slysim za sloganem slovenského Bar Ma-
gazine Thinking about the Drinking, ktery bych ovsem

Barnaby Conrad Ill — Mondrian’s Martini. Olej na platné z roku 1992

upravil na Thinking about the Mixing. Na paméatném se-
minafi v bratislavském Papparazzi ndm vstipil myslenku:
O viem, co chcete délat za barovym pultem, nejdfive
premyslejte. Kazuo k tomu mél mj. digitdlni laserovy
teplomér, kterym snadno dokézal, Ze temperatura kok-
tejlu zavisi na poctu vétsich a mensich kust ledu v Sejk-
ru a jejich vzajemném poméru. Hodné sofistikovany pfi-
stup. Efekt byl nepopiratelny a dal se odecist z displeje.
Uhel, pod nimz pouzil zéstfik citronovou kdrou, uz byl
trochu jako kouzelnicky trik: Vykoumal totiz, Ze je tfeba
kdru stisknout v urcité vzdalenosti od okraje sklenky a
v jistém elevacnim uhlu, aby horké padalo pod kaliSek,
a aromatické dosahlo koktejlu v kalidku. Bomba. Ako-
rat neprozradil, Ze mu na Ginze staci tfi hosti za vecer,
aby mél na horentni ndjem. Nakonec pfisel teroristicky
utok pod jménem hard shake a s tim souvisejici pojem
aerizace koktejlu. (Na vysvétlenou: Aerizaci se rozumi
provzdusnéni drinku, které vede k zjemnéni jeho tex-
tury prostfednictvim velmi jemnych bublinek vzduchu).
Osobné proti hard shake nic nemam a musim pfiznat, ze
koktejl z Uyedova Sejkru vydrzi matovy pétkrat déle nez
z Sejkru mého. Problém je v tom, co z néj barmani udé-
lali. Obcas se klepu, Ze si pfi Sejkrovani zapletou packy
do copanku. Pfipadné upadnou do kématu. Zndm jed-
noho pofizka, ktery protfepava koktejl jako sbijeckou.
Vysledek: Drink je ledovy, ale pekelné zfedény a — jak to
fici — cely takovy rozmlaceny. Coz by kone¢né mohlo byt
jedno. Jenze on neni chutny!

A tak mam sen. Maly, velmi konzervativni bar. Vstupu-
ji @ objedndvam Whisky Sour. Barman kratce zjisti mé
preference whisky a pak davkuje 2:1:1 skotskou (v mém
pfipadé), citronovou $tavu a sirup uvareny z bézného
fepného rafinovaného cukru. Protfepe tvafi ke mné,
stru¢né ovéfi, zda on the rocks nebo straight-up, vlozi
koktejlovou tfesnicku a hotovo. Ddm si ten sour znovu,
a zitra, a pozitfi... Dam si ho v okresnim mésté i v Soho.
Dam si ho takhle vSude na svété. Bez kolickd na pradlo
a détské konvicky.

Manifestem jsem zacal, tak parafrézi jeho posledni véty
také skon¢im.

Konzervativni barmani celého svéta, spojte se!

, formét 30 x 24 ¢cm, v majetku Modernism Gallery, San Francisco. }






Drinks

V tomto cisle naseho ¢asopisu bychom se radi zastavili u toniku, kte-
ry, pokud je vyroben poctivé z téch nejlepsich ingredienci a prirodni-
ho chininu, maze byt osvézujicim nadpojem sam o sobé nebo je scho-
pen doprovodit prvotfidni destilaty v michanych napojich, aniz by
ohrozil jejich chutovy vyraz, ba co vice, mize vhodnym spojenim
s likérem nebo destilatem vytvofrit uUzasny zazitek hodny opakovani.

Od té doby, kdy jsme zacali spolupracovat s firmou Fe- na vétsi kus ledu do velké sklenice na vino, do niZ na
ver-Tree a na nas trh jsme importovali jejich prvni Premi- zavér pridame citronovou kuru, ktera uvolni esencialni
um Indian Tonic Water, jsem zaZil mnoho spontannich oleje, a pozitivni reakce na sebe nenecha dlouho Cekat.
reakci na kvalitu tohoto toniku. Staci pripravit obycej- V této souvislosti bych rad zminil jeden svij osobni zazi-

ny Gin & Tonik, tedy kvalitni gin s kvalitnim tonikem tek. Stal se pred lety v Ceském Krumlové v koktejlovém



baru Zapa, kde jsem se zastavil na drink s jednou moji
kamaradkou, ktera neznala Fever-Tree a objednala si
Gin & Tonik zatimco ja jsem dal prednost koktejlu Dark
and Stormy s ginger beerem také od Fever-Tree. Bar-
mana jsem usmérnil v tom, jaky gin a jaky tonik ma
pouzit, Martiné jsem rfekl, Ze si na takto pripraveném
koktejlu pochutna, a v podstaté jsem Cekal na znamou,
tolikrat zaZitou reakci. K mému prekvapeni ale reakce
nebyla Z24dnd. Cekal jsem tedy pdl minuty, moznd i mi-
nutu, kterd se mi zdala nekonecné dlouhd, nenapadné
Jsem se zeptal barmana, jestli pouzil Broker’s gin a Fe-
ver-Tree Indian Tonic Water, jak jsem Zadal. Ujistil mé,
Ze ano, a to uz jsem dalsi cekani nevydrzel a zeptal jsem
se Martiny, jestli je ten drink v porddku. Otocila se ke
mné s ohromenym vyrazem ve tvari a fekla, Ze nikdy
nic tak skvélého nepila, a to Ze si pry dava jenom Gin
& Tonik. Myslim si, Ze tento zdZitek doklada to, co bylo
napsano na zacatku, a ja mazu doporucit vsem, kteri by
si chtéli podobny zazitek pripravit, nasledujici: Najdéte
si gin, ktery bude nejlépe vyhovovat vasim chutovym
burikam, a vyberte si tonik, ktery vas oblibeny gin co
nejvhodnéji dopini. U nds ve Warehousu #1 jsme Vém
schopni s vybérem pripadné pomoci.

Dubnova priloha britského casopisu Drinks Interna-
tional byla zamérena na gin a jeji ¢ast také na tonik.
ProtoZe se nam zdaly materidly, které napsali Hamish
Smith a Lucy Britnarova, velmi zajimavé, domluvili jsme
se s vyse uvedenym casopisem a s jeho svolenim vém
nyni jejich podstatnou cast prindsime.

HISTORIE TONIKU

Tonik ziskal svdj nazev diky své schopnosti lécit
a uzdravovat. Hamish Smith zmapoval puvod to-
hoto pozoruhodného napoje.

Tonik, jak naznacuje jeho nazev pochézejici z anglické-
ho slova tonic, které znamena posilujici nebo osvézu-
jici, jiz pomohl zachranit mnoho Zzivotd. Prvni, o kom
vime, byla Spanélska hrabénka Anna del Cinchén, kterd
béhem svého pobytu v Peru v roce 1638 onemocnéla
malarii. Jak pravi legenda, jeji manzel, mistokral Peru,
malem na kolenou prosil mistni Kecuance, aby nasli lék.
Vezmeme-li v Gvahu pochybné chovani Spanélt v regi-
onu béhem staleti, je pravdépodobné, Ze ani tak nepro-
sil, jako spiSe prikdzal. Nicméné Kecudnci mu vyhoveéli
a predepsali hrabénce smés vody, pfirodniho sladidla
a kury z chinovniku (jak byl strom pozdéji pojmenovan).
Hrabénka se brzy uzdravila a citila se tak dobfe jako uz
dlouho ne. Netrvalo dlouho a nazev ,horeckovy strom”
(jak se mu fikalo) a jeho kdra bohatd na chinin se roz-
Sitily i do Evropy.

Nékteli nabozensky zaloZeni jedinci oznacovali tento
lék za ,ddabllv prasek”a muzi vystupujici jako ,lékafi”
jej podle ocekavani odmitali a davali pfednost ovérené-
mu léceni horecky pousténim krve Zilou. Avsak kolem
roku 1679 anglicky kral Karel IIl. a syn francouzského
krale Ludvika XIV., jeho bratrance z matciny strany, ktefi

pfilis neholdovali tomuto zpUsobu, souhlasili s uzivanim
|écivé kdry stromu a byli nasledné vyléceni z malarické
horecky. Kara chinovniku dobyla Evropu jako vselék:
pouzivala se, pravdépodobné s proménlivym Ucinkem,
k 1é¢bé malarie, horecky, zazivacich potizi, onemocnéni
hrdla a jicnu i k 1é¢bé rakoviny.

Doslo k tomu, co by mohlo byt ranym pfikladem kon-
troly plvodu. Chinovnik smél byt péstovan pouze ve
svém domdcim regionu v blizkosti severnich And. Jeho
semena a sazenice byly z vyvozu vylouceny. Takze s tim,
jak farmaceuticka reputace chininu rostla a poptdvka na
celém svété stoupala spirdlové vzhadru, ekonomika Peru
a Bolivie jen vzkvétala.

Ackoliv v té dobé bujelo otroctvi, valka a kolonialis-
mus, kraddez nékolika semen byla prosté nemyslitelna.
Teprve v poloviné 19. stoleti se Holandantm a Britdm
podafilo shrabnout par semen a propasovat je pres
novnik ve svych koloniich v Indii a na Cejlonu (dnesni
Sri Lanka), av3ak nelspésné. Zato Holandandm, kte-
fi byli odeddvna oddanymi vyznavaci péstitelstvi, jak
dokazuje napfiklad jejich tulipdnovéd ménie, se vedlo
nepomérné lépe. Do 20. stoleti se jim podafilo vybu-
dovat monopol a Uspésné péstovali chinovnik na Javé,

Jihoamericky Chinovnik (Cinchona calisaya).
llustroval Franz Eugen Kohler, K6hler's Medizinal-Pflanzen, 1897.

v Nizozemské vychodni Indii. Perudnskd a bolivijska
ekonomika mezitim kolabovala. Nemaly podil na tom
mély obcanské valky, mezindrodni vale¢né konflikty
a boje o nezavislost.

V dusledku japonské okupace Javy béhem druhé svéto-
vé valky se chinovnikové plantaze dostaly za nepratelské
linie. Nedostatek chininu a zvySend poptavka po ném



v regionech zamorenych malarii pfiméla americké a ev-
ropské védce, aby se pokusili o syntetizaci chininu. Syn-
tetickd verze nebyla v boji s malarii a jinymi chorobami
tak Ucinnd, avsak postupem casu byla namisto chininu
vyrobena jina Iéciva. Navic konzumenti ginu a toniku si
s tropickymi chorobami hlavu neldmou.

V mnoha tonicich soucasnosti je normou velmi nizka
uroveni chininu. Na trhu se objevily vyznamné znacky,
které pouzivaji syntetickou verzi chininu s velkym eko-
nomickym dopadem.

V USA je podil chininu v napoji kontrolovan a jeho ob-
sah v toniku smi ¢init maximalné 83 ppm (zde mg na
litr), coz odpovida 0,5 % koncentrace uzivané v plvod-
nim lékarském toniku. Ve skutecnosti je to tak, ze kdyby
chtéli soucasni milovnici ginu s tonikem bojovat s mala-
rif s néjakym ucinkem, museli by vypit zhruba 10 sklenic
denné. Pro nékteré by to byl problém, pro jiné mozna
pfijemny zpUsob lécby.

Kdara chinovniku

JAK UHASIT CELOSVETOVOU ZiZEN

Lucy Britnerova se ponofila do temné minulosti
ginu, aby zmapovala jeho zacatky, a zjistila, jak
daleko se dostal a kde by mohl skoncit.

Na zacatku 18. stoleti byly ulice Londyna zaplaveny pro-
stitutkami nezfizené popfjejicimi gin, opilci a flamendry.
Gin si nasel cestu k hrdlim a srdcim néroda poté, co
v roce 1689 Vilém lll. Oranzsky, plvodem nizozemsky
Slechtic, usedl na trlin a podpofil destilaci, aby pozved|
obchod s obilim. Vilém lll. s sebou pfivezl tu pravou chut
na genever, prestoze ve Velké Britanii byly jisté zminky
o ginu jiz néjakou dobu predtim.

Pomérné brzy byl gin vydavan pracovnikdm jako ¢ést
mzdy a mésto mu zcela propadlo. V letech, kterd na-
sledovala, byly do ginu pfidavany nejraznéjsi prisady,
vCetné terpentynu, za Ucelem zvétSeni objemu tekutiny
a dosazeni rychlejsiho ucinku. Do roku 1730 mél Londyn
vic nez 7000 obchodU, kde se prodavaly pouze destilaty.
Zéakon o ginu z roku 1736, diky némuz se stal gin cenové
nedosazitelnym, vyvolal nepokoje. Gin se — pomineme-li
pfipady, kdy byl zékon bezostysné porusovan — prodaval
pod jinym nazvem a Casto prostrednictvim nevéstincd.
Zakon byl zruSen v roce 1742 a v roce 1751 vstoupila

v platnost nova pravidla, na jejichz sestaveni se podileli
lihovarnici. To vedlo k pfiméfenéjSimu a prakti¢téjsimu
pristupu k licencim a k danim, coz k tomuto typu sorti-
mentu pfilakalo vice vaZzenych obcant — jak z fad vyrob-
cG destilatd, tak z fad pijant.

Jako mavnutim proutku uplynulo 262 let a Zizer po ginu
by se dala oznacit za globalni pandemii. Dnes se v3ak gin
nastésti popiji spiSe v nébl restauracich nez v putykach.
Paco Recuero, feditel mezindrodni znacky pro ginové
portfolio spole¢nosti Chivas Brothers, fika, Ze renesance
ginu je sice trochu na Ustupu, avsak na mnoha trzich na
celém svété zaznamena gin jesté stale rist. ,Od doby,
kdy zapocala renesance, za niz stali barmani, se pové-
domi spotfebiteld o ginu znacné zvysilo, spotrebitelé
zacali byt odvaznéjsi a projevuji vétsi ochotu vyzkouset
nové nebo zdokonalené produkty,” Fika Recuero. , My-
slim, ze v této oblasti jesté stale existuje pocit dlvéry,
Ze renesance ginu bude pokracovat, a proto vérim, ze
spotrebitelé zareaguji na inovace na vsech cenovych
urovnich, zejména v sektoru superprémiovych a ultra-
prémiovych produktd.”

A tak v rdmci odvétvi pretrvdvaji diskuse o tom, jak dlou-
ho bude trvat boom ginu a co asi pfinesou nové inovace.

+JENOM” TONIK

Tonik je sice vSeobecné podceriovanym komponen-
tem klasického koktejlu Gin & Tonic, ale nabyva na
vyznamu v situaci, kdy se prémiové produkty stava-
ji normou. Tomuto tématu se vénuje Hamish Smith.
Tri Ctvrtiny — to je rozhodujici ¢ast celku. Méate-li v mate-
matickém testu tfi Ctvrtiny prikladd spravné, dostanete
jednicku. Ziskate-li tfi ¢tvrtiny akcii, mate kontrolni balik
akcii podniku. Politicka strana, kterd obsadi tfi ¢tvrtiny
kresel ve vladé, mlze v zemi bez problém vladnout.

TFi Ctvrtiny — to je také mnozstvi toniku v klasickém kok-
tejlu gin s tonikem. V tomto pfipadé je vsak oném tfem
Ctvrtindm vénovdna jen nepatrnd pozornost.

Jakmile vSak dojde na posledni ctvrtinu, tedy gin, za-
kaznici se jako mavnutim proutku proméni v puntickare
non plus ultra. Zadaji znacku, styl, luxusni baleni a do-
statek bylinnych pfisad k povzbuzeni vitality.

Nékteré z nich uklidni cenovka uvadéjici 30 liber. A tito
»znalci” hned nato vysokou cenu vykompenzuji tonikem
nizké kvality. Radéji mizerny tonik nez mizerny gin, pa-
nuje vseobecny nazor.

Ani ve vétsiné restauraci a bar neni situace jina. ,Bom-
bay s tonikem,” objedna si zékaznik. Spravné by odpo-
véd barmana méla znit: , A chcete gin dokonale prehlu-
seny pramyslové vyrabénym tonikem s umélym aroma
a s umélym sladidlem, nebo néco jiného?”

Bohuzel s vyjimkou nékolika mélo pfipadd barmani vy-
tasi svou smrtici zbrafl — nekvalitni tonik — a gin bez
nejmensich vycitek svédomi zabiji.

Sif se zvésti, Ze se situace pomalu méni. Nékolik zahra-
ni¢nich vyrobcl prémiovych znacek pouziva tonik, jehoz
kvalita je srovnatelna s kvalitou ginu.



Prvnim prakopnikem v segmentu prémiovych tonika byl
tonik od spole¢nosti Fever-Tree, na jehoZ vyvoji spolu-
pracovali Charles Rolls a Tim Warrillow. Od roku 2005,
kdy byla tato znacka uvedena na trh, ji nésledovaly po-
dobné toniky, jako napfiklad 1724 od Global Premium
Brand a toniky od firmy Fentimans.

Spole¢nost Fever-Tree je nejpresvédcivéjsim ddkazem
toho, Ze idea vyjimecné kvality nachazi odezvu a kva-
litnf vyrobky si dokazou najit své spotiebitele. Za lorisky
rok prodala firma 44 milion0 lahvi o obsahu 25 cl, coz
odpovida témér 44 miliondm koktejld Gin & Tonic.
Tento vyvoj neunikl ani investordm. Minuly mésic koupila
spole¢nost LDC 49 % akcif firmy Fever-Tree za 48 miliond
liber vyménou za rozsahleji investice. StéZi Ize predpo-

Tim Warrillow s kusem chinovniku ve vychodnim Kongu

kladat, Ze produkce bude vyhradné femesinou zalezitostf,
Warillow vsak nesouhlasi s tim, aby objem vyroby byl na
Ukor kvality. ,Nasi investofi maji vyznamny mensinovy
podil, my madme kontrolu. Oni chdpou ptvod a podstatu
Fever-Tree a nemaji zédjem o kompromisy,” fika.
Kompromisy jsou dnes pfitom bézné. Maji podobu celé
fady aromatickych pfisad. Vibec nejrozsifengjsim nesva-
rem je pouzivani sacharinu sodného nebo aspartamu.
To je cesta, kterou se vydal i nejvétsi svétovy vyrobce
toniku — znacka Schweppes — bok po boku s podob-
nymi toniky od firmy Britvic a s vlastnimi znackami su-
permarketU (zde je potfeba zminit, Ze Waitrose z Velké
Britdnie mezi né nepatfi). Podle Warillowa zanechava
sacharin nepfijemné hotkou ,koncovku” a je jasnym
dikazem toho, ze ,vyrobce zajima vice fizeni ndkladt
nez chut toniku”.

Rozdilné koncepce jsou evidentni, také pokud jde o chi-
nin, jehoz klasickou horkou chut mame s tonikem ne-
odmyslitelné spojenou. Firma Fever-Tree jakoZto horlivy
propagator myslenky plvodu surovin ziskava nejcistsi
formu chininu na svété z vychodniho Konga, tedy z mis-
ta, kde chinovniky davaji sedmkrat vice chininu nez kira
chinovnikd v jinych koutech svéta.

Spole¢nost 1724 pro zménu do slova a do pismene ura-
zila vice nez mili ke zdroji svého chininu, kdyz po Cesté
Inkd vysplhala do vysky 1724 metrd nad mofem.

Chinin je obecné casto nejednoznacné zafazovan do
kategorie ,aromatickych pfisad”.

Joanne Mooreova ze spolecnosti G& Greenall je tou
nejpovolanéjsi osobou, kterd by méla mluvit o toniku.
Nejenze tato firma produkuje vice ginu (mimo jiné
i znacky Bombay Saphire), nez je viibec ochotna pfiznat,
ale navic sidli ve Warringtonu ve Velké Britanii, tedy
v misté, kde byla vynalezena sodovka.

Joanne uvadi, Ze aromatické pfisady se déli na tfi typy:
.Vyluhované (fermentované), které se ziskavaji ze sku-
te¢ného ovoce (nebo ingredience); pfirodni esence,
které jsou z 95 % vyrobeny z ur¢eného ovoce (nebo
ingredience); a umélé aromatické pfisady — které jsou
syntetického ptvodu a vznikly v laboratofi.”

Zavérem bych rad pripomenul slova Tima Warrillowa,
spoluzakladatele spolecnosti Fever-Tree, ktery mi be-
hem své prazské navstévy v dubnu 2012 rekl, Ze by se
lidé méli vice zajimat o to, co konzumuji. Rikal, Ze neni
na skodu si precist zadni stranu etiket tonikd, abychom
se informovali o jejich sloZeni a vybrali si nasledné ten
nejkvalitnéjsi.

Prosel jsem tedy nas trh s toniky a tuto praci jsem udélal
za vas. Pro zajimavost si vsimnéte, jaka uméla sladidla
a dalsi ingredience jsou mnohdy pouZivany.

KINLEY - limonada s tonikovou pfichuti. Slozeni: Voda, frukto-
zovo-glukdzovy sirup, oxid uhlicity, reguldtor kyselosti kyselina
citronova, aroma, chinin. Se souhlasem The Coca-Cola Compa-
ny prodava Coca-Cola HBC Ceska republika.

SCHWEPPES - limonada s prichuti toniku. SloZeni: Voda, fruk-
tézovo-glukézovy sirup, oxid uhlicity, kyselina: kyselina citronova,
prirodni aroma, aroma: chinin. Obsahuje chinin. Se souhlasem
Schweppes International Limited distribuuje Pepsico cz s.r.o.

ORIGINAL RIVER INDIAN TONIC WATER - sycena limonada
s prichuti tonicu. Obsahuje chinin. Slozeni: pitna voda, glukézo-
-fruktézovy sirup, cukr, oxid uhlicity, regulator kyselosti (kyse-
lina citronova), tonicové aroma, konzervant (benzoat sodny).
Obsah chininu max. 35 mg/I.

TESCO TONIC WATER - syceny nealkoholicky napoj s pfichuti
toniku. SloZenf: voda, cukr, oxid uhlicity, regulator kyselosti (ky-
selina citronovd), aroma, konzervant (sorbat draselny), chinin
hydrochlorid.

ROYAL CLUB THE ORIGINAL TONIC - osvézujici napoj s vy-
tazky ovoce, obsahuije chinin. SloZeni: perlivé voda, cukr, gluké-
zovo-fruktézovy sirup, kyselinotvorna latka (kyselina citronova),
prirodni aroma, aroma (chinin). Prodavajicf Jost Europa s.r.o.
TOMAS HENRY - limonada obsahuijici chinin, pfirodni mineral-
ni voda, cukr, oxid uhlicity, kyselina citronova, pfirodni ochuco-
vadlo, aroma chininu. S&B Gastro Team

FENTIMANS BOTANICALLY BREWED TONIC WATER - oxid
uhlicity, sirup z cukrové trtiny, kyselina citronova, pfichut toniku,
chinin. EM - trading s.r.o.

FEVER-TREE INDIAN TONIC WATER - pramenita voda, titi-
novy cukr, kyselina citronova, prirodni prichuté, pfirodni chinin.

FEVER-TREE MEDITERRANEAN TONIC WATER — obsahuje
navic rozmaryn a citronovy tymian. Ultra Premium Brands s.r.o.



Napsal a vyfotil Jakub Janecek

DIPLOMATICO
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OURNAMENT

ZAZITKY
Z VENEZUELY

Na prelomu kvétna a cervna jsme byli pozvani nasimi dodavateli
rumu Diplomatico do Venezuely, abychom se pfijeli podivat na fina-
le svétové barmanské soutéze Diplomatico World Tournament 2013,
které se konalo v Barquisimetu ve venezuelském staté Lara. Tady je
doma spolecnost DUSA, ktera tyto vyhlasené venezuelské rumy vy-
rabi. V kvétnu jsme poradali u nas v Praze ceské kolo této svétové
soutéze, které vyhral Jarda Janousek z baru Black Angels, a tak jsme
pozvani prijali, abychom mohli také Jardu pfimo na misté podpofit.



Zacal jsem tedy zapisovat, co vsechno by bylo dobré
ve Venezuele stihnout, kdyz uz tam ¢lovék jednou leti.
SoutéZ Diplomatico, ndvstéva destilerie Santa Teresa
a pokud to pujde, tak jesté na skok nékam do prirody...
Barmanska soutéz s rumy Diplomético s doprovodnym
programem byla naplanovana pro pozvané hosty na ty-
den. Zahrnovala transfer z letisté v Caracasu do Barqui-
simeta a zpét, prohlidku destilerie, prohlidku skladd,
kde nechdva DUSA zrat své rumy, tfidenni barmanské
klanf i vylet k mofi.

Vzhledem k tomu, Ze ale z Venezuely dovazime kromé
rumU Diplomatico i rumy Santa Teresa, chtél jsem samo-
zf'ejmé navstivit i tuto destilerii a popovidat si s mistnim
maestro ronerem, jimz je Nestor Ortega. To se nakonec
povedlo a na samostatny report ze Santa Teresy i na
kratky rozhovor s Nestorem Ortegou se muzete tésit
v nékterém z dalsich cisel naseho casopisu.

To, ze ma Venezuela mnoho pfirodnich kras, je znamym
faktem a to, ze uz se tam mozna nikdy pfisté nepo-
divdm, je pomérné pravdépodobné, a tak jsem zacal
pracovat na pripravach dvoudenniho vyletu do nékteré
z vyhlasenych oblasti. Volba padla na Canaimu, narod-
ni park, kde se nachazeji stolové hory, ze kterych pada
voda z Uctyhodnych vysek. Nejvyssi vodopad ma zde
bezmala 1000 metrd, jmenuje se Salto Angel a je zéro-
ven nejvyssim vodopddem na svété.

Vsechno nakonec dopadlo podle planu, a ja vam tak
prindsim nasledujici shrnuti zazitk z Venezuely.

Uz prilet na letisté Maiquetia napovidal, Ze jsme se ocit-
li v ne tak rozvinuté zemi, jakou je napfiklad Mexiko,
odkud jsme do venezuelského hlavniho mésta priletéli.
Pomérné malé a vcelku zanedbané letisté, kterému vé-
vodily budovatelsko-revolucionarské billboardy se Simo-
nem Bolivarem a Hugem Chavezem, které hlasaly, Ze je



dnes Venezuela vsech, se nachazeji v podstaté na biehu
more. Po vyplnéni vstupnich formulard, kde bylo nutné
uvést i takové véci, jako napriklad kolik mate s sebou

tricek, ponozek atd., a po vystani obligatni fronty jsme
se ocitli v letistni hale, kde na nés jiz cekal ridic, ktery
nas mél dopravit na jiné letisté na druhém konci Caraca-
su, odkud jsme se méli malym Sestimistnym letadylkem
dostat do Amazonie. Od néj jsme se dovédéli, Ze se Ca-
racas vlastné rozklada v tahlém udoli obklopeném hora-
mi, na jejichz tbocich se nachazi Barrios neboli obavané
chudinské ctvrti, do kterych neni pravé radno strkat nos.
Neuvéfitelnych 50 mrtvych za noc déld totiz z Caracasu
jedno z nejnebezpecnéjsich mést svéta.

YouTubé Ross Kemp Word’s most Dangerous Cities —
Extreme World Caracas 1 (a Part 2)

Pohled na Barrios je vcelku malebny. Mnohdy pestroba-
revné domky, které jsou nalepeny jeden na druhém, se
Splhaji po horskych Ubocich. Horsi uz je to pfi blizsim
pohledu. Domky a mnohdy jen plechové boudy jsou
dost rozbité, okna jsou casto radéji zamfizovana a s od-
padky si nikdo hlavu prilis nelame. Dvouprouda silnice,
po které jsme krizovali predmésti Caracasu z vychodu na
zapad, vedla v podstaté pfes Barrios. Buh s vami, kdyz
se vam tady néco stane s autem... Unosy a zabfjenf jsou
tady na dennim poradku. Uhanéli jsme dal a dal a zacali
jsme nasdvat atmosféru néceho pro nds nového, i kdyz
vlastné zaroven i celkem zndmého. Této jihoamerické
zemi, kterd by méla byt diky obrovskym zasobam ropy

jednou z nejbohatsich na svété vibec, vlddnou totiz jiz
skoro 15 let socialisté. Vidét mizete klasicka paneldko-
va sidlisté, kde nesméji chybét gigantické megaboardy
s podobiznou Chaveze hlasajiciho, Ze praveé toto je vyro-
beno v socialismu. Silnici lemovaly predvolebni plakaty
a billboardy s radou, abyste po Chavezové smrti volili
jeho pravou ruku, nevzdélaného autobusdka Nicolase
Madura, protoze revoluce jesté neskoncila. Po pravdé
feceno, pro nékoho, kdo podobnou agitaci pamatuje,
je to entrée do jedné z nejkrasnéjsich zemi svéta dost
depresivni. Chudinské ctvrti, panelaky, spousta americ-
kych aut ze sedmdesatych let, mnohdy ve zubozeném
stavu, preplnéné autobusy a vsudypfitomna propagan-
da jsou pomérné silnou kdvou. To uz ale mijime obfi
smetisté, nad kterym krouzi stovky supd, a blizime se
k malému letisti, kde na nas cekajf piloti s obcerstvenim
a bohuzel také se Spatnou zpravou. Nejde elektricky
proud a proto neni mozné odstartovat. Kdy to mozné
bude, nikdo nevi. V miniaturni letistni hale, kterou fidil
asi jesté nactilety chdvezovec v uniformé s pistoli pfipev-
nénou v pohotovostni poloze k pravému stehnu, se tedy
ukldddme ke spanku. Nekonecné cekani trvalo asi Ctyfi
hodiny, nez bylo mozné nalozit nase zavazadla a vznést
se nad mésto. Nez se tak ale stalo, mijeli jsme oteviené
hangary, kde bylo vedle sebe naskldadano nejméné 500
malych letadel rGznych typd. Ultramoderni, vedle kte-
rych byly zaparkovény i helikoptéry a auta, jako tfeba
Porsche 911, nebyly vyjimkou. Vypada to tedy, Ze peni-
ze mezi nékterymi lidmi rozhodné jsou. To uz jsme ale
nad méstem a mdzeme obdivovat prvni prirodni krasy
z ptaci perspektivy. Vidime hornaty terén, do kterého je
Caracas posazen, a sméfujeme na jih, smér Amazonie,
kde se za fekou Orinoco nachazi narodni park Canaima.
Mezi horami na severu zemé a stolovymi horami na jihu
jsme vidéli viceméné rovinatou Grodnou zemi, kde by
bylo mozné péstovat nejrtiznéjsi plodiny. Bylo by mozné,
ale pry se tak nedéje. Lidé nechtéji pracovat, maiji prece
ropu, a tak se do Venezuely skoro vie musi importo-
vat. V dobé naseho vyletu se Venezuela pravé potykala
s nedostatkem toaletniho papiru. Jako bychom to také
odnékud znali, Ze, pane Filipe...

Nedaleko Orinoka jsme vidéli ropna pole, ve mésté
Ciudad Bolivar leziciho na brehu tohoto veletoku jsme
zase vidéli skoro za kazdym domem hory odpadkd hyz-
dicich terén s mnoha pfikopy a pottcky. Tésné pred Ca-
naimou potom zlaté doly a doly kde se tézi diamanty.
No a potom uz jsme se priblizili mytickému vodopadu
Salto Angel. Po¢asi nebylo nic moc, bylo docela obla¢no
a obcas i sprchlo, ale kdyz jsme se dostali do takzvané-
ho dablova kotle, tedy mista, kde vas obklopuji stolové
hory se svymi vodopddy, oblaka se rozestoupila a pred
nami se objevil v celé své krase Salto Angel. Dvakrat
jsme se v kotli otocili a letéli jsme pristat na malé letisté
v tomto odlehlém koutu Venezuely.

V Canaimé jsme stravili na brehu feky u Jungle Rudiho
pouze jednu noc, ale ta stdla za to. Nedotcena pfiro-



da, barevni papousci, velmi mili lidé, ptda barvy antuky
a vodopady, za jejichz neskute¢nou masu vody jsme se
méli moznost jit také podivat, to jsou stfipky, na které
budeme asi jesté dlouho vzpominat.

Bohuzel ¢asu nebylo nazbyt a my jsme museli spéchat
na schlizku do destilerie Santa Teresa, kterd se nachazi
pobliz mésta La Victoria na severu zemé, pobliz hlavniho
tahu spojujiciho Caracas s Barquisimetem. Na letisti v Ca-
racasu na nas cekal dal3f fidi¢, ktery nas do Victorie odve-
zl. Od ného jsme se dovédéli také cenu nafty, které jsme
nejprve nebyli schopni viibec rozumét. Nasich 25 halérd
za litr se ndm zdalo opravdu neuvéritelné. PIna 75 litrova
nadrz se rovnala cené malé plastové ldhve s vodou!

Byl uz vecer, kdy jsme se ubytovali v byvalém cukrovaru,
adaptovaném na hotel, a vyrazili jsme na vecefi. Recepéni
ndm, nabidla dvé moznosti, kam se jit najist, a dopo-
rucila ndm abychom na sebe dévali pozor. V restauraci,
kterou jsme zvolili, jsme nejprve museli projit branou
detektoru kovd, znamou z mezindrodnich letist, nad
niz byla cedule s preskrtnutou zbrani, ktera fikala, ze
je vstup do této restaurace se zbranémi zakazan. Hned
jsme se citili bezpecnéji... Co se jidla tyka, byl to oprav-
dovy chutovy zazitek. Hovézi lomito s yucou, palmitem
a natou bylo zkratka Uzasné.

Nasledujici den jsme se presunuli do destilerie San-
ta Teresa, kde jsme s Carlosem Herrerou prosli celym
postupem vyroby téchto vynikajicich ruma. Vidéli jsme

trtinova pole, jeli jsme aleji vysokych palem chaguara-
mo, které jsou pozndvacim znakem této destilerie, byli
jsme seznameni s jedine¢nym procesem kontinualni fer-
mentace a nakonec jsme na byvalé Zelezni¢ni zastévce

el Consejo, kterd je dnes soucasti destilerie, ochutna-
li s Nestorem Ortegou celou fadu rumd Santa Teresa
vcetné 35letého rumu Santa Teresa Bicentenario. Byl to
hezky den strdveny u jednoho z nasich venezuelskych
dodavatelt rumu, ale blizil se vecer a bylo nutné jesté
urazit néjakych 500 kilometr& smér Barquisimeto, aby-
chom vcas dorazili na Gvodni seznamovaci vecer finéle



DIPLOMATICO WORLD TOURNAMENT 2013.

Do hotelu Jirahara, ktery patfi maijiteli spole¢nosti
DUSA, panu Ballesterosovi, jsme dorazili po rychlé jizdé
po dalnici, ktera sice nebyla perfektni, ale kdybychom ji
méli misto naseho D1 tankodromu Praha-Brno, mohli
bychom byt opravdu $tastni.

Jesté téhoz vecera jsme se sesli v otevieném baru ne-
daleko hotelového bazénu s majiteli spole¢nosti DUSA,
rodinou Ballesteros, s maestrem ronerem Titem Corde-
rem i s Ucastniky svétového findle. Pfimych Gcastnikd,
tedy barmand, bylo 15. Ti byli doprovazeni distributory
rumd Diplomatico a novinari ze své zemé. Tady jsme se
poprvé setkali s Jardou Janouskem a Barou Urbanovou,
vyslanou casopisem BarLife. Plan soutéze byl rozdélen
do tFf soutéznich dnd. Prvni den byl v hotelovém baru
Biotel Suites na programu takzvany Mystery Box, coz
byla bedna, kterou si barman vybral z 15 pripravenych
a v ni nasel nékolik ingredienci, se kterymi musel pra-
covat pfi pripravé prvniho drinku. Sice stacilo, kdyz si
z krabice vybral pouze dvé véci, ale i tak tento den byl
pro barmany z celého svéta asi nejobtizné&jsim. Druhy
den bylo nutné v otevieném baru na stfesni terase pod-
niku Corbus Tapas & Pub pfripravit variaci na néktery
z klasickych koktejlt, tedy Twist on a Classic, a treti
den byly na programu koktejly dva, nejprve odpoledne
tzv. Create a Classic, kdy méli barmani za ukol pfipravit
v Cocuy Baru naseho hotelu koktejl s rumem Diplo-
matico, ktery by byl lehce vyrobitelny kdekoli na svété
a mohl by se tak stat budouci ,klasikou”, a potom uz
nasledovalo vecerni finale s Original koktejlem, které se
odehralo v Martini’s bistru hotelu Jirahara.

Jarda Janousek si vedl velmi dobfe ve viech kolech,
pficemz v poslednim podle mé nemél konkurenci.
Nddherna prezentace jeho origindlniho koktejlu An-

drés Blanco No.1 byla podle mé zkratka nejzdarilejsi.
Nicméné konkurence byla velikd a vsichni kvalifikovani
barmani byli na vysoké Urovni. Podle zakulisnich in-
formaci Jarda skoncil na pékném 5. az 6. misté. Jako
tfeti se umistil Daniel O. Warren z Austrélie, na dru-
hém misté byl Mateo Zamberlan z Italie a vitézem se
stal domaci, tedy venezuelsky barman Anthony Me-
dina, ktery bezprostfedné po vyhlaseni padl na kole-
na a neudrzel slzy dojeti. Nasledné na pédiu, kam za
nim prisla i jeho méma, podékoval mezinarodni po-
roté slozené ze tff renomovanych barmand, jimiz byli
Ago Perrone, Michael Mcllroy a Geoffrey Canilao, jimz
sekundoval Hamish Smith, $éfredaktor ¢asopisu Drinks
International, dale majitelm znacky Diplomatico, spi-
krovi lanu Burrellovi i divakim a potom uz prevzal sek
na 5000 dolarl, coz byla hlavni cena pro vitéze.

Tak takhle ve zkratce probihalo svétové finale Diplo-
matico World Tournament 2013. Tyden, ktery jsme ve
spolec¢nosti rodiny Diplomatico stravili, obsahoval ale

jesté jiné pro nas pripravené akce. Navstivili jsme haci-
endu Botucal, kde pro nas byl pfipraven obéd, zahrnu-
jici mimo jiné i pecené selatko v tradi¢nim china boxu.
Vidéli jsme chov zdejSiho vyhlaseného dobytka, pole
cukrové trtiny, ze které se rumy Diplomatico vyrabéji,
navstivili jsme destilerii, kterd nas vsechny udivila svou
velikosti i dokonalou organizovanosti a cistotou. Tady
jsme vyslechli prezentaci celé rady rumd Diplomatico od
clovéka nejpovolanéjsiho, tedy Tita Cordera, ktery tyto
jedine¢né rumy pro spole¢nost DUSA micha.

Také jsme méli moznost vstoupit do jednoho z 21 skladd,
které dohromady obsahuji neuvéfitelnych 250000 sudd,
ve kterych jsou uloZeny rumy Diplomatico k nerusené-
mu zrani. Myslim, Ze vsichni zic¢astnéni dostali moznost
vidét a dovédét se vse o vyrobé rumd Diplomatico.

Na zavér pro nés byl pripraven vylet na lodich do nérod-
niho parku Morrocoy. Co se motorovych ¢lunt a jacht
tykd, vypadalo to na pobrezi Karibiku podobné jako na
letisti privatnich letadel, s tim rozdilem, Ze tady byla jed-
notlivéd plavidla naskladana v obfich poradacich pripomi-
najicich sidlisté ctyrpatrovych cinzdkd plné lodi. Vypluli
jsme do nedalekého souostrovi, abychom se podivali,
jak travi volné chvile zdejsi lidé. Cestou jsme se néko-



likrat zastavili, abychom mohli obdivovat zdejsi faunu,
jako napriklad krasné pelikdny nebo cervené morské
hvézdice. PI&dz, na kterou jsme nasledné dorazili, patfila
i presto, ze zde bylo pomérné dost lidi, pravdépodobné
k nejkrasnéjsim, které jsem kdy vidél. Nadherné palmy
a bily pisek, kde lan Burrell postavil svdj mobilni rumovy
bar, co vice jsme si mohli prat...

Po par hodinach jsme dopluli na jiné vyhlasené misto,
tentokrdt jsme z lodi vystupovali pfimo do vody, kde
se mezi ostrovy odehrdvala morska party. Kdo nezUstal
na palubdach, byl po pas ve vodé, kterou se brodil mezi
zakotvenymi lodémi, ze kterych pulzovala hlasita hudba.
Obcerstveni k ndm doplulo az pod nos na malych lod-
kach nebo na plovoucich stolech z polystyrenu. Serviro-
valy se musle, Ustfice, langusty, krevety, lobstfi a rada
dalsich pochutin, co hrdlo racilo. Nutno fici, Ze néco
takového jsem vidél poprvé v zZivoté.

Cely tyden se o nas starali lidé z Diplomética, vcetné
vzdy pritomného, milého Tita Cordera, pripraveného

kdykoli odpovidat na dotazy kohokoli z nas. Junior, jak
se fikd synovi majitele Josého Ballesterose, i sdm José
Ballesteros byli s nami prakticky nepretrzité. Nejenze,
Ze nam ukazali svou vasen, kterou je vyroba rumu, ale
snazili se, abychom si odnesli s sebou do rliznych koutd
svéta ty nejlepsi zazitky z jejich rodné zemé. Ja osobné
jsem mél moznost si zajit dvakrat po sobé od Sesti hodin
rdno s neuvéritelnym Josém na spinning a také jsem mu
mohl asistovat pfi pfiprave zavérecné vecere, kterou pro
nds sam varil v obff panvi u hotelového bazénu. Musim
rozhodné ocenit, Ze tenhle charizmaticky chlapik misto
toho, aby svou spolec¢nost fidil z bezpe¢ného mista své
rezidence nékde na Floridé, kde by se mohl projizdél
tfeba v poslednim modelu Ferrari a na délku davat po-
kyny svym lidem v destilerii, je i pfes nelehkou situaci ve

své zemi stale tady, stédle mezi svymi jako jeden z nich,
sdilejici jejich radosti i starosti. Klobouk dold!

Vzhledem k tomu, Ze jsme odlétali z této jihoamerické
zemé o jeden den pozdéji nez vétsina ostatnich pozva-
nych hostt, vydali jsme se zpét do Caracasu, tentokrat
do samotného centra mésta. Tady se nam naskytl zcela
jiny obrazek nez pohled na chudinské Barrios. Bydleli
jsme v hotelu Mariott, ktery byl obklopen mnoha mra-
kodrapy moderni ¢asti mésta, kde muzete najit luxusni
obchody, prijemné restaurace i zelené parky. Jak nam
bylo ale feceno, bezpecnosti neni ani zde nikdy nazbyt.
Zatmavena skla automobilli, aby nebylo vidét, kolik lidi
v auté vlastné jede, jsou nutnosti. Nenosit na sobé zby-
tecné drahé hodinky a Sperky se rozhodné také vyplati,
a pokud se rozhodnete jen tak promenadovat méstem
po desaté hodiné vecer, jste pry opravdovymi hazardéry.
Tou dobou tady zacinaji operovat kriminalni zivly, re-
krutujici se Udajné casto z pristéhovalct z Kolumbie,
Ekvadoru a dalsich bolivarskych republik. Ti totiz ¢asto
prijizdéji do Caracasu kvili tomu, aby zde ziskali celkem
jednoduse venezuelské statni obcanstvi. Staci, aby 10
mésicd zili ve mésté, nékdo z mistnich jim to potvrdil
a ,Cedula” neboli obcanka je jejich. S ni v ruce mazete
ziskat pas a cesta do svéta je oteviend. Jenom je potre-
ba si na ni ,vydélat”. Casto se to pry d&je celkem bles-
kové. Na svétlech vedle vas zastavi nékdo na motorce se
zbranf v ruce namifenou na vasi hlavu, no a déle je to uz
na vas, jak dalece chcete nasadit svij zivot... Tak tohle
neni zrovna muj salek kdvy, a tak se uz docela tésime
dom. Vystojime dlouhou frontu na kontrolu zavaza-
del, kterd teenagefi ve vojenskych uniformach totalné
prehrabou, a jesté finalni frontu neskutec¢né délky na
zavérecnou kontrolu pasll — a cesta domu je oteviena.

S rumy Diplomético se mizete blize seznamit v 1. Cisle
naseho casopisu, jehoZ elektronicka verze je k dispozici
na www.warehouse1.cz

YouTub8 warehouse1shop kanal (Diplomatico World
Tournament Prague - Official video, 3:49)

YouTub8 Ron Diplomatico kanal (Diplomatico World
Tournament: original cocktail round, 7:07)



Text: Jakub Janecek / Bodegas Corral

Foto: archiv Bodegas Corral

Vina Don Jacobo z vinarstvi Bodegas Corral jsem objevil vlastné nahodou,
kdyz jsem pred lety navstivil veletrh Alimentaria v katalanské Barceloné.
Tehdy mi po celodennim korzovani riiznymi halami, uz vlastné na odcho-
du padl do oka nazev Don Jacobo a krasna slecna, ktera zde pfijimala hos-
ty. Ta mi po kratkém seznameni se, zavolala obchodniho feditele, kterym
byl a dodnes je, jeji tata Javier Martinez. Na tomto sympatickém chlapiko-
vi se mi libil zplGsob jeho vyjadiovani, ktery byl velmi pfimy a energicky.

Vypravél mi o vinech, ktera jsme ochutnavali a ja jsem si
fikal, Ze by vlastné nebylo $patné tato, tak trochu “sva”
vina, dovazet do nasi republiky. To se nasledné stalo
a od roku 2001 jsme obchodnimi partnery. Pojdme si
tedy kratce predstavit oblast Rioja a vinafstvi Bodegas
Corral, které lezi na svatojakubské poutni stezce vedou-
ci do Santiaga de Compostela.

KRATCE Z HISTORIE

Osmdesata léta 19. stoleti byla rozhodujicim obdobim
pro etablovani oblasti La Rioja jako regionu vyrabéjiciho
vSeobecné uzndvana kvalitni vina. Msic¢ka révokaz zni-
¢ila francouzské vinohrady, a v Evropé byl proto nedo-
statek kvalitniho vina. Byli to hlavné bordeauxsti vinafi,
ktefi pfijeli do oblasti La Rioja, jeZ ostatné neni zase tak
daleko, a nasli zde vina vyjimecné kvality, kterd vyzréva-

la do zna¢né miry podobné jako jejich vlastni bordeaux-
ska vina. Poptavka po vinech z oblasti La Rioja byla navic
podporena vseobecnymi vystavami, které byly v tomto
obdobi médni. To vedlo ke zvyseni prosperity celého
regionu a pfilivu nového kapitdlu, s jehoZ pomoci byla
zaloZena vétsina klasickych vinnych sklept (bodegas)
v oblasti La Rioja.

Nebyl to nicméné tento pfiliv zahrani¢niho kapitdlu,
jak francouzského, tak baskického, co vedlo k zaloze-
ni sklept Bodegas Corral. Byly to prosté a jednoduse
idedly nesmélého Riojana jménem Saturnino Daroca
(1853-1902), ktery se v oblasti narodil a vyrostl tu a po
svém navratu z karlistické valky se rozhodl vénovat vy-
robé a staceni vina.

Pan Daroca tedy na svych pozemcich v Sojuele, Entrené
a Medranu zalozil vinohrady a od klastera Santa Maria
La Real zakoupil ddm s vinnym sklepem v malé visce
Sojuela pobliz Navarrete. Neni ndhodou, Ze plvod vina
La Rioja je Uzce spojen s klastery, nebot klér nejen pred-
stavoval vzdélanou vrstvu, kterd méla tudiz technické
znalosti potfebné k péstovani a rozvoji vyroby potravin
a vina, uméni a podobné, ale byli to také oni, kdo vlast-
nil pozemky, na nichZ bylo mozno vinnou révu vysadit.
Pan Martin Corral (1881-1964) se oZenil s dcerou Satur-
nina Darocy a zavazal se, Ze bude se stejnou oddanosti
pokracovat v praci zapocaté tchanem, tedy Ze bude obdé-
ldvat, rozvijet a o3etfovat vina Rioja, na néz byl tak py3sny.
Byli to, ale az predstavitelé treti generace Gregorio
Corral Daroca (1907-1980) a Florencio Corral Daroca
(1908-1990), ktefi vyznamné zvysili obchodni ¢innost



podniku a nasli odbytisté svych vin i mimo oblast La
Rioja. Nejdrive v Baskicku, Katalansku a Galicii a posléze
i v mnoha zemich za hranicemi Spanélska.

Sedmdesata Iéta 20. stoleti znamenala pfijeti oblasti La
Rioja jako vinafského regionu produkujictho klasicka
a jedinecna vina, kterd se mohou postavit po bok vintim
francouzskym. Toto pfijeti s sebou pfineslo zvysenou
poptévku, jiz region dokazal uspokojit.

Podnik Bodegas Corral vybudoval nové sklepy, které by
|épe zvladaly stoupajici poptavku, nedaleko vinic v Na-
varrete, vesni¢ce s rozsahlou vinafskou tradici.
Navarrete se nachdzi na pomezi tfi hlavnich podoblasti
La Riojy — Baja, Alavesa a Alta —, diky ¢cemuz mUze z kaz-
dé jednotlivé oblasti Cerpat to nejlepsi a ziskavat vyvazena
a harmonicka vina, ktera Ize jen tézko prekonat.

Sto let poté, co Saturnino Daroca zaloZil vinafstvi, udr-
Zuje plamen rodinné tradice a femesiné prace v jednom
z mdla autentickych sklepl této oblasti jeho vnuk Flo-
rencio Corral. Neustale se tu dodrzuji plvodni postu-
py péstovani vinné révy a vyroby vina a s velkym usilim
a oddanosti vznika jedine¢ny a vyjimecny produkt, vina
z Bodegas Corral.

Tato rodinna atmosféra zasahuje vsechny, kdo pro Bo-
degas Corral pracuji, muze a zeny, kteff ovladaji a miluji
své povolani a jsou hrdi na to, Ze vyrabéji velka vina,
pro jedno z poslednich nezavislych rodinnych vinarstvi
v oblasti La Rioja.

PESTOVANI VINNE REVY

Vinice podniku Bodegas Corral jsou dulezitou soucasti
jeho provozu, nebot diky nim je mozné kontrolovat po-
méry rtiznych odrlid vinné révy a zarucit spravnou péci
a péstovani révy podle vlastnich vysokych standardd.

Zkusenosti pravi, Ze z nékterych odrid révy vznikajf

nejlepsi vina, a proto jsou na doméné Corral péstova-
ny pravé tyto odrldy, napfiklad Tempranillo, Garnacha,
Mazuelo a Graciano na Cervend vina a Viura a Malvasia
na bila vina. Celkové si ale zvlastni pozornost zaslou-
Zi hrozny odrady Tempranillo, nebot je to nepochybné
nejlepsi odrdda oblasti La Rioja. Z Tempranilla vznikaji
vina s umirnénym obsahem alkoholu a mirnou kyselosti,
ktera se oteviraji na patfe a dokdzi zvlast dobre vyzravat,
nebot neztraceji svou svézest.

Zku3en{ péstitelé vina a vinafi z Bodegas Corral védi,
jak ze svych vinic ziskat tu nejoceniovangjsi kvalitu diky
neustalému preciznimu dohledu nad hrozny, prostfiha-
vanim, ptidou, osetfovanim, kvetenim a utvarenim vlast-
nich hroznt az do doby, nez nastane cas sklizné a viech-
no vynalozené Usili je odménéno vyjimecnymi plody.

Na podzim mdzZete v oblasti La Rioja spatfit odborniky
i silné venkovské pomocniky bok po boku na vinici, kde
se svymi kosifi sklizeji hrozny. Pfevozni sudy jsou napl-
nény az po okraj a pomalu sméfuji do Bodegas Corral.
Uplynul dal3i rok, smésice ritualt a tradic, které se kaz-
doroc¢né opakuji, stejné tvare, tatdz historie, jez je pre-
davana z generace na generaci.

Ted ve sklepech budou zahdjeny dalsi neméné vasnivé
a fascinuijici procesy.

OD HROZNU K VINU: TRADICNI VYROBA

Jakmile hrozny doputuji do sklepd, zacina trpéliva a pres-
na préace enologli. RemesIna préace se tu poji s nejpokro-
Cilejsimi modernimi technologiemi tak, aby bylo mozno
vyuzit vyhod obou pfistupt. Ackoliv nehodldme prozradit
své tajemstvi, je to pfedevsim pravé vyse uvedend kombi-
nace, jez urcuje jedinecny styl nasich vin.

V Bodegas Corral jsou nékterd cervena vina fermento-
vana systémem nazyvanym karbonicka macerace, coz je



origindlni metoda z oblasti La Rioja, jez spociva v kvaseni
celych hroznt vina. Vina ziskana timto zplsobem poru-
seni hroznd pred kvasenim se vyznacuji zvlastni kvalitou
a vyborné je dopliuji vina vyrabéna mnohem pouziva-
néjsim systémem, kdy se nechavaji zkvasit pouze bobule,
¢imz Ize ziskat vina, jez mohou mnohem Iépe vyzravat.
Pri vyrobé bilych vin jsou hrozny okamzité vylisovany
a kvasit se nechava pouze $tdva bez jakychkoliv pev-
nych materiald.

U rdzovych vin jsou slupky ponechdny se $tavou jen po
dobu nezbytné nutnou k ziskani nalezité barvy, poté
jsou oddéleny a nadale kvasi jen Stava.

Bouflivé kvaseni trva asi sedm dni, béhem nichz se cukr
obsazeny v hroznové $tavé pod dohledem a za péce
enologl pfeméni na alkohol.

Dalsich 10 az 14 dni probihd pomalé kvaseni, po je-
hoz skoncent je vino pfemisténo do skladovacich nadob,
v nichZ dojde k jable¢no-mlé¢nému kvaseni, coz je po-
maly proces, béhem néhoz se kyselina jablecnd méni
na kyselinu mlé¢nou. Poté, co je vino v prosinci a lednu
prelito, aby doslo k odstranéni sedimentd, jsou Cervena
vina pfipravend k procesu zran.

UMENI A TAJEMSTVI ZRANI

Sklepy podniku Bodegas Corral vypadaji jako z jiné doby.
Jsou umistény pod zemi, je v nich konstantni chladno
a vlhko, absolutni ticho a odpovidajici vétrani a v 225lit-
rovych dubovych sudech tu dochazi k tajemné preméné
mladého vina ve skvélé vino z Bodegas Corral. Protoze zra-
ni nasich vin je presny a komplexni femeslny tkol, na jeho
postup se krok za krokem a prelévani za prelévanim dohli-
Zi a probihaji pravidelné ochutndvky, dokud patro zkuse-
ného enologa neurdi, Ze je vino vhodné ke staceni do lahvi.
Takové fenomény, jako je oxidace vina prostfednictvim
drobnych otvort ve drevé ¢ esterifikace, ovliviuji barvu,
vlni a chut vina béhem procesu zmény, jehoz slozitost
je dana velkym mnoZzstvim sloZek ve viné. Barva se méni
z jasné Cervené na tmavsi odstin okrové rudé. Viné se
stdva intenzivnéjsi a chut jemnéjsi, méné drsnd. Pravé
tento soubor zmén odlisuje vzniklé vysoce kvalitni vino
od vina, které neproslo zranim v dubovych sudech.
Prelévani, jez se provadi nékolikrdt ro¢né, patfi nepo-
chybné k tém nejkrdsnéjSim a nejautentictéjsim reme-
sinym Ukoltm provadénym v nasich sklepech. Spociva
v pfemisténi vina z jednoho sudu do nového, aby se
odstranily usazeniny pevnych materialt. K rozpoznani
okamziku, kdy vino zac¢ina ztracet svou cirost, a je tedy
Cas skoncit s prelévanim, vyuzivaji nasi zaméstnanci
svétlo od plamene svicky.

Druha faze zrani probiha v lahvich. Lahve jsou uzavieny
vysoce kvalitnimi korkovymi zatkami a uloZeny ve vodo-
rovné poloze, aby bylo vino neustale ve styku s korkem
a nedoslo k praniku kysliku do lahve. Postupem casu
vino dosahne dokonalé harmonie chuti a viné, jez se
neustale zjemnuje a zakulacuje.

Dobu nutnou ke zrani je mozné uvést pouze orientacné,
nebot se u jednotlivych vin lisi v zavislosti na stylu a vy-

bérovosti. Nicméné zrani v sudu trva od jednoho roku
do Sesti az sedmi let a zrani v lahvi od 3esti mésicd az do
tff nebo Ctyr let. Diky zkusenostem a technickym znalos-
tem dokaze enolog stanovit vhodny zplsob zrani kaz-
dého vina a poskytne mu odpovidajici péci, aby vysledek
vyzaroval jedinec¢ny styl a osobnost Bodegas Corral.
Svétlejsi Cervend vina z Bodegas Corral jsou klasicka
vina s Zivou Cervenou barvou a pronikavou vini, jez jsou
na patfe sv&7i a lehka. Cervend vina Reserva a Gran Re-
serva s plnym télem maji vyraznéjsi barvu, aroma a kyse-
lost a také vy3si obsah alkoholu. Obecné jsou rafinova-
néjsi a vykazuji urcity stupen vytfibenosti, diky némuz je
mozné je popsat jako skutecné velkd vina.

SORTIMENT NASICH ViN - DON JACOBO

Filozofie tohoto vina spocivéd v zachyceni zvlastniho
charakteru regionu La Rioja s ohledem na odrtdy vina
a ro¢niky. Bild vina jsou lehka a ovocnd, maji ¢istou vini
a chut, jeZ je zaroveri ddraznd i jemna. Cervend vina
jsou skvéle vyvazena a harmonickd s ur¢itou jemnosti
a lahodné kombinovéna s vyraznou silou. Cervené vino
Reserva je specidlné vybrané vino z nasich sklepd, jez
ztélesnuje charakteristiky nutné k tomu, aby mohlo byt
povazovano za vino se specidlnim zranim, buketem
a chuti na patre.

DON JACOBO GRAN RESERVA

Jako vina, kterd si zaslouzi oznaceni Gran Reserva, uva-
déna na trh pod jménem naseho reditele, se predstavujf
vina vyjimecnych ro¢nikd, jez byla peclivé vyrobena a vy-
zrdla, takZe jsou obzvlast oceriovana pro svou jemnost, de-
likdtnost, hloubku a nekone¢nou skélu chutovych nuanci.

You{fTH Don Jacobo wine Overview UK

You([TH)- Don Jacobo wines Javier Martinez talks to Cellar...
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snoubeni doutniku

Dnes bych se s vami chtél podélit o zajimavou kombinaci pro teplé letni
dny. Samotného mne piekvapilo, jak mize byt kombinace kubanského
doutniku a vina z ostrova Madeira osvézujicim zazitkem. Vhodnou lahev
madeiry jsem vybiral z portfolia naseho dodavatele, jednoho z nejstarsich
a nejlépe hodnocenych vyrobci téchto fortifikovanych vin - Vinhos Justino
Henriques, Filhos, Lda. Volba padla na jejich lahev ze sklizné roku deva-
desat Sest, coz prozrazuje uz jeji obchodni oznaceni, tedy Colheita 1996.

Ve svété doutnikd se podobnému uznani, jakému se
tési nds dodavatel madeiry, dostava fabrice H. Upmann
zalozené roku 1844. Tady pokracuje vyroba doutnikd
dodnes, coz je na Kubé, kde za posledni stoleti doslo ke
zchatréni a uzavieni vétsiny z 200 pUvodnich tovéren,
docela pozoruhodny jev. Od tohoto vyrobce jsem zvolil
zajimavy kousek, ktery v roce 2008 vtrhl na trh jako ura-
gan coby limitovana edice. Néktefi milovnici doutnikd
uz asi tusi, ze se jedna o doutnik Magnum 50, ktery jiz
v nabidce této spolec¢nosti zlstal.

Na tuto kombinaci vysoce hodnocenych produktl jsem
se jiz dlouho té&sil. Stale ale ne a ne pfijit ono sprav-
né rozpolozeni, klid a pocasi, abych zazehl majestatné
pusobici velikost doutniku Magnum 50 (velikost Grand
Robusto — obvod prstynku 50 mm,délka 160 mm). Také
tuba tohoto kousku si svym decentnim barevnym fe-

Senim v oranZovo-smetanové kombinaci s logem a na-
zvem v barvé mého oblibeného odstinu tabaku, tedy
tmavé hnédého madura, zasluhuje pozornost.

Vytouzena chvile pfisla v horkych letnich dnech druhé
poloviny ¢ervna, kdy byla teplota okolo 30 stupnid jesté
po 7. hodiné vecer. Bylo jasné, Ze zvitézi volba venkov-
niho posezeni. A tak jsem nevahal a madeiru jsem dal
lehce ochladit do lednice. To se ukazalo jako vynikajici
volba, prestoze to nejlepsi tato ldhev nabizi v pokojové
teploté. Teplo bylo natolik vtiravé, Ze jsem potreboval
chladit organismus nejen vodou, ale i timto fortifikova-
nym vinem. Prvni dousek svou bohatou chuti potvrdil,
Ze toto vino lezelo delsi dobu v sudech a zaslouZi si vétsi
pozornost. Na Uvod vystoupily sladké tony suseného
peckovitého ovoce — dominuji Svestky, rozinky, tresné.
Toto ovoce je ale ohrani¢eno pro mne u star$i made-



iry typickym rdzem, vini kdze, tabdku, mozna jemné
karamelu a dubového dreva. Po chvili se ale dostavuje
obrovské osvézeni. Zlom v podobé hodné stavnatych
ténd, mozna chvilku az kyselych, mne v chuti nasméfuje
ovocem az k peckdm, které mi na malou chvilku Usta
Uplné seviou svou typickou trpci chuti. Tento moment
graduje tony cerveného rybizu a jeho trapin. V3e potom
za Ucasti viech navrétivsich se tond pomalu odezniva.
Nutno v tomto pocasi vyzdvihnout v Ustech pretrvavajici
hodné svézi pocity.

Je ale nejvy3si Cas zapdlit doutnik. Diky nedockavosti
probéhne ritudl dosti rychle a uz uz jsou tu prvni krasné
tény vitoly, kterd svym Uvodem nezapfe rukopis mnou
tak oblibené znacky H. Upmann. Nutno ale zddraznit,
Ze s obrovskou eleganci a jemnosti, ktera je velkym
télm havan vlastni a za kterou jsou vsichni milovnici
doutnikd ochotni pfiplatit. V tvodu je hodné dominant-
ni vanilkovo-smetanova chut, kterd prechazi do jem-
nych karamelovych tont a nésledné bilé cokolady. To
uz ale vse proklddam douskem madeiry, u které dochazi
ke zméné. Uvodni sladké tény se jiz tak intenzivné ne-
prosazuji, spise pretrvava elegance doutniku. Vyzralost
madeiry také jiz neni vyjadiena kdzi a tabakem, ale jen
jemnym karamelovym zdvanem. Co je ale okamzité ci-
telné, stavnata faze vina naopak posili a UpIné zneutra-
lizuje v3e, co v Ustech pracovalo doposud. Velice domi-
nantni zména, kterd mne provazela po zbytek tohoto
gurmanského zazitku. Chuté v Ustech se ve stejném
sledu stdle stfidaji a zklidriuji mne tak svou pravidelnos-
ti. Je to doutnik vétSiho rozméru a delsi ¢asové naroc-
nosti, a tak se ¢lovék neubrani presunu v myslenkach
na Kubu, na Madeiru ¢i jen naposledy na skok do préace.
Doutnik se od poloviny trochu zvyrazrioval, ale prihrél
tim ofechové tény naopak svému partnerovi z krdsného
portugalského ostrova. Zajimavé je sledovat, jak se oba
zUcastnéni aktéri pretahuji o pozornost, a to do takové
miry, Ze svého soka na par sekund vzdy Uplné paralyzuiji.
Vse ve vysledku plsobi velmi vesele, az hravé.

Celé koureni a popijeni na mne diky stfidani sladkého
a kyselého projevu ptsobilo velice blahodarné. Vse tak

néjak zapadlo do horkého podvecera, kterych snad
bude béhem letnich mésicd vice. Urcité se k tomuto i
podobnému snoubenf jesté béhem léta vratim. Doporu-
Cuji tuto kombinaci ochutnat vSem kurdkdm, ktefi stej-
né jako ja upiraji svlj zrak nékdy az zarputile smérem
k destilatim. Také bych rad svym zazitkem oslovil pany,
ktefi mysli, ze madeira, portské, sherry ¢i jina fortifiko-
vana vina jsou ur¢ena prevazné zenam a ze do panskych
kruht nepatfi.

Jsem rad, Ze jsem po tahlé zimni pauze zamérené na
pdarovani doutnikd, rumd a whisky obohatil svij reper-
todr o takovéto prijemné spojeni. Nezbyva neZ poprat
nam viem, milovnikdm dobrého koufe, hodné pfijem-
nych chvil strdvenych ve spolecnosti ru¢né balenych
spole¢nikd a kvalitniho piti. Vzdyt pfichazi nami dlouho
ocCekavané obdobi zahradnich restauraci, teras a lodzii.

Jan Albrecht — milovnik doutnikd



: Ron DIPLOMATICO Reserva Exclusiva

Ron ZACAPA Centenario 23

DON JACOBO Crianza Wine

Ron DIPLOMATICO Reserva

GRUZIGNAC

OJALESHI Red Midium Sweet Wine

: Ron ZACAPA Centenario 23 Etiqueta Negra

. Ron DIPLOMATICO Afejo / Ron ZACAPA XO
BERA MOSCATO 2011 Wine
KHVANCHKARA Wine




e
i






