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cas beZI a my pro Vas mame druhé ¢islo informativniho servisu Warehouse #1 News. Ohléd-
neme se v ném za vynikajicimi akcemi, které jsme méli moznost u nas v Podpalubi uspofadat. Nejprve to
byl jeden z nejuznavanéjsich profesionalti, master blender Richard Paterson. Jemu a spole¢nosti Whyte
& Mackay se kterou spojil svou kariéru je vénovana podstatna ¢ast tohoto vydani.

O tyden pozd&ji k nam pFicestoval poprvé do Ceské republiky Tim Warrillow, spoluzakladatel spole¢nosti
Fevertree Limited, vyrabéjici ultra premiové nealko napoje, takzvané mixery, ur¢ené k michani s prvotfid-
nimi destilaty. Rozhovor, ktery ndm poskytl Vam poodhali tajemstvi jejich mimoradného Uspéchu.

Déle se mate moznost uvnitf tohoto ¢isla docist o tom co to je a jak se vyrdbi Saké, pfedstavime Vam
vinarstvi Nicolase Jolyho ze Savanniéres a jeho famdzni vino Coulée de Serrant a ¢ekaji na Vas i pravi-
delné rubriky jako Eduarddv Drink mésice, nebo Doutnik mésice nasi prodavacky Zdenky.

Dame Vam i nékolik tipt na vyjimecné ldhve z nihz prvni vidite hned na protéjsi strance. Jedna se
0 madagaskarské rhumy Dzama, které dosdhly na zac¢atku tohoto roku vyznamnych Uspécht na mezi-
narodni scéné a rozhodné stoji za pozornost.

Prohlizejte, ¢téte a pokud uznéte za vhodné, zastavte se pro néjaky kousek z naseho lahtdkarstvi, je
vice nez pravdépodobné Ze nebudete litovat.

... tak na zdravi

Jifi Rabel Jakub Janecek



Warehouse #1 piedstavuje:

GLASGOW
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Spolecnost Whyte & Mackay zalozena v docich ve mésté Glasgow v roce
1844 zustala jiz vice nez 160 let vérna sobé i prikopnickému duchu svych
zakladateld, kterymi byli James Whyte a Charles Mackay.

| v soucasné dobé, kdy jsou tradi¢ni muzské hod-
noty jako hrdost, cestnost a styl ¢asto obétovany
na oltar zisku, osobniho prospéchu a slavy, z0-
stava michand skotska whisky Whyte & Mackay
Blended Scotch Whisky volbou ¢islo jedna pro
Skoty, ktefi ocenuji jeji bohatou, jemnou chut,
jiz je dosazeno dodrzovanim starobylého procesu
dvojiho smichavani nazvaného Double Marriage
Blending, coZ je proces pouzivany palirnami skot-
ské whisky od nepaméti.

Slova ,Pochézejici od feky Clyde” byla dlouhou
dobu synonymem kvality a spolehlivosti, od hrdé
glasgowské tradice stavby lodi po Uspéchy v umé-
ni a femeslech, sportech a védeckych objevech.
Spole¢nost Whyte & Mackay je hrda na své glas-
gowské koreny. Slavny symbol dvou Iva, ktery ma
spolecnost ve znaku jiz od svého zaloZeni a ktery
je znadmy po celém svété, zlstdva symbolem toho
nejlepsiho z michanych skotskych whisky.

Ke konci 19. stoleti bylo mésto Glasgow zndmé
svym lodafskym uménim a toto uméni $ifilo do
celého svéta. Ve stejné dobé také James Whyte
a Charles Mackay zacali michat nejlepsi skotské
whisky se zdmérem vytvofit tu nejemnéjsi a nejvy-
raznéjsi skotskou whisky.

Vétsina Skotu v té dobé pila konak a investice do
whisky byla povazovana za odvazny pocin, ale pa-
nové Whyte a Mackay méli odvahu nasledovat své
presvédceni. Sebrali pres 35 specialné vybranych
jednosladovych whisky ze ctyf regiond Skotska
a smichali je dohromady, aby tak vytvorili vyraznou
. Specidlni” whisky.

DVOJi MICHANI (DOUBLE MARRIAGE)

VétSina destilatérd se spokoji s jednim zranim,
pouze whisky Whyte & Mackay zraje dvakrat, aby
byla zajisténa krasné vyvazend chut.

Nejprve jsou jednotlivé single malt whisky smicha-
ny (married) a ponechany po nékolik mésict v su-
dech od sherry. Poté je tato smés smichana se Sesti
dalsimi druhy obilnych whisky a vracena do dalsich
sudt od sherry, aby uzrala do dokonalosti.

Tento jedine¢ny proces nejenze garantuje jemny,
vyzraly a vyrazny charakter ndpoje, ale co je dulezi-
t&jsi, také zarucuje stejnou konzistenci a garantu-
je, ze kazda kapka whisky Whyte & Mackay bude
chutnat stejné dobre jako ta prvni.

Zatimco nase zakladni pfisady jsou jednoduché —
sladovy je¢men, kvasnice a ¢ird pramenita voda
— to, co déld whisky Whyte & Mackay ,special-



ni”, jsou dovednosti naseho ocefiovaného Master
Blendera (vrchniho michace) Richarda Patersona.

ZNAK SE DVEMA LVY

Znak se dvéma Ivy byl ikonou spole¢nosti Whyte
& Mackay od jejiho zalozeni. Zakon Statni rady
z roku 1603 nutil viechny obyvatele Skotska se
jménem Macgregor pfijmout jiné pffjmeni pod
pohrdzkou smrti. V tomto obdobi mnoho ¢lent
klanu prijalo pfijmeni Whyte. Jako znameni UGcty
ke klanu Macgregor/Whyte pfijali zakladatelé
spole¢nosti Whyte & Mackay Iva z erbu Macgre-
gord za svlj emblém. Poté k nému pridali statni
znak Skotska nazvany Lion Rampant (lev ve sko-
ku), ktery pfipomina loajalitu a stabilitu skotského
dédictvi. V soucasné dobé se také fikd, Ze dva lvi
rovnéz symbolizuji proces dvojiho michani, ktery
¢ini whisky Whyte & Mackay specialni, a jsou po-
klonou dvéma zakladateldim spole¢nosti.

ROK ZRANI NAVIC

Vétsina paliren se spokoji s jednim zranim, my tr-
vdme na dvou. Také véfime, Ze lasku nemuzete
uspéchat. V dobé, kdy vétsina paliren plni své le-
tité michané whisky do lahvi, Master Blender spo-
le¢nosti Whyte & Mackay je vraci zpét do sudl od
sherry na dalsi rok, aby vytvoril hlubokou vyzralou
jemnou chut.

Nase vybrané 13, 19 a 22 let staré michané whisky
nechavame ,prezrat” o tento rok navic, ¢imz vy-
tvarime novy standard v nasem odvétvi. Jaky rozdil
déla jeden rok.

OCENENI

Master Blender Richard Paterson ve spolecnosti
Whyte & Mackay pracuje jiz od roku 1970. Jako
tfeti generace v rodiné, kterd je v oblasti pale-
ni skotské whisky dlouhodobé uznavand, zacal

Richard své uméni zdokonalovat jiz ve svych 17
letech, kdy zacal pracovat jako asistent vyroby ve
spole¢nosti zabyvajici se michdnim a exportem
whisky. Richardovi, ktery dovedl do dokonalosti
starobyly proces dvojiho michdni, neni Uspéch cizi
a je povazovan za jednoho z prednich svétovych
odbornikl na whisky.

Kromé cetnych osobnich ocenéni uznévajicich jeho
prvotfidnost v odvétvi vyroby whisky Richard rov-
néz prokazal svou dulezitost pro spole¢nost Whyte
& Mackay, kdyz pro ni ziskal nasledujici ocenéni:
Celosvétova palirna roku — mezindrodni soutéz
vina a alkoholu - International Wine and Spirit
Competition 2009 (IWSC)

Stfibrnd medaile pro Whisky Whyte & Mackay
Special na mezindrodni soutézi alkoholu - Inter-
national Spirits Competition (ISC) — v roce 2010
Stribrna medaile pro Whisky Whyte & Mackay 13
na IWSC 2010

Zlatd medaile pro Whisky Whyte & Mackay 19
(nejlepsi ve své tridé) na IWSC 2010

Stribrna medaile pro Whisky Whyte & Mackay 22
(nejlepsi ve své tfidé) na IWSC 2009

Nejlepsi michand whisky na svété — ocenéni pro
Whisky Whyte & Mackay 30 jak na ISC, tak na
IWSC v roce 2009

Zlata medaile pro Whisky Whyte & Mackay 40 na
ISC 2010

NASE HISTORIE

Michand whisky Whyte & Mackay ,Double Lion’
ma svdj plvod v glasgowské firmé Allan & Poyn-
ter, zalozené v listopadu 1843 Johnem Poynte-



rem, Uspésnym vyrobcem chemikalii, a uzenarem
Williamem Allanem. Spole¢nost méla plvodné
skladovat suché zboZi pro potravinarsky obchod.
V prlbéhu casu podnik zménil majitele a novy
vlastnik William Scott najal dva mladé muze, aby
mu pomohli s obchodem. Byli to James Whyte a
Charles Mackay.

Ke konci sedmdesatych let 19. stoleti spole¢nost
skladovala stale vice whisky, protoZe obchodnici
s vinem a alkoholem hledali ndhradu za brandy,
kterd se v dUsledku napadeni vinné révy msickou
stala nedostatkovym zbozim. Kdyz William Scott
zemrel, vdova po ném prodala obchod Jamesi
Whyteovi a Charlesi Mackayovi. Jednou z pod-
minek prodeje bylo, Ze nebudou nadale pouzivat
jméno Allan & Poynter, a tak byla firma prejmeno-
vana na Whyte & Mackay. Mladi obchodni partnefi
neméli nejmensich pochyb o tom, ze pokud chtéji
na trhu uspét, musi co nejdfive investovat do pod-
niku na michani whisky. Trvalo jim dva roky, nez
nasli a vybavili vhodné prostory v ulici Robertson
Lane ve mésté Glasgow. Obdrzeli svou prvni zasil-

ku obilnych a sladovych whisky a zacali je michat
podle prani zdkaznikd. Pozdéji zacali michat sami
na export. V_-momenté, kdy spolecnici pfijali toto
rozhodnuti, doslo k Upadku obchodu s whisky. Jim
se vak podafilo prekonat viechny krize na pocat-
ku 20. stoleti, a dokonce v predvecer prvni svétové
valky rozsifili prodej své whisky Whyte & Mackay.

V roce 1919 byla vytvorena spole¢nost s rucenim
omezenym. Existuji domnénky, ze divodem byla
snaha spole¢nost zakonzervovat, dokud po véle¢-
ném plenéni nebude mozné presnéji predvidat bu-
doucnost obchodu. Charles Mackay zemrel roku
1919 a John Whyte v roce 1921. Pro malé pod-
niky jako spole¢nost Whyte & Mackay byl pribéh
dvacatych let 20. stoleti tvrdy a spolecnost prosla
v roce 1926 konverz, aby bylo snizeno jeji zaklad-
ni jméni. Obchod se zacal vzméhat ke konci dvacé-
tych let diky obnové exportnich objednavek, a to
zejména ze Severni Ameriky. Tento Uspéch mél
vsak velmi kratkou Zivotnost a ukazalo se, Ze hod-
noceni potencialu trhu ve Spojenych statech po
skoncent prohibice bylo pfilis optimistické. K ozive-

Vijay Mallya



ni obchodu nakonec doslo az na konci tricatych let
s narlistem exportu do Australie a na Novy Zéland.

Nadéjné vyhlidky byly opét zkaleny vypuknutim
dalsi vélky. Az do padesatych let poté trvalo, nez
doslo pod vedenim dvou synl James Whytea,
Hartleyho a Alexe, k zotaveni podniku diky od-
hodlané reklamni kampani. S koncem dobrovol-
ného pridélového systému na domacim trhu zacal
spolec¢nosti Whyte & Mackay nardstat prodej ve
Spojeném krélovstvi. V roce 1960 spole¢nost kou-
pila palirnu Dalmore na severovychodé Skotska,
kterd byla poté prejmenovana na Dalmore, Why-
te & Mackay. Do roku 1965 se z whisky Whyte
& Mackay stala pata nejoblibenéjsi znacka ve Skot-
sku. Tohoto Uspéchu bylo dosazeno zdvojnasobe-
nim Usili na exportnich trzich.

Spolec¢nost se stala soucasti skupiny SUITS Sira
Hugha Frasera v roce 1971. O dva roky pozdéji
byly zakoupeny palirny Tomintoul a Fettercairn.
Skupina SUITS byla v roce 1981 koupena spolec-
nosti Lonrho. Nasledné byla spole¢nost Whyte
& Mackay v roce 1988 prodéna spole¢nosti Brent
Walker a poté ji v roce 1990 koupila American
Brands (soucasnéa Fortune Brands). V roce 2001
Fortune Brands prodala Whyte & Mackay spolec-
nosti ,Kyndal” v manazerském odkupu v hodno-
té 200 miliont liber, podporeném némeckou in-
vesti¢ni bankou WestLB. Vivien Immerman koupil
spole¢nost Whyte & Mackay od banky WestLB
v Unoru 2005 a zahdjil program dlouhodobych
investic, aby tak zajistil jeji pokracujici mezinarod-
ni Gspéch. Béhem roku 2006 byla whisky Whyte
& Mackay znovu uvedena na trh s pozoruhod-
nou sebeddvérou a novym vzhledem inspirova-
nym jejim hrdym glasgowskym odkazem. Slavny
erb se dvéma Ivy opét zaujal stfedové postaveni,
a prevzal tak své pravoplatné misto jako ikona
znacky a spolecnosti. Novy vzhled v sobé nese
styl ,,Charlese Rennie Mackintoshe” jako poctu
stylovému charakteru mésta Glasgow. Plvodni
michand whisky Whyte & Mackay byla prejmeno-
vana na ,SPECIAL", nebot byla u vzniku spole¢-
nosti Whyte & Mackay. K tomu byly do oceriova-
né fady této znacky pridany 13, 19 a 22 let staré
whisky, které zraji o rok déle nez ostatni whisky.
Spole¢nost Whyte & Mackay se vratila ,zpét do
budoucnosti”, aby odhalila své hrdé glasgowské
koreny ve stylovém muzném baleni, které skutec-
né odrazi kvalitu skotské whisky v lahvi.

V roce 2007 koupil spole¢nost Whyte & Mackay
se znackami whisky Whyte & Mackay, Isle of Jura,
The Dalmore, Glayva, Fettercairn a vodkou Vladivar
a dalsimi destilaty indicky konglomerat United Spirits,
sidlici v Bangalore, ktery fidi miliardar Vijay Mallya.
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URA

ISLE OF JURA SINGLE MALT SCOTCH WHISKY

Na ostrové Jura, ktery je 7 mil Siroky a 30 mil dlouhy se nachazi pouze jed-
na silnice, jeden hotel a jedna destilerie - Isle of Jura.

Odedavna byli Diurachové opravnéni destilovat whisky pro osobni potfebu. Bohuzel ale tento fakt byl
ukoncen zdkazem vmésujicich se politikd roku 1781.

O 29 let pozdéji, jak legenda fika, se statkal Archibald Campbell probudil, musime fici, Ze stfizlivy,
uprostfed noci a uvidél ducha postavy staré zeny, kterd se vzndsela nad jeho posteli a stéZovala si
na nedostatek zlatého moku na ostrové. Bylo to pravé ono zjeveni, které ho pfimélo zménit ten-
to nelichotivy stav. Archibald Campbell postavil destilerii na misté staré paseracké jeskyné ve visce
Craighouse v roce 1810.

Vlivem $patné ekonomické situace chatrajici destilerii v roce 1950 zacali prestavovat dva mistni maji-
telé nemovitosti, Robin Fletcher a Tony Riley-Smith. Zaméstnali génia jménem Delme-Evans a v roce
1963 byli s pfestavbou hotovi, nabidli praci mistnim lidem a ostrov zacal znovu vzkvétat. Delme-
Evans predstavil vyssi kotlikové destila¢ni zafizeni, umoznujici vyrabét eklekticky mix maltd, coz po-
mohlo odlisit zdejsi whisky od téch ze sousednich ostrovd.



BECOME A DIUBACH AND ENJOY
A FREE DBAM fOR LIFE,

Diucach je Keltshq viraz pco obyvatele ostrova Jura. Hcdi na svou zem a na svou whishy s potésenim napne-
me vcho kazdého navstévaika, htecq bude chiit naslouchat. Jsme mala, pfi sobé drzict homuaita 200 lidi,

nasich pratel blizko i dalelo. Zivot nemtze byt lepsi. Taly proé se nestat Eestagm Diurachem? Tady bude
vzdy misto pro spfiznéné duse. A navic dostanete azd§ mésic po cel§ zivot ve zdejsi hospodé shlenhu nast
whishy zdarmal Navstivie isleofjura.com aby jste se dovédéli jaly dobcé je bt Divrachem.

JURA

SINGLE MALT SCOTCH WHISKY

in A world of 11s own

Diurach je Keltskg vgraz pro
obyvatele ostrova Jura. Aby jste
se mohli stat cestagm Diurachem,
navstivie isleofjura.com




RICHARD PATERSON

Podpalubi obchodu Warehouse #1 - stfeda 17. dubna

Ve zminény den pfiletél do Prahy legendarni Richard Paterson, aby u nas predstavil nékteré vyrobky
na jejichz vzniku mél Ivi podil. Zajem o setkani's nim byl veliky a tak jsme jesté prfed samotnou prezen-
taci v nasem Podpalubi zafidili rozhovory pro odborné i neodborné ¢asopisy a servery v Cigar klubu
restaurace La Bodeguita del Medio.

V osm hodin vecer uz jsme ale ¢lovéka, ktery proslul jako jeden z nejlepsich Master Blendert na svété,
privitali ve Warehousu. Richard Paterson, jenZ pred Ctyficeti lety spojil svdj profesni Zivot s destilerif
Whyte & Mackay vybral a predstavil pozvanym hostdm 4 destilaty, které dala svétu jeho oddanost
skotské whisky a jeho bozsky nos.

Jako prvni to byla 30 letd Blended Whisky Whyte & Mackay, kterou povazuje Richard Paterson a mno-
ho dalSich uznavanych odbornikd za nejlepsi skotskou blended whisky na svété.

Déle to byla Sestndctiletd Jura Single Malt Whisky, ze skotského ostrova Jura, ostrova vysoké zvére,
kde se nachazi pouze jedna silnice, jeden kostel a jedna destilerie.

Jako treti si pozvani hosté mohli vychutnat unikatni repliku Shackleton Whisky, které original byl na-
lezen pred dvéma lety na Jiznim pdlu, kam ji s sebou vzal v roce 1907 polarnik Sir Ernest Shackleton.
No a na zavér to byla Dalmore Whisky King Alexander Ill, kterd ma ve znaku hlavu jelena, symbol,
ktery byl rodu Mackenzit proptjcen k uzivani diky udatnosti Mackenzieho z Kintailu, ktery pfi lovu
v roce 1263 zachranil krale Alexandra Ill, viz titulni strana.

Vsechny tyto lahve si u nas v obchodé muzete zakoupit, stejné jako dalsi whisky z portfolia Whyte
& Mackay vcetné jedine¢nych Dalmore Astrum, Dalmore 45 — Aurora, nebo Dalmore 50 Years Old.
Zasvécend, mnohdy emotivni fe¢ Richarda Patersona na téma whisky byla zakoncena bouflivym
potleskem a nekone¢nym podepisovanim knihy Goodness nose i lahvi, které si v naSem obchodé
pozvani hosté zakoupili. Dobrou zpravou v této souvislosti moznd pro nékoho z vas je, Ze posledni
podepsana lahev whisky King Alexander Ill jesté stale u nas v obchodé ¢ekd na svého majitele.

YouIH* warehouse1shop







Nékteré z dlouhé r'ady
gspéchu Richarda Patersona.

1988
e Prizvan stat se lektorem Scotch Whisky Association

2001

e Ziskal ocenéni “Distiller of the Year” od International
Wine & Spirit Competition”

e Uspésné dokoncil The Dalmore 62 letou whisky, kterd se
stala 4 prosince 2002 nejdrazsi vydrazenou skotskou whis-
ky na svété. Ldhev The Kildermorie byla prodana na aukci
whisky v Mc Tears za 25.877,50 GBP.

2002

e Ocenén jako “Industry Leader of the Year” od Malt
Advocate, New York USA

e Ocenén za vyjimecné Uspéchy cenou “Diageo Outstanding
Achievement in the Scotch Whisky Industry” na banketu
IWSC v Londyné.

2005
e 30 letd whisky The Dalmore Gonzalez Byass Sherry Finish ziskala trofej za nejvyjimecnéjsi Single Malt
Whisky. Dalsi 2 zlaté, 11 stfibrnych a 2 bronzové medaile doplnilo toto vyznamenani.

2006
e Whyte & Mackay 30 leta Old Rare Blended Scotch Whisky ziskala trofej za vitéznou kombinaci, kdyz byla
pdrovana s doutniky Don Ramos na World Whisky and Cigar Challenge.

2007

e Whyte & Mackay Rare Reserve 30 Year Ols Whisky se stala nejlepsi skotskou blended whisky pfi udileni
World Whisky Awards 2007.

e 30. Rijna byla v Glasgow uvedena na trh kniha Richarda Patersona a Gavina D. Smitha s ndzvem “Go-
odness Nose”

2009

e Ziskal 27 zlatych a stfibrnych medaili a stal se Globdalnim destilerem roku pfi udilenf cen IWSC.

e Whyte & Mackay 30 Years Old se stala nejlepsi blended skotskou whisky jak na IWSC, tak na Internati-
onal Spirits Challenge.

2010

e Zvolen Whisky Magazinem jako Whisky Ambassador roku 2011

e Whyte & Mackay 30 Years Old byla zvolena jako nejlepsf blended whisky na svété.

e White & Mackay 40 byla zvolena pfi tasting panelu Whisky Magazinu za nejlepsi blended whisky na svété.

2011

* Casopis Whisky Magazine ho zvolil v konéch Whisky jako nejlep$iho whisky ambasadora roku 2011.

e Uspésné dopravil zpét do Skotska ¢ast zasoby whisky, kterou mél s sebou v roce 2007 polérnik Ernest Sha-
ckleton pfi polarni expedici. V lednu 2011 byly 3 ldhve z pdvodnich 25 beden dopraveny z Antarktidy, kde
byly po 103 letech vyzdvizeny z ledového piikrovu do laboratofi na Novém Zélandu a nasledné do Skotska.
Po 10 tydnech byla replika této whisky* uvedena Richardem Patersonem na trh v kvétnu 2011.

*Nékolik poslednich Iahvi které byly vyrobeny ma pro Vas i Vas Warehouse #1.
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The Dalmore 1263, King Alexander III.

Na pocatku legendy, kterd je spojena s whisky King Alexander IIl byl kralovsky lov za Ucasti krale podle néhoz
je tato whisky pojmenovana.

Béhem tohoto lovu se kral dostal do ohrozZeni Zivota ve chvili, kdy se proti nému postavil jelen, ktery ho
shodil z koné. Jeho zachrancem se stal Colin Fitzgerald Mackenzie, jenZ neohrozené zasahl a jelena skolil. Za
jeho udatnost mu bylo povoleno pouzivat hlavu jelena krélovského jako svij rodovy symbol. Ten se také stal
o mnoho let pozdéji v roce 1867 symbolem Dalmore, aby oznacoval vlastnictvi destilerie rodu Mackenzid.
Dnes legenda pokracuje hluboko v horach, kde v pfitmi v sudech dfima drahocenny destildt v Sesti rGznych
typech dreva. V sudech, které dfive obsahovaly Cabernet Sauvignon, Madeiru, Oloroso Cherry z Jerezu,
Marsalu ze Sicilie, Portské z udoli feky Douro a Bourbon z Kentucky, na které dohlizi Richard Paterson, Mas-
ter Destiler a blender whisky Dalmore, ktery diky svym schopnostem a zkusenostem formuje tento jedinecny
single malt. Single malt jako zadny jiny, The Dalmore 1263, King Alexander III.

Tento legendarni destilat byl ocenén Beverage Tasting Institutem 94 body ze sta moznych i zlatou medaili ze
San Francisco World Spirit Competition.

Original obrazu Alexander Ill skotsky zachranén pred bésnénim jelena od Benjamina Westa (1738 — 1820),
muUZzete vidét ve Skotské Ndrodni Galerii. Jedna se o olej na platné o rozmérech 368 x 522cm.

King Alexander IlI



At the very heart of the Dalmore collection
is the King Alexander III. Crafted to honour
the act of saving Scotland’s King in 1263,
this is a unique marriage of specially selected
whiskies aged in six different cask types.
The result is a luxurious spirit that has power

and elegance in equal measure. | I SHINE

THE

DALMORE

HIGHLAND SINGLE MALT SCOTCH WHISKY

THEDALMORE.COM



The Dalmore 40 — Astrum

Dalmore 50 Years Old
Single Highland Malt

The Dalmore 45 Years Old - Aurora




Srde¢né€ Vas zveme na prezentaci Brand Ambasadora Jana Albrechta.

V prib&hu piedndsky spojené s ochutndvkou Vém bude
poodhalena rouska tajemstvi legendérniiieo rumu Zacapa23 Centenario.

s,
o e

TéSime se na V3as kaZzdou stiedu 0d-17°° do 19% na adrese:

IWDAREHBUSE #1

Sokolovskd 105/68 — 100m od stanice metra B-KriZikova.

Vzhledem k limitované kapacité auditoria si misto pro sebe a Vase pratele rezervujte
v pondé€li aZ patek mezi 11°° — 19% hodin, na telefonu 608 520 526 nebo mailem info@warehousel.cz

Vstup volny, vystup nezapomenutelny.

Guatemala je zemé opfedend legendami, zemé& Toltékd
a Mayd, dodnes zdhadné a plng mysterif. Jednim z jejich
pokladd, které nyni objevuje svét je i rum Zacapa23.
Destilace $tdvy prvniho lisovani cukrové titiny tzv.
panenského medu.a stafeni procesem Sistema Solera
v nadmoiské vysce 2.300 metrd, ddva rumu Zacapa23
unikatni jemnost a‘wyvazenost chuti. Vyjimecnou kvalitu
dokladuje fudéleni Platinové,medaile na International Rum
Feéstivalu Vroce 2002ajeho ndslednéivedenido Siné slévy.



BUFFALO TRACE KENTUCKY STRAIGHT BOURBON WHISKEY

Drzitel Double Gold ocenéni ze San Francisco World Spirit Competition v roce 2009.

V Kentucky bizoni kfizovali stezky prvnich americkych pionyrd a prizkumnikd, kte-
rymi byli nasledovani. Na misté, kde jejich migracni cesta prekrocila feku Kentucky,
vyrdbime legendarni Bourbon Whisky jiz vice nez 200 let.

Destilerie Buffalo Trace se nachazi ve Frankfortu v Kentucky a je nejtarsi bez preru-
seni funguijici destilerii v Americe. V posledni dek4dé byla destilerie Buffalo Trace 7x
oznacena jako nejlepsi destilerie roku. Cena 750,- K¢

“Jedna z nejlepsich whisky na svété” Jim Murray, Whisky Bible

LE MAKI RHUM DE DZAMA je blendem
bilych rumd z madagaskarskych destilerii Nos-
sy-Be, Brickaville, Ambilobe, Majunga a Na-
makia, situovanych na severu zemé. Jedna
se o tradi¢ni styl rumu, vyrobeny v destilacni
koloné. Le Maki je jméno nejznaméjsiho z ma-
dagaskarskych lemurl. V sacku u hrdla ldhve
mUzete najit Royal Sugar, coz je jemny mix
tftinového cukru s prvotfidni madagaskarskou
vanilkou, ktery se vdam bude hodit k pfipravé
Madarito -, Royal Mojito” koktejlu.

Cena lahve 465,- K¢

Madarito:

ledova trist

% limetky

4 listky maty

10c! perlivé vody

5cl Rhum Le Maki blanc
10 g Royal Sugar

ARDBEG 10 YEARS OLD
ISLAY SINGLE MALT
SCOTCH WHISKY.

Ze viech famdznich ostrovnich whisky je to pravé Ardbeg, kte-
f \ ] ry je znalci hodnocen jako nejraselinnéjsi, nejnakourenéjsi ale
/ \ : zaroven nejkomplexnéjsi a nejvyvazené;jsi ze viech.

Toto krasné darkové balenf, které mimo raselinného 10 letého
skotského single maltu obsahuje i skleni¢ku k co nejdokona-
lejsimu vychutnani jeji nakoufené chuti, miZzete u nas pofidit
za 1445,- K¢




NIKKA WHISKY 17 YEARS OLD
PURE MALT byla ocenéna jako nej-

lepsi svétova blended malt whisky.

Jiz Ctvrtym rokem v fadé je Nikka
Whisky oceriovana jako nejlepsi blen-
ded malt pfi udileni World Whiskies
Awards 2012.Poprvé bude hrat roli
ambasadora Japonskych pure maltd,
jako nastupce Nika Whisky 21 let sta-
ré, kterd ziskala toto ocenéni v letech
2007, 2009, 2010 a 2011.

Cena 2150,- K¢

WORLD
WHISKIES

WHISKY BIBLE je nezavislou pu-

blikaci, kterou jiz mnoho let vyddva kazdym

Proddvame za 490,- K¢.

FEVER-TREE
METTVILNA NEAN
TONIC
WA y

rokem Jim Murray. Aktudlni vydani mize poslouzit jako
voditko pfi vybéru whisky. Uvnitf se totiz nachdzi na 384 stankach
recenze 4500 whisky z celého svéta i s bodovym ohodnocenim.

FEVER-TREE 6 PACK uvnitr
kterého se nachazi Soda Water,
Lemmonade, Bitter Lemon, Gin-
ger Ale, Ginger Beer a Premium
Indian Tonic Water prodavame
v tomto dokonalém obalu za
150,- KE. Muzete si je vychutnat
samotné, nebo v mixech s prvot-
fidnimi destilaty, pro které jsou
predevsim urceny.

FEVER-TREE MEDITERRA-
NEAN TONIC WATER je no-

vinka v fadé vynikajicich nealko
mixerQ Fever-Tree. Obsahuje vedle
pramenité vody ze Skotska a chy-
ninu z Konga i rozmaryn a citrono-
vy tymidn z francouzské Provance.
Prodavéme v papirovém 4 packu
za 100,- K¢
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S prelomem jara a léta k nam opét prichazi ¢as dlouhych osvézuiji-
cich ndpoju, do kterych se nam trenduchtivym nadsenciim barovych
pultl nutné zapojuji sezéni plody. Proto jsme si jako special tohoto
vydani pro Vas pripravili Summer Hihgball na bazi naseho nového
modelu fady Fever-Tree.

Mediterranean Tonic je na rozdil od svého in-
dického bratra obohacen navic o citronovy tymi-
an a rozmaryn z provensalskych plantazi, které
se nachazi pobliz Avignonu. Pravé diky témto
dvéma bylinkdm je ,Stfedozemni” jak mu in-
terné tfikdme, v chuti leh¢i a komplexnéjsi nez
Indian. U néj se kromé pavodnich typl chininu
Cinchona Ledgeriana z legendarnich plantazi
na hranicich Rwandy a Konga snoubi jesté oleje
z horkych pomerancd, limetek, koriandru a kvét
afrikdnu. Rozmaryn a citronovy tymian potlacuje
klasickou chininovou hotkost a vyzdvihuje kvét-

natost citrusd a kofeni, které ze Stfedozemniho
toniku délaji krom mixeru i skvélé limo. Je ur-
¢en hlavné na michéani s vodkou nebo leh¢imi
typy ginu jako tfeba Hendrick's. V longdrinku je
idealni jako jednoduchy dopinék Collinsu. Dnes
ho snoubime s francouzskou, 5x destilovanou,
hroznovou vodkou Ciroc, kapkou cukru, velkou
Cerstvou jahodou a troskou tymidnu. Drink pri-
pravujeme tfepany.

Ve spodni ¢asti shakeru podrtime velkou jaho-
du s kapkou cukru a snitkou tymidnu, pfiddme
Ciroc, dikladné protfepeme s velkym mnozstvim



¢ velkd jahoda
e par kapek cukrového sirupu

]

e snitka tymianu (ideaIné citronového) —
* 5 cl Ciroc vodka —

® Fever-Tree Mediterranean tonic

CIROC

VO K A

|~ ]

| FEVER-TREE
MEDITVRIANEAN

ledu a nalijeme do dlou-
hé vychlazené sklenice
s ledem podlité Mediter-
ranean tonikem. Zdobime
snitkou tymidnu a fezem
jahody. Z ohledem na chu-
tovy zazitek servirujeme bez
brcka, pouze s michatkem.

Krasné jaro,

S pozdravem / Sincerely Eduard Ondracek
Senior Barkeeper 4 Life & hosting chef @ Home Kitchen



TIM WARRILLOW

Na tento den jsme se u nds ve Warehousu #1 vsichni hodné tésili. Prijel
k nam Tim Warrillow, spoluzakladatel spolec¢nosti Fevertree Limited, ktera
vyrabi premiové nealko mixery Fever-Tree. Je jasné, Ze toho asi malokdo
za poslednich 10 let pro kvalitu nasich koktejlti udélal vice nez pravé tento
chlapik a tak jeho vypravéni slibovalo nevsedni zazitek.

Zajem o tuto akci byl pomérné vysoky a tak jsme pfipravili dvé prezentace a podle reakci pozvanych
hostl Tim nase ocekdvani naplnil beze zbytku. Shrnul vyvoj Fever-Tree od pocéatec¢niho napadu az po
soucasnost. Vysvétlil kde a jak hledd se svym spole¢nikem Charlesem Rollsem ingredience pro své mixe-
ry. Vysvétlil pouZiti Fever-Tree za barem i v prvotfidnich restauracich a zastavil se i u firem, které se snazi
prikopnickou misi Fever-Tree kopirovat.

Soucasti prezentace bylo uvedeni Fever-Tree Mediterranean Tonic Water na na3 trh. Tento tonik s Roz-
marynem a citronovym Tymidnem méli hosté také moZznost porovnat s klasickym Fever-Tree Indian
tonikem. Ochtnaval se klasicky Fever-Tree Gin & Tonic, Vodka se stfedozemnim tonikem a na zavér Dark
& Stormy, pfipraveny z Botranu Afejo Oro a Fever-Tree Ginger Beeru.

Nakonec byl Tim pozadan kameramanem, zda by nenamichal Gin & Tonic na kameru, coz velice ochot-
né udélal. Vy se na zkracené video z tohoto dne vcetné zmiriované pfipravy G&T mUzZete podivat na
YouTube linku, které je uveden nize a pomérné zajimavé informace o Fever-Tree se mUZzete dovédét
v rozhovoru na nasleduijicich strankach.

You(lfl) Warehouse1shop






Dobry den Time, jsi spoluzakladatelem Fever-
tree Limited, spolecnosti, ktera se rozhodla
vyrabét Fever-Tree premium mixers. Muzes
nasim ¢tenaram fici, co vas s Charlesem vedlo
k tomu vytvofit tuto radu skvélych mixera?
Ano, na zacatku jsme si s mym spole¢nikem Char-
lesem Rollsem fekli, ze se pokusime zménit ten
zvlastni stav, kdy lidé jsou ochotni zaplatit pomér-
né vysoké penize za kvalitni destilaty, ale nemaji
moznost volby pokud budou chtit pouZit nealko-
holické mixery. Na trhu v té dobé byly dostupné
pouze umélé mixery a my jsme chtéli dat lidem
moznost pouzit opravdu vysoce kvalitni mixery,
které se skvéle snoubi s fantastickymi destilaty.

A tak prisel na svét Indian Tonic Water?

Ano prvni byl Indian Tonic Water, jehoz vyvojem
jsme stravili dobrych 18 meésicd, coz byl dlouhy
a bolestivy proces. Snazili jsme se vyhledat nej-
kvalitnéjsi ingredience které muzeme. Vzhledem

k této skutecnosti byl vyvoj pomérné komplikova-
ny a proto jsme byly velice radi, kdyz jsme nakonec
zmackli ten pomysiny knoflik a uvedli jsme Indian
Tonic Water na trh, coz bylo opravdu vzrusujici.

Proc zrovna Tonic, mélo s tim néco spolecné-
ho to, Ze Charles Rolls pracoval pro Plymout
Gin a hledal tim padem kvalitni mixer pro Ply-
mouth Gin & Tonic?

Vlastné ano, Charles mél jednu zkusenost z doby
kdy se staral o chod Plymouth Ginu. V roce 2000
usporadal v New Yorku pro Zurnalisty veliky test
gind. Jednalo se test vech zajimavych gind, které
byly v té dobé na trhu a ochutnavka byla zakon-
Cena Gin & Tonikem. Jednim ze zavérd této ochut-
navky bylo zjisténi lidi, Ze je vlastné jedno jaky gin
pouzijete, pokud ho smichdte s umélym tonikem,
ktery chut ginu prebije.

Ja jsem se v té dobé travil docela dost casu vyzku-
mem ginu a toniku a byl jsem prekvapen tim sta-



vem, o kterém jsem hovoril na zacatku. Protoze mi
mnoho lidi fikalo, Ze pokud se zajimam o Gin & To-
nik, mél bych kontaktovat Charlese Rollse tak jsem
mu zavolal, rychle jsme si zacali rozumét a zacali
jsme premyslet o moznosti spole¢ného podnikani.

Jak jsi vlastné objevil stromy Cinchona, které
obsahuji 7x vice chyninu, nez bézné stromy
obsahujici chynin?

Zacal jsem patrat v britské knihovné, ktera ma
fantastické zaznamy. Kolem 12 kilometrt informa-
ci, kde se na mnoha mistech vyskytuji informace
o chyninu.

Chynin je opravdovou esenci Toniku a tonik mél
vlastné za Ukol chrénit pred maldarii, protoZe ob-
sahoval davku chyninu, ktery tuto schopnost ma.
KdyZ jsem Sel zpatky po stopach chyninu, dostal
jsem se do roku 1620, kde jsem nasel, ze plvodnf
stromy Cinchona byly objeveny v Peru, kde zacaly
velké tahanice mezi Kolumbovymi lidmi o to, kdo
ziské semena tohoto stromu.

Povedlo se to panovi, ktery se jmenoval Charles
Ledger, ktery pasoval seminka tohoto stromu,
ktera byla povaZovana za velice hodnotna. Char-
les Ledger je nasledné vysadil na riznych mistech
svéta, ale prezila a dodnes se udrzela pouze ta, ze
kterych jsou dnes plantaze ve vychodnim Kongu.
To je tam, odkud my mdme chynin pro nase toniky
a jsme jedinou potravinarskou firmou, kterd zde
chynin nakupuije.

Slysel jsem, ze Ferran Adria z legendarni Spa-
nélské restaurace El Bulli a velky milovnik to-
niku byl z Fever-Tree toniku opravdu unesen,
muze$ nasim ¢tenarim popsat, jak spolupra-
ce s nim vlastné zacala?

On jako prvni kontaktoval nés. Stalo se to tak, ze
velmi vazeny britsky umélec Richard Hamilton vzal
par lahvicek naseho toniku svému znamému, jimz
byl Ferran Adria aby ho vyzkousel. Zavolal ndm
a rekl, ze konecné nékdo bere tu véc vazné. Kdyz
jsme prijali jeho pozvani do El Bulli, zjistili jsme, ze
Ferran Adria z naseho toniku pfipravuje dokonce
jidlo, polévku z Fever-Tree toniku.

A myslis, ze vam spoluprace s Ferranem Adri-
ou pomohla byt nyni s Fever-Tree v osmi z de-
seti nejlepsich restauraci na svété?

Myslim si Ze ndm pomohla ve Spanélsku, které je
zastoupeno v Top 10 dvéma, nebo tfemi podniky,
ale my se snazime spolupracovat s gastronomicky-
mi komunitami v USA, Anglii a v Evropé, protoze

si myslime, Ze kuchafi maji hluboké porozuméni
pro ingredience. Kdyz jsme jim objasnili problema-
tiku mixerd a slozeni mixer(, které pouzivali u nich
v restauracich, byly docela prekvapeni slozenim,
vsemi témi sachariny, stabilizatory a dalsimi vécmi
a vypada to, Ze Fever-Tree pro mnohé z nich byla
jasna volba a to je to proc jsme dnes v osmi z de-
seti nejlepsich restauraci, nemluvé o faktu ze dvé
ve kterych zatim nejsme se nachézi v zemich kde
dosud nemame distribuci.

A vi$ co déla Ferran Adria v soucasnosti? Sly-
sel jsem, ze El Bulli jiz neexistuje...

Ano, to je pravda, myslim, Ze pravé rozjizdi na
gastronomickou akademii, coz se stane za par let
zrejmé skutecnosti, ale mezitim je hrozné zadany.
Je tim, kdo drzi prapor Spanélské gastronomie
a kazdy, vcetné Spanélské vlady, by ho chtél mit
pro sebe. Je to velice zaméstnany clovék a nema
nouzi o rtzné projekty.

Tvoje ndvstéva a prezentace u nas v “Pod-
palubi” obchodu Warehouse #1 je spojena
s uvedenim Mediterranean Toniku na nas trh.
Mohl bys nasim ctenartim trochu popsat ten-
to stfedozemni tonik a rekl bys nam také pro
ktery koktejl se tento tonik hodi?

Samoziejmé, my jsme opravdu nadseni z Mediter-
ranean Toniku. Myslime si, Ze jsme vytvorili novou
kvalitativni Uroven tradicnich mixerd jako jsou Indi-
an Tonic, Ginger Beer, Biter Lemon atd. Nas medite-
ranean Tonic je ale prvni opravdu inovativni produkt
v této kategorii, s novym chutovym profilem, ktery
vzesel z pozadavkd trhu, ktery fikal, ze vlastné neni
zadny mixer, ktery by se michal s vodkou, kterd ma
subtilnéjsi charakter. Mediterranean Tonic nam po-
skytuje kvétinové tény. Dulezité je, ze jsme vybrali
rozmaryn, citronovy tymian, tedy jemné delikatni
ingredience, které se skvéle hodi k michani s velice
kvalitnimi vodkami a také s leh¢imi styly gind.

Ktery gin se tedy vlastné nejlépe hodi pro
michani s Indian Tonikem a ktery se Stfedo-
zemnim?

Osobné si myslim, Ze Indian Tonic Water skvéle fun-
guje s jalovcem , tedy s t€zSimi London Dry Giny.
Plymouth Gin, ktery ma trochu odlisny styl, se dobre
micha s obéma toniky, jak Indian Tonikem, tak Me-
diterranean Tonikem. No a potom je tady spousta
gindi, ve Spanélsku jsem posledné vidél 56 gint na
trhu, s rdznymi chutovymi profily u kterych plati,
Ze ¢im jemnéjsi, tim méné konkuruji Mediterrane-



an Toniku. Jak jsem ale fikal, vodka ma nedostatek
dobrych sofistikovanych mixerd, se kterymi by se
dala michat a proto bych dal prednost vodce a Me-
diterranean toniku, pred viemi témi dzusy a Colou,
ve kterych byva vodka ¢asto utopena.

Mas svého favorita mezi koktejly?

Méam rad Mardi Diction, ktery asi nejlépe vystihuje
zazvor a ja jsem opravdu hrdy na oba zazvorové
mixery, které jsme vyrobily. Ginger Ale je fantastic-
ky s Whisky a Ginger Beer je silny s dlouho trvajici
zazvorovou chuti. Ten je velice dobry s tmavymi
rumy, mezi kterymi ty jsi vétsi expert nez ja pro
vybér vhodného. Je také ale vyborny s vodkou jako
Moscow Mule. Abych nezapomnél, tak kdyz jsem
byl v Kalifornii, zacal jsem poprvé studovat tequilu
a musim fici Ze El Diablo, tedy tequilla, Ginger beer
a strik limety byl také velice dobry.

Ten bych mél vyzkouset...
No to musis!

Budete rozsifovat vasi fadu Fever-Tree mixert?
Urcité budeme, pracujeme na celé skale novych

produktl. Zatim nemohu fici o co konkrétné pa-
jde, ale napriklad ve Spanélsku je lokalni poZada-
vek na zakaleny citron bez horkosti chyninu. Ve
Spanélsku se jednd o velice populdrni mixer a my
vime, Ze jsme schopni pfipravit daleko, daleko
lepsi mixer tohoto typu nez ktery tam nyni maji.
Pfemyslime ale také o zafazeni dalsich klasik do
naseho portfolia.

Na trhu se objevuje stale vice mixer, jako
jsou napfriklad Fentimans, nebo Thomas Hen-
ry. Je pro vas néktera z téchto znacek konku-
renci?

Pravdou je, Ze jsou velice mali ve srovnani s Fever-
Tree. V povédomi, v produktové fadé a myslim
Ze také co se tykd expertyzy. My jsme byli prvni
a stravili jsme mnoho ¢asu a Usili tim, abychom
vyrobili nejlepsi mozny produkt ktery je mozné
vyrobit a to se myslim projevuje i v neporovnatel-
nosti i co se tyka prodeju.

Nemyslim si, Ze jsou vyraznou konkurenci, co
si ale myslim, je, Ze si lidé zacali uvédomovat
dulezitost mixerd, které byly tak dlouho prehli-
zeny. Vzdy se kladl dlraz na kvalitu destilatd, ale



pokud si uvédomite, ze 3% koktejlu tvori mixer...
Myslim si, Ze vznik novych mixer( je odrazem pra-
vé této situace. Je tady hlad po kvalitnich mixe-
rech, a néktefi vyrobci se na té viné chtéji svézt.

Mohl bys nam fici v kolika zemich dnes pro-
davate Fever-Tree a kde podle tebe nejlépe
rozumi Fever-Tree?

Podle posledniho pocitani jsme nynf distribuovani
ve 38 zemich svéta.

Pochazime z Anglie, kterd dala svétu tonik a tak
jsou nase koreny dobre zapustény ve Spojeném
kralovstvi. Ziskali jsme zde velice dobré recenze,
vysledkem ¢eho jsou velice dobré prodeje a ja mu-
sim fici, Ze je az lichotivé sledovat jejich rist.
Zaroven musim fici, ze obdivuji Spanélskou vasen
pro Gin & Tonic a rychlost jakou tam roste nase
znacka mé opravdu chytla za srdce. Oni miluji
Gin& Tonic, oslavuji s nim na rdzné zplsoby a ja
myslim, Ze by se od nich svét mohl ucit jak ser-
virovat Gin & Tonic do velkych sklenic na vino,
takzvanych balont s velkymi kusy ledu. Neserviru-
ji ho jako my, ale vychutnavaiji si ho jako digestiv
po jidle, zkratka mu davaji prednost pred rychlym
drinkem pred tim nez jdou na vecefi a to je myslim
fantastické. Také tvrdé pracujeme na Americkém
trhu mezi konzumenty prémiovych destilatd. Zaji-
ma je to, jsou otevieni.. Je toho tolik co by se mélo
udélat v této vzrusujici dobé.

Jaké vlastné mate ve Spanélsku prodeje?
Ve Spanélsku jsme 4 roky a tento rok se pfiblizime
milionu plat po 24 lahvickach.

Hodné cestuje$, mas néjakou zemi zvlasté
v oblibé?

Mam slabost pro Spanélsko kvdli tomu jak si umi
vychutnavat zivot i kvdli tomu jak si vychutnavaji
Gin & Tonic jak jsem uz fikal. Bavi mé ale cestovat
a objevovat nové zemé a j& mam pro cestovani
dobry dtivod a dobry pribéh k vypravéni. Mam na-
priklad skvélé pfihody z Ameriky, na mistech kde
bych je snad ani necekal a také mam zazitky z na-
Sich “Ingredient tripd*, specielné do Konga, které
asi nikdy nezapomenu

Prozrad nam, byl néktery z vyletl za ingredi-
encemi pro tebe nebezpecny?

Nerad bych prehanél, ale necitil jsem se moc jisté
kdyz jsem byl v Kongu, protoze jsem moc nevédél
co mam ocekavat. Nepotkal jsem moc lidi ktefi se
tam jiz podivali. Byl tam sice pred ¢asem Char-

les, ktery dokonce dostal maldrii a k tomu aby
se uzdravil mu pomohl ¢isty chynin. Takze jsem
néco védél od ného a néco mélo od jinych lidf ale
je to zemé kde neplati zdkony a casto se ocitnete
v takovych situacich kdy opravdu nevite co vas
potkd a muZzete se velice snadno ocitnout oprav-
du na hrané.

To si dovedu predstavit, vidél jsem jeden film
o tézbé koltanu v Kongu, jmenoval se myslim
Krev v mobilu. Bez tohoto nerostu by mobilni
telefony nemohly existovat a ten film, to tedy
bylo opravdu néco.

Ano to je v Kongu velice zavazné téma a ja musim
fici, ze pfed mou cestou za chininem jsem se o tom
informoval, hodné jsem cetl a proto jsme se zacali
angazovat také v charité. Majitelé plantazi stromd
Cinchona v Kongu nam rikali Ze by také chtéli uka-
zat néjaky pozitivni pribéh o obchodovani s Kon-
gem, protoze obecné jsou vsechny negativni, ale
musim fici, Zze ¢im vice se o tamni situaci infor-
mujete, tim to na vas pusobi depresivnéji. O to
skute¢né pozoruhodnéjsi je pfibéh o tom, jak se
snazi na téchto plantazich prosperovat a podnikat
v podminkach ve kterych se nachdzi. Jak zaroven
pomahaji mistni komunité jak mohou. Investuji do
infrastruktury, do vystavby nemocnic, vzdélavaji
déti a je to skutecné plsobivé jak podnikaji v Utra-
pach do kterych se my v nasich podminkach tézko
mUzeme dostat, gangy se zbranémi, vyhruzky...

Dalsi otazka sméruje k vasim zdrojim zazvo-
ri. Pouzivate pokud vim 3 zazvory z riznymi
chutovymi profily. Jeden z Pobrezi slonoviny,
druhy z Nigérie a také zazvor z indického
Cochinu. Mate néjakou jistotu, ze dodav-
ky zazvoru nebudou ohrozeny v dusledku
pripadného valecného konfliktu? Myslite si



tedy, Ze budete mit vzdy dost zazvoru pro vy-
robu zazvorovych Fever-Tree?

Myslim, Ze si nikdy nemuazeme byt z ddvodd, kte-
ré jsi popsal 100% jisti, ale pfijali jsme veskerd
opatfeni kterd jsme mohli a napfiklad v Pobre-
Zi slonoviny jsme s Charlesem zaloZili plantaze,
které nyni péstuji zazvor vyhradné pro nas, coz
pokladame za fantastické, v Cochinu, kde jsme
samoziejmé také osobné byli abychom se dohodli
s nasim dodavatelem, mame dlvéru v bezproblé-
mové dodavky a v Nigerii je dostatecna zdsoba,
takze zatim nemame obavy. Ale svét zdzvoru je
nadherny a cerstvy zeleny zazvor je mozné pésto-
vat také v jinych ¢astech svéta.

MuiizeS nam vysvétlit, jak se vlastné Ginger
Beer a Ginger Ale vyrabi?

Je opravdu dulezité pochopit rozdil ve vyrobé
obou téchto mixert. Ginger Beer by se mél v kaz-
dém pripadé varit a my pouzivdme opravdu hodné
zazvoru. Prudce ho ddme do horké vody a vaiime
ho pres 24 hodin a proto dosahujeme intenzivni
chuti zézvoru.

A vafite ho v Anglii?
Ano v Anglii.

A od dodavatelti dostavate cerstvy zazvor?
Cerstvy v pfipadé zeleného zézvoru z PobfeZi slono-
viny a od ostatnich dodavatelt pouzivdme zézvor
suseny a ve formé olejd, takze se jedna o kombinaci
vsech forem, které smichdme a vafime u nas v Ang-
lii a pouzivame v obou nasich produktech. Je velice
dulezité si uvédomit, Ze mnoho nasich imitatorrd
pouziva zakalujici latky, které docili zdani, ze vysled-
ny produkt obsahuje zézvor a také dalsi triky, ale co
se neda osidit je nase dlouho trvajici chut zazvoru,
kterd tvori télo a chut kterou méa Fever-Tree Ginger
beer, na ktery jsme opravdu hrdi.

Slysel jsem tady v Praze od majitele jednoho
renomovaného koktejl baru, ze dava pred-
nost Ginger beeru od Fentimans, protoze ma
pivni chut...

Opradu? No musim fici, Ze to neni to o co ndm
jde. Kdyz jsme nas Ginger Beer vyrabéli, chtéli
jsme déat Sanci kazdému, aby mohl pfipravit prvot-



ridni Dark & Stormy, kde preci jde o chut cerstvého
zazvozu a ne o chut piva. Nechcete preci michat
Vas oblibeny tmavy rum s pivem, ale se zdzvorem.

Mozna si mysleli, ze kdyz nazev Ginger Beer
obsahuje slovo beer, mél by asi mit i pivni
chut, ale to s tim prece nema co docinéni.

Nemd. VI8, jesté bych rad zddraznil fakt na ktery
jsme opravdu hrdi. Ve Spojeném kralovstvi, kde
je velky trh pro Ginger Beer jsme byli ocenéni pri
uvadéni naseho Fever-Tree Ginger Beer jako nej-
lepsi novy soft drink roku na trhu a v Americe ve
Speciality Fancy Future v New Yorku, kde je obrov-
ska konkurence tisic vyrobkd, jsme ziskali nejvyssi
ocenéni. Myslim, Ze je to docela velky Uspéch zis-
kat tato ocenéni na obou strandch Atlantiku.

No, nezbyva, nez gratulovat, a jak to vypa-
da treba v Jizni Africe? Kdyz jsem byl minuly
rok v Kapském mésté, vidél jsem Ginger Beer
skoro vsude...

To je zajimavé na co se ptas, mdme doceld casté
Zadosti o distribuci v Jizni Africe jak od distributo-
rt, tak od konzumentd. Jesté stdle ale hledame
toho pravého partnera pro jihoafricky trh. Jinak si
ale myslim, Ze je Ginger Beer v Jizni Africe tak po-
puldrni diky kolonidlni minulosti.

Ted jesté zpét k chyninu. Jak vlastné ziskava-
te chynin ze stromt Cinchona?

Je to fantasticky proces. Chynin pochéazi z kdry
téchto stromd, takze musite po 8 letech, kdy je
strom na vrcholu co se tykd produkce chyninu,
tento strom porazit. Nasledné ho zbavite kary a
z ni chynin extrahujete. Co je potésitelné vidét na
plantazich se kterymi spolupracujeme je kvalita za-
lesriovani a také fakt, ze se cely porazeny strom
zpracovava. Drevo, které je velice tvrdé, se pouziva
ve stavebnictvi.

A vy dostavate chynin do Britanie ve formé
prasku?
Ano presné tak.

Minuly rok jsem byl poprvé u vas v kancelafi,
které se nachazi nedaleko Stamford Bridge,
tedy stadionu kde hraje své zapasy fotbalovy
klub Chelsea. Jsi fanouskem tohoto klubu?
Ne tak jak bych asi mél, vim Ze jsme vcera porazili
Barcelonu ale ani jsem to moc neprozival zrejmé
také proto, Ze nds Spanélsky distributor je tak od-
danym fanouskem CF Barcelona...

A co vlastné délas Time kdyz nepracujes?
Mam mladou rodinu a tak se vénuji své manzelce
a tfem détem které spolu mame. Jinak rad spor-
tuji. Trochu béhdm a jezdim na kole a hlavné hraji
squash, tenis a golf. Také mé zajimd yachting.

Takze jsi docela aktivni?
Docela jo, moje Zena fika, Zze nékdy az moc.

Dékuju za rozhovor a za to zZe jsi pfijel do Pra-

hy predstavit Fever-Tree.
Bylo mi potéSenim, dékuji za pozvani.
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»Fever-tree je naprosto

FEVER-TREE

odli$ny od klasickych tonikii.

Ma €istou, osvézujici chut a je vyroben ze 100% pfirodnich pfisad.“
BBC Good Food

Vyroben smichanim
prirodnich oleji

s pramenitou

vodou a chininem
pochazejicim

z unikétnich
plantdzi na

tizemi Rwandy

a Konga.

Gin & Tonic

servirovany do
odpovidajici sklenice na
led s fezem citronové
kiry Vam pfinese
nevSedni zazitek.

FEVER-TREE.COM
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SAKE |

Nenazyvejte ho tvrdym alkoholem a neplette si ho s napojem, ktery vam po
vecefi v azijské restauraci ¢asto naserviruji. Nesevie vam Zaludek ani nespali
hrdlo. A ani neni destilatem, ale jemnym komplexnim vinem, moudie vy-
tvofenym z vody a zvlastniho druhu ryze, jenz neobsahuje lipidy a proteiny.

Neni napojem, ktery vdm casto v azijské restauraci
po sushi pfinesou ve skleni¢ce ¢i poharku. | kdyz
¢isnik fikda, ze vam nalil saké, je velice pravdépo-
dobné, Ze se jedna o cinsky agresivni ndpoj Baijiu
nebo, jestlize ucitite silnou kvétinovou pfichut,
jedna se o Meiguilujiu ¢ Mei kwei lu chew, nadpo-
je derivované z Baijiu a aromatizované vytazkem
z rGze. Zakladem saké je ryze, kterd ho po pravdé
spojuje s Baijiu.Kromé toho cichové prvky obou
napojl jsou skoro identické (octan etylnaty ¢i eter
octovy, kyselina hexanovad a kyselina mlé¢na...),
s vyjimkou butanového lihu, ktery Saké neobsahu-
je. Mtze vam to pfipadat jako minimalni rozdil, ale
opak je pravdou, je to rozdil velmi podstatny: Saké
je vino zatimco ostatnf jsou destilaty a brandy.

DVOJITE A PARALELNI KVASENI

I kdyz se Saké ziskava fermentaci kvasinek (Saccha-
romyces cerevisiae) pravé tak jako vino, potrebuje
jesté jiny mikroorganismus: houbu koji-kin. Aby
kvasinky mohly vytvofit alkohol, potfebuji cukr. Na
rozdil od hrozn( ryZe obsahuje pomaly cukr, neboli

skrob, jehoz molekuly jsou 300x vétsi nez ty z glu-
kozy. To houba koji predzpracovéava skrob a méni
ho na glukdzu. A soucasné s tim, kvasinky premé-
fAuji glukézu na alkohol. Takze se jedna o dvojité a
paralelni kvaseni, mnohem slozitéjsi biochemicky
proces nez u kvaseni vina. Zastavme se tedy u pfi-
sad: ryze a voda. Tak jako u Whisky, tak i u Saké se
pridava voda, protoZe ryze ji oproti hroznm obsa-
huje mélo. S védomim, Ze asi 80% Saké neni nic ji-
ného nez voda, jeji vlastnosti a charakteristiky jsou
samoziejmé rozhoduijici pro jeho vyslednou chut.
Vinarstvi kde se Saké vyrabi také pouziji 20-30
krat vétsi mnozstvi vody obsazené ve skutecnosti
v destilatu k umyti ryZe a potfebnych néstroj. Tim
se také vysvétluje proc se vyrobci Saké, zrovna tak
jako vyrobci Whisky usidluji v blizkosti bohatych
zdroja vody vyborné kvality. Posledni pozadavek
zahrnuje absenci Zeleza a manganu, protoze tyto
kovy ztmavi barvu destildtu a zméni jeho vani.
Tvrdost vody je dalsim ddlezitym prvkem: mék-
ka voda s nizkym procentem minerall umoziuje
ziskat jemné Saké, které prezentuje chut ryze pri-



rozenym zpGsobem. Tvrdsi voda vydd sussi Saké,
Casto s velmi intenzivni chuti, protoze mineraly v ni
obsazené stimulujf kvasinky a urychluji tak kvasent.
Kuheiji, Dassai a Kokuryu jsou Saké jenz jsou vy-
robeny z mékké vody. Kazenomori a Nambu-Bijin
jsou vyrobeny z tvrdé vody.

JEMNA CHUT BOHATA NA SKROB

Ryze ze které se Saké vyrabi neni potravinarska, je-
likoz obsahuje zna¢né mnozstvi lipidd a protein(,
které ji udrzuji v nezménéném stavu (tvaru i chu-
ti) i po prevareni. Ryzové odrady k vyrobé Saké,
jako je Yamada Nishiki (ryzovisté v horach vypada
doslova jako latka protkana stfibrem a zlatem) ob-
sahuji méné lipidd a proteind, takze ryzova zrnka
jsou VEtsi nez ta, kterd viddme na talifi. V prdméru
vazi 28 gramu na tisic zrn, kdezto potravinarské
odridy (Koshihikari a Sasanishiki) vazi sotva 22
gram na tisic zrn. K vyrobé Saké se preferuji vétsi
zrnka ryZe nevyrazné chuti, bohaté na skrob. Sa-
mozfejmé podstatnd je jeji pfiprava. RyZze se nej-
prve dokonale procisti. V pfipadé Saké Dassai je
77 % povrchu ryzového zrnka odstranéno ¢isténim
a u Saké Asahi Shuzo je to 23%. Ucelem je do-
sdhnout pouze samotného srdce ryzového zrnka
plného skrobu a eliminovat ostatni ¢asti zrnka,
které by mohly poskodit vyvézenost chuti. Cisténi
probiha pomoci obrich, 10 metrl Sirokych brusek.
Obrusovani probihd pomalu, tak aby se neposko-
dila ryzova zrnka. Pro ziskani 77% stupné obrou-
seni je potfeba zhruba 150 hodin prace. Vzhle-
dem k pouzivani stroju se poté ryze ru¢né pere ve
studené vodé a to plati i v zimé, aby se predeslo
pfipadnému poskozeni ryze. Po dikladném prop-
rani se ryze namaci. Se stopkami v ruce kontrolujf
muzi namaceci ¢as, dokud obrousena (ohlazena)
zrnka nevpiji pfesné mnozstvi vody (zhruba 25%
své vahy). Poté se ryze uvafi v pare s cilem ji vysusit,
protoze zrnka musi byt tvrda na povrchu a vlacna
uvnitf. Houba Koji-kin tak lehce mudZze proniknout

az k srdci zrnka.Varena obilnina je pak dopravena
do 31 stupriové susarny a poté rozloZzena na sto-
lech k postupnému ochlazeni.

KONCERT KVASENI

Vinari obleceni do pul téla rozdéli mezi sebe hou-
bu Koji-kin a bez prestavky hnétou ryzi dva dny
a dvé noci.Houba se musi rozvinout uvnitf kazdé-
ho zrnka. Ryze spotfebovana houbou Koji musi
rozvinout vani vafenych kastanl. V této fazi se
prechazi k tvoreni ,shubo”, doslovné, matky saké,
kterd je zakladnim kamenem kadé (sudu). Ke zpra-
covani tohoto vypéstovaného vlastniho vyvaru se
prid4 soudek vody, houba Koji, déle se pfida uz
ochlazena ryze, kyselina mlé¢nd a kvasinky. Houba
a kvasinky se pIné rozvinou po pér tydnech. Pfi-
chazi ¢as hlavni fermentace (kvadeni). Prvni den ,0
hatsuzoe"” (prvni pfisada), se matka saké ,shubo”
déa do obrovskych kadi, pfida se voda, houba Koji
a ryze. Mnozstvi ,,shubo” se tak strojnasobi. Dru-
hy den ,0 odori” (tanec), se nechaji kadé v klidu
a Cekd se na rozmnozeni kvasinek v pfidané ryzi.
Treti den , 0 nakazoe” (hlavni pfisada) a ¢tvrty den
.0 tomezoe” (findlni pfisada), se pfidava voda,
houba Koji a ryze. Od ,,0 tomezoe"se zacina po-
¢itat ¢as hlavniho kvaseni. Dle parametrd kvaseni
mUze jit 0 20 az 30 dni. Teplota kadé je regulovana
a udrzovana velmi chladnou, mezi 5 az 11 stupnid
Celsia. Kvasinky se tfesou zimou a maji hlad, pro-
toze jim vzali lipidy, proteiny a dal3i stopové prvky,
které miluji. V téchto extrémnich podminkach se
jejich ja trapf a place a jejich ,slzy” Cichové estery,
které vychdzeji na povrch jsou charakteristickou
vani pro Saké Ginjo.

VIC JAK 500 UKAZATELU CHUTI

Po fermentaci pfichazi na fadu ,jos6"” hydraulic-
ky lis. Saké je lisovano v hydraulickém lisu jehoz
vaky jsou nafouknuté vzduchem a tlaci Stavu.
Na vyrobu Saké Ginj6 se obcas preferuje dat




stavu do zavéseného vaku a Cekat az gravitacni
sila vykona svou praci. Syrové Saké se mize dat
do lahve. Pokud jde o pasterizaci, muze se dé-
lat pred i po lahvovani. Steriliza¢ni techniky pfi
nizké teploté byly japonskymi vyrobci pouzivany
uz asi 300 let pred Pasteurem! A ted uz je cas
na degustaci! Bylo identifikovédno pres 500 prvku
spojenych s chuti. Saké ma vys3si stupriovani alko-
holu oproti vinu a pivu, ale jeho kyselost je mensf
nez u vina. Saké a pivo maji oba mensi kyselost
nez vino, ale pivo na rozdil od Saké obsahuje oxid
uhlicity, ktery kompenzuje jeho sotva postacuijici
kyselost. Kyseliny v Saké obsazené jsou kyselina
mlécna, jable¢na a jantarova. Pritomnost té po-
sledni je jednou z kli¢ovych chuti. Kyselina janta-
rova je zvyraznujicim chutovym prvkem, nachazi
se v odvaru morskych plodd. Velmi vysokd mira
dusikatych latek je dalsim zddraznujicim prvkem:
2x vice nez pivo a 5x vice nez vino. Saké obsahu-
je také aminokyseliny (arginin, leucin atd.), které
svymi horkymi stopami vytvéreji jesté komplex-
néjsi chut. Protoze se Saké sklada z ryze a vody,
nema prakticky Zadnou chut pdvodnich slozek.
Cichové prvky jsou odvozené predeviim z vénce
vytvoreného fermentaci Ginjo.

OTAZKA POJMENOVANI

Saké se vyznacuje silnymi sladkymi alkoholovymi

rysy neboli je cukrovité. Obsahuje také intenzivni

a horké vylepSovace pfichuti. KdyZ ho srovname

s vinem, jeho chutova skéla je omezena. Naopak

je charakteristické svou Sirokou teplotni Skalou:

s ledem, chladné, pokojové teploty, ohraté. Jeho

sladkost je vnimdna pouze pfi nizkych teplotach,

velmi lahodi okolo 37 stuprit Celsia a pfi vice stup-
nich se ztrati. Horké rysy se snizi nepfimo umérné

k teploté. Zatimco kyselost zlstava konstantni.

V kazdém pfipadé, stejné jako u vina, Saké nejvyssi

kvality maji své jména vztahujici se ke stupni Cisto-

ty ryze a miry pfidaného alkoholu. Rozlisuji se na:

e Junmai-shu: ryze, pfidany alkohol

* Honjozo-shu: pfidany destilovany a filtrovany al-
kohol,mira cisténi ryze nad 30%

e Ginjo-shu: mira cisténi ryZze nejméné 40%,po-
malé kvaseni pfi nizkych teplotach, moznost pfi-
danf alkoholu

¢ Daiginjo-shu: mira cisténi ryze nad 50%, rucni
michani, moznost pfidani alkoholu

¢ Junmai-ginjo-shu: mira cisténi ryze nejméné
40%,pomalé kvaseni pfi nizkych teplotach

e Junmai-daiginjo-shu: mira ¢isténi ryze nad 50%,
ru¢ni michani

Vrcholem uméni je vyrobit Saké jemné aromatic-
ké viné a komplexni ovocné chuti. Nazev ginjé
je synonymem kvalitniho Saké. Roc¢né se pouze
8-9% v celém Japonsku vyrobeného Saké mlze
nazyvat ginjé. Kromé téchto pojmenovani se Saké
téz rozlisuji na zakladé pouziti filtracnich technik
a pasterizace. Ginjo Saké muaze byt ,nama”(sy-
rové), jestlize neni pasterizované nebo ,muro-
ka"(nefiltrované). Ackoli uméni destilace dosahlo
souostrovi Okinawa v patnactém stoleti, kdy se
zrodil ryzovy destildt ,awamori”, a slavny destilat
,shochd”se datuje do epochy ,rambiki” (z vyrazu
destila¢ni kotlik, neboli alambik) a portugalskych
obchodnikd sedmnéactého stoleti, je to pravé Saké
které dava ptvod japonské whisky. Ve skute¢nos-
ti vyroba Saké vyzaduje velkou zru¢nost pfi volbé
teploty, kvasinek a fermentace, stejné jako znalosti
o kvalité rznych obilovin a daldich zdrojad, stejné
tak jako je to u whisky. Nesmime se tedy divit,
kdyZ mnozi z nejlepsich japonskych destilatért po-
chazeji z rodin zabyvajicich se vyrobou Saké jiz po
nékolik staleti.

SROVNANI SAKE, PIVA A VINA

Alkohol%  Glukéza%  kyselost pH
SAKE 14,5-16.0  1,5-5 0,720 4247
PIVO 4,5-6.0 0,3-1 1,1-4,0 4,1-4,4
VINO 9,7-13,9 0,1-10 8-10 3,0-4,1

DASSAI EU 50 - 900,- K¢
Saké Nihon-Shu, Japonsko 14,9%, 720ml

EU 50 je specidlni vino cuvée Junmai Daiginjo,
vytvofené specialné pro francouzsky trh, vcetné
Stitku ve francouzsting, a dostupné pro viechny.
Jedna se o velmi jemné vino saké vyrdbéné z ryze
lesténé na 50% své plvodni hmotnosti, které se
vyznacuje kvétinovymi tény a tony zeleného jabl-
ka. EU 50 predstavuje skvélé seznameni s jednim
z nejvétsich soucasnych producentl saké.

Spole¢nost Asahi Shuzo vyrdbi pod znackou Das-
sai pouze saké tfidy Daiginjo, protoze se nechce
omezovat jenom na vyrobu saké Ginjo. Diky Spic-
kové technologii umoziujici vyrabét jedny z nej-
jemnéjsich saké v Japonsku, tcté k tradici a od-
povédnosti vici péstitellim ryze patfi Asahi Shuzo
mezi nejvlivnéjsi producenty soucasnosti.



ASAHI SHUZO - 790,- K¢
Dassai ,,Ni Wari San Bu” Junmai Daiginj6 15,5%, 300ml.

Destilerie Asahi Shuzo se specializuje na vyrobu Saké
Junmai Daiginjé. EU 50 se vyrabi exkluzivné pro ev-
ropsky trh. Jemné a kvétinové a také ovocné a ob-
sahlé (kulaté) Saké je se svymi tony zeleného jablka
bujné a subtilni zaroveni. ,Ni Wari San Bu” predsta-
vuje maximalni Uroven ve vyrobé Saké. Kazdé zrnko
ryze pouzité k vyrobé tohoto Saké se ocisti nanejvys
na 23% své vlastni vahy pfi procesu, ktery vyZzaduje
144 hodin ¢isténi. Vysledkem je produkt vzacné a vy-
soké kvality, mnohem diskrétnéjsi nez EU 50.
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INQUE GOMEI KAISHA - 470,- K¢

Artisan Junmai Ginj6 14%, 270ml.

Tohle Ginj6 se dostane do lahvi ve své prirozené
gradaci. Je kvétinové a ovocné, ale také bylinné
a zaroven zivocisné (rostlinné), s tony cokola-
dy a minerdlnich latek v puse, nanejvys bohaté
a komplexni (vyvazené). Dokonce se da fict, Ze ma
nepochybné mnoho znakdt, diky nimz je fazeno
mezi klasiky.

You([D)" sake Making
YouTB" Dassai 50 Sake Profile




CLOS DE LA COULEE DE SERRANT

Nicolas Joly ze Savennieres — Loira

Nicolas Joly se narodil roku 1945 a patfi mezi pionyry a vedouci
osobnosti vyroby biodynamického vina. Studoval na Columbijské
université a soucasné zacal pracovat jako investi¢ni bankér pro
J. P. Morgan v New Yorku. V roce 1977 opustil bankovnictvi aby
prevzal rodinné vinafstvi Chateau de la Roche aux Moines v Sa-
vennieres s historii sahajici zpét do roku 1130. Od roku 1980 zacal
experimentovat s biodynamikou na svych vinicich. Od roku 1981
bylo jeho nejlepsi vino Clos de la Coulée de Serrant vyrabéno bi-
odynamicky a od roku 1984 uz byla v3echna jeho vina vyrdbéna
biodynamickou cestou. Kromé biodynamiky je vinohrad o3etfovéan
bylinnym roztokem z 10 rostlin, mlékem a podmdslim.

Jeho biodynamické presvédceni vedlo i k jeho nesouhlasu s ozna-
cenim "winemaker”, které vyménil za oznaceni “Nature As-
sistant”.

Nicolas Joly a jeho zdmek de la Roche aux Moines drzi vsech
7 hektar Savennieres, nejcennéjsiho Uzemi Coulée de Serrant,
které je samo o sobé klasifikovano jako AOC — Savenniéres-Cou-
|éé-de-Serrant. Jolyho vino z této apelace se jmenuje Clos de la
Coulée de Serrant a je ¢asto uvadéno jako jedno z nejlepsich své-
tovych suchych bilych vin.

SAVENNIERES COULEE DE SERRANT je vyrobeno z odrtidy Che-
nin Blanc.

YUu’ Grapes & Grains: Nicolas Joly, Man of the Earth
YouB" Nicolas Joly (Part 1)
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ROCKY PATEL VINTAGE 1990 , TORPEDO"

V prodejné Warehouse se vzdy snazime nabidnout zékaznikdim
alkohol nejvy3si kvality. Nejinak je tomu i u doutnikd. Nasi nabidku
jsme rozsifili o zcela vyjime¢nou znacku Rocky Patel, jez je hodno-
cena jako jedna z nejlepsich na svété a nyni konecné zavitala i do
Ceské republiky.

Zakladatel stejnojmenné spolecnosti pan Rocky Patel dlouhd léta
obchodoval s tabakem spole¢nosti Lago de Oriente. Tuto spolec-
nost se sidlem v Hondurasu, produkujici v souc¢asné dobé kolem
50 000 000 kust doutnikt ro¢né, vlastni rodina Plasensia, plvo-
dem z Kuby. Lago de Oriente vlastni plantdZe dnes jiz v patnacti ze-
mich svéta a zarover jesté vykupuje tabdk od zajimavych péstitell.
Léta praxe v prodeji doutnikd pfivedla Rockyho Patela k tvorbé
vlastnich. Vyhledava vhodné tabakové listy v nejlepsich péstitel-
skych oblastech a osobné navrhuje jejich kombinace, velikosti, dél-
ku zrani i vysledny vzhled produktd. To v3e pro néj zajistuje pravé
spole¢nost Lago de Orinte.

Jednim z nejvyhleddvanéjsich kouskd posledni doby, jeZ potési
kazdého kurdka, je Vintage 1990. Toto ,torpedo” je mirné az
stfedné tézky doutnik s ofechovo- karamelovym nadechem. Lec-
kdo by z jeho tmavé barvy mohl usuzovat, Ze se jednd o pomérné
silny doutnik. Zdani ale klame. Velmi vzécné dvanactileté hondu-
raské kryci listy béhem let silu zjemnily. Naplt tvof{ sedmilety ta-
bék z Nikaraguy a Dominiky. Léta dodaly Vintage 1990 vyvéZzenou
a vyjime¢nou chut, kterou je tento doutnik prosluly. Usp&snost
doklada ocenéni v odborném casopise , Cigar Afficionado”, kde
ziskal 92 bod( ze 100.

Jako idedlni kombinaci navrhuji spojeni s vékové stejné dlouho
nazravanym trinidadskym rumem Zaya, ktery velice podobnou
aromatickou skladbou chut Vintage 1990 podtrhuje a souc¢asné
elegantni nasladlosti ziemriuje.
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1. Ron Zacapa Etiqueta Negra

Russian Standard Platinum

p)
3. Diplomatico Reserva Exclusiva
4 Zacapa Centenario 23 / Fever-Tree Ginger Ale

5. Brookers gin / Fever-Tree Indian Tonic Water

Don Jacobo Rosado / Sailor Jerry Original Spiced Rum

St-Germain bezinkovy likér

3
7

ad = 8- Ron Botran Reserva
9

Diplomatico Reserva

!1 11 e
L i
1 10. Isle of Jura 10 y.o. Single Malt Whisky / Emidio Pepe Montepulaano
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PREMIUM SINCE 1904

UNIQUE SINCE THE BEGINNING  [EReD

www.tequilacentinela.com




