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Z obalky devatenactého cisla naseho Casopisu se na vas usmiva majitel indické spoleénosti Amrut Dis-
tilleries, pan Neelakanta Jagdale. Uvnitf tohoto vydani, které je zaméfeno na indické single malt whisky
a rum, hraje totiz zminéna spole¢nost a jeji destilaty hlavni roli. Trochu jsme po letech osvé7ili grafiku obal-
ky a zadali jsme pracovat s novymi fonty. Dale jsme zavedli novou rubriku s nazvem Culinarium, ve které
vas hodlame seznamovat s tim, jak se daji destilaty a vina z nasi prodejny vyuzit v kuchyni nebo k jakym
pokrm0m se ten ktery druh produktu z nasi nabidky hodi.

Z obsahu ¢asopisu Warehouse #1 bychom vas radi upozornili na ¢lanek, ktery jsme nazvali Realizace jed-
noho snu, popisujici vznik lahve Smack 1 Vodky. Jedna se o superprémiovou vodku pro pfedniho ¢eského
rappera, kterou jsme spole¢né vymysleli, financovali a na jejiz vyrobé se podileli témé&F vyhradné &esti fe-
meslnici. Zajimavy je také ¢lanek nazvany Mnisi a alkohol, ve kterém nam pan Buchlovsky popisuje odvéké
spojeni duchovnich s vyrobou alkoholickych napojd. Milovniky whisky a nejenom je by mohl zajimat ¢lanek
nazvany Arran - ¢asovd osa. V ném se totiz ¢tenaf mlze pomérné detailné seznamit s tim, jak obtizné
a finanéné naro¢né muze byt zaloZeni nové destilerie skotské whisky a jak dlouho trva, nez se da f¥ici, ze je
palirna stabilizovana a v dobré kondici.

AZ na to, Ze uz pro nas nepise fejetony Alex MikSovic, protoze pry jiZ nema inspiraci, by mélo byt v nasem
¢asopisu plus minus vSechno pFi starém. To se neda tak docela Fici o prodejné, kde jsme jednak instalovali
novy Walk In humidor a kam jsme také poftidili specialni skfifh pro giny a toniky. Ostatné pfijd'te se podivat,
a pokud budete mit chut, tak si i néco inspirativniho z nasi nabidky vybrat.

Ty kreativnégjsi z vas bychom zavérem radi upozornili na vyhlaseni fotosoutéze, jejiz pravidla naleznete na
strance 130. Pokud budete mit dobry napad a trochu s$tésti, mate Sanci vyhrat zajimavé ceny.

PohodlIné se usad'te, ¢téte a bavte se!

Jakub Janeéek a Jiti Rabel

Jifi Rabel Jakub Janecek
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INDIE

WHISKY A RUM

Text a foto: Jakub Jane&ek

SITERT AT 2GR 51 T

Poté, co se nam podafrilo dostat na obéznou drahu tuzemské barové scény
i do povédomi milovnikd whisky japonskou whisky Nikka a v 17. éisle na-
Seho casopisu jsme vas seznamili s destileriemi tasmanskymi, zaméfime
se tentokrat na whisky z Indie. Podrobnéji se potom podivame na produk-
ci v destilerii Amrut, ktera mimo single malt whisky vyrabi i rumy, z nichz
jeden, s nazvem Two Indies, mizete jiz dnes zakoupit v nasi prodejné.

Single malt whisky Amrut jsme zacali na nasem trhu
zastupovat v roce 2014 a 10. dubna téhoz roku jsme
v ,podpalubi” naseho karlinského obchodu pfivitali
globalniho ambasadora této znacky, pana Pramoda
Kashyapa. Tehdy méli mnozi pozvani hosté prvni pfi-
lezitost ochutnat velmi pozitivnhé hodnocené a ¢asto
ocenované indické whisky Amrut.

Pred koncem lonského roku jsem pravé Pramodovi
napsal, ze bych ho rad navstivil, a zeptal jsem se ho,
kdy by byla pro takovou navstévu vhodna prilezi-
tost. Odpovéd' byla rychla a pomérné stru¢na: Nej-
lepsi by byl leden, kdy v jinak horkém Bangalore pa-
nuje ptijatelné pocasi. Co pry tfeba dvaadvacatého?

Koupil jsem tedy letenku a zadal se pfipravovat na
cestu. Na tomto misté bych se s vami rad podélil
o par uzite¢nych informaci o Indii a tamnim trhu
s destilaty, které jsem pred cestou nacerpal.

Indie neboli Indicka republika je co do rozlohy sed-
mou nejvétsi zemi na svété, kde zZije bezmala 1,3 mi-
liardy lidi, tedy neuvéfitelnych tfinact set miliond
obyvatel! Hned po Ciné& je Indie druhou nejlidna-
téjsi zemi svéta a tento fakt nam pomuze pochopit,
pro¢ je Indie, co se konzumace whisky tyka, nej-
vétsim spotrebitelem na svété.

Nejstarsi zminky o lidské kultufe na Gzemi dnesni In-
die sahaji do 3. tisicileti pfed nasim letopoétem. Od
poloviny 2. tisicileti byla Indie osidlovana indoevrop-
skymi kmeny, které sem migrovaly ze stfedni Asie
a vychodni Evropy. Prvni nabozenské texty téchto
kmend sepsané na indickém uzemi byly takzvané
védy. Tento textovy komplex, ktery vznikal v pribé&hu
dlouhych staleti (pfiblizné 1500-800 p¥. n. I.), se stal
zakladem pro rozvinuti hinduismu. Ve védach najde-
me i znamy mytus o prabohu Puru$ovi, z jehoz téla



Vlajku Indie tvofi tfi vodorovné pruhy, z nichz spodni, zeleny, odkazuje na viru a rytitskost. Horni, oranzovy, re-
prezentuje odvahu a ob&tovani a bily pruh uprostfed symbolizuje mir a pravdu. Ve stfedu bilého pruhu se navic
nachazi AS6ka ¢akra, nazvana podle staroindického panovnika A$6ky, ktery vladl ve 3. stoleti pred nasim leto-
poc¢tem nad velkym tizemim Indie, kdy byl tento symbol znakem jeho zakona a prava. Na sou¢asné vlajce navic
symbolizuje takzvanou dharmu - posvatny zakon indické spoleénosti - i zdkon vééného pohybu, tedy vé¢ného
kruhu Zivota, smrti a znovunarozeni. Tato ¢akra ma modrou barvu, zastupujici na indické vlajce oblohu a ocean.

byl stvofen svét a indicka spolecnost s klasickym
rozdélenim na &tyfi vrstvy. Brahma, stvofitel vesmi-
ru, obétoval Purusu a ze ¢ty ¢asti jeho téla zhotovil
rdzné spolecenské skupiny: brahmany (knézi) z ust,
ksatrije (vale¢niky) z pazi, vaisji (obchodniky, feme-
slniky a zemédélce) ze stehen a Sudry (sluzebniky)
z chodidel. Mimo tuto zakladni staroindickou kastifi-
kaci spole¢nosti, ktera se ¢asem rozvinula ve slozity
systém s nespocetnymi podkastami, se na samém
dné indické spole¢nosti nachazi daliti neboli nedo-
tknutelni, kterych je v sou¢asné dobé v Indii zhruba
160 miliond! Podle hinduistickych pravidel a tradic se
lidé jako nedotknutelni rodi a jsou tak potrestani za
své hfichy v minulych Zivotech. | kdyz se dnes od to-
hoto kastovniho systému upousti, a mnozi tak maji
v Zivoté srovnatelnou Sanci nééeho dosahnout, zU-
stava kastovni systém i nadale tajuplnym indickym
fenoménem.

Od 6. az 5. stoleti pfed nasim letopoétem se v zemi
sifil buddhismus, ktery ve stfedovéku vyklidil pozice
a v zavéru byl vytlac¢en islamem. Diky politicky silné
zazil islam od 16. stoleti svij vrcholny rozkvét. Tyto
nabozenské vlivy se v prdbéhu minulych staleti od-
razeji i ve slozeni obyvatelstva, hlasiciho se k riznym
vyznanim. Skoro 80 % Indl jsou hinduisté, 15 % je

muslimd, 2,5 % kfestan(, 2 % sikh( atd. Dnes Zije
v devétadvaceti spolkovych statech v sedmi svazo-
vych teritoriich Indie mnoho etnickych skupin, které
se dorozumivaji zhruba tisicem jazykl a nareci!

Indicky poloostrov byl od roku 1763 pod britskou
nadvladou az do roku 1947, kdy se rozdélil na dva
nezavislé staty, Indii a Pakistan. Zajimavosti je, ze
se palirny destilatd nachazi v obou zminénych sta-
tech. Destilerie v Indii asi nikoho pfilis neptekvapi,
ale v muslimském Pakistanu? Ano! Jedna se o jedi-
nou legalni destilerii alkoholu v muslimském svété.
Palirna Murree vznikla plivodné v roce 1860 jako pi-
vovar, ktery zasoboval britské jednotky v Pandzabu.
S vyrobou destilatd se zde zapocalo az o mnoho let
pozdéji, ale i tak se jedna o nejstarsi nepretrzité fun-
gujici primyslovy podnik v Pakistanu a jeho majite-
IGm bylo dovoleno v paleni alkoholu pro nemuslimy
pokradovat.

CESTA DO INDIE

Dvaadvacatého zafi jsem se tedy vydal ptes Am-
sterdam do Indie. Letadlo indické spole¢nosti Jet
Airways se sice z ranveje amsterdamského letisté
Schiphol odlepilo o néco pozdéji, ale let trval dost
dlouho na to, abychom v Bombaji ptistali podle pla-
nu. Cim vice jsme se k Indii blizili, tim bylo bohuzel



délat, abych stihl navazujici spoj do Bangalore. Za
normalnich okolnosti bych mél na ptestup hodinu
a &tyficet minut, ovéem po pllhodinovém zpoZdéni
a dalsi pdlhodinég, po kterou jsme &ekali, az budou
k letadlu kone¢né ptistaveny nahradni schody mis-
to téch, s nimiz se udajné néco stalo, uz na prestup
zbyvalo minut pouze ¢&tyficet. Bézim k celnimu od-

baveni a hledam imigraéni formula¥, ktery na palubé
letadla z neznamého dlvodu nebyl k dispozici. Hor-
3i ale bylo, Zze nebyl k dispozici ani tady. Nakonec
jsem jeden zatoulany exemplaf objevil a mohl se
zafadit do fronty k celnikovi. Pfede mnou stalo pou-
hych pét lidi, a tak stale existovala nadéje, ze bych
snad mohl daléi let stihnout. Fronta ale byla stale
stejné dlouhd, a kdyz uz jsem se dostal na fadu a po
tficaté Sesté jsem (zfejmé kvali nefunkénimu ske-
neru) ptikladal prsty na jeho sklenénou plochu, bylo
jasné, ze letadlo do Bangalore odléta beze mé. Vitej
v Indii, fikal jsem si a snazil se ziskat misto v nejbliz-
§im dal$im spoji do hlavniho mésta statu Karnataka.
| kdyZ to chvilemi vypadalo beznadéjné, nakonec
jsem po Sestihodinovém ¢ekani a vysilujicim vyjed-
navani odletél a za dalsi hodinu a pdl jsem jiz opous-
tél letistni halu v misté uréeni. Tady na mé cekal sta-
ry znamy Pramod Kashyap, ambasador spole¢nosti
Amrut Distilleries, i s Fidi¢em a mohli jsme se vydat
za dal8im indickym dobrodruzstvim.

To zacalo jiz cestou z letisté. Pramod mé upozor-
nil, Ze je ve mésté strasny provoz a ze bude zfejmé
dlouho trvat, nez se dostaneme do centra. A mél
pravdu - zhruba po pllhodiné jizdy se provoz zasta-
vil a zadal se dramaticky zahustovat. Silnice méla
¢ty pruhy v jednom sméru, ale aut na ni bylo vedle
sebe urcité alespon Sest. Volna mistecka zaplfiovaly
skutry a motocykly, a kdyz se tato masa tu a tam
dala do pohybu, v podstaté vsichni troubili. Pokud
jste si nékdy nékdo v Praze fikal, ze je tam pfilis
husty provoz, tak vézte, Ze to mize byt jesté horsi.
Daleko, daleko horsi. Po tfech hodinach jizdy ne-
jizdy jsme se dostali do hotelu Ibis Bengaluru City
Centre, kde jsem na par hodin upadl do bezvédomi.
Probudil mé Pramoduv hlas v telefonu, a informace
o tom, Ze nas ¢eka nejvyssi $éf Amrut Distilleries



pan Neelakanta Rao Jagdale, jiz dal$i spanek prak-
ticky nedovolovala. Ostatné rozhovor pravé s tim-
to panem byl jednim z ddvodq, pro¢ jsem do Indie
letél. Posbiral jsem iPhone, iPad, fotak, no zkratka
vSe potfebné, a vyrazil jsem. Cestou do kancelafi
Amrut Distilleries, které se nachazely v nejvyssim
patfe kancelafské budovy tésné sousedici s hote-
lem Ibis, jsem se dovédél, ze obé tyto budovy stoji
na pozemku, na kterém se dfive nachazela pivod-
ni destilerie Amrut jesté pfed jejim odstéhovanim
k vypadovce na Maisur. To znamena, Ze to tady celé
patfi Amrut Distilleries a jak Ibis, tak napfiklad také
Sony, DHL nebo Nikon jsou tady v ndjmu. Vytahem
jsme vyjeli do posledniho patra, kde mé recepéni
seznamila s fotografiemi dulezitych lidi, ktefi stali
u zrodu dnes velmi Uspésného podniku. S Pramo-
dem jsme prosli celé patro, coz byl takovy open spa-
ce office, kde pracovalo asi 40 lidi. S nékterymi jsem
byl seznamen a potom jsme jiz vesli do prostorné
zasedaci mistnosti, ze které se oteviral vyhled na
méstsky atleticky stadion i na vyskovou kancelaf-
skou budovu, kterou si tady stavi napojovy gigant
Diageo. Po chvili prisel pan Neelakanta Rao Jagdale
se svym synem Rakshitem Jagdalem, ktery je ve
spoleénosti vykonnym feditelem. Po Uvodnim se-
znameni jsem mohl zadit pokladat prvni otazky.



Warehouse #1 interview

NEEL
JAGD

Dne 23. ledna 2017 se ptal a fotografoval Jakub Jane&ek.

Rozhovor s panem Shri Neelakantou Rao
Jagdalem, jehoz otec Radhakrishna Jag-
dale zalozil v roce 1948 spoleé¢nost Am-
rut Distilleries Ltd., kterou pojmenoval
podle zlaté nadoby, ve které byl v hindu-
istické mytologii uchovavan elixir Zivota.
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Pro¢ myslite, Ze vas otec zvolil pravé nazev Amrut?

V hinduistické mytologii se objevuje boj dobra a zla
a bohové reprezentujici obé tyto sily se chtéli zlaté
nadoby s obsahem elixiru Zivota zmocnit, aby tim
ziskali nesmrtelnost. Jedna se sice o mytologickou
udalost, ale lidé ji véfi. Hodné lidi v Indii se jmenuje
Amrut, a kdyZz mdj otec v roce 1948 zadinal, také se
rozhod| dat svym spoleénostem jméno podle této
zlaté nadoby - Amrut Laboratories a Amrut Distille-
ries. Dnes je whisky Amrut zndma pro svou vyjime¢-
nost a odlisnost a lidé ji vnimaji jako dobro v Zivoté.

| pfes to, zZe je Indie druhou nejlidnatéjsi zemi svéta
a byla bezmala 400 let pod britskou nadvladou, je
stale mnoho lidi v Ceské republice piekvapeno, kdyz
se dozvi, e je Indie nejvétsim konzumentem whisky
na svété. Nic na tom neméni ani fakt, Ze je z toho
po piepoditani na hlavu az p¥i¢ka devata, za vedouci
Francii, pfekvapivé druhou Uruguayi, tfetimi Spo-
jenymi staty a tak dale, ani fakt, Ze majoritni éast
spotiebitelt v Indii konzumovala (a stile konzumu-
je) blended whisky s odliSnym slozenim, nez jaké si
predstavi béiny evropsky konzument. Pod pojmem
blendovana whisky se v Indii rozumi, podle asijské
klasifikace, smés ENA, tedy extra neutralniho alko-
holu, mnohdy vyrobeného z melasy a mistni nebo
dovezené sladové whisky. Je tomu skuteéné tak?

Ano, blendované whisky v Indii pouzivaji alkohol vy-
robeny z melasy, ale ten postupné za¢ina nahrazovat
alkohol obilny, vyrobeny z rliznych druhd obili. Tyka se
to i téch nejlevnéjsich ,ekonomickych” blendd. Tento
alkohol je dost neutralni a chutna spise jako vodka.

Do kterého roku se datuji vase zacatky ve spoleé-
nosti Amrut Distilleries Ltd. a kdy jste se zaéal zaby-
vat vyrobou prvnich indickych single malta?

Zacinal jsem 1. ¢ervna 1972 a v osmdesatych letech
jsem zacal vyrabét whisky pro nase blendy. V deva-
desatych letech jsme jiz méli na skladé dost vyzralych
single maltd, a tak jsme zkusili, jak na né bude rea-
govat svét. Jednalo se o Ctyfleté single malt whisky,
které disponovaly vyraznou chuti. Chut a charakter
nasi whisky se lisi od ostatnich single maltd. Je to
ptedevsim diky kvalité starych odrdd indického je¢-
mene, z nichz mnohé se v Evropé vibec nevyskytuji.
Jejich zrna jsou sice mensi, ale zato chutnéjsi. Dalsim
dlvodem je klima tady na jihu ve staté Karnataka. Je
tady pomérné horko a ne pfilis vlhko, coz ma za na-
sledek, ze ztracime ,andélsky podil” pfes 10 % za rok.

To znamena, Ze kdyz vase whisky nechate zrat pét
let, pfijdete evaporaci o polovinu ulozeného obsa-
hu?

Ano, ztratime zhruba 50 %. Na druhé strané mame
vyhodu rychlejsiho prabéhu zrani a lepsi koncentrace
chuti. Nase whisky ma potom bohatou, mozna tro-
chu t&73i chut, ale ur¢ité je odlisna.

Napad pFedstavit vase whisky v Evropé pFisel v roce
2002?

Bylo to v dobé, kdy se mUj syn Rakshit vénoval post-
gradualnimu studiu v Newcastlu. Zeptal jsem se ho,
jak vidi moznost pfedstavit v Britanii nase whisky.

Postupné je tedy pfedstavil na nékolika mistech.
Hlavné v Glasgow, také v Newcastlu, v Birminghamu,



v Leicesteru i v nékolika restauracich v Londyné. Lidé,
ktefi nasi whisky ochutnali, reagovali az prekvapivé
pozitivné. Zaujalo je, Ze je nase whisky velmi dobra,
ale zaroven odli$na od té skotské.

Nasledné jsem se zeptal jednoho mého starého zna-
mého z Glasgow, obchodnika s pouzitymi sudy po
whiskey z Kentucky, jestli by nechtél za¢it obchodo-
vat s nasimi single malty. To bylo v roce 2004 a zpo-
¢atku jsme mu posilali jen mala mnozstvi.

Byl jste tedy prvnim, kdo zacal v Indii vyrabét a ex-
portovat single malt whisky?

Rekl bych, Ze ano.

Nakonec prvni je vidy leps$i nez druhy... Byly to pro
vas tézké zacatky, nebo jste vidy véfil v uspéch,
a tak jste ani nebyl pfilis prekvapen, kdyz byla vase
Fusion Whisky vyhodnocena v knize Whisky Bible
jako 3. nejlepsi na svété?

Bylo to docela tézké mezi lety 2004 az 2009. Rakshit
se vratil do Indie a staral se o produkci, zatimco jeho
kamarad Ashok zlstal v Newcastlu dalich pét let,
poradal tam ochutnavky a pracoval na marketingu.
Nakonec jsme se dockali zminéného uznani od Jima
Murrayho a musim fici, Ze jsme byli docela pfekvapeni.
Od roku 2009 jsme tvrdé pracovali na tom, abychom
udrzeli stalou kvalitu. Zvysila se poptavka a doslo k si-
tuaci, Ze jsme neméli dost zbozi pro kazdého. Tento
fakt nepostihl zahrani¢ni zdkazniky, spiSe potfeby in-
dického trhu, pro ktery jsou zapotfebi opravdu velka
mnozstvi. My se ale snazime nic neuspéchat a desti-
lovat stéle tu nejlepsi indickou whisky, a kdokoli nas
bude nasledovat, bude se s nami muset porovnavat.

Myslim, Ze jste ukazali cestu destilerii Paul John,
ktera také zacala vyrabét indické single malty, pro-
toze vidéla vas uspéch. Je to celkem logicky vyvoj
a s postupem ¢asu bude ziejmé takovych destilerii
pribyvat.

Ano, ukazali jsme cestu a je nam jasné, ze destilerii
vyrabéjicich indické single malty bude p¥ibyvat. Am-
rut neni a nebude jedinym indickym vyrobcem single
malt whisky, ale bude uz navzdy prvni. Je to podobné
jako s Mount Everestem. Tisice lidi byly jiz na vrcholu,
ale pouze Hillary a Tenzing byli prvni.

Kdo z téch dvou tam byl podle vas prvni?
Tenzing. (smich)

Kdyz se muj déda kdysi vratil z Indie, kde byl navsti-
vit svého bratra, ktery tady pracoval pro spoleénost
Bata, pfivezl si s sebou par éernobilych fotografii
Himalaje a také vlastnoruéné podepsanou fotografii
Tenzinga Norgaye. Od détstvi ji mam a mam pocit,
Ze ma blahodarné uéinky, protoze se na ni Tenzing
krasné usmiva. Vidycky kdyz tu fotku vidim navodi
mi dobrou naladu.

To je Uzasné. My mame siluetu Himalaje na etike-
tach nasich lahvi, protoze je¢men, ktery pouzivame
pfi vyrobé, pochazi ze severovychodu Indie a pida
je tam zavlazovana fekami, které v Himalaji prameni.

No vidite, u nas v republice mame pomérné dost
horolezcti. Méli bychom je na to asi upozornit a Fici
jim, Ze tohle je ta prava whisky pro né, kterou stoji
za to ochutnat.

Cetl jsem, ze vyrobce indickych single malta Paul
John nedavno dostal ocenéni Destilerie roku 2017
a také Master Distiller roku. Panuje mezi vami rivali-
ta, nebo se da mluvit o pratelskych vztazich?

Jsme konkurenty na trhu, ale jinak jsme dobrymi pfa-
teli. Oni vyrabi pomérné kvalitni single malty.

Pramod Kashyap fikal, Ze nemaji tak dlouho trvajici
zavér, kterym disponuje whisky Amrut.

Jejich whisky je jina, coz je dobfe. Tyto dvé single
malt whisky vyrabéné v Indii musi byt jiné uz proto,
Ze se vyrabi v odlisnych klimatickych podminkach.
Whisky Paul John pochazi z Goy, coz je misto s vyso-
kou vlhkosti. Na severu Indie je je$té jedna destilerie,
kde nedavno zacali vyrabét single malty. Jmenuje se
Rampur, coz je velmi stara destilerie. Ted' jde o to,
aby tito vyrobci udrzeli kvalitu, protoze ve chvili, kdy
se za¢nou orientovat na kvantitu, za¢ne problém.
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To je jasné. U nas fikame prace kvapna, malo platna...

... a ztracend reputace se velmi §patné napravuje.

Mezi milovniky whisky je dobfe znamo, Ze whisky
Amrut ziskala jiz mnoha mezinarodni ocenéni. Po-
mohlo to prodejim vasi whisky na svétovych trzich,
kde jste pfed dvéma lety prodavali 15 000 devitilit-
rovych beden ve 21 zemich?

Ano, v soucasnosti prodavame nasi whisky ve 40 ze-
mich svéta, ale v omezeném mnozstvi. Poptavka se
zvysuje, ale my nechceme jit cestou kvantity na tkor
kvality. To je to nejhorsi, ¢eho bychom se mohli do-
pustit. Chceme délat radost nasim zakaznikdm skrze
neoddiskutovatelnou kvalitu nasi whisky.

Indii se ekonomicky dafi velice dobie, mnoho Inda
cestuje po svété a levné destilaty uz jim nestadi. Ma
tento fakt vyrazny podil na prodejich whisky Amrut
v Indii? Zaroven bych se chtél zeptat, kde se v Indii
vasi whisky proda nejvice - v duty free shopech,
nebo v béinych prodejnach s destilaty?

V duty free jsme jesté poradné nezadali prodavat
s vyjimkou Dilli, kde prodavame dvé verze nasi whis-
ky, Intermediate Sherry a Portonova. Radi bychom
je doplnili o celou nasi zakladni fadu. Na indickém
trhu jsme zastoupeni v osmi statech z celkového
poctu devétadvaceti. Radi bychom expandovali, ale
momentalné na to nemame dostatec¢nou kapaci-
tu destilace. To se zméni v roce 2018, kdy kapacitu
zdvojnasobime. Vystavbu jsme jiz zahdjili, a az bude
nova hala dokoncena, nakoupime véechno potfebné,
od mleciho stroje pfes novy mash tune a fermentaéni
tanky az po destilaéni kotle. Také budeme mit nové

skladové kapacity. Destilovat za¢neme v roce 2018
a prodavat po péti letech, tedy v roce 2022.

Myslim, Ze pro vase whisky jste vytvofili napadité
nazvy jako Fusion, Portonova, Greedy Angels atd.
Kdo tyto nazvy vymysli?

Dékuji, ty nazvy vymyslim s Ashokem Chokalinga-
mem, nasim $éfem marketingu. Musim Fici, ze kdyz
jsme zacali budovat marketing, tak Ashok i Pramod
projevili velké nadSeni a plati to stale. To je podle
mne dulezité, lidé z marketingu by takovi méli byt.

A kdo vymyslel nazev pro vas rum, ktery jste pojme-
novali Two Indies?

Nazev Two Indies jsem vymyslel ja. Vychazel jsem pfi
tom z historickych skute¢nosti. Lidé z vychodni Indie,
pfedevsim z Bengalska a Biharu, a z jihu Indie, z mést
Pondizeri a Cennaj, byli za britské éry odvazeni jako
pracovni sily do oblasti West Indies, tedy dnesniho
Karibiku. Na jihu Indie byly dvé kolonie: francouzska
na vychodni strané a portugalska na zapadni strané
v Goe. Portugalci neméli zadné kolonie ve West In-
dies, tam byly hlavné britské a francouzské kolonie,
a tak se levné pracovni sily dovazely kromé Afriky
pravé z Indie. Je to 150 let stara historie.

V roce 2015 jsme cestovali do West Indies, abychom
navstivili rGzné destilerie, a vidéli jsme lidi s indic-
kym i africkym pldvodem, ktefi maji rdzné festivaly,
ale nemluvi svym plivodnim jazykem, protoze ho jiz
zapomnéli. Vidéli jsme, Ze se na rlznych ostrovech
vyrabi rdzné druhy ruma. Francouzi se zaméf¥ili na ag-
ricole rhum a Angli¢ané vyrabi zase svij styl. Nikdo
ale v podstaté nevédél, ze Indové maji také své rumy.



Rekl jsem si: Pro¢ neudélat v této oblasti néco no-
vého? Indii s Brazilii patfi prvni a druha pficka, co se
tykd produkce cukrové tftiny, ale indické rumy jsou
ve svété sotva znamé. Napadlo mé, ze vyrobime pra-
vy jaggery rum z indické cukrové tftiny a smichame
ho s vysoce kvalitnimi rumy z West Indies, zejména
z Jamajky, Barbadosu a Guyany.

Byli jste tedy osobné vybirat rum v téchto zemich?

Byli jsme na Jamajce a v Guyané. Na Barbadosu jsme
nebyli. Rumy nakupujeme pfes holandského impor-
téra, od kterého odebirame rumy v sudech. Jedna se
vzdy o 30 aZ 40 sudd rumU s ndmi pozadovanym chu-
tovym profilem v jedné dodavce. Tyto rumy nejsou
levné, ale kdyz chcete kvalitu, tak si zkratka musite
priplatit.

Ten rum je vyroben na pocest lidi, ktefi byli odvezeni
z Indie do West Indies, a farmard z obou téchto své-
tovych destinaci.

Uéastnite se s vasim rumem néjakych mezinarod-
nich rumovych soutézi?

Ano, v roce 2014 jsme ziskali stfibrnou medaili ve
Spojeném kralovstvi od magazinu Spirits Business
a ve stejném roce jsme ziskali 92 bodl a oznaceni
.excelentni a vysoce doporucovany rum” v USA na
soutézi Ultimate Spirit Challenge. Minuly rok jsme
ziskali ocenéni také na soutézi IWSC.

Moc mé to nepiekvapuje, protoze ten rum je oprav-
du dobry. Myslim, Ze je ale diileZité nechat lidi, aby
ho ochutnali. V nasi prodejné Warehouse #1 mame
otevienou ochutnavkovou lahev a lidé jsou prekva-
peni tim, o jak dobry rum za celkem p¥ijatelnou cenu
se jedna.

Ochutnavka myslim vzdy pomuze. Sbirame na tento
nas rum mnoho pozitivnich reakei i od lidi, ktefi v ru-
mové branzi néco znamenaji, a to je potésujici. Uka-
Zuje se, Ze se svét porad zmensuje a pro jakékoli zbozi
ze kterékoli zemé existuje moznost, aby se prodavalo
na jeho druhém konci. Kdyz ses zminil o Batovi, naro-
zeném v malém Ceskoslovensku: Ten zacal kdysi vy-
rabét boty, které ted' najdete ve vice nez 140 zemich
po celém svété!

Bata byl pracovity a chytry vizionaf.

A délal boty pro vsechny urovné zakaznikd, coz je
uzasné. Nedélal boty exkluzivné jenom pro boha-
té. Udélal boty pro vsechny. Myslim, Zze v tom byl
opravdu skvély.

Jak byste doporuéil konzumovat rum Two Indies?

Ja preferuji pit rum Two Indies &isty. Mozna s troskou
ledu a vody nebo sody, coz pomize otevfit véechna
jeho aromata. Pfipadné jesté s kouskem limetky.

Takze nejste pfilis velkym pfiznivcem michani?

Osobné nemam s nasim rumem v této oblasti tolik
zkuSenosti. Asi by bylo dobré oslovit par sikovnych
mixologt a zjistit, co by byli schopni vytvofit.

Mate rad kromé indickych také rumy z jinych zemi?

Samoziejmé Ze mam. Mam naptiklad rad hodné
rumu z West Indies.

Které? Treba Appleton?
Appleton, ten patti zrovna k mym nejoblibené&jsim.
A rumy mimo West Indies - tfeba Ron Zacapa?

Zacapa je vice naladéna do sladka, je to dobry rum,
ale je to jiny typ.

Jak vis, kategorii rumu chybi klasifikace a pravidla.
Kazda zemé, ktera ma tftinu, vyrabi rum. Neni mozné
posuzovat nebo klasifikovat rumy stejné jako whisky.
Rumy je mozné posuzovat pouze podle zemé pu-
vodu a podle chuti. J& si myslim, Ze je nespravné
srovnavat rumy ze dvou zemi, protoze kazdy z nich
urcité disponuje néjakymi osobitymi odliSnostmi.
Zalezi jednak na tom, kde se péstuje cukrova tfti-
na - jestli na Fidzi, v Thajsku, na Filipinach, v Indii,
v Brazilii nebo jinde na svété. Navic lidé v rlznych
zemich maji také rdzné zplsoby, jak rum vyrabét.
V neposledni fadé také zalezi na ekonomické situa-
ci a technologickém vybaveni jednotlivych vyrobcd.




Nejenom na technologickém vybaveni vyrobci
rumu. Napf¥iklad na Fidzi, kde se vyrabi rumy z mela-
sy, se do kvality rumu promita pozitivhim zpisobem
zastarala technologie pouzivana pro krystalizaci
cukru v mistnim cukrovaru. Ten tak dodava tamni-
mu vyrobci rumu melasu, ktera diky nedostateéné
extrakci cukru disponuje pomérné vysokym jeho
obsahem, coz je pro vyrobu rumu Zadouci.

Presné tak. Kdybych se vratil jesté k nasemu rumu
Two Indies, tak v ném je mozné rozeznat jak silny
styl rumu z melasy z West Indies, tak sladkost indic-
kého jaggery rumu, v némz je obsazen veskery cukr
z erstvé sklizené a vylisované cukrové titiny.

Indie je znama mimo jiné pro své kastovni déleni
spoleénosti. Da se Fici, Ze je nap¥iklad sklizef cukro-
vé titiny vyhrazena pouze éleniim uréité kasty?

Ne, to se neda takhle fici. Kastovni systém se od
vyhlaseni nezavislosti v roce 1947 pozvolna vytraci.
Prace na polich je spise zavisla na ekonomické situaci
jednotlivcl. Lidé v horsi finanéni situaci preferuji pra-
ci na polich, ale obecné se da ¥ici, Ze na polich a v ze-
médélstvi mohou byt zastoupeni &lenové rldznych
tfidnich skupin.

Zajimalo by mé, jak je prace délnikd na poli placena?

Vlada nestanovila zddnou minimalni mzdu a lidé za
sklizeni cukrové tftiny dostavaji vétsinou 250 rupii za
den. Pokud je nedostatek pracovni sily, tak to muze
byt az 400 rupii. Nejsou to ale nasi zaméstnanci. Pra-
cuji na smlouvu u farmatd, coz je pochopitelné, pro-
toze sezona je kratka.

A lidé patFici mezi takzvané nedotknutelné?

Mnozi z nich maji dnes svij vlastni kousek zemé,
ktery ziskali po vyhlaseni nezavislosti diky social-

nim hnutim v Indii. Hodné& pldy bylo rozdéleno mezi
nejméné privilegovanou tfidni skupinu. Mohou tedy
vlastnit svij kus zemédélské pldy a mohou péstovat
napfiklad svou vlastni cukrovou tftinu.

Na druhé strané s tim, jak se Indii ekonomicky spo-
le¢né s Cinou dobfe dafi, moina roste rozdil mezi
bohatymi a chudymi lidmi.

Ano, rozdil mezi bohatymi a chudymi se zvétsuje, ale
zaroven se také zvysuje pocet pracovnich pfilezitos-
ti. Vzhledem k tomu je v souc¢asné dobé problémem
napfiklad ubytek pracovnich sil v zemédélstvi. V mi-
nulosti pracovalo 70 % populace na polich a dnes je
to pouze néjakych 40 az 50 %. Lidé odesli pracovat
do primyslu a sluzeb, kde vydélavaji slusné penize
a mohou si dovolit pofidit to, po ¢em touzi. D4 se
Fici, Ze to, co bylo véera luxusem, je dnes naprostou
samoziejmosti. Pfed 50 lety bylo auto ptepych a ted’
je béznou véci. Nemluvé o motocyklech a skutrech -
ty chce a ma snad uplné kazdy. V Indii se tedy déje
to, co se délo b&hem primyslové revoluce v Evropg,
a v budoucnu, za néjakych 30 let, bude jesté obtiz-
néjsi najit lidi pracujici v zemédélstvi. Bude to moz-
na pouze néjakych 10 az 20 % populace.

Zadiname slychat také o dal$im velkém problému
a tim v nékterych ¢astech svéta jiz je a na dalsich
mistech nasi planety zfejmé bude nedostatek vody.
Jak se v tomto ohledu divate do budoucnosti vy ja-
koito $éf destilerie, ktera se nachazi v suchém pod-
nebi statu Karnataka a ktera pro sviij vyrobni proces
potiebuje velké mnoistvi vody?

Je jasné, Ze voda bude v tomto stoleti jednou z nejvét-
Sich vyzev pro lidstvo. My zatim mame vody dostatek,
protoze mame svdj vlastni pramen, v budoucnu ale
mozna budeme muset postavit destilerii na severu
zemé v blizkosti nékterého z himalajskych veletokl. W
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fusion
SINGLE MALT WHISKY

Z nezavislé rodinné destilerie.

Tento nektar Zivota slucuje dohromady
jednosladové whisky vyrobené a sladované
v geograficky dosti vzdalenych regionech.
Hlavni ¢ast jeCmene pochazi z Upati Himalaje
a zbytek tvofi nakoureny jecmen ze Skotska.
Obé slozky jsou zpracovavany oddélené
vcetné destilace a vysledny produkt je uloZen
do pouzitych i novych sudd z americkych
dubl v destilerii v Bangalore, kterd je
situovana v nadmorské vysce 911 metrd.
Tyto specidlné zrajici whisky jsou nasledné
smiseny, aby vytvorily intenzivni chut, fuzi
vychodu a zdpadu, zhmotnujici duchovni
hodnoty jednoty miru a prosperity.

rd
Finest Whisky
in the World

Jim Murray’s Whisky Bible 2010

1 Wﬁz@

2014, 2015, USA.

Best in Class

PROUDLY MADE IN INDIA

www.amrutdistilleries.com

B wwwiwitter.com/AmrutMalt (8 www.facebook.com/AmrutMalt
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NGLE MALT WHISKs =
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PRVNi DOJMY Z BANGALORE

Musim Fici, Ze jsem i s védomim toho, Ze je Indie
jednou z nejrychleji rostoucich ekonomik svéta, oce-
kaval v té obrovské mase lidi daleko vétsi viditelnou
bidu a zaostalost. Prvni dojmy byly ale vlastné doce-
la dobré. Pravdépodobné za to muze i fakt, Ze jsme
byli v hlavnim mésté IT, nebo jak se tady taky nékdy
fika, v Silicon Valley Indie. Bangalore, leZici v jizni In-
dii, je s populaci pfesahujici 8 miliond obyvatel tietim
nejlidnatéjsim méstem Indie a vedle dudlezitych tech-
nologickych organizaci se v ném nachazi i fada dal-
Sich vzdélavacich a vyzkumnych instituci. Pravé tady
jsou situovany Indicky védecky institut, Institut ma-
nagementu, Narodni institut médnich technologii,
Narodni institut designu, Narodni pravni univerzita,
Nérodni institut mentalniho zdravi a védy zkoumajici
neurony, ale také pocetné statem vlastnéné organi-
zace zabyvajici se kosmickym prostorem a obranou,
jako napriklad Bahrat Electronics, Hindustan Aero-
nautics nebo National Aerospace Laboratories. To
ale neznamena, ze se mé predstavy o chudé Indii
nikde nenaplnily. V muslimské ¢tvrti, o které Pramod
fikal, Ze tam spousta mistnich lidi nikdy nejde, jsem
se jen tézko ubranil tomu, abych se z neznamého
hnilobného zapachu nepozvracel, v jinych ¢astech
mésta jsem zase vidél hromady odpadki na ulicich,

kterymi se brodily a na kterych se pasly posvatné
kravy. Spina a zanedbanost domi ostte kontrasto-
valy s tradi¢nimi pestrobarevnymi sari, do kterych
se oblékaji indické Zzeny. Nad bezdtéSnymi Ctvrtémi
stan( a chatréi ko€ovnych cikand krouzili dravi ptaci,
zatimco opodal rostly jako houby po desti vyskové
stavby developerskych spole¢nosti. V zaplavé tra-
di¢nich tuk-tukd a daldich dopravnich prostiedkd
dominuje znacka Tata, pattici Ratanu Tatovi, ktery na
nich vydélal tolik penéz, ze si pred lety mohl jakozto
milovnik aut dovolit zachranit pfed krachem ikony
britského automobilového primyslu, zna¢ky Jaguar
a Land Rover. Bylo zfejmé, Ze je Indie zemi obrov-
skych kontrastd, kde na jedné strané muizete vidét
luxus a na druhé opravdovou bidu.

Nez jsem do Indie odletél, poslal jsem Pramodovi in-
formaci o tom, co bych béhem svého desetidenniho
pobytu v Indii rad vidél a udélal. Jednalo se o rozho-
vor s panem Neelakantou Jagdalem, véetné foto-
grafii pro nas ¢asopis, dale navstévu destilerie, opét
véetné fotodokumentace, foceni sklizné na polich
s cukrovou tftinou a vyrobu Jaggery a nakonec také
navstévu dvou speakeasy bar v Bombaji.

Pramod mi odepsal, Ze nic neni problém, a navrhl
program i na dny, kdy pracovat nebudeme: navstévu
riznych palact, cestu do jeho rodisté v Maisuru, do



narodniho parku Bandipur Tiger Reserve i letecky vy-
let s tfidennim pobytem na Goe u Arabského mofte.
Trochu mé zarazilo, Ze na navétévu destilerie nebo na
vyrobu Jaggery vyhradil vidy cely den. Pro¢ tomu tak
bylo, jsem pochopil, az kdyz jsem vidél ten provoz na
silnicich. Navstéva destilerie nebo foceni vyroby Ja-
ggery sice netrvaly déle nez pét hodin, ale dostat se
tam a zpét trvalo skoro také tak dlouho. Vzpominal
jsem na cestu do prace u nas v Praze, ktera mi trva
v naprosté pohodé 15 minut, a byl jsem Stasten, ze
tomu tak je. Na druhou stranu se zase cestou do
prace nemohu zastavit u stanku s ¢erstvou guavou,
kokosovymi ofechy nebo cukrovou tftinou, z niz
vam pfipravi skvély tftinovy fresh dzus, jehoz slad-
kost trochu zlomi vymackanou limetkou.

NAVSTEVA RESTAURACE TANDOOR

Etnicka indicka restaurace Tandoor se nachazi v Ban-
galore v ptizemi Centenary Building na obchodni tfi-
dé Mahatmy Gandhiho. Na prvni strance jejich menu
byl oti$tén tento text:

Kultura, tradice a uméni Indie byly silné ovlivnény
skrze vytfibenou médu, eleganci a nepfekonany pu-
vab nekoneénym proudénim ndvstévniki ze vsech
moznych koutl svéta. Pestrobarevnou podivanou,
déjiny prepisované vdlkami, vitézstvimi a pordZzkami,
o kterych rozhodovaly zéhadné cesty Zivota.
Nejvétsimi znalci dobrého jidla byli mahdarddzové.
Zaméstnadvali ty nejlepsi kuchafe - obéas dokonce
na kaZdy chod jiného. Neni divu, Ze si své recepty
streZili jako oko v hlavé, a tyto ,drahocenné receptu-
ry” se dédily z generace na generaci. Ty, které nebyly
zaznamendny, jsou bohuZel navZdy ztraceny v Case.

Indie se po prdvu pokladd za ,domov kofeni’, které jiz
samo o sobé muzZe byt srdcem pokrmu, avsak nami-
chat je sprdvné vzhledem ke zvolenému zpisobu pFi-
pravy je um, kterym docilite dodadni tzv. ,duse” - se
kterou je nasledné pokrm ,kompletni”. Existuje mno-
ho stylt indického vafeni: Dum (vafeni v pdfe), Talna
(smazeni), Dhannar (uzeni), Bhunna (pe&eni), Tadka
(temperovdni) atd. K tomu, aby vznikla delikatesa, je
zapotrebi svédomité provést jednu z téchto metod,
pfipadné nékolik z nich zkombinovat.

V restauraci Tandoor usilujeme o zvyraznéni téch
nejlepsich atributG daného vlivu. Zveme vds k poté-
Seni chutovych bunék a nacerpdni nové Zivotni zku-
Senosti v bohaté zdobeném interiéru Mughalského
dvora s ru¢né malovanymi origindly obrazd Mughal-
ské Fise a RddZastdnu a vybérem jidel, jeZ se daji po-
psat jednoduse jako ,chlouba Indie”.

A chlouba to skute&né byla. Takovy chutovy zazitek
jsem pfi vs§i Ucté necekal. Jednalo se o pochoutky
prvotfidni kvality, na které jsem spontanné reagoval
a dlouze jsem je vychvaloval. Chicken Tika Masala,
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Kofta, placky Nan i plnéné syrem Cheese Nan, Ro-
mali Roti, Dal, Pudina Chutnee i vegetarianska ryze
Paulo byly skvostné. Pro lepsi zaziti jsme dostali na
specialnim stfibrném podnosu pét chutovek. Praze-
ny anyz v mouckovém cukru, stejné upravené bete-
lové ofisky, cukr, tamarind obaleny v cukru a anyz ve
stejné Upravé. To vSe jsme zakoncili whisky Amrut
Fusion. Pramod tvrdil, Ze jsme asi v nejlepsi restau-
raci v Bangalore. Pan Neelakanta Jagdale uz pry ani
nikam jinam jist nechodi. Moc se tomu nedivim - mit
takovou indickou restauraci v Praze, asi bych tam
také byl ,pecenej vafenej".

Na stejné obchodni tfidé, dlouhé ,jako tyden pred
vyplatou®, jsme se zastavili jesté jednou. Tentokrat
az na vecer, kdy nasim cilem byl Pramodem doporu-
Ceny koktejl bar, ktery se jmenoval 100 ft., coz nezna-
menalo sto forintd, ale sto stop. Jednalo se v pod-
staté o restauraci, ve které si bylo mozné objednat
kromé jidla a b&Znych napoji také z nabidky nékolika
koktejld. Lidé to ale pfilis nedélaji, a mozna i proto
tady zadny extra koktejlovy bar, tak jak je zname od
nas, nemaji. V této restauraci jsem se dovédél, ze
zde slavi 16. srpna Narodni den rumu a Ze ho bude
mozné oslavit koktejlem z rumu Two Indies. Vybrali
jsme si tedy Koriandr White Wine Daiquiri a v pfed-
stihu jsme tak tento slavny den s Pramodem oslavili.

OBCHODOVANI S DESTILATY PO INDICKU

Obchodovani s destilaty ma v Indii své vyhody i ne-
vyhody. Nevyhodou muze byt, Ze zde neni povole-
na reklama na destilaty. Ani to, Ze obchodni fetézce
s vyjimkou Metra destilaty vibec neprodavaji, neni
pro vyrobce pfili§ radostnym faktem. Na druhou

stranu pokud mate dobry a hlavné dostupny pro-
dukt, mdzete ho i pfes pojmenovana Uskali prodat
vzhledem k mistni populaci nehorazna mnozstvi.

Tady je priklad: Amrut Distilleries vyrabi devét dru-
hG destilatd ve své takzvané ,ekonomické fadé&’
ktera zahrnuje indické blended whisky, jako je
Prestige whisky, nebo Maquintosh Premium whisky,
jichZ se proda mési¢né 100 000 beden. Dale brandy,
jako je naptiklad velice popularni Silver Cup, kterych
se proda mésicné dokonce 200 000 beden ale také
vodku, gin a dva druhy rumd, které reprezentuji dal-
Sich 100 000 prodanych beden za mésic!

Vedle této fady vyrabi Amrut také 21 rlznych me-
zindrodné uznavanych a ocernovanych single malt
whisky spolu s dal3imi tfemi druhy kvalitnich ruma.
Tady jsou jiz prodeje o poznani nizsi, ale zato jsou
vedle limitovaného mnozstvi uréeného pro indicky
trh realizovany ve 40 zemich svéta. Diky zmifova-
nym ¢etnym ocenénim pfinasi tato fada spole¢nos-
ti Amrut Distilleries pfedevsim prestiz a uznani.

Cestou z restaurace 100 ft. jsme se zastavili v prodej-
né napojl t¥idy A, tedy takové, ve které se prodavaji
kromé nékterych znamych svétovych znacéek destila-
td, piva i nealka také indické single malt whisky. Ty se
v Indii vyrabéji ve tfech destileriich a prodavaji pravé
prosttednictvim takovych prodejen, jako je tato. Po-
zdravili jsme se s majitelem a sli jsme se podivat na
indické single malty. Regal vymezeny pro Amrut byl
ale prazdny a dalsi indicka znacka Paul John méla ve
svém stojanu pouze nékolik exemplatd svych single
maltd. Pfimo na misté bylo tedy mozné vidét obtize,
které vyrobctim single maltd pfinasi veliké mnozstvi
lidi a poptavka po jejich zbozi. Indové se totiz dovédé-
li, Ze byla Amrut Single Malt Fusion oznaéena v knize
Whisky Bible za 3. nejlepsi single malt svéta, a jdou
cilené pro ni. V praxi to znamena, ze paleta dodané
whisky vydrzi na regalech pouze nékolik malo hodin.
Vyrobci single maltd se tedy musi rozhodnout, co se
svymi produkty budou délat a jaky trh uptednostni,
protoze pro vSechny zkratka nemdze byt zboZi do-
statek. Pravé ve chvili, kdy mi tuto situaci Pramod
vysvétloval, pfisel jako na zavolanou zakaznik z ulice,
ktery hledal Amrut Fusion, a kdyz ji nenasel a whis-
ky Paul John mu evidentné jako nahrada nepfipadala
dost dobra, spokojil se s Pramodovou informaci, ze
sem bude zboZi do tydne dodano.

Cestou z prodejny jsem u pokladen zaregistroval
originalni ¢eské pivo Praga, vyrabéné pivovarem
Samson. Tomu podobné problémy ziejmé nehrozi.
Jednak tady ma konkurenci v podobé mistnich piv,
potom je tady k mani také dost piv zahrani¢nich,
a navic i kdyby se poptavka zvysila, tak pivovar
pivo uvafi a miZe exportovat, zatimco single malt
whisky musi lezet v sudu minimalné tfi roky, aby
se vubec jako whisky mohla oznadit.
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I Rodinnou spolec¢nost Amrut Distilleries
: I zalozil roku 1948 Shri J. N. Radhakrishna
! Jagdale, ktery dodaval lahve likéru mi-

nisterstvu obrany. Jeho syn a soucasny
feditel spolecnosti Shri Neelakanta Rao
R. Jagdale prevzal podnik v roce 1972
azaméfril se nainovace a kvalitu produkce.

Text a foto: Jakub Janeéek
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Pod jeho vedenim spole¢nost Amrut Distilleries
zadala jako prvni v Indii vyrabét a exportovat single
malt whisky. To bylo jesté ve staré destilerii, ktera
se nachazela v centru Bangalore na Rajaram Maha-
gony Road, odkud se pfestéhovala v roce 1987 na
okraj Bangalore, na Mysuru Road. Pravé sem do
destilerie na vypadovce na Maisur jsem se jel 25.
ledna s Pramodem podivat. Tady nas jiz éekal mas-
ter distiller a blender pan Surrinder Kumar Thathoo,
ktery mé s Pramodem celou destilerii s nalezitym
vykladem proved|.

Destiluji se tady tfi druhy destilatd: destilaty na bazi
melasového lihu, brandy z hrozn( a sladové destilaty
z je¢menného sladu. Pro destilaty na bazi melaso-
vého lihu je melasovy lih nakupovan od primarnich
palirnikd, zpracovavajicich melasu. Ti mohou melasu
ziskavat z cukrovarnického prdmyslu a potom ji fer-
mentuji a destiluji, ¢imz vyprodukuji rektifikovany
lih, coz je zakladni alkohol, ktery ale jesté mize ob-
sahovat urdité necistoty. Proto je zde znovu desti-
lovan, aby byly odstranény véechny stopy nedistot
- vysledkem je jemny, neutralni lih. Tento alkohol je
pottebny pro vyrobu znacek tak zvaného ,ekonomic-
kého segmentu”. Spole¢nost Amrut Distilleries také
nakupuje pro blended whisky stfedni a vysoké t¥idy
a pro vodku obilny lih z jinych indickych destilerii. Je-
nom pro predstavu: Mési¢né tady potfebuji naplnit
do lahvi kolem milionu litrG destilatd. Kolem 450 000
litrd sami vydestiluji a 550 000 litrG nakoupi, coz do-
hromady da pozadovany milion litrl mési¢né!
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Pani Ann, pracujici 34 let jako recepéni v Amrut Distilleries, ukazuje na zakladatele spole¢nosti
Endader .

Destila¢ni kolony pro vyrobu neutralniho lihu jsou
vice nez 34 metr( vysoké. Jedna se o kontinudlni
destilaci, ktera bézi 24/7, tedy nepfetrzité 24 hodin
7 dni v tydnu. Cokoli zde vydestiluji, a lih, ktery na-
koupi od jinych dodavatelt, skladuji v takzvaném
spirit yardu. Souhrnna kapacita nadrzi spirit yardu je
1,6 milionu litrd.

Jednosladové single malt whisky Amrut jsou vy-
sledkem vyzkumu, kterému firma Amrut Distilleries
zasvétila 20 let. Usilovala totiz o vytvofeni vyso-
ce kvalitni whisky, ktera by vychazela ze svétovych
standardl. Whisky Amrut se vyrabi z vybraného in-
dického sladového je¢mene, ktery se péstuje v Pari-
dzabu a Radzasthanu - statech u severozapadnich
hranic Indie. Voda z ohromného Himalajského pohofi
protéka Pandzabem v podobé feky Satledz, ktera
zavodriuje ptdu pod pfehradou Bhakra Nangal. Diky
studenym zimam a horkym Iétdm tady roste obili vy-
jimeéné kvality a vyrazné chuti. Protoze je¢men ob-
sahuje ptirodni enzymy a Skrob, coz je nefermento-
vatelny cukr, ktery kvasnice nemohou konzumovat,
musi se pred dal$im zpracovanim sladovat. Namodi
se, necha se nakli¢it a naslednym zahratim ,kilnin-
gem"” se kli¢eni zastavi. Vlhkost se snizi na 4,5 %,
a sladovy je¢men je pfipraven k dalSimu procesu.
V souladu se standardy uréenymi Amrut Distilleries
probiha sladovani je¢mene ve sladovnach v Dzajpu-
ru a Dilli, odkud je nasledné transportovan sem do
3 500 kilometrQ vzdalené destilerie na okraji Banga-
lore. Tady je je¢émen rozemlet na drt, ktera se smisi



Surrinder Kumar Thathoo

s horkou vodou, aby se z ni ziskaly rozpustné cukry.
Takto ziskana cukrova voda neboli rmut ¢&i zapara se
odcerpava a dale zpracovava. Prelerpava se do uza-
vienych nerezovych fermentacnich tankd s obsahem
10 000 litrd, kde se smisi s kvasnicemi. NeZ se kvas-
nice pfidaji do zapary, musi byt pfipraveny ve zvlast-
nim tanku s vodou o teploté 30-35 °C, kam se na-
sype 7 kilogramt kvasnic v suchém stavu. Poté, co
jsou tyto mikroorganismy aktivovany, pfidaji se do
zapary a okamzité za¢nou pojidat cukr, ktery pfemé-
ni na oxid uhli¢ity a alkohol. Kvasnice se zaroven tak
rychle rozmnozuji, Ze zabrani i vzniku bakterii, proto
se musi do fermentaénich tankd pfidavat prakticky
v momenté, kdy je do nich pumpovana zapara.

Fermentaéni tanky maji dva plasté, mezi nimiz cirku-
luje chladna voda, ktera ochlazuje kvas. Fermentace

trva pét dnl. Plati, Ze ¢im chladnéjsi je fermentovany
kvas, tim delSi je doba kvaseni. Pan Thathoo dodava:

»My mdme dobu fermentace pomérné dlouhou, ale
to je pfesné to, co chceme. Teplotu potfebujeme
mezi 14-15 °C. Ve chvili, kdy ji doséhneme, jdeme na
dalsi a nechdvame kvas byt, dokud ho nevydestiluje-
me. Chlazeni tankd zajistuje jednak to, Ze se zabrdni
infekcim, a také se prodlouZi Zivotaschopnost kvasi-
nek. V ddsledku toho kvasinky spofddaji vice cukru
a vyprodukuji tak vice alkoholu. Kvasnice, které pou-
Zivdme, importujeme z riznych zemi. Jsou velice du-
lezité pro vyrobu kvalitnich single maltd, stejné jako
mnoho dalsich aspektd od obili aZ po lahev. Je nut-
né byt pordd souldsti celého procesu, ktery se také

musi kazdy den monitorovat. Pokud je vsechno dob-
Fe udélano, potom mudZe mit nové vyrobeny destildt
UZasnou kvalitu. Ten je zase nutné uloZit do dobrého
sudu, protoze kdy? je sud Spatny, tak z ného nebude
v Zddném pFipadé dobrd whisky ani za dvacet let.”

Po fermentaci pfichazi na fadu destilace. Zkvase-
na Stava, které se fikd ,wash"”, s obsahem alkoholu
6,5 % se destiluje v kotli, kterému se fika wash still.
Vysledkem této destilace je tzv. ,low wine" s obsa-
hem alkoholu 19-20 %. Low wine se dale destiluje
na dvou destila¢nich zafizenich zvanych spirit stills,
vyrobenych na zakadzku v Indii. Béhem takzvané
frakéni destilace je odstranéna Uvodni a zavéreéna
¢ast destilatu, kterym se fika hlava a ocas, a tak je
pouzitelnou ¢asti destilatu pouze jeho stfedni ¢ast,
znama pod nazvem srdce. Vysledkem je tedy nové
vyrobeny destilat s obsahem alkoholu 63 %, ktery
pada do receiveru a je ukladan do sudd.

Amrut Distilleries nakupuji ve Spojenych statech
nové dubové sudy s obsahem 100 a 200 litrd a pou-
%ité sudy po bourbonu. Sudy po sherry ze Spanélska
a po portském z Portugalska se pouzivaji pro do-
kon&ovaci zrani. V tom pt¥ipadé se nejprve nechava
zrat nové vyrobeny destilat v americkych dubovych
sudech po dobu 3 az 4 let a pro dokon¢&eni neboli
Jfinish” je na zavér ulozeny po dobu Sesti mésicd az
jednoho roku v sudech po sherry nebo portském.

V rGznych skladech maji v sou¢asné dobé Amrut
Distilleries ulozeno 5 000 sudd zrajiciho destilatu, ze
kterého se po minimalné tfech letech stane single
malt whisky.

Pokud je fe¢ o sudech, tak ty nové se pouzivaji ¢ty-
fikrat, to znamena zhruba 16 let, a potom se musi
regenerovat, aby se jim vratil ,Zivot". Po ¢tyFnasob-
ném zrani jsou sudy totiz vycerpany a nedavaji do-
statek barvy ani zivost vysledné whisky. Regeneraci

25



26

Destila¢ni zafizeni pro vyrobu single malt whisky

se rozumi jejich vypalovani v bednarské dilné pfimo
v destilerii. Vypaluji se pouze dvakrat a potom jsou
prodavany mensim destileriim, které nevyrabi whis-
ky pro prémiovy segment.

Na fadu pfisla stylova ochutnavka pfimo v destilerii,
kousek od naplno bézicich destilaénich kotld. V péti
skleni¢kach byly v fadé vedle sebe naservirovany
tyto destilaty: New made spirit, tedy novy destilat
z jeémene, kterému se bude moci fikat whisky az
po tfech letech stravenych v dubovém sudu. Dale
ten samy destilat po jednoro¢nim, dvouletém a tfi-
letém zrani, kdy uz ho je mozné oficialné nazyvat
single malt whisky, a v posledni skleni¢ce bylo bran-
dy. Ciry nové vyrobeny destilat s obsahem alkoholu
63 % disponoval krasnou vini travin, kvétin a ovoce
a jeho skvéla chut mu davala ptedpoklady pro doko-
naly vyvoj v sudu. Po ro¢nim zrani, které se rovna
diky velmi teplému podnebi tfem letem ve Skotsku,
je jiz barva pomérné dosti ovlivnéna pusobenim
sudu. Béhem druhého roku zrani procenta alkoholu
trochu stoupaji, na néjakych 63,3 nebo 63,5 %, a ve
tfetim roce zrani dosahuji 64 %. Je mozné vnimat
dubové a kofenité tony, stejné tak jako o poznani
tmavsi odstin destilatu. Tato ochutnavka byla pék-
nou, nazornou ukazkou toho, jak se vyviji nové vy-
robeny destilat béhem t¥i let zrani v dubovém sudu.

Destila¢ni zatizeni pro vyrobu rumu Two Indies

Co se tyka brandy, tak mam pocit, ze jsem pil jiz zaji-
mavéjsi vzorky, ale whisky byla opravdu fantasticka.
Mimochodem jednalo se o sud ¢islo 3259, ktery pan
Khumar Thathoo oznacil za vyjime¢&ny.

Aby byl zachovan pfirozeny charakter produktu a jeho
plnd chut, neni whisky Amrut pfed lahvovanim fil-
trovana za studena a samozfejmé ani nijak dobar-
vovana. Lahvarna se nachazi v budové hned vedle
destilerie. Pracuje tu spousta zen, které u pasu
délaji vSechno ru¢né. Od senzorické kontroly pfes
nalepovani etiket az po ukladani lahvi do darko-
vych plechovych tub v ptipadé single malt whisky
nebo papirovych krabi¢ek pro rum Two Indies, jesté
pted jejich naskladanim do prepravnich obalt. Zeny
v sari v bilo-zelené kombinaci jsou kmenovymi za-
méstnankynémi spoleénosti Amrut Distilleries, ty
v pestrobarevném obleceni jsou zaméstnany pouze
smluvné na ¢asteény Gvazek.

Zakladni fada single malt whisky spoleénosti Amrut
Distilleries zahrnuje pét hlavnich jednosladovych
whisky - Amrut Indian Single Malt Whisky, Amrut
Peated Indian Single Malt Whisky, Amrut Fusion In-
dian Single Malt Whisky, Amrut Cask Strength a Am-
rut Peated Indian Single Malt Whisky Cask Strength.
Kromé uvedenych vyrabi spole¢nost Amrut Distille-
ries je$té mnozstvi dal3ich single malt whisky, jako
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jsou Portonova nebo Kadhambam, rGzné finige, jako
napriklad v sudech po sherry a také whisky z rGznych
vyjime&nych sudd s oznaéenim single cask.

Jak uz bylo ale zminéno, Amrut vyrabi také rumy.
Jeden pod nazvem XXX, dal$i se jmenuje Old Port
a nakonec ten nejzajimavéjsi, ktery se jako jediny
v Indii vyrabi z jaggery. Ten se jmenuje Two Indies,
protoze jeho blend obsahuje kromé rumu indické-
ho také karibské rumy z West Indies. Indicka ¢ast
rumu Two Indies se vyrabi z jaggery, coz je ztuhla,
koncentrovana s$tava z cukrové tftiny. Ta se dodava
do zdejsi destilerie ve formé kouli o prdméru zhruba
dvaceti centimetrd. Tyto koule se specialnim na-
strojem nejprve rozdrti. V péti zdénych vykachliko-
vanych fermenta¢nich nadrzich se do vzniklé hmo-
ty ptida voda a kvasnice, aby se nastartoval kvasny
proces, ktery trva sedm hodin. Zkvasena stava se
poté destiluje na specialnim destilaénim zafizeni,
které tvofi kotel s obsahem 2 500 litr( a destila¢-
ni kolona se Sesti nebo sedmi talifi. Destiluje se ve
varkach a po destilaci je tento indicky rum z jaggery
nasledné ulozen na tfi roky do dubovych sudd.

| pfes to, Ze se chysta nas privodce pan Khumar
Thathoo po mnoha letech stravenych ve spole¢-
nosti Amrut Distilleries koneéné do ddchodu, mysli
si, Ze ho chairman, tedy Neel Jagdale, stejné jen tak

nenecha jit. ,Je to problém, kdyz tak dlouho pracu-
jete v rodinné spolecnosti. Vytvofi se pouto a jsou
v tom emoce jak pro zaméstnance, tak pro zamést-
navatele,” uzavira.

Kratce pfed pozdnim obédem, ktery pro nas byl
ptipraven pfimo v destilerii, jsem se sesel s Asho-
kem Chokalingamem, generalnim manazerem pro
mezinarodni trhy, ktery pfi udileni ocenéni lcons
of Whisky ziskal od prestizniho ¢asopisu Whisky
Magazine titul nejlepsiho brand ambasadora své-
ta whisky roku 2016. Po jidle jsme se s Pramodem
jesté zastavili podivat na rozestavénou halu, v niz
budou brzy instalovana nova destila¢ni zafizeni,
ktera zdvojnasobi kapacitu této dnes uz legendarni
indické destilerie. Potom jsme se jiz se véemi mi-
lymi lidmi, ktefi dobfe rozumi své praci, rozloudili
a vydali se zase zpatky do centra Bangalore.

Jaky je vlastné vyznam slova Amrut? V hinduistické mytologii
se jedna o zlatou nadobu, ve které se uchovava elixir Zivota.
Samotny napoj, elixir zivota a nesmrtelnosti, ma v sanskrtu na-
zev amrit. Na tomto slové se da dobfe demonstrovat, ze je san-
skrt indoevropskou fe&i, podobné jako ¢estina. Kofenem slova
amrit je MRT, stejné jako v ¢eském slové ,smrt”, a pismeno ,A"
na zacatku je slovni zapor (¢esky ,ne"). Nakonec se tedy jedna
o ,nesmrt” neboli nesmrtelnost.
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AMRUT INDIAN SINGLE MALT WHISKY 46 %: Mlady destilat, ktery oviem v nemilosrdném klimatu indického Bangaloru vel-
mi rychle zraje, a to nejenom v novych sudech z amerického dubu, ale také v sudech po bourbonu. Tak vznika chutovy profil,
ktery se stal pfiznaénym pro vdechny jednosladové whisky Amrut a ktery je odliSuje od jinych. Indian Single Malt je skvélou
vstupni branou do svéta single maltd Amrut. 990 Ké

AMRUT KADHAMBAM 50 %: Kadhambam znamena ,smés" nebo ,kombinace” a nazev odkazuje na kombinaci sudd, ktera se
pro vyrobu této whisky pouziva. Whisky cestuje z ex-Oloroso sudd do sudl po brandy a nasledné do sudl po rumu. Zvlastni
kombinace, ktera funguje, a utvafi skvélou, vzrusujici whisky, ktera se na jazyku magicky rozviji. H¥ejiva komplexni chut je
zavr$ena suchym, dlouhym zakonéenim. 2090 K¢
AMRUT FUSION 50 %: Tato whisky nese jméno Fusion, protoZe jsou na jeji vyrobu pouzity dva druhy je¢mene - indicky

a skotsky, pfi¢emz ten druhy se susi na raselinovém ohni. Aroma je silné, ale zarovef sviidné jemné. Jim Murray oznacil tento
single malt ve své knize Whisky Bible za tfeti nejlepsi whisky svéta roku 2010. 1230 Ké
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AMRUT PORTONOVA 62,1 %: Amrut Portonova je lehce experimentalni jednosladova whisky, ktera nejdfive zraje v kom-
binaci novych sudd z amerického dubu a v sudech po bourbonu, poté se plni do sudd po portském a poté zpét do sudd po
bourbonu. Perfektni vyvazenost a naprosta exploze chuti na jazyku. 2 090 Ké

AMRUT SINGLE CASK, BOURBON 62,8 %: Jednosudova whisky uréena vyhradné pro evropsky trh, ktera zraje v novych su-
dech z amerického dubu a dozrava v sudech po bourbonu, coz ji v chuti dodava velky podil dfeva a kofeni, spolu s tradi¢nimi
sladkymi a ovocnymi tony. Velmi omezena série, i diky faktu, Ze sudy po bourbonu jsou mensi, a v nemilosrdném prostfedi
Bangaloru je tudiz vétsi ztrata odpafrenim. 2 320 Ké

AMRUT TWO INDIES RUM 40 %: Je kombinaci indického rumu vyrobeného z jaggery neboli ztuhlé, koncentrované stavy
z cukrové titiny a vysoce kvalitnich rumi z West Indies, zejména Jamajky, Barbadosu a Guyany. Jedna se o velmi zajimavy rum,
ktery jako jediny v Indii vyuZiva béhem vyrobniho procesu tradi¢ni indické sladidlo jaggery. (Viz strana 32.) 750 K¢

31






Tradi¢ni indické sladidlo jaggery neboli ,gur” v jazyce hindi se
od nepaméti vyrabi zahfivanim a koncentraci cerstvé vylisova-
né stavy cukrové titiny. Vyrabi se v indickych statech Karnataka
(kde se mu v lokalnim dialektu Kannada fika také ,Bella”), Ta-
milnddu a Andrapradé$ a v nékterych &astech statu Maharastra.
Amrut Distilleries je jedinou spolecnosti vyrabéjici destilaty,
ktera pouziva jaggery, a to pfi vyrobé svého rumu Two Indies.

83



34

POSTUP PRI VYROBE JAGGERY

Do Aalay Manne neboli Jaggery Housu, tedy na
farmu, kde se jaggery vyrabi, se pfiveze sklizena
cukrova tftina. Ta se rozemele a ziskana $tava je
odvedena do prvni z nékolika nadob, pod kterymi
se da zatopit. Tyto nadoby mohou mit rlznou ka-
pacitu a také jejich poc¢et muize byt variabilni podle
velikosti provozovny. PopiSu vam vyrobni postup,
tak jak jsem ho vidél na statku u pana Rajanny
v Hoshalli nedaleko méstecka Mandya, kde jsem
stravil pozorovanim a focenim skoro celé odpoled-
ne na konci ledna tohoto roku.

Cukrovou tftinu pfivezl vozka na valniku, ktery tahl
par vznesené vyhlizejicich, v Indii posvatnych zebu.
Tento skot se vyznaduje napadnym hrbem na hibe-
té, podle kterého mu kdysi v Tibetu dali jméno zebu,
tedy hrbaty. Poté, co byla tftina vyloZzena a rozem-
leta, byla pomoci gravitace odvedena v betonovém
Zlabku do prvni ze tfi v fadé za sebou umisténych
nadob s kapacitou 1 000 litrG. BEhem plnéni byla
z povrchu hladiny sbirana nepotfebna péna. Po pal-
hodiné nasledovalo postupné ptecerpani z prvni na-
doby do druhé a po dalsi ptlhodiné ze druhé do tfeti
nadoby, kde se stava vafi jesté hodinu. Tyto nadoby
jsou zde zabetonovany v jakémsi podiu, které je za-

roveri stropem pece, pod kterym hoti ohen. Topi se
zbytky vylisované cukrové titiny, kterou tu skladuiji
pod $irym nebem pfimo na dvofe zminéného stat-
ku. Ve tteti nadobé dochazi k varu a koncentraci $ta-
vy, ktera je pribézné promichavana. Po hodiné byla
nasledné takto koncentrovana stava vylévana do
zlabu, kterym se dostala do mélké betonové nadrze.
Tady byla dale promichavana, aby vychladla a tim
také ztuhla. Ztuhla hmota byla potom ukladana do
kybld. Pokud je jaggery uréené pro prodej ve formé
sladidla, byva tvarovano do malych hranold, pro vy-
robu rumu spole¢nost Amrut Distilleries vykupuje
jaggery jakozto koule o priméru zhruba 20 cm.

Pan Rajanna na svém statku vyprodukuje diky
svym zamé&stnancdm 110-113 kybll jaggery za den.
Jeden kybl vazi 10 kg, coz da dohromady néco pres
1 000 kilogramt jaggery denné. Vzhledem k tomu,
ze vykupni cena ¢&ini 35 rupii, tedy asi 14 korun za
kilogram, denni trzba se pohybuje kolem 35 000
rupii neboli 14 000 korun. Jakkoli se to muze zdat
hodné, tak to pry po zaplaceni dani a platd véem
zaméstnancim takova slava neni.

Cukrova tftina se tady sazi kazdé tfi roky, v mezido-
bi roste spontanné a kazdy rok se sklizi. Po 15 letech
se puda zord a pouziji se kvalitni organicka hnojiva.
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MAISUR A BANDIPUR

Z jaggery housu pana Rajanny jsme se vydali pfes
méstecko Mandya do Maisuru, Pramodova rodisté.
Cestou bylo vidét mnoho poli s cukrovou tftinou,
ale také s ryzi. Ta je v této oblasti vedle titiny a mlé-
ka dal$im ddlezitym zdrojem obzivy.

Zadna divoka zvifata jsme cestou nepotkali, ale
o tom, Ze se tady vyskytuji, jsem sly$el od mistnich
lidi. Na sklonku minulého roku si pfisel do chléva
pobliz Mandye pro jednu kravu leopard a na jiném
misté dalsi leopard zabil psa. My jsme se chys-
tali navstivit divoka zvifata hned dal$i den, ale aZ
na hranicich statl Karnataka, Kérala a Tamilnadu,
v tygfi rezervaci Bandipur. To jsem jesté netusil, ze
setkani se zvifaty bude trochu vic a Ze ne vSechna
budou planovana.

Zacalo to v nociv paldci Lalitha Mahal, ktery pfipomina
Bily diim ve Washingtonu a je pfestavény na hotel. To,
Ze se kolem hotelu pohybovaly opice, mi p¥islo nor-
malni, a tak to bylo také jediné vysvétleni hluku, kte-
ry mé kolem pulnoci vzbudil v mém pokoji. Rany do
dfeva jsem si vysvétloval néjakym opic¢im soubojem
na terase, ale nic takového se neodehravalo, protoze

hluk ptichazel od vchodovych dveti. Ze by to byl né-
jaky pomateny host, ktery do nich tluce, protoze mu
do nich celkem logicky nepasuje kli¢? Tato domnénka
se také ukazala lichou, protoze rany jako by vycha-
zely ze sk¥iné vedle vchodu do pokoje. Takze pfece
jenom opice, ktera odpoledne usnula ve skfini a ted'
chce ven? Také ne, protoze skfif byla prazdna. Vylezl
jsem na zidli a podival se na skfif. Uvidél jsem slusné
vzrostlou krysu nebo potkana, jak skace do stropu
a pada zpatky na skfin. A sakra, fekl jsem si pfi pomys-
leni na chovani téchto zvifat, ktera kdyz jsou zahnana
do uzkych, umi docela slusné skakat a kousat. A to je
pfesné to, co bych nechtél na vlastni kdzi zazit nikde
na svété, natoz tady v Indii. Zavolal jsem na recepci,
vysvétlil jsem, co se déje, a cekal jsem, az pfijde pi-
kolik. Za deset minut, naplnénych busenim zviteciho
téla do dfevéné mfizky zakryvajici vzduchotechniku
v marné snaze dostat se do malého otvoru vedouciho
kamsi do tmy, se pikolik kone¢né dostavil, le¢ pfesné
v okamziku, kdy se zviteti jeho zdmér podafil. Jesté ze
tak, pomyslel jsem si. Neumél jsem si totiz pfedstavit,
jak by tu situaci chtél hotelovy zfizenec vyfesit, a byl
jsem rad, ze jsem u takového divadla nemusel asis-



tovat. Dostal jsem jiny pokoj o patro niz se stejnou
vzduchotechnikou, a protoZe v ni nebyla dira jako tam
nahote, usnul jsem tvrdym spankem. Brzy rano jsme
totiz odjizdéli do zminéné tygti rezervace.

V Bandipuru jsme sice nevidéli tygry, které ma tato
rezervace v nazvu, ani bizony, ktefi tady nékde upro-
stfed krasnych pfirodnich scenerii také Ziji, ale zato
jsme vidéli rGzné druhy exotickych ptakd véetné
pestrobarevnych papouskd, sov a pavi, dale danky,
razné druhy opic drzych jako opice, ale také divoka
prasata, kterych si nikdo nevsimal. Zkratka docela
dost zvifat, véetné slonich rodinek s malymi slanaty,
coz je pro nas Evropany pékna podivana, ale mistni
lidé mi vysvétlovali, Ze se slony neni vzdycky jenom
legrace. Pfed péti lety pry prisli z nedalekého lesa
na predmésti Maisur dva sloni, tfi hodiny tam radili
v ulicich, pfi¢emz roztrhali jednu kravu, a zabili do-
konce ¢lovéka. Jisty muz chtél totiz zjistit, pro¢ je
na ulici tolik povyku, a kdyz vysel ven z domu, za-
platil za to zivotem.

Dalsi zkusenost se slony mi vypravél jeden barman
pivodem ze statu Kérala, kde maji jeho rodice ba-
nanovou plantaz. Kazdou noc tam pry musi nékdo
hlidat tim zplsobem, ze déla hluk, ktery ma zahnat
divokou zvéf. Sloni rodinka je pry schopna takovou
plantdz zdevastovat béhem pul hodiny a to by zna-
menalo vazny problém pro rodinny rozpocet.

Byt si myslim dovedu pfedstavit to nestésti, kdyz
slon nékoho zabije nebo néco zni¢i, tak se urdité
stale jednd pouze o kapky v mofi utrpeni, které
slondm zpUsobili lidé. Sloni byli decimovani viude
kde Ziji a Indie nebyla vyjimkou. Panovnici touzili po
slonoviné a loveckych trofejich, a tak se vycpavaly
a pfipeviiovaly na zdi palact mimo jinych také sloni
hlavy, z useknutych a vycpanych slonich nohou se
délaly zidle, z chobotl odklada¢e na destniky a po-
dobné dulezité véci. To jsme mohli vidét jak v Ban-
galore, tak v Maisur, kde méli v maharadzové palaci
(postaveném podle projektu britského architekta
Henryho Irwina v roce 1897 v indo-saracénském
stylu) dokonce celou sbirku vycpanych exotickych
zvifat. Maharadziv paldc je jinak Uzasna, bohaté
zdobena stavba s vyfezavanymi mahagonovymi
stropy, barevnymi skly a zrcadly, stfibrnymi dvet-
mi a k¥istalovymi lustry pry az z Ceskoslovenska,
ve které se nachazi mnoho zajimavych exponatd
a byva navic v noci pGsobivé nasvicena 50 000
zarovkami. Maisur je vibec docela hezké mésto,
znamé mimo jiné diky hedvabi, santalovému dfevu,
vyrobé vonnych tycinek, ale také mnozstvi skol jégy.
Po pfijezdu do mésta mé prekvapilo, Ze je tady do-
cela &isto, coz v Indii neni viibec obvyklé. V tom, Ze
se mi to nezda, mé utvrdil Pramod, ktery mi vysvét-
lil, Ze je Maisur jiz tfetim rokem po sobé vyhlaseno
nej¢istsim méstem Indie.
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GOA

Goa je byvala portugalska kolonie, kam jsem se le-
tecky pfesunul z Bangalore po navratu z Maisuru.
Stravil jsem tu dvé noci, protoze mé zajimalo, jak
to tady na zapadnim pobrezi u Arabského more,
v nejmensim, ale zaroven nejbohatsim z indickych
statd, vypada. Nemluvé o tom, Ze to byl docela
dobry vychozi bod pro navstévu dalsi destilerie vy-
rabéjici indické single malt whisky.

Ve snaze pfedejit podobnému ,krysimu incidentu”,
jaky se odehral v palaci Lalitha Mahal v Maisuru,
jsem se tentokrat ubytoval v hotelu Grand Haytt
a myslim, Ze jsem udélal dobfe. Hotel tvofilo asi
Sest dvoupatrovych staveb pro ubytovani hostq,
nékolik druht restauraci, atypicky venkovni bazén,
vnitfni pétadvacetimetrovy bazén, fitness studio
a krasna, velika zahrada se spoustou exotickych
kvétin, anglickymi travniky a obrovskymi fikovni-
ky. Na pozemku tohoto hotelu se nachazela také
zficenina kaple ze 17. stoleti, kolem které se dalo
projit na pfilehlou dlouhou a Sirokou plaz. Tady,
ve velice pfijemném, vkusné zafizeném prostie-
di, kde vidy hréla skvéla hudba, jsem nasel slus-

né zazemi a vstticné barmany, ktefi mi vypravéli
o fenny, mistni palence z kesSu. Ta, kterou méli na
baru, se jmenovala Big Boss a nebyla k zahoze-
ni. Jak jsem byl informovan, Goa se rozdéluje na
severni a jizni ¢ast. Severni pry hojné navstévuji
rusti turisté a také tam operuji ruské gangy, majici
pod kontrolou obchod s drogami a prostituci. Jizni
¢ast je stale jesté trochu panenska a je tam pry
mozné najit plaze s tyrkysovym mofem, palmami
a bilym piskem. Ani ruskou mafii, ani Uzasné plaze
jsem tentokrat nevidél, zato jsem se byl podivat
v bazilice Bom Jesus ve mésté Velha Goa neboli
Stara Goa. Tam se totiz nachazi ostatky Frantiska
Xaverského, ktery sem pticestoval po ro¢ni plavbé
z Lisabonu v roce 1542. Zapocal tady svou misio-
nafskou cestu Asii, jez ho nakonec zavedla az do
Japonska. Tento udajné dobry a laskavy misionar
zemtel v roce 1552 a byl pochovan v Kantonu.
Jeho hrob byl v8ak 16 mésicl po jeho smrti ote-
vien a télo bylo pfevezeno do Goy, tedy na misto
kde své putovani po Asii zahdjil. V roce 1622 byl
Frantisek Xaversky prohlasen za svatého.
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NA SKOK V PALIRNE JOHN DISTILLERIES

V utery 31. ledna jsem si trochu pfivstal a po snidani,
jejiz soucasti byla i Masala dosa, tedy tenka placka
z ryze a Cerné ¢ocky plnéna zeleninovou smési, ve
které dominuji brambory, ale nechybi cibule, Zluty
pricky, listky kari nebo &erstva nat koriandru, jsem se
vydal na jih do destilerie spole¢nosti John Distilleries,
vyrabéjici single malt whisky Paul John. Tuto whisky
jsem poprvé ochutnal minuly rok v aucklandském
baru Rich Heart Saie Hamsaly. Sai, vitéz barmanské
soutéze Diplomatico World Tournament z roku 2015,
totiz pochazi stejné jako tato whisky z indické Goy
(viz rozhovor v 17. ¢isle naseho ¢asopisu).

Kdyz uz jsem se od zminéné destilerie nachazel
prakticky na dostfel a povalovani na plazi neni zrov-
na mym nejvétsim konickem, vypravil jsem se z ho-
telu Grand Hyatt taxikem smérem na jih. Informace
o tom, Ze by tou dobou mohl byt na silnicich mensi
provoz, se bud' nezakladala na pravdé, nebo si vétsi
provoz zkratka neumim pfedstavit. Na bézné statni
silnici s jednim jizdnim pruhem v obou smérech se
tak odehravala podivana plna adrenalinu. Mnozstvi
aut se valilo obéma sméry asi jako hejna ryb, mezi
kterymi se jako mensi ryby proplétaly pfivaly moto-
rek a skutrd. Podobné jako u ryb vSak ani tady nedo-
chazelo ke kolizim, a to ani ve chvilich, kdy se havarie
zdaly byt jiz neodvratitelné. Doslo mi, Ze Indové maji
vnimani nutnosti zafadit se zpét do svého jizdniho
pruhu pfed protijedoucim automobilem, nebo jesté
Castéji protijedoucim automobilem, ktery je zrovna
také predjizdén, posunuto daleko dal nez ¥idi&i v Ev-
ropé, potazmo u nas. Namalované pruhy na silnici
maji spise symbolicky vyznam, a kdyz pfijde na fadu
kruhovy objezd, tak asi nikoho pf¥ilis neptekvapi, ze
tady prednost v jizdé neplati. Jedou vsichni a snazi

se ziskat co nejvyhodnéjsi pozici. Kdo zastavi, uz by
se také v tom pfivalu aut nemusel rozjet...

P¥i pohledu z okna byla patrna nékdejsi pfitomnost
jezuitskych misionafd, ktefi nasledovali mofeplavce
Vasco da Gamu. Ten sem v roce 1498 doplul po zdo-
lani mysu Dobré nadéje jako prvni Evropan a zalozil
tady prvni portugalska stanovisté. Kostell a kapli
bylo vidét vice nez hinduistickych chramd a muslim-
skych mesit. Kdyz jsme zhruba po hodiné jizdy dora-
zili do destilerie Paul John, tak i v kancelafi mastera
distillera Michaela D'souzy visel na zdi obrazek mat-
ky Terezy, doplnény dal$imi kfestanskymi atributy.

Michael D'souza, ktery byl vyhladen master distille-
rem roku 2017 p¥i udileni cen Icons of Whisky India,
pravé odjizdél na letisté. PFidélil mi privodce po
destilerii, a ja a ja jsem se tedy mohl jit podivat, jak
tady whisky vlastné vyrabi.

Vyroba zde byla zahajena roku 2008. Experti ze
Spojeného kralovstvi zkonstruovali a instalovali dvé
médéna kotlikova destilacni zafizeni, ktera nasledné
jesté nékolikrat doladil pravé Michael D'souza. Jed-
men pochazi ze severu Indie, voda z vlastnich stu-
den a sudy, ve kterych whisky zraje, jsou vyrobeny
z amerického bilého dubu. V nékterych z nich zral
predtim bourbon, nékteré jsou jesté nepouzité. Paul
John ma ve svych skladech 10 000 sudd, ve kterych
zraje milion a pdl litrd whisky. Diky tropickému kli-
matu je proces zrani mnohem rychlejsi a agresivnéj-
i, atak béhem pétilet p¥ijde destilerie odpafovanim
tzv. andélského podilu propustnym povrchem dfeva
sudl o 40 % uloZené whisky.

Ve svém portfoliu ma Paul John neraselinové, mir-
né raselinové i vyrazné raselinové whisky. Brilliance
je neraselinova whisky, Edited je mirné raselinova
whisky a Bold je raselinova varianta. Tato whisky je
krasné vyvazena. Disponuje spoustou chuti, které
se navzajem nepfebijeji. Dalsi fada se nazyva Select
Cask - whisky lahvované o sudové sile bez filtrace
za studena. Sem pat¥i Classic Select Cask a Peated
Select Cask.

Obecné se whisky vétsinou lahvuje s niz8im obsa-
hem alkoholu, ¢ehoz je jednoduse docileno pfida-
nim vody. Whisky o sudové sile jsou siln&jsi, maji
vice procent alkoholu a jako takové jsou také draz-
8i. Kromé jmenovanych whisky plni destilerie Paul
John jesté Single Cask Unpeated a Single Cask Pe-
ated Whisky.

Rychla prohlidka destilerie Paul John byla u konce,
a tak jsem se vydal zpatky do hotelu Grand Hyatt
a zanedlouho také na mistni letisté, odkud jsem
odlétal do Bombaje. V Bombaji jsem chtél navstivit
pted odletem pfes Amsterdam do Prahy jesté dva
tamni speakeasy bary. Plvodné to vypadalo, Ze na
to budu mit ¢asu vic nez dost...
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SPEAKEASY V BOMBAIJI

Po ptedlouhém ¢ekani na zpozdény let z Goy do Bom-
baje jsem se dockal a kolem Sesté vecer jsem koneéné
opoustél letisté, pred kterym na mé ¢ekal obchodni
zastupce Amrut distillers, odhadem pétasedesatnik,
pan Paul. Ten mi mél ve vice nez tfinactimilionovém
mésté pomoci najit dva speakeasy bary, které jsem
chtél ze zvédavosti navstivit. Mél jsem na to zhruba
$est hodin, ale jak jsem jiz z dosavadniho pobytu v In-
dii pochopil, nemusi to jesté znamenat, Ze se mi to ur-
ité podati. Na mapé to vypadalo, Ze nejsou pfilis dale-
ko od letisté a oba jsou navic ve stejném, jiznim sméru
od néj. Zadina se stmivat a my se vydavame na cestu.
Vyjizdime na dalnici lemované po obou stranach chatr-
¢emi z vnitého plechu a snad nepromokavych plachet.
Véechna nuzna staveni jsou velmi tésné nalepena na
sebe a nékde i nad sebe. Tu a tam vlaji pakistanské
vlajky. Tak tohle je Dharavi, tfeti nejvétsi slum na svété,
ve kterém Zije na plose 2,1 kilometru étvereéniho mini-
malné 700 000 lidi v nuznych podminkach. Musim Fici,
Ze uz jsem se v zivoté dival na optimisti¢téjsi podiva-
nou. Konec¢né jsme se dostali na most, zaplatili jsme
mytné a po chvilce jsme pokradovali v cesté podle
pobrezi Arabského mote dale na jih. To uz se setmélo
a obrazek venku se zacal trochu ménit. Vidél jsem lidi
korzujici na kolonadé, rdzné stanky s obcerstvenim,
velka osvétlena prostranstvi, na kterych se odehravaly
svatebni hostiny se spoustou hostd, zadaly se objevo-

vat i poboc¢ky rlznych bank, restaurace a obchody. Po
svizné jizdé, ktera trvala bezmala dvé hodiny, a ne pfi-
li§ dlouhém bloudéni jsme doputovali k idajné vibec
prvnimu speakeasy baru v Bombaji. Jmenuje se The
Local a k tomu, abyste se dostali dovnitf, musite znat
kéd, ktery se ¢as od ¢asu méni a je rozesilan pratelim
tohoto podniku ptes Facebook. Ten potom vytukate
na klavesnici, a dvefe se otevfou. Ja jsem zadny kéd
nemél, ale protoze bylo jesté brzy a v baru nikdo nebyl,
mohl jsem jit dovnitf a dat si drink. Na obalce barové-
ho menu bylo napsano Urban Mixology, objednal jsem
si koktejl Old Fashioned, ktery stal néco kolem 200
rupii, tedy dvou eur a pofidil jsem par fotografii. Ne-
vim, jak nejlépe popsat tento podnik, ve kterém jste
si mohli zazpivat karaoke hity z bollywoodskych filmd
a potésit oko pohledem na Banksyho streetartové
kusy, ale ke koktejlovym bardm, tak jak je zname na-
ptiklad z centra Prahy, ma velmi daleko. Spise bych ho
ptirovnal k néjaké vesnické hospodé ¢i baru. Nicmé-
né obsluha byla velmi mila a vstficna, a i kdyz ani ten
koktejl za mnoho nestal, tak jsem byl rad, ze jsem se
tady, naproti Bombajské université, na ulici Mahatmy
Gandhiho 111 A, byl podivat.

To uz byl ale zase ¢as zvedat kotvy, protoze mésto
je velké, dalsi bar zatim v nedohlednu a do ptlnoci
jsem musel byt zpatky na letisti, abych nezmeskal
letadlo do Amsterdamu. Rozloucil jsem se s persona-
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lem, vyhledal jsem zaparkované Paulovo auto a ten-
tokrat byl nasim cilem podnik s nazvem PDT. Ze by
snad poboc¢ka newyorského koktejlového speakeasy
baru Please Don't Tell Jima Meehana? Auto se pohnu-
lo a po chvilce jsem za jeho okny vidél krasné stavby
z kolonialni doby. Uzasna architektura, ktera by stala
za bliz8i prozkoumani. Snad nékdy pFisté, ted uz se
mdaj pobyt v Indii chylil ke konci a posledni zastavkou
byl PDT bar a ja doufal, Ze tam bude i néco k snédku.
Po dobré pulhodiné jizdy jsme se dostali na adresu
Kamala Mills, na Lower Parel.

Do tohoto speakeasy baru, ktery mél o poznani vyssi
uroven nez The Local, se vchazi londynskou éervenou
telefonni budkou. PfiloZite palec k naskenovani, a po-
kud jste v klubu, mGzete vstoupit. Ostatni maji vytocit
pétku. Tak jsem také udélal a po kratkém vysvétleni,
kdo jsem a o co mi jde, jsem byl vpustén. Jednalo
se o rozlehly industridlni prostor s dlouhym, zhruba
patnactimetrovym barem po levé strané, velikym
platnem v cele, na kterém pravé probihal zapas v kri-
ketu mezi Anglicany a Indii a s velkou streetartovou
grafikou hlavy néjaké damy, ktera méla prst na puse,
¢imz naznadovala, abyste byli zticha a nic nefikali, tedy
Please Don't Tell. Tento bar byl otev¥en v poloviné roku
2014 a s newyorskym jmenovcem ma Gdajné spoleé-
né ,jenom"” jméno, o fransizu se pry nejedna... Mimo
docela slusnou nabidku destilatd, mezi kterymi nechy-

bély ikony barovych pultd, jako jsou Tanqueray, Clas-
sic Malts, Ketel One, Beluga, Diplomatico, Angostura
a dalsi znacky, tady bylo také vydejni okno, které slibo-
valo, Ze si bude mozné dat néco k jidlu. Prohlédl jsem
si menu, objednal jsem si pro srovnani Old Fashioned
cocktail a k jidlu Chicken Tikka Corriander a Coronu,
kterou tady podavaji jako v Americe, tedy v papirovém
sacku. Bar byl jesté poloprazdny (pry se zadina plnit az
kolem jedenacté), a tak méla obsluha dostatek ¢asu
se mi vénovat. Koktejly tady staly vétsinou kolem 400
rupii, tedy 120 korun, ale mohli jste si dat levny house
cocktail Halfway to Halloween za 150 nebo naopak na
druhé strané cenového spektra koktejl French 75 za
700 rupii. Old Fashoined se samoziejmé dal vypit, ale
nebyl to extra zazitek, Corona byla standard, zato jidlo
bylo velmi chutné a hezky vypadalo. Na prkénku lezelo
asi 6 miniburgfikl a ve vyfrézovanych drazkach lakaly
barevné dobroty: kofenéna sil, ke¢up, néjaka zelena
salsa a kukufice. Nechybély velmi palivé zelené chilli
papri¢ky. Snédl jsem jidlo, vypil jsem piti a chtél jsem
zaplatit, aby pan Paul v auté s mym kufrem na parko-
visti pred podnikem moc dlouho necekal. ,Sire, ale co
Vase jidlo?" Nechapavé jsem se podival na barmana
a prazdné servirovaci prkénko. ,Tohle byla pozornost
podniku,” vysvétlil barman, ,vase jidlo bude za chvili¢-
ku hotové." Opét jsem se posadil a bylo mi jasné, ze
cestou do Amsterdamu rozhodné hlady trpét nebudu.
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caught.
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Dirty thoughts are fine.
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Cas se naplnil, opét jsme mijeli mo¥e chatréi zdejsiho
megaslumu, jenz dosahuje az ke zdi, ktera toto bezu-
téSné misto oddéluje od letistnich ranveji, kde barev-
né plechy letadel ostfe kontrastuji s $edivymi plechy
stfech tohoto prapodivného termitisté.

Samotné bombajské letisté bylo v roce 1942 prvnim
letistém v Indii, a i kdyZ se jich tady od té doby poda-
filo vybudovat jiz pfes osm desitek a tfeba to kocinské
je jako prvni na svété stoprocentné napajené ze solar-
nich kolektord, tak pravé bombajské letisté Chhatrapati
Shivaji International Airport je pokladano za jedno z nej-
hez¢ich. Napadité fesené haly navrhlo architektonické
studio Skidmore, Owings & Merrill a nds mdze tésit, ze
tady najdeme i svitidla v podobé rlizné rozvinutych lo-
tosovych kvétl od ¢eské spoleénosti Preciosa Lightning.

Indickd mise byla po deseti dnech u konce. A co Fici
zavérem? Pfedevsim to Ze jsem vidél pouze nepa-
trny zlomek této veliké zemé na to abych se poustél
do néjakého obsahlého hodnoceni. Pokud bych se
ale pokusil své viemy a pocity z toho, co jsem vidél
a zazil, vyjadrit nékolika slovy nebo slovnimi spojenimi,
vypadalo by to asi takhle: Mili lidé. Barevna sari. Ne-
pfedstavitelny provoz na silnicich. Zaplavy odpadkd.
Posvatné kravy. UZasna ptiroda. Kriket. Vyborna jidla.
...a Vv neposledni fadé skvélé single malt whisky a rumy
od spole¢nosti Amrut Distilleries. |
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Text a foto Jakub Jane&ek, neni-li uvedeno jinak

© Barbora Chmelova
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Vodka stéla dost dlouhou dobu zcela stranou mého
zajmu, protoZe pro mne postradala chut. Vzhledem
k tomu, Ze jsem si vzdy radé&ji vychutnal destilat &is-
ty a vodka byla primarné uréena spise do koktejld,
nevénoval jsem ji az takovou pozornost. To se zmé-
nilo, v roce 2005 kdyZ mdj spole&nik Jirka Rabel pfi-
vezl k nam do kancelafe v té dobé u nas neznamou
vodku Russian Standard s tim, Ze je docela dobra
a abych ji pry ochutnal. Mél pravdu - ta vodka méla
chut aja jsem zadal chapat, Ze se dobra vodka da pit
také ¢&istd, a dokonce nenamrazena. To jsem jesté
netusil, Ze jednou budu stat u zrodu superprémiové
vodky a Ze se budu podilet i na jeji chuti. Psal se rok
2015 a mdj syn Kuba alias Smack 1 ziskal jiz druhy
rok po sobé prestizni hudebni ocenéni Andél v kate-
gorii Rap. V té dobé jsem jiz védél, ze on a jeho vrs-
tevnici piji vodku. Nékdy dokonce i vodku s vodou,
jak se ostatné jmenuje paty track na jeho albu Sick.

Jednou za mnou Kuba ptisel a Fika, ze by bylo skvélé
mit svoji vodku. Trochu jsme si o tom zacali povi-
dat a bylo jasné, ze kdyby se tahle myslenka méla
dotahnout do konce, tak to bude muset byt vodka
bez kompromis{, stejné jako texty a hudba na jeho
albech. Bude muset byt prosté nejlepsi mezi vodka-
mi, stejné tak jako je Smack 1 nejlepsi u nas v Ceské
republice v grime music. Vzdyt ta vodka bude logic-
ky muset nést jeho jméno. Doved| jsem si to pted-
stavit, aniz bych védél, kdo ji vyrobi, a rozesli jsme
se s tim, Zze zkusim zjistit, co by se dalo udélat pro
to, aby se tento sen mohl nakonec stat skutec¢nosti.

HONZA KLEINER

Prvni, na koho jsem se obratil, byl Honza Kleiner,
ktery svymi ovocnymi destilaty jiz prokazal, ze
u nas prakticky nema konkurenci. Otazka byla jasna
a odpovéd' pozitivni. Honza slibil, Ze koupi p$enici,
necha ji kvasit, a az ji vydestiluje, da védét, kdy pro-
béhne prvni ochutnavka. Jak slibil, tak také udélal
amy jsme se po pul roce s Kubou a jeho multi-talen-
tovanou ptitelkyni Annou Mimmieux (o které, mam
pocit, je$té v budoucnu uslysime) vypravili za Hon-
zou do jeho kralovstvi v Ze$ové, abychom ochutnali
prvni vzorky.

Degustace byla zajimavou zkuSenosti. Honza nam
ptipravil nékolik sad vzorkd s riznym obsahem pse-
ni¢ného destilatu, ktery byl navazan na obilny lih,
a dalsi sady vzorkd, u kterych byl nosnym destila-
tem vinny lih. Po dlouhém ochutnavani a nekoned-
nych diskuzich jsme zacali mit jasno, jakym smérem
se chceme dale ubirat. Jako nosi¢ byl vybran vinny
destilat, ale vzhledem k tomu, Ze byla intenzita
chuti psenice pfilis vyrazna na to, aby nezaskocila
potencialni konzumenty, tedy pfedevsim Smacko-
vy kamarady a fanousky, bylo nutné ptipravit dalsi
sady vzorkd. Jedna véc byla ale uz po této ochut-
navce jasna: Jdeme spravnym smérem a nas cil,
tedy skvéla vodka, je dosazitelny.

Skvély produkt by ale mél byt také odpovidajicim zpd-
sobem zabalen a tak jsem zacal hledat dodavatele
véeho potiebného, pokud mozno z Ceské republiky.



LAHEV

Vzhledem k tomu, Ze Smack 1 Vodka byla od za-
&atku zamyslena jako limitovana edice 1 000 kusQ,
byt s moznosti v pfipadé kladné odezvy tuto varku
kdykoli zopakovat, bylo jasné, ze na originalni laheyv,
kterou bude mit pouze tato vodka a zadny jiny de-
stilat, mGzeme zapomenout. Vyroba vlastnich lahvi
je samoziejmé mozna, ale minimalni odbér vzhle-
dem k zamyslenému mnozstvi by byl tak trochu
absurdni. Lahev, kterou si nakonec Kuba vybral ve
vzorniku jednoho francouzského vyrobce, byla do-
cela hezkd a mné se zacal v hlavé rodit plan, jak by-
chom ji mohli dodat jedineénost.

ETIKETA

Vidycky se mi libilo pismo, které vymyslel Roman
Enlighten pro Smackdv mixtape Bullet Time. Line-
arni typo s trojuhelniky opakujicimi se v kazdém
pismenu slova Smack ma napad, eleganci, a hlavné
originalitu. Chtél jsem ho pouzit na etiketu Smack 1
Vodky, ale nejprve bylo nutné dopsat jednicku tak,
aby nikdo nepoznal, Ze tam vlastné plvodné ne-
byla. Vzhledem k logice Enlightenova fontu to byl
pomérné lehky ukol. Dale bylo zapottebi najit vhod-
né umisténi pro toto logo a také pro napis ,vodka”,
ktery na predni etiketé destilatu nesmi chybét. Na-
$tésti to $lo samo. Napis Smack 1 musi byt vyrazny,
¢ehoz vzhledem k uzké pfedni strané lahve neslo lo-
gicky ve vodorovné pozici dosahnout. Musel se tedy
umistit ve vertikalni poloze, pficemz ale vzhledem
k vysce lahve stale zbyvala jesté polovina etikety
prazdna. Zkusil jsem tedy napisy napsat proti sobé
a celé mi to zadalo davat smysl. Nemluvé o tom, ze
trojuhelniky v pismu na protilehlych stranach vytva-
fely vyrazny, az ornamentalni efekt a Ze uprostied
mezi obéma jedni¢kami vzniklo idealni misto na do-
psani slova Vodka. Bylo jasné, Ze to bude fungovat
i ve chvili, kdy to dame se Simonem Gregarem do
pocditade ve studiu Gregar & sons. A fungovalo. Celé
to totiz, v¢etné lahve, plsobilo tak néjak kubisticky
a to se nam vsem libilo.

Zadni etiketa se rodila vzhledem k tomu, co by
véechno méla obsahovat, trochu obtizné&ji. Jed-
nak tam meéla pivodné byt stylizovana podobizna
Smackovy tvare, tzv. Smack Face, dale pomérné ob-
sahly text o tom, pro¢ Smack 1 Vodka vlastné vznik-
la a kdo ji vyrobil, a nakonec tam musely byt jesté ze
zakona povinné informace o slozeni, podrobné de-
taily o vyrobci, obsahu a procentech alkoholu. Kdyz
jsme to vSechno graficky upravili, nebylo to stile
ono. Na ¢erném podkladu byl v horni ¢asti Smack
Face a dole velikost lahve a procenta alkoholu v ¢er-
vené barvé a mezi tim zbyly text ve st¥ibrné. Vibec
to ale nekorespondovalo s pfedni etiketou, ktera
navic neméla byt tisténa, ale gravirovana, tedy vy-

piskovana do skla. V prib&hu nasledujicich tydnt se
zadni etiketa nékolikrat upravovala a upravovala, az
na ni nakonec zbyly pouze nejdulezitéjsi informace.
Smack Face, jejiz grafika neméla s kubistickym poje-
tim nic spole¢ného, byla odstranéna a obsahly text
o tom, pro¢ Smack 1 Vodka vlastné vznikla, jsme
nakonec transformovali do jednoduchého sloganu,
ktery ale véechno vystihoval: ,The Vodka | love" -
napsano stejnym fontem jako slovo Vodka na pfed-
ni strané lahve. Nahoru jsme pfidali trojuhelnik a do
spodni casti graficky obrazec, ze kterého jako by
ten trojuhelnik byl vyjmut. To vSe proto, aby grafi-
ka zadni etikety co nejlépe korespondovala s pfedni
stranou lahve.

UZAVER LAHVE

Uzavér mohl byt Sroubovaci, coz nepisobilo dost
exkluzivné, korkovy, coZ se ale k nasemu pojeti vi-
bec nehodilo, nebo sklenény, na jaky ma celosvéto-
vy patent liberecka spole¢nost Preciosa. Volba tedy
padla logicky na uzavér sklenény, jenom bylo nutné
vybrat barvu a idealni vysku uzavéru a barvu tésnici
pryze. Rozhodli jsme se pro ¢erny uzavér vyssi, nez
je obvyklé, nejprve s cervenou pryzi, kterd ale po
vypusténi Cervenych prvkd na zadni etiketé ztrati-
la smysl, a proto jsme ji nahradili pryzi ¢ernou. Aby
to celé plsobilo tak, jak jsme si pfedstavovali, bylo
jesté nutné hrdlo lahve od uzavéru smérem dold
zacernit. Jednoducha varianta, jak toho docilit, je
to celé i s uzavérem pretahnout ¢ernou smrstovaci
félii. To jsme ale nechtéli, protoze by se nékdy néko-
mu mohlo stat, at uz zamérné, nebo nedopatfenim,
ze by odtrhl ¢ast nebo cely ten ¢erny pruh na hrdle
lahve, o ktery nam $lo. Mozna si feknete, Ze je to zby-
te&ny detail, ale pro nas ne. Slo ndm o to, aby lahev
zkratka vypadala stale co nejlépe a aby celkovou vy-
tvarnou kvalitu jejiho vzhledu nebylo tak lehké snizit.
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TISK ZADNi ETIKETY

Papirova zadni etiketa neptichazela z pochopitel-

Martin Kincl

©

RELIEFNi PISKOVANI

Tady jsem mél od pocatku jasno. Paklize nemuze-
me mit zcela autentickou, originalni lahev, musi-
me ji jedine¢nost né¢im dodat. Moznosti nebylo
tolik, a volba nakonec padla na reliéfni piskovani.
Od Honzy Cinery, o kterém je&té bude feg, jsem
se dostal pfes Zdenka Lhotského az k panu Su-
chankovi, ktery v tomto oboru se svym tymem $i-
kovnych lidi patfi k naprosté $picce. Nejprve jsme
se seéli v Praze, kde zrovna instaloval velkou za-
kazku velkoplosnych skel a dvefi v Komeréni ban-
ce Na P¥ikopech. Potom nasledovalo mnoho cest
do Zelezného Brodu, kde se piskovani, ale i prvni
pokusy s aplikaci zadni etikety provadély. Nejprve
bylo piskovani pfilis mélké, coz by si nékdo mohl
splést s plotrovanou samolepkou, protoze neby-
lo na prvni pohled ani dotek jednoznaéné jasné,
jestli se jedna o reliéf dovnit¥, nebo naopak nad
sklenény povrch lahve. Jeji stény byly ale dost sil-
né na to, aby bylo mozné jit s piskovanim daleko
vice do hloubky a vytvofit reliéf takovy, ktery uz
nikoho nenecha na pochybach, o¢ se vlastné jed-
na. U piskované pfedni etikety $lo pouze o sprav-
né posazeni grafiky na pfedem uréené misto
a specifikaci hloubky jednoho milimetru, zato
zadni etiketa, ta nam dala pofadné zabrat.

nych ddvodi v Gvahu, a tak se mohla bud' cela tisk-
nout pfimo na sklo, nebo sttikat ¢ernou hydrogla-
zurou, kterad by se vypalovala na 200 °C, a potom
tisknout sitotiskem, nebo se mohla opatfit sklaf-
skymi obtisky, které by se vypalovaly ve sklafské
peci na 560 °C. Vzhledem k tomu, ze jsem se pu-
vodné rozhodl| pro to, Ze bude zadni etiketa pfesa-
hovat na obou stranach pfes zkosené hrany lahve,
nedala se lahev stfikat barvou. Na pohled by to sice
vypadalo nejlépe, protoze by se ¢erna plocha hez-
ky leskla stejné jako ¢erna &ast hrdla lahve, ale vy-
kryvani povrchu lahve, na ktery se barva jiz neméla
dostat, by bylo tak slozité a tak ¢asové naro¢né, ze
Slo zaroven pfilis do penéz. Jesté horsi ale bylo, ze
po odlepeni maskovacich samolepek nebyl nasttik
vzdy zcela pFesny.

Bylo jasné, ze tudy cesta nepovede, a tak dalsi vol-
ba padla na obtisky. Odbornikem na tento druh ob-
tiskd je u nas pan Hor¢ic. VySel nam ochotné vstfic,
le¢ vysledkem nebyla ¢erna plocha na zadni etiketé
v takové intenzité a lesku, jaky jsme si pfedstavovali,
a to ani po upraveni teploty v peci na 580 °C. Tex-
ty na zadni etiketé také po vypaleni neodpovidaly
v barevném odstinu zcela nasim predstavam, a tak
jsme se na posledni chvili nakonec vzhledem k pla-
novanému prosincovému uvedeni na trh béhem
Smackova koncertu v Roxy rozhodli, Ze obtiskem
budeme Fesit pouze ¢ernou plochu a na ni ze bude-
me tisknout stfibrnou barvou zbylou grafiku sitotis-
kem v Laskové u Antonina Burgeta. Mélo to ovsem
jesté jeden hacek - na zkosené hrané lahve vynikla
pod obtiskem po celé délce nerovnost zpulsobe-
na odlévanim skla do formy. Nevypadalo to dobfe,
a tak jsem rozhodl, Ze se ta nerovnost bude u pana
Suchanka muset zbrousit. Dalsi nakladna, ale ne-
zbytna operace. Po zbrouseni a pfevozu lahvi o 250
kilometrd dal na Moravu uz byl tisk prvnich 40 lahvi
stfibrnou barvou pomérné rychlou zalezitosti. To se
stalo dva dny pfed koncertem v Roxy mozna i diky
tomu, Ze je Tonda shodou okolnosti Smackovym
fanouskem, takze se mohlo na posledni chvili, den
pfed koncertem, zadit u Honzy Kleinera s plnénim
prvnich lahvi.

NEMILE PREKVAPENI

Bé&hem plnéni vodky jsem si v&iml, ze prazdna lahev
a plna lahev plsobi na pohled trochu jinak. Zatimco
prazdna lahev plsobila lehce a dochéazelo v ni k uréi-
tym zajimavym lom0m svétla, lahev po naplnéni pu-
sobila tézkym, tmavym dojmem, kde jasné domino-
vala ¢erna barva. Byl jsem zklamany, ale nedalo se
s tim jiz nic délat. Tedy alespor ne na téch prvnich
Ctyficeti lahvich, které mély byt dodany do Roxy.
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SMACK 1V ROXY, CASTECNA SATISFAKCE

Prvni lahve Smack 1 Vodky dorazily do Roxy vecer
pred akci, a tak nic nestélo v cesté tomu, aby pro-
bé&hlo prvni ozndmenifanouskim, Ze néco takového
vlbec existuje. Smack 1 naplnil jako obvykle praz-
sky klub Roxy k prasknuti. Na pédiu byl uprostied
mix pult s napisem Roxy a vzadu po obou stranach
pétimetrové napisy Smack 1 Vodka, které davaly tu-
$it, Ze se néco chysta. Zhruba v poloviné koncertu
mé Kuba zavolal k sobé a zacal ve zkratce mluvit
o tom, jak to celé vzniklo. Lidi Sili, lahev se kfti vo-
dou a show pokracuje dal. Pozdéji se dovidam, Ze
je vodka skvéla a ze reakce lidi jsou pouze pozitivni.
Kdo ochutnal, nesettil chvalou, a kdo si lahev koupil,
mél doufam radost a nelitoval penéz, které do jejiho
pofizeni ze svého rozpo¢tu musel investovat. Navic
je téch prvnich 40 lahvi diky zadni etiketé origina-
lem, ktery se jiz nebude opakovat...

MORAVIA DEKOR

Jiz cestou do Roxy jsem si fikal, Ze by mozna stélo za
pokus nejit na zbylych 960 lahvich se zadni etiketou
ptres zkosené hrany, ale zlstat s ni jenom na plose

© Barbora Chmelova

a podivat se na to, jaky to bude mit vliv na ¢itelnost
loga a jestli se celkovy vzhled trochu odleh¢i. Od-
leh¢il se a vypadalo to skvéle! Tento pokus jsem
jiz v mensim ¢asovém presu udélal v Otrokovicich
v kancelafi pana Ry3avého, $éfa spole¢nosti Mora-
via Dekor. Zadni etiketa tisténa pouze v lichobézni-
kové plose, kdy zadni zkosené hrany lahve zUstaly
&iré, propoustély po naplnéni vodou dovnitf lahve
a tim padem i zezadu na gravirovanou pfedni eti-
ketu vice svétla a rozehravaly dokonalou symbiézu
¢ernych a bilych ploch pomysiného kubistického jin-
-jangu. Byl jsem nadseny - po ptedchozich porod-
nich bolestech uz to chtélo né&jakou ulevu.

Na spole¢nost Moravia Dekor mé naved| mistr pa-
lirnik Honza Kleiner. Jedna se o spoleénost, ktera se
potiskem lahvi zabyva jiZ mnoho let. Po prvni schiiz-
ce, na které jsme se bavili o potisku nasi lahve, jsem
ziskal pocit, Ze jsem na spravné adrese. S profesio-
naly, ktefi védi, co a jak se ma udélat a barvy s ja-
kym slozenim se musi pouzit, a hlavné s lidmi, ktefi
maji zajem najit nejvhodnéjsi zpusob Feseni nasi ne
pravé jednoduché zakazky, byla radost spolupraco-
vat. To jesté neznamenad, Zze opatfeni zbylych 960



lahvi zadni etiketou byla nakonec hrac¢ka. Po zvaze-
ni nejriznéjsich pro a proti se nakonec provadélo
maskovani a nastfik hrdla ¢ernou barvou a tisk zad-
ni etikety ¢ernou barvou sitotiskem, s naslednym
dotiskem stfibrnych grafickych prvkd a napisu The
Vodka | Love. P¥i tisku se ukazalo, ze plocha zadni
stény lahve neni dokonale rovna, a navic Ze jsou na
povrchu lahvi drobné necistoty po gravirovani, coz
se samozfejmé na natisku naplno projevilo. Lahve
tedy bylo nutné pfed tiskem jesté dokonale odistit,
coz bylo opét naro¢né jak na peclivost, tak na ¢as
i finance.

V Moravia Dekoru se tiskly pfimo na boéni stranu
lahve i povinné Udaje o vyrobci a slozeni. Pro toto
feSeni jsme se rozhodli proto, aby se nemohlo stat,
ze by celkovy dojem negativné ovlivnila nepfesné
nalepena papirova samolepka.

OBAL

Jesté nebyla fe¢ o papirovém obalu, nebo darkovém
baleni, chcete-li. Jeho vyrobu jsem svéfil Honzovi
Cin&erovi, o kterém jsem zaéal slychat od profesort
béhem svych studii na grafické skole v Praze. Honza
tam dochazel asi dva nebo tfi roky pfede mnou a pro-
fesofi o ném vzdy mluvili s velkym respektem. Pro¢,
to jsem zjistil az po letech, kdyz osud a prace svedly
nase cesty dohromady. Honza je prosté génius, kte-
ry svou praci zije, ma cit pro krasu a navic je obklopen
Sikovnymi mladymi lidmi, kteFi u ného pracuji, véetné
jeho nadanych synt Krystofa a Matéje.

Pro Smack 1 Vodku bylo zapottebi vyrobit exklu-
zivni obal, ktery nejenom podtrhne vyjimecnost
obsahu, ktery bude ukryvat, ale bude i sdm o sobé
uméleckym dilem. Mam pocit, ze se to povedlo
naramné. Krabi¢ka kopiruje kénicky tvar lahve i jeji
¢tyfi zkosené hrany, a jeji barevnost v ¢erno-stfi-
brném provedeni dokonale koresponduje s gra-
fickym i barevnym pojetim lahve uvnitf. Nejprve
mél obal ploché viko, coz mi pfislo trochu skoda.
Opatrné jsem se zeptal, jestli by nebylo mozné mit
viko do $picky, jako pyramidu, ktera ale bude mit
navic opét zkosené hrany. Honza, ktery ma vzdy po
ruce mékkou tuzku a na krku chytrou hlavu plnou
napadl a technickych Feseni, udélal par tahl gra-
fitem po papiru a Fekl, Ze by se to udélat dalo. Ne-
$lo pouze o vyrobeni tohoto darkového baleni, ale
i pfepravniho obalu pro Sest lahvi tak, aby nedo-
chazelo k poskozeni horniho $pi¢atého vika. Honza
vSéechno zvladl a vysledek jeho prace je, myslim
jako obvykle, dokonaly.

CENA

Pfedpokladem bylo, Ze by finalni verze Smack 1
Vodky mohla stat 1 000 korun. To se ale bohuzel
jak vzhledem k nakladnosti jednotlivych vyrobnich
kroka, tak k mnoha dil¢im vicenakladdm nepodafilo

dodrzet. V pribéhu celého procesu zadalo byt bo-
huzel jasné, zZe se do tisice korun nevejdeme. Cena
byla nakonec stanovena na 1 251 korun. Ja ale dou-
fam, ze ten, kdo si lahev koupi, bude jejim obsahem
velmi mile ptekvapen, a navic mlze ocenit, Ze se
jedna po vSech strankach v podstaté o umélecké
dilo, a ta maji, jak vime, diky své originalité vidy
vy$8i cenu nez primyslové vyrabéné produkty ur-
Zené k masové spotfebé.

SMACK 1 VODKA - VYROBNi POSTUP

PSenice se po jedno- az tfidennim bobtnani v za-
vislosti na klimatickych podminkach zaleje zhruba
300 litry vody, pfidaji se kvasnice a takto nastar-
tovany kvasny proces trva zhruba jeden mésic.
Honza Kleiner provedl sedminasobné kvaseni,
coz znamena, ze sedmkrat zaléval tu stejnou na-
bobtnanou a od druhého vzorku stale vice a vice
prokvasenou psenici. Kazdou zkvasenou s$tavu
vydestiloval na kotlikovém destila¢nim zafize-
ni s rektifikaéni kolonou se tfemi talifi, ¢imz zis-
kal sedm vzorkl pseni¢ného destilatu. Destilace
jedné varky tfi set litrd kvasu trva 3 az 3,5 hodi-
ny a na konci tohoto procesu je 20 litrG destilatu.
Nasledné jsme spole¢né vybrali dva pseni¢né de-
stilaty s nejlepsi vini a chuti, které byly smichany
nejprve dohromady a potom v pozadovaném, velmi
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pfesné stanoveném poméru navazany na neutralni
vinny lih. Takto vznikly destilat byl natedén na obsah
alkoholu 43 % upravenou vodou s nulovym pH, aby
mineraly neovliviiovaly chut vysledného produktu.
Zbyvalo provést svickovou a deskovou filtraci a vod-
ka takova, jakou miluje Smack 1, byla na svété.

PODEKOVANI

Rad bych touto cestou jesté jednou podékoval
véem, kdo se na uskutecnéni tohoto snu podileli,
coz byli kromé& jmenovanych jesté Lenka NozZi¢kova,
Miroslava Cvrekova, Renata Velikova, Pavel Skaloud,
Stanislav Vavra, pani Sevéikova, Petr Rysavy, Milu-
8ka Pekrova a Ruzenka Kleinerova. Tém vSem pat-
i dik, protoze prispéli k tomu, ze vznikl po vSech
strankach kvalitni produkt, mimo jiné s ambici, ze
snad po vypiti obsahu ani prazdna lahey, ani jeji obal
nikdy neskon¢i v kontejnerech s tfidénym odpadem.

... A nerad bych zapomnél na Maru Tippla, rychlou
spojku z Ultra Premium Brands. Mara totiz mysli na
vS§echno, nikdy nehleda vymluvy, pro¢ néco nejde
zafidit, a udéla spoustu neviditelné prace. Nemluvé
o tom, ze rozesila lahve Smack 1 Vodky z web sho-
pu warehousel.cz ve specialnim pfepravnim obalu,
ktery podle jeho pozadavkd konstruoval opét Hon-
za Cingera.

SMACKUV KOMENTAR

Jednou jsme se s tdtou bavili o riznych destilatech
a ja se zasnil a prohodil jsem, Ze by bylo skvélé mit
svou vlastni vodku. Tdata Fekl, Ze by to moznd $lo,
ale jG mél pochybnosti. Tehdy jsem jesté nevéfil, Zze
by se celd véc opravdu mohla zrealizovat, a navic
v této po vsech strankdch dotazené formé. Asi jsem
nepomyslel na tdtovu invenci a cilevédomost, ne-
mluvé o jeho perfekcionismu a citu pro detail, tedy
na vlastnosti, které jsem po ném doufém alespori
¢astecné zdédil.

Poté, co se Honza Kleiner pustil do prdce, zacaly
véci velmi rychle nabirat spdd, vSechny pochybnosti
sly stranou a bylo nutné vybrat lahev. Ve vzorniku
jednoho francouzského dodavatele ndm s Annou
padla do oka pomérné netradi¢ni lahev s kubistic-
kymi prvky. Objednali jsme ji, ale nasledovalo velké
zklamani, kdyZz nam sdélili, Ze se tyto lahve uzZ nevy-
rdbi. Nakonec je pro nds v podstaté exkluzivné vyro-
bili, a tak zklamdni mohla vystridat radost. Ndsled-
né jsme absolvovali mnoZstvi cest po celé republice
spojenych s jednotlivymi vyrobnimi kroky.

Velmi mi utkvély v paméti spole¢né cesty do Ze-
lezného Brodu, kde se u pana Suchdnka piskovaly
ndpisy na predni strané lahve - nddhernd pfiroda,
galerie vénovanad svétozndmému skléfi panu Liben-
skému a jeho manzelce pani Brychtové a dilna, kde
odvddi $pi¢kovou prdci pan Suchdnek a jeho tym.
Nebo do nedalekého Jablonce, kde jsme s firmou
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Preciosa Fesili provedeni sklenénych uzdvéri. Kdyz
jsme dostali prvni prototyp lahve, zastavili jsme se
s tdtou v ModFanech u Honzy Cinéery, kterého celd
véc zaujala a vzal si lahev na néjaky &as k sobé, aby
mobhl zapracovat na papirovém obalu.

2Zvlastni kapitolou bylo testovani vzorkd vodky s Hon-
zou Kleinerem, at uZ u néj v Zesové, nebo u nds na
Praze 10. Tyto postupné ochutndvky také patfi k velmi
prijemnym ¢dstem celého procesu, a i kdyZz mi v pa-
méti neutkvély vsechny uplné stoprocentné, neza-
pomenu na né nikdy. Je to svym zpdsobem napinavé
bdddni, na jehoZ konci je ,to ono”: naprosto ojedinéla
tekutina. A stoprocentné si stojim za tim, Ze nejen
u nds v Cechdch. Pridejte vizudlni strénku, kterd je
v rukou téch nejlepsich, a to nemluvim jen o vyse zmi-
nénych lidech, ale hlavné o tatovi, ktery svymi vizemi
a zadanimi dotdhl tuto véc do maximdlniho detailu.
Skutecné je tohle ,moje” vodka? Stipnéte mé nékdo.
Ne, ted’ vdzné - pfestoZe vodka nese mé jméno a ma
se asi ¢asem stdt mym brandem, je to hlavné nase
vodka. TakZe jesté jednou diky tatovi a diky vsem li-
dem, ktefi uz ted’ posilaji reakce na facebook a insta-
gram. Ty jsou z 99 % pozitivni, a to zbylé procento
bude reagovat pozitivné, az vodku ochutnd. |










Warehouse #1 interview

JOHN
GEORGES

John Georges je master distillerem spolec¢nosti House of Angostura,
vyrabéjici legendarni rumy a bitters. V predminulém cisle jsme vas jak
se znackou Angostura, tak s Johnem Georgesem seznamili a v mi-
nulém disle jsme prinesli fotoreport z jeho navstévy v podpalubi
naseho obchodu. Tentokrat vam pfinasime ptivodni rozhovor nejen
o rumech a Trinidadu, ale tfeba i o Bobu Marleym a Cerném Stalinovi.

Dne 7. ijna 2016 se ptal Jakub Janeéek, fotografoval Michal Sula.
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Cetl jsem o vas, Ze jste v mladi rad béhal a ze jste
také hral pozemni hokej. Je to pravda?

Ano, to je pravda.

U nas v souéasnosti béha hodné lidi. Zda se mi, ze
vidim kazdym dnem vice a vice bézcu.

Jako Emil Zatopek?

Ano, to byl nas nejfaméznéjsi bézec. Lidé, které
potkavam, ale béhaji spise pro zdravi nez kviili re-
kordiim. Nicméné nejpopularnéj$im sportem u nas
zustava fotbal a ledni hokej. Ten vy jste ale pfedpo-
kladam nehril, ze?

Ne, to ne, hral jsem pozemni hokej, fotbal a kriket
a také jsem hodné jezdil s mym mladsim bratrem na
kole. Tenkrat neexistoval PlayStation, televize nebé-
Kdyz mi bylo sedm nebo osm rokd, rodi¢e mé necha-
vali jit, kam se mi zachtélo, a nemuseli mit obavy, ze
se mi néco stane. Kdyz jsem byl maly, Zili jsme kratce
ve vychodni Africe, v Tanzanii v Dar es Salaamu. Tam

jsme taky méli kola a jezdili jsme vSude mozné. Po-

dle dnednich méfitek nas rodi¢e zanedbavali, ale my
jsme si to hodné uzivali a ptezili jsme bez problémd.

Byl jste podivat také na nedalekém Madagaskaru?

Ne, tam jsem nebyl, ale podival jsem se napfiklad na
Zanzibar.

Rodisté Freddieho Mercuryho, lidra skupiny Queen...

Ano, presné tam.

To mné bylo umoznéno podniknout prvni cestu do
zahraniéi aZ ve tfinacti letech, kdy nas rodi¢e s mou
sestrou, které bylo patnact, poslali za pfibuznymi
do Svycarska. Nemohli jet s nami, protoze celou
rodinu nechtél komunisticky rezim na Zapad pustit.
Jeho pohlavafi si mysleli, Ze bychom se uz nevratili
a udélali bychom jim nezadouci reklamu. Jeli jsme
tedy vlakem do Mnichova, kde jsme prestoupili na
jiny vlak, ktery nas dopravil az do Lindau k Bodam-
skému jezeru. Tam jsme piestoupili na lod" a pokra-
¢ovali do Rorschachu, kde na nas jiz éekala rodina
nasi tety. Myslim, Ze bych dnes samotné takhle malé
déti na podobnou cestu radéji nevypravil.

Nikdy, nikdy, nikdy...
Také jsem jako maly cestoval sam se sestrou. Bylo ji

sedmnact, kdyz nas otec posadil na letadlo z Afriky
zpatky do Karibiku, letéli jsme na ostrov Dominika.



| pfes to, Ze jsem Trinidadan, muj otec pochazi z Do-
miniky.

Dominika je GZasna, jeden z nejhezéich ostrovu,
jaké jsem kdy navstivil.

Dominika je skvéla. Ja mam rad dzungli a chozeni po
horach, vodopady a feky se studenou i teplou vo-
dou... A to véechno Dominika ma.

Jednou jsem jel po vychodnim pobiezi Dominiky
a vysoko nad divokym mofem jsem na zapraZi dom-
ku uprostied krasné barevnych kvétin potkal starsi
Zenu. Zastavil jsem, abych se s ni pozdravil a poko-
chal se alespon na okamzik tim tzasnym vyhledem
dolti, kde se mofské viny tFistily o rozeklané utesy.
«Zijete v raji,” fekl jsem ji a ona mi odpovédéla: ,Yee-
ees, | knooow.”

(Smich) Je tam opravdu krasné!

Poté, co jsme tenkrat pfistali na ostrové Dominika,
jsme se museli dostat na Svatou Lucii, odkud pochazi
nase mama. To bylo dobrodruzné. Také jsme tu a tam
cestovali za ptibuznymi na ostrov Svaty Krystof. Ted'
Ziju na Trinidadu. Nemam nic proti méstu, ale ukaz mi
dzungli a ja do ni kdykoli ptjdu.

Trinidad je znamy mimo jiné diky karnevalu, ktery
hojné navstévuji lidé z celého svéta. Mohl byste nam
o ném néco Fict?

Ano, jedna se o originalni karibsky karneval, z néhoz
se ostatni svétové karnevaly rozsifily. Napfiklad dnes
nejvétsi karneval v Evropé, londynsky Notting Hill,
se vyvinul z karnevalu, ktery probiha kazdoroé¢né na
Trinidadu a Tobagu. Byli to migranti z Trinidadu, kte-
fi tradici karnevalu Notting Hill zacali. Mimochodem
karnevaly v New Yorku, Miami, Washingtonu a v San
Francisku maji také svij pdvod v tom nasem.

To jsem nevédél.

A byl jsi na trinidadském karnevalu?

Ne, pfed lety jsme sice s mym spoleénikem Jirkou
na Trinidadu byli, ale bylo to tyden pfed karnevalem,
a tak jsme si pouze vyzkouseli, jak se hraje na steel
pany, a to bylo véechno.

To je 8koda, méli byste se k nam tedy kvdili karnevalu
jednou vratit...

To bychom radi. Uvidime, mozna se nam to jednou
podafi.

Vzpomnél byste si, kdy jste poprvé jako dité ochut-
nal Angostura Bitters?

To nevim. Angostura Bitters nasi rodice pouzivali na
denni bazi, ale nad tim, kdy jsem je ochutnal poprvé,
jsem se nikdy nezamyslel.

A vite, kdy jste poprvé ochutnal rum? Nezalezi na
tom jestli rum Angostura, zkratka rum jako takovy.

To bylo na jednom z nasich vyletd na ostrov Svaty
Krystof, kdyz mi bylo ¢trnact. Tam jsem ochutnal rum
z Antiguy. Byl jsem daleko od domova, nebyl jsem ro-
di¢dm na ocich, a tak jsem ho mohl vyzkouget. Nebyl
to tedy rum z Trinidadu.

Vzpomenete si, jak se jmenoval?

Jmenoval se Cavalier a vyrabéla ho spole¢nost An-
tigue Distillery Ltd. Ten byl na Svatém Krystofu po-
pularni, a tak to byl prvni rum, ktery jsem v Zivoté
ochutnal. Kdyz jsem pozdé&ji dospél do véku, ve kte-
rém jsem jiz mohl kupovat alkohol, zacal jsem pit
pivo. Trinidadské pivo a pozdéji rumy Angostura Old
Oak aVat 19.

Studoval jste Univerzitu West Indies. Ta se nachazi
na Trinidadu?

Univerzita West Indies ma tfi kampusy - jeden je
v Kingstonu na Jamajce, kde se studuje zejména
medicina a geologie, druhy se nachazi na Barbadosu,
kde se studuji hlavné prava, no a na Trinidadu je hlav-
nim zaméfenim inZenyrstvi.

Napadlo vas béhem studii, Ze budete nékdy praco-
vat v rumovém odvétvi?

Ne, Trinidad je predevsim zemi ropy a plynu. Takze
studenti maji za to, Ze najdou uplatnéni v tomto od-
vétvi a budou se zabyvat rafinaci ropy, zpracovanim
plynu a podobné.

Jak jste se tedy dostal k praci v rumové destilerii?

Béhem studii jsme se chodili divat do rGznych ra-
finerii a zpracovatelskych podniki, ale nékdy také
do destilerii. J4 jsem navstivil rumovou destilerii ve
druhém roé¢niku a nikdy bych si nepomyslel, ze tam
jednou budu pracovat, protoze v tomto odvétvi je
velmi malé uplatnéni. Palirny potfebuji jednoho az
dva chemické inzenyry a to je vSechno. Kdyz jsem
ale na zadatku osmdesatych let promoval, byl Trini-
dad v recesi, coz znamenalo, Ze se ceny ropy pro-
padly o Silenych 7 az 8 dolart za barel, a tehdy se
objevil v novinach inzerat, ze destilerie Angostura
hleda nového feditele. Ja jsem se o to misto ucha-
zel a nasledoval $ok Sokl, protoze jsem tu praci
ziskal.

A od té doby pracujete pro Angosturu?

Uchazel jsem se o rdzna mista véetné téch v ropném
pramyslu. Ob¢as si mé pozvali k pohovoru, ale misto
jsem tam neziskal. Vzali mé az do Angostury.

Moina to byl tedy osud...

To nevim, ale mélo to své vyhody. Jednak se desti-
lerie nachazela asi 20 minut autem od mista mého
bydlisté a jesté k tomu v opaéném sméru, nez kte-
rym se pomalu tahly ranni dopravni zacpy. Za dru-
hé jsem zjistil, Ze je to zajimavé, pracovat v tom-
to odvétvi. Dostal jsem moznost spolupracovat
s dobrymi lidmi a navic jsem za to byl sludné placen.
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Pokud se nepletu, tak se v té dobé nachazely na Tri-
nidadu t¥i destilerie: Fernandézova, Caroni a Ango-
stura. Tedy alesponi pokud je feé o téch oficialnich.
Existuji u vas také moonshine neboli éerné palirny?

Ty tam byly vzdycky. Jejich produkty jsou hrozné, ale
néktefi lidé si mysli, Ze jsou fajn, protoZe jsou ,home
made”, a jejich vyrobctim chutnaji, protoze za né ne-
plati Zzadné dané.

V soucasné dobé je ale Angostura jedinou trinidad-
skou legalni destilerii, ktera je v provozu, zZe ano?

Ano, Caroni je zavfenda a Fernandézovu destilerii jsme
koupili.

V 17. éisle naseho ¢éasopisu jste se zminil o tom, e
jste se v profesnim Zivoté hodné nauéil od pana Go-
méze a pana Gatcliffa. Kdo vlastné byli tito panové?

Pan Goméz byl inzenyr, ktery vlastné postavil prvni
destilerii Angostura. | pfes to, Ze jsme se nikdy osob-
né nesetkali, ¢etl jsem vSe, co napsal. Podobné to
bylo s panem Gatcliffem, ktery se vénoval vyzkumu
jesté pred tim, nez pan Goméz postavil destilerii. Pro-
chazel jsem si vysledky jejich zkoumani, abych poro-
zumél jejich mysleni a naslednému stvofeni toho, ¢im
je dnes rum Angostura. Ti panové spolu s pravnukem
zakladatele, panem Robertem Siegertem, rozhodli
o tom, ze nebudou nakupovat rum, ale ze si budou
vyrabét rum vlastni.

Angostura prosperuje jako organizace diky tomu, ze
jeji majitelé véFili a stale véfi profesionalnimu vedeni.
Jednd se tedy stale o rodinny podnik, ale s profesi-
onalnim vedenim, kterého je zapottebi, kdyz chcete,
aby vas podnik rostl. Ne kazda rodina ma inzenyry.
Navic Siegertova rodina profesionalni vedeni vidy
uméla také nalezité ocenit, a tak si kazdy pfipa-
dal a ptipada, Ze je soudasti tohoto podniku. Nikdy
tady nepanovalo rozdéleni na vedeni Angostury a ty
ostatni, ale jednalo se spiSe o velkou rodinu Ango-
stura. Hodné lidi se shoduje na tom, Ze pan Siegert je
nejlepsi zaméstnavatel, a mnoho zaméstnancd, ktefi
odchazeli do dlichodu, nemélo jiného $éfa nez pana
Goméze. Ten byl velice mily a ohleduplny, a vzdy kdyz
odjel nékam na sluzebni cestu, ptivezl darky i vSem
zaméstnancim.

Také jste se zminoval o dal$ich lidech, Peteru Chen
Cheongovi a Noelu Grantovi.

Peter Chen Cheong byl €lovék, ktery mé najal. Pdvod-
ni feditel destilerie Rony Leonus totiz zemfel a Peter
Chen Cheong byl jeho nastupcem. Ja jsem byl tedy
najat na misto, které se tim padem uvolnilo, a jakoZto
vystudovany inzenyr jsem hned ziskal pozici vedouci-
ho destilerie. Nékteré véci jsem se naucil od Petera,
ale jinak jsem se také u¢il od lidi, ktefi byli pode mnou.
Jednim z nich byl Noel Grant, ktery mé chranil pred
tim, abych nevypadal jako blbec. | pfes to, ze jsem
byl vlastné jejich $éfem, musel jsem akceptovat, ze
ze zacatku védéli o provozu destilerie vice nez ja.

Dale jste se zmifoval o tom, Ze vas opravdu bavi
experimentovani s riznymi zplsoby zrani rumu a ze

jste také stal u zrodu ocefiované mezinarodni fady
ruml Angostura. Mizete nam pfibliZit, jaké experi-
menty se zranim jste mél na mysli a co bylo cilem pfi
zrodu International Rum Range Angostura?

My pracujeme v tymu. To znamena, Ze nikdo nepra-
cuje sam. Jako master distiller napfiklad musi$ znat
i praci a pozadavky blenderd. Stéle si tedy vyménu-
jeme informace a poznatky kolem destilace a zrani.
Vypalime destilat, udélame zakladni blend a ten na-
sledné monitorujeme, abychom vidéli, jak se vyviji
béhem procesu zrani. Tak tomu bylo i pfed zrodem
zmifiované fady rumd. Byli jsme to pouze my, kdo
jsme experimentovali s potenciadlem destilatu z cuk-
rové trtiny.

Rikate, Ze jste tym lidi. S tim souvisi moje dal$i otaz-
ka. Jste ¢asto na cestach a destilerie se musi bez vas
obejit. Neni moiné, aby na dva mésice prestala vy-
rabét a ¢ekala, aZ se vratite z cest. Citite se sam jako
master distiller, nebo spise jako ambasador rumu
Angostura?

Rad bych zminil, Ze mam veliké stésti, protoze néktefi
lidé z naseho tymu jsou jesté lepsimi destilatéry nez
ja sam. (Pssst, to je jenom mezi nami.) Kdyz jsem
ptisel ze Skoly, nevédél jsem vibec nic. O nékterych
vécech jsem si myslel, Ze vim, co a jak, ale nebylo
tomu tak. Byli tam lidé, ktefi na rozdil ode mne ob-
sluhovali destilaéni kotle jiz dlouha léta, a ja jsem mél
to Stésti, Ze jsem se od nich mohl uéit, protoze méli
a maji hodné praktickych zkusenosti. Nékteti z nich
neziskali formalni vzdélani a lidé jako Albert Goméz
jim ukazali, jak by se mélo destilovat. Jejich vrozena
inteligence jim nicméné dovolila i poté, co jsme de-
stilerii rozsifili a plvodni Goméziv kotel nahradili zce-
la novymi destila¢nimi zafizenimi, okamzité pochopit,
jak se ovladaji. Poté jsme najali mnoho velmi vzdé-
lanych lidi, zaroven ale také lidi s touto pfirozenou
inteligenci, diky které byli schopni nové kotle ovladat.
UpFimné si myslim, Ze by mé dnes v destilerii snad uz
ani nepotfebovali.

A jaka je tedy nyni vase role?

V soucéasné dobé pokladame za nezbytné vzdéla-
vat lidi. Mivaji totiz o kategorii rumd tak mizerné
védomosti, az si fikate, kde takové nesmysly vi-
bec slyseli. Proto na osvétu klademe takovy du-
raz - aby lidé pochopili, o co nam v Angosture jde
a kde je nase misto ve svété rumd. A to je v sou-
¢asnosti moje role v nasi spole¢nosti. Cestuji po
svété, vedu Skoleni a snazim se lidi informovat
o historii, zpdsobu vyroby a chutovych profilech
nasich rumG. Diky svym zkuSenostem ze svéta
mohu byt napomocen pfi vytvareni novych blen-
di. Blendefi jsou totiz pro nasi spole¢nost nepo-
stradatelni, takZze cestovat nhemohou. Role master
distillera je spiSe ceremonialni. V mém pfipadé
jde v podstaté o uznani mého dlouholetého pU-
sobeni v Angostufe, nez o to, ze bych snad jako
jediny védél vice nez vsichni ostatni. Je to spise
proto, Ze uz jsem stary a jsem v Angosture dlouho.



Mohu vam fici dvé véci: Jednak Ze je milé, jak jste
skromny, a za druhé, Ze vypadate diky bohu nebo
diky Angostuie velmi mladé.

Kolik lidi se dnes vlastné v Angosture vénuje desti-
laci?

Clovék, ktery povede destilaci poté, co soudasny $éf
odejde do dichodu, je stéle relativné mlady a bude
muset spoléhat na obsluhu, ktera toho vi nevyhnu-
telné vice nez on. Teorie se vzdy lisi od praxe. Néco
se mlzete naudit z knih, avsak na fakticky chod de-
stilerie vas pouha teorie nepfipravi. Kdyz jsem pred
vSemi témi lety nastoupil do destilerie, muselo se
vse pfeorganizovat. Bylo to fascinujici, ale zaroven to
byl docela chaos. Tak to tam chodilo, nicméné pan
Goméz mél jakozto inzenyr ve vécech rad poradek.
Néktefi z jeho nastupcl se zaméfovali spiSe nez na
ddslednost pfi vyrobé na to, aby méli hotovo, a to
byla chyba.

Kdyz fadné ovladnete postup a techniku, tak vyroba
rumu neni slozita. Jenomze oni tak ddsledni nebyli -
pracovali ve spéchu, coz vedlo k ledabylosti. Museli
jsme proto zadit od Uplného podatku, navratit se
k technice/inzenyrstvi, aby byl cely proces spolehli-
véjsi. Jakmile mate takovou jistotu, jakmile vse pra-
cuje tak, jak ma, mizete se vénovat jemnym detailim
a's rumem si véemozné pohravat, aby vonél a chutnal

spravné. Na to jsou potfeba jiné
dovednosti nez ty, které vyzaduje
pozice blendera. Blendefi vSe da-
vaji dohromady, vytvareji recepty,
ale prace destilatéra je zalozena
na smyslech - ty jsou pro vyrobu
dobrého rumu kli¢ové. V takové
pozici se musite naucit davéfovat
sobé samému, protoze pristroje
mohou v tomto pfipadé selhat.
| kdyz palirnik vSe spravné vypoci-
ta, rum nemusi vonét tak, jak ma.
V tom pripadé se nékde stala chy-
ba, a je potfeba vypatrat kde.

Pro Angosturu ale nepracuje pou-
ze jeden destilatér?

To ne, jeden ¢lovék tomu Séfuje,
dal$i obsluhuji stroje. Destilerie
je v chodu 24 hodin denné, sedm
dni v tydnu, takZze na misté museji
byt neustale kvalifikovani palirni-
ci, kte¥ na vie dohlizeji. Séf zase
musi rum neustdle ochutnavat,
kontrolovat jeho kvalitu a délat
rizné Upravy, aby zajistil konzis-
tentnost produktu. Vyrobit rum je
jedna véc, ale docilit toho, aby mél
pokazdé spravnou chut a aroma -
to je podstata véci.

Vase Zena Carmen mi prozradila,
Ze jste velikym fanouskem Boba
Marleyho. Zmifuji to proto, Ze
jste mél moznost studovat nejen na Trinidadu, ale
také na Jamajce. Mél jste Marleyho hudbu rad uz teh-
dy, nebo az pozdéji?

Vlastné jesté pfed studii na Jamajce. Mlj spoluzak
ze stfedni Skoly mél Marleyho ranéjsi vinyly jako
Natty Dread, to byla bomba... Dnes mam vsechny
jeho desky.

Kterou mate nejradéji?

Exodus. To je podle mé jedno z nejlepsich alb vsech
dob. Marley dokonce jednou na Trinidadu vystupoval.

Sel jste se podivat?

Sel. Bylo to ilené, stradny chaos. Letmo jsem ho
z davu zahlédl a to bylo vse.

Ale muselo to byt skvélé, ze?

To ano. Nicméné rodi¢iim jsem samoziejmé netekl,
kam jdu. Byl jsem tam sam, nikdo z mych ptatel jeho
hudbu vlastné neposlouchal.

A ten koncert byl v klubu, nebo nékde venku?

Postavili mu pédium na fotbalovém hfisti nedaleko
mista, kde jsem bydlel. Problémem bylo, ze Marley
pritahoval predevsim pochybné existence, takze se
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na koncert pfiSel podivat kazdy rastafarian a kazdy
béloch se slabosti pro marihuanu.

Ja mam rad jeho dvojalbum Babylon by Bus, skvély
zaznam koncertu. Kazda skladba je vyborna.

Je to bajeéna deska. Kdybychom porovnali Marleyho
tfeba s Beatles, tak ty taky kazdy zna, ale skoro nikde
se jejich hudba nehraje. Zatimco Boba Marleyho hraji
vSude - ma fanousky od Australie az po Aljasku.

Pfed dvéma lety jsem na Jamajce délal rozhovor
s Chrisem Blackwellem, zakladatelem Island Re-
cords. Hlavnim tématem byl jeho rum, nicméné na-
konec p¥isla samoziejmé fe¢ i na Marleyho. Vypravél
mi, jak kdysi cestoval na hudebni festival, ktery se
konal uprostfed pousté v Mali. Cestou narazil na
policistu, resp. élovéka, ktery vypadal jako policista,
a ten k nému pristoupil a podezfivavé si ho prohli-
Zel. Chris mél pry docela nahnano, ale nakonec se
ukazalo, zZe ten élovék, kterého potkal uprostied ni-
éeho, védél, kdo je Chris Blackwell. Kdyz mu Chris
potvrdil, Ze je to vskutku on, ten cizinec se rozpla-
kal, vytahl mobil a za¢al mu poustét skladby Boba
Marleyho.

To je neuvéfitelné! Jeho hudba je zkratka naprosto
nadéasova a kdekoli na svété narazite na skupinu lidi,

ktera ho zna a ktera zpiva jeho pis-
né. Mam Marleyho skute¢né velmi
rad, nicméné jsem také velikym fa-
nouskem vsech karibskych zpéva-
ké stylu kalypso. Bohuzel je Skoda,
Ze zbytek svéta tomuto zanru prilis
neporozumi. Stara skola jako Mig-
hty Sparrow, Lord Kitchener nebo
David Rudder, to vSechno jsou
svym vlastnim zpldsobem skvéli
zpévaci. Také vam povim jednu
ptihodu. Jednou jsme s manzel-
kou §li na koncert muzikanta, ktery
si Fika Black Stalin. Vystupoval na
Tobagu, odkud také pochazi, a ja
jsem na néj zkratka musel jit. Je-
nomze nakonec to dopadlo tak, ze
témér nezpival. Vite pro¢? Jakmile
chtél zacit, publikum ho prehlusi-
lo. Znali kazdé slovo zpaméti, coz
plati i o mné. Black Stalin to musel
vzdat. (smich) Tito muzikanti jsou
na rozdil od Marleyho, ktery je
znamy celosvétové, vesmés pou-
ze mistnimi umélci. Ale pro nas to
jsou vlastné hrdinové.

Ktera mista na Trinidadu &i Toba-
gu byste doporuéil nasim étena-
fum? Co by si v Zadném pripadé
neméli nechat ujit?

Rozhodné je nejlepsi navstivit nej-
prve Tobago. Je to nadherny pfi-
rodni ostrov, na kterém vas opusti
veskeré starosti. Nastoupite do auta, cestujete po
plazich a jenom si uzivate pohodu. Na Trinidadu se
musite vydat na severni pobrezi, které je v podsta-
té nedotéené. Najdete tam spoustu krasnych zatok,
jako je Maracas, Tyrico nebo Blanchisseuse. A pokud
se vam naskytne pftilezitost a mate radi pési tary, ur-
¢ité se jdéte podivat do zatoky Paria. Na nékteré za-
toky na severu se dostanete bez problému i autem,
jenomze Paria je, da se Fict, divo¢ina, kam muzete
jediné pésky. Neni to pro kazdého, ale ja mam takové
vylety rad. Jakmile tam dorazite, neni tam ani noha
- jen prazdna plaz, viny a feka. Na tuto relativné dlou-
hou cestu mé bral uz mdj otec, ja na ni bral svého
syna a ten se na ni ted' zase vydava se svymi prateli.

Takze vlastné takova rodinna tura?

Ma zZena kdysi fekla, Zze dokud nepodnikne cestu do
zatoky Paria, nebude z ni fadny €len rodiny Georges.
(smich) Ja mam takové tury velmi rad, ale neni to pro
kazdého. Hodné turistd se jezdi podivat naptiklad na
mistni karneval. V tom p¥ipadé si nesmite nechat ujit
Panorama, kazdoroéni soutéz karibskych kapel hraji-
cich na plechové bubny. To mam hrozné rad. Nejvic
si to uziju, kdyZ nejprve jenom proplouvam davem
a posloucham, jak se kapely pfipravuji, a potom se
divdm na samotné predstaveni. Dal mé jesté napada
prochazka parkem Savannah... Abych to shrnul, po-



kud mate namifeno na sever, pak urcité Maracas. Ale
rozhodné bych doporudil i jih, protoze Trinidad je vic
nez jen Port of Spain (hlavni mésto). Na jihu to vy-
pada zase Uplné jinak, odvezete si Uplné jiny zazitek.
Idedlni je poznat cely Trinidad - podivat se na sever,
potom cestovat na jih. Projedete oblasti, kde se kdy-
si péstovala tftina, dojedete do mésta San Fernando,
kde se rozviji ropny primysl, a zaroven po cesté nara-
zite na spoustu rdznych lidi.

A co navstéva Angostury?

Jisté, to je také moznost. Mlzete se tam potkat se
mnou a spoustou skvélych lidi.

Rikam to proto, Ze to neni Gpln& b&Znou praxi. Na-
priklad na Jamajce je do destilerii vstup zakazan.

Vite, plivodné, kdyz jsem byl mlady, jsem navstévni-
ky dokonce osobné destilerii provadél, bavilo mé to.
Ted' uz se jedna o komeréni zalezitost. Mame v de-
stilerii takovy vlaéek, kterym se svezete, a potom si
néco koupite v nasem obchodé. Néco takového teh-
dy vlbec neexistovalo. Nicméné budeme radi, kdyz
se zastavite, dame vam ochutnat néjaké rumy.

A co Trinidad'ané? Jsou mili, maji radi rum?

Vétsinou ano. Napada mé jedna historka... Moje ses-
tra kdysi pracovala pro Ustav pro namoftni zaleZitosti

(Institute of Marine Affairs) a mé tak trochu proteké-
né zaméstnala jako svého $oféra. Délala tehdy jeden
vyzkum, kvali kterému musela jezdit po trinidad-
skych plazich. Zjistili jsme, Ze lidé s ropou nenakladaji
pfilis opatrné - velké mnozstvi unikalo a koncilo na
plazich. Zastavili jsme se tehdy na vsech plazich jizni-
ho Trinidadu, kde bylo plno dehtu, aby mohla sestra
nasbirat a zanalyzovat néjaké vzorky. A ¢as od ¢asu
jsme narazili na mistni lidi, ktefi nam fikali: ,Neblaz-
néte, nechte toho! Pojd'te si radsi dat rum!” Opravdu
skvéli lidé.

A jak je to na Tobagu? Tam je vic Afri¢ani?

Ano, Tobago je spi$ africké. V centralnim Trinidadu
ma vétsina lidi vychodoindické koteny. Jejich pfed-
kové, posledni vlastnici pozemkd s cukrovou tttinou,
se koncentrovali ve stfedu ostrova, protoze tam se
tftiné dafilo nejvice.

A jak se daFi vasim détem?

Dafi se jim dobte, syn chce byt cukrafem.

Miij syn je raper. Dva roky po sobé vyhral Andéla,
coz je nejznaméjsi hudebni ocenéni v Ceské repub-
lice. V Zanru, ktery reprezentuje, je momentalné #1.

V tom je krasa dnesni doby. Kdyz se mé lidé ptaji, na
co jsem nejvic hrdy, odpovim, Ze na své déti. Protoze
jsou statecné.

Mate také dceru, ze?

Ano, studuje ve Spojenych statech. Nase déti maji
vazné nesmirnou kuraz. Ja byl v porovnani s nimi zba-
bély, vybral jsem si inZzenyrstvi. Doktor, pravnik, inze-
nyr... Ale raper! Na to je teprve potteba kuraz!

Kdyz byl mladsi, skola ho nebavila a ja mu fikal: ,Co
budes délat, az vyrostes? Vidyt skolu potiebujes.”
A on mi odpovédél: ,Ne, budu rapovat.” ,To snad
nemysli§ vainé,” povidam mu. ,Jestli se chce$ uizi-
vit, budes potiebovat néjakou praci.” Ale dafi se mu
skvéle. Je to vlastné skutecné narocna prace a on
tomu dava vse. Vystupovat kazidy patek, sobotu...
Nikdo se vas nepta, jak se citite, jestli jste nemocny,
zkratka tam jit musite. A to je néco, co bych ja nikdy
nezvladl.

MUj syn mél ve Skole také problémy, protoze je dyslek-
tik. Snazili jsme se mu se Zenou pomoci a pfijit s nim na
to, co by chtél jednou délat. Nesmirné se snazil, jenom-
Ze dyslexie je porucha, se kterou se musite vyrovnat,
protoze se ji nikdy zcela nezbavite. Mij syn se rozhodl,
ze chce byt cukrafem, a ja souhlasil. V dnesni dobé spo-
¢iva rodicovstvi v tom, jak se rozhodnete svoji rodinu
fidit. Je to téméF jako s firmou, v podstaté si stanovite
programové cile. Nasim cilem bylo nechat déti délat to,
co chtéji, a podporovat je v tom, co by je &inilo Stast-
nymi. Mdj otec mi jednou fekl: ,Mé&l bys studovat inZe-
nyrstvi, abys mél penize.” Neptal se mé na mé sny, mél
jasnou predstavu o tom, co bych mél délat. A ja tehdy
nemél dostate¢nou odvahu na to, abych mu oponoval.
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Co by chtéla délat vase dcera?

Studuje sociologii, ale ve svém budoucim povola-
ni je$té nema Uplné jasno. V jistou dobu chtéla byt
naptiklad pravnickou, ale ted’ se zase zacala zajimat
o socialisty. Mdj otec byl jednim z nich, tak jsme se
vlastné tenkrat dostali do vychodni Afriky. Tanzanie,
jejimz prezidentem byl tehdy Julius Nyerere, experi-
mentovala s africkym socialismem a mého otce to
nesmirné pfitahovalo.

Jak dlouho jste tam zili?

Sedm let. Otec byl Nyerereho obrovskym stoupen-
cem a nadchl se vlastné pro vSechno africké. Je to
dlouhy pfibéh. Stru¢né feéeno, chvili ho lakalo také
Zimbabwe, jenomze potom pfislo osvobozenecké
hnuti, otce nadseni opustilo a rozhod| se, Ze se vrati
zpét do Karibiku. No a ma dcera ted' také vykazuje
jisté sympatie k socialismu. Zajima se o politiku Spo-
jenych narodd a podobné.

Vite, pro¢ mi syn predtim volal? Ptal se mé, jestli
pujdeme zitra spoleéné k volbam, které se tu pravé
konaji. Pijdeme, je to potieba.

Mé déti se ted' takovymi vnitrostatnimi otazkami bo-
huzel pfilis nezabyvaji. Syn se snazi co nejvice rozvijet
ve svém oboru, ale jednoho dne by se rad vratil na Tri-
nidad a otevrel si vlastni podnik. Dcera si nemysli, ze
by tam mobhla zit. Vnima svoji roli mnohem globalnéji.
Zajima se o Spojené narody, jak jsem zminoval, a ja
se s ni nedohaduji, protoze je to Silenec. (smich) Na
druhou stranu jsem rad, Ze ma odvahu snit, a budu ji
podporovat, jak jen bude v mych silach. Pro¢ bych ji
mél vlastné v jejich snech branit? At tak pokraduje dal,
a pokud se ji nepodafi dosahnout svych vysnénych
cild, nemusi se bat, protoze ji pomdze tatinek. W
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TRADICNI
FASSBIND
SE NEBOJI

EXPERIMENTU

Zhruba pred rokem jsme prevzali do distribuce znac-
ku Fassbind, ktera je na ceském trhu dobfe znama diky
svym prvotiidnim ovocnym destilatim. Pod kridly spo-
le¢nosti Best Taste Trading, ktera Fassbind uz vice nez
dva roky vlastni, se navic pred tradi¢ni Svycarskou znac-
kou oteviraji nové moiznosti. Dikazem budiz tfeba ex-
perimenty s rdznymi typy sudd, které daly vzniknout
i nové radé ovocnych palenek. Pojdme se tedy do palir-
ny v srdci Svycarského kantonu Schwyz na skok podivat.

Text: Bara Urbanova, Foto: Radek Sevcil
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1846
FASSBIN

GENUSS MIT GEIST ———

Pocatky palirny situované ve Svycarském méstecku
Oberarth jsou spjaty s plukovnikem $vycarské ar-
mady, feditelem regionalni kantonalni banky a ho-
teliérem Gottfriedem Fassbindem, jenZ ji v roce
1846 zalozil. Rodinny podnik, ktery posléze ptevzali
jeho synové Gottfried a Joseph, od po&atku spolu-
pracoval s mistnimi sadafi a farmat¥i a zahy si vyslou-
zil povést odbornika na vyuziti ovoce k destilaci. Ta
nejprve presahla hranice regionu, poté i Svycarska
(prvni zlatou medaili palence Fassbind na svétové
vystavé v Pafizi v roce 1856 udélil Napoleon IIlI.)
a nakonec i Evropy.

Jeji vyroba vSak nadale z(stava spjata s kantonem
Schwyz, a to i pfes to, ze rodina Fassbindovych
palirnu v 80. letech minulého stoleti prodala. Sou-
¢asny majitel, jimz je uz ptes dva roky spoleénost
Best Taste Trading, vSak cti historii i tradici znacky
a rozviji uméni a know-how, které zakladajici rod do
svych ovocnych palenek vloZil. Z podnikateld pohy-
bujicich se v alkoholovém byznysu se tak stali fe-
meslni palirnici, ktefi Uzce spolupracuji s mistnimi
farmafi. Veskeré ovoce pouzité na vyrobu palenek
pochazi od §vycarskych péstiteld, hlavné téch mist-
nich, ktefi palirnu od ¢ervence az do zafi zasobuji
tfe$némi, Svestkami, kdoulemi ¢i slivami, merun-
kami, jablky a hruskami, ale také malinami. NékteFi
z nich vlastni celé sady, jini disponuji pouze nékolika
ovocnymi stromy, spole¢nym jmenovatelem je ale
vysoka kvalita plodd.

Ovocné palenky jsou v kantonu Schwyz nejen sou-
&asti historie a béZného Zivota, ale také tradiénim
lékem na nejriiznéjsi neduhy. Mistni farmafi s nimi
v minulosti adajné 1é¢ili i dobytek, a to jak vniting,
tak zevné - kravam napfiklad tfeSfiovou palenkou
smichanou se soli potirali vemena. Poditaly s tim
i zakony, jez jim ro¢né dovolovaly vypalit na kazdou
kravu 10 | ¢istého alkoholu, z néjz nebylo nutné od-
vadét dan. Kuriozitou je, Ze toto legislativni opatfe-
ni z(stava v platnosti dodnes.

CIRE PALENKY | EXPERIMENT SE SUDY

Pod zna¢kou Fassbind se dnes v Oberarthu vyrabi si-
roka skala ovocnych palenek. Jako tradi¢ni Ize ozna-
¢it fadu Eaux de Vie, ktera sestava vyhradné z &irych
palenek. Celkem je jich jedenact a nechybi mezi
nimi hruskovice, tfe$fiovice, merurikovice &i destilat

z malin, mirabelek nebo tfeba jahod. V Ceské repub-
lice je k dostani nejpopularné;jsi trio: hruska, tresen
a malina. V&hlasna je fada stafenych palenek Vielles
Barriques, ktera zahrnuje Sest ovocnych variaci - tfe-
$en, merunku, Svestku, jablko, malinu a hrusku Willi-
ams, jez co do obliby mezi konzumenty jednoznaéné
vitézi. Destilaty, vyrobené z ovoce peclivé vybrané-
ho od mistnich péstitel, nasledné zraji ¢trnact az
osmnact mésicd v dubovych sudech a jejich chut se
na zavér zuslechtuje takzvanym bonifikatorem. Jde
o ovocny destilat o 65 % alkoholu, v némz se mace-
ruje susené ovoce - vzdy stejné, jako je sama palen-
ka (tj. napfiklad do hruskovice se p¥idava bonifikator
z hruskového destilatu, v némz se macerovaly hrus-
ky, do tfesnovice bonifikator z tfesfiového destilatu,
v némz se macerovaly tfe$né, atp.).

Master distiller palirny Fassbind Josef Birgi a jeho
tym se oviem neboji ani experimentl. Napfiklad
tfeSnovici nechavaji zrat nejen v novych dubovych
sudech, ale také v sudech po portském, sherry,
whisky ¢&i rumu. Podobné experimentuji i s dalSimi
ovocnymi palenkami - k nejnovéjsim pokusdm patfi
zrani destilatu v sudu po cachage. S timto inova-
tivnim napadem exotického spojeni Jizni Ameriky
a Svycarské kvality p¥isel Stephan Kopp, jenz se ve
spole¢nosti Best Taste Trading stara o rozvoj expor-
tu. Zaroéil tak své zkuenosti a kontakty. Cast roku
totiz zije a pracuje v Brazilii, odkud cachaca pochazi.

Velmi slibnou budoucnost ma pfed sebou urdité
fada L'Héritage de Bois, ktera byla na trh poprvé
uvedena teprve v listopadu loriského roku a brzy se
snad dostane i do Ceské republiky. Jeji nazev, ktery
Ize prelozit jako Dédictvi dfeva, naznaduje hlavni
myslenku: Jde o ovocné palenky zrajici v sudech
vyrobenych ze dfeva pfislusnych stroma, jinymi
slovy hruskovice zraje v sudech z hruskového dfeva,
tfesnovice v sudech z tfeShového dfeva atp. Desti-
lat se navic lahvuje nefiltrovany a v sudové sile, jen
s pfidanim par kapek vody (tu maji ve Fassbindu
z vlastni horské studny). Vyrabi se samoziejmé
pouze v omezeném mnozstvi, pficemz kazda lahev
je ru¢né Cislovana a opatfena vSemi potfebnymi
udaji, v€éetné obsahu alkoholu. Napfiklad prvni var-
ka L'Héritage de Bois Poire Williams nalahvovana
v roce 2016 méla 56,8 % alkoholu a k dispozici
bylo pouze limitované mnozstvi 382 lahvi.
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HIMBEERGEIST - PALENKA Z MALIN - Zralé Svycarské maliny jsou macerovany po dobu esti tydni a nasledn& peclivé de-
stilovany tradi¢ni metodou a uskladnény po dobu étyf mésicl ke zrani. Vysledkem je mimotradné jemna, intenzivni palenka
s vyraznou ovocnou chuti. 41% Alc., 50 cl 1390 Ké

RIGI-KIRSCH - TRESNIOVICE - Tradi¢ni tfesfiovice, palenka s nejdelsi historii v nabidce zna¢ky Fassbind. Plody jsou velmi strikt-
né tfidény, nasledné destilovany metodou priibé&zné destilace a minimalné po dobu jednoho roku uchovany ke zrani. Destilat
ma elegantni a harmonickou chut s jemnym naznakem mandli. 41% Alc., 70 cl 1390 Ké

WILLIAMS - PALENKA Z HRUSEK WILLIAMS - Pouze zralé hrusky odrtdy Williams v nejvy3si konzumni kvalité vstupuji do
vyroby této tradi¢ni hruskovice. Plody se ru¢né vybiraji, nasledné destiluji tradiéni metodou a uchovavaji ke zrani po dobu Sesti
mésicl. Palenka ma intenzivni hruskové aroma a jemnou, vyvazenou chut. 41% Alc., 70 cl 1390 Ké

FASSBIND LES BRUTS DE FUT KIRSCH - Tresfovice stafena v tfedfiovém sudu. Palenky fady Les Bruts de Fat prochazeji
jedine¢nym zranim v sudech ze dfeva ovocnych stromd, ze kterych pochazi ovoce. Po destilaci byla palenka z tfesni nejvyssi
kvality uloZzena nejméné na jeden rok do sudl vyrobenych z tfesfiového dfeva. Toto zrani dodava palence robustni, pfijemné
intenzivni, dfevitou povahu a krasnou barvu. Destilat je lahvovan bez poufziti filtrace v sudové sile a je také vybornym spole¢-

nikem k doutniku. 54,5% Alc., 50 cl 1600 K¢
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HRUSKOVICE FASSBIND JAKO ZAKLAD NABIDKY

V Ceské republice s vysokou pravdépodobnosti jes-
Les Vielles Barriques. Vieille Poire z hrusek odrady
Williams je uz bezmala tfinact let neodmyslitelné
spjata s obéma prazskymi restauracemi Brasileiro,
jez patfi do restaura¢ni skupiny Ambiente. Serviru-
je se zde ve specialnich sklenkach na nozce, jez uz
z dalky poutaji pozornost tfemi propojenymi kalisky.
A pravé sklenka byla spolu s chuti palenky hlavnim
dlvodem, pro¢ Brasileiro kdysi zafadilo Fassbind do
své nabidky. ,Na hruskovici Fassbind jsme poprvé
narazili nékdy v roce 2004 na veletrhu Vino & Desti-
laty. Na prvni pohled nas zaujala hlavné diky ru¢né
foukané trojnozce z laboratorniho skla, do niz ji tam
tehdy nalévali. A protoze nam zachutnala i sama pa-
lenka, rozhodli jsme se ji u nas hostim nabizet. Do-
konce jsme tehdy vyrazili i do Svycarska, abychom
se podivali, kde se hruskovice vyrabi. Prosli jsme si
celym provozem, od sbéru a zpracovani ovoce az po
lahvovani. Pozdéji jsme tam zajeli znovu i s perso-
nalem, aby se také ten na vlastni oci presvédcil, ze
ve Fassbindu dbaji na prvottidni kvalitu,” Fika Radek
Macura, spolumajitel Brasileira U Radnice.

Zakladem je samozfejmé kvalita samotného pro-
duktu, ale svou roli sehrava také netypicka sklenka,
jez je klasickym ptikladem produktu vytvarejiciho
tzv. wow efekt. Tfi propojené kalisky navic byva-
ji i zdrojem zabavy, protoze se tu a tam néktery
z méné opatrnych hostd polije. ,Trojnozky si ne-
chavame vyrabét na miru. Nejprve jsme je brali od
pavodniho sklafe, s nimz jsme se setkali pfed lety
na veletrhu, pozdéji jsme ale museli poptat malou
sklarnu, ktera nam je dokaze dodavat v potfebném
mnozstvi. Jednou za ¢&tvrt roku doobjednavame
kolem 150 kusQ, ztraty jsou totiz pomérné velké,”
prozrazuje Radek Macura a dodava: ,Odezva hostt
na hruskovici byla od samého pocatku velka, a tak
jsme Fassbindu zudstali vérni dodnes. Nezviklal nas
ani trend lokalnich produktd nebo nabidka jinych
dodavatell. Co se napoju tyée, mame dnes v obou
restauracich Brasileiro dvé stézejni polozky: Caipi-
rinhu, kterou hostim nabizime hned na zacatku,
a hruskovici Fassbind, kterou jim doporudujeme
jako digestiv. Vétsina z nich uz na to ¢eka a velmi
rada si ji dava.”
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Ovocné palenky ale zdaleka nemuseji slouzit jen jako
digestiv, mohou se stat i zajimavym doprovodem
k rdznym pokrmdm. ,V restauraci Gotthard ve Svycar-
ském Goldau nam tuto skuteénost hezky prezento-
vali hlavné ve spojeni s tradi¢nimi mistnimi pokrmy,”
fika brnénsky barman Milan Bukovsky a pokraduje:
+Obecné plati, Ze ovocné destilaty jdou dohromady
dy. V Goldau nam hned po amuse-bouche servirovali
horskou specialitu - zeleninovou polévku Sunnehofer.
TreSnovice, ktera dozravala v sudu po portském, ve
spojeni se zemité&jsim krémem postavenym na zele-
ninovém vyvaru a bilém viné udélala z polévky velmi
chutné entrée. Dalsi chod, jimz byl salatek s balsa-
micem a rybi pénou, doprovazela nestafena palenka
Williams. K rybé a predevsim fedkvi¢kovym kli¢kdm
v salatu se profilové hodila skvéle. Ke $vycarské vari-
aci na teleci ossobuco jsme dostali slivovici stafenou
v sudu ze Svestkového dfeva a byla to naprosta trefa
do ¢erného. Dokonce bych se ji nebal pouzit i v omac-
ce. Zazitek z dezertu postaveného na tfesriovém sor-

betu zavrsila vyborna tfesiovice Vieille Cerise.”

Milan Bukovsky s ovocnymi palenkami rad pracuje i za
barem. ,Ze ovocny destilat neni jen zaleZitosti shotu,
o tom mé bavi hosty presvédéovat uz od zacatku, co

stojim za barem. Jasnd a ¢&istd hlavni chutova linka,
kterou ovocné palenky nabizeji, mi pfijde pro mixo-
logii dokonce velmi vhodna,” fika. Nékolik drinkd vy-
myslel i pfimo s Fassbindem. Naptiklad koktejl Kirsch
Society, ktery sestava ze 40 ml Fassbind Kirsch, 20 ml
koriaku Godet VSOP, 15 ml Campari, 40 ml $tavy z rd-
zového grapefruitu, 10 ml Aceto di vino rosso, 15 ml
vanilkového sirupu a $petky soli. ,Jde o horkosladky
aromaticky long drink, ktery propojuje klasické ingre-
dience v neobvyklé kompozici. Vyrazna tfesfiova pa-
lenka je ¢itelna po cely koktejl. Stl zjemruje hofkost
a koktejl velmi hezky osvézuje vysvétluje barman,
jenz se v Brné brzy chysta otevfit novy bar Atelier.
Mozna v ném hostiim nékdy namicha i své Rigi-groni,
jez je kombinaci 20 ml Fassbind Vielle Abricot, 30 ml
ginu Tanqueray London Dry, 30 ml bilého vermutu
Mancino Ambrato a 20 ml Amaro Montenegro. ,Chtél
jsem vytvotit vyvazeny twist na klasické Negroni. Me-
runikovy destilat i v takto umensené mife z koktejlu
nadherné vystupuje a jeho vyssi sladkost mu dodava
na robustnosti. Amaro pfidava drinku zabavny ton
a pékné se propojuje s merurikovou chuti, aniz by pfi-
lisnou hotkosti koktejl pFitvrdilo,” vysvétluje svij zamér
Milan Bukovsky a naznaduje tak dalsi cestu, jiz se mohou
ovocné palenky dostat k tém, kdo je maji v oblibé. W
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DIPLOMATICO

TRADITION RANGE - ZNOVUOBJEVENI RUMU

Firma Destilerias Unidas S.A. (DUSA) vyrabi ve
Venezuele jiz od roku 1959 kvalitni destilaty, mezi
nimiz je také cenami ovéncovany rum Diplomatico -
prémiova znacka, kterd se sebejisté prosazuje jako
jeden z nejlepsich rum0 svéta.

UNIKATNI STYL

Destilerii DUSA zalozila spole¢nost Seagram's Inter-
national, tehdy jedna z nejvétSich svétovych firem
obchodujicich s vinem a destilaty. Toto kanadské
konsorcium mélo skvélou vizi: Pfivezlo a nechalo
instalovat destilaé¢ni systém pro vyrobu bourbonu,
tzv. ,Batch Kettle” a staré médéné kotlikové desti-
la¢ni zaFizeni ze svych paliren ve Skotsku a Kanadé.
Nechali si taktéz vyrobit kontinualni destilaéni kolo-
nu uréenou k produkci rumu hispanského stylu.
Toto vyjimecéné dédictvi destilaénich pfistroju, jez
po sobé firma Seagram's zanechala, je samotnou
podstatou propracovaného procesu vyroby rumd
Diplomatico. Soucasni majitelé spole¢nosti DUSA
tento odkaz zcela pfijali. Jedna se o &tyfi venezu-
elské rodiny, které v ramci vyroby rumu a jinych
kvalitnich destilatd pokracuji v rozvoji know-how
destilerie, stejné jako standardd vysoké kvality.
Kontinualni destila¢ni kolona se pouziva k vyrobé
lehkych rumu; staré mé&déné kotlikové zafizeni k vy-
robé komplexnich té&zsich ruma a kotel ,batch kettle"”
k vyrobé rum se sttednim télem. Tato rliznorodost
charakterizuje rumy Diplomatico, a tzv. maestros
roneros spoleé¢nosti DUSA tak mohou vytvaret na-
prosto unikatni blendy.

INSPIRACE

Inspiraci byl rumu Diplomatico ¢lovék jménem
Don Juancho Nieto Meléndez, tzv. mantuano (ces-
ky ,mistni vzne$eny muz") z idoli Planas - regionu
na upati venezuelskych And. Don Juancho svého
postaveni vyuzival k rozvoji regionu a k realizaci

svych vasni: cestovani po svété a sbirani exotickych

rumu. Jeho ilustrovana podobizna zdobi kazdou la-
hev rumd Diplomatico, ¢imz je vzdavan hold jemu
a jeho joie de vivre, neboli radosti ze Zivota.

RUM DIPLOMATICO PRI KAZDE PRILEZITOSTI

Spole¢nost DUSA nedavno uvedla na trh novou
fadu rumd Diplomatico s nazvem Tradition Range,
ktera zahrnuje vlajkovou lod', ron Reserva Exclusiva
zrajiciho az 12 let a dvé Uplné novinky - Mantuano
a Planas. Mantuano je inspirovany dobrodruznou
a sofistikovanou povahou Dona Juancha. Chutovy
profil tohoto znamenité vyvazeného az 8 let zraji-
ciho rumu z néj ¢ini idealni volbu do koktejlt, jako
je napfiklad Mary Pickford. Jeho télo a komplexita
vsak oslovi i ty, ktefi piji radé&ji destilaty cisté. Pla-
nas je elegantnim a bohatym blendem rum s in-
tenzivnim profilem zrajicich az 6 let. Tento bily rum
je uréeny k pomalému upijeni, nicméné lze si jej
vychutnat i v jemnych koktejlech, jako je Heming-
way Daiquiri. Kromé frady Tradition Range vyrabi
Diplomatico také dva rumy prestizni fady Prestige
s nazvy Diplomatico Single Vintage a Ambassador.
Tyto znamenité rumy jsou vyrabéné v omezeném
mnozstvi, z téch nejexkluzivnéjsich zasob destilerie,
a dokon¢uji se v sudech po $panélském sherry.

NOVA TERITORIA

V ervnu roku 2016 vstoupilo Diplomatico do dis-
tribuce duty free. Reserva Exclusiva byla prvnim
z jeho rum, které byly k dostani na vyznamnéjsich
mezinarodnich letistich jako Pafiz, Rim, Miami ¢&i Pa-
nama. Za jednu dekadu se Diplomatico mezinarod-
né rozrostlo a je v soucasnosti dostupné na trzich
vice nez 60 zemi svéta. Je povazovano za znacku,
ktera je v kategorii prémiovych a super prémiovych
rumu jednou z téch nejlepsich a ktera méni lidské
nazirani na zminéné kategorie. Diplomatico tak na-
bizi konzumentlm znovuobjeveni rumu.




DIPLOMATICO

PLANAS

Nazev je odvozen od udoli Planas — kraje na upati And, ktery se nachazi
nedaleko destilerie rumu Diplomatico. Terroir a mikroklima této oblasti
jsou idealni na vyrobu téch nejlepSich rumi.

Prémiovy bily rum k pomalému upijeni, 47 % alk.

POPIS:

Elegantni, bohaty blend s intenzitou, jez je pro bilé
rumy atypicka. Necekana exploze chuti a vuni, které
vyvazuje lahodnd jemnost.

PODROBNOSTTI:

Vychozi surovina: melasa a med cukrové titiny
Destilace: kotlikové destilacni zafizeni, destilacni
kolona, destilace v kotli ,,Batch Kettle*

Sudy: americky bily dub, sudy po bourbonu

a sladové whisky

Stareni: az 6 let

SlozZeni blendu: 50 % silné rumy (kotlikové zafizeni),
50 % lehké a stiedné silné rumy (kolona / Batch Kettle)
Staceni do lahvi predchazi komplexni proces filtrace
pres dfevéné uhli, diky némuz ziskdva rum Planas svou

DIPLOMATICO
kti§tdlové ¢irou barvu a lahodné zakondeni. FITE ""@
RON

CHUTOVY PROFIL:
Rum svézi, tropické viné mleté kavy ¢i kokosu a ovoc-
né, krémové chuti. Diky vynikajici vyvdZenosti md rum

Diplomadtico Planas lahodné a vyrazné zakonceni.

DOPORUCENE PODAVANI:

Nejlépe si rum Diplomadtico Planas vychutndte Cisty ¢i
s ledem, ale miZze byt také skvélou hlavni ingredienc{

v delikdtnich koktejlech, jako je napiiklad Hemingway
Daiquiri.

CENA: 790 K&
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MANTUANO

Nazev Mantuano se da prelozit jako ,,mistni vzneSeny muz*‘. Presné takovy
byl Don Juancho, aristokrat, ktery se oddaval své vasni pro cestovani a ob-
jevovani novych destilati, predevsim pak rumu. Jeho portrét zdobi etikety
celé tradicni fady rumi Diplomatico, Mantuano nevyjimaje.

Prvotiidni venezuelsky tmavy rum, 40 % alk.

POPIS:

Znamenité vyvdzeny blend rumu Mantuano zraje az

8 let uvniti dubovych sudu. Ackoli z n¢j jeho chut'ovy
profil ¢inf idedln{ rum do koktejld, jeho t€lo a komple-
xita si ziskajf i ty, ktef{ ho budou pit radéji Cisty.

PODROBNOSTI:

Vychozi surovina: melasa a med cukrové titiny
Destilace: kotlikové destilacni zafizeni, destilacni
kolona a destila¢ni zafizeni ,,Batch Kettle*

Sudy: americky bily dub, sudy po bourbonu a sladové
whisky

Zrani: az 8 let

Slozeni blendu: 40 % silny rum (kotlikové zafizeni),

60 % lehké a stredné silné rumy (kolona / Batch e
Kettle) Dl PLOMA I i_[L.G

CHUTOVY PROFIL:

Uvodni aroma sugeného ovoce (napi. §vestky), dubu
a jemné kotenénosti. Chut’ je plnd komplexnich

a vyvazenych tént suseného ovoce, dieva a vanilky.
V zdvéru prijemné zakonceni.

DOPORUCENE PODAVANT:

Diplomatico Mantuano je idedlnim rumem do koktejld
plnych chuti, jako je Mulata ¢i Mary Pickford. Lze si
jej vSak vychutnat také Cisty.

CENA: 630 K¢
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RESERVA EXCLUSIVA

Nazev této vlajkové lodi ruma Diplomatico odkazuje na Dona Juancha -
jeho vysokou uroveii, dobrosrde¢nost a pusobivou sbirku napoju, jiz za
svého Zivota nabyl a o niz se rad délil se svymi prateli.

Prémiovy tmavy rum k pomalému upijeni, 40 % alk.

POPIS:

Diplomadtico Reserva Exclusiva je elegantni a kom-
plexni rum uréeny k pomalému upijeni. Snoubi v sobé
jedine¢né télo s dokonalou vyvédzenosti, diky cemuz si
ziskal rumové nadSence a odborniky po celém svéte.

PODROBNOSTI:

Vychozi surovina: predev§im medy cukrové

titiny a mensi podil melasy

Destilace: kotlikové destilacni zafizeni,

destilac¢ni zafizeni ,,Batch Kettle* a destilacni kolona
Sudy: sudy z amerického bilého dubu,

po bourbonu a sladové whisky

Zrani: a7 12 let

SlozZeni blendu: 80 % tézké rumy (kotlikové zafizeni), -
20 % lehké a stfedné tézké rumy

(kolona / Batch Kettle)

CHUTOVY PROFIL:

Komplexni aroma plné charakteru, s tony pomerancové
kiry, javorového sirupu a lékofice. Na patte sladkd chut
s tony karamelek. Svidné, dlouhotrvajici zakonceni.

DOPORUCENE PODAVANI:
Cisty anebo s ledem. Je viak také skvélou
slozkou sofistikovanych klasickych koktejlt,
jako jsou Old Fashioned ¢i Manhattan.

CENA: 850 K¢
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OURNAMENT

Narodni kolo soutéie Diplomatico World Tournament ma tretiho vitéze!
Pfred ctyrmi lety vyhral Diplomatico World Tournament Jarda Janousek,
pred dvéma roky Honza Teska a letos? O tom se rozhodovalo 7. unora
v praiském baru Cobra. Z deseti finalistu vybirala vitéze tfi¢clenna mezi-
narodni porota, a to na zakladé signature koktejlu na bazi rumu Diploma-
tico Mantuano, ktery je na ¢eském trhu naprostou novinkou. Svou roli
v hodnoceni sehral také perfect serve Diplomatico Reserva Exclusiva.

Text: Bara Urbanova, foto barmant v akei Jakub Cervenka, ostatni Dita Havrankova

Diplomatico se rozhodlo obménit svou fadu rumd
Tradition. Z pavodni sestavy zlstala pouze Reserva
Exclusiva, jiz nové doplnuje bily rum Planas a tmavy
rum Mantuano - a pravé ten sehral v Diplomatico
World Tournament vyznamnou roli. Barmani, ktefi
se do soutéze zaregistrovali, dostali exkluzivné la-
hev Mantuana uz v dobé, kdy se na ¢eském trhu
tento venezuelsky rum jesté neprodaval. Byli tak
prvnimi, kdo ho mohli ochutnat a navic z néj vy-
myslet originalni drink. Soutézni receptura kromé
minimalné 3 cl rumu Diplomatico Mantuano sméla
obsahovat uz jen pét dalsich ingredienci a jen jedna
z nich sméla byt podomacku vyrobena. Fotografii
koktejlu spolu s jeho recepturou a pfibéhem mu-
seli barmani do 4. ledna umistit na facebookovy
profil soutéze. Z tfiatficeti ptihlasenych koktejld
vybirali deset finalistd na zakladé navstévy pod-
niku a ochutnani drinku zastupci spole¢nosti UPB
spolu s barmanem Eduardem Ondrackem, jenz byl
garantem soutéze. V baru Cobra v Praze-HoleSovi-
cich se na zakladé jejich hodnoceni 7. Unora kratce
po poledni za barovy pult postupné postavili: David
Kawulok (Banker's bar, Praha), Peter Minarcic (Bon-
vivant's CTC, Praha), Vitézslav Cirok (L'Fleur, Praha),
Tomas Ricciardi (Black Angel's, Praha), Vaclav Jahn

(La Casa de la Havana vieja, Praha), Tomas Stanék
(Zluta ponorka, Ceské Budgjovice), Adnan Al-Mad-
hagi (Hemingway bar, Praha), Tomas Melzer (Cash
Only, Praha), Tomas Trnka (Hemingway bar, Praha)
a Radek Cedivoda (Modra mys, Ostrava).

PERFECT SERVE NENi JEN O COKOLADE

Za barem mél kazdy soutézici vymezen desetiminu-
tovy ¢asovy limit, béhem né&jz musel namichat dvé
porce svého signature drinku na bazi rumu Diplo-
matico Mantuano a pfedvést svou pfedstavu o per-
fektnim servisu rumu Diplomatico Reserva Exclusi-
va. Smyslem perfect serve je podtrhnout chutové
vlastnosti destilatu, povzbudit ostatni smysly a po-
ptipadé konzumenta jesté jinak zaujmout, coz v pfi-
padé porotcl nebylo vibec jednoduché. Porotu
totiz kromé Honzy Tesky, vitéze druhého roéniku
Diplomatico World Tournament v (V:R, tvofili jesté
dva rumu znali a velmi zcestovali panové - rumovy
ambasador lan Burrell a José Rafael Ballesteros ml.,
jenz je oblastnim manazerem znacky Diplomatico
pro celou Evropu a zarover synem majitele spolec¢-
nosti DUSA, ktera tento rum vyrabi. Tézkou ulohu
barmanl potvrzuji i slova Honzy Tesky: ,lan a José
objizdéji soutéze po celém svété, a tak je tfeba ¢o-



koladou jen stézi prekvapite,” fekl. Jen o ¢okoladé
to ale v baru Cobra rozhodné nebylo. Peter Minarcic
se napfiklad pokusil pomoci mechu, kvétin, vonné
esence a suchého ledu navodit atmosféru pralesa,
Adnan Al-Madhagi poroté k rumu serviroval do-
maci bananovy chleba s ¢okoladovou soli a Tomas
Ricciardi toast s vyzralym syrem a prachem z oli-
vového oleje. Tomas Melzer vsadil na sorbet z ana-
nasu a kavy a Vasek Jahn na nikaragujské doutniky.
Velmi pékny servis pro rum Diplomatico Reserva
Exclusiva vymyslel Vita Cirok - serviroval ho s le-
dem z kokosové vody a mistnost provonél parfé-
mem s nddechem &okolady a kdze.

DRINKY S PRIBEHEM A MYSLENKOU

Vita mél do detailu promysleny i svij signature drink
El Gringo. Soustfedil se nejen na pozadi nazvu Man-
tuano, ale také na ekologii a nulovy odpad. Inspiroval
se tim, Ze sama spole¢nost DUSA 100 % pevného
odpadu znovu zpracovavd, a snazil se beze zbytku
vyuzit kazdou z ingredienci. Do koktejlu napfiklad
ptidaval domaci horchatu, coz je nutri¢ni napoj ty-
picky pro $panélsky mluvici zemé (ve Vitové verzi $lo
o kombinaci éervené psenice, bilého sezamu, mandli,
skofice a tftinového cukru), a Cerstvé vymackanou

limetovou $tavu, pficemz z kase, ktera zlstala po
horchaté, pfipravil chips a posypal ho prachem vy-
tvofenym ze zbytku limetové duziny a cukru. Koktejl
navic serviroval na recyklovaném ubrousku z karto-
nu a pouzitého papiru. Z dalsich drink{ porotu zaujal
jesté tfeba Scream of the Butterfly Tomase Melzera,
ktery byl kombinaci rumu Diplomatico Mantuano
s medovou vodou a Black Walnut Bitters. Sklenka
se vyplachuje absintem a hotovy drink se zastfika-
va citronovou klrou. Mezi soutéznimi matadory se
ovsem dokazaly prosadit i dosud neokoukané tva-
fe. ,Z novackd mé piekvapil a zaujal Tomas Ricciardi.
V posledni dobé o sobé dava hodné védét a ja bych
fekl, Ze ma v soutéZich svou budoucnost,” domniva
se Honza Teska. Tomas se svym drinkem Nicolasa
ostatné hodné zaujal uz béhem nominacniho kola,
kdy k nému natodil velmi vydafené video. S obéma
soutéznimi Ukoly se vSak velmi dobfe popasovali
vsichni finalisté, a tak porota neméla vibec snadné
rozhodovani a barmani i jejich pfiznivci byli napjati az
do oznameni jména vitéze.

PERFEKTNIi ZNALOSTI, TECHNIKA | DRINK

Zatimco soutéz sama byla nevefejna a probihala
v pomérné komornim duchu, béhem vecerniho
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vyhlasovani vysledkl se holeSovicky bar Cobra za-

plnil do posledniho mista. Ceremonial pfedavani
symbolické letenky na globalni finale, které probéh-
ne v kvétnu ve Venezuele, byl totiz spojen se slav-
nostni party u prilezitosti oficialniho uvedeni rumu
Diplomatico Mantuano na ¢esky trh. Napéti vyvr-
cholilo po pul desaté, kdy na podium nastoupili za-
stupci spole¢nosti UPB a vsichni tfi porotci soutéze.
Nejprve se slova ujal Jakub Janecek, jméno vitéze
ale nakonec zaznélo z Ust Jifiho Rabela. Do mist,
kde se rum Diplomatico vyrabi, se v kvétnu podiva
Vasek Jahn z prazského baru La Casa de la Havana
vieja. ,Vasek nas presvéddil komplexnim vykonem -
znalostmi, technikou a samoziejmé hlavné drinkem.
Nebylo mu v podstaté co vytknout,” zddvodriuje
volbu poroty Honza Teska a prozrazuje i pofadi na
dalSich dvou mistech: ,Jen par bodl za Vaskem
skondil Vita Cirok a tfeti byl Tomas Melzer." A pocity
vyherce? ,Jsem vidycky hrozné sebekriticky, takze
mé prvni misto v Diplomatico World Tournament
upfimné prekvapilo. Osobné jsem na vitéze tipoval
spi§ Tomase Ricciardiho nebo Vitu Ciroka. Oba méli
promakané koktejly a velmi jistou prezentaci,” fika
Vasek Jahn a pokraduje: ,Pfisel jsem si to sem uzit,
coz se mi beze zbytku podafilo naplnit. K soutézi
jsem pfistoupil jako k praci za barem, byl jsem sam
sebou a zaroven jsem ze sebe vydal maximum. Ted'
mam skutecné vitézné pocity. Je to moje prvni vy-
hra a jsem rad, ze konec¢né vim, jaké to je! Ted' ale
vazné - snazim se k tomu vSemu pFistupovat velmi
pokorné a zlstat dal nohama na zemi. Bude mi cti
reprezentovat nasi zemi na globalnim findle a je mi

jasné, ze s pfipravami bude nutné zacdit co nejdfiv.
Musim taky podékovat celému nasemu barovému
tymu za pomoc a podporu, specialné Filipu Jancar-
kovi, ktery na mém Uspéchu nese Ivi podil.”

GENTLE ARISTOCRAT A RESERVA S DOUTNIKY

Zatimco perfect serve Vasek pojal jako parovani
rumu Reserva Exclusiva s doutnikem Perdomo
20th Anniversary Maduro Robusto, na Mantuanu
vymyslel koktejl Gentle Aristocrat. ,Vyraz mantu-
ano je mozné volné prelozit jako aristokrat nebo

gentleman. V minulosti byli mantuanové ve Ve-
nezuele brani jako potomci movitych evropskych
ptistéhovalcd. Casto byli povazovani za elegany
a bonvivany, byli to ale i obchodnici s nejriiznéjsimi
komoditami, kterym dominovalo kakao,” vysvétlu-
je svij inspiraéni zdroj a dopliiuje: ,Jde o variaci na
Sour. Mym cilem bylo, aby byl drink jemny a ele-
gantni jako mantuano. Sklenic¢ka vystihuje bohat-
stvi a luxus, proto je na ni 24karatové zlato a obe-
pind ji modry rukavek se zlatou manzetou.” Gentle
Aristocrat sestava ze 4,5 cl Diplomatico Mantuano,
1,5 ¢l domaciho guavového sirupu, 2 cl &erstvé
limetové $tavy, 2 stfikd Angostura bitters a 2 cl
cerstvého vaje¢ného bilku a zdobi se strouhanym
kakaovym bobem. ,0d zadatku jsem se snazil
nevytvaret zadny slozity drink. Mantuano je novy
produkt na trhu, a tak jsem chtél vymyslet spi$
koktejl, ktery by se dal namichat de facto vSude.
Jeho jedinou netradi¢ni ingredienci je domaci gua-
vovy sirup. Guava je v oblasti Stfedni a na severu
Jizni Ameriky bézné pouzivané a dobfe dostupné



ovoce. D4 se sehnat i u nds, a to v rGznych formach.
Ja jsem poutzil ¢erstvou guavu v kombinaci s dZzusem.
V koktejlu je mozné ji nahradit tfeba mucenkou, ale ta
je uz trochu okoukana a ani chutové to neni Uplné ono.
Dal$imi ingrediencemi jsou limeta a bilek plus kakao-
vy bob na zastrouhani - pravé kakao totiz bylo jednim
z hlavnich artikld, s nimiZz mantuanové obchodovali,
a navic se k rumu Diplomatico Mantuano skvéle hodi,”
vysvétluje tfeti ¢esky vitéz Diplomatico World Tourna-
ment. Pokud Vasek na globalnim finale ve Venezuele
uspéje, povede jeho dalsi soutézni cesta v ¢ervenci na
superfinale Diplomatico World Tournament v Londyné.
To je ale jeSté pomérné vzdalena budoucnost... |
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WAVY ISL

JAMAICA

NAVY ISLAND XO

Navy Island je maly tropicky ostrov pobliz
Port Antonio na Jamajce. Jeho nazev vzni-
kl v 18. stoleti, kdy ostrov vyuzivalo Britské
kralovské namofnictvo. Ostrov byl ve 20.
stoleti vladou uzavien a dodnes tak zista-
va jednim z nejkrasnégjsich ostrovl v Kari-
biku. Navy Island XO se vyrabi tradi¢nim
jamajskym zpisobem, kotlikovou destilaci
v malych varkach. Je to vynikajici blend vy-
branych jamajskych rumd, které zraji v tro-
pickém klimatu v sudech, v nichz byl pfed-
tim ulozen bourbon.

1020 K¢
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GOLLES ZELE - JABLECNE BALSAMICO, MALINA, KDOULE

Rada octovych 7elé Gélles piedstavuje viestranné sladkokyselé zpestfeni ku-
chyné. K dispozici je jable¢né balzamové, malinové a kdoulové. Vyrabi se z jab-
le¢ného, malinového a kdoulového octa a Eerstvé ovocné stavy. Jsou zahu$tény
ptirodnim jable¢nym pektinem, slazené jen Spetkou cukru a pfedstavuji skvélou
alternativu k ¢atni ¢i fikovému dZemu. Jsou vybornym doplitkem ke zralym sy-
rdm, vyraznym pastikam, ale i ¢okoladové péné.

189 K& (105 g)

GOD BY GODET

GOD by Godet predstavuje koriak
nového, surovéjsiho typu. Jde o ko-
fiak s vysokym procentem alkoholu
71,4 % a pfimou chuti. Byl vyroben
100% z hroznd z oblasti Fins Bois.
Po destilaci byl v pIné sile ulozen ke
zrani. Zral po dobu 4 let v 16letych
dubovych sudech z limousinského
lesa o objemu 220 litrd. Pfed lah-
vovanim nebyl do kofiaku p¥idan
karamel ani cukr, koriak nebyl mi-
chan s jinymi koraky a nebyl zfedén
vodou. Darkové baleni obsahuje
350ml lahev a dvé sklenicky.

1550 Ke

SCAPEGRACE CLASSIC A SCAPEGRACE GOLD

Spacegrace Classic je novozélandsky gin, k jehoz vyrobé se pouziva 12 rostlinnych
vytazk(: citronova a pomeranéova kira, semena koriandru, kardamom, muskatovy
orisek, jalovcové bobule, hiebigek, skofice, kira skoficovniku ¢inského a kofeny an-
déliky, lékofice a kosatce. Jeho energické chuti, jez je jemna, avSak ostra na patfe,
dominuje jalovec, pomeran&ova kdra a kofeni. V dlouhotrvajicim zakonéeni, které je
prodchnuté jalovcem, se stfida chut pomeranée a raznych kvétinovych téona.

1250 Ke

Scapegrace Gold je tzv. ,navy strength” gin s obsahem alkoholu 57 %. Je obohacen
o ,Lucky 13" tedy tfinacty rostlinny vytazek - susenou mandarinkovou kdru, kte-
ra dodava ginu dalsi citrusovou vrstvu. V suchém, ale zaroven sladkém zakonéeni
vyniknou zemité rostlinné vytazky s nadale pfetrvavajici chuti jalovce a vyraznou

chuti mandarinky. 1480 K&



LANGLEY’'S NO. 8

Jedna se o klasicky, nad¢asovy a ryze anglicky gin s vyraznym chutovym pro-
filem. Nazev No. 8 byl vybran ze dvou diivodi. Gin je lahvovan pfi 41,7 %,
coz byla sila osmého vzorku pfi finalnim ochutnavani. Shodou okolnosti je pfi
vyrobé pouzito osm botanicals, a tak vznikl nazev No. 8. Pouzité botanicals
jsou mimo jiné jalovec z Makedonie, muskatovy ofisek ze Sri Lanky, koriandr

z Bulharska, keira sladkych pomerant a citront ze Spanélska a prava skofice
z Indonésie. VSechny prochazeji pfisnou kontrolou kvality. Gin je hladky a su-
chy, s dlouhotrvajicim zavérem.

[SESFTTETRETT

LANGLEYS

0

750 K¢

LD TO

LANGLEY'S OLD TOM mGIN

Po tspéchu Langleys No. 8 byl po nékolika letech na trh uveden gin typu Old
Tom, stylu, ktery byl oblibeny v 18. a 19. stoleti. Nabizi intenzivnéjsi, lehce
sladsi chutovy profil nez gin typu London Dry. Je zvlasté vhodny do klasic-
kych koktejlt na bazi ginu, jako je napfiklad Collins. Mlze byt také zpestienim
klasického gin toniku, idedln& servirovaného s piilkou platku citronu a palkou

platku pomerance. Langley’s Old Tom je lahvovan s obsahem alkoholu 47 %. .- ——m o

TROIS RIVIERES OMAN

Agricole rhum Trois Rivieres Oman je pojmenovan po jedné ze t¥i fek,
vymezujicich Uzemi plantazi, na kterych se péstuje cukrova tftina pro
jeho vyrobu. Tento neobyejny rum je blendem 12 skvélych roé¢nikl ze
zminénych plantazi, z nichz ten nejstarsi ma vice nez 30 let. Rum prosel
dvojim zranim - nejdfiv ve vypalenych francouzskych sudech a poté ve
vypalenych americkych sudech. Bylo vyrobeno jen 2 500 lahvi, z nichz
kazda je Cislovana.

4140 KC

MILLONARIO 10 ANIVERSARIO RESERVA

Millonario 10 Aniversario Reserva byl vytvofen u pfilezitosti vyro&i deseti let od
prvniho uvedeni rumu Millonario na trh. P¥iblizné dvé tfetiny blendu tohoto rumu
tvofi rumy, které zrdly 6 let v prvné plnénych sudech, v nichz byl pfedtim ulozen
bourbon z destilerie Heaven Hill v Kentucky. Zbyvajici tfetina blendu zrala po dobu
10 let jako druhé plnéni panélskych sudli po Oloroso sherry, které pochazi z téch

L T

nejlepsich vinafstvi oblasti Jerez. Spojenim dvou druhd rumu odlisného stafi, zrani
a chuti vznikl lehky rum, jehoz chutovy profil je ale vérny rodiné rumd Millonario.
Zajimavosti je sklenéna zatka, kterou vyrobila ¢eska Preciosa. 990 K¢
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JOY SPENCE, JOHN GEORGES A DIPLOMATICO

Pani Joy Spence z jamajské destilerie Appleton ziskala na udileni cen Gol-
den Rum Barrel vyznamenani ,Nejvyznamnéjsi blender rumu za poslednich
deset let." Tyto ceny se udéluji v Londyné zna¢kam a osobam za vyznamny
pfinos rumovému primyslu.

John Georges z destilerie Angostura byl jmenovan nejlepsim ambasado-
rem urcité destilerie uplynulé dekady a cenu za nejvétsi popularitu mezi
konzumenty ziskalo venezuelské Diplomatico.

NOVY HUMIDOR A GIN & TONIC SKRIiN

Kone&né jsme pro vas otevieli novy humidor, ve kterém si v klidu budete moci vybrat
svij doutnik obklopeni vini tabakovych listll a cedrového dieva. Moderni, na dalku
ovladana technologie udrzuje pfesnou vihkost a teplotu v humidoru a vy si tak ma-
Zete byt jisti, Ze vase oblibené zna¢ky doutniky, jako je Perdomo, RoMacraft, Ageing
Room, Davidoff, Padron, Fuente a dalsi, budou vzdy idealné oSetfeny.

Na sklonku minulého roku jsme nainstalovali novou skfif, svym designem zapada-
jici do celkového konceptu nasi prodejny. Jedna se o sk¥if, jejiz obsah je vénovan
jednomu z nejpopularnéjsich koktejld, kterym je Gin & Tonic. Naleznete v ni jednak
fadu gind Tanqueray, tedy Original, No.TEN, Rangpur, Malacca a Bloomsbery, ale
také dalsi giny, reflektujici vzristajici popularitu tohoto druhu destilatu. Death's
Door, Scapegrace, Broker's, Generous, Elephant a dva giny Langley's, No. 8 a Old

libeny gin mohou namichat s prvotfidnimi toniky East Imperial.



NEJPRODAVANEJSi A NEJViC TRENDY ZNACKY

Britsky odborny &asopis Drinks International uvefejnil v lednu svij ro¢ni barovy report
2017. Ten jako kazdy rok p¥inasi zebfi¢ky nejprodavanéjsich a nejtrendovéjsich znaéek
barového svéta. Zastupci tficeti z padesati nejlepsich bard svéta a také sedmdesati bard,
které se umistilina 51 az 250 misté odpovidali na 2 otazky. Jednak ktery produkt v té které
kategorii je nejprodavanéjsi a ktery je nejvice trendy. Z bard, které se této ankety zii¢ast-
nili bylo 45% evropskych, 23% asijskych, 21% severoamerickych, 6% barl bylo z latin-
ské Ameriky, 3% z Afriky a stfedniho vychodu a 2% z Australie. Rum Zacpa, Diplomatico,
Ketel One, Tanqueray i Chartreuse jsou ve svych kategoriich jiz stalicemi v obou téchto
ukazatelich. My jsme se tentokrat zaméfili na dalSi kategorie, abychom Vam tim dali tip na
nékteré z Uspésnych ultra premiovych znadek, které rovnéz mizete najit v nasi prodejné.

DRINKS

INTERNATIONAL

BEST SELLING BEST SELLING BEST SELLING BEST SELLING BEST SELLING
BRANDS BRANDS BRANDS BRANDS BRANDS

NIKKA DON JULID BULLET FEVER-TREE SAN PELLEGRING
JAMESON DCHG MAKER'S MARK SCHWERPES PERRIER
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Pfed par mésici jsme s kolegy v baru hodnotili koktejly pro soutéz
v jednom barovém magazinu, kde nékolik barmand vymyslelo své
koktejly na téma ,uméni”. Drinky chutnaly dobfe a mély i své pribé-
hy, avsak prava podstata tématu uméni unikla a v drincich nebylo
uméni vilbec vidét.

Téma drinku, at uz je zadani jakékoliv, se mlze proje- &eni pravé pro bohyni uméni - kazdy zname &esky
vit ve slozeni drinku, v ingrediencich, v servirovani, v vyraz ,polibeni mizou”, kdy vas néco napadne. Kdyz
podstaté v kazdém kroku. Je tomu tak i pti kazdoden- mé polibila muza pfi vymysleni drinku kvartalu, roz-
ni praci v barech, pfi vytvafeni menu nebo na souté- hodl jsem se upravit véem dobfe znamy koktejl Bou-
zZich, kdy ve vSech téchto castech je potfeba vyuzit levardier, protoze v dnesni dobé jsou hotko-sladké
téma a koncept v plném rozsahu. Jelikoz moji nej- koktejly stale popularné;jsi. Kdyz se fekne boulevard,
vétsi zalibou je vymysleni koktejld, menu, propleteni pfedstavim si velice rusnou ulici plnou lidi, z nichz ka-
a spojitosti mezi jednotlivymi kroky drinku, tak aby zdy ma plnou hlavu svych myslenek a napadi a tro-
davaly smysl, rozhodl jsem se vytvofit drink inspiro- chu pfipominaji roj véel - proto jsem se rozhodl po-
vany pravé uménim. Drink jsem pojmenoval ,Muza”, uzit jako hlavni bazi smés Bulleit Bourbonu a Bulleit
coz je v lating, ktera je Uzce spojend s uménim, ozna- Rye infuzovanou medovymi plastvemi. Poté, co je




MUZA

© Martin Kincl

smés po nékolik dni infuzovdana medovymi plastve-
mi, se nasledné prefiltruje. K uméni rozhodné patti
¢aj, ktery je sam o sobé fascinujicim pfirodnim dilem,
proto je dal$i surovinou tradi¢ni hofky francouzsky
aperitiv na bazi zlutého hofce, ve kterém jsem par
hodin maceroval ¢aj ze susenych kvétd ibisku. Ten
doda aperitivu lehce trpkou a suchou ptichut a kras-
nou rubinovou barvu, kterd je jinak obchodné nazy-
vana holubi barvou krve - tento termin byva ¢asto
spojovan s obrazy. Stejné jako obrazy se nemaluji
zakladni barvou, ale smési barey, tak sladkou cast
drinku tvofi také smés sladkych vermutd. Kombi-
naci kofenitosti a sily z jednoho, lehkosti a jemnos-
ti z druhého a sladkosti a kvétnatosti z posledniho
jsem dohromady vytvofil potfebnou chut. Tak drink
bychom méli. A co servirovani? Abych v drinku pro-
pojil mixologii a uméni jako takové, rozhodl jsem se
do uméni nahlédnout a prosté si ho zkusit. Vzdy se

3cl Blend Honey Bulleit Bourbon and Rye (lidé jako v€ely - medova plastev)

3cl Infused Suze Savuer Hibiscus Tea (uméni patti k €aji, ruda barva znazorfiuje uméni)

3cl Blended Vermouth (smés chuti jako smés barev, kdyz se maluje)

Twist na Boulevardier (Boulevard - rusna ulice, lidé, myslenky)

© Martin Kincl

mi libila ruéni prace s hlinou, tak jsem oslovil umél-
kyni Zuzku a navitivil jeji Ateliér Sum na Praze 1, kde
jsem mohl svou myslenku pfeménit v umélecké dilo
a servis pro drink Muza si vyrobit vlastnima rukama.
Mixologie a nase kazdodenni prace za barem jsou
uménim samy o sobé - nékdo stavi sochy, nékdo
maluje obrazy, nékdo sklada symfonie a my délame
tohle! Pro tohle musi$ mit talent, tomuhle se musi$
vénovat kazdy den a stale se zdokonalovat a u¢it se,
tohle je totiz to nase uméni!

A
.-"’-.-
e
.z/ 5-’/ { {MdﬁV’
/ Jarda Modlik - Anonymous$S Shrink's office
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OLD
FASHIONED

Old Fashioned, symbolickd klasika nového boomu koktejlt po roce 2000,
je rozhodné nécim vic nez pouhym koktejlem. VZdyt pravé on propujcil své
jméno celé Fadé michanych ndpojd.

DEFINICE

Destilaty vSeho druhu, cukr, voda,
hotké likéry. To je definice slova
koktejl, jak byla poprvé formulo-
vana 13. kvétna 1806 v ¢asopise
The Balance and Columbian Re-
pository. A také recept na Old
Fashioned, kdysi znamy pod
nazvem... koktejl.

KOKTEJL = OLD FASHIONED

Nez dostal nazev Old Fashioned,
mluvilo se o whiskovych, gino-
vych nebo rumovych koktejlech.
Jak Sel ¢as, z koktejlu se stal Im-
proved Cocktail (vylepseny kok-
tejl), protoze k nému barmani pfi-
davali své oblibené znacky: absint,
curagao, Chartreuse...

Od 80. let 19. stoleti konzumenti,
které uz unavovala vSechna tato
vylepseni a nepfali si nic jiného
nez puvodni verzi koktejlu, zadali
k oznaleni tohoto koktejlu pou-
Zivat termin Old Fashioned, od-
kazujici na ,stary zplsob” vyroby
bez zbyte¢nych ptikras.

Text a foto: Gaylor Olivier

OLD FASHIONED:

* 6 cl destilatu

¢ 1 kostka cukru

* 3 kapky angostury

* platek/kdra pomerance
nebo citronu dle chuti

* tfesen maraschino

DATUM

Poprvé se koktejl Old Fashioned
objevil pod timto nazvem v knize
koktejld v roce 1888. Najdeme
ho ve vzacném svazku Theodora
Proulxe s nazvem The Bartender's
Manual (PFiru¢ka barmana).

SERIAL

Stejné jako je Cosmopolitan spo-
jen se serialem Sex ve mésté, Old
Fashioned vdé¢i za svou obrodu
v poslednich deseti letech sérii
Mad Men, kterou vytvofil v roce
2007 Matthew Weiner. Je to v pod-
staté napoj, ktery si vybrala jeho
hlavni postava: Don Draper.

VARIACE
Dvé nejznaméjsi variace Old Fa-
shioned, které jsou dnes moderni
klasikou, pochazeji z roku 2007.
Oaxaca Old Fashioned od Phila
Warda je zalozena na tequile
a mezcalu s agavovym sirupem.
Benton's Old Fashioned od
Dona Lee je burbon fatwashed
slaninou a s javorovym sirupem.

LEGENDA - PENDENNIS CLUB

Old Fashioned je prosluly tim, ze
ho vymysleli v Pendennis Clubu
v Louisville. David Wondrich ve
své knize Imbibe! nicméné zdu-
razfiuje, Ze prvni odkaz na nazev
Old Fashioned najdeme na stran-
kach Chicago Tribune z roku 1880.
A Pendennis Club byl otevien az
v roce 1881...

KNIHA

Pokud se chcete o Old Fashioned
dozvédét vice, mdzeme vam do-
porudit preéteni velmi zajimavé
knihy The Old Fashioned, kterou
vydalo v roce 2014 nakladatelstvi
Ten Speed Press a jejimz autorem
je Robert Simonson, novinarf pisici
pro New York Times. |







Warehouse #1 interview

Text: Bara Urbanova, foto: Michal Sula

Kdyz vloni v Miami v prestizni barmanské soutézi World Class zvitézila i
Francouzka Jennifer Le Nechet, mluvilo se hodné o tom, zZe je prvni Ze- . §
nou, které se to podafrilo. Ve skutecnosti je ale jeji vitézstvi jesté o néco

cennéjsi - dosahla ho totiz pouze po roce a pul prace za barem v ryze
koktejlovém podniku. Par dni po finale si kvuli anavé nebyla jista, zda

ma za sebou nejlepsi, nebo nejhorsi tyden v Zivoté. S odstupem ¢asu by

ho ale chtéla prozit znovu. A mozna i véechno, co nasledovalo...
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Jaky je tviij barmansky pfibéh? Jak ses k praci za ba-
rem dostala?

Tak trochu oklikou. Plvodné jsem studovala 3pa-
nélskou a latinskoamerickou literaturu a kulturu, po
skole jsem se ale zacala Zivit jako servirka. Pracovala
jsem v jedné pafizské brasserii, kde jsem se také po-
prvé postavila za bar. Michali jsme tam ale jen samé
jednoduché drinky, takze mym prvnim cisté koktejlo-
vym pUsobistém se stalo aZ pafizské Cafe Moderne.
Barmankou jsem tedy necelé dva roky a World Class
byl mou prvni soutézi. K Géasti mé presvéddcil maj ba-
rovy kolega Mido Yahi. On sam soutézil v roce 2014
a porad dokola o tom mluvil, a tak jsem se to rozhod-
la taky zkusit.

Pomahal ti Mido s pfipravou na regionalni a poté
i globalniho finale?

Midova pomoc spocivala pfedevsim v tom, ze mi byl
psychickou oporou. Diky jeho vypravéni jsem védéla,
do ¢&eho jdu, ale zadna dalsi doporuceni ani tipy mi
nedal. Ja o to ani nestala, protoze jsem nechtéla byt
nikym ani ni¢im ovlivnéna.

V éem spodivala a jak probihala tvoje p¥iprava na fi-
nale World Class v Miami?

Zpocatku jsem stravila spoustu casu premyslenim
nad jednotlivymi drinky. Hodné si piSu poznamky
ai s jejich pomoci jsem si v hlavé v§e sumirovala. Od
teorie jsem postupné presla k praxi a asi tyden pred
odeslanim receptur jsem v baru usporadala degusta-
ci. Slo mi o to, ziskat zpétnou vazbu od nékoho zvendi,
protoze kdyz je na to ¢lovék sam, dfive ¢i pozdé&ji mu
vsechno splyne dohromady. Dorazilo kolem patnacti
pratel, jimz jsem drinky prezentovala a vysvétlila je-
jich pfibéh, aby kromé ochutnani méli i potfebny kon-
text. Vétsinou se shodli a byli z drinkd nadseni, jen
v nékolika pfipadech mi doporucili chut mirné vyladit,
napriklad pfidat na horkosti a tak podobné. Pokud se
ale néktery drink zdal malo sladky nebo kysely jen
jednomu z nich, nebrala jsem to v potaz. Kdyz byly
receptury odeslané, musela jsem hodné zapracovat
na své angli¢ting, kterou jsem moc dobfe neovladala.
Hodné jsem si opakovala texty, protoze jsem porot-
ctm chtéla drinky prezentovat anglicky. Ze soutéznich
disciplin jsem se zaméfila hlavné na speed challenge,
ktera je v mnoha ohledech velmi naro¢na.

Co pro tebe v ramci globalniho finale bylo uplné

nepochybné tyden, kdy jsem spala nejméné ve svém
dosavadnim zivoté, v priméru tak tfi hodiny denné.
Globalni finale je hodné o odolnosti - barmani museji
podavat vykony navzdory stresu, Ginavé a nedostatku

byla rozhodné The Walker Blending Room, v niz jsme
naslepo degustovali rdzné whisky, jejich blend a taky
jeden koktejl. Hodné naroény byl i zavérecny Miami
Shakedown. Ono to vypada jednoduse, postavit bé-

hem ¢tyfiadvaceti hodin pop-up bar, jenze v redlu
jsme téch hodin &istého ¢asu méli tak maximalné
osm. Po vyhlaseni Top 6 totiz nasledovaly rozhovo-
ry a taky schlzka, na niz jsme si upfesiovali zadani
a prabéh zavérec¢né discipliny. Pozdé veder jsem jesté
v mistnim skladu vybirala dekorace a rano jsem si po
nékolika hodinach spanku musela nachystat ingredi-
ence na dvé sté koktejll - pfipravovala jsem si sirup,
lisovala ovocné stavy... Ze vsech Sesti finalistl jsem
nakonec z hotelu odjizdéla jako posledni, a kdyz jsem
dorazila do Ice Palace, vsichni uz méli bary postavené.
Nékdo mi ptipomnél, Ze do ptichodu poroty zbyva uz
jen hodina a pul, a mé zachvatila panika. Ale kdyz na-
konec porotci dorazili, byla jsem jakz takz pfipravena,
i pfevléct a namalovat jsem se stihla...

Jak se na globalni finale a své vitézstvi divas s od-
stupem casu?

Je to zvlastni pocit, divat se dnes na fotografie z Mi-
ami. Dva dny po globélnim findle jsem kvdili vsi té
Unavé vibec nevédéla, jestli to byl nejlepsi, nebo nej-
horsi tyden v mém zivoté. Ted's odstupem ¢asu bych
ale dala vSechno za to, abych to mohla znovu prozit.

Jak vitézstvi v tak prestizni soutézi ovlivnilo tvou
kazdodenni praci v baru a jak profesni Zivot obecné?

V kazdodennim pracovnim Zivoté se to projevilo prak-
ticky okamzité. Jelikoz mé vitézstvi bylo pomérné
dost medializovano, zacala k ndm do Cafe Moderne
chodit spousta novych hostl. Daldim daleZitym as-
pektem samoziejmé je, Ze jsem se na jeden rok stala
ambasadorkou World Class. Vic ted' cestuji, délam
prezentace a snazim se barmany inspirovat, a to ne-
jen k Ucasti v soutézi. Ostatné pravé to mé ted' pfi-
vedlo do Prahy. Vitézstvi mélo ale vliv i na mlj sou-
kromy Zivot - mam ted' jesté méné casu nez dFiv.

Stala ses prvni Zenou, ktera World Class vyhrala.

Nemyslim si. Podle mé je to spi$ otazka osobnosti,
ne pohlavi. Za idealni povazuji, kdyz je za barem bar-
man i barmanka, protoze kazdy z nich ma jiné smys-
lové vybaveni a jiny pohled na véc. Obecné se domni-
vam, ze barmanek v posledni dobé pfibyva, a vnimam
to jako velmi pozitivni vyvoj.

Véera ti bylo tficet. Umis si pfedstavit, Ze tuto praci
budes délat jesté za deset let? Nebo se vidi$ nékde
uplné jinde?

Nevim, mozna ano, mozna ne. Nepfemyslim moc
o tom, co bude za deset let, ale vim, Ze ted' se budu
chtéla mit svij vlastni podnik nebo spis nékolik. A ne-
musely by byt vSechny nutné spjaté s gastronomii,
zajimaji mé i jiné oblasti. Mam totiz rada rlznorodost
a pestrost, navic deset let je opravdu hodné dlouha
doba...

Jaké trendy momentalné ovladaji pafizskou barovou
scénu? Pred par lety byl v kurzu mezcal, mGze$ na-
$im &tenarum Fici, co v Pafizi leti v souéasné dobé?



To je pravda, pred dvéma az tfemi lety Pafiz zazivala
velky boom mezcalu a jeho obliba stale trva. Zadny
dalsi destilat uz tolik nevybocuje. Trendem jsou ¢im
dal vic riizné exotické suroviny, hlavné z Asie, a také

nizkoalkoholické koktejly. Patrny je i navrat k tradic-

nim francouzskym destilatdm. Nékolik barl, tfeba
Le Syndicat, se zaméfuje vyhradné na francouzské
produkty. Naopak kombinaci exotiky a foodpairingu
nabizi Dersou.

Do kterych dal$ich podnikti bys nam doporudila zajit?

Takovych je spousta - tfeba Gravity, ktery je otevreny
asi rok a pul, nebo Le Calbar. Ten nedaleko od Cafe
Moderne provozuji nasi kamaradi. Rozhodli se pro

zajimavy dress code: Barmani nosi bez ohledu na po-

¢asi misto kalhot pouze trenyrky. Za navstévu urcité

stoji také Baton Rouge, bar pojmenovany podle hlav-

niho mésta americké Louisiany a inspirovany mimo
jiné i voodoo.

A jaké drinky hosté najdou v koktejlovém menu
Cafe Moderne?

V nabidce mame tfiadvacet koktejll, bud' nase signa-

ture drinky, nebo twisty na klasiku. Hostdim v menu

neprozrazujeme jejich sloZeni, pouze bazi, a dalsi po-
pis je spiSe poeticky. Brzy se ale chystame predstavit
nové menu. Bude mit podobu gramofonové desky, na
niz bude kazdy koktejl reprezentovat néjaka skladba.
Existuji totiz studie o tom, Ze hudba ma vliv na nala-
du ¢lovéka a mdze naladit i jeho chutové burky - &im
vyssi toény poslouchame, tim intenzivnéji vnimame
sladkost, nizsi tony naopak posiluji vnimani slanosti.

Ktery z drinkd nejradé&ji michas a ktery si rada vy-
chutnas?

Nejradéji micham suché koktejly na bazi whisky. Pro
sebe si drinky vybirdm podle momentalni nalady
a konkrétniho okamziku. Z ovocnych mam asi nej-
radsi Pina Coladu, z hotkych Negroni, ze suchych Old
Fashioned a z dezertnich Grasshopper.

Uz jsi stihla navstivit néktery prazsky bar? Kam mas
v planu dnes veéer zajit?

Prahu jesté neznam a tim padem ani jeji bary. Dnes
vecer mé ale ¢eka hostovani v Bonvivant's a potom
se rada vypravim jesté do dalSich podnikd - ur¢ité
do L'Fleur za vasim vitézem World Class Adrianem
Michal¢ikem a kam dal, to jesté uvidim. [ |
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DIAGEO HLEDA V CESKU CTVRTEHO VITEZE

Text: Bara Urbanova, foto: Michal Sula

Lonska globalni vitézka, dva slovensti vitézové a jeden cesky se stali
hlavnimi aktéry tvodniho seminafe nového roéniku soutéze World Class
v Ceské republice. Konat se tu bude uz poétvrté a tentokrat vée pobézi
v pomérné rychlém sledu. Jména barmanu, ktefi mohou o vitézstvi zabo-
jovat, uz zname, nebot drinky pro prvni semifinale jsou jiz odevzdany. Kdo
ale do Mexika nakonec v srpnu odleti, to se dozvime az 7. ¢ervna.

Uvodni seminaf &tvrtého ro¢niku prestizni barman-
ské soutéze World Class v Ceské republice hostil
17. ledna prazsky hotel Four Seasons. Jeho hlavni
hvézdou byla lorfiska globalni vitézka Jennifer Le
Nechet. ,Pfedchozi ro¢nik soutéze s nami zaha-
joval Charles Joly, ktery World Class vyhral v roce
2015, proto nas velmi potésilo, Ze jsme letos na
Uvodnim seminafi mohli ptivitat Jennifer. Upfimné
doufdm, Ze se z navstév globalnich vitézd stane
tradice,” fika ¢esky World Class ambasador Petr
Kymla a pokraéuje: ,Jennifer byla pobytem v Pra-

ze nad$ena. Pdsobila velmi skromnym dojmem.
Mam pocit, Ze si pofad je$té naplno neuvédomuje,
¢eho dosahla a zZe je nejlepsi barmankou na svété.”
Do Ceské republiky ptiletéla, aby se s ¢eskymi bar-
many a barmankami podélila o své soutézni zkuse-
nosti, které vloni v Miami nasbirala, a také aby je
inspirovala svymi drinky a pristupem k vymysleni
receptur. V obojim je celkem nova¢kem - World
Class byl totiz jeji premiérovou soutézi a pafizské
Cafe Moderne, v némz pracuje necelé dva roky,
je jejim prvnim ¢&isté koktejlovym plsobistém.
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Petr Kymla (vpravo) s mexickym velvyslancem Pablem Macedo Ribou

OD PRIPRAV AZ PO BUDOUCNOST

V ramci prvni ¢asti své prezentace Jennifer shrnula,
na co se zaméfit pfed soutézi a na co si dat pozor
v jejim pribé&hu. Re¢ byla o znalostech a informa-
cich (od fadného nastudovani pravidel a principu
hodnoceni ptes detailni znalost pouzivanych ingre-
dienci az po povédomi o chutovych preferencich
porotcll), o soutéznich koktejlech (Uspéch podle ni
spociva v dokonalém propojeni receptury, servisu
a tématu) nebo tfeba o vystupovani pted porotou
(s dlrazem na vlastni osobnost, protoze World
Class hleda originalni osobnosti, nikoliv ,klony”
Uspésnych barmanu). Jennifer také zdlraznila, Ze
soutéz tohoto typu neni sprint, ale vytrvalostni
zavod a ze ho diky jediné discipliné nelze vyhrat,
ale Ize ho kvdali ni prohrat. Poznamenala také, ze
ji mnohdy nevyhrava talent, ale ddkladna ptiprava.
Ona sama méla plny $anon podkladd, poznamek
i ndkrest. Dobré také je naudit se ovladat stres
a najit si néco, co proti nému pomaha. Dulezita
je rovnéz pfimérena sebedlvéra - Jennifer se pry

fidila heslem: Nejsem lepsi nez ostatni, ale nikdo
neni lepsi nez ja.

Druhou ¢&ast prezentace lonska globalni vitézka na-
zvala Future Trends a zasvétila ji svym soutéznim
drinkdm. Nejprve se vratila k finalové discipliné
The Shape of Cocktails to Come, béhem niz poroté
predlozila tfi drinky spojené s problematikou ekolo-
gie a udrzitelného rozvoje. Vybrala si tfi ekologické
problémy, naznacila jejich mozna feseni a pretvofila
je do podoby koktejlu. Zatimco koktejl French Cha
No Yu odrazel problematiku globalniho oteplovani
ve spojeni s vyuzivanim geotermalni energie, drin-
kem Into the Woods naznadila Jennifer moznosti
pfirozené obnovy znecisténé pldy. Patrné nejpfi-
mocafeji ekologické téma interpretoval jeji tfeti
drink. Jelikoz odpovédi na nedostatek vody je Setfit
s ni, Jennifer pfipravila Dry Julep bez vody a ledu.
Obsah alkoholu v bourbonu snizila pomoci redesti-
lace na 30 % a drink ochladila jednak suchym ledem
a jednak roztlu¢enymi steatite rocks. Dalsi trend
Jennifer pojmenovala From the Plate to the Glass
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a vysvétlila, Ze nema na mysli tradi¢ni foodpairing,
ale vystizeni DNA pokrmu a jeho transformaci
v koktejl. Pro lepsi pfedstavu namichala svdj kok-
tejl El Taco Rojo. Vloni v Miami ho poroté pfedlozi-
la béhem discipliny Pool Party, stejné jako posled-
ni z drinkd, ktery pfedstavila prazskému publiku.
La Bayamesa reprezentovala trend nazvany Back
to Classic a $lo o twist na Cuba Libre s rumem Za-
capa, Suze, limetovou $tavou, domaci colou a Old
Fashioned bitters.

SPOUSTA PLUSU A JEDINY MINUS

Kromé Jennifer Le Nechet se do programu tGvodni-
ho seminafe aktivné zapojili jesté dalsi dva zahranic-
ni hosté se zkusenostmi z globalniho finale World
Class. Oba pusobi v bratislavském Sky Baru, ale
zatimco Marika Debnarova reprezentovala Sloven-
sko vloni v Miami, Tony Velich na soutézi zabodoval
uz v roce 2014 ve Velké Britanii. Nezavisle na sobé
se shodli na tom, Ze jejich Ucast v soutézi byla tou
nejlepsi barmanskou zkusenosti, ohromnym zdro-
jem inspirace, ale také pfilezitosti poznat spoustu
zajimavych lidi z celého barového svéta. Marika
dokonce pfipustila, Ze plivodné méla byt cesta do
Miami rozlu¢kou s jeji barmanskou kariérou, nako-
nec se ale naopak stala novym zacatkem a zdrojem

energie pro jeji dalsi praci. Tony poté jesté pFitom-
nym barmantm kratce pfedstavil sou¢asnou sloven-
skou barovou scénu a zminil se i o novych podnicich
a koktejlovém menu Sky Baru.

Slovenstina se salem rozeznéla jesté jednou, to
kdyz se slova ujal lorisky ¢esky vitéz Adrian Michal-
¢ik z prazského baru L'Fleur. Podobné jako Jennifer
nejprve shrnul svou G&ast na globalnim findle a vy-
podital plusy a minusy, které v jeho ocich soutéz
ma. (Kromé novych znalosti, kontaktl a pratelstvi
mu tfeba jesté poskytla moznost sdilet zkusenosti
a Sanci cestovat, a vzala mu jediné - ¢as.) Pfipravil
si ale také praktické rady a tipy, na co se zaméfit bé-
hem pfiprav na soutéz a na co pfimo ve finale. Adri-
anovi ovséem pfipadl jesté jeden dilezity ukol, a to
predstavit barmandm téma pro jejich prvni letosni
soutézni drink - First Taste Is with Eyes. Lorisky ¢es-
ky vitéz si pfipravil prezentaci o servisu a zdobeni
drinkd, v niz shrnul historii a sou¢asnost, a prostfed-
nictvim videa dal pfitomnym tak trochu nahlédnout
i do mozné budoucnosti koktejlovych ozdob.

SEMIFINALE PRO VSECHNY, FINALE PRO 12

Prabéh narodniho kola soutéze se kazdy rok trochu
méni. Zatimco vloni do finale postoupilo po Sesti
nejlepsich soutézicich ze dvou semifinale, letos si



obéma semifindle projdou vsichni soutéZici a bu-
dou v nich sbirat body. Do finale se dostane 12 bar-
mand s nejvyssim poétem bodl. Novinkou je také
to, ze do semifinale postoupi vSichni barmani, ktefi
se zUdastni seminafl a nasledné v pfedem stano-
veném terminu na Facebooku zvefejni svij drink
spliujici téma a zadani, nikoliv jen pétadvacet vy-
branych soutézicich jako vloni. ,Vzhledem k ros-
touci Urovni soutéznich drinkd je stale t&z&i vybirat
semifinalisty pouze podle papirovych pfihlasek. Za-
rovefl chceme dat vdem barmandm $anci prezento-
vat koktejl pfed porotou, a vyzkouset si tak, jaké to
je. Do semifinale proto pljdou vsichni, kdo nam po-
Slou drink splfiujici zadani,” fika ¢esky World Class
ambasador Peter Kymla a zaroven tim vysvétluje,
pro¢ budou letos semifinale dvoudenni. To prvni se
uskuteéni uz 19. a 20. bfezna. Porota, v niZ used-
ne Stephanie Jordan, globalni ambasadorka ginu
Tanqueray, a lonisky rumunsky vitéz Costin Gache,
bude hledat nejlepsi drinky na téma First Taste Is
with Eyes. Zkratka takové, které zaujmou uz na prv-
ni pohled. Podminkou rovnéz je, ze na né barmani
smi pouzit vyhradné tmavé baze z portfolia Diageo
Reserve, tedy rum Zacapa, whisky Johnnie Walker

nebo nékterou z fady Classic Malts, bourbon Bulleit,
poptipadé stafenou tequilu Don Julio, a to ve vSech
ptipadech minimalné 3 cl.

Na prvni semifinale navaze 21. bfezna druhy semi-
nar, jehoz podstatnou ¢ast povede Stephanie Jor-
dan. Predstaveni dalSiho soutézniho tématu bude
opét na Adrianu Michaldikovi. Zatim je tajné, uz
ted' ale vime, Ze barmani budou pracovat s Cirymi
bazemi. Na postovani receptur na facebookovy
profil soutéze budou mit ¢as do 13. dubna. Druhé
semifinale je naplanovano na 9. a 10. kvétna, nacez
findle bude nasledovat o mésic pozd&ji, konkrétné
6. a 7. Cervna. Na vitéze ¢eka na sklonku prazdnin
cesta do Mexico City, v némz se letos ocekava
na Sest desitek soutézicich. A pravé lokace globalni-
ho finale World Class byla dGvodem, pro¢ na Gvodni
seminaf v hotelu Four Seasons mezi barmany za-
vital také mexicky velvyslanec Pablo Macedo Riba.
Svou fec zasvétil Mexiku, jeho kultufe a gastrono-
mii, tequile a mezcalu, ale také pivu. Na zavér bar-
mantm kromé Stésti v soutéznim klani popral, aby
je nikdy neopustila inspirace, a symbolicky si s nimi
ptipil vyzralou tequilou Don Julio afiejo. [ |
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Spoleénost Rum & Cane predstavu-
je rumovym nadsencim fadu ,think
global, drink local” ¢ili ,myslete glo-
balné, pijte lokalné”. V poslednich
letech zastifovaly rum jiné destilaty
a mainstreamové znacky, avsak nyni
se situace méni. Nastava doba, kdy
se do popredi zajmu dostavaji rumy
z méné znamych rumovych destilerii.
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Filozofie spole¢nosti Rum & Cane, kte-
rou razi jeji zakladatel Brian Woods, je
jednoducha: ,Jsme naprosti rumovi
maniaci. Lahvujeme pouze takové
rumy, které skute¢né milujeme, a vé-
fime, Ze vas nadchnou také." Brian se
pohyboval mezi Trinidadem a Skot-
skem témé¥ deset let. Nyni cestuje po
svété, vybird sudy a objevuje skryté
poklady.

Briantv rumovy tym je diky desitkam
let zkuSenosti z odvétvi skotské whis-
ky odhodlan navratit rumu tolik po-
tfebnou reputaci. Snazi se lahvovat ty
nejkvalitnéjsi rumy uréené k pomalé-
mu upijeni - proto je zasadné nefiltruji
za studena a nepfidavaji do nich bar-
viva ani cukr. Jakmile rumy dosahnou
idealniho stari, jsou lahvovany o vyssi
sile (43-53 % alkoholu) a jsou koncipo-
vany jako rumy, které se piji Cisté, s le-
dem ¢&i pouze s nékolika kapkami vody,
podobné jako dobra skotska.

Co se zrani v sudech tyce, nékteré rumy
jsou plné zralé, jiné se vybiraji mladsi,
stileriich prochazeji tropickym statenim
a nasledné jsou ulozeny k pomalému
zrani ve skladech ve Skotsku. ,Nemame
zadna pevné stanovena pravidla - uréu-
jici je pfedevsim kvalita rumu,” Fika Brian.

Sudy maji rdzny pGvod. V Rum & Cane pouzivaji na-
ptiklad sudy ze dfeva francouzskych dubl z oblasti
Limousin, nebo poprvé plnéné sudy po bourbonu,
sudy po skotské whisky, ¢i dokonce po sherry. Je-
dinym kritériem je excelentni chut, kterou maji ru-
muim dodavat.

Brian nicméné pfiznal, Ze jedno pravidlo cti: ,Obvyk-
le nekupujeme rum od destilerii, které jsou mainst-
reamové nebo zastoupené v supermarketech. Lah-
vujeme rumy mnoha destilerii - ¢im neobvyklejsi,
tim lepsi!”

Rum & Cane cili na lidi, ktefi miluji femeslnou vyro-
bu a ktefi se neboji vyzkouset novou chut lokalnich
rumu. Nabizi dvé odlisné fady - ,Remarkable Regio-
nal Rums”, tedy nevsedni regionalni rumy, a ,Single
Barrel Range" neboli fadu rumd z jednoho sudu. Co
se tyka cen, jedna se o dostupny luxus pro lidi s chu-
tovymi poharky hledajicimi dobrodruzstvi.

+Remarkable Regional Rums” v sobé snoubi rumy
z odlisnych destilerii stejného regionu. Jedna se
o XO rumy, které maji za Ukol zachytit energii, styl
a tzv. terroir daného regionu, a jako takové jsou tedy
vzrusujici, energické, naprosto lahodné a uréené
k pomalému upijeni. ,Single Barrel Range” sbira jed-
notlivé sudy s rumem z méné znamych destilerii ¢i
ostrova. Lahvuji se, kdyZ dosahnou zralosti optimal-
ni k tomu, aby perfektné odrazely styl dané destile-
rie - trochu jako je tomu u jednosladové whisky.

Brian Woods

«Prvotfidni plvodni rumy jsou tady. Stejné jako je
tomu u jednosladovych whisky ¢&i roénikovych ko-
nakd, stoupa schopnost ocenit kvalitni destilat. Bar-
mani jsou v sou¢asné dobé z nasich kvalitnich rumd
z Karibiku, Latinské Ameriky a Asie nadseni,” Fika
Ewan Henderson, svétovy ambasador Rum & Cane.

e Kazdé vydani je pfisné limitovano a odislovano.
* Single barrel rumy se 46% obsahem alkoholu
a regionalni rumy se 43% obsahem alkoholu.

¢ VSechny sudy jsou ru¢né vybirany.

* Pouze sudy z neobvyklych destilerii ¢i destinaci jsou
vybirany pro edici Single barrel.

e Kazdy rum je perfektnim odrazem svého terroir
a neni filtrovan za studena.

* Silngjsi rumy v jinak standardnim svété ruma
s obsahem alkoholu 40 %.

e Pfirodni korkova zatka v kazdé lahvi. lkonicky tvar
lahve inspirovany nizozemskou ,cibulovou” lahvi
datovanou do pocatku 17. stoleti, ktera minimalizo-
vala rozliti béhem motskych plaveb.

»N4as rum Spain XO je zahaleny tajemstvim. V ramci
experimentu byl vyroben na destila¢ni koloné, na
které se rumy bézné nedestiluji. Na sudy se nasled-
né zapomnélo a ¢asem byly rozprodany. Kdyz jsme
je znovu objevili - 15 let po destilaci prvni varky -
pochopili jsme, Ze jsme narazili na néco Uzasného.”
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Central America XO RRR - viiné: vyrazna viné toffee, pfipaleny cukr, citronovy olej. Chut: kakao, kize, kofeni. 910 K&
British West Indies XO RRR - viné: citrusy, dusené Svestky, slaba viiné koute. Chut: vanilka, karamel, smetana. 910 K&
French Overseas XO RRR - viiné: titinovy cukr, skofice, créme caramel. Chut: rozinky, [ékofice, tropické ovoce. 910 Ké
Barbados XO - viné: jablko, dub, vanilka. Chut: vanoéni kofeni, peé¢ené jablko, maslova karamela.

1610 Ké
Nicaragua XO - viiné: koznaty kouf, prazené ofechy, muskatovy ofisek. Chut: kakao, karamel, kofeni. 1820 K&
Mimo vyobrazené lahve najdete v prodejné Warehouse #1 jesté tyto verze:
Guatemala XO - viiné: karamel, kardamom, skofice. Chut: toffee, banan, exotické kofeni. 1610 K¢
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SINGLE CASK BOTTLING

LIMITED EDITION hl(.ﬁm@-mﬂ RH“

LAMITED FOITis

LE CASK BOTTLING 1 TERED " AT r1rnr.|.nudll-

BAR BADOS XO RIM

BElL A& FrBER COLOLR

Spain XO - vlné: toffee, sherry, dusené ovoce. Chut: ovocny pudink, creme caramel, uzeny jamajsky pep¥. we
Belize XO - viiné: vanilkova pasta, rozinky, vafené jablko. Chut: karamel, tabak, hotka ¢okolada.

Trinidad & Tobago XO - viiné: kvétinova, maslova, vanilkova. Chut: éokolada, vajeény krém, maslova karamela.

Venezuela XO - viiné: ofechy, kout, toffee. Chut: pe¢ené ovoce, créme caramel, vanilkovy krém.

Jamaica XO - viiné: ananas, ibisek, kokosovy krém. Chut: tropické ovoce, créme brilée.
Panama XO - viiné: mango, kokos, bobulové ovoce. Chut: karamel, vanilka, vypalovany dub.

Spanish Caribbean XO RRR - viiné: kofeni, kout, toffee. Chut: maslo, kava, melasa.

Asia Pacific XO RRR - viiné: manuka, tropické ovoce, nové kofeni. Chut: banan, kofenény dub, créme caramel.

2 050 K¢
1820 K¢
1500 Ké
1610 Ké
1610 Ké
1820 K¢

910 K¢

910 K¢
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MNISI

ALKOHOL

Napsal Svatopluk Buchlovsky

Uméni destilace znali jiz stafi Cihané, Egyptané, Indové a mno-
ho dalsich civilizaci. Do Evropy se znalosti o destilaci dostaly
ziejmé diky kfizovym vypravam, které jinak mnoho dobrého
nepfinesly. Historie od té doby poznala spoustu rtznych ,k¥i-
Zackych tazeni” skryvajicich se pod plastikem vsemohouci-
ho dobra, ne tak davno napriklad na Balkané nebo v zemi ba-
bylonské, jez véak bohuzel v naprosté vétsiné slouzily pouze
jako zastérka skutecného cile, ktery nezfidka svétil prostredky.



Byli to zfejmé mnisi doprovazejici kfizaky, pred-
chidci pozdéjsich osvétovych dlstojnikd nebo
politrukd v armadé, ktefi nejpozdéji ve 13. stoleti
ptinesli tajemstvi destilace rovnéz do Skotska. Po-
vésti o svatém Kolumbanovi, ktery Gdajné ptinesl
tajemstvi vyroby whisky do Skotska jiz v 6. stole-
ti z Irska, nebo dokonce Uvahy o ranéjsich znalos-
tech alchymie whisky ve Skotsku nejsou historicky
dolozeny. Jisté napriklad je, Zze v zachovanych pi-
semnych zpravach Riman® neni o skotské whisky
ani zminka. Zatimco u vina se odbornici viceméné
shoduji, ze jeho kolébkou jsou jizni svahy Kavkazu,
u whisky se nazory rdzni. Jednu véc v8ak maji vino
a whisky spole¢nou. Za whisky - a nejen za ni, ale
také za rozvoj péstovani vinné révy - totiz vlastné
nejvice vdé¢ime klasternim mnichdm. Kdykoli né-
jakého, zejména v tradi¢nim habitu, spatfim, vzpo-
menu si na tuto skute¢nost a vzdam jim za tento
pocin obvykle pti prvni pfilezitosti dik tim, Ze vypiji
jednu dvojitou Stamprli. Dvojitou proto, ze vidyc-
ky piji dvojitou. Skoda jen, ze nebydlim ve Vatikanu
a rovnéz ze se ve svém prazském bydlisti pobliz
Bfevnovského klastera, kde jiz v 10. stoleti bene-

diktin&ti mnisi péstovali vinnou révu a vyrabéli vino,
posledni roky nachazim tak zfidka.

Byli to Udajné pravé benediktindti mnisi, ktefi si -
podle nékterych pramend - v italském mésté Saler-
no pfiblizné v dobé, kdy zanika nase Velkomoravska
Fise, tedy v 11. stoleti, osvojili (pravdépodobné
prevzali) uméni destilace. Nejznaméjsi z nich byl
Michael Scott, pdvodem ze Skotska, ktery Zil v le-
tech 1175-1232, tedy ponékud pozdéji. Napsal kni-
hu Ars Alchimiae, v niZ poprvé zmifuje destilova-
ny alkohol jako Aqua Ardens. Scott rovnéz prelozil
alchymistickou knihu perského ucéence Muham-
mad ibn Zakariya Razi (latinsky Rhazes) nazvanou
Liber Lumnis Luminum. Mimochodem na sklonku
svého zivota se mél vratit do Skotska. Frantiskan-
skym knézem byl Arnauld de Villanova, ktery jako
vlbec prvni na pocatku 13. stoleti pouzil oznaceni
aqua vitae (voda Zivota) a podrobné popsal proces
destilace v knize Liber de Vinis (Kniha o viné). Stej-
né jako pozdéji jeho zak, frantiskansky mnich Ray-
mond Lully, poprvé poutzil pro destilat slovo alcohol
a oznadil alkoholové vino jako ,consolatio ultima
corporis humani” (nejvétsi Utécha lidského téla).
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Destilaci se zabyval rovnéz dalsi frantiskansky knéz,
Robert Bacon (1212-1294), ktery pusobil na univer-
zitdch v Oxfordu a Patizi (Sorbonna), a dominikan-
sky mnich Albertus Magnus (1206-1280), vyucujici
na univerzité v Koliné a pozdéji rovnéz na patizské
Sorbonné. Ostatné rozvoj vinafstvi se v mnohych
zemich, véetné Moravy, odehraval pod patronaci
klasternich ¥ada (feholi), a to z prozaického divo-
du: Ke msi bylo zapotfebi vino. Oviem nejen ke msi,
nebot napfiklad benediktinsti Feholnici dostavali
navic pravidelny p¥idél vina (hemmina) v mnozstvi
ptes pul litru denné.

U kofend dnesnich vin z Chile, Argentiny a z dal-
gich plvodné 3panélskych kolonii v Americe stali
zase jezuité, ktefi Sifili kfestanskou viru a dbali na
disledné dodrzovani véech Ukond p¥i msi svaté.
Naptiklad v roce 1556 jezuitsky knéz Juan Cedron
zalozil prvni vinici v argentinské oblasti Cuyo. Fran-
tiskansky misionaf, pater Junipero Serra, plivodem
z Mallorky, zase pfivezl ze Spanélska do Kalifornie
sazenice vinné révy a zfidil zde v roce 1769 prvni vi-
nici. Jméno svého Fadu nese nejstarsi a nejznaméjsi
francouzsky likér Bénédictine s vytazky celkem z 27
raznych bylin a kofeni, jehoZ autorem byl v roce
1510 mnich Dom Bernardo Vincelli (pdvodem Be-
natéan) z klastera Fécamp v Normandii (na trhu je
od konce 19. stoleti, nebot jeho vyrobu v roce 1863
obnovil Alexandre Legrand). Inicidly DOM na etiketé
ale nemaji souvislost s jeho jménem, je to zkratka
latinského Deo Optimo Maximo (Bohu nejlepsimu
a nejvétéimu), co? je motto Radu svatého Benedik-
ta. Tento likér se vyrabi ze ¢ty soudasti, pficemz tfi

jsou vysledkem destilace (dvé dvojité a jedna jed-
noducha) v médéném kotli s kratkou Sestiplatovou
kolonou a &tvrtd je macerace citronové kary a va-
nilky po dobu $esti mésicG v neutralnim alkoholu.
Slovo dom znamena ve francouzstiné u benediktinG
néco jako cirkevni spravce (procureur), coz je titul
odvozeny od latinského dominus, kterym byli ozna-
¢ovani benediktinsti mnisi jako vyjadfeni Ucty.

Také Gdajny vyndlezce Sampariského, alespoi po-
dle legendy sponzorované v nemalé mife firmou
Moét & Chandon, Dom Pérignon (kfestnim jménem
Pierre), soucasnik francouzského krale Ludvika XIV.,
byl benediktinskym mnichem v klastete Hautvillers
u mésta Epernay. Ostatn& pravé po ném je nazvano
slavné S8ampariské, které se vyrabi od roku 1936. Ve
staré Ucetni knize této firmy mdzeme nalézt zapis
o tom, ze v roce 1791 prodala 100 lahvi Sampariské-
ho do Cech; nebudeme se ani divit, kdyz zjistime,
ze bylo uréeno prazskému arcibiskupovi, jimz tehdy
byl Antonin Petr Pfichovsky z Pfichovic. Cisterciacti
mnisi v kladtefe Aiguebelle zadali v poloviné 18. sto-
leti vyrabét stejnojmenny likér (Udajné na bazi re-
ceptu z 13. stoleti), ktery o nékolik desetileti pozdéji
zménil jméno na dnesni Eyguebelle. To proto, aby
nedochazelo k zaméné a véfici mozna neméli nepa-
uvedli na Spanélsky trh herbalni likér, jehoz nazev
Carmelitano nenechava nikoho na pochybdach, kte-
rému fadu patfily klasterni zdi, za nimiz vznikl.

Benediktinské fadové sestry staly u zrodu dnes
slavného francouzského Zlutého vina (vin jaune)
Chateau-Chalon, které je specifické tim, ze se po
dokvaseni pfecerpa do sudd, jez se na Sest let zape-
Ceti. Na viné se pak vytvofi kvasinkova vrstva, i kdyz
- na rozdil od jinych - vino neni dolihovano. Benedik-
tin&ti mnisi v klastefe Buckfast na okraji Dartmoor-
ského narodniho parku v jihozapadni Anglii dodnes
vyrabéji likérové vino Buckfust Tonic Wine, které je
pro svoji vice nez pfijatelnou cenu v uréitych vrst-
vach velmi oblibené. Autor receptury pro pfipra-
vu portského vina pfimichanim vinného destilatu
(aguardente) do kvasiciho hroznového mostu byl
koncem 17. stoleti zase opatem klastera Lamego,
nachazejiciho se nedaleko mésta Pinhdo v sever-
nim Portugalsku. Bratr Emmanuel, misionaf fadu
maristl, namichal roku 1857 v klastefe ve francouz-
ském mésté St. Genis Laval z vytazkd 33 bylin likér
L'Arquebuse de I'Hermitage. Jerome Maubec, apa-
tykar ve francouzském klastefe Chartreuse, v roce
1737 rozlustil tdajné velmi stary recept z roku 1605
a stejnojmenny likér ze 130 bylin, ktery dodnes vy-
rabi mnisi ve francouzskych Alpach, byl na svété.
Existuje rovnéZ fada destilatd nesoucich ve svém
nazvu jméno cirkevniho hodnostare, napfiklad
Cardenal Mendoza, coz je brandy de Jerez od firmy



Sanches Romate Hnos., které bylo nazvano podle
skute¢ného kardinala, arcibiskupa ve znamém pre-
krasném mésté Toledo a pozdéji primase $panélské
katolické cirkve z 15. stoleti, jenz se velkou mérou
zaslouzil o porazku Maur.

Benediktini zaloZili slavnou vinici Schloss Jo-
hannisberg (odriida Ryzlink rynsky), tycici se nad
strmym svahem feky Ryn, kterou po porazice Na-
poleona Bonaparte daroval rakousky cisaf svému
kancléfi Metternichovi, jenz se u nas netésil pfilis
dobré povésti. Vino Pinot Gris se v Madarsku na-
zyva Szlirkebarat (Sedy mnich), a to podle barvy
plastd z pfirodni viny, do nichz se oblékali mnisi
cisterciaci (vydélili se v roce 1098 z benediktinské-
ho fadu a podle svého sidla, klastera Cistercium,
Citeaux ve francouzsting, v Burgundsku, odvodili
své jméno), ktefi tuto odridu zadali ve 14. stoleti
vysazovat na svazich kolem jezera Balaton. Stejnou
feholi byl zalozen klaster Eberbach s vinici Stein-
berg, dodnes proslaveny ptedevsim Ryzlinkem
rynskym a kazdoro¢nimi aukcemi vin, dale proslula
vinice Clos de Vougeot v Burgundsku. Mimocho-

dem pokud v Burgundsku narazite na nazev vinice
zadinajici slovem Clos, pak vézte, ze se jedna pUl-
vodné o klasterni, nej¢astéji benediktinskou pddu.
Za vynikajici vina ze $panélského regionu Priorat
téz vdé¢ime mnichim z kartuzianského klastera
La Cartoixa D'Escaladei (v ptekladu znamena Scho-
disté k Bohu). Ostatné pfedstaveny tohoto klastera
se tituloval prior a Uzemi k nému pattici se oznaco-
valo jako priorat. A pokud nékdy budete v Provence,
nezapomernte navstivit malebny klaster Abbaye de
Lérins a ochutnat zde skvélé vino Cuvée Saint-Salo-
nius (odrdda Pinot Noir), coz je opravdu excelentni
vino, i kdyz to cisterciaci podle mého nazoru trochu
s cenou za lahev (200 eur) pfehanéji.

Prikopnikem vina¥stvi na Novém Zélandu byl na
pocatku 19. stoleti zase anglikansky knéz Samuel
Marden, jenz nelibé nesl Spatné zasobovani fran-
couzskym vinem, portugalskym portskym a $pa-
nélskym sherry ze starého kontinentu. Znamé
italské vino Lacrima Christi z vinic na Upati Vesuvu
(z odridy Coda di Volpe, coz znamena ,li§¢i ocas”)
pak vdé¢i za svij vznik i jméno jezuitdm. Nemohu si
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pomoci, ale ja si vzdy p¥i zmince o této sopce vyba-
vim vynikajici ro¢nikova portska vina (Vintage Port)
z Quinty do Vesuvio od firmy Symington, jednoho
z nejvyznamnéjsich producentd kvalitniho portskeé-
ho. Dominikansky mnich pater Jean-Baptiste Labat
na sklonku 17. stoleti vyznamnym zplsobem zdo-
konalil destila¢ni kotle na vyrobu rumu na ostrové
Martinique, tehdejsi francouzské kolonii v Karib-
ském mofi. Na jeho pocest palirna Poisson na ost-
rové Marie Galante nazvala jeden ze svych vyrobkd
Rhum du Pére Labat a ten patti k velmi dobrym bi-
lym karibskym rumdm. Na stejném ostrové v polo-
viné 18. stoleti zalozil palirnu rumu pater Edmond
Lefebure a nazval ji Saint James. Dodnes z ni pocha-
zeji snad jedny z nejlepsich rumd vibec. Na druhé
strané venezuelsky rum Santa Teresa ani rum Six
Saints z Grenady nemély za sudi¢ky feholniky, a¢-
koli jejich jména k tomu svadéji. Na konci tficatych
let 15. stoleti, tedy zhruba deset let pfedtim, nez
se ruska pravoslavna cirkev stala autokefalni, tedy
opravnénou sama jmenovat svého nejvyssiho pred-
stavitele, patriarchu, byla jeji delegace na navstévé
Italie. Z tamnich klasterd si pfivezla do Ruska uméni
destilace, které tam do té doby bylo neznamé, ¢imz
prispéla ke zrodu fenoménu vodky. Ostatné prvni
zminka o destilaci (vina) v Irsku pochazi z pera irské-
ho biskupa Richarda Ledreda, a sice v knize The Red

Book of Ossory, jez se datuje do roku 1324. Na za-
kladé analyz nékterych pisemnych dokumentd lze
hypoteticky odvodit, Ze destilaci se vénovali mnisi v
irském klastefe Saint Rhuadan of Lothra v Tipperary
jiz kolem roku 584 naseho letopoctu.

Jak uz jsme zminili, néktefi badatelé vyslovuji do-
mnénku, Ze uméni destilace se mohlo dostat do
Skotska ze sousedniho Irska. Poukazuji pfitom na
skuteénost, ze mezi irskymi pfistéhovalci na neda-
leky ostrov Islay bylo v roce 1300 rovnéz nékolik
rodin z klanu MacBeatha (poangli¢téni Beatons), ze
kterého se dédi¢né rekrutovali [ékafi skotského kra-
lovského dvora a aristokracie. P¥isli spolu s princez-
nou Agnes O'Cathain (stala se manzelkou Anguse
Oga, lorda z Ostrovl), ktera s sebou pfivedla Iékafe
Padraiga (Patricka) MacBeatha. Zajimavé je, ze se
plGvodné usidlili na ostrové pravé v misté, kde se
dnes naléza palirna Kilchoman, ktera ostatné uved-
la na trh jiz nékolik destilatl s timto nazvem. A po-
tom Ze historie nema své vyvojové kruhy!

Podobnych pfikladG dosvédiujicich blizky vztah
mezi alkoholem a tehdejsi cirkvi existuje cela
fada, véetné skotské whisky. Neni bez zajimavos-
ti, ze z kolébky hinduismu, z Indie, pochazi vibec
nejprodavanéjsi rum, ktery nese jméno Old Monk.
Koneckoncl u kofend palirny Miltonduff stali bene-
diktinsti a v ptipadé palirny Strathisla dominikansti
mnisi. Michana whisky Highland Abbey vyrabéna
firmou Whyte & Mackay pro stacirnu Co-operative
Wholesale Society, stejné jako Abbot's Choice a Ye
Monks od spole¢nosti Diageo, nam svymi nazvy
davnou vazbu na uéené klasterni feholniky neustale
ptipominaji. Je zndmo, Ze pravé oni byli viibec pro-
sluli svym veskrze pozitivnim vztahem k jidlu a piti.
Z konce 17. stoleti se dokonce dochovalo kazani
skotského duchovniho Jeremyho McDermotta, ve
kterém véficim sdéluje, Ze ,umirnéné a rozumné
kazdodenni piti whisky je spravna cesta k dosazeni
blazenosti”. Ostatné tato slova upevnuji moje ni-
terné presvédceni, ze obéma nohama pevné a ne-
ochvéjné kra&im po jiz dobfe proslapané magistra-
le. Pokud se zamyslime nad tim, jaké neduchovni
potéseni mladym muzdm mohly fehole nabidnout,
dospéjeme k zavéru, Ze alkohol v nejriznéjsich for-
mach mezi né mohl bezesporu patfit.

Za zaznamenani stoji, Ze cirkev upravila svij vztah
k alkoholu az tehdy, kdyz jeho velka konzumace za-
¢ala zplUsobovat socialni problémy ve spole¢nosti.
Zdaleka to vSak neznamenalo, Ze by duchovni byli
odtrzeni od realného Zivota svych véficich. O tom
svéd¢i mj. i pfiklad z katolického Irska, kde whiskey
Redbreast ziskala a dodnes ma lidovou pFezdivku
Priest's bottle, nebot ji bylo mozné tehdy vidét na
kazdé fafe. Rugeni klasterd ve Skotsku v prvni po-
lovin& 16. stoleti (1539) v obdobi reformace, i kdyz



nemélo tak nasilné formy jako v Anglii, vedlo k roz-
Siteni a zlidovéni destilace, protoze pravé propusté-
ni mnisi, jichz bylo podle nékterych udajl az kolem
deseti tisic, ¢asto vyuzivali svych védomosti a vé-
novali se ranhoji¢stvi a Iékarenstvi; paradoxné tam
tehdy patfila také ptiprava whisky jakozto univer-
zalniho léku na rdzné neduhy. Plnila Ulohu aneste-
tika pfi bolestech zubd i jinych zdravotnich potizich,
podobné jako se s tim mnohde dodnes setkavame
v pfipadé moravské slivovice, ale ¢asto byla pojima-
na rovnéz? jako jediny prostfedek p¥i rlznych epide-
miich, naptiklad moru. Ostatné od roku 1505 mél
v Edinburghu vice nez na padesat let monopol na
destilaci a prodej aqua vitae cech ranhoji¢a (Guild
of Surgeon Barbers), zatimco francouzsky kral Lud-
vik XIl. udélil v roce 1514 monopol na vyrobu palen-
ky (eau de vie) zase cechu vyrobcl octa. Avsak ne-
budeme daleko od pravdy, kdyz pfipustime, ze jesté
pocatkem 16. stoleti se skotsky destilat konzumo-
val daleko vice jako |Iék nez jako napoj pro potéseni
ducha a téla. Whisky tak byla od prvopodatku svym
zplUsobem spojovana se zazraénymi ucinky, nabo-
Zzenskymi a alchymistickymi myty, tajemnem i ritu-
aly. A dokonce jesté v moderni dobé mnozi lidé na
Skotské vysoc&iné véFi v jeji zazraénou moc. Dnes si
mozna ani neuvédomujeme, Ze to byla pravé nabo-
zenska reformace, kterd vyrazné ptispéla k rozsifeni
paleni whisky ve Skotsku.

Prvni materidlovy historicky pramen potvrzujici,
jak byla tehdy destilace na britském souostrovi
rozsitend, je kralovsky dekret z po&atku 14. sto-
leti, ktery zakazoval ptipravovat slad z obili kvi-
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li obavam pfed hladomorem. Anglicky kral asi
znal aZ pFilis dob¥e své poddané, kteti by na pivo
a destilaty zuzitkovali veskeré obilni zasoby kra-
lovstvi. Whisky je pisemné doloZena pouze néco
pfes 500 let: 24. srpna 1494 dostava mnich John
Cor z opatstvi Lindores (nedaleko dnesniho més-
ta Newburgh v hrabstvi Fife) od skotského krale
Jakuba IV. osm bolls neboli véder sladu, aby pro
néj vyrobil aqua vitae, coz bylo méfeno dnesnimi
vahovymi jednotkami podle nékterych odbornikd
kolem ¢&tyf metrickych centd, néktefi uvadéji do-
konce ¢&islo vice nez dvojnasobné (870 kg). Zkratka
bylo to takové mnozstvi, které stalo za to, aby jej
kralovsky kronika¥, nebo ptfesnéji u¢etni peélivé za-
psal. Existuji mimochodem domnénky, Ze pravym
ucelem tohoto destilatu nemusela byt konzumace,
nybrz alchymistické pokusy. V literatufe se ¢asto
uvadi, ze John Cor byl benediktinskym mnichem,
ale ve skute&nosti byl &lenem tironensianského
fadu (8lo o Fad reformovanych benediktint), ktery
dostal své jméno po klastefe Tiron ve francouzské
Normandii, odkud také mnisi p¥isli ve 12. stoleti do
Skotska. Pravé Normandie je zemi jiného slavného
alkoholu - vyrabi se zde calvados, coz ve mné pou-
ze utvrzuje nazor, ze alkoholové prisediky vytva-
Feji v historii nami dosud nepoznany vicerozmérny
obraz. Pravé oslavy pétistého vyrodiprvni pisemné
zminky o skotské whisky v roce 1994 byly vyznam-
nym impulzem pro rozvoj zejména jednosladové
whisky, ktera byla do té doby v pozadi. A skotska
whisky se tak pravé i diky této své prémiové kate-
gorii zaslouzené stava kralovnou destilatd! |
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O tom, zZe vybuduji vlastni desti-
lerii na vyrobu whisky, uvazuje
bezesporu nespoéet milovniku
tohoto destilatu, avsak malo-
kdo si néco takového miize do-
volit. Mnoho z téch, ktefi se o to
v minulosti pokusili, nakonec ne-
uspélo. Proto v historii skotské
whisky narazime na plno pou-
hych struénych zminek o kon-
cernech, jez kdysi ztélesnovaly
ambice odhodlanych jedinct, f e 4
avsak brzy zanikly, protoze tito

lidé zkratka nevytrvaliaz do kon- \

ce. Harold Currie (1924-2016) 3 ¥
byl jednim z téch, kterym se "
tento sen podafilo uskutecnit.
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Harold neboli Hal, jak se mu bézné Fikalo, byl jed-
nim z péti déti, jez se narodily do rodiny liverpool-
ského namotnického obchodnika. Vzdélani ziskal
na Gymnaziu sv. Markéty a nasledné byl pfijat na
vysokou $kolu v Liverpoolu, kde studoval ekono-
mii. V. mladi zpival v kostelnim sboru, naudil se
znakovou fe¢, jejiz pomoci se dorozumival s prateli
béhem kazani, a dokonce trénoval i praporkovou
abecedu, aby se mohl z nabfezi loudit s otcem,
kdyz vyplouval na mofe. Jako maly chlapec byl
roku 1939 evakuovan do severniho Walesu, a kdyz
o tfi roky pozdéji dosahl 18 let, vstoupil do armady.
Protoze ho fascinovaly tanky, narukoval ke Kralov-
skému obrnénému sboru, a kdyz se se 7. obrnénou
divizi Poustnich krys navratili z Blizkého vychodu,
stal se roku 1944 ¢&lenem 4. pluku Londynskych
ostrostfelc.

Hal byl jednim z vojaka, ktefi se dne D (resp. den
po ném - 7. ¢ervna 1944) vylodili v fadach Ost-
rostfelct na plazi Gold v Normandii. Podle slov
jeho syna Paula valka naprosto zménila Haldv po-
hled na svét - vidél poté pred sebou spoustu moz-
nosti. Dne 16. Fijna 2015 ziskal od francouzského
konzula generdla Emmanuela Cochera v Glasgow
City Chambers (sidlo tamni méstské rady) vyzna-
menani Légion d'Honneur, a byl tak formalné oce-
nén za svij pfinos béhem druhé svétové valky.

-1

Harold Currle na konci druhé svetove valky v Berllne v roce 1945.




Po demobilizaci za¢al Hal pracovat pro firmu Rig-
by & Evans, obchodniky s vinem a destilaty. Zde
ziskal patfi¢né védomosti a ¢asem se stal pravou
rukou generalniho feditele Arthura Stirlinga.

Dne 27. kvétna 1950 se Hal oZenil s Barbarou Cartwri-
ghtovou, se kterou se seznamil na tanec¢ni zabaveé,
a spolu se odstéhovali do hrabstvi Cheshire. BEhem
nasledujicich 13 let se jim narodili étyfi synové: roku
1951 John, 1953 David, 1961 Andrew a 1964 Paul.
Andrew a Paul hrali v budoucnu dilezitou roli v za-
loZeni a pocateénim vyvoji destilerie na skotském
ostroveé Arran.

Kdyz byla Arthuru Stirlingovi roku 1960 nabidnuta
pozice jednoho ze dvou vykonnych Fediteld britské
pobocky firmy Seagram se sidlem v Londyné, neva-
hal a Hala si vzal s sebou jako svého osobniho asis-
tenta. Halova kariéra tedy vzkvétala, a ve svém vol-
ném &ase se jesté vénoval své dalsi vasni - fotbalu.
Hal byl zapalenym fotbalistou, ale po zranéni musel
bohuzel sam na hrani zapomenout. V armadé si
tedy udélal kurz na rozhod¢iho. Zpodatku vedl pou-
ze amatérské zapasy v rodném Cheshiru, ¢asem
v8ak dostal na starosti také profesionalni utkani jak
na domaci padé, tak v ciziné.

Obrat v Halové kariéfe pfisel, kdyz ho Stirling po-
zadal, aby ho zastoupil na kazdoroéni hostiné aso-
ciace GB Wine and Spirits v Manchesteru. Jednalo
se o zasadni prilezitost k ziskavani novych kontak-
td, a protoze se Stirling necitil dobte, Hal se jeho
ulohy zhostil. Stirling se vSsak nakonec nemohl do
prace vratit je$té po nékolik mésicd, béhem kterych
Hal zastaval jeho pozici. Druhy vykonny feditel fir-
my, Geoffrey Palau, si vS§iml, jak dobfe si Hal po¢ina,
a navrhl Samu Bronfmanovi, $éfovi Seagramu, aby
se spolec¢né se zbytkem vedeni zG¢astnil meetingu
v Londyné, kde by Hal mohl ptedlozit svou vizi pro
firmu Seagram ve Spojeném kralovstvi.

Na Bronfmana Halova prezentace zapUsobila a za-
jistil, aby na obé&dé, ktery nasledoval, sedél Hal ve-
dle ného. Pozval ho pak na tfi mé&sice do Statl, kde
pozoroval styl a strukturu firemniho managementu,
aby pak mohl p¥evzit kontrolu nad chodem firmy
ve Skotsku, jakozto vykonny fteditel Chivas Bros
v Glasgow.

Hal pozdéji travil svidj pracovni zivot ¢asto na ces-
tach do ciziny, b&hem kterych budoval znacky,
o které se staral. Vydal se jednou dokonce i do Bej-
ratu, kterym tou dobou zmitala valka, aby se setkal
se svym jedinym zdkaznikem. Nakonec diky poho-
tovému taxikafi jen o vlasek unikl tnosu. Cestovani
vSak pro Hala pfedstavovalo jesté jednu pfilezitost -
¢asto se pred odjezdem spojil s fotbalovou asociaci,
aby zjistil, jestli nemdze vést né&jaky mezinarodni
zapas. Jeho vasen pro tento sport neunikla fotba-
lovému klubu St. Mirren ve skotském mésté Paisley,

kam se Hal i s rodinou na néjaky cas uchylil poté,
co se sem sidlo britské poboc¢ky Seagram presté-
hovalo z Glasgow. Oslovili Hala s nabidkou ¢lenstvi
ve vedeni klubu, jenz se tehdy bez Uspéchu snafzil
postoupit z druhé ligy. Hal post pfedsedy pfijal
a okamzité se rozhodl, Ze se pokusi ziskat mladé-
ho trenéra jménem Alex Ferguson, ktery v té dobé
ved| velmi ispésné fotbalovy klub East Stirlingshire.
Skotsky fotbalista a manazer Jock Stein nakonec
Alexe presvédcil, aby se k St. Mirren pfidal, a v le-
tech 1974-1978 tak Ferguson sestavil senzaéni mla-
dé muzstvo, které roku 1977 postoupilo do skotské
Premier Division, pticemz prohralo pouha dvé utka-
ni. A zbytek je, jak se fika, historie.

V 70. letech nabrala Halova kariéra novy smér. Fran-
couzsky gigant Pernod ziskal zna¢ku skotské whis-
ky House of Campbell a roku 1974 nabidl Halovi
pozici vykonného feditele. O rok pozdéji doslo ke
spojeni rivald Pernod a Ricard, aby spoleéné moh-
li utvofit nového giganta - Pernod-Ricard SA. Hal
byl povysen na feditele firmy ve Spojeném kralov-
stvi a v této funkci zlstal az do odchodu do penze.
Whisky House of Campbell pod Halovym dozorem
prosperovala, nicméné jiné znacky takové Stésti
nemély. Kvali masivnimu pfezasobeni, ke kterému
doslo béhem 70. let, zah4jila Distillers Company Ltd.
roku 1983 plan racionalizace, v jehoz disledku bylo
mnoho skotskych paliren sladovych whisky bud'to
docasné, nebo natrvalo vyfazeno z provozu. Jednou
z nich byla napfiklad uznavana destilerie Port Ellen
na ostrové Islay.

Kvali narGstu prodeji se House of Campbell pfe-
stéhoval do skotského mésta Kilwinning. Nicmé-
né Hal tou dobou rezignoval na funkci ptedsedy
St. Mirren a nakonec se roku 1982 rozhodl| opustit
také post vykonného feditele, aby mohl zistat ve
Skotsku (Pernod-Ricard mélo v umyslu prestého-
vat sidlo firmy House of Campbell do Londyna).
Firma si ho vsak jesté podrzela jako konzultanta.
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Roku 1985 se jel Hal se svym pfitelem architektem
Davidem Hutchisonem podivat na zchatraly ddm na
ptdé Ballochmyle sira Clauda Hagart-Alexandera.
Hutchison byl toho nazoru, ze se diim da zrekon-
struovat - a vysledkem je kouzelny domek rodiny
Currieovych ve vesni¢ce Pathhead na bfehu feky Ayr.

Hal byl konzultantem pro Pernod-Ricard do po-
¢atku 90. let, kdy definitivné odesel do penze.
Nicméné brzy poté ho doma v Pathheadu vypat-
ral Dato Terry Lee, se kterym Hal pracoval na roz-
voji obchodu v Malajsii, a dohodli se, ze by spo-
lu méli spolupracovat i nadale. Toto rozhodnuti
vedlo k oboustranné prospésnému obchodnimu
vztahu, jenz byl zaméFen pfedevsim na export na
Papuu-Novou Guineu a ktery trval az do Halovy
smrti 15. bfezna 2016.

Dne 8. bfezna 1991 se David Hutchison zu¢&astnil
kazdoro¢ni ve&efe spolku Arran Society of Glasgow.
Mezi jinymi zde promluvil také vyznamny skotsky
barytonista Peter Morrison, ktery hosty bavil his-
torii vyroby whisky na ostrové Arran. Zminil se, ze
kdyz byla roku 1837 zavfena posledni legalni desti-
lerie ve vesnicce Lagg na jihu ostrova, jeji destilaty
byly povazovany za nejlepsi v celém Skotsku. Ko-
feny Davidovy rodiny z matéiny strany sahaly az
po sedm poslednich generaci do mistni vesnice
Whiting Bay, on sam mél na ostrové vlastni poze-
mek a castokrat premyslel nad tim, pro¢ zde toto
odvétvi zaniklo. Domnival se navic, Ze ma na svém
policku v Knockenkelly nelegalni destilaéni zafize-
ni - a o to vic mu cela otazka vrtala hlavou. Kdyz
byvala whisky z ostrova Arran tak dobra, pro¢ by
nemohla byt znovu? Stadila by jen palirna... S tako-
vymi myslenkami z vecete odchazel.

Nedlouho poté byl David se svou Zenou pozvan na
velefi do Pathheadu, pfi které polozil Halovi stej-
nou otazku. Pro¢ by nespojili své sily a nevytvofi-
li na Arranu Uplné novou destilerii? Vzdyt David ji
mohl navrhnout a Hal mél v tomto prdmyslu zase
fantastické, dlouhotrvajici znamosti, byli by z nich
tedy skvéli partnefi... A tak zadina pfibéh o zrozeni
destilerie ve vesnici Lochranza.

1991-1994

Spoleénost Isle of Arran Distillers Ltd. byla zare-
gistrovana 11. listopadu roku 1991, po dohodé
mezi Halem Curriem, veterdnem z 2. svétové val-
ky, pozdéji obchodnim feditelem ve spoleénosti
Chivas Bros a velkym milovnikem fotbalu, a Davi-
dem Hutchisonem, jednim z nejlepSich architektd
v Glasgow.

Podle vypisu z obchodniho rejsttiku s datem 11. lis-
topadu 1992 byli Hal a David jedinymi fediteli a akci-
onafi. Z autorizovaného akciového kapitalu 10 000
liber si oba ponechali dvé symbolické jednolibrové
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akcie. Spoleénost toho roku kvali nakladm na pfipra-
vu a provadéni priizkumd, planovani, cestovani a kvali
obchodnim schizkam vykazala ztratu 11 712 liber.

Roku 1993 byla vykazana dals$i obchodni ztrata,
tentokrat 73 651 liber, a 8. éervence se stali fediteli
Andrew a Paul Currieovi. Na mimoradné valné hro-
madé, kterd byla svolana o tti dny pozdéji, vzrostl
autorizovany akciovy kapital na milion jednolibro-
vych akcii; nasledné byl 10. listopadu zménén na
dva miliony padesaticentovych akcii. Tak se mélo
zajistit zvySeni celkového podilu Currieovych a vy-
hovét poéetnym investordm, jako byl nap¥. Les Au-
chincloss, kterého oslovil Ross Peters. Ve vyroéni
zpravé zvefejnéné v registru firem 11. listopadu
1994 ¢inil vystaveny akciovy kapital GBP 84 797,50 -
David Hutchison vlastnil své dvé plvodni akcie, Hal
Currie 61 604, Paul 64 205 a Andrew 43 782, dohro-
mady 169 595.

Kdyz byly 15. a 28. listopadu vydany dalsi dvé emi-
se akcii, celkovy pocet 961 000 vlastnilo 27 novych
investory s kapitalem navySenym na 861 002 liber.

Manazerem destilerie byl jmenovan Gordon
Mitchell, ktery pfedtim pracoval pro destilerie
Lochside, Montrose a Cooley v irském Dundalku
a kterého Halovi doporudil Jimmy Lang. Pro fir-
mu pak pracoval jesté celych tfinact let.



Spole¢nost byla v mnohem lepsi finanéni pozici,
a vystavba tak mohla zacit 16. prosince 1994. Fi-
nanéni ztrata toho roku ¢inila 145 364 liber.

1995

Zacatkem roku 1995 bylo ve spolecnosti Sest ak-
cionafd: Hal, Andrew a Paul Currieovi, David Hut-
chison, Les Auchincloss a Patrick Dromgoole. Nej-
vétsim jednim akcionafem byl Auchincloss se svym
podilem 312 000; Currieovi svij celkovy podil také
zvysili na 312 002 a Hutchison ten svij na 10 002,
avsak 14. fijna rezignoval na vedouci funkci kvali
obavam ze stfetu zajma. Svij podil ve firmé si viak
ponechal dodnes.

Alkoli jesté nebyla palirna dostavéna, na konci
¢ervna byla zahajena vyroba. Nakonec ale musela
byt pozastavena do doby, nez bude destilerie pIné
funkéni. Firma za rok 1995 ptisla o 408 695 liber.
Tato ztrata byla vyvazena akciemi a kapitalovymi
rezervami, stejné jako tomu bylo u téch predeslych.

1996

Jako ,navstévnické centrum” slouzila velka mobilni
burika instalovana v 1été 1995. Toho roku nicméné
nalakala pres 25 000 lidi, coz bylo dobrym zname-
nim do budoucna. Dals$i takové buriky byly umisté-
ny po dobu trvani letni sezony. Dne 1. srpna se stal
Ross Peters ¢lenem vedeni, jakozto feditel bez vy-
konné moci; v této funkci je dodnes. Pozdéji toho
mésice se v destilerii uskuteénilo setkani majiteld
dluhopist, coz prilakalo velky poéet lidi k oslavé
prvniho roku vyroby. Po této udalosti zapocala vy-
stavba navstévnického centra, které mélo byt ote-
vieno na Velikonoce roku 1997. Prodej lahvi pod
jinymi znackami byl nedilnou souéasti zisku de-
stilerie. Patrily mezi né Island Prince, Royal Island,
Loch Ranza, Glen Rosa, Eileandour a Glen Eason.
Veskeré etikety téchto znacek navrhla londynska
spole¢nost Identica designéra Michaela Peterse.
Objednavky pfes Arran Malt Whisky Society pfi-
spély k pokryti nakladd v tomto roce. To byly kli¢o-
vé nastroje pro budovani znacky. Obchodni ztrata
v roce 1996 ¢inila 79 237 liber.

1997

Dluhopisy se nadale prodavaly navstévnikim de-
stilerie. Vyvijela se databaze zakaznik(, zapoéalo
plsobeni na internetu a vzrostly také prodeje sudt
soukromym osobam. S dohodnutou distribuci
ve Francii, v Némecku, Italii, Ceské republice, na
Slovensku, v USA, Austrélii, Thajsku, Hongkongu
a Japonsku se rozsifil trh pro znac¢kové lahve Arran
whisky. Roku 1997 ¢inily prodeje 60 000 beden.

Nejvyznamnéjsi udalosti roku bylo oficidlni ote-
vieni navstévnického centra Jejim Velicenstvem
kralovnou Alzbétou, 9. fijna 1997. Kralovna predtim
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navstivila pouze jedinou destilerii, a to Bowmore na
ostrové Islay, pfesné o 17 let dfive. Jeji navstévé veé-
noval tisk zna¢nou pozornost, coz dopomohlo uci-
nit z destilerie druhou nejnavstévovanéjsi atrakci na
ostrové Arran, hned po hradu Brodick. Skotska rada
pro turismus ji navic udélila status ,vysoce dopo-
ruéovand’, jakozto jedné ze Ctyf nejvétsSich atrakci
na zapadé Skotska. Roku 1997 navstivilo destilerii
celkovych 40 000 lidi. Zasilkovému prodeji se pfilis
nevedlo, avsak feditelé v ném vidéli PR prosttedek,
ktery se ¢asem vyplati. Na konci roku méla spolec-
nost celkem 25 zaméstnancu.

1998

Rok 1998 feditelé popsali jako ,naro¢ny rok”, prede-
v&im kvili poklesu na Dalném vychodg&, ktery po-
zastavil rdst. Ani vyhlidky na rok 1999 nevypadaly
z pohledu pozvednuti prodeji p¥ilis nadéjné. Kvali
finan¢ni pomoci byla smluvena pijéka ¢inici 1,1 mi-
lionu liber. Cenné papiry z ¢ervna roku 1995 byly
tou dobou pres 3 roky staré; Arran mél kone¢né na
skladu sladovou skotskou whisky a nékteré sudy jiz
obsahovaly whisky zralou natolik, Ze mohla byt pl-
néna do limitovanych edici. Plnohodnotné PR zada-
lo 25. ¢ervence, kdy Ewan McGregor, tehdy éerstva
hvézda Uspésného filmu Trainspotting, otevfel prvni
sud. Kone¢né, po téméf 160 letech, byla na Arranu
zase vyrabéna legalni whisky. Objevit ,patef” whisky
ptijel i John Lamond, znalec a uznavany autor pisici

o whisky, podle jehoz slov byla spis pétileta - jednalo

se tedy jisté o prvottidni whisky. Na galaveceti, ktera
se konala v listopadu v Edinburghu, dostal Andrew
Currie od sira lana Wooda Mezinarodni cenu skot-
ského obchodu za mimofadné vysledky v oblasti
exportu. Dne 4. prosince se stal ¢lenem vedeni, ja-
kozto feditel, Martyn Bridger, poradce z hrabstvi Su-
rrey. Finanéni rok skonéil ve ztraté 362 506 liber. Na
konci roku méla spole¢nost celkem 27 zaméstnancd.



1999

Kvali zménam ve struktufe na drovni vedeni se sni-
zil vliv rodiny Currieovych. Hal Currie 1. ¢ervna re-
zignoval na post feditele, avSak zlstal tajemnikem
a prezidentem spoleénosti az do 22. zafi, kdy se
tajemnikem stal Paul Garwood a Hal byl dozivotné
jmenovan ¢estnym prezidentem. V ¢ervenci se stal
predsedou Andrew Kettles, ktery poté v listopa-
du jmenoval generalnim feditelem Davida Boylea.
Andrew Currie rezignoval 30. zafi a vydal se vstfic
novym vyzvam. Spolu se zménami ve vedeni ptisly
nékteré zasadni zmény ve strategii.

Stfedem pozornosti mély byt tfi znacky: Arran malt,
Loch Ranza blend a Holy Isle Cream Liqueur. Byla
uvedena limitovana ,Malifska kolekce" s etiketami,
na kterych byly vyobrazeny slavné malby ostro-
va Arran. Nejdfive bylo vydano 3 000 lahvi whisky
s 43% obsahem alkoholu za 100 liber, s malbou ves-
nice Lochranza od Williama Millera Frazera (1864-
1961), malife ze skotského hrabstvi Perthshire, jenz
byl dlouholetym ptitelem Tommyho Dewara, ktery
byl jeho mecenasem. Na konci fiskalniho roku kon-
troloval Les Auchincloss 557 752 akcii, zatimco Paul
Currie, Patrick Dromgoole a Ross Peters dohro-
mady 401 934 akcii. Celkové méla spole¢nost 97
akcionafl a zaméstnani v ni byli 4 lidé v destilerii,
10 v navstévnickém centru a 8 se staralo o prodeje
a administrativu.

2000

Roku 2000 destilerii poprvé navstivilo méné lidi,
avsak whisky Arran single bottled malt byla k do-
stani po cely rok a zisky z jejiho prodeje vyvazily
snizené vynosy z navstévnického centra. Skutec-
nym zklamanim roku byly pokradujici slevy ve vel-
kych maloobchodnich fetézcich, v jejichz disledku
«Si velci vyrobci na ukor malych specializovanych
vyrobcd jako Arran zachovali sva umisténi a podil
na trhu”. Vysledkem byla dalsi ztrata, tentokrat ve
vysi 689 063 liber. Navzdory témto skute¢nostem
byly dojednany dalsi dohody o distribuci a vyvi-
jen podrobny plan o budoucim exportu. David
Boyle oslovil Kevina Ramsdena z Morrison Bow-
more Distillers (znali se z doby, kdy oba pracovali
pro Highland Distillers), ktery se v Gnoru ke spo-
le¢nosti pfidal jako vedouci exportnich prodeja.
Diky exkluzivni dohodé s World Burns Federation
nabyla Isle of Arran Distillers trvalych vyhradnich
prav uzivat jméno Roberta Burnse na lahvovanych
whisky. Vzeslo to z iniciativy Davida Boyla, ktery
to dojednal za jednorazovy poplatek v dobé, kdy
byl generalnim Feditelem; tento vztah je dodnes
stale dobry. Jedinou zménou ve vedeni byla rezig-
nace poradce Martyna Bridgera 27. kvétna. Na kon-
ci roku méla spole¢nost celkem 20 zaméstnancd.

2001

Pro Spojené krélovstvi byly dojednany nové doho-
dy o distribuci s Cellar Trends Ltd. a Spanélskem,
spole¢né s nékolika dalSimi evropskymi trhy. Dne
25. ledna (datum narozeni Roberta Burnse) byla Isle
of Arran Distillers prohlasena patronem World Burns
Federation. Tento rok byl nicméné nejvice ovlivnén
vypuknutim kulhavky a slintavky, coz otfaslo turis-
mem v celém Spojeném kralovstvi a vedlo k dalsimu
poklesu poctu navstévnikd navstévnického centra.
Mélo to neblahy dopad na cely trh s whisky. Spojené
kralovstvi vykazovalo ekonomickou ztratu 8 biliond
liber a spole¢nost zaznamenala dalSi ztratu 751 966
liber. Ackoli pokus Thai Beverages o prevzeti spole¢-
nosti skoncil neuspéchem, branit ji bylo nakladné.
Dodavky drzitelim dluhopist nadale vytvarely obti-
Ze a rok 2001 se zapsal do historie spole¢nosti jako
jeden z nejhorsich. V fijnu Paul Garwood odstoupil
z pozice tajemnika spoleénosti a nahradil ho Calum
Green. David Boyle opustil post generalniho feditele
a Douglas Davidson se stal vedoucim odbytu (v tino-
ru nasledujiciho roku se mél stat novym generalnim
feditelem). Stejného dne se na vedouci pozici dostal
i Michael Pierce, ktery se stal feditelem bez vykonné
moci. S Lesem Auchinclossem poskytli firmé zvy-
hodnénou pujéku ¢inici 120 000 liber, aby se zlepsil
penézni tok. Ke konci roku byly téméf dojednané
dohody o distribuci v USA, Italii a ve Skandinavii. Na
konci roku méla spole¢nost celkem 21 zaméstnancd.
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2002

V srpnu byla destilerie pocténa vyznamnou navsté-
vou ze svéta whisky. V doprovodu dvaceti japonskych
novinafi a Michaela Jacksona, zndmého autora pisici-
ho o whisky, pfijeli na Arran synovec a adoptivni syn
Masataky Taketsuru, otce japonské whisky.

Nejlepsi rok pro prodeje (360 147 liber) konecné
ptines| ulevu, avSak toho roku spoleénost pfisla
0 420 682 liber. UpIn& prvni vydani whisky o sudo-
vé sile (cask strength) rychle zmizel v rukou sbéra-
teld a nadSenc(, avSak na svétovych trzich, z nichz
mnoho zpomalilo kvdli vélce v Irdku, tolik Gspéchi
zaznamenano nebylo. Patrick Dromgoole opus-
til vedeni 14. Gnora. V pribéhu roku bylo vydano
898 700 akcii, coz ptineslo 449 350 liber kapitalu.
Na konci roku méla spoleénost celkem 20 zamést-
nancd.

2003

Dne 22. srpna rezignoval Paul Currie a svij akciovy
podil prodal Lesu Auchinclossovi, ¢imz se pferusilo
propojeni rodiny Currieovych a vedeni spole¢nosti.
Ostatni ¢lenové rodiny, véetné Hala, si svij podil
ponechali dodnes. Prodeje zna¢kovych produktd se
zvysily 0 17 %, Arran single malt o0 48 % - na soutézi
Wines & Spirits (IWSC) ziskala pétileta verze sttibr-
nou medaili v kategorii Islands (Malt). Vyzdvizena
byla také pétileta whisky o sudové sile. Jednalo se
o novych dohodach o distribuci, aby se poéet trhd
pro export zvysil na 23 véetné zalistovani v Liquor
Control Board of Ontario a jeho Svédském proté&;js-
ku Systembolaget. S Oddbins ve Spojeném kralov-
stvi byla dojednana exkluzivni dohoda pro off-trade,

-
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autor, pidici o whisky, Michael Jackson se zapisnikem

IR e
ta ale nenaplnila oéekavani a pozdéji se z ni stala zase
dohoda neexkluzivni. Douglas Davidson oslovil Eua-
na Mitchella, ktery plvodné pracoval pro nezavislou
stacirnu Wm Cadenhead v Campbeltown. Euan zacal
pro firmu pracovat jako vedouci prodejti pro Evropu.
Po velkou ¢ast roku 2003 a ¢ast roku 2004 byla za
Ucelem snizeni nakladd pozastavena produkce. Ke-
vin Ramsden v &ervenci odesel pracovat do vychod-
ni Evropy pro Chivas Brothers. Na konci roku méla
spole¢nost celkem 18 zaméstnanc.

2004

Rediteli povazovan za rok ,solidnich vysledkd”. Pro-
deje znackovych produktd narostly o 32 % a na-
vstévnické centrum zazilo s prodeji ¢inicimi 426 093
liber svij do té doby nejlepsi rok. Oteviely se nové
trhy v Madarsku, Britské Kolumbii, Jizni Africe, Aus-
tralii, na Novém Zélandu a v Irsku. Byla vyjednana
nova dohoda s Ceskou republikou. Spole&nost zis-
kala od Whisky Magazine ocenéni ,Nejlepsi z nej-
lepsich” a jeji lahev za studena nefiltrované sladové
whisky vyhrala stfibrnou medaili na IWSC. V zati byl
krémovy likér Holy Isle znovu uveden na trh, ten-
tokrat jako Arran Gold, krémovy likér ze sladové
whisky. Na konci roku dostala spole¢nost pti udileni
International Business Awards Cenu nejlepsiho no-
vého vyvozce ve Spojeném kralovstvi. BEéhem roku
se opét zacdalo s vyrobou a celkovy podet zamést-
nanct byl na konci roku 21.

2005

Béhem tohoto roku doslo také ke zlepseni. Oteviely
se nové trhy na Filipinach a v Malajsii a po letech
bezvyslednych priizkumé kone&n& také v Recku.



Krémovy likér Arran Gold ziskal na IWSR sttibrnou
medaili a nova sladova whisky se sudovou silou,
dokoncena v sudech po Calvadosu, ziskala ocenéni
+Best in Class”. V lednu se vratil Robin Bell, jakozto
feditel navstévnického centra. Reorganizoval ve-
deni a systémy a zacal nabirat nové zaméstnance
na nadchazejici sezonu. V ¢ervnu probéhlo v na-
vstévnickém centru ostfe sledované udéleni ceny
Queen's Award for Enterprise: International Trade
a zaroven bylo k oslavé prvniho vydani desetileté
jednosladové whisky Arran lahvovano 1 200 whis-
ky. V roce 2005 dosahoval objem produkce 100 000
litrd ¢istého alkoholu, pfi¢emz na rok 2006 byl na-
planovan dal$i narlGst o 25 %. Byly vykoupeny dalsi
akcie a na jaro 2006 bylo v souladu s Uplné prvni
reklamni kampani naplanovano lahvovani deseti-
leté whisky Arran. Dne 30. zafi rezignoval Andrew
Kettles na post predsedy. Osekané vedeni se skla-
dalo z Lese Auchinclose, Douglase Davidsona, Mi-
chaela Pierce (ten se stal novym ptredsedou) a Ro-
sse Peterse. Na konci roku méla spole¢nost celkem
21 zaméstnancd.

2006

Obchodni zisky uvedené spolecnosti Cinily 106 939
liber. Prodej znac¢kovych produktd vzrostl o 21 %
a podobné na tom byla i sladova whisky, jejiz prode-
je v USA znaéné stouply. V ramci firemni politiky pfe-
stala destilerie prodavat sudy a nelahvované whisky
ve velkoobjemovych kontejnerech. Navstévnické
centrum a zasilkovy prodej si vedly dobte - dohro-
mady ¢&inil jejich zisk z prodeje téméf 500 000 liber.
Desetileta sladova whisky ziskala na cenach IWSC
stfibrnou medaili a objem produkce se podle pla-
nu zvysil na 125 000 litrG &istého alkoholu ro¢né.
Bylo ziskano stavebni povoleni k rozsifeni zajisténé
skladové kapacity a novy sklad byl otevien v zafi
nasledujiciho roku. Ray Tully se stal ¢lenem vedeni
12. prosince. Na konci roku méla spoleénost stale
celkem 21 zaméstnancd.

2007

Arran dostal na inauguraénich cenach Whisky Ma-
gazine World Whisky Awards ocenéni ,destilerie
roku” a Arran Gold byl vyhlasen ,nejlepsim whis-
ky likérem na svété”. Jednosladové whisky Robert
Burns a Arran 100% Proof ziskaly obé na cenach
IWSC stfibrné ocenéni a ocenéni ,Best in Class".
V novém skladu za 750 000 liber byly uskladnény
prvni sudy a objem vyroby stoupl na 135 000 litrQ
¢istého alkoholu ro¢né. Margaret Cornwall, ktera
plvodné pracovala pro spole¢nost Scotch Malt
Society, se v bfeznu stala finanéni dozor¢i a tajem-
nici spolec¢nosti, zatimco Gordon Mitchell odesel
4. zafi do penze - den po otevieni nového skladu,
ktery byl pojmenovan po ném. K této pfilezitosti vy-
$la limitovana edice 771 lahvi s ndzvem ,Gordon's

James MacTaggart

Dram". James MacTaggart, ktery byl dfive zamést-
nany u Bowmore Distillery na ostrové Islay, prevzal
Gordonovo misto feditele destilerie.

Oteviely se nové trhy - Finsko, Québec, Laos
a Kambodza - a byly podniknuty pfedbézné cesty
do Ciny a Indie, kde byla sjednana dohoda o distri-
buci s U¢innosti od roku 2008. Navstévnické cent-
rum pfivitalo 62 500 navstévnikd a zazilo svdj do-
sud nejziskovéjsi rok. Zavedeni povinného celniho
kolkovani lahvi ptedstavovalo znaény problém pro
Rusko a poklesl i americky trh - odhadované prode-
je tak nebyly naplnény.

Co se prodejl kartond tyce, Arran se mezi sedmi
nezavislymi destileriemi, které firma povazovala
za svou nejvétsi konkurenci, umistil na tfetim mis-
té: 1. Bruichladdich, 2. Springbank, 3. Arran, 4. Ed-
radour, 5. Benriach, 6. Tullibardine, 7. Benromach.
Vedeni se domnivalo, Ze by firma mohla béhem
nékolika nasledujicich let pfedstihnout Springbank
a ohrozit Bruichladdich. Na konci roku méla spole¢-
nost celkem 22 zamé&stnancd.

2008

James MacTaggart byl jmenovan feditelem spole¢-
nosti 11. bfezna. Desetileta jednosladova whisky
poprvé v prodejich pfesahla milion liber a v fijnu
byla na trh uvedena i dvanactileta jednosladova
whisky Arran. Douglas Davidson byl v ¢ervnu jme-
novan mistopfedsedou a vykonnym feditelem se
stal Euan Mitchell. V lednu se stala Louisa Young
vedouci prodeje se zaméfenim na evropsky trh, kte-
ry byl rozsiten o Loty$sko, Litvu, Estonsko a Polsko.
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Byli nasmlouvani novi distributofi ve Spojeném kra-
lovstvi, Belgiia v Ceské republice, kde se distribuce
ujala spole¢nost Ultra Premium Brands. Arran whis-
ky (NAS - No Age Statement) ziskala na cenach
World Whiskies Awards ocenéni ,Best Islands Sin-
gle Malt Whisky". K pocté 250. narozenin Roberta
Burnse, které by oslavil v roce 2009, byla ke konci
roku 2008 uvedena specialni edice desetileté jed-
nosladové whisky Robert Burns, uréena pro Spoje-
né kralovstvi, Svycarsko a Kanadu. Poget navétév-
nikd navstévnického centra tohoto roku presahl
60 000, coz znamenalo dalsi rekord, avsak svétova
ekonomicka krize si vybrala svou dan v podobé po-
klesti na vétsiné trhd. To mélo v kombinaci se zvy-
Senymi naklady na pracovniky za nasledek ztratu ve
vy&i 137 101 liber. Reditelé to nicméné vidéli tak, ze
bude v budoucnu tfeba navysit zasoby, a ze v roce
2009 naroste objem vyroby. Na konci roku méla
spole¢nost celkem 23 zaméstnanc.

2009

Kvali ekonomickému poklesu, ktery pokradoval
po cely tento rok, bylo obchodovani velice slozité.
Nékolik trhé vSak stale rostlo. Pamateéni desetile-
ta sladova whisky Robert Burns byla ve Spojeném
kralovstvi uvedena na trh v lednu - tato edice méla
oficialni podporu Spolku Roberta Burnse (Robert
Burns Federation) aby pfipomnéla 250. vyrodi naro-
zeni Roberta Burnse a skotskou kampan ,Homeco-
ming” (fada akci, které mély pfilakat lidi se skotskym
pGvodem zpét do Skotska). Do navstévnického cen-

tra zavitalo 62 000 lidi, a co se prodejl tyce, slavilo
s 13% nardstem obratu svij nejlepi rok. Sterlink
byl béhem celého roku slaby a Malcolm Cowen Ltd,
distributor whisky Arran ve Spojeném kralovstvi, se
zhroutil. Nicméné firma prezila a spolupracovala
s Blavod Drinks Ltd. Prodeje ve Spojenych statech
narostly o 53 % a s norskym, statem fizenym alko-
holovym monopolem Vinmonpolet byly dojednany
3 listingy - desetileté jednosladové whisky Arran,
sladové whisky Robert Burns a fady sladové whisky
Arran z jednoho sudu. Diky tomu se z whisky Arran,
co do objemu, stala druha nejpopularné;jsi sladova
whisky v Norsku, pticemz predcila i mnoho dlouho
zavedenych znadek. Byla uvedena a nasledné dobte
pfijata fada whisky s ndzvem ,lcons of Arran’, coz
prispélo k zvySeni obratu na 2 142 251 liber.

Obchodni a marketingové fady posilila Céline Tétu,
ktera méla pomoci rozvijet prodeje ve své rodné
Francii, na jednom z nejsilnéjsich vyvoznich trhd, kde
se Arran prodaval. Kvali slabému Sterlinku se zvysil
pocet turistd a mnoho obyvatel Spojeného kralov-
stvi travilo prazdniny doma, coz i navzdory Spatné-
mu pocasi navstévnickému centru po celou letni
sezonu pomahalo. Bylo rozhodnuto o zdvojnasobe-
ni produkce v roce 2010, aby se v budoucnu mohly
uspokojit odhady prodejd. Andrew Hogan ptisel z fir-
my Bruichladdich na pozici vedouciho regionalniho
prodeje se zaméfenim na rdst severoamerického
trhu. Spole¢nost méla na konci roku pouze malou
ztratu ve vySi 16 354 liber a celkem 23 zaméstnanct.



2010

Destilerie roku 2010 oslavila své 15. vyrodi a zazna-
menala rekordni nardst s obratem, ktery se v po-
rovnani s predeslym rokem zvysil o 27 %. Prodeje
znadek vykazovaly 42% narlst. Do destilerie zavi-
talo pfes 67 000 navstévnikd a i tady obrat vzrostl
0 4,5 %. Nové uvedené whisky zahrnovaly druhou
whisky Fady Icons of Arran s ndzvem Rowan Tree,
ktery se doprodal s pfedstihem, a patnactiletou
vyro¢ni edici. Prodeje znadek ve Francii, nejvétsim
vyvoznim trhu pro whisky Arran, byly solidni, byl
zaznamenan 55% narlst. Na norském trhu se whis-
ky Arran i nadale dafilo, avsak domaci obchod ne-
probihal tak dobfe, jak se odhadovalo. Prodeje pres
internet nicméné vzrostly o 29 %.

V destilerii se v ¢ervenci konal den otevienych dve-
fi - bylo rozhodnuto, Ze se bude pofadat kazdoro¢-
né, pod nazvem Arran Malt & Music Festival. V srp-
nu byla uvedena oficidlni ¢trnactileta whisky Arran,
ktera nahradila dvanactiletou v planované, stézejni
fadé desetileté, ¢trnactileté a osmnactileté whisky.
Machrie Moor - prvni vydani raselinové (14ppm)
whisky Arran - byla na trh uvedena za¢atkem pro-
since. Faye Black se stal po Robinu Bellovi feditelem
navstévnického centra, ten samy mésic, ve kterém
rok. Firma vyhlasila zisk ve vysi 117 316 liber, coz
pred¢ilo odhady. Vedeni se rozhodlo zvysit v roce
2011 vykon. Douglas Davidson odesel 31. prosince
z pozice nevykonného feditele do penze, se srde¢-
nym pranim vSeho nejlepsiho ze strany vedeni. Na
konci roku méla spoleénost véetné feditell celkem
27 zaméstnancd.

2011

Touto dobou uz byla ddvéra, kterou akcionafi vkla-
dali do budoucnosti spole¢nosti, odivodnéna - ob-
rat v roce 2011 vzrostl o 14 %, na vice nez 3 miliony
liber. Ve spolupraci s National Trust for Scotland
(dale jako NTS) byla vydana specialni, limitovana
edice 0 6 000 lahvi s nazvem ,The Sleeping Warrior”
(¢esky ,Spici bojovnik”; stara prezdivka pro Goat-
fell, nejvyssi bod ostrova Arran), ktera whisky Arran
jakozto znacku seznamila s 330 000 ¢leny NTS po
celém svété. Jedna libra z kazdé prodané lahve vy-
nesla 6 000 liber na Udrzbu stezek vrcholu Goatfell.
Byla pfedstavena dvanactileta jednosladova whisky
se sudovou silou, ktera sklidila ohromné uznani.
Evropskym trhdm se dafilo - silny rlst vykazovala
Francie, Belgie, Nizozemsko a Némecko. Spoleé-
nost vstoupila na trh kontinentalni Ciny, a prodeje
na Tchaj-wanu - v ramci Dalného vychodu, kli¢ovém
trhu pro jednosladové whisky - vyrazné narostly.
Byl zachovan obchod s Kanadou a jmenovan novy
distributor ve Spojenych statech, ktery mél zadit

pUsobit od ledna 2012. Poéet navstévnikd, a tim pa-
dem také obrat destilerie, byl vSak v porovnani s ro-
kem 2010 nizsi, ale i tak znamenal vyznamny ptinos,
co se celkového zisku tyce.

V destilerii probéhlo druhé, ispésné otevieni dvefi
pod nazvem Arran Malt & Music Festival, ktery se
mél v nasledujicich letech konat koncem kazdého
¢ervna. Bylo dosazeno nejvyssi Urovné produkce,
350 000 litrd ¢istého alkoholu za rok, aby bylo moz-
né ulozit do budoucna dostate¢nou zasobu pro zra-
ni. To vyzadovalo dalsi rozsifeni skladu - v listopadu
se zadala stavét jednotka s kapacitou 12 000 sudd.
V souladu s odhady ¢inil zisk 250 006 liber. Vypa-
dalo to, Ze destilerii Arran koneéné &eka sluneéna
budoucnost. Na konci roku méla spoleé¢nost véetné
fediteld stale celkem 27 zaméstnancd.

2012

Obrat narostl na 3 649 967 liber, &ili v porovnani
s minulym rokem o néjakych 18 %. Prodeje zna-
¢ek poprvé presahly 2 miliony liber, coz znamenalo
zlepseni o 16 %. Provozni zisk narostl také - o0 40 %.
Z velké casti se na tomto vyvoji podilela poptavka
po limitovanych edicich jednosladové whisky Arran
s vysokou marzi, ktera prudce stoupla. V &ervnu
byla uvedena ¢tvrta, posledni whisky fady Icons
of Arran, nesouci nazev ,The Eagle”. V €ervnu byla
uvedena Devil's Punchbowl| Chapter 1 - celosvéto-
va limitovana edice o 6 660 lahvich, po které se jen
zaprasilo. Jeji obal ziskal cenu za design na World
Whiskies Awards. Ctrnactileta jednosladova whisky
nabrala na klicovych trzich na obratkach a whisky
Robert Burns byla znovu uvedena v novém baleni.
Zaméreni na vyvozni trhy tvotilo 90 % prodeju jed-
nosladové whisky, pfi¢emz nejvyznamnéjsim z nich
byla i nadale Francie, tésné nasledovana Spojeny-
mi staty, se kterymi byla dojednana nova dohoda
o distribuci. Diky novému distributorovi se dafilo
také prodejim v Dansku a zména distributora ve
Spojeném kralovstvi podpofila roku 2013 rdst. Rus-
ko se vzpamatovalo z dovozovych restrikci, které
byly zavedeny v letech 2010 a 2011.

Spatné léto a pokradujici ekonomicky pokles mély
za nasledek ubytek navstévnikd celého ostrova i na-
vétévnického centra, kterému se nakonec nicméné
dafilo témér stejné jako v roce 2011. Destilerie i na-
vétévnické centrum prosly venkovni Upravou; byl
zaveden novy systém znaceni a koncem roku byla
zmodernizovana kavarna. V kvétnu byl otevien novy
sklad a shanélo se povoleni pro dalsi rozsiteni zajis-
téné kapacity. Béhem roku 2012 bylo vyprodukova-
no pres 400 000 litrd ¢istého alkoholu a oznamen
zisk ve vysi 348 514 liber. Po¢et zaméstnancl véet-
né fediteld byl stejny jako v roce 2011.
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2013

Béhem roku 2013 byl vyvoj i nadale pozitivni. Ob-
rat se zvysil o 20 %, na 4 556 195 liber, a zisk pred
zdanénim cinil 549 639 liber. K tomu pfispély prede-
vsim prodeje znacek, které narostly o 28 %. V brez-
nu vyhrala dvanactileta whisky o sudové sile dvoj-
nasobnou zlatou (Double Gold) medaili na soutézi
World Spirits Competition v San Francisku. Prodeje
jednosladové lahvované whisky narostly o 21 %
a v bfeznu bylo uvedeno na trh limitovanych 9 000
lahvi Sestnactileté whisky se 46% obsahem alkoho-
lu - predzvést osmnactileté jednosladové whisky,
predstavené roku 2015. Byla vydana Devil's Punch-
bowl Chapter 2 a diky pfedstaveni ,Private Cask” -
vlastni sud, si mohli distributofi pfizpUsobit lahvo-
vani potfebam daného trhu a soukromych osob.

Spojené staty predbéhly Francii, a staly se tak nej-
vyznamnéjsim vyvoznim trhem jednosladové whis-
ky Arran. Do budoucna byl ocekavan dalsi zna¢ny
rdst. Prodeje na Tchaj-wanu vyletély o 130 % a nové
dohody o distribuci ve Spojeném kralovstvi vedly ke
zvy$eni prodeji predevsim v nezavislém maloob-
chodnim sektoru (retail). Otevfely se trhy Bélorus-

ka, Vietnamu a Jizni Afriky a byla planovana expan-
ze do Latinské Ameriky, kde prodeje whisky prudce
rostly. Do navstévnického centra zavitalo o 6 % vice
lidi nez roku 2012 a obrat se zvysil o 11 % - cinil
tak pfes 700 000 liber. Byl spustén systém exkurze
destilerie se tfemi patry - ,dubovym”, ,médénym’
a ,zlatym" - aby mohlo byt dobfe postarano o vse-
mozné typy navstévnikd. Kavarna byla pfejmeno-
vana na Cask Café & Bar a poradal se ¢tvrty Arran

]

Malt & Music Festival, na ktery se sjeli do destilerie
drzitelé obligaci i navstévnici z celého svéta. Vydani
»Staff Bottling” se vydafilo - prvni byla vybrana vrch-
nim prdvodcem Campbellem Laingem a vyproda-
na béhem par tydnd. | za tento rok ¢&inila produkce
400 000 litr gistého alkoholu. Na konci roku méla
spoleénost véetné fediteld 31 zaméstnancd.

2014

Stabilni rdst spoleénosti pokra¢oval - obrat se
zvedl o 21 % na 5 514 746 liber. Prispély k tomu
predevsim prodeje znacek, které se ptes rok 2013
zvedly o 23 %, pfi¢emz prdmyslovym primérem
ve sladovém sektoru bylo toho roku 11 %. Byla
vydana posledni ,kapitola” trilogie Devil's Punch-
bowl (Chapter 3), po které se jen zaprasilo; oblibu
si ziskala také radelinova Machrie Moor, edice o su-
dové sile. Limitovanych 9 000 lahvi sedmnactileté
whisky se vyprodalo jesté pfed vydanim a pfipravilo
pldu pro osmnactiletou, ktera méla byt vydana na-
sledujiciho roku. Vefejnost méla ted na vybér ze t¥i
whisky, které tvofily stézejni fadu - desetileté, dva-
nactileté a c¢trnactileté sladové whisky. Toho roku
se celé portfolio prevléklo do nového kabatu, coz
ke konci roku podpof¥ilo jak plsobivost na regélech,
tak prodeje. Do sortimentu ptibyla whisky Lochran-
za Reserve - NAS (No Age Statement), whisky, diky
které se otevfely kanaly objemovéjsich prodejl
a ktera znamenala lepsi flexibilitu v ramci pouziti
skladového inventare.

NejvyznamnéjSim vyvoznim trhem byla obecné
Francie, avéak co se prodejl jednosladové whisky
tyce, pfedcilo ji Némecko. Vysledky Tchaj-wanu byly
solidni, prodeje v Japonsku a kontinentalni Cin& se
zvysily a jmenovani nového dovozce pro Hongkong
vedlo k dal$imu rozsiteni whisky Arran na Dalném
vychodé. Domaci prodeje narostly o vice nez 30 %,
a to navzdory celkovému trendu trzniho poklesu.
Spojenym statdm se pfilis nedafilo, avéak v mno-
hych provinciich Kanady narostly prodeje o 40 %.
Podatilo se proniknout na latinskoamericky trh;
prvni dodavky whisky Arran se realizovaly v prosin-
ci s tim, Ze se od tohoto trhu do budoucna oéekava-
la vétsi mira obchodni spoluprace.

Poéet navstévnikd destilerie vzrostl o 10 %, na
vice nez 65 000, coz zvysilo obrat o 14 %, tedy na



Budova, ktera zfejmé slouzila jako sklad obili pro destilerii Légg, ktera byla na ostrové Arran uzaviena v roce 1837

795 000 liber, a prispélo 180 000 liber k celkové-
mu zisku. Vyznamnou zménou bylo tzv. RET (Road
Equivalent Tariff), které bylo nové zavedeno v Fijnu
2014 a mélo za nasledek snizeni jizdného za prevoz
jak pro cizince, tak pro obyvatele ostrova. Pocet
vozidel prijizdéjicich do destilerie se zvysil o 40 %
a tradiéni letni navstévni sezona byla prodlouzena,
takze navstévnické centrum bylo nakonec otevre-
né celoroéné. V listopadu ziskala destilerie poprvé
prestizni ocenéni Best Distillery Visitor Experience
ve Scottish Field Whisky Challenge.

V prosinci byl otevien novy sklad, celkovy ulozny
prostor se tak rozsifil o 12 000 sudd a objem vyro-
by se zvysil na 500 000 litrd ¢istého alkoholu ro¢-
né. V &ervenci byl otevien novy sklad uréeny k pl-
néni a ukladani do kadi, ktery umoznil dohlizet na
blendovani a finalizaci pfimo na misté. Byla zada-
na prace na dvou novych kotlikovych destilaénich
zatizenich, ktera méla byt instalovana v fijnu roku
2016, aby bylo v budoucnu dosazeno produkce
1,2 milionu litrG &istého alkoholu roéné.

Cisty zisk za rok 2014 ¢inil 831 362 liber - v porov-
nani s rokem 2013 o 281 723 liber vice - a ve firmé

bylo uvedeno 190 drzeb akcii. Na konci roku méla
spole¢nost dohromady 27 zaméstnancl a fediteld.

2015

Na zaéatku roku ziskalo navstévnické centrum no-
vou dekoraci a znaceni. V lednu se obchodni tym
zucastnil vyletni plavby Cinderella Whisky Cruise,
kterou kazdoro¢né potrada prepravni spole¢nost
Viking Line. Zde byla mj. pfedstavena stézejni fada
whisky Arran v novém baleni. Dne 23. ledna se
v restauraci Oran Mor v Glasgow potadala velefe
White Stag, na které porota oznacila sud po sherry
1997/737, jehoz obsah byl pozdéji v éervnu vydan,
za prvni oficialni plnéni pod nazvem White Stag.
V Unoru byla na trh uvedena limitovana edice osm-
nactileté whisky Arran, ktera pfedznamenala stézej-
ni fadu za¢atku roku 2016. Od 2. bfezna do 2. erv-
na se v navstévnickém centru poradala vystava
uméleckych fotografii Ann Holmesové. Pocatkem
dubna byla na trh v novém baleni znovu uvedena
fada whisky dozravajicich v sudech po portském
a vinech Amarone a Sauternes a 22. dubna se ptes
Twitter konal tfeti Tweet Tasting whisky Arran. Bé-
hem kvétna byla jedna libra z kazdé dubové exkurze,
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dvé libry z kazdé médéné exkurze a 5 liber z kazdé
zlaté exkurze vénovany fondu na pomoc obétem
pohrom v Nepélu (Nepalese Disaster Relief Fund)
a na konci mésice ziskalo navstévnické centrum
dalsi Certifikat vyjimecnosti od cestovnich stranek
TripAdvisor za rok 2015.

Dne 27. éervna byl zahdjen Arran Malt & Music Fes-
tival. Zahrnoval také specialni vyukovou lekci o pa-
rovani jidla s whisky, ktera méla veliky uspéch. Od
24. &ervna do 17. srpna byl pro lidi zaméstnané ve
vyrobé provoz na léto pozastaven. Stejného mé-
sice navstivilo mnoho mezinarodnich distributord
vesnici Lochranza, a to véetné tyma z Belgie, Italie
a Ceské republiky. Destilerie zahajila minikampa#,
kterou vybizela White Stags po celém svété, aby
sdilely své fotografie z destilerie Arran za posled-
nich 20 let. V roce 2016 pak mély byt tyto foto-
grafie v navstévnickém centru vystaveny v kolazi
vytvorené k pfilezitosti 21. vyrodi. Ke konci srpna
se pfipravovala na zapadni strané parkovisté plda
ke konstrukci centra blendovacich a ochutnava-
cich mistnosti. V zafi byla vydana ,The lllicit Stills”,
prvni z trilogie limitovanych edic Arran Malts, The
Smugglers’ Series, Vol | a stejné tak kazdoro¢ni, jiz
6. edice bézné Machrie Moor a druhé varky whisky
Machrie Moor o sudové sile.

Dne 19. fijna byla vydana ,The Bothy", posledni li-
mitovana edice roku. V listopadu ziskalo navstév-
nické centrum podruhé v fadé prestizni ocenéni
Best Distillery Visitor Experience ve Scottish Field
Whisky Challenge. Pro vanoéni trh byla exkluzivné

pro vétsi pobocky Marks & Spencer vydana speci-
alni whisky Arran dozravajici v sudech po sherry.
Prosinec pfinesl zpravy o tom, ze Master Distiller
James MacTaggart ziskal v soutézi Icons of Whis-
ky Competition, pofadané v roce 2016 ¢asopisem
Whisky Magazine, vysoké ohodnoceni v kategorii
Master Distiller roku. Destilerie se navic dostala
mezi uzsi kandidaty na ocenéni Brand Innovator
of the Year a obchodni manazer Andy Bell zase
na ocenéni Brand Ambassador of the Year. Obrat
toho roku ¢inil 6,25 milionu liber a zisk presa-
hl 1 milion liber. Na konci roku méla spole¢nost
34 zaméstnancd.

2016

S pfichodem roku 2016 mohla firma pfispét na si-
rotéinec Kalaa Jyoti v nepalském hlavnim mésté
Kathmandu ¢astkou 3 267 liber, které vybrala skrze
sbirku na umélecké vystavé praci sirotkd, kterou
v navstévnickém centru zorganizoval mistni umélec
Gordon Davidson. V tnoru byla vydana prvni stan-
dardni osmnactileta whisky Arran, a doplnila tak
stézejni fadu sestavajici z desetileté, &trnactileté
a osmnactileté jednosladové whisky. Datum konani
Arran Malt & Music Festival bylo stanoveno na 1. az
3. &ervence; prodej listkl na specialni vyukové lek-
ce, tzv. ceilidh, a ¢tvrtou vedefi White Stag zapocal
1. bfezna.

V bfeznu ale také bohuzel zemtel Hal Currie, jeden
ze spoluzakladateld spole¢nosti a ¢lovék, jenz byl
zaroven hybnou silou béhem prvnich let jeji exis-
tence. Ironii osudu byly toho samého mésice zve-
fejnény plany na otevieni druhé destilerie, ktera ma
v budoucnu stat na plose o 15 akrech pobliz vesnice
Lagg na jihu ostrova Arran. Vodu bude ¢erpat z bo-
rehole aquifer s pritokem 227 litrl za minutu, ktery
bude diky recykla¢nimu procesu dostatecny k za-
myslené pocatecni produkci 200 000 litrd ¢istého al-
koholu roéné. Prvni navrhy byly znovu zadany agen-
tufre Denham Benn, ktera sidli ve mésté Ayr a zabyva
se architektonickym designem; v patek 6. kvétna
byla podana zadost o povoleni ke stavbé destilerie
o 1,5 milionu litrd ¢istého alkoholu a jejich Sesti skla-
da. V zavislosti na schvéleni by mé&l prvni destilovany
alkohol opustit kotle na podzim roku 2018.

V dubnu zapoéal vybér poroty ochutnavaéd, White
Stag 2016 - 20 vitézh pak mélo pozdéji toho roku
zvolit druhé vydani White Stag. V kvétnu se kon-
strukce blendovaci a ochutnavaci mistnosti chylila
ke konci, pfihodné pravé pred oslavami 21. vyroci
naplanovanymi na konec ¢ervna, k jejichz pfilezi-
tosti byla vydana i tato kniha. Pfedpokladany obrat
na rok 2016 ¢inil necelych 7 miliond liber, zisk mél
predpovidané ¢islo pfekonat. Pocitalo se s tim, ze
na konci roku bude mit firma 35 zaméstnancd. W
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FOTOSOUTEZ

S CASOPISEM
IDRREHOUSE #]

Mate dobré napady, dobré oko a mobilni telefon se slusnym fotoaparatem, nebo dokonce profi foto-
aparat a bavi vas fotit? V tom pfipadé se mizete zi&astnit nasi fotosoutéze.

Pravidla jsou jednoducha. Této fotosoutéZe se muize zd¢astnit kazdy, kdo zasle vlastni fotografii, jejiz
soucasti bude néktera z lahvi zakoupena v karlinské prodejné Warehouse #1. Lahev (nebo doutnik)
mUze byt na fotografii hlavnim aktérem, ale neni to podminkou. Zrovna tak maze vyhrat fotografie,
na které bude lahev plnit vedlejsi roli. Rozhodujici mdzZe tedy byt jak dokonalé provedeni produktové
fotografie, tak originalni napad, ktery bude na fotografii hrat prim. Porota, slozena z fotografl Gabiny
Farové a Martina Kincla a spolumajitelt spoleénosti Ultra Premium Brands Jitiho Rabela a Jakuba Jane¢-
ka, vybere vidy pfed uzavérkou aktualniho &isla vitéznou fotografii, jez bude nasledné v ¢asopise Ware-
house #1 uvefejnéna. Autor vitézné fotografie ziska hodnotnou cenu z naseho portfolia. Pokud by se
nahodou stalo, Ze autorovi vitézné fotografie jesté nebylo osmnact let, musi cenu pfevzit v doprovodu
nékterého z rodi¢d, ktery tim padem dostane od své ratolesti pékny darek, nebo cenu uschova do té
doby, nez se jeho potomek doc¢ka plnoletosti.

Fotografie zasilejte na e-mail info@warehousel.cz a nezapomerite uvést vase jméno, vék a telefonni
¢islo. Kdo chce, mUze svou fotografii kratce okomentovat.
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CULINARIUM

Text: Pavla Hajkova, Foto: Michal Sula




Mo1ina jste také v posledni dobé zaznamenali, Ze se vafeni stalo velmi popu-
larni zalezZitosti. Média jsou pIna kulinafskych pofadu a z kuchata ¢i kucha-
fek se stavaji celebrity. Plati to ale i obracené. Celebrity se s radosti oblékaji
do zastér a predvadéji svij kuchafsky um za u¢elem pobavit Sirokou vefej-
nost. Témér v kazdém casopise jiz najdete par receptii nebo alespon tipy
na kulinarské dobroty a internet se hemzi ,food blogy”. Zkratka gastrono-
micka kultura vzkvéta a to se dotyka i kategorie ultra prémiového alkoholu.

S kvalitnim alkoholem se vafi, a s alkoholickymi na-
poji se paruji pokrmy nebo se alespor konzumuji po
dobrém menu. Z téchto divodi vznikla rubrika Cu-
linarium. Nasim cilem je vas inspirovat a ukazat vam,
kde v3ude a jakym zplsobem mizete pouzit vase/
nase oblibené zna¢ky. Jak mlzZete bézné receptury
ptidanim nééeho nového pfijemné obménit a jak
muzete okouzlit vase hosty neobvyklymi kombina-
cemi s drinky. Bézné se jiz vati a paruje s vinem ¢i
pivem, ale po whisky, rumu, ¢i likéru se sahne spise
jen sporadicky. Mozna mate obavy takové kombina-
ce sami zkouset, a proto budeme oslovovat rizné
odborniky, kuchafské hvézdy i foodblogery, aby pfi-
§li s napady, jak vas zaujmout a obohatit vas reper-
toar kuchafskych vytvord.

Pro zacatek se s vami podélime o par zakladnich
doporuceni. S alkoholem by se pfi vafeni mélo na-
kladat jako s kofenim. Pokud pouzijete nepfimérené
mnozstvi kofeni, strhne na sebe veskerou pozor-
nost a narusi harmonii chuti, ktera je pro dokonaly
kulinafsky zazitek nejpodstatnéjsi. Alkohol by mél
kone¢nou podobu pokrmu zvyraznit ¢i doplnit, ale
nemél by pfebirat dominanci. Pfi vybéru alkoholu
plati pravidlo francouzskych kuchati, Ze vafit a pit
by se mélo ze stejného. Pokud vam alkohol, kte-
ry chcete pouzit nechutna, tak jej nahrad'te jinym.
Alkohol se pfi vafeni z velké ¢asti odpafi, ale jidlu
pfeda svij chutovy charakter a bylo by mylné se
domnivat, Ze dalS§im dochucovanim muzZete tuto
stopu odbourat. Davé&fujte svym chutovym pohar-
kdm a véfte, Ze jediné pouzitim dobrych surovin se
mUzete dobrat chutného vysledku.

Vafeni stejné tak jako michani drinkd podléha tren-
ddm. V nasi nové rubrice budeme kulinatské trendy
sledovat, respektovat a zahrnovat do pravidelnych
ptispévkl. Rizné zdroje poskytuji na to, co je a neni
trendy, mnoho nazord &asto jdoucich protichidné,
proto jsme si dovolili vybrat par smérd, které by se
s urlitou pravdépodobnosti mohly uchytit i u nas
nebo alespott mohly byt pro vas zajimavou informaci.
Mezi dnesni gastronomické trendy patfi lokalnost,
to znamena ze ¢im bliz mistu konzumace jsou ingre-

je mozné z nich pfipravit. Tento pfistup se netyka
jiz jen prvotfidnich restauraci ¢i hipsterskych bis-
ter, ale stava se zakladem kazdého kvalitniho menu.
Pokud je potteba jakékoliv suroviny dovazet, tak
je kladen diraz na znalost jejich pavodu, zpdsobu
zpracovani, pfipadném obsahu chemickych ptisad
a téz na enviromentalni dopad celého vyrobniho
procesu. Popularni se stava minimalismus, a to od
servirovani pfes vybér ingredienci az po spojovani
riznych chuti. Tato jednoduchost v praxi spociva
v nekomplikované kombinaci mensiho mnoZstvi
velmi kvalitnich surovin. Avsak prim hraji kombi-
nace velmi neobvyklé a mohou se v nich setkavat
kulinafska specifika pochazejici z rdznych zemi, tzv.
fusion cuisine napt. mexicko-korejska nebo britsko-
-¢inska kuchyné a nejvétsi novinkou je spojeni toho
nejlepsiho z japonské a peruanské kuchyné, tzv. Ni-
kkei. Do popfedi se dostava neformalnost ve viech
smérech. Servirované jidlo se stéhuje z velkych ta-
litd do misek, lidé uptednostiuji pohodu a méné
respektuji dress code, velmi oblibené je déleni se
o rGzné druhy jidla u jednoho stolu a nardsta po-
Cet rozvazkovych sluzeb jidla, diky ¢emuz si vice
lidi mdze vychutnavat menu z oblibené restaurace
doma nebo v kancelafich. Zazitkova gastronomie
sice neni Uplnou novinkou, ale drzi se neustéle na
vysluni, respektive zadina byt neoddélitelnou sou-
¢asti kvalitniho servisu. Podstatou zazitkové gas-
tronomie je uspokojit vSechny smysly zakaznika
tak, aby odesel plny dojmd. Zazitek mdze byt po-
skytovan rozli¢nymi formami, napt. ,front cooking”
- dokoncovani pokrmU pfed zraky zakaznika, ,aktiv-
counter” - kuchyn je soucasti prostoru, kde hosté
jedi; netradi¢ni obsluhou, hudbou, tancem, nestan-
dardnim osvétlenim a ¢imkoliv originalnim, tak aby
vSechny soudasti zazitkové gastronomie se vzajem-
né doplfiovaly a v podstaté vytvofily umélecké dilo.
Zazitkovou gastronomii je i ,foodpairing” spodivaji-
ci v parovani jidla s alkoholickymi napoji na zakladé
spole¢nych aromatickych vlastnosti, jehoz vysled-
kem je harmonické souznéni sousta jidla, zapitého
sparovanym drinkem. Foodpairing je jedna z oblas-
ti kulinafstvi, na jejimz rozvoji se chceme aktivné
podilet. V nasledujicim ¢lanku se dozvite o prvnich
krocich, které jsme pro to podnikli. |
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CULINARIUM

MEN
IN TH

KITCHEN

Text: Bara Urbanova, foto: Michal Sula

Muz v kuchyni? Se sklenkou whisky! Skotska whisky a dobré jidlo pred-
stavuji kombinaci, které odola maloktery muz. A jsou dokonce i takovi,
ktefi se nevahaji k plotné postavit a pokrm k whisky (a pfipadné i s whis-
ky) sami pFipravit. Méné kuchaisky zkusenym miize pomoci kurz Men in
kitchen, ktery spoleénost Ultra Premium Brands pofada ve spolupraci
s prazskym kulinaiskym studiem Laboratorio Scuola di Cucina. Prvni ryze
panska jizda byla uplné vyprodana a protahla se pfes uréeny ¢asovy limit.



Napad uspofadat kurz zaméfeny na muze a snoube-
ni whisky s pokrmy odrazi neustale rostouci oblibu
gastronomické tematiky mezi Sirokou vefejnosti.
+Vafeni je jiz néjakou dobu velmi popularni zalezi-
tosti. Urcité jste si vSimli, Ze média jsou pIna kuli-
nafskych pofadd a z kuchafud &i kuchafek se stavaji
celebrity. Na oblibé ziskava také foodpairing. Na-
sim cilem je ukazat, ze kombinovani pokrmd a na-
pojd se nemusi tykat pouze vina, ale ze je mozné
pfipravit velmi zajimavé menu i k jinému typu alko-
holu,” fika group brand manazerka spole¢nosti Ult-
ra Premium Brands Pavla Hajkova a dodava: ,S ros-
touci oblibou vareni se dostava do kuchyné daleko
vice muzd, coz je patrné i na kulinafskych kurzech.

Whisky se zase fadi mezi nejimportovanéjsi desti-
laty a jejimi dominantnimi konzumenty jsou pravé
muzi. Z téchto skute¢nosti se odvinul nas napad
jim pobyt v kuchyni co nejvice zpfijemnit a naudit
je nové neobvyklé kombinace. Zarover pak béhem
pochutnavani si na vlastnoru¢né vytvorenych po-
krmech vznika prostor na sdileni krasnych p¥ib&ht
o historii i sou¢asnosti whisky.” Zatimco whisky
¢ast mav ramci kurzu Men in kitchen na starost Petr
Kymla, ambasador Diageo Reserve Brands a absol-
vent prestizniho Malt Advocates Course vedené-
ho Davidem Broomem, pfedni autoritou ve svété
whisky, v kuchyni se muzi novym dovednostem uci
pod vedenim lektora Laboratoria Martina Kortuse.
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VSECHNY CHUTE SKOTSKA

Kurz Men in kitchen trva zhruba tfi a pal hodiny
a jeho kapacita je omezena na Sestnact Ucastnikd,
aby mél kazdy z nich dostatek prostoru v kuchyni
kulinafského studia i u stolu, kde je u jidla ¢i mezi
jednotlivymi chody ¢as na povidani o skotské whis-
ky. VSe se to¢i kolem Classic Malts z portfolia spo-
le¢nosti Diageo. Celkem je jich Sest a vybrany byly
tak, aby svou chuti a charakterem reprezentovaly
jednotlivé skotské oblasti. Lehké a Cerstvé whisky
z Lowlands zastupuje Glenkinchie, whisky z jedné
z pouhych tfi paliren, jez jsou v oblasti Niziny sta-
le v provozu. Pro Vysodinu neboli Highlands jsou
typické jemné a kvétinové whisky. V fadé Clas-
sic Malts dostala prostor palirna Dalwhinnie, jejiz
whisky se vyznaduje jemnymi tény viesu a medu,
a Oban, kterd v sobé snoubi jemnou a hladkou po-
vahu whisky z Highlands s raselinovou drsnosti de-
stilatu z ostrova. Cisté ostrovni whisky jsou mezi
Classic Malts dvé: Talisker, jez se rodi v jediné palir-
né ostrova Skye a ma nasladlé aroma motskych fas
a pronikavou raselinovou chut s pepfovym zakond&e-
nim, a Lagavulin, ktera pochazi z ostrova Islay a mi-
lovniky whisky ohromuje tény motskych Fas, jodu
a hlavné rageliny. Sestici Classic Malts uzavira ele-
gantni a rafinovana zastupkyné oblasti Speyside -
Cragganmore. Pravé ta menu v ramci kurzu Men
in kitchen otevira, je totiz idedlnim doprovodem
k ptedkrmu, ktery pro muze v kuchyni a zarovern mi-
lovniky whisky vybral kuchafsky mistr Martin Kortus.

MENU O CTYRECH WHISKY

Uéastnici kurzu Men in kitchen se postupné pod
dohledem Martina Kortuse naudi vafit ¢tyfi chody -
dva predkrmy, jedno hlavni jidlo a dezert. Ke kazdé-
mu z nich se paruje jina z Classic Malts a ve dvou
ptipadech je dana whisky pfimo i soucasti pokrmu.
Kucha¥skou lekci otevira pfiprava husich jater na
jable¢ném octu, jez se serviruji s bruschettou. Petr
Kymla k nim jako doprovod vybral dvanactiletou
Cragganmore. ,Tato whisky nejvice ladi k chutové
vyraznym mastm, naptiklad k vepfové peceni, ale
také k jednodugsim pokrmdm, jako jsou Svestky ve
slaniné nebo selska pastika. Kdyz jsme ptipravovali
menu pro Laboratorio, shodli jsme se, ze diky sto-
pam vanilky, ovoce a medu skvéle doprovodi i husi
jatra," fika. Podobné jasnou volbou byla i desetile-
ta whisky Talisker, kterou ucastnici kurzu popijeji
k vlastnoruéné p¥ipravenému rostbifu se zauzenou
domaci majonézou. ,Talisker se obecné skvéle hodi
k uzenym pokrmim, napfiklad k tataraku z uzeného
lososa. V tomto pfipadé jsme ho zvolilii pro jeho pe-
pfové tony, které k rostbifu také dobt¥e pasuji,” dopl-
fiuje Petr Kymla. Menu vafené muzi (a pro muze) by
snad ani nebylo kompletni bez pofadného steaku.
Martin Kortus G&astnikdim kurzu prozradi spoustu
obecnych tipd na jeho Upravu i celou fadu konkrét-
nich rad tykajicich se zvoleného receptu. Volba pad-
la na hovézi rib eye s omackou ze zeleného pepfe
a ¢trnactiletou whisky Oban, ktera se k nému také
serviruje. Pfilohu tvofi zelené fazolky restované na



Cerstvém Cesneku. A sladka te¢ka? Choco mousse.
| v tomto pfipadé je whisky nejen doprovodem po-
krmu, ale také soucasti receptury. Dezert se totiz
ptipravuje i podava s whisky z nejchladnéjsiho a nej-
vyssiho mista Skotska, patnactiletou Dalwhinnie.

RYZE PANSKA ZALEZITOST?

Premiérovy kurz Men in kitchen se v Laboratoriu
uskuteénil 15. anora. Do posledniho mista se napl-
nil pomérné zahy po vypsani. ,Byla to opravdu pan-
ska zaleZitost, nebot se ho zuéastnili sami muzi,”
prozrazuje Petr Kymla a pokraéuje: ,Kurz mél trvat
tfi a pal hodiny, ale nakonec jsme pro velky zajem
o whisky a celkové pfijemnou atmosféru skondili az
kolem devaté vecer. Pfitomni panové nalezité oce-
nili, Ze vybrané sladové whisky maji odlisné chu-
tové profily a daji se popijet k riznym pokrmdm.
Nejoblibenéjsi kombinaci byla whisky Talisker
s rostbifem a zauzenou majonézou a Dalwhinnie
s ¢okoladovou pénou. Vsichni jsme si uzili velmi
ptijemny veder. Pro mne osobné bylo bajeéné pra-
covat se sehranym tymem Laboratoria, zvlast se
géfkuchafem Martinem Kortusem, od néhoz jsem
se dozvédél i néjaké ty novinky a naudil nové ku-
chafské figle.” Dalsi kurz Men in kitchen je vypsan
na 29. bfezna a zbyva na ném uz jen nékolik volnych
mist. Ryze panska zalezitost uz to ale tentokrat ne-
bude - pfihlasena je totiz i jedna Zena. S tim se ale
vlastné od zacatku tak trochu pocita. ,Pokud bude

kurz parujici whisky k pokrmim Uspésny, navaze-
me obdobnou tematikou pro Zeny. Vice ale zatim
prozrazovat nebudu,” uzavira Pavla Hajkova. [ |
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JIRKA
NOSEK

Bitters a rumy Angostura jsou mezi bar-
many a milovniky rumid pojmem. Pro nové
vznikajici rubriku Culinarium nas ale tento-
krat zajimalo, jaky potencial maji v kuchy-
ni, a proto jsme se obratili na séfkuchare
praiské restaurace Oyster's Jirku Noska,
s otazkou, jestli by nesestavil néjaké recep-
ty. Vysledek byl famézni a recepty naleznete
o par stranek dal, nejprve se ale muizete s Jir-
kou Noskem v nasem rozhovoru seznamit.

Otazky kladla Pavla Hajkova, foto: Michal Sula
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Jaky bys fekl, Ze jsi kuchai?

Premyslivy, peclivy, cholericky a vé&né nespokojeny.
A co pro tebe osobné znamena jidlo?

V prvni fadé je jidlo to, co nas drzi pti zivoté. V dru-
hé fadé je to prace a zarover vasen, skrze kterou se
mohu vyjadfit. Naplriuje mé vytvaret nova jidla, obje-
vovat nové techniky, suroviny a v neposledni fadé je
to i spoluprace s mym tymem. Tohle vSechno mi jidlo
umozniuje a jsem za to jidlu vdécny.

Jaké jidlo je tvé oblibené?

Co se tyka mne samotného, tak fandim skoro véemu
od mé pritelkyné. Vafi fakt dobte. | kdyz posledni do-
bou ujizdi na mdj vkus az moc, jak ja tomu ¥ikam, na
Jfitness-jidle”. A co se tyka profesni stranky, tak jsou
to vétsinou nové vymyslena jidla. Ale jelikoz u nas
v restauraci neustale néco vytvafime, tak se néco
konkretizovat neopovazuji. Je to takovy véény vyvoj
s neustalou zménou vnimani jidla.

Vafi§ doma, anebo to radéji prenechavas nékomu
jinému?

Doma se tomu snazim co nejvice vyhnout, jelikoz se
nechavam rad obskakovat a mam toho po praci plné
zuby. Ale pokud na to pfijde, tak uz se opravdu sna-
Zim. Vétsinou se to potka s Uspéchem v okruhu mé
rodiny a pratel.

Jaké mas oblibené restaurace?

Mam takové své klasiky a vzdycky se to méni na za-
kladé toho, s kym budu travit vecer a o jakou prilezi-
tost se jedna. Vétsinou ale chodime s kamarady a to

byva v duchu tataraku a plzeriské dvanactky v Katru.
Déla tam dobra parta.

P¥i vybéru jidla v restauraci spiS$e zkousi$ nové véci,
nebo sazi$ na jistotu?

Pokud se jedna vylozené o restauraci, tak nechavam
vybér bud' na servisu, anebo pfimo na $éfkuchaf¥i.
Mam rad degustaéni menu s parovanim vina nebo ji-
nymi doporuéenymi drinky. Je inspirativni, jak jini $éf-
kuchati zachazeji se surovinou, kterou znam, anebo
mi je dopfano objevit Uplné novy produkt a techniku
pouzitou k jeho zpracovani. V. mém odvétvi je dilezi-
té navstévovat jiné restaurace a utvaret si tak pohled
z Uhlu zakaznika.

Co rad pijes?

Jelikoz je piti nedilnou soudasti restaurace a z pozi-
ce $éfkuchare je nutné mit prehled o véem, co nase
restaurace nabizi, tak tim padem ochutnavam uplné
vSe a délam to rad. U nas je ta skala opravdu Siroka,
kvalitni a neustale se rozvijejici.

Ptaji se té ostatni na rady a recepty?

Recepty jsou moje know-how, a tudiz si je jako kaz-
dy $éfkuchaf stfezim. Ale samoziejmé v kolegialnim,
kamaradském ¢i klientském vztahu nemam nejmensi
problém se jak o radu, tak i o recept podélit. Mam to
nastavené stejné i opacné.

Od koho ses naucdil vafFit?

Neustale se u¢im vafit. Kazdy den je mi nabidnut
k tomu, abych byl lepsim kuchafem i ¢lovékem. Ne
vzdy se to samoziejmé dafi. Jako kazdy ¢lovék mam
své slabsi dny. Inspiraci k tomu, jak byt lepsim, hle-



dam v literatute, pfirodé a lidech samotnych. Mél
jsem v Zivoté tu ¢est a moznost poznat praci téch nej-
lepsich a tim myslim nejen profesnég, ale i lidsky. Je to
nedilnd soudast toho, jak byt dobrym &éfkuchafem.
Obrovsky mi imponovali bratti Ferran a Albert Adria.
To jsou skuteéni velikani v nasem oboru.

Myslim, Ze vaFit se mlze nauéit asi kazdy, kdyz chce.
Ale miZe se stat z kazdého vynikajici kuchai?

Myslim si, ze kazdy ¢lovék ma pro néco nadani od pfi-
rody a je velmi dllezité se v tom zorientovat a najit si
to své. Ne kazdému se to postésti, ale pokud se tak
stane, mdze byt ve svém oboru s pfispénim velkého
usili a pile vynikajici. V gastronomii tomu neni jinak.

Mas néjaké suroviny, které hodné pouzivas a na kte-
ré nedas dopustit?

Tak u mé to je celkem jednoduché, jelikoz Zdenek's
Oyster Bar je restaurace zaméfena na mofské plody,
tak jsou pro moji praci tito Zivocichové a rostliny sig-
nifikantni. Stejné tak jako u zeleniny, ovoce, masa atd.
se nejvice soustfedim na sezonu.

Co ti nesmi do kuchyné?

Jak uz jsem poznamenal, zakladam si na tymovém
pojeti prace. Proto lidé, kterymi se v pracovnim ko-
lektivu obklopuji, musi vyhovovat mému, potazmo
tymovému naturelu. Jsem hodné obezfetny pti vy-
béru novych ¢lend do svého kolektivu tak, abych

ptedchazel naruseni tymové chemie. V nasem oboru
solista, i kdyz tfeba Sikovny, je rusivym elementem.

Jak ses dozvédél o znaéce Angostura?

Angosturu reflektuji zna¢nou fadku let jako produkt
hojné vyuzivany barmany. Do svych receptl jsem ji
zahrnul az na popud této znacky, abych pro ni vytvofil
jidla, ktera budou tento produkt obsahovat. Ze zacat-
ku kvali své vlastni omezenosti jsem byl viéi tomu-
to produktu znaéné skepticky a nebyl jsem schopen
predstavit si, jak dosahnout harmonie mezi jidlem
a timto bitterem.

A jak se ti s ni vafilo?

Ze zacatku to bylo jako vzdy nejdfive o pochopeni,
nastudovani, proniknuti, parovani a zkouseni této su-
roviny s jinymi produkty. Hodné mi v tomto ohledu
pomohl Vasek Jahn, barman, se kterym jsme nasled-
né celé menu parovali.

Jaké byly ohlasy na menu vytvofené s Angostura
bitters?

Jelikoz nas to vSechny stalo znaéné usili, ¢as a nervy,
tak jsem ocekaval, Zze budou a musi byt ohlasy pozi-
tivni. Nakonec tomu tak bylo.

A pouzivas Angostura bitters i dale?

Pravé ted' chystam jarni menu a Angostura bude pro
svou svézest soulasti jednoho mého dezertu. O
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CEVICHE Z LANGUSTYNEK
* 4 langustynky
¢ 100 ml ibiskového dZusu
¢ 80 g manga na brunoise (jemné kostky)
* 16 listkd koriandru
e 1limeta
¢ 8 kapek Angostura orange bitters
e sl

Langustynky vyjméte ze schranek a nakrajejte najemno, pfidejte nasekany koriandr, mango, limetovou $tavu,
Angostura orange bitters a osolte podle chuti. Marinujte tfi minuty a poté okamzité servirujte. Ke kazdé porci
servirujte 25 ml ibiskového dzusu.

Langustynky se skvéle chutové doplfiuji s koktejlem Carmen Negroni. Do michaci sklenice nadavkujte
3 cl sedmiletého rumu Angostura, 1 cl Campari bitter, 1 kavovou Izi¢ku ¢okoladového sirupu, 1 cl likéru Amaro
di Angostura a zastfiknéte Angostura orange bitters. Pfidejte led a peclivé vymichejte. Poté prelijte koktejl na
vétsi kostku ledu do kotakové sklenice. Ozdobte pomeranéovou kirou.



ENTRECOTE
¢ 600 g Entrecote -

¢ 30 g soli Angostura
aromatic bitters

e Cerstvé namlety
cerny pepr

* sluneénicovy olej

SUL ANGOSTURA AROMATIC BITTERS
¢ 1 kg hrubé motské soli
¢ 100 ml Angostura aromatic bitters

Obé uvedené ingredience smichejte do-
hromady a nasledné vlozte do susicky
na 48 hod. a 52 °C. Poté perfektné roz-

mixujte v mixéru.

Odpocinuté maso v pokojové teploté osolte soli Angostura aromatic bitters, jemné opeprete Cerstvé namletym
peptem a potfete kvalitnim slune¢nicovym olejem. Rozpalte panev na maximum a nechte maso zatdhnout z kaz-
dé strany. Maso opét nechte odpocinout na 15 minut. Tésné pfed servirovanim upravte maso na rozpalené panvi
do pozadovaného stupné propeceni. Poté maso nakrajejte na platky a dosolte soli Angostura aromatic bitters.

.r'.'
52;

f ANGOSTURA

STICKY TOFFEE PUDDING
* 500 g datli nakrajenych na brunoise
¢ 200 g masla
« 200 g své&tlého titinového cukru
* 4 vejce 3
* 200 g hladké mouky
¢ 1,5 Izice peciciho prasku
¢ 12 kapek Angostura orange bitte
* sul i

VSechny ingredience vlozte do mixéru a perfektné umixujte. Poté pfendejte do formy a pecte 20-25 min. na
165 °C. Dezert prelijte toffee omackou a doplfite kvalitni zmrzlinou. Roz3ifené verze uvedenych receptt nalez-
nete na www.facebook.com/W1culinarium.



snoubeni doutniku

Jarni vanek” - tak bych nazval sviij dnesni kufacko-rumovy zazitek. Pro vy-
bér aktéra této seance mi byly pravdépodobné inspiraci jiz o néco teplejsi,
sluneéné dny, pripominajici, Ze se brzy zase do¢ckame jara. Po dlouhé zimni
odmlce si tak mohu opét vychutnat casové naro¢néjsi doutnik venku. Panu-
je krasné pocasi, a vée je tedy presné tak, jak jsem si pfredstavoval.

Vybral jsem dvé novinky z naseho portfolia, dout-
nik Drew Estate Undercrown Shade Robusto a rum
Diplomatico Planas. Prvni je k mani v nasem novém
Walk in Humidoru a ¢tete dobfe, nejedna se tento-
krat o doutnik Perdomo. Rozhodli jsme se totiz roz-
§ifit nasi nabidku doutnikd, a proto vedle nami tolik
oblibené nikaragujské znacky naleznete ve zminé-
ném humidoru i dalsi skvélé svétové doutniky v nej-
lepsi mozné kondici.

Dnes padla volba na zna¢ku Drew Estate. Ta ma se
spole¢nosti Perdomo mnoho spole¢ného. Obé fabri-
ky jsou z Nikaraguy a oddéluje je od sebe jen ¢iperny
Zivot méstecka Esteli. Tomu se ale nelze divit. Esteli
je totiz centrem veskeré produkce tabaku v Nikaraguy.

vznikly v Miami na Floridé. Zde se rozhodli pro vyrobu
doutnikd Nick Perdomo i Johnatan Drew a oba zde né-
jakou dobu i pasobili. Johnatan se pro prestéhovani
do Esteli rozhodl v roce 1998. Na rozdil od Nicka zde
nezadal tabak péstovat, ale nakupovat. A tak se obé-
ma spole¢nostem cesty nakonec dokonce protnuly.
Nick totiz prvni rok spole¢nosti Drew Estate tabak
prodaval. V dal$im roce vsak pfisel o ¢ast své urody
a spoluprace skoncila. Dnes v Drew Estate nakupuji
tabak ze zhruba 40 regiond rlznych tabakovych vel-
moci. S farma¥i jsou v pfimém kontaktu a smluvné
si oSetfuji typy i kvalitu nakupovaného tabaku. Az
do roku 2006 spole¢nost vyrabéla pouze ochucené
doutniky. Ale v tom roce p¥isla na svét exkluzivni fada
jiz neochuceného tabaku Liga Privada 9. Ta si okamzi-
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té ziskala své fanousky a pravem patfi mezi nejvyhle-
davanéjsi kousky doutnikového svéta. O néco pozdéji
potom sami bali¢i této fabriky vytvofili pro svoji po-
tfebu velmi zajimavé doutniky. V ramci svého denniho
pridélu chtéli koufit neochuceny tabak, ale Ligu Priva-
du 9 méli kvili vysoké cené zakazanou. Na svét tak
pod jejich rukama pfisla fada Undercrown.

Doutniky Undercrown jsou stejné jako vétsina ostat-
nich z této fabriky tvofeny tabakem z rdznych zemi.
Ten si pak spole¢nost jiz sama fermentuje a zpraco-
vava. Dnesni Robusto ma kryci list z ekvadorského
Connecticutu, vazaci list ze Sumatry a napli z nika-
ragujskych Coroja a Criolla a dominikanského Criolla
98. ,Wraper” dava tusit, Ze mnou jiz zapalovany
doutnik bude extra jemny. To potvrzuje i baleni. Dvo-
ji prstynek v bilém provedeni s elegantnim zlatym
lemovanim, krasnym logem spoleénosti a s upfes-
fiujicimi informacemi Undercrown a Shade. Nadhera.
Doslova hltam prvni ptivaly koufe a blize si prohlizim
dnesni rozmér Robusto 5,0 x 54 s uvadénou inten-
zitou chuti - medium. Chut maximalné potvrzuje
mé ocekavani a nastupuje v opravdu velmi jemném
baleni. Dokonce bych v Uvodu spise tipl kategorii
light, eventualné light to medium. V chuti citim jem-
né tony toustd, bilé kavy, dubového dfeva, naznaky
ofechd... Chut je i pfes svoji jemnost pomérné dlou-
ha. A to je velmi pfijemné. Mohu si tak s pfimhou-
fenym zrakem vychutnavat zablesky slune¢nich pa-
prskd, které odrazi druhda z mych dnesnich novinek,
lahev venezuelského rumu Diplomatico Planas. Ten
si jiz nalévam a na chvilku spoustim ze zfetele aro-
ma koure. Ochutnavam. lhned citim, Ze rum krasné
navazuje na jemnost doutniku a Ze jeho chut dokon-
ce nikterak nepfebiji. Ba naopak, jako by ji hladil, vy-
chvaloval a podporoval. Prosté idedlni ,partak”! Do
Ust najednou vnasi jemné tény vanilky, dubovych
sudd, exotického ovoce, kokosu, a to i pfes vyssi ob-
sah alkoholu 47 %. V8ak se také nejedna o ledajaky
zakladni bily rum. Planas se vyrabi z 50 % z melasy
a z 50 % z panenského medu cukrové titiny, desti-
luje se v kotlikovych i kontinualnich destila¢nich za-
fizenich, a hlavhé mu master blender Tito Cordero
nechava pres dfevéné uhli odfiltrovat barvu, kterou
pracné ziskaval b&hem Sestiletého zrani. Chut cukro-
Vvé tftiny ze stejnojmenné plantaze Planas lehce upo-
zad'uji jemné tény sudd po americké whisky.

Rum ma pfes svoji eleganci pomérné dlouhou per-
zistenci, a to zejména béhem snoubeni s dnesnim
doutnikem. Nasazuji slunecni bryle a nechavam se
unaset vani dalek. Stfidavé si nechavam zamavat od
Tito Cordera z Gdoli Planas, kraje na Upati And, neda-
leko destilerie. Poté od bali¢i a sou¢asného master
blendera spoleénosti Drew Estate Villyho Herrery z ni-
karagujského Esteli. Obéma spole¢nostem patfidik za
vynikajici produkty a za mé velmi pfijemné posezeni.
Po zhruba 45 minutach pomalu dokufuji. Chut ni-

kterak negradovala, ale ani neupadala. Doutnik jako
by se po celou dobu s rumem jen tak postuchoval
a nechtél mit ani v zavéru dominantni slovo. Jako by
si oba dnesni aktéfi vyjadfovali vzajemnou Uctu. Ce-
lou dobu krasné horel a popel skoro ani nesel offit,
jak svébytné drzel pohromadé. Kdo by dnes fekl, ze
se plvodné jednalo o vitolu vytvofenou baliéi z jim
dostupného tabaku nizsi kvality? Ja tedy ne. Tuto
skute¢nost mi dnes pfipomina snad jen jeho velmi
pfizniva cena.

Jesté si pfilévam rum, a doutnik nadobro odkladam.

Zbyva jen upozornit, ze pro degustovani rumu Planas
je nutné zvolit spravnou sklenici. Nevhodna je totiz
sklenice uréena pro rumy stafené, a to i s védomim,
ze rum v sudech odpodival. Je totiz natolik jemny,
Ze doslova vyzaduje skleni¢ku uréenou pro grapy i
ovocné destilaty! Teprve potom necha vyniknout
v8echny své prednosti. Diplomatico Planas si samo-
zfejmé muzete vychutnat také v nékterém ze sofis-
tikovanych koktejli. Zde se fantazii meze nekladou.
Rad se od vas necham na oplatku inspirovat ja.

Jan Albrecht
milovnik doutnikd
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Sokolovska 105, Praha 8-Karlin

100 metrd vpravo od metra Kfizikova
otevfeno: po-pa 11:00-19:00 h.

info@warehousel.cz
4 www.warehousel.cz
tel.: 608 520 526

warehousel




AS GOOD IN A MARTIN}I' AS IT IS
IN THE HALL OF FAME

Tanqueray No. Tens gin is the only white spirit in the
San Francisco World Spirits Hall of Fame .

Surgecerig NO TEN



