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Novy rok nedavno zacal a do naseho portfolia pfibyl Guinness, svétova znacka piva s Uctyhodnou tradici. V aktu-
alnim ¢isle naseho casopisu, které pravé drzite v ruce, se mu tedy nélezité vénujeme, protoze si myslime, Ze i pfesto,
Ze Guinness prece kazdy zna, maze byt hodné detailt z jeho historie i soucasnosti pro mnohé z vas zcela novymi
informacemi.

Z titulni strany se na vés tentokréte divd Willie Cochrane, feditel destilerie Jura, kde se vyrabi jednosladova whisky,
ktera vedle George Orwella a ¢lent skupiny KLF proslavila stejnojmenny ostrov snad po celém svété. V rozhovoru,
ktery jsme pro vas s touto legendou nasi branze pofidili, vds mimo jiné zavedeme do historie i soucasnosti vyroby
dnes treti nejprodavanéjsi whisky ve Skotsku.

Dal$im velkym tématem v tomto cisle jsou pélenky a uslechtilé octy od Aloise Gollese ze Styrského Riegersburgu.
Jeho ovocné destilaty, uslechtilé octy a balsamica doporucujeme pozornosti vsech lidi, kterym neni UpIné jedno, co
jedi a piji, ale jde jim v prvni fadé o to, aby si pochutnali.

Vedle téchto obsahlejsich témat a pravidelnych rubrik miZzete v tomto ¢isle ¢asopisu Warehouse #1 najit ¢lanek za-
méreny na vodku v koktejlovych barech od Gaylora Oliviera, ptvodni rozhovor s Titem Corderem, master blenderem
rumu Diplomaético, nebo rozhovor s Johnem Glaserem, zakladatelem Compass Box whisky company, ktery poridil
vynikajici skotsky autor Dave Broom. Na své si nakonec pfijdou i ti z vas, kdo se radi divaji s nostalgii do minulosti.
Predstavime vam spolecnost Lost Distillery, ktera se snazi ozivit whisky nékterych z mnoha v minulosti zaniklych
skotskych destilerii.

Prejeme vam pfijemné stravené chvilky s nasim casopisem a v idedInim pfipadé i s nékterou ze zmifiovanych dobrot.

Jakub Janecek a Jiri Rabel

JiFi Rabel Jakub Janecek
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Casopis Warehouse #1, ktery pravé drzite v rukou, mazete najit i na nasem webu www.warehouse1.cz. Pokud v levé
¢asti obrazovky kliknete na obalku aktualniho cisla, objevi se veskeré dosud vydané casopisy. Po kliknuti na obal-

ku, ktera vas zaujme, ji dalsim kliknutim zvétsite a mulzZete listovat stranku po strance a pfipadné si i néco precist.
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Jura

Willie Cochrane

Na navstéveé u A. Gollese
Alois Golles

Nemélo by uniknout...
Tohle by vds mohlo...
Drink kvartalu
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Orwellova pracovna byla napravo od dvefi, alé vétsina z romanu 1984 byla napsana v loznici, kterd se nachézela dplné vlevo nahofe nad kuchyni. Navstévnici
se zminovali o tom, Ze kdyz stali v kuchyni, slyseli nad hlavami klapot jeho psaciho stroje.

Poprvé jsme se o whisky ze skotského ostrova Jura i 0 0s-
trové samotném zminili na strankach naseho casopisu
ve druhém cisle, v roce 2012. Tenkrat jsme psali o tom,
Ze se jedna o ostrov sedm mil Siroky a tficet dlouhy a ze
se zde nachazi pouze jedna silnice, jeden hotel a jedna
destilerie. Také jsme vas informovali o mysteriéznim zje-
veni, které mél mistni statkar Archibald Campbell, coz
ho vedlo v roce 1810 k zalozenfi destilerie na misté staré
paseracké jeskyné ve vesnici Craighouse. Podruhé jsme
o destilerii na ostrové Jura psali loni, ve 14. ¢isle. Bylo to
v ¢lanku od Svatopluka Buchlovského, ktery nds seznamil
mimo jiné s tim, Ze tady v roce 1948 dokoncil George Or-
well svij romdn 1984 a Ze se tady na severu ostrova na-
chézi jeden z nejznaméjsich mofrskych vodnich vird, ktery
se jmenuje Corryvreckan. Tyto materidly ve mné jakozto
v clovéku, ktery nemd rad masy lidi v podstaté nikde,
snad s vyjimkou fotbalovych stadiond, a ktery naopak
rad prozkoumavd destilerie a odlehld, civilizaci nepfilis
zasazend mista, vzbudily neodolatelnou zvédavost. Tu
navic pfizivovalo i povédomi o tom, Ze nékde tady na os-
trové 23. srpna 1994 spélilo umélecké duo K Foundation
milion liber Sterlinkd v padesatilibrovych bankovkach. Bill
Drummond a Jimmy Cauty tak sprovodili ze svéta vel-
kou ¢ast penéz, které vydélali jako The KLF, coz byla na

hudebnich skupin.

Na ostrov Jura jsme se s mou pfitelkyni Manuelou vy-
pravili po navstévé ostrova Arran, o které jsem vas infor-
moval v minulém cisle. Cesta sem tfemi trajekty trvala
celkem asi Ctyfi hodiny. Prvni nds dopravil na poloost-

rov Kintyre do Claonaigu, druhy z Kennacraigu do Port
Askaigu na ostrové Islay a tfeti, nejmensi z nich, az do
Feolinu, coz je zdejsi miniaturni pfistav. Tedy |épe feceno
misto, kde se privazuje trajekt, na ktery se vejde zhru-
ba pét aut a 30 lidi. Z takového plavidla jsme tedy vyjeli
pujc¢enym autem do vesnice Craighouse, kde jsem mél
domluvenou schlizku se $éfem zdejsi destilerie a kde
jsme také méli na dvé noci najit Utocisté v Jura Lodge.
Silnice se od mofre trosku zvedla a my jsme se zvolna bli-
Zili zvinénou krajinou k mistu urceni. Zanedlouho jsme
prijeli na parkovisté, které se nachazelo mezi destilerif
a molem, u néhoz bylo zakotveno nékolik ¢lunt mist-
nich obyvatel. Nase kroky vedly nejprve do hotelu, ktery
stoji hned vedle destilerie, abychom zjistili, jestli bude-
me bydlet tam nebo jestli se ubytovanim Jura Lodge
mysli jeSté néco jiného.

Recepcni nam ochotné vysvétlila, Ze Jura Lodge je ubyto-
vani pro hosty palirny, a také nam fekla, Ze je to dvoupa-
trova bila budova, kterd s ni tésné sousedi.

V obchadku mistni palirny se nas ujala jedna ze zamést-
nankyn a ochotné nas dovedla na misto.

Vesli jsme dovnitf, vystoupali jsme po dfevéném schodisti
o patro vy$ a vstoupili jsme do chodby, kde se nachéazely
Ctyri pokoje. ,, Vyberte si, ktery pokoj se vdm bude nejvice
libit, dnes ani zitra tu nikdo kromé vas ubytovany ne-
bude,” fekla nase privodkyné a vedla nas jesté o patro
vys. Tady byly obyvaci prostory urcené vsem pfipadnym
hostdim, v tomto konkrétnim pfipadé tedy pouze nam.
V prvnim obyvacim pokoji byl na podlaze persky koberec,
dale zde bylo nékolik kresel, veliky buben slouzici jako
stdl, krb, ale také pét zakladnich lahvi Jura whisky. U ar-






kyfového okna s vyhledem na mofte byly na stole k dispo-
zici S8achy a na zdech visela zrcadla a dobové fotografie.
Ve druhé veliké mistnosti, jejiz souc¢asti byla i prostorna
kuchyné, se nachazel dlouhy jidelni stdl a velika lednice
s dfevénymi dvefmi. Byl tu také krb, velika kozena sedac-
ka, masivni stdl, na némz lezely veliké fosilie, nedaleko
stalo rytifské brnéni a na zdech viselo mnozstvi trofeji.
Z této mistnosti byl vyhled jak na more, tak i na destilerii.
No feknéte, co vice jsme si mohli prat.

Prosli jsme vsechny pokoje a vybrali jsme ten s vyhle-
dem na more s vanou pod oknem piimo v pokoji pred
manzelskou posteli. Byli jsme upozornéni, ze se vcho-
dové dvefe daji zamknout, kdyZ budeme chtit, ale tato
poznamka se pozdéji ukdzala jako nepravdiva, protoze
zadny kli¢ do zdmku nepasoval...

Vysli jsme ven na prvni seznamovaci prohlidku blizkého
okoli. Hned vedle naseho kralovského ubytovani se za
potokem nachdzelo malé Bistro Antlers, kde méli vyni-
kajici domaci kolace, dobrou kavu a daly se zde zakoupit
napfiklad také pohlednice. Tady jsem si pofidil sesit se-
znamujici navstévniky s uZite¢nymi misty na ostrove,
jehoz soucasti byla i kreslend mapa (viz. vpravo
s doplnénou ikonkou destilerie). Na protéjsi
strané ulice jsme nasli mistni obchod se smise-
nym zboZim a také poStu. Odtud to bylo jen

pér krokd na molo, kde zrovna néjaky pan
uvazoval krasnou drevénou lodku. Dali

jsme se do feci, a tak jsme zjistili né-
kolik uzite¢nych véci. Jednak to, ze
tady na ostrové Zije necelych 200
obyvatel, ale zato asi desetkrat
vice jelenl. Ze je tady ne-
daleko kostel, ve kterém

jsou vystaveny dobové
fotografie, a Ze se po

silnici mGzeme dostat

pouze do Lealtu, pro-

toZze tam silnice kondi,

a ke statku, kde napsal
George Orwell zminény
roman, a dal ke Corry-
vreckanu se dostaneme
pouze po svych. Uzka asfal-
tova silnice tady totiz nevede
kolem celého ostrova, jak by
mozna kdekdo ocekaval, ale
pouze z Feolinu pravé do Le-
altu. Vsichni se tu dobre znaji
a kazdy vi, co se tady na ostrové
Sustne. To jsme si vzapéti ovérili,

kdyZ jsme cestou z mola mijeli de-
stilerii a zdalky na nas kynul pravici
chlapik, ktery se ptal, jestli jsme to

my, s kym ma mit zitra kolem poledne
schiizku kvali rozhovoru pro nas casopis.

Byl to Willie Cochrane a mél pravdu, odhadl nds presné.
Pry jestli mGzeme pfijit o trochu dfive, tfeba uz na de-
satou. Této zadosti jsme ochotné vyhovéli, protoze nam
bylo jasné, Ze o to vice ¢asu budeme mit po préci na
prozkoumani tohoto zajimavého ostravku.
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Nasledujici den jsme se tedy vydali nejprve do destilerie.
Primo pred ni nas prekvapila Gctyhodné vzrostla juka, kte-
rou by tady na ostrové asi malokdo cekal. Jak je ale vidét,
dafi se ji tady diky mistnimu teplému proudéni vzduchu
pfimo naramné. Samotna destilerie, vcetné obchtdku
se suvenyry a rdznymi druhy whisky Jura, sice nepatfi
mezi nejvétsi, které jsem kdy vidél, zato destila¢ni kot-
le, vyrobené spolecnosti Archibald McMillan & Co, které
sem byly instalovany v roce 1963, patfi k nejvétsim ve
Skotsku a podobné je to i s mistni produkci. Ta musi jet
prakticky nonstop, aby uspokojila stale rostouci poptavku
po téchto pélenkach ve svété i na domacim trhu, kde je
Jura v soucasnosti tieti nejprodavanéjsi znackou whisky!







WILLIE
COCHRANE

Je séfem prvni a dodnes jediné legalni palirny na ostrové Jura. Ta
byla vybudovana v roce 1810 hned vedle jeskyné, v niz jeji zaklada-
tel piloval své uméni dlouho predtim, nez ziskal v roce 1831 platnou
licenci. Palirna nakonec prestala byt pouzivana, nicméné v letech
1875 si ji pronajala spole¢nost James Ferguson & Sons, ktera zde
provedla modernizaci, jejiz cena ¢inila zhruba 25 000 liber. Zvlast-
nosti bylo to, Ze palirna nevyuzivala parni stroj, protoze diky naklo-
nénému svahu zastaly jeho praci voda a gravitace. Vysledkem byla
JCista sladova whisky ze Skotské vysoCiny” a uz v roce 1885 se ji
rocné vyrabélo 60 000 galontl. Destilerii tehdejsi najemce vzhledem
k neinosnému najmu na pocatku dvacatého stoleti opustil a vzal
si s sebou i veskeré vybaveni. Od té doby palirna zela prazdnotou,
nez se ji v poloviné minulého stoleti rozhodli zachranit dva mistni
majitelé pozemkd, pan Robin Fletcher a pan Tony Raily Smith, ktefi
najali Williama Delmé-Evanse. To bylo v roce 1956, tedy pét let
poté co se Willie Cochrane narodil. Dne 21. 8. 2015 se ptal a fotografoval Jakub Janecek.






e®6. dubna 1963. Zleva doprava: Io!’o'lw :
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Kdo byl vlastné William Delmé-Evans?

Byl to inZenyr a specialista na konstruovani médénych de-
stilacnich kotld. Projektoval kotle pro rtizné skotské desti-
lerie. Byl v té dobé velice uzndvanym odbornikem a novi
majitelé se rozhodli, Ze najmou toho nejlepsiho. Pred dvé-
ma lety bohuzel odesel na onen svét.

Poznal jste ho osobné?

Potkal jsem se s nim, kdyZ jsem se na ostrov Jura v roce
1977 pristéhoval.

Dalmé-Evans navrhl v roce 1960, kdy se destilerie teprve
rodila, vysoké destilacni kotle. Panové, ktefi za tim pro-
jektem stali, nechtéli vyrabét dalsi ,Islay” whisky, kterd je
prevazné destilovana na nizkych destilacnich zafizenich
z raselinou nakoureného sladového jeCmene. Proto se zde
zacala vyrabét nenakoufend whisky v pravdépodobné nej-
vétsich destilacnich kotlich ve Skotsku. Nejvyssi kotle maji,
jak kazdy vi, v Glenmorangie, kdyz ale Fikdm nejvétsich,
mam na mysli jejich celkovy objem v médi. Mame tady
opravdu ohromné kotle, protoze zamérem bylo vyrdbét
jinou whisky, nez jakd se vyrabéla na nedalekém ostrové
Islay. V té dobé jsme byli klasifikovani spise jako Highland
styl jednosladové whisky.

Kdyz jsem sem v roce 1977 pfiSel, nikdo tady neslysel
o jednosladové whisky. Vétsina paliren vyrabéla whisky pro
michané skotské. Ddvodem, proc¢ se z nezndmé whisky
stala Jura tak populdrni, bylo rozhodnuti, které zde bylo
pfijato v roce 1999, a sice Ze se zde budou pouzivat prv-
né pinéné sudy z amerického dubu po bourbonu. Davame
tedy do téchto sudd novy destildt — a to méni celou struk-
turu procesu zrani. Jura jakozto velmi lehky destilat a ba-
je¢né aroma ze zminovanych sudl po bourbonu drama-
ticky zménily whisky Jura k lepsimu. Obsah vsech 29 000
sudd, které jsme méli ve skladech, jsme precerpali béhem
10 let do prvné plnénych sudd po bourbonu.

Od roku 2000 jste ale zacali vyrabét také prvni rase-
linné whisky...

\__'_f ) S i A N
'IRaﬂy- ith, W. McEwan Younger, William Delme-Evans.
-l

Ano, prvni byla whisky Superstition. Tento druh whisky ale
vyrdbime obycejné pouze jeden mésic v roce, a to v led-
nu. Déldame to tak, ze vycistime cely systém a dovezeme
pomérné hodné nakoureny slad, kolem 55 ppm*. Nakou-
feny slad pouzivdme pouze pro whisky Jura Superstition
a Prophecy. Potom tuto vyrobu zastavime, cely systém zase
vyCistime a vyrdbime nenakoufeny destilat s obsahem fe-
nolt 0 az 0,5 ppm.

* ppm — parts per milion. Chemické latky fenoly, které davaji sladu a z ného vyrabéné

whisky koufovou pfichut, se udavaji v poctu ¢astic na jeden milion.

Odkud dovazite raselinny slad?

Nakupujeme predevsim od sladoven Bairds Malts z Inver-
ness, které ndam dodavaji slad nakoureny na uroven, kte-
rou potfebujeme, tedy na 55 ppm. Je docela tézké sehnat
slad s takovym obsahem fenold. Pfipravit ho je totiz dost
dlouhy proces.

Destilujete tady nonstop, dvacet ¢tyfi hodin denné?

Ano, uz pét let takhle pracujeme. Je dulezité si uvédomit,
Ze Jura uz neni blended whisky, kterd mlze zrat pouze tfi
roky. Nase nejmladsi whisky je desetiletd, a tak se musime
divat deset let dopredu. Pokud bude nase whisky rast tak,
jak je tomu v posledni dobé*, budeme potfebovat hodné
whisky — a to nas nuti porad vyrabét a dobre planovat.

*Jura je dvanactou nejprodavanéjsi whisky na svété, ve Velké Britanii dokonce treti.

Chtél bych se jesté vratit zpét do davnéjsi historie,
do doby, kdy na ostrové Jura jesté neexistovala
24dna oficialni destilerie. Cetl jsem, Ze se zde az do
roku 1781 vyrabéla whisky pro osobni spotiebu. To
bylo ale nasledné zakazano - vite, proc se to stalo?

Ano, bylo to kvuli danim. Ve chvili, kdy byly zavedeny
dané, s tim mnoho lidi radéji prestalo. V téch dobach
statkafi pélili palenky skoro na kazdé farmé ve Skotsku.
Byla to obdoba toho, ¢emu se fikd moonshine. Nékter{



farmari méli kvalitnéjsi palenku nez jini, a tak
ji mohli ménit za jiné zbozi nebo za dobytek.
Vlada zjistila, Ze se pélenka pouzivéa ve vymén-
ném obchodé, a tak zavedla dané. To také
souvisi s historif zrani, protoze lidé zacali svou
pélenku ukryvat.

Jak myslite, Ze skotsky moonshine tenkrat
chutnal? Na zacatku to byla cira palenka,
ale pokud ji dal nékdo do sudu a za néja-
ky cas ten sud s palenkou nékam odkuta-
lel nebo odvezl, aby jej za néco vyménil,
mohla byt chut té palenky jiz trochu jina.

Ano, to byly pravé pocatky historie zrani. Po-
kud nékdo mél palenku v sudu tfeba pul roku
a potom ji ochutnal, mohl byt prekvapen, Ze je
lepsi, nez kdyz ji do sudu uschoval.

Dost destilatt, ale napfiklad i fortifikova-
nych vin pfrislo ke své dnesni podobé vlast-
né shodou okolnosti. Napfiklad madeira.

Ano, presné tak.

Jak dlouho vam trvalo, nez se z vas stal
opravdovy mistr v oboru?

J& jsem inzenyr, pfisel jsem sem v roce 1977 a myslel
jsem, ze to bude tfeba jenom na pét let. Zabyval jsem
se vyrobnim procesem, coz mi zabralo kolem osmi let.
Po osmi letech mi nabidli misto inZenyra, a tak jsem ho
pfijal. Zhruba po roce se mé zeptali, jestli bych nechtél
zastavat pozici brewera, coz je chlapik, ktery dohlizi na
cely proces. Tak jsem to vzal, a za dalSich pét let se mé
zeptali, jestli bych nechtél byt asistentem feditele. Tak
jsem to zase pfijal a z péti let, jez jsem plvodné plédno-
val tady zUstat, bylo rdzem patnédct. Nasledné jsem se
stal automaticky feditelem destilerie. Zndm kazdy aspekt
vyrobniho procesu v nasi destilerii, znam kazdy sud v na-
sich skladech. Stdlo mé to celou pracovni kariéru, nez
jsem ziskal znalosti, které mam. | presto, ze jsem praco-
val predevsim pro tuto destilerii, zndm i jiné destilerie.
Mozna byste mohli fici, ze lidé v palirné Laphroig jsou
stejni. Ano, jsou skoro stejni, ale pfesto trochu jini. Ja
zkratka miluju destilerii Jura jako skvélé misto pro préaci.
Prisel jsem tenkrét s celou rodinou. Jura byla dobra ke
mné a ja jsem vzdy chtél byt dobry pro Juru. Pofad jsem
se ucil a zdokonaloval, abych umél, co dnes umim, ale
pisti rok bych uz mél jit do dtchodu.

A zUstanete jesté néjaky cas?

Mél bych odejit v bfeznu, ale mozné zGstanu do kvétna
2016. Jinak si ale myslim, ze nastal ¢as, aby to prevzala
mladsi krev.

Musel jste béhem své kariéry travit hodné casu
i s médii?

Ano, to k tomu patfi. Napfiklad vcera jsem tady mél
skupinu lidi z Argentiny, kterou vedl Miguel Reigosa,
zndmy jako Mr. Whisky. To je ¢lovék, ktery nedavno ote-
viel Museum Whisky v Buenos Aires. Je majitelem druhé
nejvétsi sbirky whisky na svété a tu tam vystavuje. Je

tam také restaurace a bar a v muzeu je pry na zdi i moje
jméno. Pozval mé i s manzelkou na navstévu, tak se tam
mozna brzy vypravime.

Aha, tak to musela byt ta skupina Argentinct s tele-
viznim Stabem, které jsme vcera potkali na trajektu.

Asi ano.

George Orwell tady na ostrové napsal roman 1984.
V té dobé byla bohuzel destilerie na ostrové uzaviena
aon pry byl spise pijakem ginu. O velkych destilacnich
kotlich, které jsou zde pouzivany, jsem cetl, Ze se spis
podobaji destilacnim kotlim pouzivanym k vyrobé
ginu, a tak bych se rad zeptal, jakou whisky Jura by
si podle vas dnes mohl oblibit pravé George Orwell.

To je dobra otdzka, na kterou je ale obtizné odpovédét. Né-
ktefi lidé, ktefi maji radi gin nebo vodku, se nikdy nedo-
tknou whisky, tak to prosté je. Myslim ale, Ze by mu mohla
chutnat nase Sestnactiletd whisky Jura. On sem pfisel v roce
1948, a to tady zadna whisky nebyla, ale ja myslim, Ze kdyby
prisel dnes, tak bych ho presvédcil a chutnala by mu ta nase
Sestnactka. To je mdj favorit, je to krdsna whisky.

Co bylo cilem, kdyz jste vytvéreli George Orwell
Whisky 1984?

Originélni verze z roku 1984 byla spolupraci tehdejsiho
manazera destilerie s master blenderem Richardem Pater-
sonem, ktefi hledali, jaké whisky by byla vhodna pro tuto
limitovanou edici. Abych byl férovy, nebyla to nejuzasnéj-
i whisky. Bylo lahvovéno pouze 1984 Iahvi a ty uz jsou
vsechny dévno prodany. Byla docela levnd, ldhev stala né-
jakych 70 GBP. Dnes, pokud se néjaka nékde objevi, stojf
samozrejmé daleko vic.

Vidél jsem ji na internetu za né&jakych 750 liber...

Ano, tak néjak se ta cena dnes pohybuje. Nové verze je
jiz v_.modernéji vyhlizejici ldhvi s obsahem whisky, kterd




disponuje tény sherry. Méla by pfipominat Zivot George
Orwella tady na ostrové Jura. Je to zase prevazné prace
Richarda Patersona, master blendera z Glasgow.

V roce 2012 jsme méli moznost pfivitat Richarda Pa-
tersona v Praze, kde mluvil o své praci pro whisky
Dalmore a Jura.

Opravdu? Je to skvélej chlapik.

... a také vyborny showman. Takze Richard Paterson
udélal ten blend?

Ano, vzal jsem ho tenkrdt do skladu a ukézal jsem mu,
kde jsou vhodné sudy, coz jsem védél velmi dobre. Bylo
tam 29 000 sudd a nikdo se v nich nevyznal lépe neZ ja.
Vzali jsme vzorky, Richard je posoudil a odvezl z ostrova
do destilerie Dalmore, kde potom svou préaci dokoncil.

Nakonec to byla opravdu dobrad whisky, ale mym osob-
nim favoritem porad zUstava 16 let stard Jura. Jednadva-
cetileta je také dobrd... Nebo nase standardni deset let
stard Jura je také opravdu fantasticka whisky, ale Sestndac-
tiletd je stdle mym osobnim favoritem.

Abych se ale jesté vratil k edici George Orwell. Whyte
& Mackay (spolecnost vlastnici destilerie Jura a Dalmore)
vybird ten nejvhodnéjsi blend v takzvaném panelu, tedy
prostfednictvim vice lidi, ktefi jednotlivé vzorky posuzu-
ji. Jsou v tom velmi dobfi, opravdu prvotfidni. Ve mésté
Invergordon, kde se vyrdbéji whisky Dalmore i Whyte
& Mackay, maji takovy panel — a vis, kdo ho tvofi?

Ne, to nevim.

Jsou to obycejni lidé, ktefi pracuji v tamni destilerii.

Zijete tady jiz docela dlouhou
dobu, a protoze tento ostrov
ma méné nez dvé stovky oby-
vatel, musite je vSechny dobie
znat. Jakou whisky Jura tedy
piji nejcastéji lidé tady na os-
trové? DA&vaji prednost rase-
linné, nebo spise lehké ovocné
whisky?

To je jednoduché, piji Sestnactile-
tou Diurachs” Own whisky. Diu-
rach je ten, kdo je z Jury, ten, kdo
je z ostrova Islay, je zase Islach.

A vy sam uz se citite Diura-
chem?

No, kdyz jsem pfisel z Glasgow,
tak jsem byl samozfejmé pristé-
hovalcem. Dnes, kdy uz bohuzel
mnoho puvodnich starousedlikd
zemrelo, jsem jednim z nejstar-
sich obyvatel ostrova a citim se
jako Diurach. Vzdyt uz jsem tady
taky 39 let!

Dokaze vas po tolika letech jes-
té néco pfi vyrobé whisky pre-
kvapit, nebo uz viechno vite?

Ne, samoziejmé, ze nevim vsech-
no. Napriklad takovy vybér sudu,
to je docela obtiznad prace. Jak
jsem tekl, mdme tady 29 000
sudl a potrebujeme napriklad
100 sudd pro vyrobu desetileté
whisky Jura. Musim tedy otevfit
100 sudd, pfivonét si k nim a po-
soudit jejich barvu a vlni. Jsou
vétsinou velmi podobné, ale sta-
ne se, ze se mezi nimi najednou
objevi zcela vyjimecny sud. Takovy
sud je potom potieba dat stranou,
protoze mUze byt v budoucnu po-
uzit pro néjakou limitovanou edi-



ci. Portfolio, které mame, je pomérné ustalené.
Mozna, ze pfijdeme s néjakymi edicemi whisky
Cask Strenght (destilaty s obsahem alkoholu
v sudové sile neboli s takovym procentem alko-
holu, jaké je v sudu bez nasledného naredéni
vodou). Mame napfiklad sud z roku 1977, ve
kterém bylo dfive ulozeno amoroso. Z ného
ur¢ité néco budeme délat, protoze to je nad-
herny obsah. Ten chlapik z Argentiny, o kterém
jsme mluvili, se do toho sudu zamiloval a chtél
ho s sebou do Argentiny. Mozna z toho sudu
pripravime néco pro kazdoro¢ni mistni Whisky
Festival.

Muizete nam fici néco blizsiho o tomto fes-
tivalu?

Je to festival, ktery probiha na ostrovech Islay
a Jura. Kazdé destilerii je vénovén jeden den
nebo pulden. Dohromady to trvd osm dn0.
Vsichni lidé pfijedou na ostrov Islay a objiz-
déji jednotlivé destilerie a ochutnavaji razné
znacky whisky.

A nasledné néktefi navstévnici pfijedou tfeba na pul
dne sem?

Tady to trvé dva dny a jenom tady jsme tomu festivalu zacali
fikat Tastival, protoze tady pouzivdme mistni produkty, ne-
jenom whisky. Mdze to byt napfiklad humr nebo dalsi véci
a k tomu potom vhodné whisky. Je o to velky zdjem, a proto
jsou tomuto Tastivalu vyhrazeny dva dny. Méli jsme tento
rok nejvétsi mnozstvi lidi, které kdy pfijelo béhem dvou dnt
na nas ostrov. Bylo tady vice nez dva tisice lidi!

Tedy stejny pocet, ktery tady pfed mnoha lety tr-
vale zil?

Ano, ale ted to bylo béhem dvou dnli na tak malém trajek-
tu, ktery sem jezdi. Pro pfisti rok urcité zase udélame néja-
kou specialni lahev.

Tento rok jste udélali whisky, ktera byla ulozena do
sudtl po bilém francouzském Sumivém viné. Jak to po-
tom probiha, kdyz je vybran vhodny sud pro ulozeni
whisky Jura? Date do ného whisky na urcitou dobu,
tfeba na ptl roku, a potom rovnou lahvujete?

Ano, tfeba jenom na tfi mésice, ale vsechno se to musi pla-
novat zhruba dva roky predem.

Sudy po francouzskych vinech byvaji z limousinskych dubd.
Problém u téchto sudd je v tom, Ze jejich dfevo v sobé ob-
sahuje hodné vanilky a francouzsky dub na rozdil od sudu
z americkych dubl umoziuje velmi rychlé zrani, coz neni
dobré pro zrani kvalitnich single malt whisky. V sudech
z americkych dubt v pribéhu let mnoho neztratime. Od-
paff se jedno az tfi procenta za rok. Naproti tomu ze sudU
z francouzskych dubt jsou ztraty daleko vétsi.

Takze to probiha tak, Ze date whisky do urcitych sudd,
v tomto pfipadé po francouzském Sumivém viné, za
tfi mésice ji ochutnate, a pokud je podle vasich pred-
stav, objednate potiebny pocet sudi?

Ano, takhle to je, takhle se délaji non aged whisky, je to
vsechno jenom o experimentovéani. Kdyz das whisky do
sudu, nikdo Uplné pfesné nevi, jaky bude vysledek. Vyzkum-
ny institut skotské whisky nechal ulozit bily destilat do dvou
identickych sudt po sherry a nechali je po nékolik let ulo-
Zené vedle sebe ve skladu. Poté, co je otevreli, nalezli uvnitf
krasnou whisky, ale vzorek z prvniho sudu mél Gzasnou
zlatohnédou barvu, zatimco druhy vzorek mél barvu spise
do cervena. Na chut si byly ty vzorky velice podobné, ale
v barvé dost odlisné.

Kdyz ulozis destildt do sudu, probéhne uvnitf metamorféza
a na tu pusobi mnoho faktortl. Napfiklad kde je ten sud
umistén, jestli u podlahy nebo u stropu skladu, ale také na-
priklad z jaké ¢asti stromu byl ten ktery dubovy sud vyroben,
jestli to bylo z ¢asti kmene, kterd se nachazela blizko pady,
ve které ten strom rostl, nebo z té ¢asti, kterd byla az u ko-
runy stromu. Dfevo ma zkratka také rtizné vlastnosti, které
ovliviiuji vysledny destilat.

Takze ten sud po francouzském Sumivém viné ovlivnil
whisky pouze jemnym dotykem vanilky?

Ano. Lidé se nékdy ptaji, co je to zrani. Zrani je protiklad
k evaporaci. Kdyz das destilat do sudu, za¢ne se vyparovat a
do sudu se zase dostava kyslik z okolniho ovzdusi. Proto se
hodné destilerii nachdzi na Skotské vysocing, protoze je tady
kvalitni vzduch i voda. Takze zatimco se alkohol vypafuje,
sud , dycha”, tedy nasava vzduch. To je zrani.

To je myslim velice zajimavé, Ze i vzduch obklopuji-
ci sudy se zrajicim destilatem muze ovlivnit vysledny
produkt. Nedavno byla v Praze master blenderka gua-
temalskych ruma Zacapa, pani Lorena Vasquez, ktera
mluvila o zrani rumu Zacapa Centenario 23 Reserva
Limitada 2014, jehoz chut ovlivnily bylinky rozmisténé
ve skladu kolem sudd béhem zrani, po dobu tfi let.

Zajimavy népad. To, Ze ma vzduch vliv na zrani, je patrné
také u sladovych whisky z destilerii na pobrezi Skotska.
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Ta slanost se tam dostdva diky slanému vzduchu, coz se
u whisky z vnitrozemskych destilerii viibec nemuze stat.

Kolik procent sudt, které pouzivate, je po americ-
ké whiskey?

Pouzivdme 95 % sudd z americkych bilych dub¢ po
americké whiskey. Zbylych 5 % tvofi ,finishing casks”
neboli dokoncovaci sudy: Amoroso, Oloroso, Matusa-
lem, Anada, Europa...

Kdo ty sudy vybira?

Se sudy je to slozité. My jako spole¢nost Whyte & Mac-
kay spolupracujeme se spole¢nostmi, jako je Jim Beam
a Heaven Hill. Amoroso, Oloroso, Matusalem a dal3f vy-
bird Richard Paterson.

A Richard Paterson jesté stale pracuje a o odchodu
do diichodu neuvazuje?

On chce odpracovat 50 let, coz bude myslim pfisti rok
v Cervnu. Nevim ale, kdo ho nahradi, protoze to neni
nejenom mistr svého remesla, ale také velkd osobnost.

Mate jako Skot rad fotbal, nebo spise rugby?
Fotbal, Glasgow Rangers!

Ted jste tedy jesté ve druhé lize, ale uz pfisti rok se
mozna vratite. Az se tak skutecné stane, tak bych
se rad pfijel podivat na zapas proti Celtic Glasgow.
To bude asi vyjimecny zazitek.

Ten zapas ma vzdycky Uzasnou atmosféru, je jedno, jestli
je to v Celtic Parku nebo na Ibrox stadionu.

Kdyz jsem se sem pfristéhoval, zalozil jsem tady fotbalovy
klub. To byla jedna z prvnich véci, které jsem udélal. Ten-
krat mi bylo 26 let a hraval jsem fotbal v Glasgow. Na-
jednou jsem se objevil tady a hral jsem za fotbalovy klub

z Islay. Tym, ktery jsem tady zacal budovat, to
byly déti, kterym bylo devét az dvanact. Pro-
toZe tady ale Zije tak mélo lidi, nemohl jsem
dat dohromady jedenactku. Bylo nas deset,
a tak s ndmi hréla i jedna z mych dcer. Zacali
jsme hrat fotbalovou ligu ostrova Islay, a kdyz
jsme se vraceli z prvnich zapasu, obycejné se
mé ptal tehdejsi reditel nasi destilerie na to,
jaké bylo skore. Poprvé jsme prohrali 40 : 0,
potom 35 nebo 30 : 0 a on mi povid4, pro¢ to
porad délam. Rekl jsem mu, Ze ty déti uz horsi
byt nemohou, Ze se budou zkratka zlep3ovat.
Vzpominam si, jak jsme potom pozvali jeden
tym z Islay sem, abychom se s nim utkali na
nasem ostrové, a vyhréli jsme 2 : 1.

Tak to museli mit dobrého trenéra...
Samozriejmé!

Kdyz jsme byli na ostrové Arran, fika-
li ndm tam, Ze Arran ma dva fotbalové
tymy. Jeden je z jizniho konce a druhy ze
severniho konce ostrova. Ten ze severu, tedy North
End United, ma htisté hned vedle destilerie Islay of
Arran a je udajné nejhorsim tymem z celého Skot-
ska.

Opravdu? To je legra¢ni. James MacTaggart, pokud vim,
nikdy nehrél fotbal, on byl vzdycky rozhod¢i.

To je tedy nevdécna prace, protoze jak vime, ,roz-
hodci nema nikdy pravdu”.

Vidél jste tady na ostrové nékdy polarni zafi?

Za celou dobu, co jsem tady, snad jenom jednou. Musi
totiz byt ideélni povétrnostni podminky. Zije tady ale je-
den fotograf z Polska a ten polarni zafi foti. Kdyz to
vypada, Ze ji nékde bude moci spatfit, sbali se a odjede.
To j& si nemohu dovolit, j& musim byt porad tady. Co
bych ale opravdu chtél vidét a co jsem jesté pofadné
nevidél, je Corryvreckan.

Myslite mofsky vir na severu ostrova?

Ano, je to druhy nejvétsi morsky vir na svété. Kdyz po-
jedete 17 nebo 18 mil autem na sever a potom pujdete
jesté sedm mil pésky, tak se tam dostanete. Vypada to
tam podobné, jako kdyz se divate z Jury na ostrov Is-
lay, protoze tam je naproti ostrov Scarba. Jsou tam silné
proudy a zvuku, ktery tam muzete slyset, se fika Sound
of Jura. Za ideélnich podminek se nékdy v zimnich mé-
sicich ten zvuk nese az sem.

Co je nejzajimavéjsi na vasi praci? A co budete dé-
lat, az jednou odejdete do diichodu?

tkal jsem mnoho zajimavych lidi z celého svéta a po tom
se mi bude jednou urcité styskat. Az odejdu do dlcho-
du, tak bych rad travil zimni mésice ve Spanélsku a léto
potom tady v mém domé na ostrové Jura. ]






Jura je podle mého ndazoru idedIni ostrov pro samotare, ktefi ne-
chtéji byt prilis vyruSovani civilizaci. Pravdépodobné pravé proto
tady psal George Orwell svij veletspésny roman. Klid je tady
totiz opravdu neslychany. Narusovat ho mohou snad pouze srny
ajeleni, kterych tu Zije udajné na dva tisice kust, a nékdy mozna
také zvuky, které vydava morsky vir Coryvreckan. Pfiroda je tady
typicky skotska, zelené louky, na kterych se pasou kravy a ovce,
jsou Casto skrapény destém a docela tady fouka. Pisek na pla-
zich severné od Craighousu ma krasnou barvu vymarskych
ohard, na kterou je pfi prochazkach za vlidného pocasi radost
pohledét. Kromé pfistavu, ktery je jedinym spojenim s okolnim
svétem, se tady nachazl jesté hotel, obchod, kavarna, stojan
na Cerpani pohonnych hmot, kostel a destilerie, odkud mo-
hou mit pfiznivci whisky svou Zivou vodu doslova z prvni ruky.



* PATHTO CORRYVRECKAN °

- Bamnhill 2 Miles .
achdrachd 5 Mileg

Kinu,
 Comyvreckan 7 Mijas :

- NO MoToR VEHICLES
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NA NAVSTEVE
U ALOISE GOLLESE

Text: Jakub Janecek, foto: © Golles, neni-li uvedeno jinak
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Dovolim si tvrdit, Ze palenky z ovoce jsou v nasi republice témi nejtra-
di¢néjsimi destilaty. Vzdyt ktery jiny destilat palili nasi predkové odne-
paméti? Sam si vzpominam, jak byly moje prazdniny u dédy na Moravé
provonény slivovici. Jak se tyto destilaty ze Svestek zakopavaly na za-
hradach po celé republice s tim, Zze opét spat¥i svétlo svéta pri svatbach
pravé narozenych potomku. Staty, zejména na jih od nasich hranic, na
tom byly podobné, a tak nam pf¥i navstévé Madarska tézko mohla unik-
nout napiiklad takova barack nebo cseres palinka, tedy merurkovice
nebo tfesnovice. V Rakousku, kde nebyl trh zasazen diktaturou proleta-
riatu, to byla dokonce cela fada ovocnych destilata od riznych vyrobcu,
které jsme mohli po revoluci okukovat na regalech u nas do té doby

nevidanych obchodu.

V roce 1992 jsem s partou pratel shodou okolnosti zalozil
spole¢nost, kterd zacala dovéazet destilaty. S tim, jak jsme
se postupné ve svété destilace a nejriznéjsich druhd pale-
nek zacali orientovat, pfisel zahy i osobni poznatek o tom,
Ze neni pdlenka jako palenka, Ze to, co je ndm podsouva-
no v supermarketech za podpory televizni reklamy, jesté
automaticky neznamend kvalitu. Nase chutové poharky
se léty Slechtily, a tak jsme se naucili rozeznavat zrno od
plev a zacali jsme vyhleddvat stale kvalitnéjsi lahtdky. To
na sklonku minulého stoleti vedlo k prejmenovéani spo-
le¢nosti na Ultra Premium Brands a zacala se psat nase
novodoba historie. Zacali jsme obohacovat tuzemsky trh

o mnoho velmi zajimavych destilatd, i kdyz, jak jsme poz-
déji zjistili, ¢as nékterych z nich mél teprve v budoucnu
prijit. Mezi takové destilaty se v roce 2009 zaradily ovoc-
né palenky, které vyrabi Alois Gélles, neoddiskutovatelny
mistr svého femesla z rakouského Riegersburgu. Mozna
se to muUze jevit jako ponékud troufalé: privézt drahé
ovocné destilaty do zemé, ve které md kdekdo svou vlast-
ni palenku a ta, jak dobfe vime, je pfece tou nejlepsi na
svété a jesté k tomu nic nestoji. My jsme ale byli jiného
ndzoru a doufali jsme, Ze to, co ucarovalo svou fantas-
tickou chuti ndm, mdZe jednoho dne zaujmout i nékoho
daldiho. Mdme za to, Ze ta doba pfisla pravé ted.



Kdyz jsme zacali s panem Gollesem spolupracovat, byli
jsme se na zpUsob jeho prace v Riegersburgu podivat.
Tehdy jsme tady uprostfed sadl nasli renomovaného pa-
lirnika se sofistikovanym destila¢nim zafizenim, krasnym
skladem destilatt s cihlovymi klenbami a maly obchtdek,
kde si pfichozi mohli zakoupit z jeho produkce to, co
uznali za vhodné. ProtoZe Alois Golles neni jenom mis-
trem destilace, ale také prdkopnikem ve vyrobé uslechti-
lych octt a balsamic, napadlo nés, Ze by stalo za to vam
tohoto muze, jeho praci a jeji vysledky blize predstavit.

V casovém presu jsem ho jednou uprostied tydne na
sklonku minulého roku kontaktoval s otdzkou, zda bych
mohl v pondéli pfijet na navstévu. Odpovéd, kterd podle
mé ilustruje jeho skromnost, profesionalitu a zapéleni
pro véc, znéla: ,Jsem ve Spojenych statech, ale v nedéli
v noci se vracim a v pondéli dopoledne té budu cekat.”
Vypravil jsem se tedy koncem listopadu po letech do Rie-
gersburgu, ktery lezi nedaleko Grazu neboli Styrského
Hradce, abych se podival, co je v Gollesové manufakture
nového. To jsem jesté vlibec netusil, Ze mi to, co uvidim,
malem vyrazi dech.

GOLLESUV SVET PALENEK A USLECHTILYCH OCTU

PFijel jsem na misto a zéhy jsem zjistil, Ze to mozna neni
jenom pozvolna ustupujici ranni mlhou, Ze to tady nepo-
zndvam. Pfede mnou se objevilo pomérné rozsahlé par-
kovisté a nad nim se tycila jakasi moderni stavba. ,Tady

to prece tenkrat bylo... Nebo Ze bych se spletl?” ptal
jsem se sam sebe. Nespletl, byla to nova administrativni
budova manufaktury Aloise Gollese, ve které se nachazi
také pomérné rozsahlé navstévnické centrum. Zaparkoval
jsem na parkovisti, které by mohla zavidét jak Bohem-
ka, tak i slavna prazska Slavia, a stoupal jsem pomalu ke
vchodu. Vstoupil jsem médénymi dvefmi s logem manu-
faktury ovladanymi fotoburikou a stél jsem v otevieném
prostoru pred schodistém vedoucim kamsi nahoru. Po
jeho pravé strané jsem zahlédl staré destilacni zafizent...
V té chvili uz ale ze schodt schéazel sympaticky pétapade-
satnik Alois Golles, a tak jsme se pfivitali. NeSetfil jsem
slovy uzndni a asi na mné bylo vidét, Ze jsem ohromen.
,Moznd se to celé dnes muze zdat trochu velké,” tekl
pan Golles, ,ale za par let to bude akorat.” Pritakal jsem
a vyuzil jsem nabidky k prohlidce nového dila s odbornym
vykladem ¢lovéka nejpovolanéjsiho.

Dovédél jsem se, Ze byl tento novy ,Gollesdv Svét pale-
nek a uslechtilych octll” otevren zcela nedédvno, 27. zafi
2015. V pfizemni ¢asti je mozné nahlédnout do historie.
Na zdech tady visi dobové fotografie, mezi nimiz nechy-
béji fotografie prarodicd, rodicd i malého Aloise. Je tady
vystaveno Sedesatilitrové destila¢ni zafizeni, které patfilo
nékolika mistnim hospodartm. Nez se zde s destilaci pre-
stalo, pouzivalo jej 12 nebo 13 rodin. Alois Gélles tuto
tradici oprasil na zminéném destila¢nim zafizeni v roce
1979 a pracoval na ném az do roku 1981, kdy si pofidil
vétsi a sofistikovanéjsi. Také jsou zde vystaveny produkty,
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které Alois Golles v minulosti vyrabél. Od vina z jahod,
z Cerného rybizu nebo jable¢ného vina az po hruskovici
v kristalové ldhvi s plodem hrusky uvnitf. Ta vdm na stro-
mé do ldhve vyroste poté, co ji pfipevnite k vétvi dnem
vzharu. S timto experimentem ale Alois Gélles prestal,
kdyz zjistil, Zze se z hrusky do destildtu nasledné dosta-
vaji nezadouci kyselé slozky. Ze sta pfipevnénych lahvi
mél tenkrat Sedesdt povedenych kouskd, ale protoze si
zadnou neschoval, musel vystaveny exponét pro tuto ex-
pozici koupit od sousedt. Jsou zde k vidéni prvni ldhve
a etikety pouZivané v roce 1986. Lahve byly z &irého skla,
ale etikety mély jiz soucasny tvar. Dnesni typické cerné
ldhve objevil pan Golles v devadesatém roce na veletrhu
Vinitaly, a protoZe chtél, aby jeho produkty vypadaly ex-
kluzivnéji, zacal je od roku 1991 pouzivat.

Po schodech jsme vystoupali do prodejny a nasledné jsme
se dostali jesté o patro vys. Tady zacind interaktivni prohlid-
ka, kterd i nezasvécené navstévniky, véetné téch nejmen-
sich, podle mého ndzoru musi bavit. Nejprve se mlzete
na barevném dotykovém displeji v symbolické zahradé
seznamit s jednotlivymi druhy zde zpracovavanych plodd,
jako jsou jablka, hrusky, Svestky, jefabiny a dalsi. MUzete
se virtualné podivat do sadd manufaktury Golles i k jed-
notlivym externim dodavatellim. Dale mUzete ndzorné vi-
dét, jak vypada drevo viech stromd, jejichZ plody jsou zde
destilovany, vcetné dfeva ,Vinegar Tree”. Takovy strom sa-
moziejmé ve skutecnosti neexistuje, ale protoze uslechtilé
octy tvofi nepostradatelnou soucast zdejsi produkce, jsou
na to ndvstévnici timto zptsobem upozornéni.

Soucéasti navstévnického centra je i kino zhruba pro 30
lidi, ve kterém se muzete s historii, soucasnosti a zpu-
sobem prace Gollesovy manufaktury blize sezndmit. Po
opusténi kina mize vase oko spocinout na sérii bronzo-
vych soch od mistniho sochafe Paula Muhlbauera, které
Alois Golles nakoupil mezi lety 1990 az 2000 a je na nich
dobre vidét autorlv vyvoj.

To uZ jsme se ale dostali k dalsimu zajimavému exponatu,
jfmz je vlastné buben pfipominajici staré losovaci osudf —
s tim rozdilem, Ze uvnitf jsou misto $tastnych ¢isel uscho-
vany pecky zpracovavaného ovoce. Ty jsou ziskdvany na
odpeckovdvacim stroji a jsou zde pouzivany k vytapéni.

Dalsi zastavkou je vaha s ukazatelem podobnym kolu
Stésti, na kterém je ndzorné vidét, kolik kilogramt ovoce
a dal3ich plodin je zapotfebi pro vyrobu jednotlivych de-

stilatd. Tady si mGzeme uvédomit, pro¢ jsou nékteré de-
stildty pomérné nakladné. No povazte, na vyrobu jedno-
ho litru malinovice je zapotfebi 29 kilogram@ malin a na
litr pélenky z jefabin jesté o jeden kilogram jerabin vice!
Pres zabradli jsme nahlédli o patro niz do atria, kde byl
v prodejné postaven symbolicky strom z drevénych hra-
nold. Jeho koruna sahala az k ndm nahoru. V3e je tady
velmi vkusné a s citem zakomponovéno, vcetné dlazby
v barvé grafitu, kterd mize evokovat sopec¢né podlozi
mistnich sadl. Ve stejném patre, kde se nachazi prodejna,
je také saldtovy bar s krasnou vyhlidkou do kraje. Tady si
maji navstévnici moznost prakticky vyzkouset Gollesovy
uslechtilé octy i balsamica, olivovy olej ze $panélskych oliv
nebo vynikajici olej dyriovy.

V letnich mésicich je odtud mozné vyjit rovnou ven na tera-
su s plazovymi lehdtky a détskym hristém. Tady je podobny
strom z hranoll jako v interieru, ale mensi. Ten slouzi détem
k lezeni stejné jako sud, ktery je vlastné détskou prolézackou.

SKLAD OCTU

Primo z prodejny jsme se dostali pfes lavku nad komuni-
kaci, jez je soucasti mistni manufaktury, do skladu uslech-
tilych octd. Jedna se o sklad, ktery byl postaven v roce
1999 a ktery je dnes se svymi 1400 dubovymi sudy nej-
vétsim skladem zrajicich octt v Rakousku. Hned poté, co
jsme vstoupili dovnitf, bylo mozné ucitit krasnou vani vy-
zralého octa. Sklad ma délku zhruba Sedesat metrti a po
obou strandch jsou ve ¢tyfech fadach nad sebou drevéné
sudy, které uchovavaji balsamica. Za nimi je navic mozné
vidét i tanky z nerezové oceli, do kterych jsou ukladany
uslechtilé octy. V této ¢asti manufaktury je cilem vysvét-
lit navstévniklm, co je uloZzeno uvnitf sudd, co se déje
v prabéhu zranf s jejich obsahem, a samoziejmé ukdzat,
jak se vyrabéji octy a balsamica. Tady chce Alois Golles
vysvétlit svou filozofii vyroby, kterd je spojena s ¢asem.
S ¢asem potfebnym pro zrani, s ¢asem potfebnym pro to,
aby bylo mozné vyrobit octy a balsamica, které se neod-
lisuji od ostatnich pouze jinym obalem, ale jsou opravdu
vyjimecnymi produkty.

Venkovnim schodistém se dostdvame o patro vys. Odtud
vidime sady manufaktury Aloise Gollese, kde se nachaze-
ji jabloné, hrusné i Svestky. Vchazime do dlouhé chodby
nad skladem balsamic a uslechtilych octd, kterd nese né-
zev Tunel smysld. Tady jsou nazorné ukazany jednotlivé
faze vyrobniho procesu, muZete zde citit, jak voni jednot-
livé octy a balsamica. Také zde najdete karticky k jednot-
livym produktdm s popisem prozrazujicim, k jakym pokr-
mam se vlastné hodi. Tady je mozné nazorné vidét, jakou
konzistenci ma uslechtily ocet po roce, po osmi, nebo
dokonce po 20 letech zrani, kdy uz netece, ale pékné se
tahne. Na konci chodby schazime o dvé patra niz a do-
stdvdme se do malého skladu starych balsamic. Ta jsou
nejméné 20 let stard, velmi tmava a intenzivni, uloZzena
v malych dfevénych soudcich.

DESTILACE A ZRANI

Jdeme dal, abychom se podivali na destila¢ni zafizeni
a sklad palenek. Cestou mijime stroje pro odpeckova-
vani a mashing, déle také fermentacni tanky, ve kterych
ovocné stavy kvasi, a dostdvame se do mistnosti, kde se
nachazeji destila¢ni pfistroje, na kterych zde probiha vzdy
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dvojitd destilace zkvasenych ovocnych $tav. Nejprve ve
dvou destilacnich kotlich, z nichz kazdy ma obsah 400
litrd, a nasledné v destilacnim kotli s obsahem 280 litr.
Z kazdé destilace se uchovavéd pouze takzvané srdce de-
stilatu. Casti destilatu, ktera vytéka z destila¢niho zafizeni
na zacatku destilace, se rikd ,head” neboli hlava a desti-
latu, ktery vytéka z destilacniho zafizeni na konci destila-
ce, se fika ,tail” neboli ocas. Obé tyto ¢asti destildtu jsou
nezadouci, protoze nejsou dobré. Jenom u tzv. ocasu se
jednd o 10 az 20 % celkového vynosu, jehoZ nepouzitim
se Alois Golles pfipravuje o pomérné znacnou cast prijmu.
Tohle je ale jeho pfistup, kdy je ve prospéch kvality ucho-
vavana jenom ta nejkvalitnéjsi ¢ast palenek.

Destila¢ni zafizeni jsou na miru zhotovena podle Golle-
sovych pozadavk( v Némecku. Nejsou to jenom médéna
destila¢ni zafizeni, ale je tam navic nékolik dimyslnych
technickych feseni, na jejichz vyvoji se Alois Golles podilel.
Je to drahy model s vynikajici termikou, nejkratsi vzdale-
nosti od povrchu ke stfedu a tak dale. Na destila¢ni zafi-
zeni k destilaci ovoce ma také hodné veliky obsah helmice
v poméru k obsahu kotle. U destila¢nich zafizeni k vyrobé
whisky, kterd mivaji obsah nékolik tisic litrd, miva helmice
5-8 %. Tam to totiz nehraje roli, protoze vyrobci whisky
pouzivaji i ¢ast ,tailu” do findlniho produktu. Tam, kde
Gollesova manufaktura kon¢i destilaci, vyrobci whisky te-
prve zacinaji odebirat ,tail”. Ten komponent, ktery ma
pro vyrobu ovocnych destilatl jiz nezadouci chut, je na-
opak dulezity pro vyrobu whisky, kde ma po urcité dobé
zrani naopak pozadovany vliv na vysledny produkt. Je to

Uplné odlisny pohled na véc. Kdyby se destilovala whisky
tak ,Cisté"” jako ovocné destilaty, nemusela by byt nako-
nec tak pInd v ustech.

Nasi prohlidku kon¢ime ve skladu, kterému tady fika-
ji klenuty sklad. Byl postaven v roce 1993 a je to ten
stary krasny sklep, kde jsme se byli podivat jiz v roce
2009. Kolem dokola jsou pod ¢eskou cihlovou klenbou
uloZzeny paélenky v dfevénych sudech a uprostied, kras-
né podsvicené, i ve sklenénych demizonech. Dnes to uz
neni jediny sklad destilatd. Kromé tohoto jsou tady jesté
dal3i dva nové.

Jsme na konci prohlidky a j& musim fict: Klobouk dolG.
Alois Golles je opravdovym odbornikem, kterého laska
k destilaci a vyrobé octd a balsamic spolecné s poctivou
kazdodenni praci vynesly mezi palirniky na absolutni 3pic-
ku. V nedédvno zrekonstruované a rozsitené Gollesové ma-
nufaktufe se navic zrcadli jeho zajem o uméni a architek-
turu. V Riegersburgu tak vzniklo Gzasné naucné centrum
o destilaci a vyrobé uslechtilych octt a balsamic, které loni
navstivilo 20 000 ndvstévnikl, coz napovida, Ze jich letos
bude zfejmé o poznéni vice. Kdo se pro takovou navstévu
rozhodne, nebude litovat. Bude mit 3anci se mnohé do-
védét a jesté k tomu vsechno v mistni prodejné ochutnat,
aby se mohl podle své chuti rozhodnout, ktery z likérd, de-
stilatl a uslechtilych octt obohati jeho domaci bar nebo
kuchyni. J& vdm mohu takovou navstévu jednoznacné do-
porucit, a to i presto, Ze si tyto Gzasné produkty mizete
kdykoli prijit koupit do nasi karlinské prodejny. |

© Jakub Janecek
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— NEZBYTNA INGREDIENCE V KAZDE KUCHYNI —

125 ml
250 ml
51

G0LLES

FINE VINEGAR

BALZAMOVY
OCET BALSAMICO

pleasant sweetness

balanced

—— Tato vlajkova lod'produkce octl znacky
Golles mlze byt pravem povazovéna za
jeden z nejuzasnéjsich kulinarnich vynélezt
od pocatkd vyroby octa. V roce 1984 zacal
Alois Gélles jako prvni vyrabét balzamovy
ocet (balsamico) z jablek. Dodnes je vyrdbén
redukovanim a fermentaci mostu z mistnich
Styrskych odrad jablek. Nasledné zrani

v dubovych sudech dodévé octu sympatickou
sladkost a extrémni viskozitu.

DOBRE SE
KOMBINUJE S:

VYNIKAJICI V:
dezerty

grilovaci omagky olejem z liskovych
syr orech(, Ini¢kovym

rajéata olejem, makovym
s mozzarellou olejem, sezamovym
steak olejem, sluneéni-

covym olejem

Kyselost: 5%
Neomezené datum spotieby.

]

G0LLES

FINE VINEGAR

www.goelles.at

o

EXKLUZIVNI
BALSAMICO

&

2 ROKY ZRAJE
V DUBOVEM
subu

9

CISTE
OVOCE

'. AJABLECNY
BALZAMOVY

OCET BALSAMICO

exquisite sweet

incredibly thick

—— Dlouhym zrénim se véci stavaji
nekonecné dobrymi a proces zrani, ktery
je soucasti balzamové fermentace, je
doslova uménim, jez korunuje cely proces

nez absolvuje svou pout stale mengimi sudy
z riznych druht dreva, jako je dub, kastan,
akat, tfeSen a jasan, a nakonec dosadhne

davkovany v malych lahvi¢kach je jednou
z nejvzacnéjsich chutovych pfisad na svété.

DOBRE SE
KOMBINUJES:

VYNIKAJICIV:

jahody

maliny

syr

vanilkové zmrzlina

Kyselost: 5%
Neomezené datum spotieby.

210 K&

vyroby octd. Tomuto octu trva vice nez 20 let,

své koneéné harmonické zralosti. Tento ocet

Zkuste ho samotny!

— NEZBYTNA INGREDIENCE V KAZDE KUCHYNI —

www.goelles.at

XA VYNIKAJICI
BALSAMICO

o

20 LET
ZRAJE V SUDU

CISTE
OVOCE

2190 K¢

B



— NEZBYTNA INGREDIENCE V KAZDE KUCHYNI —

|
|
|

G0LLES

FINE VINEGAR

gentle intense aroma

finely balanced

— Predstavujeme rajce, které je v mnoha
evropskych kulturach znamo jako

.zlaté jablko” nebo ,rajské jablko”. Nazev
je nicméné druhotny. Mnohem dulezit&jsi
je ovocna chut a intenzivni aroma, které
nas ocet ziskava z lokalné péstovanych
rajc¢at. Spolu se svym stredomotskym
partnerem — olivovym olejem — dodévaji
raj¢ata Stiplavé lahodnou chut jihu

hrncdm po celém svété.

125 ml VYNIKAJICIV: DOBRE SE
250 ml .
500 $| stredomorska kuchyné UL 5555
51 mozzarella bodlékovym olejem,
rukola olejem z dyrovych
rajéatovy salat seminek,

rajskéd omacka
rajska polévka

olivovym olejem

Kyselost: 5%
Neomezené datum spotieby.
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NAPADITE
OVOCNE

1 ROK
V NEREZOVEM
KOTLI

9

CISTE
OVOCE

290 K¢
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G0LLES

FINE VINEGAR

Za &asu nasich babicek byly kdoule
znamy jako ,citrony severu”. Dnes uz
byly povétdinou zapomenuty, coz je
opravdu skoda. Ve formé octa jsou
vynikajici nahradou Cerstvych citronl
a diky své medové sladké ovocné chuti
jsou oblibené u milovnikd asijské kuchyné.

VYNIKAJICIV: DOBRE SE

{12 KOMBINUJES:
asijské pokrmy
ryby arasidovym olejem
majonéza Inénym olejem

holandska omacka  slunecnicovym olejem
bearneskd oméacka

Kyselost: 5% v
Neomezené datum spotieby. 240 K¢



— NEZBYTNA INGREDIENCE V KAZDE KUCHYNI —

G0LLES

FINE VINEGAR

D

125 ml
250 ml
51

MALINOVY
OCET

intensely fruity

expressive

— Ackoliv ani nebydli na hradé, ani nenosi
korunu, je malina povazovana za kralovnu
bobuli a i bez §lechtického titulu je vitanym
hostem v mnoha kuchynich. Mze byt
divodem intenzivné ovocné chut, nebo
vysoce expresivni barva? V kazdém piipadé
je to krélovské ovoce!

VYNIKAJICIV: DOBRE SE
d KOMBINUJE S:
ezerty
rukola olejem z liskovych
chrest orechl, makadamovym

hlavkovy salat
s jehné&im
waldorfsky salat

olejem, olejem
z vlasskych ofechu

Kyselost: 5%
Neomezené datum spotieby.

www.goelles.at
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NAPADITE
OVOCNE

1 ROK
V NEREZOVEM
KOTLI

O

CISTE
OVOCE

320 K¢
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G0LLES

FINE VINEGAR

Jablka a hrozny nejsou jediné druhy
ovoce, z nichz je mozné vyrabét vynikajici
balzamovy ocet balsamico. Na tento
konkrétni druh byla pouzita fermentovana
$tava z historickych odrid mostovych
hrugek. Po ¢&tyfech letech zrani je Hruskovy
balzadmovy ocet balsamico mladsi nez jeho
jableéné a hroznové protéjsky, ale pfesto
vynika svymi bohatymi ovocnymi tony.

DOBRE SE
KOMBINUJE S:

VYNIKAJICI V:
horké druhy

hlavkovych salatd arasidovym olejem,
modry syr konopnym olejem,
dezerty olejem z liskovych
syry s bilou plisni orech, Ini¢kovym
olejem, olejem
z vlagskych orechud

Kyselost: 5%
Neomezené datum spotieby.

220 K&
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Tradice neni zboznovani popela, ale udrzovani ohné,
napsal Alois Gélles, kdyz jsem ho pozadal béhem pro-
sincového rozhovoru o to, jestli by nemohl napsat
a podepsat néjaké motto, které by vystihovalo jeho
pohled na véc, néco pro ¢tenare naseho casopisu.

Dne 8. 12. 2015 se ptal a fotografoval Jakub Janecek.
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Chtél jste byt vidycky vyrobcem ovocnych destilatd,
nebo jste diky svému vzdélani premyslel i o vyrobé vina?

Méam vzdélani vinafe a vyrobce vina, ale také sadare
a zpracovatele ovoce. | kdyZ jsem se vzdy zajimal o vyrobu
vina, nakonec jsem se kvdli mistu, odkud pochdzim, zacal
naplno vénovat ovoci.

Moji prvni praxi byla v roce 1980 prace pro spole¢nost
Rauch v Rankweilu. Tady jsem mohl vidét viechny kroky
zpracovani ovoce v pramyslovém méfitku. Bylo to velmi
zajimavé a ja jsem se k nim po ctyfech letech opét vratil
jako feditel vyroby, kdyz v roce 1984 prevzali spole¢nost
Steirerobst z Gleisdorfu, ktery lezi mezi Riegersburgem
a Styrskym Hradcem. Tady jsem se hodné naucil ohledné
zpracovavani ovoce na profesiondlni Urovni, stejné jako
jsem mohl nahlédnout na zpUlsob Fizeni spole¢nosti vyni-
kajictho podnikatele Franze Raucha.

V roce 1986 jsem zaloZil malou spole¢nost zamérenou na
vyrobu palenek a uslechtilych octd.

Kolik hektarti sadt jste tenkrat obhospodaroval a ko-
lik jich mate k dispozici dnes?

Tenkrat to bylo 10 ha a dnes mame 30 ha. Kromé toho
jesté mame 10 hektar( lesa, odkud pochazi palivové dre-

vo pro viechny naSe provozy,
véetné Genusshotelu v Riegers-
burgu.

Pochazi vsechno zpracovava-
né ovoce z vasich sadi?

Nepochazi, kromé ovoce z na-
Sich sadl a od péstitelt z na-
seho regionu vykupujeme ovo-
ce i od péstitelt z jinych casti
Rakouska, a maliny dokonce
i ze zahrani¢i. Maliny se totiz
v Rakousku od konce devadesa-
tych let jiz nepéstuji. V té dobé
jsme vykupovali pét az deset
tun malin od mistnich péstite-
10, ale ti jiz kvali niz$im cendm
malin z okolnich zemi s jejich
péstovanim skoncili.

Musite tedy cestovat a hle-
dat vase dodavatele?

Ano, spolupracujeme s dodava-
teli v Madarsku a momentalné
ovéfujeme potencial v Polsku,
kde jsou vykupni ceny také
docela nizko. Nizké ceny jsou
z plantézi pobliz hranic s Bélo-
ruskem, protoZe je tam béhem
sklizné vyuzivana levnéjsi pra-
covni sila Bélorust. Obdobné
je to i u nasich dodavateld ze-
leniny ze Spanélska, kde zase
vyuzivaji pracovni sily z Afriky.
Sklizent je ndro¢nd, protoze se
musi délat ru¢né a mistnf lidé ji
moc Casto délat nechtéji. Vzpo-
mindm si, ze kdyz mi bylo Sest let, sbiral jsem cerny ry-
biz, coz byla vlastné moje prvni prace. Dnes uz déti cerny
rybiz nesbiraji. Je to $patné, ale takové je v soucasnosti
situace.

Jinak mame staré odrldy Svestek, které se jiz nedaji
koupit. Proto je sami vysazujeme v naSich sadech. Vy-
sazujeme modrou odrddu 3vestek Kriecherl, podobnou
mirabelkam. Dale médme Svestku domadci, Saubirne neboli
hrusky sviriky nebo odridu jablek, kterd je v nasem regio-
nu stézejni, a to je Maschansker. Déle pouzivame broskve
od nasich sousedd, protoze tento kraj byl diky broskvim,
které tu rostou, zndm jako broskvova zahrada Rakouska.
Odtud pochézelo 90 az 95 % broskvi, které se prodévaly
na rakouském trhu. To skoncilo v roce 1995, kdy jsme
vstoupili do EU a odnékud se objevily broskve levnéjsi.
Par péstiteld jesté broskve ma, a proto je mame stale i my
v nabidce, ale v budoucnu, za pét nebo osm let, to prav-
dépodobné skonc¢i a my uz broskve destilovat nebudeme.

Zpracovavate pouze plody, které nejsou chemicky
osetfovany?

Vzhledem k tomu, Ze zndme 80 nebo 90 % nasich doda-
vatelll osobné, vime, jak péstuji a co délaji. Nase vlastni



sady jsou organicky péstova-
né, coz mame certifikovano.
U vykupovanych plodd nejsme
schopni vzdy zajistit, Ze jsou
organické. Napfiklad rajc¢atovy
vinny ocet je organicky, ale me-
runky je skoro nemozné ziskat
organické v dobré kvalité. Jera-
biny rostou divoce nékde v Al-
péch, a jsou tedy organické, ale
samoziejmé nemaji certifikat,
a tak to nemUzeme na nasich
|dhvich ani uvadét. Podobné je
to u hrusky jeleni a dal3ich sta-
rych odrdd, které rostou divoce.
Nikdy nebyly vystaveny zadnym
chemikaliim, ale neexistuje na
to certifikdt, a proto ani my
nedostaneme osvédceni, Ze se
jedna o organické zbozi. Z nasi
produkce feknéme patnécti vy-
robkd je pét s certifikatem, dal-
ich pét, jako jsou jahody, me-
runky atd. ho nema, a zbylych
pét je pfirozené organickych,
ale bez certifikdtu. Neuvadime
na etiketdch, co je a neni or-
ganické, ale délame vse pro to,
abychom pouzivali jen to nej-
lepsi ovoce.

Je mozné poznat rozdil mezi
ovocem, které roste tady na
vulkanickém podlozi, a ovo-
cem, které vykupujete a kte-
ré na vulkanickém podlozi
neroste?

U vina je to mozné, ale u ovoce

je to slozité. U ovoce potfebujeme ovocnou chut, ale ne-
pocitujeme charakteristiku podlozi, na kterém roste. Mi-
nerdly a jil napfiklad necitime, protoze skoro o vsechny po-
dobné chutové slozky destilaci pfijdeme. Je tedy opravdu
hodné slozité urcit, odkud konkrétni ovoce pochdzi, jestli
napfiklad z jizniho Styrska nebo vychodniho Styrska. Po-
kud mas dobrou hrusku williamsku, tak podloZzi, na kterém
vyrostla, zlistavéa po destilaci trochu v pozadi.

A u vina je tomu jinak kvuli jeho dlouhym kofentim?

Ano, u vina se skrze kofeny dostava do findlniho produktu
informace o podlozi a tu je ndsledné mozné zaregistrovat.
To se u ovocnych pélenek nedéje pravé proto, ze je pfi je-
jich vyrobé pouzita destilace. Destilaty nejsou v tak Uzkém
spojeni s koreny, jako je tomu u vina. U ovocnych $tav je to
zase jiné, tam by bylo mozné rozeznat, na jakém podlozi
stromy v sadu, odkud pochazi, rostou.

Co je podle vas nejdulezitéjSi pfi vyrobé ovocnych
palenek?
Za prvé je to kvalitni, chutné a zralé ovoce.

Za druhé je to vyrobni postup. Tady je ddlezitad kontrola
teploty v pribéhu fermentace. Je dulezité, aby kvaseni

Liter Kup

neprobihalo pfilis rychle. Sklizen probihd v 1été, kdy je
horko, ovocné $tavy zacinaji okamzité kvasit a chut mize
byt ztracena, pokud vse probéhne pfilis rychle. Teplota
béhem kvaseni by neméla presahnout 17 az 20 °C, v z&-
vislosti na zpracovavaném ovoci. Potom pfichazi na fadu
zpracovani kvasu, ktery by se mél okamzité destilovat.

Pravé jsem docetl jeden clanek v odborném casopise
o destilaci. Pokazdé tam podle mne délaji stejnou chybu,
kdyZ pisi o tom, Ze se do kvasu ma pfidat kyselina, aby
se odstranily mikroorganismy a kvas se mohl déle skla-
dovat. Ja ale nechci pfidat kyselinu, ja se jejimu pouziti
chci naopak UpIné vyhnout. Kdyz jsem psal skoro pred
dvaceti lety knihu o zpUsobu, kterym my destilujeme, na-
psal jsem tam ,prosim, nepouzivejte zadnou kyselinu”,
protoze jsme se v osmdesatych letech po pouziti kyseliny
presvédcili, Zze je vysledny produkt neutrdini az sterilni,
a to je presné to, co ja nechci. Pfi fermentaci je dulezité
nic nepfidavat. Cukr, kvasnice ani kyseliny. Cukr vam da
vice alkoholu, tedy i vétsi vynos, ale ovliviiuje chut findlni-
ho destildtu. Kupované kvasnice pouzivad hodné vyrobc(,
ale my pouzivame pfirozeny zpdsob spontanni fermen-
tace. Pouzivani kyselin je doporucovano, aby se sniZilo
pH a zamezilo se tak mikrobiologickym problémtm. My
ale namisto toho jdeme cestou kontrolované teploty fer-
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mentace (17-20 °C), abychom
zmirnili toto nebezpedi, a desti-
lujeme velmi brzy, béhem dvou
az Ctyf tydnd.

Pokud mate dobry kvas, pfi-
chazi na fadu destilace. To je
dalsi dulezity krok pfi vyrobé
ovocnych destildtd. Jednodu-
cha, nebo dvojitd destilace?
V Evropé 99 % vyrobcl po-
uzivd jednoduchou destilaci.
Namisto helmice na destilac-
nim zafizeni, nebo jesté ved-
le ni, pouzivaji kolonu, ktera
umoznuje destilovat na vyssi
procento alkoholu najednou.
Béhem tohoto postupu nenf
problém odstranit tzv. hlavu
destilatu, ktera je citit jako re-
didlo, problémem ale zGstava,
Ze ,ocas”, tedy daldi neza-
douci ¢ast destilatu, prijde vel-
mi brzy a rychle a neni mozné
zabranit tomu, aby se urcitd
jeho ¢ast nedostala do ,srd-
ce"” destildtu a tim padem do
vysledného produktu. Ziskas
sice destilat, ktery nenf $patny,
mozna dobfe voni a po tfech
mésicich za néj tfeba nékde
dostanes zlatou medaili, ale
neziskas tu hloubku, dlouho-
trvajici zavér a Cistotu chuti na
patre.

Pfi dvojité destilaci nedestilujes
na tak vysoké procento alko-
holu. Po prvni destilaci ziskas
destilat s obsahem alkoholu
20-30 %, ktery pfi druhé destilaci zuslechtis. Pri druhé
destilaci mds$ vyhodu, protoze jiz nedestilujes ovoce, ale
brandy. Opét lehce odstrani$ ,hlavu”, stejné jako pfi jed-
noduché destilaci, ale na rozdil od ni pfi dvojité destilaci
ziskas velmi dobré a velmi Cisté , srdce” destilatu bez pfi-
tomnosti tzv. ocasu. To je ddvod, pro¢ destilujeme dva-
krat. To je styl, jakym pracujeme, nic jiného v tom neni.

A tady v Rakousku se ovocné palenky destiluji bézné
jenom jednou?

Vsude na svété. V Rakousku se jesté pomérné casto de-
stiluje dvakrat, ale napfiklad v Badensku-Warttembersku
v Némecku maji 25 000 palirnikl, z nichz 24 990 méa de-
stila¢ni kolonu, na které destiluje jednou. Velké destilérky
to tak délaji, protoze je to vykonnéjsi, ale mali to délaji
také tak. Tim padem skoro sto procent vyrobcd destiluje
jenom jednou.

A italsky mistr palirnik Gianni Capovilla?

Gianni ma jiny systém, jak se zbavuje necistot. M& svou
metodu a déld to dobfe. Mnoho jinych vyrobct ale destila-
ci nevénuje pfilis pozornosti.

To je ale pro vas dobfe, ne?

er Kuplorkeses

Dobfe pro mé a pér dalsich vyrobct.

Berou vas tady v Rakousku jako nejlepsiho vyrobce
ovocnych destilata?

Mozna ne nejlepsiho, ale jako opravdu velmi dobrého. Bé-
hem 30 let nasdi prace se vzdy chvili o nékom fikalo, Ze je
nejlepsi. Ja bych to sém o sobé nikdy nefekl.

Kdyz ne vy, tak se miizeme zeptat vasi manzelky...
(kterd prave prisla zavolat svého manZela k obédu)

Herta Golles: Jsme jednémi z péti nejlepsich. My mame
radi produkty téch ostatnich a oni zase nase. Respektuje-
me se navzajem.

Pouzivate pfi vyrobé vasich destilatd dozazni likér
jako néktefi jini vyrobci?

Na konci vyrobniho procesu méme tfi sklady destilatd ve
sklenénych demizonech v nerezovych tancich i v sudech,
pokud chceme ziskat barvu ze dreva sudu. Voda, kterou
pouzivdme k nafedéni na pozadovand procenta, nema mi-
nerdly, je to tedy mékka voda. Na zac¢atku nepouzivame
cukr a na konci vyrobniho procesu nepouzivame dozaz. Je
sice zdkonem povoleno mit 5 % cukru v ovocném desti-
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|&tu, ale my mame 0,0 %. Je to obtizné, ale jde to. S péti
gramy na litr by to bylo rychlejsi a udélalo by to produkt
mozna libivym na prvni ochutnani. Podobné jako je
tomu u némeckych suchych vin, ktera ale maji 5-8 %
cukru. Pro mé je to sladké nebo mozné sladké a kyselé
zaroven, ja to nemohu pit. Pro vyrobce téchto vin je to
ale v porfddku. Maji sucha vina, kterd se zalibi skoro
kazdému, a proto jich také pro masy hodné produku-
ji. My ale mame 0,0 % cukru a v takovém pfipadé je
vdechno opravdu dulezité. Nemizeme mluvit o sloZenf
pady, to uz jsme probrali, ale jinak je dalezité Uplné
viechno. Textura, struktura, véechno, co muzes$ ziskat
destilaci, a nic, co bys chtél skryvat pfidanim cukru.
Vsechno musi vzejit z celého procesu, kterym destilat
prochazi. Je to jako puzzle nebo mozaika — kdyz slozis
osm procent, neuvidi$ jesté nic, kdyz das dohromady
28 procent, uz se ti bude néco rysovat, ale teprve az
das dohromady 100 procent, uvidi$ ostry obrazek. Mu-
si$ se divat na cely proces, sklizené ovoce, rozemleti,
fermentaci a... a... a... A jediné tak se muazes stat
dokonalym. Takhle pracujeme a snazime se poskladat
co nejvice kust té mozaiky, abychom byli co nejdoko-
nalejsi. Nejde pouze o jeden krok. Dvojitd destilace je

opravdu velmi dulezitd, dob-
ré ovoce je ale také dulezité,
protoze bez néj bys k nicemu
nedosel. Potom je ale hodné
detaill, jako je napfiklad voda
a dalsi malickosti, které pfilis
neovlivni vysledek, ale pomo-
hou k dokonalosti. Nejdudlezi-
t&jsi je ale dobré ovoce, kon-
trolovanéd teplota fermentace
a dvojitd destilace. Potom jes-
té existuji takové véci, jako ze
lahvuje$ dva roky po destilaci,
az si vdechno dokonale sedne.

Jedna tuzemska spolec¢nost
obchodujici s viny a desti-
laty, pro kterou pracuje re-
nomovany cesky vyrobce
ovocnych destilata, hlasa
v reklaméach na svij desti-
lat z hrusek, ze je ctyrikrat
destilovan a tim padem je
v Evropé zcela unikatni.
Mizete mi vysvétlit, ¢im by
mohla byt ¢tyfnasobna de-
stilace hruskovému destila-
tu prospésna?

Cim vice destilujes, tim ¢istsi je
destildt a tim vy33i je procento
alkoholu. Nakonec dostanes de-
vadeséatisestiprocentni neutralni
alkohol. Dlvodem pro cCtyfna-
sobnou destilaci muze byt bud
velmi slabé technické zafizeni,
nebo marketingové dvody.

Kdybyste mél vybrat tfi zakladni produkty mezi
vasimi destilaty a tfi z vasich octll, které by to
byly?

Kdyz za nami lidé pfijedou, hledaji nejdfive merurku
a hrusku Williams, protoze je pokladaji za nejdllezi-
téjsi. J& kdybych pfijel k néjakému palirnikovi, také by
mé nezajimalo mango a banény, ale chtél bych vidét
williamsku a meruriku, protoze tam hned pozndm, jestli
je schopen vypalit dobré destildty nebo ne. U banan,
u kterych vlastné nikdy nemdas srovnéni, si mozna reknes,
Ze je to dobré, ale vydestilovat dobrou merunku nebo
williamsku, to je vyzva. Je to jako kazdoro¢ni olympijské
hry, pfi kterych se porovnavas s 20 000 vyrobci meruri-
kovice nebo williamsky a svym destildtem fikas: ,Tohle
je mlj pohled na véc.” Jsme také dobfe znami diky staré
3vestce, ale mozné, ze je slivovice v Ceské republice tak
béznd, ze lidé feknou: ,Ano, je to dobré, ale my madme
25 jinych tuzemskych dodavateld.”

Pro vinné octy je to UpIné jiné, protoze tam neméame
sparing partnera. Jsme moznd jedinymi mezi vyrob-
ci v Evropé, ktefi délaji vdechno — od ovoce po ldhev.
Vsichni ostatni kupuji ovocnou $tavu nebo koncentrat
napfiklad z malin, ten nafedi a potom z toho vyrobi



malinovy ocet. Nebo koupi raj-
Catové pyré, to nechaji zkvasit
a potom vyrobi raj¢atovy ocet.
My na rozdil od téchto vyrobc
dostaneme raj¢ata nebo ma-
liny a pfimo z nich udéldme
uslechtilé octy. To nam dava
bohatsi chut a odlisny produkt,
protoZze nenakupujeme kon-
centraty ani pyré, a tim padem
nepotiebujeme pouzivat kon-
zervacni latky. My nechceme
pouzivat pasterizované 3$tavy
s konzervanty a vyrdbét z toho
nase octy. Mame viechno pod
kontrolou a mézeme se rozho-
dovat, co presné budeme dé-
lat, a vime, z ¢eho to budeme
délat. Jestli pouzijeme lis nebo
centrifugu.

V uslechtilych octech je nasim
asi nejdllezitéjsim produktem
Apple Balsamic, protoze jsem
byl prvni na svété, kdo zacal
jable¢né balsamico v roce
1984 vyrdbét, a byl jsem je-
dinym vyrobcem az do roku
1999, kdy se po patnacti le-
tech objevila prvni kopie. Jed-
na se tedy o origindl, ktery je
velmi uzite¢ny v kuchyni. Hodi
se do salatl, do predkrmu
i studenych talitd. Mdzete ho
dat také na steak, ktery nejpr-
ve potfete maslem, ale hodi se
také na dezerty, kde vynikne
napfiklad ve spojeni s vanilko-
vou zmrzlinou. Je to velmi po-
puldrni produkt, ktery se diky svému vyuziti velmi dobre
prodava. DalSim nezbytnym octem je podle mého nazo-
ru bilé balsamico a pro moderni kuchyni, napfiklad fran-
couzskou, je dllezity malinovy ocet — a ten my mame
absolutné nejlepsi na svété.

Véera jsme ochutnavali ve vaSsem obchodé vsech-
ny octy a balsamica a vynikajici bylo také hrusko-
vé balsamico a ocet z kdoule.

Hruskové balsamico je ovocnéjsi nez jablec¢né, které
je jesté vice redukované a tmavsi. Quite neboli kdoule
je obdivuhodné osvézujici. Nékdy se kdouli Fika citron
severu. Nakonec jich tedy mame vic nez jenom tfi, ale
vsechny jsou pomérné dulezité.

Kolik litrt destilatt a vinnych octtli ro¢né vyrabite?
Kolem 30 000 litra destilatt a 100 000 litrd vinnych octd.

Jsou vase produkty dostupné v mnoha zemich
svéta?

Zhruba ve 20 zemich, pficemz hlavnim trhem je Ra-
kousko. V Evropé se prodavad docela dobfe, ale jinak

nenf jednoduché prodavat jinym kulturdm. V Japonsku
napfiklad nejsou zvykli pit ovocné palenky, maji ryzové
vinné octy a jinou kuchyni nez my. Je hezké tam byt,
ale nenf to pro nas tak dulezité.

Zijete nedaleko hranic se Slovinskem a Madar-
skem a nedavno jste se zminil o tom, ze se ci-
tite byt vice Slovanem nez Germanem. Jak jste
to myslel?

Do roku 1918 bylo Slovinsko Dolnim Styrskem, kde se
mluvilo slovinsky, ale populace v jeho severovychod-
ni Casti, kterd byla nasimi sousedy, mluvila stejnym
dialektem jako my. V ¢asti dnesnich Korutan (coz je
rakouska spolkova zemé sousedici se Styrskem) jesté
dnes existuji vesnice, kde se mluvi slovinsky. V kaz-
dém pripadé v 9. stoleti byly Korutany, kam patfila
i nase ¢ast Styrska, prevazné osidleny Slovany. Nase
koreny jsou tedy slovanské. Co se nam na tom libi nej-
vice, je to, Ze Zijeme uprostfed tvrdé a pfesné pracu-
jicich German( a leh¢iho zpUsobu Zivota slovanského
Balkdnu. Z profesionalniho pohledu se snazime vyra-
bét dokonalé produkty, ale zarovenrl si uzivat Zivota,
jak jen to jde. [ |
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MARILLE (MERUNKA) - Pro tuto jedine¢nou palenku jsou pouzivany odrddu nazyvanou Hungary’s Best, Wachau nebo Klosterneuburg. Méloktery jiny
destilat je tak jemny v nose i na patfe a méa tak specifickou ovocnou chut a plné aroma. 1 840 K¢

SAUBIRNE (HRUSKA SVINKA) - V dfivéjsich dobach byly tyto hrusky povazovény za tak hotké, Ze se jimi obvykle jen krmila prasata, nicméné farmafi
ve Vorarlbersku — nejzapadnéjsi rakouské spolkové zemi — pred lety rozpoznali jejich kvalitu a zacali je pouzivat k vyrobé jemné pélenky. 2 070 K¢
WILLIAMS (HRUSKA WILLIAMS) - Sladka vainé hrusek Williams je patrna, uz kdyZ hrusky rostou na stromech. Zralé hrusky Williams si uchovévaji svou
neuvéfitelnou chut i po destilaci, a to v podobé kfistalové ¢iré tekutiny, ktera naplini sklenky cistou ovocnou chuti. 1 730 K¢

HIRSCHBIRNE (JELENI HRUSKA) - Hirsch je némecké slovo pro jelena, ackoliv nazev této odrady hrusek byl péivodné odvozen z nafe¢niho slova
Hiascht oznacujictho podzim. Vyznacuje se vini luk kombinovanou se zemitymi ovocnymi tony. 1 150 K¢
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MASCHANSKER (JABLKO MASCHANSKER) — Tato typicka Styrskd odrlida jablek dnes nenfi pro fetézce supermarketti dostatecné atraktivni. Pravé to
je dlivod k tomu, abychom v nasich sadech péstovali jabloné této odrldy a jejich plody pak ménili v GZzasné jemnou a aromatickou péalenku. 1 150 K¢
QUITTE (KDOULE) - V dfivé&jsich dobéch si lidé davali kdoule mezi své obleceni, aby mu dodali pfijemnou viini. Eterické oleje obsaZené ve slupce
tohoto ovoce UzZasné voni po medu a zralych citrusovych plodech. Svézi a ovocny, pikantni a kofenény, pravé takovy je destilat z kdoule! 2 070 K¢
HIMBEERE (MALINA) — Intenzivni aroma maliny, kralovny bobuli, svadi lidské smysly. Obvykle staci jen otevfit lahev, aby se rozvinula ohromuijici viné.
A hned pfi prvnim dousku pak tato palenka odhali pikantni viini a ovocnou finesu. 3 800 K¢

VOGELBEERE (JERABINA) - Tézko najdete jiné plody, které by staly za tak ostrou polarizaci nazord, jako jefabiny. Néktefi lidé je miluji, jini je zase
nemohou vystat. V nose ma tato palenka naznaky marcipanu a horkych mandli; na patfe uchvati intenzivni kofenénosti a zemitou mineralitou. 3 340 K¢



ZACAPA RESERVA LIMITADA 2015

Reserva Limitada je vyro¢ni limitovana edice rumu Zacapa, kterd je
vyjadfenim guatemalské tradice a kultury. Edice roku 2015 byla inspi-
rovana guatemalskou orchideji, narodni kvétinou, kterd je vyobrazena
i na lahvich rum0 Zacapa. Reserva Limitada 2015 byla vytvofena pod
peclivym dohledem slavné master blenderky Loreny Vasquez z vybra-
nych rumd 6 az 24 let starych. Tyto rumy zraly v sudech z amerického

e EhvA dubu, ve kterych byly predtim ulozeny robustni americké whiskey, de-
LIMITADA likatni sherry a rafinovana vina Pedro Ximénez. V posledni fézi zrani
P byl rum ulozen do sud z amerického dubu, které byly ru¢né vypaleny
do raznych stupid, aby v rumu probudily aroma a chuté vanilky.

1990 K&

RESERVA

: (4 ’
I MLTADAR = BIELLE LIQUEUR BOIS BANDE

Tento likér je v oblasti Francouzskych Antil znamy diky svému spoje-
ni se stromem zvanym Bois Bandé neboli Richeria Grandis, ktery je
v oblasti obecné povazovdan za afrodiziakum. Likér Bois Bandé je na
ostrové Marie Galante vyrdbén z agricole rumu Bielle, sirupu z cuk-
rové trtiny a pfirodnich vytazkd. Je vhodné jej servirovat vychlazeny.

830 K&

KLEINER WILD PIN

Wild Pin je novinkou z portfolia rodinné destilerie
Kleiner, jedine¢ného tuzemského vyrobce ultrapré-

NEISSON 2011 LE CORSAIRE, LE CARBET A LE GALION

Limitované série rumd Neisson z Martiniku jsou diikazem toho, Ze destildty a uméni miovych ovocnych destilatd. Tato limitovana edice je
8ly vzdy dobfe dohromady. Destilerie vyzvala Tatanku, mistniho umélce, aby pro zna- vyrobena z divoké odrlidy $pendliku, plané rostouciho
mé lahve rumd Neisson zvané Zépol karé vytvoril nové malované motivy. Tak vznikly kefe, ktery roste podél polnich cest a rybnikd. Opro-
obrazky znézorfiujici korzara, galéry a carbet, tradi¢ni ostrovni drevény pistresek. ti Silver Plum byl Wild Pin fermentovan vcetné pecek
Vyjimeena neni jen l&hev, ale i jeji obsah, ktery byl destilovan v roce 2011, stafen po dobu 270 dnf a po nasledné destilaci byl ulozen
v dubovych sudech a lahvovén v roce 2015. Tyto rumy Neisson voni po mangu, kakau na 3 roky do specidlnich kameninovych nadob. Pro rok
a kofenf a vyznacuji se svéZesti typickou pro kvalitni agricole rumy. . 2016 bude uvolnéno pouze 600 lahvi.
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DIPLOMATICO SINGLE VINTAGE
2001

Po vyjime¢ném Uspéchu rumu Single Vintage
2000 predstavil Maestro Ronero Tito Cordero
dalsi ro¢nik této mimoradné edice, kterd byla
vyrobena z peclivé vybranych archivnich rumt
Diplomético z roku 2001. Rumy byly destilo-
vany na starobylém médéném kotlikovém de-
stila¢nim zafizeni a kotli Batch Kettle a poté
byly uloZeny k dlouhému zréni do vybranych
sudd po bourbonu a single malt whisky. Po
tomto zrani, které rumu dodalo hloubku,
byly rumy peclivé blendovany pod dohledem
samotného Maestra, nez bylo dosazeno po-

Rburs A= Zadované struktury, téla, charakteru, chuté
MILLESIME a viiné. Na kondi celého procesu byl rum ulo-
Zen do $panélskych sudd po prémiovém she-
rry, které mu poskytly zavérecny dotek.

2 650 K¢

TROIS RIVIERES MILLESIME 1980

Je zastupcem fady archivnich agricole rum@ znacky Trois Rivieres z francouzského Martiniku. Ma médénou barvu
s mahagonovymi odlesky. Disponuje plnou, vyvaZzenou a vyraznou chuti, vyvinutou strukturou a velmi dlouhym,
vyraznym, a pfesto jemnym zavérem. Pro podtrzeni vyjimecnosti je tento rum plnén do exkluzivnich kfistalovych
karaf, jez byly pro Trois Riviéres specidlné navrzeny a vyrobeny slavnou francouzskou sklaiskou dilnou Baccarat.
Velmi elegantni lahev je dodévana v luxusni kazeté z lakovaného dreva a klze.

9 ! 57 500 K&

BELUGA NOBLE CELEBRATION
SIX SAINTS

Tato limitovana edice ultraprémiové vod-

Rum se na ostrové Grenada, jez
je diky vyznamné produkci pre-
zdivany Ostrov kofeni, vyrébi jiz
od roku 1785. Six Saints byl uve-
den na trh v roce 2015. Je vyra-
bén z melasy na kolonovém de-
stila¢nim zafizeni a po dobu 6-8
let zraje v jednou pouzitych ame-
rickych sudech po bourbonu. Je
lahvovan s obsahem alkoholu
41,7 %, ktery ostrované povazu-
ji za idedIni pro pomalé upijeni.
Ackoli chutovy profil pfipomind
rumy typu spiced, do Six Saints
neni pridavanoé zadné koreni.
Rum Six Saints je pojmenovan
podle 3esti svatych a Sesti stejno-
jmennych farnosti, do kterych je
Uzemi Grenady rozdéleno.

1020 K&

ky Beluga je inspirovana vyjimec¢né dlou-
hou historii destilerie ve mésté Mariinsk,
jez v roce 2015 oslavila 115 let od svého
zaloZeni. Mariinsk, lezici v Kemerovské
oblasti asi 4000 km vychodné od Moskvy
pobliz feky Kija a Transsibifské magistraly,
je legendarni destilerii, kterd byla v srd-
ci Sibife zaloZena jiz v roce 1900. Edice
Beluga Celebration byla vyrobena na jeji
pocest. Sladovy destilat té nejvy3si mozné
kvality, przra¢na artéskd voda a pecliva
prace skute¢nych mistrd se spojuji v limi-
tované edici, na niz je pomoci procesu
vakuového pokoveni nanesena dvojita
vrstva platiny a poté zlaty lak. Na konci
komplexniho procesu se sitotiskem nanasi
finalni detaily. Tento exkluzivni produkt
predstavuje sofistikované spojeni moder-
nich technologii a ru¢ni prace, jez je pro
vodku Beluga typické. 1270 K&

i

BELUGA
NOBLE

|
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UNIKATNi LAHEV DESTILERIE KLEINER

Kleinerova rodinna destilerie nechala vyrobit u predniho ceského designéra a ve-
douciho atelieru skla na Vysoké skole uméleckopramyslové v Praze, pana Rony-
ho Plesla, luxusni 1dhev, kterou naplni svou Gzasnou 33letou merurikovici. Ten-
to skvost bude letos na prelomu Unora a bfezna predan jako dérek jedinému
Ceskému majiteli repliky Jaguaru Project X7, pfeddvanému v autosalonu Matéj-
ka v Olomouci. Vy si budete moci tuto origindlni, ru¢né foukanou lahev, ktera
tvarem pfipomina starou plechovku od motorového oleje a brusem odkazuje na
polstrovani zminéného automobilu, prohlédnout od poloviny bfezna v nasi pro-
dejné Warehouse #1. Vystavend ldhev bude jednim ze tfi originald, které budou
koncem roku 2016 vydrazeny. O datu a misté drazby vas budeme v¢as informovat.

NOVA PREZENTACE SAMPANSKEHO HENRI GIRAUD
HOMMAGE A FRANCOIS HEMART

Vlajkova lod Sampariského domu Henri Giraud se oblékla do nového atraktiv-
niho kabatu. Ldhev elegantniho tvaru s moderni etiketou je nové dodavana
v origindIni krabicce s vyseky bublinek, které trochu pfipominaji vstupni branu
do naseho obchodu. Mimofadny obsah Idhve se ale nezménil. Toto cuvée bylo
vyrobeno na pocest Francoise Hémarta (1625-1705), ktery zasadil kofeny rodi-
ny Giraud-Hémart na Uzemi méstecka Ay. Sklada se ze 70 % z hroznd odrtdy
Pinot Noir a z 30 % z hrozn( odrtdy Chardonnay, sklizenych vyhradné z vinic
v Ay ve statutu Grand Cru.



FILIP STRANSKY LETi DO PARIZE

Filip Stransky z AnonymousS baru postoupil do semifi-
nale barmanské soutéze Rhumbellion, kterou porada

vyrobce rumu Trois Rivieres. Semifinale probéhne v po-
loviné Unora v Pafizi a my Filipovi pfejeme hodné stésti. |

TANQUERAY CHAMPION SHAKER N ———— g

Koncem ledna do Ceské republiky dorazil impozantni Tanqueray
Champion Shaker. Michaci pfistroj, ktery vznikl podle kresby z pocat-
ku 19. stoleti, 7. bfezna coby odménu za postup mezi Sest nejlepsich
na globalnim finale soutéze World Class 2015 obdrzi za¢atkem brezna
barman Vita Cirok, séfbarman prazského baru L'Fleur. Tady by Champ-
jon Shaker nemél byt pouze ke koukani, pfipravovat by se v ném mél
signature drink na bazi Tanqueray No. Ten.

nejprodavanéjsi a prvni trendy likér viibec!

© Jalfub Janecek

TOP
TRENDING

BRANDS

ZACAPA

DIPLOMATICO

PLANTATION

BACARDI

HAVANA CLUB

CANA BRAVA

EL DORADO

ANGOSTURA

BOTRAN

CLEMENT

ZACAPA, DIPLOMATICO A CHARTREUSE V TOP 10!

Lorena Vasquez a Tito Cordero mohou mit upfimnou radost.
Rumy Zacapa a Diplomatico, které nesou jejich osobity rukopis,
byly totiz v anketé porddané odbornym casopisem Drinks Inter-
national vyhodnoceny na zakladé odpovédi barmant sta nejlep-
sich svétovych podnikl jako treti a Ctvrty nejprodavanéjsi a prvni
a druhy nejtrendovéjsi rum. Stejné zadostiucinéni mohou pocito-
vat i kartuziansti mnisi, vyrabéjici po staleti jedine¢ny bylinny likér
Chartreuse. Ten byl ve stejné anketé oznacen dokonce za druhy

TOP
TRENDING

BRANDS

CHARTREUSE

CAMPARI

APEROL

MERLET

BOLS

GIFFARD

STREGA

[ WDRlD'Sl BEST BARS

ANCHO REYES

ST GERMAIN

FERNET BRANCA



Jednoho dne se u nas v Apotheka baru v Ceském Krumlové objevil muj
kamarad Jakub, ktery stoji za vznikem a vydavanim tohoto casopisu. Ze-
ptal jsem se ho ¢im ho potésim, a on mi odpovédél otazkou: ,Na co
bys mé dneska vidél?” Kratce jsem se zamyslel, sahnul jsem po agricole
rumu Neisson, protoze chovam k tomuto vyrobci znacny respekt, a pfi-
pravil jsem Daiquiri koktejl.

Daiquiri madm rad, protoze patfi mezi koktejly, které
vznikly jak ja fikdam genidlné trividlné a agricole rumy
mé vzdy fascinovaly, i kdyz chvili trvalo, nez jsem si je
opravdu oblibil. Poprvé jsem se s témito rumy, vyrdbény-
mi z Cerstvé Stavy z cukrové titiny, setkal asi pred deseti
lety, kdyz jsem byl lyZzovat ve Francii. Pravé tady mé tyto
vsudypfitomné silné rumy z francouzskych kolonii zau-
jaly. Znacky jako Dillon, La Mauny, Saint James a dalsi

do mé zasely seminko zvédavosti, a tak jsem se kazdou
dalsi zimu té&3il, az zase vyrazim do Francie a ochutnam
néjaky novy kousek, ktery jsem jesté neznal. Prevrat-
nym objevem mezi agricole rumy byl pro mé zcela jisté
Rhum Rhum, ktery spolu uvedli na trh Luca Gargano a
Gianni Capovilla. At uz bily, s obsahem alkoholu 56 %,
nebo tmavy Liberation 2010 a 2012, vSechny byly pro
mé obrovskym chutovym zazitkem. Jejich sila, plnost,




!

© Jakub Janecek

ale zaroven jemna dochut a hladky fini§ mé bavi dodnes.
Pavodni Daiquiri bylo vyrobeno z kubdnského rumu
Bacardi, ale protoZe Bacardi uz dnes neni zdaleka tak
aromatické jako v roce 1940, o ¢emz psal pravé Luca
Gargano na strankdch dvandactého ¢isla tohoto ¢asopisu,
rozhodl jsem se pouzit radéji agricole rum.

,Chces mi fict, Zze ten Neisson je pro mé?” vyrusil mé
z mého rozjimani pfi praci prekvapené Jakub. ,Ano,”
odpovédél jsem, ,dnes jsem té vidél na Daiquiri, je to
v porddku?” V poradku to nastésti bylo, protoze mél
zrovna chut na agricole rum, jenom pry myslel na Trois
Rivieres Cuvée de L'Océan. Dalsi Daiquiri jsem tedy
pfipravil z tohoto rumu z nepfehlédnutelné , karibsky”
modré lahve, a koktejl kvartalu byl na svété!

AC byl dnes pfilis neutrdini rum Bacardi zaménén v L'O-
céan Daiquiri za nadherné aromaticky agricole rum
Trois Rivieres, dotek pavodni Kuby zdstal pro Kubu za-

-ﬂﬂ"f _ 7

Drink kvartalu:

© Jakub Janecek

chovdn tim, Ze jsem pouzil mensi mnoZstvi Maraschi-
no likéru a vytvofil tak twist na takzvané La Floridita
Daiquiri. Koktejl, ktery ve stejnojmenném kubdnském
baru rad popijel Ernest Hemingway.

L'Ocean Daiquiri:

5 ¢l rhum Trois Rivieres Cuvée de L'Océan
2 cl Cerstvé limetové Stavy

1,5 Izicky trtinového cukru

1cl Maraschino Luxardo

zastfik cherry bitters

Luk&s Cevora - Apotheka Cesky Krumlov
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PRILIS MNOHO KOKTE)LU

text: Alex Miksovic, ilustrace: Magdalena Krestanova

Za léta prace za barovym pultem jsem si vypéstoval alergii na dvé nejne-
prijemnéjsi otazky. Ta prvni zpravidla padla kolem druhé odpoledne nebo
devaté vecer. Host se nejdfive teskné rozhlédl a pak se s potlacovanou usté-
pacnosti zeptal, zda je v tomhle baru vzdycky tak prazdno. Obvykle jsem
prisvédcdil, vyloudil na své jidasské tvafi zarmouceny vyraz a tajné doufal, ze
se dotycny objevi nejlépe ve chvili, kdy za¢ne hrat jazzové trio a bar bude
hucet jako pilinaky. Tu druhou jsem povazoval za sofistikovanéjsi. Pry kolik

znam zpaméti koktejla.

Po léta jsem povazoval pravé tento hostlv dotaz za
autodiskvalifikac¢ni. Bylo jasné, Ze tazatelovy zkuse-
nosti s bary, barmany a koktejly jsou zjevné — mirné
feCeno — omezené a Ze s nim mozna bude tézké po-
fizeni. Jak jsem postupné nabiral barmanské moud-
ro, otdzka mé stvat neprestala, na druhou stranu mé
privedla ke zkoumani, co je vlastné v tomto ohledu
standard. Kolik receptur musi barman znat, aby se
mohl povazovat za profesionala? Casem se ukézalo,
Nékde jsem si kdysi precetl — a netlacte na mne,
abych fekl kde — Ze americky barman potfebuje vy-
sypat z rukdvu kolem padesati nejobjedndvanéjsich
receptur, protoze to by bylo, aby si nékdo objednal
néco jiného. Anglickému barmanovi pry staci polovi-
na. Je to vibec mozné? Tak si vzpomerite, kolik pro-
cent objednévek jesté nedavno predstavovalo Mojito,
nebo se zeptejte amerického kolegy, kolik protfepe
za vecer porci Cosmo (kdyz jsme u toho: Cosmopoli-
tan je zadsadné aperitivni koktejl jemné rdzové barvy
na rozdil od rudych kreaci slazenych Cointreau, v hor-
sim pripadé néjakym tim triple secem, jak se s nim
trdpime v fadé ceskych baru).

Na Kubé je ndpor na barmanovu pamét zatracené
vyssi. Vyuka barmanského femesla trva jeden semestr
a absolvent dostavd po nelitostné zkousce zafazenfi
podle dosazenych vysledkd. Na acko, jeZ mu dava na-
déji dostat jednou finan¢né vyzivné misto v nékterém
z turisticky exponovanych podnikl, musi znat zpamé-
ti Sest set receptur. Pfislo mi to tak moc na hlavu, Ze
jsem se na Kubé pidil po tom, zda to je pravda. V baru
Monseigneur, ktery byval oblibenym abstajgem posa-
dek lodi Ceskoslovenské namorni plavby (nechci vé-
dét, co vdechno a za kolik tam nasi matrosové vozili),
protoze byl vidét hned od vchodu hotelu Nacional,
mé kubansky kolega ujistil, Ze pozadavek stale plati.

Pékné zakulaceny a dokonale zdvorily padeséatnik si
v3iml mého povytazeného obo¢i a dodal, Ze néco za
néco, Alexi, a nepochybuj, Ze se to vyplati... No, bylo
jasné, Zze na Kubé bych se se svou chatrnou paméti
nechytil.

Nejhorsi je, Ze bych nemél ani na kSandy v Bugsy’s
baru v dobé, kdy v jeho Modré bibli byly pfes dvé
stovky titull. Nékdejsimu triu majiteld bylo jasné,
Ze host chce koktejl od kteréhokoli barmana stejné,
a tak kandidatovi na zacatku kariérniho postupu
v baru, kterym v pribéhu dvaceti let prosli bez vy-
jimky vsichni, ktefi to v oboru nékam dotahli, predali
deset stranek receptur. Dokud se je nenaucil, musel
se spokojit s paskem.

K ¢emu je to dobré, jsem si znovu potvrdil na prelomu
roku. Moje zadkonitd manzelka nema rada — na rozdil
ode mne — Sampariské, zato slysi na ajrkonak, jemuz
jsme kdysi v Aperitiv Baru Interhotelu Panorama méli
na listku koktejl Amsterdam Airport. Ha, zaradoval
jsem se s nadéji na oboustranné pfijatelny kompro-
mis. V 3ejkru se totiz protfepal Advocaat Bols a gin,
kombinace se nalila do koktejlky a pridalo se Sam-
pafiské. Vino jsem mél doma, dvacetiprocentni boz-
kovskou vaje¢nou omeletu jsem koupil za péar babek
v Makru a Sampariské jsem mél doma jesté z doby,
kdy lidem z Bohemky nedosla trpélivost s mymi véc-
nymi nactiutrhacnymi poznamkami o servisu jejich
vlazného sektu a darovali mi lahev Giesler & Co. Brut,
Ze nekanibalizuji vlastni produkci.

No jo, ale jak jsme to tenkrat michali? Predpokladal
jsem, Ze gin je baze, vaje¢ndk modifikdtor, tak jsem
sel na 2:1. Protfepal, nalil, dotahl vinem. Co vém budu
povidat, Jitka mi to mélem vylila na hlavu. Pry je to
samy gin rozfedény Sampariskym a z likéru to ma jen
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Spinavé Zlutou barvu. UZuz to vypadalo na tichou do-
macnost. Pak mé napadlo podivat se do pfirucky, na
niz jsem se autorsky podilel nékdy v roce 1991. A ono
to tam bylo, ale v pravé obrdceném poméru. Tak se-
cond service. Tentokrat 3el do pole. Pfipili jsme si na
2016 a ja si nékde na pozadi svého védomi ovéfil, ze

vlastné nejde ani tak o to, zda pétadvacet, padesat,
dvé sté nebo 3est set. Jde o to vzdycky dosdhnout hos-
tova ocekévani, at uz je jakékoli.

A pravé za znalost, schopnost, intuici, odvahu a pred-
stavivost, bez nichz to, pokud jde o ocekavéni, nejde,
pomalu a nékdy dlouho vznikd prévo na ty kSandy... B
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WORLD CLASS®

DO TRETICE VSEHO DOBREHO

Treti roénik soutéze World Class v Ceské republice odstartoval uz 2. listo-
padu 2015. Uvodni seminaf vedl globalni vitéz z roku 2014 Charles Joly.
Shrnout ale bylo nutné také déni v Kapském Mésté, kde nas skvéle repre-
zentoval Vita Cirok, a probrat plany na nasledujici mésice. Ceské narodni

kolo totiz letos dozna hned nékolika zmén.

Nejvyznamnéjsi zmeénou tfetiho roc¢niku World Class
v Ceské republice je mechanika vybéru finalistd. Ten-
tokrdt probéhnou dvé semifindle, 3est nejlepsich
z kazdého z nich se utkd 6.-7. ¢ervna o cestu na glo-
balni findle do Miami. , Chtéli jsme pfijit s né¢im no-
vym a cely koncept ucinit jesté atraktivnéjsim,” fika
k tomu ambasador soutéze Petr Kymla. Ti, kdo neu-
spéji napoprvé, mohou zkusit $tésti znovu, a neni ani
nutné Ucastnit se obou kol. Naopak seminare, kte-
ré semifindle predchézeji, jsou otevieny Uplné vsem.
Stalo se jiz tradici, Ze je vedou vyznamné barmanské
osobnosti. Charlese Jolyho, ktery Prahu navstivil
uz v listopadu, 7. bfezna vystfidd Max La Rocca,
ambasador World Class pro zdpadni Evropu. Kro-
mé druhého soutézniho tématu (po Cuisine meets
cocktails pfichazeji na fadu Fruits & plants) bude
fec také o tom, jak World Class vyhrat. Ostatné urcité
nameéty a tipy na vitézstvi zaznély uz na listopadové
prezentaci.

PRIPRAVA | IMPROVIZACE

Uvodni seminaF se konal v prostorach hotelu Alcron.
Barmani jeden z jeho konferenc¢nich séld zaplnili do-
slova do posledniho mista — pfislo jich na Sest desitek.
Petr Kymla nejprve kratce zrekapituloval soutézni déni

text: Bara Urbanova, foto: Michal Sula

v uplynulych dvou letech, zahy se ale slova ujal Vita
Cirok, aby barmandm wylicil své zazitky z Kapského
Mésta a predal jim alesport néco mdélo z Cerstvé naby-
tych zkusenosti. Na jedné strané je podle néj dllezité
nepodcenit pfipravu, detailné si nastudovat zadanf
jednotlivych soutéznich disciplin a zaméfit se i na to,
kdo je bude hodnotit. Na strané druhé ale pfipousti,
ze podstatna je i pfirozenost, urcity nadhled a schop-
nost improvizovat. Zvladdnete-li oboji, mate 3anci
uspét. Seminaf v Alcronu byl pro Vitu prvnim velkym
vystoupenim poté, co se ve findle v Kapském Mésté
dostal mezi 3est nejlepsich, ale zdaleka ne poslednim.
,Vita je novym clenem naSeho World Class tymu.
Diky Uspéchu, kterého na globalnim findle dosahl, ho
v tomto roce Cekaji seminare, guest bartending a po-
rotcovani v nékolika evropskych zemich. UZ nyni ma
potvrzené Slovensko, Rakousko, Polsko a Rumunsko,
dalsi zemé jsou v jednani. V pfistich Sesti mésicich ho
tedy Ceka i hodné cestovani,” prozrazuje Petr Kymla.

OD TEORIE K PRAXI

Podobny ndzor na to, jak uspét, ma i vitéz Diageo
Reserve World Class 2014, americky barman Charles
Joly. Podle néj je dobré byt hlavné sém sebou a cho-
vat se k porotciim jako k hostlim, ktefi pfijdou v li-
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bovolny vecer k vam do baru. Takovy pfistup uz chce
ovsem dostatek zkusenosti a ty Charlesovi rozhodné
nechybéji. Jeho jméno bylo jesté zkraje loriského roku
spjato s chicagskym barem The Aviary, ktery vlastni
uzndvany séfkuchaf a majitel michelinské restaura-
ce Alinea Grant Achatz a jehoZ koncept je postaven
na parovani pokrmd s koktejly. A pravé foodpairing
byl hlavnim tématem Charlesova prazského semina-
fe. O tom, Ze se barmani a kuchafi mohou vzdjemné
hodné inspirovat, nem(ze byt pochyb — hranice mezi
barem a kuchyni jako by prestaly existovat. Uménf
snoubeni pokrmU s napoji, koktejly nevyjimaje, naby-
va na vyznamu, je lakavé nejen pro hosty, ale i pro
majitele podniku, protoZze z néj mohou profitovat.
Musi se to ale umét. | proto se Charles v rdmci své
prezentace vénoval hodné teorii, napfiklad smyslm
a jejich fungovani, strukture a propojeni chuti a vini,
ale také znalosti ingredienci a jejich plvodu. Doslo
samozfejmé i na praktickou ukazku, diky niz Charles
svUj pfistup ke snoubeni koktejlt s pokrmy dokonale
demonstroval.

INSPIRACE NEJEN PRO FINALE

Po Charlesovi si vzal slovo opét Vita Cirok a na-
davkem pridal jesté jednu kanapku spolu se svym

koktejlem. Neslo vsak jiz o klasicky foodpairing, ale
o predstaveni prvniho soutézniho tématu Cuisine
meets cocktails. Ukol barmand pfed prvnim semi-
findle znél jasné: vymyslete drink, jenz v sobé pro-
pojuje barmanské a kucharské femeslo, tedy koktejl
vyuzivajici néjakou kuchafskou ingredienci nebo
techniku. Samotny Charlestv seminaf byl do jisté
miry predzvésti toho, co barmany ceka v letoSnim
finale. ,Foodpairing byva nedilnou soucésti global-
niho findle, a tak nebude chybét ani v cervnovém
narodnim klani. Nasim cilem je co nejlépe soutézi-
i pfipravit na to, co by je mohlo v Miami cekat,
a tak si to budou moci pred zraky poroty vyzkouset
a ziskat zpétnou vazbu. Tentokrat v poroté této dis-
cipliny usedne také séfkuchar, ktery pro ni bude po-
krmy pfipravovat,” prozrazuje Petr Kymla. Barmani
ze seminafe Charlese Jolyho odchdzeli plni inspirace
a s jeho knihou A Celebration of Craft & Cocktail,
jiz si vétsina z nich nechala podepsat. A jak americky
barman zapusobil na ambasadora soutéze Petra Ky-
mlu? ,Charles je velky profesional a odbornik, jako
barman je velmi peclivy a premyslivy,” Fika. Jeho slo-
vim museji dat za pravdu i vsichni ti, kdo vecer po
seminari dorazili do baru L'Fleur, kde se Sarmantni
Charles Joly ujal role hostujiciho barmana. [ |
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CHARLES

o LY " '
J ptala se Bara Urbanova, fotografoval Michal Sula

V pétadvaceti se Charles Joly rozhodoval, zda se vénovat muzice nebo bar-
manstvi. Vyhrdl bar. ,Je v ném strasné moc energie, kazda noc je jina. Plati
nam za to, abychom lidi ¢inili stastnymi,” fika. Relativné dlouho bylo jeho
jméno spojeno s vyhlaSenym chicagskym barem The Aviary. Po svém vitézstvi
v soutézi World Class 2014 se ale vydal vlastni cestou. Ta ho v listopadu pfi-
vedla i do Prahy, na zahdjeni tfetiho roéniku World Class v Ceské republice.
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Bylo tézké Aviary opustit?

Na jednu stranu to tézké bylo, protoZe Aviary je unikatn{
projekt, ktery ve svété nema obdoby. Na druhou stranu
jsem uz potreboval néjakou novou vyzvu, protoze kdyz
pfed sebou nemate vyzvy, zacnete stagnovat. V praci

jsem travil 12-14 hodin denné, a tak pfisla i tnava. Na-
stal ¢as byt trochu sobecky a délat si véci po svém. Uz
nechci délat pro nékoho, ale jen s nékym. Vitam i pfi-
leZitost cestovat a pracovat s barmany po celém své-
té — je to ohromna zkusenost a zérover zodpovédnost.
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Jak si vedou tvoje lahvované koktejly?

Koktejly Crafthouse byly jednim z dtvodu, proc jsem
se rozhodl Aviary opustit. Znacka se zacala Uspésné
rozvijet, a tak vyzaduje mnohem vice mé pozornosti.
Plvodné jsme nase tfi koktejly, Southside, Moscow
Mule a Palomu, nabizeli v 750ml ldhvich, letos k nim
pribyly lahve 250ml urcené do letadel nebo napiiklad
pro hotely. Dalsim krokem bude rozsifeni nabidky
o dalsi koktejly, do néjz jsme uz hodné investovali.
Koktejly Crafthouse jsou cisté pfirodni a vyrobené
z vysoce kvalitnich ingredienci. V kone¢ném dlsledku
jsme tak drazsi nez nasi konkurenti, ale to je v pofad-
ku — zalezi nam na kvalité a ta ma svou cenu.

Co pro tebe znamena vitézstvi v soutézi World
Class 2014?

Kazdy barman to mé asi trochu jinak. Kdyz je vam
pétadvacet, urcité svétové findle hodné proziva-
te. Ja jsem uzZ pfece jen o néco starsi nez vétsina
z mych tehdejsich soupefu, a tak jsem mél i trochu
jind ocekavani. Sel jsem do toho mimo jiné s tim,
Ze by mi pfipadné vitézstvi mohlo pomoci nastarto-
vat néktery z mych projektl. Kazdopddné bylo mi
velkou cti stat se prvnim Americanem, ktery World
Class vyhral. Podle mého jde o nejlépe zorganizova-
nou a nejkomplexnéjsi ze vsech soutézi. Nezaméruje
se jen na koktejly, ale provéfuje veskeré barmanské
dovednosti. Do baru pfece nechodime jen na drink,
ale za zazitkem.

Kolik dni v roce jsi po svém vitézstvi stravil
doma?

Pravda je, ze doma nebyvdm moc casto, to jsem ale
nebyl ani predtim. Kazdy, kdo tuhle branzi zn4, vi, jak
obtizné je najit ten spravny balanc mezi profesnim
a soukromym Zivotem. Ostatné plati to i v jinych pro-
fesich — kdyz se chcete né¢emu vénovat naplno, mu-
site tomu vSechno obétovat. Musite se se svou praci
ozenit. No a mit dvé Zeny je hodné naroc¢né... Rozdil
oproti minulosti tu ale pfece jen je. Dfiv jsem se domU
chodil v podstaté jen vyspat a pak hned zase bézel do
baru, ted si to vic uzivdm. Kdyz uz jsem doma, tak
tam opravdu jsem, coZ vitd zejména muj pes.

Kolik ¢asu jsi pfipravé na globalni findle vénoval?

Asi vas prekvapim, ale pfipravdm jsem moc casu ne-
vénoval. Tim nechci fict, Ze bych vSe ponechaval na-
hodé, ale rozhodné na globalnim finale byla spousta
podstatné pFipravenéjsich barmant. Kdyz jsem vidél,
co vie a jak maji nachystané, dokonce jsem lehce
znervoznél. Nicméné c¢astecné je to i maj styl — rad
vzdycky trochu improvizuji. Vlastné jsem ani nemél
moznost se na globdlni findle dlouho pfipravovat,
byli jsme totiz posledni zemi, kde se narodni kolo
konalo, a vzapéti nasledovaly Tales of the Cocktail,
takze jsem nemél na pfipravy déle nez dva tydny.

Ktera disciplina pro tebe byla nejtézsi, a kterou
sis naopak uzil nejvic?

Uzil jsem si snad Uplné vsechny. Podstatou této sou-
téZe je provéfit barmanské dovednosti, v rdmci jed-
notlivych disciplin tudiz nedélate nic moc jiného nez
bézné za barem. Pro mladé barmany, ktefi doposud
pracovali jen v jednom typu podniku, je to obtiznéjsi
nez pro mé, ktery mam zkusenosti z rtiznych bard.
Byl jsem uZ v Zivoté postaven pred nejrliznéjsi vyzvy,
tudiz jsem se snaze popasoval i s témi soutéznimi.
Viyhral jsem speed challenge, ale osobné si nemyslim, ze
to byla ma nejsilngjsi disciplina. Hodné jsem si uzil mar-
ket challenge — nasim Ukolem bylo béhem relativné
kratké doby na trhu nakoupit ingredience a pfipra-
vit z nich koktejl. Bavila mé i written word challenge.
dnd jsme vystfidali tfi hotely. Zabalit si vsechny ty véci,
co s sebou néktefi barmani méli, a zlstat pIné sou-
stfedény na soutézni vykon, bylo hodné obtizné. J&
jsem toho s sebou nastésti moc nemél, a tak jsem si
hlavu zachoval ¢istou...

Finale World Class 2015 v Kapském Mésté ses
zucastnil jako porotce. Jak na néj vzpominas?

Bylo to skvélé, porotcovani mé bavi. Jelikoz vim, ¢im
barmani prochdazeji a kolik ¢asu a Usili pfipravam na
soutéz obétovali, vzdycky se snazim byt maximalné
soustfedény. Stejnou pozornost vénuji prvnimu i po-
slednimu barmanovi. Je zajimavé sledovat vsechnu
tu kreativitu, rizné barmanské styly a osobnosti. To
je velkd vyhoda oproti tomu, kdyZz sami soutézite
a musite se soustfedit hlavné na svij vykon. | pro-
to nemohu moc srovnavat tento a predchozi roc-
nik World Class, drinky a prezentace svych soupefl
zndm v podstaté az ze zavére¢ného videa, které ze
soutéze vzniklo.

Cim té zaujal leto$ni vitéz Michito Kaneko a &im
cesky reprezentant Vita Cirok?

Japonsky soutézici podal velmi vyrovnany vykon ve
vsech disciplindch. Byl velmi soustfedény, pohostinny
a pratelsky, jeho prezentace byly poutavé a koktejly
vynikajici — v3e to do sebe velmi dobfe zapadalo. Vitu
jsem bohuzel nemél moznost sledovat od zacatku.
Globélniho findle se zucastnilo bezmala Sest desitek
barmant a utkali se v péti disciplinach, takze nés na
hodnoceni muselo byt vic a prostfidat se. V superfi-
néle Vita predved!| neuvéfitelny vykon. Bar, ktery pro
zavére¢nou disciplinu postavil, byl pfesné tim mistem,
kam byste se vzdycky radi vraceli.

Co je podle tebe na cesté k vitézstvi v této sou-

Osobné se domnivam, Ze se soutéZici pfilis zaméruji
na drinky a zapominaji byt barmany. Mozna to bude
znit Usmévné, moje rada ale zni: zkuste se i na sou-



tézi chovat jako kterykoliv bézny vecer u sebe v baru.
Budte v pohodé a porotce berte jako své hosty. Vim,
neni to snadné, ale podle mne je to ta spravna cesta.
Je to o zazitku. Lidé si nikdy nepamatuji véci, tedy
koktejly, ale to, jak se v dané chvili i diky vam citili.
Zazitky a pocity jsou tim pravym dlvodem, proc¢ radi
chodime na nase oblibena mista.

Co fikas na to, ze pristi rok bude soutéz hostit
USA, konkrétné Miami?

Na jednu stranu je mi lito, Ze nepozndm néjakou
novou exotickou destinaci, na tu druhou jsem réd,
Ze nebudu muset travit v letadle 16 hodin... Ted
ale vazné. Miami je skvélé mésto, které kromé
nadhernych plazi nabizi i mix nejriznégjsich kultur,
styld, vlivl a chuti. Skvéle je na tom, i co se no¢-
niho Zivota, barl a koktejlt ty¢e — myslim, Ze si
to se vsemi Ucastniky finale opravdu poradné uzijeme.

B
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Mas v Miami tip na néjaky zajimavy podnik?
Samoziejmé, velmi oblibeny je tfeba Broken Shaker. Je
to krdsné misto s neuvéfitelnou atmosférou. Neumim
si predstavit, Ze by se nékomu podafilo vystavét stejny
bar kdekoliv jinde na svété. Velmi dobry je i bar Sweet
Liberty, ktery na Miami Beach otevfel John Lermayer,
nebo Regent Cocktail Club. Obecné je ale v Miami
spousta skvélych hotelovych a plazovych bard.

Vcera ses vypravil po téch prazskych, kde se ti
libilo nejvic?

Mate tu spoustu dobrych bart. Moc se mi libil Cash
Only, v Hemingway baru jsem mél fakt skvély Old
Cuban. Zazitkem pro mé byl i Black Angel's na Sta-
roméstském namésti a skvéle jsem se pobavil v Ano-
nymous. Barman si v nestfezeném okamziku nasadil
masku, ja to necekal, takze jsem se v prvnim momen-
té dost lekl. Ale pfesné o tom to je — o zazitku... W
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WORLD CLASS®

ZNAME JMENA PRVNICH SESTI FINALISTU

Prazsky bar L'Fleur, domovsky podnik ceského vitéze Dieageo Reserve
World Class 2015 Viti Ciroka, 11. ledna hostil prvni semifindle tretiho
ro¢niku soutéze. Postup do cervnového finale si v ném zajistilo Sest
barmana, ktefi se nejlépe popasovali s tématem Cuisine meets cocktails.

Do prvniho leto3niho ¢eského narodniho kola World
Class se s koktejlem propojujicim barmanské a ku-
charské femeslo pfihlasilo 41 barmand. , Mezi drinky
nebyl takovy, ktery by jednoznacné nevyhoveél, nékte-
ré ale zadani naplnily vice a napaditéji,” fika amba-
sador soutéze Petr Kymla, jenz byl spolu se dvéma
dosavadnimi vitézi soutéze v CR, Jardou Janouskem
a Vitou Cirokem, postaven pred nelehky ukol vybrat
25 semifinalistd. ,Museli jsme vyradit 16 koktejld. Na
12 z nich se kluci shodli, aniz by spolu komunikovali.
O dalSich ¢tyfech jsme vedli delsi diskusi,” doplnuje.
Dulezitost této debaty provéfil ¢as — dva z barmand,
ktefi pavodné na soupisce semifinalistt nebyli, nako-
nec vybojovali postup do findle. Kratce po ozndmeni
jmen Ucastnikl semifindle ze soutéze odstoupil Milo$
Danihelka, jelikoz bude v dobé konani findle v zahra-
nici, a tak své misto uvolnil dalsimu v pofadi, Danu
Prokesovi z Refectory Baru 1887. V rozmezi dnd az
hodin pfed zahajenim soutéz vzdali dalsi tfi barmani,
Petr Kymla ale bohuzel stihl povolat ndhradnika uz
jen za jednoho z nich. Pouhé dva dny tak na pfipravu
ziskal Vasek Jahn z baru La Casa de la Havana vieja.

INSPIRACE NAPRIC SVETADILY

Semifindle bylo rozdéleno do dvou blokl — v tom do-
polednim se utkalo 10 barmant, odpoledne jich do-

text: Bara Urbanova, foto: Michal Sula

razilo 13. Poroté, v niz usedli Tony Velich, slovensky
vitéz World Class z roku 2014, a Mateusz Szuchnik,
lonsky vitéz z Polska, v ¢asovém limitu 6 minut pred-
klddali po dvou porcich svého drinku na téma Cuisine
meets cocktails. K vidénf zde byly drinky inspirované
japonskou, mexickou nebo tfeba thajskou kuchyni,
ale také tou ceskou (hodné zajimavou tekutou variaci
na svickovou predvedl Martin Vogeltanz z plzeriské-
ho Zapa Baru). Vétsina barmand ke svym drink@im
servirovala také néco k zakousnuti — od ananasové
ravioli, hofici ¢okoladové koule a cheesecaku pres
morské fasy, susené maso a nachos az po michana
vajitka a chleba s pastikou. K vidéni byly i velmi zaji-
mavé servisy drinkd. Hodné si s nim vyhral napfiklad
Daniel Novak z ostravské Modré mysi, nakonec ho
to ale bohuZzel stilo cenné body za prekroceni ¢aso-
vého limitu. Oba porotci, ale také Vita Cirok souté-
Zicim pokazdé poskytli cennou zpétnou vazbu, coz
se bude hodit nejen finalistim, ale také tém, ktefi se
rozhodnou zkusit stésti v druhém semifindle, jez se
uskutecni v dubnu.

SKVELI BYLI VSICHNI, ALE...

Sest barman( ma své jisté uz ted. Dan Prokes porotu
zaujal drinkem Does or Doesn't servirovanym po asij-
sku v mistickach spolu s hdlkami. Vasek Jahn vsadil
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Sest finalistd s ambassadorem soutéze Petrem Kymlou uprostied. Zleva: Daniel Prokes, Véclav Jahn, Eduard Ondracek, Ladislav Gabor, Ondfej Hnilicka a Jan Teska

na jednoduchost, mexickou kuchyni a tequilu — po-
stup mu vybojoval drink Don Loco. V Mexiku nasel
inspiraci také Lada Gabor z BeBop baru, jenZ poroté
predloZil lehce pikantni koktejl Comino del Fuego.
Chrest jako jednu z ingredienci pro svij drink Ma-
dame de Pompadour zvolil Honza Teska z Bugsy's.
Serviroval ho s malym chrestovo-syrovym cupcakem.
To Eduard Ondréacek z Bonvivant's, jenz se za bar po-
stavil v rondonu a s kuchafskou cepici, nasel inspi-
raci v cheesecaku. Poroté ho predlozil hned ve dvou
variantach — jako klasicky dezert a jako chutové té-
mér identickou tekutou variaci, jiz nazval Toasted
Orange Cheesecake Martini. Stejnd koktejlova kla-
sika inspirovala i Ondru Hnilicku z Hemingway baru.
Vymazlenym servisem svého New Flavour Martini,

na néjz mimo jiné pouzil slany karamel s olivami,
prenesl za zpévu a dokonce i letu kolibfika do pfi-
rody... ,Bylo tézké vybrat ze soutézicich jen Sest fi-
nalistl, protoZe kazdy z barmand tu dnes predvedl|
néco specialniho. Nékterym z nich postup unikl jen
o vldsek, a tak véfim, Ze se sebe vydaji maximum
pristé a uspéji napodruhé,” rikd Tony Velich a Petr
Kymla k tomu doplriuje: , Potésilo mé, Ze jsou mezi
finalisty i svétovymi soutézemi méné ostfileni sou-
tézici, a tésim se, co barmani predvedou v druhém
semifindle. Dékuji vsem, ktefi se zUcastnili, obéma
porotctim, ktefi barmantm prostfednictvim komen-
tard k drink&im predali spoustu neocenitelnych zku-
senosti, a samoziejmé také tymu baru L'Fleur, ktery
ndm pro soutéz poskytl opravdu skvélé zazemi.” MW
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NEMILOVANA VODKA

Vodka, ktera se stala kralovnou v dobé renesance koktejlti v devadesatych le-
tech minulého stoleti, dnes jizu barmanti onen nadech posvatnosti ponékud
ztratila. Mistfi Sejkru ji ponékud prehlizeji, presto ale zGstava nejkonzumova-
néjsi lihovinou na svété. Mozna ale nastal ¢as, abychom se na vodku podivali
ponékud kreativnéjsim pohledem misto toho, abychom ji prosté ignorovali.

,Klisé, neni ani pravda, ani nepravda, je to neménny
fakt, ktery nevyvola zddnou zménu. Na zménu jsme
linf,” tekl filmovy kritik Serge Daney. O vodce panuje
cela fada klisé. Sirokd veFejnost je presvédcena, Ze je to
jen etanol, ktery je k dostani v lékarnach, alkohol mdlé
chuti, fadni, bez vané, a tudiz i nezajimavy... Mohl by
nasledovat dlouhy seznam toho, pro¢ ma v michanych
ndpojich, pro urcitou skupinu barmant, nulovou hod-
notu. ,Bezbarvy destilat mdlé chuti, ktery bohuzel skyta
malo pro barové uméni, ale kterym lIze skvéle cistit Sper-

ky,” Tekl v roce 2010 barman Jamie Boudreau. Pfitom
to neni Boudreau, kdo si bude stéZovat na mnohoznac-
né uziti této lihoviny, Boudreau totiz umistil na stoly ve
svém baru Canon v Seattlu Angostura bitters. Samozfej-
mé, ze vodka nemé nejlakavéjsi aroma, to zname, ale
o to prece u této staré dcery vychodu nejde...

ZADNA VODKA
Pfed dvéma lety Dale DeGroff lapidarné uzavrel pred-
mluvu ke knize Tonyho Abou-Ganima Vodka Distilled



slovy: ,Vodka je lihovina, kterd, vérte nevérte, hréla
velice dulezitou Ulohu pfi znovuobjeveni toho, ¢emu
autor a historik David Wondrich fikd ,prvni legitim-
ni americké kulinarské uméni’, totiz koktejlu.” To
bychom mohli povazovat za gesto ocenéni starého
praktika, jimz ukdzal cestu celé generaci barmand,
ktefi zavrhuji vodku jako celek. Uz totiz ani nepo-
¢itdme vsechny ty bary, které ji po zplGsobu Death
& Co. v New Yorku nebo Jerry Thomas Project v Rimé
vibec nepodavaji. ,Z4dna vodka” znamena v hnuti
craft cocktail totéz co ,z4dna budoucnost” v punko-
vém hnuti: povinny slogan. Samoziejmé, ze mizeme
pochopit pfi¢inu toho vieho. Tam, kde se vyrobci nej-
lepsich znacek vodky po dlouhou dobu snazili doci-
lit extrémni cistoty svého produktu, to znamena co
nejméné vyrazné chuti, hnuti craft cocktail vsadilo
na chutovou zkusenost. Pro¢ ta naprosta revoluce
zaloZena na chuti, navrat k pavodnim chutim a histo-
rii, kterd se vraci do predprohibi¢niho obdobi, a tu-
diz k lihoviné, kterd nema chut zaddnou, proc¢ zacina
boom ochucenych verzi, ackoliv do zacatku tricatych
let minulého stoleti se s nimi nepocitalo prakticky ni-
kde? MUze se ndm skutecné zdat, ze vodka postra-
da smysl v tomto craft konceptu. V této véci plsobi
ponékud trapné tvrzeni, Ze o vodku nemame zajem
nebo ji nechceme mit nebo s ni pracovat proto, ze
pozbyla kvality. Kdo by tvrdil, Ze vodka je nekvalitni a
Ze ,U nas ji nenajdete!”, tak by o sobé pouze prozra-
dil, Ze je zasaZen snobismem a elitafstvim. VSimnéte
si, ze v pribéhu doby se rozpory vytraceji. Vynasi-
me do nebe kvalitu domdacich Stav, ale podléhame
Isti Aperolu (prectéte si etiketu, soupis toho, jak vas
vystrasit). Pfejeme si demokratizaci koktejlu, ale zba-
vujeme se vektoru masy, kterou obsahuje nejproda-
zatimco vodka pred tficeti lety velkou mérou pfispéla
ke znovuobjeveni kouzla koktejlu.

NEVALNE DEDICTVI

Prvni knihy o koktejlech, ve kterych nalezla vodka
vyznamné misto, byly Café Royal Cocktail Book od
Williama J. Tarlinga v roce 1937 a Stork Club Bar
Book od Lucia Beeba v roce 1946. Ostatné v po-
sledné jmenované knize nalezneme prvni recept na
Bloody Mary, jeden z mala koktejll s vodkou, ktery
do dnesnich dnG barmani pouZivaji. Velkym problé-
mem vodky je to, Ze koktejl v dobé svych zacatkl, od
roku 1960 do roku 1980, byl bohuzel jen stinem téch
dnesdnich. Tim se z velké casti vysvétluje, Ze za sebou
zanechala jen zanedbatelnou stopu z doby, kdy byl
koktejl ve svych pocatcich, na které si jiz mnoho lidi
ani nevzpomene. A koktejly jako Screwdriver a jemu
podobné z diskotékové doby tento dojem urcité
nezméni. Vinou fady pevné zakofenénych predsud-
k@ je nakonec jen velmi mélo barmand, ktefi by se
skutecné zajimali o transparentni palenku. Jestlize
dnes mnoho z nich o koktejl s vodkou projevuje jen
minimalni, ne-li nulovy zdjem, je to predevsim pro-
to, ze tito barmani zcela opustili myslenku na to,

aby vytvorili néco zajimavého, a lenivé se vénuji jen
tomu snadnému. Lenost, o niz hovofi Daney, dosah-
la vrcholu a koktejl s vodkou se stal klisé: obecné
jde o snadny koktejl slozeny jen z nékolika surovin,
trochu oslazeny pro ztfesténou holku z mésta, kte-
rd nema rada alkohol. BohuZzel sotva je to pfehnané
tvrzeni. Koncem ctyficatych let minulého stoleti vsak
David Embury napsal ve své knize The Art Of Mixing
Drinks: , Toto je alkohol, s nimz muzete donekonec-
na experimentovat, jen si prosim vzpomerite, Ze je
jediny, ktery neméd absolutné zadnou chut. Pouzivejte
ho pouze pro jeho obsah alkoholu, spoléhejte se zce-
la na sva aromatickd Quinquina, ovocné stavy, posi-
lujici prostredky a jiné lihoviny pro dodénf chuti, pak
vase ndpady na michané ndpoje nebudou mit prak-
ticky zadné meze — nékteré budou dobré, nékteré
ujdou a nékteré (jako i u jinych michanych napojd)
budou dokonalé propadaky!” Jak fikal Embury, je jen
na vas, jestli se vdm povede namichat dobry koktejl

Kniha Stork Club Bar Book od Lucia Beeba, ktera vy3la v roce 1946, je jednou
z prvnich knih o koktejlech, v nichz bylo vyznamné misto ponechano i pro vodku.
Obalku ztvarnil americky grafik Paul Rand, ktery je autorem log spole¢nosti IBM,
UPS a mnoha dal3ich, vcetné loga spole¢nosti Next, kterou vlastnil Steve Jobs.

s vodkou nebo odporny s whisky, korfiakem, tequilou
nebo néc¢im jinym... Problémem tedy nenf lihovina,
ze které ho vyrobite, ale vase zru¢nost a inteligence,
jak to zvladnete.

DOKONALE MEDIUM

Chybou, které se dopoustime pfi pouziti vodky v kok-
tejlu, je to, Ze ji pouzijeme jako nahradu za jiné li-
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Vesper (gin, vodka, Lillet a citrénova kdra) nami-
chal James Bond v Casino Royal lana Flemin-
ga v padesatych letech minulého stoleti.

hoviny. Vodka nepatfi do stejného ranku a nelze ji
v zddném pripadé pouzit jako nahrazku cukru. Ocer-
nujeme vodku, zatimco vodka pred tficeti lety velkou
mérou pfispéla k znovuobjeveni kouzla koktejlu.

Kdyz pouzijete ochucenou vodku, jako napfiklad
Zubréwku, a nahradite ji cachacu v koktejlu Caipi-
rinha, tak to opravdu je velmi nevhodné. Stejné tak
je tomu u mnoha koktejld, v nichZ se gin nahrazuje
vodkou (Gimlet, Martini, Southaide...). Vzdy pocitite
kruty rozdil, kdyz takovy napoj porovnate s vysled-
kem origindlniho napoje. Zajem o vodku v koktejlu
vsak spociva v tom, co ji vSichni vytykaji — v absenci
jakékoliv chuti. Diky této své vlastnosti je ale dokona-
lym médiem, idealni podklad umoznujici vdechnout
zivot koktejlu, aniz by byl zbaven spojeni chuti a vini
nebo aniz by byla zastfena pfilis jemna a subtilni in-
gredience. ,Pouzitim vodky misto ginu docilite toho,
Ze jiné ingredience, jako napfriklad vermut, skutec-
né zazari,” vysvétluje Tony Conigliaro ohledné svého
Dirty Martini By The Sea (vodka algae, vermouth dry
a fecké olivy na ozdobeni) ve své knize Drinks. Stejné
zjisténi v pripadé Employee Only v New Yorku, kde je
jejich Mediterra (vodka, medovy sirup, fikova pasta
a Stava z citrénu) ,dokonalym pfikladem, co mtzete
udélat s tak malo inspirativni lihovinou, jako je vod-
ka. Chtéli jsme spojit tradi¢ni viiné Stredomofi, jako
jsou fiky, citron a med. Kdyz je smichate s vodkou, je
to stejna vyzva, jako kdyz vafite z tofu: nezalezi na

tom, co z néj délate — pofad je to tofu. Veskeré viiné
a chuté pochdazeji od jinych ingredienci v ndpoji: vod-
ka napoji dodava skutecné jen tu alkoholovou silu.
V pripadé koktejlu Mediterra by se jakékoliv jiné liho-
viny stfetly s vyrovnanou plnosti chuti fiku a medu.”
V jiném koktejlu, nedocenéném Clublandu (vodka,
bilé portské, Angostura bitters a pomerancova kra)
uvadéném v Café Royal Cocktail Book, je vodka také
skvélym napadem, protoZe ponechava dostatek pro-
storu pro bilé portské, které mize dychat.

Zajem o vodku v koktejlu vsak spocivd v tom, co ji
vsichni vytykaji — v absenci jakékoliv chuti.

ZJEMNOVAC

Jednim z dalSich mimoradné zajimavych aspektt vod-
ky je to, Zze pozoruhodné zjemnuje intenzitu likérd,
aniz by pritom zménila komplexni aromaticky profil.
Jednim z nejlepsich pfikladd této vlastnosti je Gy-
psy Queen (vodka, benediktinsky likér a Angostura
Bitters), ktery znovu objevil David Wondrich v roce
2007. Recept na tento koktejl nalezneme v knize
z roku 1938 Russian Dishes and What They Are Made
Of. Podle autora Imbibe i tento koktejl ,dokazuje
jednu z nejvétsich mixologickych vlastnosti vodky:
jeji schopnost zjemnit silné chuti”. Béhem tficatych a
Ctyricatych let minulého stoleti se tak vodka ¢asto po-
uzivala ke zjemnéni pfilis vyraznych chuti. A tak tomu
bylo i u mnoha koktejlt s ginem, zatimco nejzndméjsi



ptiklad, Vesper (gin, vodka, Lillet a citrénova kdara),
namichal James Bond v Casino Royal lana Fleminga
v padesatych letech minulého stoleti. Tuto vlastnost
nalezneme i u jinych koktejld: Drink Without A Name
od mimoradného novinafe Paula Harringtona (ktery
Robert Hess prejmenoval na Harrington), kde vodka
slouzi jednak k tomu, aby zmirnila intenzitu, ale také
cukernatost smeési Cointreau a zelené Chartreuse.
Stejné tak je tomu i u Dreamy Dorini Smoking Marti-
ni od Audreyho Saunderse, kde vodka zjemriuje také
intenzitu absintu i desetileté whisky Laphroaig.

Je vsak pfilis silné tvrdit, Ze se jednoho dne vodka
objevi jako hit koktejld. Moznd k tomu dojde po
comebacku koktejlt z devadesatych let, nebo prosté
jenom proto, jak se pfipomina na tricku od Cocktail
Kingdom, ze ,Vodka plati faktury”. | ti nejzanicenéj-
$i pomlouvadi jejiho uzivani jsou nuceni ji zacit zase
podavat. A to je i pfipad Audrey Saunderse, ktery
dlouho bojoval proti lihovindm z vychodu, ale nyni
na svém napojovém listku v baru Pegu Club nabizi
Grapefruit Cooler z vodky. Vodka je vstupni branou
do svéta koktejld pro nezasvécené a byla by Skoda
se ji dobrovolné zfikat. Méli bychom vsak odmitnout
snadnou cestu a radeji brat vodku do spolecnosti
zapdlenéjsich a Sikovnéjsich barmant. Vyplodit sto
variaci Manhattanu je snadné: ale vymyslet suchy
koktejl s vodkou, ktery si v sobé ponese vini vychod-
nich cest, to je néco jiného. A v tom prdvé tkvi pravy
talent barmana. u

Vesper

Harrington

Gipsy Queen

© Martin Kincl
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NNESS

Guinness je proslulé irské pivo ze stejnojmenného dublinského pi-
vovaru s neuvéfitelnou historii, sahajici az do roku 1759. Pro Ctyfi
miliony IrG zZijicich ve své zemi a dalSich sedmdesat milionu, ktefi se
usadili v zahranici, je Guinness znackou, na kterou jsou pravem hrdi.
U nas v republice se Guinness poprvé objevil v roce 1994 a az do kon-
ce roku 2015 byl distribuovan spole¢nosti H-Market, od které jsme
letos 1. ledna distribuci, jakozto Ultra Premium Brands, prevzali. Pi-
vovar Guinness dnes vlastni spolec¢nost Diageo, zalozena v roce 1997
spojenim dvou subjektd, akciovych spole¢nosti Grand Metropolitan
a pravé Guinness. Tak vznikl konglomerat, ktery vlastni nejvétsi ko-
lekci destilatd, vin a dalSich napoji soucasného svéta. Pravé s touto
spole¢nosti jsme se na zminéné distribuci nakonec dohodli. Koncem
roku jsme se tedy s Honzou Braunem, ktery ma u nas na starosti
pivni divizi, vypravili do Dublinu, kde se pivovar Guinness se vstup-
ni branou St. James’s Gate nachazi. e sakub janecek foto: archiv DIAGEO nenii uvedeno jinak
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Ubytovali jsme se na pravém brehu feky Liffey v mistech,
kde se pres ni klene jeden ze dvou dublinskych mostd od
Santiaga Calatravy. Byl pojmenovéan podle zndmého irské-
ho prozaika a dramatika Samuela Becketta a vypada jako
polozend harfa. Ferryman Townhouse, jenz stoji takika
naproti, je rodinny Bed & Breakfast hotel, jehoZ soucastf
je i nefalsovany Irish pub, kde jsme si dali ten vecer prvni
pintu. Na cepu tady méli tfinact druhd piva, z nichZ osm
vaii prdvé Guinness, a nebylo tady k hnuti. Ostatné stejné
jako v mnoha jinych Irish pubech, které jsme ten vecer na-
vstivili nebo navstivit chtéli.

Druhy den réno jsme dorazili ve smluveny cas k brané St.
James's Gate a zacali jsme se seznamovat s jedine¢nym
pribéhem fenoménu, ktery daleko presahl hranice malého
ostrovniho statu, fenoménu Guinness. No posudte sami.

ARTHUR GUINNESS - zakladatel tradice

Arthur Guinness se narodil v Celbridge do protestantské
rodiny Guinnesst, kterd byla soucésti anglo-irské aristo-
kracie. Jeho otec spravoval rozsahlé pozemky pro arcibis-
kupa z Cashelu, dr. Artura Price, a také pravdépodobné
varil pivo pro dalsi arcibiskupovy zaméstnance. To bylo
v dobé, kdy skoro kazdy statek a kazdé mésto mély svij
vlastni pivovar. Ma se za to, Ze pravé zde pochytil Arthur
Guinness zéklady obchodovani, které pozdéji dokazal zu-
Zitkovat.

Historie pivovaru Guinness zacind v roce 1759, kdy mla-
dy Arthur, kterému bylo tenkrat 34 let, pfiSel do Dublinu
a podepsal tady neuvéfitelnou najemni smlouvu, kterou
si na 9000 let pronajal pivovar. To bylo v dobé, kdy bylo




v Irsku kolem tfi set pivovard a z toho dokonce sedmdesat
v Dublinu! Dvacet pivovar(l se tenkrat nachdzelo na po-
zemcich mezi zminénou branou Svatého Jakuba a centrem
Dublinu, z ¢ehoz je patrné, jak velkd tady musela byt vira
v budoucnost vareni piva. Ta byla mimo jiné podporena
velmi dobrou kvalitou mékké vody, ktera je pro vafeni piva
velice dllezita.

Kdyz tedy pfisel Arthur do Dublinu, podepsal tady 31. pro-
since 1759 novoro¢ni ndjemni smlouvu na pivovar, ktery se
rozkladal na Ctyfech akrech pozemkl (16 000 m?), zaplatil
za to 100 liber, a k tomu se jesté zavazal kazdym rokem
platit 45 liber jako ro¢ni najemné. Slo o pivovar, ktery tady
stal od roku 1690, ale protoze nebyl jiz zhruba deset let
pouzivan, bylo viechno zchatralé a zanedbané, coz také
zfejmé zohlednila ndjemni smlouva.

Tradi¢nim pivem, které se v Irsku vafilo v sedmndctém sto-
leti, byl ale. Nejblize mu je dnes pivo Smithwick'’s, s historif
datovanou od roku 1710, které pivovar Guinness také vari.
V roce 1720 bylo poprvé vyrobeno tmavé pivo, kterému
se pozdéji zacalo fikat porter. Kdyz dnes mluvime o por-
teru nebo stoutu, automaticky se tyto typy piva spojuji
s Guinnessem. Jejich pdvod vsak neni irsky, ale anglicky.
Uvedeni porteru na trh v roce 1722 se pfisuzuje sladkovi
Ralphu Harwoodovi ze Shoreditche z vychodniho Londy-
na, i kdyz je nutné dodat, Ze se zfejmé nad zadnym jinym
typem piva, pokud jde o jeho plvod, nevznasi tolik otaz-
nikd jako pravé nad timto. At uz ale byl jeho presny pavod
jakykoli, je jasné, Ze se porter neboli pivo, pfi jehoZ vyrobé
se pouzival prazeny je¢men, stal velmi popularni a Ze jeho
nazev pochazi zfejmé od nosicl z londynskych trha, ktefi
roznaseli zbozi po mésté a ohlasovali se volanim Porter!
V letech 1750 az 1760 bylo jiz toto pivo tak popularnim,
Ze ho londynské pivovary zacaly vyvazet i do svéta, v¢etné
Dublinu. Poté, co se stal porter oblibenym pivem i mezi
délniky v mistnich docich, si dublinsti pivovarnici fekli, ze
si ho budou varit sami. Guinness nikdy netvrdil, Ze Arthur
tento typ piva vymyslel nebo Ze byl prvnim, kdo ho vafil.
Jisté ale je, Zze Arthur kolem roku 1770 pouzil plvodni re-
cepturu, upravil si ji podle svého a nésledné zacal zcela
dominovat tomuto typu piva.

Arthur Guinness byl tedy jednak vizionafem, ktery po-
depsal najemni smlouvu na 9000 let, jednak vynikajicim
slddkem, ktery vafil pivo pro Dublin Castle, coz bylo sidlo

britské vlady v Irsku. Kromé toho byl také zvolen $éfem
dulezitéjsi nez mit tu Cest dodavat pivo na dublinsky
hrad, protoze to znamenalo, Ze byl uznavanym odbor-
nikem mezi ostatnimi sladky. Byl velkym podnikatelem,
ktery zacal 30 az 40 let po podepsani smlouvy na St.
James'’s Gate expandovat, a byl také prvnim, kdo zacal
pivo z Irska exportovat.

ARCHIV

V pivovaru Guinness se dnes nachdzi archiv cennych doku-
mentl a historickych relikvii, ve kterém jsme se mohli diky
archivarce s keltskym jménem Eibhlin Colgan s nékterymi
z nich blize sezndmit.

Jedna z prvnich knih zdznamd, kterd obsahuje i plvod-
ni receptury, pochézi z obdobi mezi 24. fijnem 1801 az
7. Unorem 1803, coz je rok, kdy Arthur Guinness zemfel.
V knize je i receptura ze 14. prosince 1801, tykajici se West
India Porteru, ktery se dnes opét vyrabi. Ma Zlutou etiketu
s napisem Brewer's source 1801 a diky této knize receptur
je dnes mozné legalné fict, Ze se pivo, které se zacalo opét
vafit v roce 2015, vyrabi na zakladé plvodni receptury
z roku 1801.

Dalsi knihou, do které jsme v mistnim archivu mohli na-
hlédnout, je kniha ptvodnich etiket piv Guinness, ktera
slouzi jako inspirace pfi vytvareni jejich replik. Obsahuje
opravdu velké mnozstvi etiket, véetné téch, jejichz design
byl zohlednén pfi vyrobé dublinského piva Dublin Porter
a West Indies Porter, tedy piva, které se vafilo pro britska
zamorska Uzemi. Jeho receptura je na rozdil od mnoha
tenkrat vafenych piv postavena na chmelu, coz ovlivnilo
jednak jeho chut, ale zaroven pivo Iépe stabilizovalo. Diky
vy$simu obsahu chmele tak West Indies Porter mohl mit po
dlouhych cestdch do zdmofi stale stejnou kvalitu.

Takze Arthur Guinness zacal nejprve vafit pivo typu ale.
Potom v sedmdesatych letech osmndactého stoleti vafil
piva Porter a v dubnu roku 1799 se rozhod| zastavit vyro-
bu piv typu ale a zaméfil se pouze na vyrobu typt porter.
Zacal vyrabét Town Porter a Country Porter. Town Por-
ter, neboli méstsky porter byl ur¢en pro Dublin a Country
porter k distribuci po Irsku. Ten mél o néco vyssi obsah
chmele a vy33i obsah alkoholu. V té dobé zacal vyrabét




72

i West Indies Porter urceny vyhradné na vyvoz. Bylo to
na zacatku devatendctého stoleti, kdy byl Dublin druhym
hodné zbozi, které se v Dublinu vyrobilo, odplouvalo na
lodich do Z&padni Indie a dalsich britskych kolonii. Pivo
bylo urceno predevsim pro britské vojaky, ale nakonec se
dostalo v mistech uréeni i mezi vétsinovou populaci. Diky
této skutecnosti se stal Guinness brzy globalni znackou,
coz se nepovedlo zadnému jinému pivu porter ani zadné-
mu jinému irskému pivu.

Guinness byl dostupny v kontinentalni Evropé uz roku
1815, kdy si zranény vojak v bitvé u Waterloo ve svém
denitku zapsal, Ze pije Guinness, aby se brzy zotavil. Bylo
to dokonce sto let pfed kampani Guinness is Good for
You! Nasledné byl Guinness dostupny ve dvacétych letech
devatendactého stoleti i ve Spojenych statech, v roce 1827
v Africe a v roce 1858 dorazil i do Australie.

ARTHUR GUINNESS I

Arthur Guinness si vzal v roce 1761 za zenu Olivii Whit-
more, kterd mu porodila 21 déti, z nichZ se jich ale vzhle-
dem k tehdejsi vysoké mife Umrtnosti dozilo plnoletosti
pouze deset. Jeho nejstarsi syn se stal duchovnim. Tim
padem nemohl prevzit vedeni pivovaru, takze jej zdédil
po otcové smrti v roce 1803 druhy nejstarsi syn v poradi,
ktery se jmenoval rovnéz Arthur. To byly poc¢atky dynastie
GuinnessU, ktera trvala vice nez 220 let. Za tuto dobu se
ve vedeni pivovaru vystfidalo Sest generaci, coz trvalo az
do devadesatych let dvacatého stoleti, kdy byl posledni
potomek Guinnessovy rodiny ¢lenem predstavenstva pi-
vovaru Guinness. Dvacet let se tedy uz ¢lenové rodiny ne-
podileji na vedeni pivovaru, ktery dnes vlastni spole¢nost
Diageo. Jsou hrdi na svlj odkaz, ¢asto chodi do pivovaru,
ale nadale jsou pouze drziteli akcif.

BENJAMIN LEE GUINNESS

Po smrti svého otce v roce 1855 prevzal vedeni pivova-
ru jeho syn Benjamin Lee Guinness. Pod jeho vedenim
expandoval vyvoz do Afriky, Spojenych Statl, Australie
a na Novy Zéland a v roce 1862 byla také poprvé pred-
stavena etiketa Guinness, na niz je mozné vidét logotyp
Guinness, podpis Arthura Guinnesse z pavodni nadjemni
smlouvy a také dllezity symbol, s nimz je Guinness spo-

jovén, a tim je harfa. V poloviné devatenactého stoleti
bylo Irsko vnimdno jako myticky keltsky ostrov a harfa
byla kralovskym nastrojem na mytické hore Tara, jeZ se



povazuje za misto irskych bohd a vstup na onen svét. Po-
uziti harfy na etiketé v sobé neslo jistou symboliku, kterou
rodina Guinnesst jasné deklarovala, odkud jejich pivo po-
chazi. Zajimavosti je, Ze poté, kdy Irsko v roce 1922 ziskalo
nezavislost na Spojeném kralovstvi, chtéla irskd vldda po-
uzit jako narodni symbol rovnéz harfu. Protoze mél Gui-
nness od roku 1876 harfu zaregistrovanu jako obchodni
znacku, musela ji irskd vlada pouZit otocenou na druhou
stranu. Proto je dnes i na minci eura harfa otocend jinym
smérem, nez jak ji mdzete vidét na logu pivovaru Guinne-
ss. OriginaInf pfedlohou pro logo Guinness je jedna ze tff
harf z 15. stoleti, kterd se nachazi na vysoké skole Trinity
College v Dublinu.

KVALITA

Guinness kladl vzdy dlraz na kvalitu svého piva, coz je
dobre vidét v archivu na etiketdch z roku 1899, kdy bylo
mozné, po podepsani dohody o zarucenf kvality mezi pivo-
varem a podnikem odebirajicim pivo Guinness, nakupovat
pivo s etiketami jiz obsahujicimi jméno podniku, ktery se
zavazal dodrzovat kroky zarucujici nejlepsi moznou kvalitu
piva Guinness.

DOBROCINNOST

Rodina Guinnesst véfila, Ze je sprdvné pomahat méstu,
ve kterém se nachdzel jejich pivovar. V Sedesatych letech
devatenactého stoleti vénoval Benjamin Lee Guinness
150 000 liber na rekonstrukci dublinské katedraly sv. Patri-
ka, kterd je vzdélena zhruba mili od pivovaru. Katedrala je
pojmenovana podle svatého Patrika, patrona Irska, jehoz

pravdépodobny den Umrti, 17. bfezen, si kazdoroc¢né
pfipominaji Irové na celém svété. Vénovana castka na re-
konstrukci katedrdly by dnes predstavovala kolem osmi

milionG eur! S timto finan¢nim darem souvisi dal3i dalezity
artefakt v archivu pivovaru Guinness. Je jim 150 let stara
Uzasnd kniha, vydana u pfileZitosti znovuotevreni kated-
raly a pojednévajici o svatém Patrikovi, o jeho Unosu jako
Sestnactiletého chlapce otrokéafi z Walesu do Irska a tak
dale. Nachazi se zde podékovéani obc¢ant Dublinu Benja-
minu Lee Guinnessovi za finan¢ni pomoc pfi rekonstrukci
katedraly a také podékovani pana Guinnesse obcanlim
Dublinu. Je zde také pecet mésta a seznam lidi, ktefi do
této knihy pfispivali, z ¢ehoz je dobre vidét, kdo byl kym
v dublinské spolec¢nosti. Tato kniha je péknym prikladem
toho, jak byla Guinnessova rodina spjata s méstem a zemi,
odkud pochazela.

EDWARD CECIL GUINNESS - lord Iveagh

Po svém otci prevzal veden{ pivovaru v roce 1868 pred-
stavitel Ctvrté generace Edward Cecil Guinness. Béhem
jeho éry pivovar znac¢né expandoval, a to az dold k fece
Liffey, coz umoznilo poprvé pfistup k jejimu toku. O pivo-
varu se zacalo mluvit jako o méstu ve mésté. Mél vlastni
nakladni fi¢ni ¢luny, vlastni Zeleznici, pozarni zbrojnici,
vlastni jidelnu i zdravotni péci. Byl to takika sobéstacny
pivovar, ktery se dostal na tuto Uroven pravé za Edwarda
Cecila, kdy se stal Guinness kolem roku 1880 nejvétsim
pivovarem na svété a jeho akcie zacaly byt v roce 1886
obchodovany na burze cennych papirQ. Pivovar Guinness
na tom byl dobfe i pfed vstupem na burzu, ale poté, co
zacaly byt jeho akcie obchodovény, se jeho finan¢ni situa-
ce extrémné zlepsila. To umoznilo Edwardu Cecilovi, s vé-
domim toho, jak se jeho otec angazoval pfi rekonstrukci
katedraly svatého Patrika, investovat své soukromé peni-
ze rovnéz zpatky do Dublinu. Stél za vycisténim oblasti,
kde se nachdzely chudinské ctvrti, a také za vystavbou
socidlnfho bydleni nejen pro své zaméstnance, ale i pro
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chudé obyvatele vnitfniho mésta. Tyto domy jesté stéle
stoji a plIni svou funkci, ¢imz je napInén dlouhotrvajici od-
kaz Edwarda Cecila Guinnesse. Za jeho dobrocinnost mu
kralovna Victorie udélila titul lord Iveagh.

V pribéhu let se pivovar Guinness stéle rozristal, protoze
se zvySovala i poptavka po jeho pivu. Védélo se, Ze Guinne-
ss vyrabi skvélé pivo, ale co se s nim déje na jednotlivych
trzich, uz nebylo pod kontrolou. Ve chvili, kdy Guinness
opustil brany pivovaru, byl prodan spole¢nosti, kterd ho
plnila do I&hvi, etiketovala a posilala do svéta. Pivovar tim
padem nevédél, co si o pivu Guinness mysli lidé napfiklad
v Americe nebo v Austrdlii. V roce 1890 byl zaméstnan
Arthur Shand, ktery spolu s nékolika dalsimi muzi jezdil
po svété na parnich lodich a reportoval o pivu Guinness.
Celych patnact let to byla jeho prace. Cestoval do Severni
a Jizni Ameriky, Australie, na Novy Zéland, do Japonska,
Ciny i do Afriky a reportoval o prodejich Guinnessu, o na-
zorech lidi na Guinness, ale i o tom, kdo je pro Guinness
konkurenci, jaké jsou kde ceny, kdo jej pije v jednotlivych
zemich a tak dale. Prakticky Slo o prvni prazkum trhu. Za-
roveri to opét potvrzuje, jaky diraz se kladl na kvalitu piva.

RUPERT GUINNESS - druhy lord Iveagh

Ved| pivovar Guinness od roku 1927 do roku 1962. Pod
jeho vedenim se zacal v roce 1929 Guinness objevovat
v reklaméch. Polozil zdklady vystavby pivovard v zadmo-
fi a projektoval pivovar v Nigérii, ktery zahajil vyrobu
v roce 1963.

REKLAMA

Od svého zaloZeni v roce 1759 se Guinness po dlouhych
170 let nevénoval reklamé. Stal se tedy globalni znackou,
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IS GOOD FOR YOU
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vyvazenou do celého svéta z nejvétsiho pivovaru na svété,
a to bez pomoci reklamy.

Prvni reklama byla otiSténa v roce 1929 a mimo jiné fika:

.Jako vysledek kvality a kvality samotné rostl pivovar Gui-
nness, aby se stal zdaleka nejvétsim na svété.” Dale byly
na této reklamni strdnce uvedeny pfednosti piva Guinne-
ss, jako je jeho skvéla cistota bez pridani umélych barviv,
zdravotni Ucinky a vyZzivové vlastnosti. Po takovém vyctu
bylo jasné, Ze musi byt toto pivo pro spotfebitele dobré,
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er of this document
J and let 1t be _' \ Jl‘
4 en_(and women) that I,
":f"...’ UNE? Monarch of the Sea,
have permitted the House of Guinness to
cast in,andfor, upon my Domain the bottle
carrying this document — but in precise
particular, the Atlantic Ocean—and allow
same free passage, without let or hindrance,
to convey to you the story of Guinness Stout,
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* L )ILOG J, (the collecting of bottle
labels) ~ ANl regular collectors will find the
enclosed label—of the world’s most famous
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and unique label!
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But, in any case, do please try a bottle of
Guinness  Stouwt, I am sure you will
appreciate it, just as Guinness Exports Ltd.
wwill cz,n_ﬂre‘.:'ime‘ fh_’ur:n;; _frer YOu.




tedy: ,Guinness is Good for You,” coZ se optikou dnesni
celospolecenské, nebo mozna spise civiliza¢ni kampané,
nabadajici k odpovédnému piti, zd4 skoro neuvéritelné.

Ve tricatych letech potom pfisla na fadu exploze barevné
tisténé reklamy. Guinness zacal pouzivat tukana se sloga-
nem Guinness is Good for You, ¢imz se stal tukan prav-
dépodobné daldim, po celém svété velmi dobfe znamym,
symbolem spojovanym s pivem Guinness. Tukana nakreslil
vytvarnik John Gilroy. Nasledné namaloval i tulené, Ustfici
a dalsi zvifata, kterd se stala zékladem reklamnich vizudlt
piva Guinness od tricatych do padesatych let.

Dal3i zajimavou formou reklamy je zprava krale Neptuna
uzaviena v lahvi. Pochdzi z roku 1959, kdy jich bylo vytisté-
no, uzavfeno do ldhve a pusténo zejména do Atlantského
ocednu na 150 000. Kral Neptun v této zpravé informo-
val ndlezce mimo jiné také o podpore fascinujiciho hobby,
kterym je sbiradni pivnich etiket. Nélezce totiz nasel kromé
zpravy kréle Neptuna i limitovanou edici etikety nejproslu-
lejsiho stoutu na svété, vytisténé ke dvoustému vyroci zalo-
Zenf{ pivovaru Guinness. Neptun nalezce dale upozorrioval,
Ze pokud on nebo nékdo z jeho pratel bude mit zajem
o daldi etikety piva Guinness Stout, mize je dostat, pokud
si 0 né napiSe na uvedenou adresu. Jesté dnes cas od ¢asu
nékdo objevi nékterou z tehdy vypusténych lahvi se zpré-
vou krale Neptuna...

GUINNESSOVA KNIHA REKORDU

V roce 1955 uved| Guinness na trh jesté jednu zlomovou
véc, kdyz vydal Guinnessovu knihu rekordd. Po Bibli a Ko-
ranu jde o treti nejpopuldrngjsi knihu na svété, kterd pry
vznikla proto, Ze se jednou v hospodé parta chlapikt ne-
byla schopna dohodnout na tom, ktery z lovnych ptéaka,
jako je bazant a podobné, je nejrychlejsi. Vykonny feditel
Guinnessu sir Hugh Beaver najal tym, ktery shromazdoval

vSechna data rekordd a nasledné je vydal knizné, aby se
v dobé, kdy neexistoval internet, dostala do kazdé hospo-
dy ve Spojeném krélovstvi a aby byla po ruce, kdyz se lidé
zase nebudou schopni na néjakém rekordu dohodnout.
Kdyby vés naptiklad zajimalo, ktery pivovar mél v roce
1960 nejvétsi fermentacni kad na svété, tak to byl pravé
pivovar Guinness.

BENJAMIN GUINNESS - treti lord Iveagh

Byl poslednim ¢lenem rodu Guinnessu, ktery ved! pivovar.
Zemtel v roce 1992.

BAR ZNALCU

V archivu bychom mohli urcité stravit jesté nékolik dalsich
hodin, ale ¢as bézel a nasi dalsi zastavkou byl Connoisseur
Bar, coZ je ve skute¢nosti mensi pub, kde je mozné ochut-
nat rdzné typy piv Guinness. Toto, tak trochu ukryté misto
je pfistupné pouze tém, kdo si jeho navstévu v sedmipa-
trovém Storehousu zaplati. Vedle viktorianského plecho-
vého obloZeni stropu, které ma ve svém baru Bonvivant’s
v Praze i Eduard Ondracek, tady mizete na sténdch najit
portréty predstaviteld jednotlivych generaci Guinnesst.
Déle je tu nékolik pip a docela dost lednic s prosklenymi
dvefmi, ve kterych se pivec¢ko pékné chladi. Nasim pravod-
cem byl Alan Maxwell, ktery nam sdélil mnoho dalsich za-
jimavych podrobnosti, naucil nas, jak se spravné toci Gui-
nness, a ochutnal s nami radu piv, kterd Guinness vyrabi.

POUZITi DUSIKU
V roce 1959 zacal Guinness pouzivat k sycenf piva dusik.
Vétsina piv pouziva 50 : 50 % dusiku N, a oxidu uhlicitého

CO,, ale Guinness pouziva vice dusiku, tedy 75 % na 25 %
oxidu uhli¢itého. To dalo svétu Guinness takovy, jaky ho
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dnes zndme. Kdyz ho srovndte s lezaky, které jsou Sumi-
vé a plné bublinek, tak naproti nim bude Guinness spise
hladky a krémovy a pravé to je dusledek vyssiho podilu
dusiku, ktery vytvari daleko mensi bublinky a tim déla pivo
krémovéjsim.

CHUT A BARVA GUINNESSU

Chmel dovézi Guinness ze Spojenych statd, Spojeného
kralovstvi, Belgie a Némecka. To, Ze ma Guinness Stout
kdvovou az Cokolddovou chut, je vysledkem pouziti pra-
Zeného je¢mene pro jeho vyrobu. Deset procent pouzité-
ho je¢mene se prazi a dodava pivu Guinness jednak jeho
chut, ale také barvu, kterd vypada jako cerna, ale kdyz se
podivate proti svétlu, uvidite, Ze je spise rubinové cervena.

e,

&
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GUINNESS BREWING WORLDWIDE

THE QUEEN'S AWARD FOR
TECHNOLOGICAL ACHIEVEMENT

1991 Queens Technology Award za dusfkovou kapsli “widget" uvedenou na trh v roce 1988

GUINNESS DRAUGHT

AZ do devadesatych let minulého stoleti si milovnici Gui-
nnessu museli na spravné natoc¢enou pintu dojit do nékte-
rého z mnoha irskych pub(, ale potom Guinness predstavil
svétu dusikovou kapsli ,widget”, kterou zacal davat do
l&hvi a plechovek piva Guinness Draught. Ta umoznila li-
dem na celém svété pit Guinness v takové kvalité, v jaké si
ho do té doby mohli vychutnat pouze toceny. Po otevreni
piva Guinness Draught se ndhlou zménou tlaku zminéna
kapsle porusi, nasledkem ¢ehoz z ni za¢ne pomalu uchézet
dusik. Ten se pfi nalévani do sklenice postara o bohatou
pénu a patficnou chut. Mozné nékoho, stejné jako mé, na-
padne, jestli tim padem napfiklad v Irsku nezacalo chodit
do hospod méné lidi... Nezacalo. Mohu vas ujistit, Ze tak

nehordzné natfiskané hospody jako v Dublinu jsem snad
nikde jinde na svété nevidél.

JAK SPRAVNE NATOCIT GUINNESS DRAUGHT

Existuji barmani, ktefi dokdzou do nacepované sklenice
udélat z pény shamrock neboli jetelovy trojlistek, jeden
z narodnich symboll Irska. Ti nejvétsi mistfi pry dokazou
napsat z pény i sva telefonni ¢isla... My se pro zacatek
spokojime s tim, Ze se naucime, jak se sklenice Guinnessu
spravné nacepuije.

Uhel mezi pipou a sklenici ma byt 45°. Otevieme naplno
pipu a pustime Guinness do sklenice, asi do tfi ¢trtin jeji-
ho obsahu. Zavieme pipu a nechame sklenici ustélit asi na
70 vtefin. (Cely proces by mél trvat dvé minuty.) Béhem
této chvile mizeme vidét, jako by ve sklenici néco pada-
lo dold, ve skutecnosti jsou to ale malé bublinky dusiku,
které se tlac¢i nahoru a tvofi pénu ve sklenici. Po 70 vtefi-
nach docepujeme Guinness do sklenice, ¢imZ dotvofime
spravnou pénu a Guinness je naCepovan tak, jak ma byt.
Téch 70 vtefin se d& odméfit i o¢ima, protoze po ubéhnuti
tohoto ¢asového Useku se pfestanou bublinky dusiku tlacit
nahoru a tim nastéva ten spravny cas pro dotocenti sklenice
Guinnessu.

GUINNESS (ORIGINAL) EXTRA STOUT

Guinness Draught je pivo, jeZ tvofi zhruba 50 procent pro-
dejl piva Guinness po celém svété. Guinness ale vyrabi
mnoho piv. Dali, které jsme v tasting roomu ochutnali, je
takové pivo, jaké se pilo v roce 1821. Byl to plvodni Gui-
nness Original, nebo také Extra stout, jak se dnes uvadi na
etiketé. Na ni mlzete vidét na nékterych trzich, vedle loga
Guinness a harfy také dva cervené kfize: dive se totiz fika-
lo tomuto pivu kvali jeho sile dvojité X. Jde o pivo vyrobené
Uplné stejnym zplsobem jako draught, pouzivaji se stejné
kvasnice, stejny chmel, stejny jeCmen i stejnd voda. Jedi-
nym rozdilem je dusik, ktery extra stout viibec neobsahuje.
Obsahuje pouze oxid uhlicity. MGzete tedy citit bublinky
a suchy konec, podobné jako u suchého vina. Je to tedy
origindlni suchy irsky stout.

Kdyz Arthur Guinness otevrel pivovar, pili lidé piva typu ale
a pozdéji portery. Guinnessovi byli ale vzdy inovatory, tak
prisli s novou recepturou porteru, s pInéjsi chuti — zkratka
bohatsim a silnéjsim porterem, ktery nazvali extra stout.
To byl Guinness, ktery od roku 1821 az do roku 1959 lidé
pili. Tento typ piva, tedy Guinness Original, je vyborny také
k Ustficim, protoze bohata chut prazeného je¢mene a sla-
nost Ustfic jdou velice dobfe dohromady, o ¢emz se zmi-
noval ve své korespondenci v roce 1837 dokonce i britsky
ministersky predseda Benjamin Disraeli.

Guinness Extra Stout je v Irsku velice popularni také do
vanocnich koldcd a pudinkd. V letnich mésicich jsou zase
jeho bublinky osvézujici, takze je tento typ piva Guinness
v horkych letnich dnech vhodnou zménou oproti krémové-
mu a tézsimu stoutu. Nicméné po nastupu stoutu v roce
1959 prodeje tohoto typu piva klesaly a dnes tvofi pouze
devét procent prodejl piva Guinness.

Kdyz Arthur Guinness uzavfel v roce 1759 néjemni
smlouvu, mély pozemky ctyfi akry, tedy zhruba 16 000
m?. Na zacatku devatendctého stoleti to bylo jiz 55 akr
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neboli 220 000 m?, ¢imzZ se stal Guinness jednak nejvét-
$im pivovarem na svété, jednak nejvétsim zaméstnavate-
lem v Dublinu, protoZe tady pro néj tenkrat pracovala ka-
2da treti zdejsi rodina. To doklada, jak je Guinness pevné
spjat s Dublinem, a je to také jednim z dCivodd, pro¢ jsou
Dublinané a Irové vibec na Guinness tak hrdi.

Guinness se dnes vyvazi do 150 zemi svéta, kde se denné
proda tfi a pal milionu pint, coZ se rovna 5,2 milionu
330ml lahvi.

Dalsi piva, kterd jsme méli moznost v Connoisseur Baru
ochutnat, zatim nejsou urcena k prodejdim v Ceské re-
publice.

GUINNESS FOREIGN EXTRA STOUT

Roku 1800 bylo Irsko souc¢asti Britského kralovstvi a Du-
blin byl tfetim nejvétsim pfistavem. V dobé, kdy se brit-
ské impérium rozrlstalo, si Arthur Guinness fekl, ze by
do novych teritorii mohl prodévat své pivo, aby lidé, kte-
ff tam budou cestovat, mohli pit svou oblibenou znacku
a aby zaroven otevrel nové trhy. PfiSel tedy v roce 1801
s pivem urcenym pro britské zamofrské kolonie, které na-
zval Guinness Foreign Extra Stout. Toto pivo je na rozdil

of Guinness

¢ fine drink.

od Guinnessu Original a Guinnessu Extra Stout, ktera
maji 4,2 procenta alkoholu, o poznani silngjsi. Vzhle-
dem k tomu, aby Iépe prezilo dlouhé namofrni cesty, nez
se dostalo napfiklad do Indie nebo do oblasti Zdpad-
ni Indie v Karibiku, bylo do ného pfiddno vice chmele,

coZ zpUsobilo vétsi horkost. Ta byla nasledné vyrovna-
vana vyssim obsahem alkoholu, ktery je u tohoto piva
7,5 procenta, coz uz je docela silné pivo. Je tmavsi, je
z ného citit alkohol a mé odlisny chutovy profil. Pro jeho
vyrobu je pouzit stejny zdklad, to znamena prazeny
je¢men, kvasinky a voda, ale jiny druh chmele. Vafi se
kratsi dobu, coZ zanechava jiné viné, napfiklad sladké
karamelové tény, tmavé tfesné. Je velmi komplexni a
tvofi dalsich 45 procent prodejl piva Guinness. Prodava
se v Africe, v Karibiku*, zejména na Trinidadu, ale i na
Jamajce, je dostupné v Asii, v USA a v _mnoha dalSich
zemich, protoze jeho popularita stéle roste.

*V Karibiku pry véri, ze kdyz bude pit divka Guinness Foreign Extra s kondenzova-

nym mlékem a syrovym vajickem, zarudi to jeji plodnost.

Guinness ma jeden za svych pivovart od roku 1963 v Ni-
gérii a to je pravdépodobné jednim z dlvodu, pro¢ uz
Guinness na africkém kontinentu prakticky tak zdomac-
nél, Zze si mnohdy Africané mysli, Ze je to jejich pivo.
Traduje se tady jedna populdrni historka o navstévnikovi
z Nigérie, ktery byl pfekvapen tim, Ze je v Dublinu tak
obrovské navstévnické centrum nigerijského pivovaru.

NOVA PIVA

V dnesdni dobé se otevird hodné malych femesinych pi-
vovaru a pivo se dostdva do popredi zajmu. To znamena,
ze o ném hodné lidi mluvi a hodné lidi experimentuje
a ochutnédvd nova piva z mensich pivovard. Néktefi lidé
se potom na velké pivovary v€etné Guinnessu udajné di-
vaji skrz prsty, kdyz fikaji, no jo, Guinness je pfilis velky
pivovar, vyrabi pivo pro masy, které nemize byt dobré.
S takovym ndzorem tady ale ostfe nesouhlasi a upozor-
nuji na to, ze Guinness dal svétu draught nebo Guinness

a takovy stout vyrabi dodnes.

Od roku 1904 se nachézel uvniti pivovaru jesté maly
experimentélni pivovar, kde se zkousely nové typy piva
az do roku 1966, zadné se ale pfilis nechytlo, protoze
lidé chtéli stale Guinness takovy, jaky vzdy pili. Od roku
1966 se experimentuje v minipivovaru Hop House 13.
Doba uzrédla a lidé jsou dnes na nové chuté pfipraveni.
Proto dostali zdejsi sladci v roce 2013 zelenou k tomu,
aby opét pfisli s né¢im novym v ramci takzvaného pro-
jektu sladka.

HOP HOUSE 13

Na zakladé tohoto projektu vznikla tfi relativné nova piva.
Jednak Guinness Hop House 13, coz je lezak, a také dva
portery, West Indies a Dublin Porter.

Hop House 13 je lezdkem s dvojitym obsahem chmele,
coz mu dodédva hodné aroma a citrusovo-grapefruitovou
chut lezéku. Jiz kratce po uvedeni na trh byly predpokla-
dy prodeju prekroceny o 300 procent. Svij nazev dostalo
podle nového experimentalniho pivovaru.

Dva nové portery, které sice stale obsahuji prazeny jec-
men, ale ne v takové mife, jsou vlastné modernimi twisty
na staré receptury, které nasli zdejsi sladci v mistnim ar-
chivu. Prvni z nich, West Indies Porter, vychazi z receptury
z roku 1801 a druhy, Dublin Porter, z roku 1796.



WEST INDIES PORTER

West Indies Porter obsahuje také tény paleného karamelu,
je podobny jako Foreign Extra Stout, ale ma pouze Sest
procent alkoholu. Je tedy leh¢i a je také méné sycen oxi-
dem uhlicitym.

GUINNESS TIME

Have this one
with me!

DUBLIN PORTER

Dublin Porter je opakem West Indies, protoZe je se svymi
3,8 procenta alkoholu daleko leh¢i. Toto pivo je ur¢eno
lidem, ktefi nemaiji radi pfilis silné pivo a mozna také jeho
horkost. Dalo by se fici, Ze se jednd o Guinness light.
NITRO IPA

Kromé téchto piv uvedla spolec¢nost Diageo ve Spojenych
statech na trh jesté pivo s ndzvem Nitro IPA, coZ je Indian
Pale Ale, velmi silné pivo, hodné aromatické a obsahujici tfi
rlzné typy chmele. ProtoZe obsahuje nitrogen neboli du-
sik, ma stejny efekt jako draught, coz znamen4, zZe je velmi
hladké a krémové a v USA se prodava velmi dobre. Na
skale horkosti je nékde mezi 70 az 80 jednotkami, zatim-
co Guinness ma 35 az 40 a naptiklad americky Budweiser
pouze 8 az 10 jednotek.

INDIAN VERSUS IRISH PALE ALE

Indian Pale Ale neboli IPA mé velmi vysoky obsah chmele,
ktery stejné jako u Foreign Extra Stoutu mél jednak dodat
chut, jednak pasobi také jako konzervant, aby pivo béhem
dlouhych cest po mofi do zamorskych kolonii neztratilo
své vlastnosti.

Naproti tomu Irish Pale Ale je vétSinou jenom obycejné
pivo. Md sice néjaky chmel, ale ne pfilis. Také nema vy-
soky obsah alkoholu a chutnad podobné jako Smithwick'’s.

Nékteré nové irské pivovary toto nevédi a nazyvaji sva piva
Irish Pale Ale nebo IPA, ale to by nemély, protoZe to mlze
mast zdkazniky, ktefi si kupuji Pale Ale kvuli jeho typickym
vlastnostem, které potom ale nedostanou.

GUINNESS - PAROVANI S POKRMY

Hodné lidi si mysli, Ze Guinness je pouze draught, ale tak
to neni, Guinness vyrabi r(izné varianty piva a ty se mohou
hodit k rGznym pfilezitostem nebo pokrm0m.

Guinness draught je napfiklad vyborny k cokoladovym
dezertm. Diky své hladké krémové kavové vini se velmi
dobre hodi k ¢okoladovym desertlim, jako je muse nebo
truffle. Guinness Original se velmi dobfe hodi k mofskym
ploddm, bohatd chut prazeného je¢mene a slanost se
skvéle dopliiuji. Guinness Foreign Extra je mozné pouzit
jako marinadu, kdyz s nim zalijete hovézi maso nebo stea-
ky a nechéate je tak pfes noc marinovat a dalsi den si udé-
late barbecue... hmmm. Guinness West Indies se zase hodfi
k syrtim, zvlasté k modrému.

O VODE

Guinness se v soucasné dobé vafi na Ctyficeti mistech na
svété. Pouziva stejné ingredience a snazi se uzpUsobit
vodu tak, aby méla podobné vlastnosti. DalSim ddlezitym
detailem je, Zze v Dublinu vyrabi svij chutovy extrakt. Jde
o koncentrovanou chut Guinnessu v podobé velmi hus-
té hmoty, kterd ma konzistenci skoro jako dehet. Tento
extrakt se posild do kazdého pivovaru, kde se Guinness
vaif a mad zajistit, aby Guinness chutnal ve vsech koncinach
svéta stejné jako v Dublinu.

Guinness, ktery se vafi v Dublinu na St. James's Gate, se
proddva ve Spojeném kralovstvi, v Evropé a v Americe. W

Seznam vsech v soucasnosti vafenych piv Guinness:

Guinness Draught

Guinness Foreign Extra Stout
Guinness Original

Guinness Dublin Porter

Guinness West Indies Porter
Guinness Golden Ale

Guinness Hop House 13 Lager
Guinness Blonde American Lager
Guinness Nitro IPA

Guinness Smooth

Guinness Special Export
Guinness 1759 (limitovana edice pro americky trh)

Guinness 1798 (limitovana edice pro americky trh)

You( D) Sapeurs by GUINNESS 5:06

Yuu Best Guinness Advert Surfer with wild Horses 1:40






JOHN MULLINS

John Mullins pracoval v pivovaru Guinness 41 let. Zacinal v kvétnu v roce
1958 na mistni posté, odkud dorucoval postu a interni komunikaci do kan-
celaFi a na rlizna pracovisté na plose 256 000 metrt ctverecnich.

Po pul roce nastoupil v laboratofi, kde to dotahl na technického asistenta,
v oddéleni vyroby byl manazerem smén pro vyrobu alu a lezaka. Pracoval
také jako asistent reditele lahvarny. Poté vedl exportni sklad a nakonec
se stal celosvétovym koordinatorem irskych pubu, diky éemuz procestoval
Evropu, USA a Australii. V roce 1999 odesel do diichodu, a kdyz je treba,
provadi pivovarem a jeho historii hosty spole¢nosti Diageo.
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Lidé, ktefi jedou do Dublinu a zaplati si za navstévu Gui-
nnessu, si mozna mysli, ze uvidi pivovar, ale tak tomu neni,
uvidi pouze Storehouse. Je to celkem pochopitelné, proto-
Ze jen v minulém roce zavitalo do tohoto ndvstévnického
centra 1,4 milionu lidi a pro takové mnozstvi si Ize jen téz-
ko predstavit organizovani prohlidek celého pivovaru. My
jsme ale, jakozto distributofi Guinnessu, méli dohodnutou
VIP tour, kterd obsahovala i prohlidku pivovaru. Nasim
milym prdvodcem byl dlouholety pracovnik John Mullins,
ktery tady stravil 41 let, takze bylo jeho vypravéni velmi
zajimavé.

,Ukdzat vdm v modernim pivovaru, jak se vyrdbi pivo, je
trochu problém, je to, jako kdyz otevfete novy mercedes,
nic tam nemUzete udélat sami. KdyZz ho potom date do
servisu, tak ho pfipoji k pocitaci, aby se dovédéli, co maji
pripadné délat. Vafeni piva urazilo stejnou cestu jako na-
priklad prani pradla. V minulosti se pralo v potocich a fe-
kach a dnes se pere v automatickych prackdch, vecer si
jdete lehnout a rano méte pradlo perfektné vyprané, su-
ché a vonavé.”

.Pred vstupem Diagea se tady vyrdbélo trochu jiné pivo,
dnes se ho produkuje daleko vic a je daleko konzistentnéjsi.
MUj déda by asi fekl, Ze neni tak dobré, protoZe nelepi, coz
je dano tim, Ze ma dnes Guinness vétsinou 5,2 procenta al-
koholu, zatimco to, které pil mtj déda, mélo devét procent.
Bylo tak silné proto, aby bylo trvanlivéjsi a odoInéjsi. Bylo
to v dobéach, kdy se pouzivaly dfevéné sudy a nebyla zadna
sterilizace. Sudy se vymyvaly studenou vodou a v pivova-
ru byli zaméstnani lidé s velmi citlivym nosem, kteff Cichali
ke kazdému sudu a fikali ,sladky, sladky, sladky, kysely” a
ten kysely byl vyfazen a hned rozbit. Dfevo mélo hodno-
tu, mohlo se recyklovat nebo spalit, ale nemohlo se do néj
plnit pivo, protoZe by to nezadoucim zptsobem ovlivnilo
jeho chut. Kdybych to mél tedy shrnout, tak je to stale pivo,
které pouziva Ctyfi zékladni ingredience, je prlzracnéjsi,
CistSi a sterilngjsi, jestli chcete, ale je to stale Guinness.
Od 3edesatych let se navic pivo pIni do nerezovych sudU
(kegt), kde moderni zpUsob jejich osetfovani prakticky zne-
moznuje dodani piva ve Spatné kvalité.”

.Pred 257 lety udélal Arthur Guinness malé méstecko
Dublin svétové zndmym a na to jsou Irové patfi¢né hrdi.
Koupil nefunkéni zavieny pivovar na Ctyfech akrech po-
zemkd, ktery do té doby vlastnil pan Rainsford a jeho syn
Mark. Ti zde sice s pivovarem neuspéli, ale i tak nese do-
dnes jedna z ulic uvnit¥ pivovaru jméno Marka Rainsforda.
Arthur Guinness zil tenkrét se svymi rodici na venkové, 20
kilometrd od Dublinu, kde jeho otec spravoval pro jednoho
arcibiskupa pozemky a také vafil pivo typu ale. V té dobé
kazdy statek vafil pivo, protoze to bylo to, co tehdy drzelo
lidi pfi Zivoté, kdy neexistoval McDonald’s ani mikrovinné
trouby. To bylo v roce 1759, vice nezZ sto let pred obcan-
skou valkou v Americe. Kdyz ten arcibiskup zemrel, odka-
zal Arthurovu otci 100 liber, které nasledné dostal Arthur
jako nejstarsi syn do zacatku. Arthur Guinness se chtél
osamostatnit, proto se vydal do Dublinu, potkal se s Rain-
fordovymi a podepsal s nimi ndjemni smlouvu na 9000 let
se zamérem znovu zde zacit vyrabét pivo. Dnes z této doby
uplynulo pouze 257 let, ale ve skutec¢nosti se to tak neda
brat, protoZe on nakonec viechno koupil a z pvodnich
Ctyr akrd se pivovar rozrostl na dnesnich 64 akr(."”

. Tenkrat se vafilo pivo za pouziti obili a vody, nepouzival
se jesté chmel.”

.Porter se zacal vyrabét az v 70. letech osmnéctého sto-
let v Londyné, kdy byl bud ndhodou, nebo zamérné po-
uZit prazeny je¢men pro vyrobu piva a vzniklo tmavé pivo
pojmenované po porterech z trhd Covent Garden a Bi-
llingsgate, ktefi tenkrat zasobovali Londyn. Irsko bylo pod
anglickou nadvladou po dobu 700 let, kdy jsme byli pro
Anglii néco jako farma, kterd zdsobovala kralovstvi obilim
a dalsimi produkty. Nebyl tady pramysl. Dokud jsme ho
sami nerozjeli, tak se sem viechno dovézelo. To se Iram
moc nelibilo, tak neméli Anglicany pfilis v oblibé. Abychom
ale byli fér, tak musime fict, Ze je to nd$ nejblizsi a hlavn{
trh, a také nejvétsi zaméstnavatel nasich lidi.”

.Guinness, pivo, které proslavilo Dublin ve svété, chutnalo
délnikim a Arthur to vidél a fekl si, Ze to nenf Spatné,
a udélal Extra Stout Porter, tedy silnéjsi porter, nez jaky
se do té doby vyrabél. Nasledné to byl boj mezi témito
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Soucasnd rozloha a-funkcni'budovy pivovaru Guin

dvéma typy tmavého piva a Guinness nastésti vyhral. Stout
se stal synonymem pro Guinness a synonymem pro Dublin
po celém svété. Guinness se vafi ve 40 zemich svéta a je
dostupny ve150 zemich.”

,Kdyz studujeme marketing a sledujeme kfivku prodejl za
bezmdla 260 let, tak podle zaznamd vidime, Ze je vyrovna-
na. Guinness dnes vynaklada znac¢né penize do reklamy, aby
podpofil prodeje své znacky, ale stale drzi své prodeje v upa-
dajicim pivnim odvétvi. Upadajicim proto, Ze lidé, ktefi byli
zvykli pit pivo, protoze tenkrat nebylo skoro nic jiného, majf
dnes na vybér skvélou kavu, zmrzliny Haagen-Dazs, mohou
mit vino, na jaké si vzpomenou, a to vsechno si maji kde
vychutnat, protoZe majf krasné byty a domy s Sirokouhlymi
televizory, internetem a dal$imi soucasnymi technickymi vy-
mozenostmi. V dobé, kdy jsem byl j& mlady a chtél jsem mit
hezky vecer se svou pfitelkyni, tak jsem ji doma vzit nemohl,
protoZe tam byli rodice. Lidé tedy chodili daleko vice ven,
coZ se postupem casu zménilo a obratilo to vzhliru nohama
i pivni trh. Kdysi se konzumace pohybovala tak, ze se 85
procent piva vypilo v hospodéach a 15 procent doma, zatim-
co dnes je to padesat na padesat.”

POWER STATION

BREWHOUSE
YOU ARE'HERE

STOREHOUSE

,KdyZ mluvim o historii Guinnessu, tak vidim Sest chlapi-
ka, ktefi byli vzdy velmi progresivni, byli velmi mili ke svym
zaméstnanclim, byli inovativni a rozuméli marketingu jesté
predtim, nez byl zaveden. Viyznali se v mezilidskych vzta-
zich a byli si védomi toho, Ze se jim vrati, kdyz se budou
dobre starat o své zaméstnance. Byli ve zvlastni situaci, kdy
pracujici milovali jejich produkt a ten se stal pfirozenou
soucasti jejich zivotd. Tak oblibenym a samoziejmym pro-
duktem, Ze jim byla zdsobovéana i Wellingtonova armada
v roce 1815, kdyZ bojovala s Napoleonem. To bylo v dobé,
kdy jeSté neexistovala reklama.”

. Guinnessovi potfebovali expandovat, tak postavili dvé
tehdejsi vyskové budovy v Dublinu. Jedna je z roku 1874
a pouzivala se jako sklad obili a stejnému Ucelu slouzi
dodnes. Druhd, dnesni navstévnické centrum, se zacala
stavét v roce 1898 a byla dokoncena v roce 1902. Probi-
halo v ni kvaseni a fikalo se ji Storehouse podle toho, Ze
se tady skladovaly kvasinky. Jde o unikatni stavbu v rém-
ci Evropy. Je to prvni stavba v Evropé postavend ve stylu
chicagské architektonické skoly. Je tedy ve stylu, ktery se
objevil pfi obnové Chicaga po pozéru v roce 1871. Vy-
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padé jako hrad s pevnymi zdmi a dfevénymi podlahami.
Tato budova ma ale uvnitf ocelovou konstrukci, stejné
tak jako hotel Ritz na Piccadilly v Londyné. Byla postave-
na vynikajicim skotskym kovafem, inZenyrem a stavite-
lem mostd Williamem Arrolem. Ten se podilel napfiklad
i na stavbé mostu Tower Bridge v Londyné. Guinnessovi
vyuzivali také nové technologie své doby, jako byla Ze-
leznice a kanaly. Pomoci Zeleznice, kterd byla postavena
tady uvnitf pivovaru v roce 1877, se sudy s pivem do-
staly snadno na narodni zelezni¢ni sit a pomoci kanalu,
ktery sousedil s pivovarem, se nalozené barky dostava-
ly rychle i do pfistavu. To, co trvalo jednomu délnikovi
mozna tfi hodiny, nez dokutdlel sud na misto urceni a
vratil se zpatky, se tak velice urychlilo, protoZe se najed-
nou nalozilo az 300 sudd.”

,KdyZ jsem tu zacal pracovat v roce 1958, bylo tady
zaméstnano 4800 lidi, prevazné muzd, a dalsich 200
Cekalo kazdy den za branou pivovaru na pfilezitostnou
praci. Pracovalo tady tedy 5000 lidi. Ted jsou tu celé
bloky budov prazdné a pravdépodobné budou prodany,
protoZe nejsou dale zapotiebi. Dnes je tady zaméstnano
desetkrat méné lidi.”

.V téchto mistech pfijela masina na toc¢nu, trikrat se
oto¢ila a dostala se o tfi patra niz, aby mohla projet
tunelem do dalsi ¢asti pivovaru. Dfive tady bylo pét tu-
nell. Tomuhle, ktery je mozna sto metr( dlouhy, jsme
fikali studeny, protoze ved| na sever a bylo tady vzdy
chladno, ale byl tady také horky tunel, ktery vedl od
pozarni zbrojnice k pivovaru. Ten se uz ale nepouziva.”

.V pribéhu casu byly tady v arealu na St. James's Gate
otevreny Ctyfi pivovary. Arthur Guinness zacal vafit pivo
v roce 1759 a jeho pivovar fungoval az do roku 1850
nebo 1860, kdy byl postaven druhy pivovar, cozZ je
vlastné Uzasna katedrdla viktorianské architektury. Treti
pivovar byl postaven v roce 1988 a ctvrty pivovar byl
otevien 10. zaff 2015. Tento, dnes nejmodernéjsi pivo-
var na svété, jehoz vystavba stala 159 milion eur, ma
kapacitu osm miliond hektolitrl za rok a muZzete tady
vidét nejvétsi lauter tun v Evropé. Drive tady byli lidé,
ktefi zastavali profese, které se dédily z generace na ge-
neraci, Ctyfi generace sladkd, pét generaci rodu, ktery
pracoval ve storehousu, ale to uz dnes neni pravda. Ve
Ctvrtém pivovaru je fidici centrum ovlddané pocitacem,
na ktery dohlizi tym lidi. V ném pracuji muzi a dokonce
i Zzeny, coz bylo dfive nepredstavitelné. Pracuje se tady
24 hodin denné, sedm dni v tydnu a 365 dni v roce.”

,Hotové pivo se pIni do kegu tady v pivovaru nebo se
pIni do cisternovych kamiont. Stanice, kde se plini cis-
ternové kamiony pivem, ovldda sam fidic, ktery pro pivo
pfijede. Zaparkuje cisternu, napoji nezbytné hadice,
zméackne piislusné tlacitko a dé si kdvu. Automatizo-
vany systém vycisti cisternu, se kterou pfijel, vymyje ji
a vysusi jesté predtim, nez do ni napumpuje pod tla-
kem 300 hektolitr piva. Potom da fidic¢i znameni, ze je
vsechno hotovo, a ten mize nasledné dodat pivo v nej-
lepSi mozné kvalité k plnici lince bud do Anglie, kde se
pivo plni do kegt, lahvi a plechovek v Runcornu pobliz
Manchesteru, nebo do severoirského Belfastu, kde se

lahvuje a pini do plechovek.”

.Podle mého nédzoru je tedy Guinness legendarnim pivem
z jednoho z nejlepsich pivovard na svété, ktery pfispiva
zaroven védecky k rozvoji pivovarnického primyslu. Trva-
lo to sice 257 let, ale nakonec se to podafilo...” |

R

—

Guinness Storehouse je sedmipatrovy dim, ve kterém byly v minulosti uskladnény
kvasnice a probihalo tam kvaseni. Od roku 2000, kdy zde bylo otevieno navitévnické
centrum, je tato budova, jejiz atrium ma tvar obfi pinty Guinnessu, hojné navstévova-
nou turistickou atrakci. Navstévnici se tady maji moznost dovédét mnoho zajimavych
informaci spojenych s historii pivovaru. Cely pfibéh se jim vypravi prostfednictvim
riznych interaktivnich vystavnich ploch, které zahrnuji ingredience, vafeni, transport,
vyrobu sudd, reklamu a sponzorstvi. V podlaze atria lezi pod sklem kopie pavodni
smlouvy na pronajem pivovaru, podepsana Arthurem Guinnessem, je tady Perfect
Pint Bar, kde se navitévnici uci spravné nacepovat pintu Guinnessu, ve Ctvrtém patfe
je Connoisseur Bar, v pdtém patfe Brewery Bar, coz je vlastné spiSe kantyna, kde
mizete ochutnat irskou kuchyni, a v poslednim patie se nachazi proskleny Gravity
Bar s péknym vyhledem nejen na pivovar, ale i na cely Dublin. Souc¢asti Guinness Sto-
rehousu je samozrejmé také velky obchod, kde si mtizete koupit nepfeberné mnozstvi

reklamnich pfedmétd vetné obleceni.
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TITO

CORDERO

Tito Cordero, master blender rumu Diplomatico, se objevil na sklonku minu-
Iého roku na skok v Praze. Byla to posledni zastavka na jeho svétovém turné
pred navratem do Venezuely. Prijel k nam ze Slovenska spolu s majitelem
destilerie Jose Ballesterosem a jeho synem v obdobi svatomartinskych hus.

Dne 24. 10. 2015 se ptal a fotografoval Jakub Janecek.

Jak se vam libilo u nasich sousedil na Slovensku?

Velice se nam tam libilo, potkali jsme milé srdec¢né lidi
a poprvé v zivoté jsem tam dokonce jed| husu.

Poprvé?

Ano, ja jsem husy totiz nesnasel. Sousedé jich méli hod-
né a ja jsem od nich mél neustale po***** auto. Navic
je néktefi chovali i na balkéné nade mnou, no hrdza.
Nicméné na Slovensku mi velice chutnala, stejné jako
kachna, kterou jsme spolec¢né poobédvali u Bansethu.

To jste az dosud nemél chut tém husam jejich asoci-
alni chovani oplatit tim, Ze je budete jist?

Ne, spiSe jsem je chtél odstrelit.
José Ballesteros fikal, ze v kraji, odkud pochazite,

lidé véri, ze pokud sni muz kachnu, stane se z ného
homosexual. Je to pravda?

Ano, ta oblast odkud pochazim, je plnd , machos”
a jist tam kachnu bylo nepfipustné. Tvrddci, ktefi tam
Ziji, by potom takovému chlapkovi rikali, Ze je teplous.
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A ze které oblasti Venezuely pochazite?

Z Falconu, coz je na sever od Barquisimeta, kde se
vyrébi rumy Diplomaético. Ziji tam opravdovi machos
a projevuje se to v nich uz od détstvi. Kdysi jsem se ptal
svého bratrance, co bude délat, az bude velky, a on
mi odpovédél, Ze bude ozrala, toreador a dévkar. Kdyz
mu potom bylo 16 let, mél haciendu, spoustu divek
a témér vsechno se mu splnilo.

Pred chvilkou jsme se byli na vase pfani podivat na
Prazské Jezulatko. Jste véfici a chodil jste uz jako
dité ve Venezuele, kde je majorita spolecnosti kato-
lického vyznani, kazdou nedéli do kostela?

Jako dité ne tolik. Byl jsem sice pokitén, ale nechodil
jsem pravidelné do kostela. Silné véfici je ale rodina mé
manzelky. Byl to pravé muj tchan, kdo mi poprvé rekl
o Prazském Jezuldtku, pfed moji prvni navstévou Prahy.
Od té doby sem jdu vzdy, kdyz Prahu navstivim. Tento-
krat uz to bylo asi popaté.

Lidé se chodi modlit k Jezulatku, protoze véfi, Ze jim
splni jejich prani. Jakou mate zkusenost s plnénim
téch vasich prani?

Zatim nevalnou.

Ale pral jste si néco, ne?

Pokazdé jsem si néco pral, ale zatim se to nesplnilo.

Neklesejte na mysli, ty mramorové desticky po obou
stranach oltare jsou plné podékovani za splnéna
prani. Asi musite vytrvat.

Ano, ja mam vzdy takovy pocit, Ze sem zkratka musim
jit @ néco si musim prat.

Ja to délam také a posledni dobou si kromé zdra-
vi a Stésti pro vSsechny mé blizké preji i dobry Zivot
bez nasili pro lidi na celém svété. Venezuela bohu-
Zel neni svobodnou zemi a potyka se s politickymi
a ekonomickymi problémy. Jak si myslite, Ze se ve
vasi zemi bude situace dale vyvijet?

Jedno z préni, které mi kladla na srdce moje zena, bylo,
abych si pral lepsi situaci pro Venezuelu. Dnesni doba
potrebuje stejné jako v minulosti odvazné lidi, ktefi maiji
vali ménit svét k lepSimu. V. mnoha zemich svéta viady
zapomnély na lidi. Ziji pouze pro svij vlastni prospéch,
ale lidé jim jednou za jejich pocinani vystavi Ucet, kde
jim to vsechno sectou. Venezuela ma vazné politické,
ekonomické i bezpecnostni problémy. Mimo to jsou
i Spatné vztahy mezi lidmi, protoze néktefi jdou s rezi-
mem a néktefi zase proti. To se déje i v samotnych rodi-
nach. Dfive existovaly politické strany s rznymi nazory
a lidé o nich mohli diskutovat a respektovali se. Tak to
dnes bohuzel neni. Chyba se stala v minulosti, kdy pred-
chozi vlada, ktera byla u moci, nastartovala ekonomic-
kou krizi a nebrala viibec ohledy na nejchudsi obyvatele.
Té situace potom vyuzil Chavez, po jehoZ smrti prevzal
moc ve Venezuele Maduro a situace je nynf jesté daleko

horsi, nez byla. Arepitu, kterou jste si u nas koupil pred
péti lety za 20 bolivarl, koupite dnes za 800! VSichni
se ptaji, jak je mozné, Ze zemé tak bohatd, s takovymi
zasobami nerostného bohatstvi, ma takové problémy,
ze lidé stoji fronty na zakladni potraviny. Drive, kdyz od
nds nékdo cestoval do zahranici, chtéli jeho blizci, aby
privezl super moderni véci, elektroniku a podobné, ale
dnes uz si preji zakladni véci, jako tfeba Sampon nebo
toaletni papir...

A jaké bude vychodisko? Parlamentni volby* 6. pro-
since, které mozna néco naznaci, a potom asi uz je-
nom revoluce?

Jedind mozna bude asi nasilnd zména. Mame posko-
zenou demokracii, kterd to asi nezvladne. Lidé chodi
hlasovat a ¢asto maji vétsinu, ale stejné nevyhravaji. Na-
vic je problémem to, Zze mladi, chytfi a talentovani lidé
vétsinou na situaci u nds doma rezignuji a odchazeji ze
zemé do zahranici. Ubyvaji ndm jednak talenti a jednak
hlasy proti.

Nepremyslite o tom, ze byste odesel do jiné zemé?
Jako jednoho z nejlepsich master blendert na svété
by vas pravdépodobné bralo dost destilerii vSsemi
deseti. Napadaji vas tyto myslenky?

Zatim ne, j4 stéle vérim, Ze bude lépe.

Ta otazka byla spiSe hypoteticka, protoze si myslim,
Ze vas vztah s José Ballesterosem je vice nez jenom
vztah zaméstnance a zaméstnavatele.

Urcité to neni jenom o penézich, je tam daleko vic. Je
tam pratelstvi a spousta zazitkG za celou dobu, kterou
jiz pro destilerii DUSA pracuiji.

Do roku 1988 jste pracoval v petrochemickém pru-
myslu, je pro vas prace s rumem zajimavéjsi?

Miluji svou praci, mam ji opravdu rad. Mél jsem rad
i tu predchozi a nebylo pro mé lehké se rozhodnout
pro zménu. Z ¢isté profesionalniho hlediska tam na mé
mozna cekala jesté vétsi kariéra, protoZe to byla oprav-
du obff spolecnost, ve které jsem tehdy pUsobil a mél
jsem stale kam rust, ale jak uz jsem fikal, Zivot neni je-
nom o penézich, je také o emocich.

Jednou jste mi fikal, Ze mate nejradéji rum Diplo-
matico Reserva Exclusiva, ktery doslazujete. Mlzete
nam fFici, ¢im a jak se toto doslazovani provadi?

Cukr v rumu nevidim jako problém, protoze zakladni
surovinou pro jeho vyrobu je cukrova trtina. Nepfridava-
me do rumu tedy nic ciziho. My vyrabime rumy bud' na
zakladé poptavky trhu, nebo z jednotlivych extra roc¢ni-
kd. V pfipadé rumu Diplomatico Reserva Exclusiva jsme
vyrabéli rum s vyssi Urovni sladkosti. Také zalezi na tom,
k ¢emu se cukr béhem procesu vlastné pouziva. Nektefi
vyrobci maskuji nevalnou chut jejich rumu tim, Zze ho
osladi. V nasem pfipadé se to déje proto, aby vznikla
jesté vétsi harmonie, aby se chut naseho rumu jesté
podtrhla. Pfidanim cukru do destildtu se nic zasadné



nezméni. Kdyz byste pridali cukr
do vodky, tak také nevznikne rum.
V jaké formé je titinovy cukr pfi-
davan do rumu?

Je to dozazni likér, ktery se pfipra-
vuje z vybranych sudd. Jeho recept
je tajny.

Kolik se tohoto likéru do rumu
pridava?

To je velmi variabilni. Mnozstvi se
odviji od chuti a zalezi jak na cuk-
rové trting, tak i na prtibéhu zrani.
Je to jako s pfidavanim karamelu
pro dosazeni konstantni barvy. Né-
kdy se ho dava méné a nékdy zase
o0 trochu vic.

A jak se vyrabi dozazni likér?

Do dvanactiletého rumu se v ma-
|ém tanku prida tftinovy cukr a dal-
si ingredience.

Po dokonceni tohoto likéru se
pfidava urcité mnozstvi do sa-
motného rumu Diplomatico Re-
serva exclusiva?

Do velkého tanku se nacerpa Re-
serva Exclusiva, podle potreby se
pfida z malého tanku dozazni likér
a probéhne ochutnavka. Takto vy-
ladény rum se nechd scelit a po-
tom probéhne lahvovani.

Doslazujete kvuli tomu, Zze to
chutnéa vam, Venezuelaniim,
nebo to byla poptavka ze svéta?

Byl to pozadavek jesté pred vy-
robou a ten vychazel z toho, ze
lidem chutnaji, stejné jako mné,
slad3i destildty.

Které sudy pro zrani rumu Diplo-
matico Single Vintage nebo Di-
plomatico Ambassador jsou pro
vas nejzajimavéjsi?

Ja preferuji sudy po bourbonech, a i kdyz tam vzdycky
musi byt kombinace sudd, abychom doséhli harmonie,
jsou pro mé sudy po bourbonu zaklad.

Existuje néjaky typ dreva, ktery byste rad pro zrani
vyzkousel?

Zkouseli jsme jiné typy dreva i sudy, které drive ob-
sahovaly rGizné typy destilatd. U novych produktd,
které mozna v budoucnu uvedeme na trh, bychom
radi pouzili néjaky novy typ dreva. U stdvajici fady
rum@ Diplomético to ale udélat nemtzeme, proto-
Zze by se tim nepochybné zménil jejich charakter.

e R =

A jaké rumy mate v umyslu v budoucnu udélat?

Rad bych nechal zrat rum v sudech po koriaku a po
portském. Findlni produkty by potom mély rdzna pro-
centa alkoholu. Bude se ale jednat pouze o limitované
edice, ne o novy staly produkt. |

je ve Venezuele pr
duro ale jmenoval na ina novou vladu, kter.

s ekonomickou krizi, tak s , burz im parlamentem”. Vypada to tedy, ze
si ve Venezuele budou muset na Seni situace jesté néjaky cas pockat.
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Dave Broom interview:

OHN
LASER

»TO jsou nasi novi sousedé,” kyvne John Glaser smérem k mladé zené
s kufrem na koleckach, kterd mifi do kancelarské budovy, kde sidli
spole¢nost Compass Box. ,Jsou hned vedle nas - provozuji studio
na jemné porno.” Mozna to neni to, co byste cekali, Zze budete dist
v rozhovoru s feditelem firmy specializované na vyrobu whisky, ale
spole¢nost Compass Box se v uplynulych patnacti letech nikdy ne-
chovala jako jeji bézny vyrobce.

Foto © Asia Werbel 2015
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Novi sousedé Johna Glasera zjevné vlbec nevyvadéji
z miry, a tak spolec¢né, zatimco ja stale jesté trochu zma-
tené pokyvuji hlavou, mifime ke kavarné a nad sendvi-
¢em a kéavou ke snidani probirame svétové problémy.
Nésledujici hodinu si povidame o Japonsku, vinafen,
pivu, o glam rocku 70. let... a o whisky.

Kdybyste se mohl vratit o 15 let zpatky, co byste
fekl mladému Johnu Glaserovi?

VEF vice svym instinktdim, protoZe kolem sebe bude$ mit
hodné lidi, ktefi ti budou fikat, co mas délat a Ze tvé
ndpady jsou na nic a ze nikdy nebudou fungovat. Vét-
Sinu casu jsem se fidil instinktem a vétSinou mi instinkt
radil naprosto spravné. A to je vlastné dlvod, pro¢ jsme
s nasi firmou jesté stale tady.

Jo, a jesté bych mu fekl: Davej si pozor na své financ¢ni
toky... a taky v¢as najmi prodejce!

Dfive nez za 15 let, jak jste to pravé udélal vy?

Ano! (sméje se) Neni to sexy, ale to je prosté odvétvi,
ve kterém se pohybujeme. Je to jiné nez pred 15 lety.
Tenkrat jsem se pIné soustredil na vyrobu whisky, jezdil
jsem po svété, abych o ni informoval lidi. Tehdy byl svét
alkoholu v porovnéani s dneskem pusté misto, a pro-
to bylo snadnéjsi odlvodnit si neexistenci prodejniho
tymu. Pred péti lety jsem si uvédomil, Ze uz nejsme mala
firma, prisla konkurence a my potfebujeme prodejce.

Je tézké vybavit si, jak to tenkrat vypadalo. Ot-
viraly se nové bary, mluvilo se o ,mixologii”, ale
skotska whisky nebyla — alespoi na vyspélych tr-
zich - pfibrana do party. Bylo to az tak bezutésné?

Bylo to... nudné, zejména u skotské whisky, bez ohledu
na skutecnost, Ze prichazely na scénu rGzné single mal-
ty. Myslel jsem, Ze jsme schopni udélat vice nez znacky
jako Victoriana. Kazdy destiloval zhruba stejnym zpU-
sobem a blending byl pouze zplsobem, jak se délaly
velké znacky.

A je to ted' lepsi?

Uz to neni nuda! Jesté porad jsme v rané fazi a skotské
je porad jesté nedostatek. Je vice firem a vice paliren,
presto si myslim, Ze skotska jako celek potfebuje vice,
aby udrzela krok s tim, co se déje ve svété. Za 10 let
uz mozna Skotsko nebude vnimano jako zemé, ktera
stanovi standardy pro whisky. Tato pozice je ohrozena.

Kdo ji ohrozuje?
Jednim slovem? Japonsko.

Byl jsem dlouho zmateny tim, Ze na vas nahlizeji
jako na novatora, a pfitom zakladna toho, co déla-
te, je tradi¢ni. Compass Box lze povazovat za firmu
z 19. stoleti provozovanou ve 21. stoleti.

Nemyslim si, Ze to, co déldme, je novatorské. Ano, po-
uzivame rlizna dreva, ale to lidé délali uz davno. Jsme
nebojacni, pokud jde o obaly. Myslim, Ze jsme uké&zali
odvétvi, Ze Ize zaujmout soudoby pfistup k balenf a svét
se pfitom nezbofi.

Kus odvahy byl také v tom, Ze vase prvni whisky
byla obilna whisky.

Byla to z Casti inovace ale také (zacind se usmivat)
naivita a neopodstatnéné sebevédomi! Nékdy se to ale
vyplati. Pfi vytvéreni whisky Hedonism jsem myslel na
to, ze kdyz nechdm nékoho, aby zavfel o¢i, postavim
pred néj sklenku a feknu: To je whisky odnékud na své-
té, chutna vam? Pak jim to bude chutnat. Pokud maji
lidé radi whisky na néjaké zdkladni urovni, tak pro¢ by
neméli radi dobfe vyzrélou obilnou whisky z poprvé po-
uzitych sudd po bourbonu?

Vzdycky jsem zkousel vyrobit whisky, kterou budou mit
lidi radi. To neznamend, Ze ziska 99 bodl nebo Ze z ni
budou milovnici sladové whisky omdlévat, protoZe neni
stard a nema akcenty po sherry a koufi. Svét ale potre-
buje vice nez jen to, nebo ne? Porad zkousime nalit do
|dhve néco skutecné lahodného.

Pokouseli jste se od zacatku pfilakat nové spotre-
bitele spise nez vyrobit néco velkého, hnédého,
s akcenty koure?

Rozhodné. O tom je Great King Street. To je ta whis-
ky, kterou jsem po celou tu dobu chtél vyrobit. Chtél
jsem, aby tato whisky byla odpovédi na whisky Johnnie
Walker nebo Cutty a aby zrcadlila chutové pozadavky
dnesnich spotfebiteld, tedy aby méla vétsi koncentraci
chuté, vétsi strukturu, vétsi bohatost a kulatost diky lep-
simu dubu. To vse jsem chtél pouzit a pfildkat vice lidi
do svéta skotské whisky.

Nezalozil jsem spolecnost Compass Box, abych se ji pak
zbavil (odprodal firmu). Zacal jsem podnikat, protoze
miluji whisky a mél jsem vizi — vidél jsem cestu, kterd
by ndm z dlouhodobého hlediska umoznila vyniknout.
Nasim cilem nebylo jen sdilet nasi lasku k whisky s nad-
senci, ale rozsifit povédomi o skotské whisky a pfrildkat
do komunity milovnik whisky vice lidi.

Dafi se to odvétvi jako takovému?

V poslednich 15 letech? Ne. Nijak vyznamné. Skotskd
whisky je na vzestupu, na rozdil od poslednich nékolika
let, ale jeji uspéch pfichazi diky stale drazsim variantdm
slavnych znacek. Vzrostla tim ale zédkaznicka zékladna?
Ne v zemich, kde jsem stravil vétsinu casu.

TakZe dal$im ohroZenim je cena?

Stromy nerostou do nebe. Nikdy jsme nebyli chamtivi
a vzdycky jsme ke tvorbé cen pouzivali zékladnf vzorec
vychazejici z nakladl na whisky, které pouzivame, jez
jsou zase zavislé na dobé jejich zrani. Divdm se kolem
a vidim, Ze The General, ve které jsou pouzity whisky
starsi 30 let, stoji 200 liber. Jiné firmy by za ni Gctovaly
1200 liber. Co je na tom Spatné?

Mohli bychom zkusit prodédvat whisky za 1000 liber, ale
to by bylo nepoctivé. Neusilujeme o to stat se luxusni
znackou nebo se dostat na stranky vyznamnych spole-
Censkych magazinl a byt vyhledavani bohatymi lidmi;
nesnazime se stat trofejni znackou. Snazime se uvést
vice lidi do svéta skotské whisky — a to se vdm nepodafri
s lahvemi za 1000 liber. Jakmile jednou zac¢nete pfi tvor-
bé cen podvadét, vase davéryhodnost je mrtva.



Z toho vyplyva, ze novi spotiebitelé jsou pouze
mezi bohatymi.

Ano! SpiSe nez mezi spotiebiteli, ktefi se na skotskou
whisky divaji jako na svou kazdodenni, nebo kazdoty-
denni volbu. Srovnejte to s lihovinami, které se v po-
slednich 15 letech dostavaji do popfedi a zvysuji svdj
podil — gin, rum, mezcal, tequila.

Nejvétsim problémem je nesprdvné vnimani skotské
whisky mezi lidmi: nedd se michat, single malty jsou
lepsi nez blendované whisky atd. Neni to snadné. Kdy-
bych oteviel zitra na ostrové Islay dalsi palirnu, za tfi
roky budu proddvat stejné tolik beden jako Compass
Box po osmnécti letech.” (sméje se)

Mél jste tedy nékdy strach, ze jste se vydal ne-
spravnou cestou?

Ani ne. Je dost firem, které se zdénlivé inspirovaly nasi
¢innosti. Problémem je ta zatéz, kterou si skotska whis-
ky s sebou stale nese. To ji pro podnikatele déld méné
atraktivni.

Jste prekvapen, ze se vice nepodobaji Compass
Boxu?

Asi se na internetu podivali na nase finan¢ni vysledky
a podivili se, Ze v bance nemame hodné penéz (sméje
se). Myslim si, Ze kvali pfistupu k zdsobam tu neni mno-
ho spolecnosti jako my.

Musel to byt pocit marnosti, kdyz vam sice vsich-
ni tleskali, ale vy jste védél, Zze firma nemuze rast
tak rychle, jak byste chtél. Jak daleko jste byli v té
chvili od upadku?

Citil jsem velkou marnost, ale nikdy ndm nehrozil Gpa-
dek. V dobé, kdy jsme neméli dostatek whisky, jsme si
nevérili natolik, abychom nasmérovali nase sily na pod-
poru rlstu, védéli jsme, ze by to mélo jit, jen jsme si
nebyli jisti, zda bychom na to méli dostatek whisky. N&3
rist byl tedy pomaly a postupny.

Mezi léty 2008 a 2012 to bylo obtizné, ale méli jsme
alespon pristup k whisky a nase vztahy s dodavateli jsou
stale dobré. Ani nemusim fikat, jaké mame Stésti, Ze
mame takovy pfistup k rtznym druhlm whisky. Dnes
by uz pro nikoho nebylo lehké ho ziskat. Zacali jsme ve
spravné dobé.

Znamena to tedy, Ze jste osamoceny hlas na pousti?

Ne, protoze mi vzestup hnuti femesinych destilatt dava
pocit, Ze to na néco bylo. Doddvd mi to odvahu. Lidé
maji radi véci, kterych se pfi vyrobé dotykali jini lidé.
Maji radi pribéhy a radi si k nim daji sklenicku néc¢eho
podmanivého.

Je pro vas inspiraci i vinafsky primysl? VSechny
rozhovory, které spolu vedeme, vzdy konci u toho,
ze vice nez o whisky hovofime o viné. Pomohla
vam laska k vinu i v Compass Boxu?

Ano! Pomohla mi, pokud jde o baleni, pohled na chut,
kvalitu dreva. N&s pristup k vyrobé whisky byl zalozen
na pouzivani kvalitnéjsiho dreva a zajimavéjsim zrani
v dubu. Je to celé inspirované vinem. A stejné tak chut.
Lidé maiji radi velké, zaoblené, sladké véci, je to tak?
(sméje se) Udélali jsme jich za ta Iéta pomérné dost,
ale nenf to nase jedind Cinnost. Pfed 10 nebo 15 lety
nebylo nabizeni skute¢né lahodnych, sladkych sexy sty-
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[0 ve Skotsku bézné. V tom jsme se nechali inspirovat
vinem, a stejné tak i pfi nabizeni portfolia obsahujiciho
rizné styly whisky misto pouhych variaci na téma véku
nebo typu sudu.

Znamena to, Ze vasi inspiraci neni whisky jako ta-
kova, ale jiné véci, které nejsou u whisky bézné?

Vzdy jsem byl presvédcen, ze by se skotskd whisky méla
vice inspirovat malymi vinafstvimi nebo pivovary — témi,
kdo véfi svym instinktim a véci délaji jinak nez velké
spolec¢nosti nebo jak je velké firmy ani délat nemohou.
Moc rad jezdim do Napy a Sonomy, a také navstévuiji
pivni bary, protoZe se tam néco naucite, najdete tam in-
spiraci. Maze to byt sefazeni nabidky podle barev (sku-
te¢né to tak méli ve whisky baru ve Vancouveru) nebo
oball ¢i sladénf vina nebo piva s pokrmy. Mlze to byt
hudba. Pred nékolika lety jsem ve vinném baru v San
Franciscu znovu objevil Ziggyho Stardusta.

To vétsinou ve whisky barech nebyva...

Ne! To je také problém se Skotskou — chybf ji Ziggy Star-
dust!

Kalifornsky vinaf Randall Grahm, majitel vinohra-
du Bonny Doon, byl jednim z pionyri vysazovani
rynského a dalSich odridd v mofi cabernetu a char-
donnay, pouzival blaznivé etikety, kopal hluboko
do zemé, aby zjistil, co to udéla. Postavil se viemu
ortodoxnimu. Napada mé, ze Compass Box se Bon-
ny Doon velmi podoba.

Randalla Grahma velmi obdivuji uz od svych 25 let. Mi-
loval jsem jeho vizi, odvahu a vtip. MiZeme se od néj

tolik naucit. | dnes, kdyZ uz je kolem vina tolik svobody.
Skotskd whisky se napfiklad mdze ucit z toho, jak se
staraji o vino v téch nejlepsich vindrnach. Uz nejde o to
mit co nejdel3f seznam ,trofejnich’ vin. Co potfebujeme,
je chutné piti, které umime dobrfe vybrat a predstavit.
Svét skotské whisky je stale komplexnéjsi, protoze na-
bidka je velice Sirokd. Potfebujete odborny vybér.

Otevreni palirny jste odolaval, pro¢?

Sen, Ze bych mél palirnu, jsem opustil, protoze jsem se
bal, Ze by to zkrachovalo. My napoje michame, pokra-
Cujeme v této staré tradici. Paleni jsme zvazovali pred
deseti lety, ale nevychdzelo ndm to zatim ziskové. Kdy-
bych musel pozornost zaméfit jinam a prestal michat
whisky, abych mohl rozjet palirnu, celé by se mi to roz-
padlo. Kdybych do toho byval Sel s imyslem, Ze budu
palit, to by bylo néco jiného, ale j& jsem se na whisky
dival z pozice tradi¢niho blendera, ktery pracuje s celou
fadou rdznych véci. Kdyz mlzete vyuzit tohle, pro¢ bys-
te potfeboval i pélit?

Kdybych ale mél zdroje na to, abych mohl vytvéret za-
jimavéjsi styly lihovin a délat véci, které vétsi distilérky
dnes nenabizeji, to by mé pak stéle zajimalo.

Takze kdyby vam nékdo fekl, Ze si miizete na dva
mésice vypujcit jeho palirnu, skocil byste po tako-
véto moznosti?

Jisté! To by bylo zajimavé. Je to jako vypujcit si vinny
sklipek, pronajmout si misto a udélat si véci po svém.

Hovofili jsme spolu kratce poté, co zacala debata
o transparentnosti (nebo jejim nedostatku) inici-



ovana spole¢nosti Compass Box poté, co ji SWA*
informovala, Ze nesmi podavat informace o stari
raznych druhG whisky pouzitych ve Flaming Heart
a This Is Not A Luxury Whisky. Situace se vyviji,
takze prvni diskuse nejsou dnes jiz natolik rele-
vantni, ale jednim z témat, které z této diskuse
vyplynulo, bylo, zda by otevienost pfi informova-
ni o slozeni blendu mohla pomoci zmirnit rostouci
antipatii vaci whiskam NAS**.

* SWA - Scotch Whisky Association se sidlem v Edinburghu

** NAS - Non Age Statement (Blended whisky bez uvedeni staii jednotlivych slozek)

Je mozné, Ze se nékomu hodi ochrana, kterou jim v tuto
chvili poskytuje zadkon. Nic neskryvéame. Pokud se za-
kony zméni, pak doufam, Ze to témto firmam pomu-
Ze znovu se zamyslet nad tim, co délaji, a posunout se
dale. Kdyz jsme otevfeni, lidé chapou, Ze na NAS whisky
neni nic $patného a mohou také |épe porozumét tomu,
jaké vyhody blending pfinasi.

Pfi lekci v rdmci pafizské akce Whisky Live hlav-
ni blender zna¢ky Nikka Tadashi Sakuma hovoril
o tom, jak vnima informace o véku uvadéné na lah-
vich single maltd, ze ukazuji na to, jak se whisky
vyvijela v urc¢itém okamziku, zatimco whisky pou-
zivané pro NAS musi byt podmanivé;jsi; uvedl také,
ze NAS sektor vnima jako pfilezitost pro uplatnéni
kreativity a vidi moznost otevieni této kategorie,
pokud jde o kvalitu. Zda se, Ze o skotské whisky se
nikdo takto nevyjadiuje.

S tim bych souhlasil. Kdyz michate NAS, musite si byt
jisti, Ze materidl, se kterym pracujete, bude mit navrch
nad vékem. Musim se vypravit do Japonska!

Rozhovor jsme zahdjili cestou do minulosti. Podi-
vejme se ted, co bude za 15 let. Jak bude vypadat
Compass Box?

Idealista ve mné doufd, Ze bude patrné, Ze jsme pomoh-
li ovlivnit a inspirovat jiné firmy v oboru skotské whisky,
aby prekracovaly konvence a tradici a pracovaly tak, ze
budou vytvéret jesté podmanivéjsi whisky a pomohou
zachovat konkurenceschopnost skotské, i kdyz je nabid-
ka destilatd stale pestrejsi.

Doufadm, Ze se zbavime starého vnimani — a Ze Great
King Street mit celou fadu rdznych typd whisky, kte-
rou budou mit ve své nabidce vSechny bary, které chtéjf
nabizet kvalitni piti. Moznd budeme mit i palirnu nebo
néjakou palirnu budeme moci pouzivat. Kdo vi?

Pfi psani rozhovoru jsem nemohl pfestat myslet na
poznamku o Ziggym Stardustovi. Ziggy byl meta-
forou: cizi bytosti, ktera prichazi na zem, aby se
svétem zatfasla (a ne jej prodala), uchopila rocko-
vou hudbu a ukazala ji jiny smér. Glaser mél prav-
du. Skotska potiebuje Ziggyho Stardusta. |

You{[TIJ Compass Box Whisky: Asyla 1:30
You{[TH) Compass Box Whisky: Oak Cross 1:44

You([T[) Compass Box Whisky: Hedonism 1:26

YOII Compass Box Whisky: Peat Monster 1:29
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You{fTH) Compass Box Whisky: Spice Tree 1:56
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Lost Distillery neboli Ztracena Destilerie je projektem tfi pratel.
U zrodu stali Scott Watson a Brian Woods, ke kterym se zahy
pridal dnes triactyficetilety Australan Ken Rose. Jejich zamé-
rem je priblizit lidem chut whisky z dnes jiz uzavienych paliren.
V minulém stoleti totiz byla zaviena nebo zrusena témérs stovka
paliren skotské sladové whisky. To je témér polovina vsech le-
galnich paliren, které kdy ve Skotsku existovaly. Globalni eko-
nomicka krize, nadprodukce, valky a prohibice — vSechny tyto
faktory prispély ke ztraté tolika paliren. V disledku toho svét

priSel o spoustu jedinecnych starobylych znacek. Tento stav se
ale pomalu zacina ménit.
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Scott Watson, Brian Woods a KenRose

Vzhledem k tomu, Zze jsme na sklonku minulého
roku zacali prodavat fadu whisky Lost Distillery
Company, polozil jsem Kenu Rosovi par otazek. Po-
kud patrite mezi lidi, ktefi s nostalgii radi vzpomi-
naji na zaslé casy, nevahaji objevovat nepoznané
a jesté k tomu mate slabost pro whisky, potom by
vas odpovédi spolumajitele Lost Distillery, zijiciho
aktualné v Praze, mohly zajimat.

Odkud jsou Scott Watson a Brian Woods a méli v mi-
nulosti néco spolec¢ného s alkoholovou branzi?

Scott a Brian jsou oba ze Skotska. Oba pracovali po mno-
ho let v palirenském primyslu, véetné nasledujicich spo-
le¢nosti: Diageo, Moet Hennessy, Greenalls, Douglas Tay-
lor, Maxxium a Angostura.

Podle ceho jste vybrali zaniklé destilerie, jejichz
whisky jste se rozhodli znovu interpretovat?

Dosud jsme znovu interpretovali Sest ztracenych destilerif.
Vybirali jsme whisky z nejriiznéjsich whisky regiont Skot-
ska: Highland (Vysocina), Lowland, Speaside a Islay. Tyto
whisky se vzdjemné velice lisi a predstavuji nejriznéjsi
obdobi vyroby whisky spolu s jedinecnymi charakteristika-
mi kazdé destilerie. Kazda destilerie byla rovnéz vybrana
pro svou bohatou historii a pribéhy, které se vazou nejen
k destilerii samotné, ale i k lidem, kteff ji kdysi vedli.

Muizete nam popsat cely proces vytvareni blendu
z dnes jiz zaniklé destilerie?

Po 9 az 12 mésicich vyzkumu provddéného nasim archi-
varem a jeho tymem provadime dikladné analyzy DNA
kazdé ztracené destilerie. Definujeme, jaké by mohly
byt specifické charakteristiky a chutovy profil, kdyby se
whisky destilovala dnes. Existuje celkem 10 zékladnich
prvkd, které je potreba vzit v Uvahu: Obdobi (v riznych
dobach vznikaly rGzné styly), lokalita, voda, je¢men,
kvasinky, raselina, rmutovaci kdd, kotel, destila¢ni pfi-
stroj, sudy. Na zakladé této prace provedené archiva-
fem zac¢iname diskutovat s blendery a panelem exper-
ta, kteff urcuji, které jednodruhové whisky by mély byt
spojeny, aby tak vytvofily specificky profil dané whisky.

Které existujici destilerie vam dodavaji whisky pro
blendovani?

Moji spolecnici v uplynulych deseti letech nakupovali whis-
ky a diky tomu méme whisky z vice nez 50 destilerii viech
skotskych regionl. Vzhledem ke smlouvam s nasimi doda-
vateli nemohu zachéazet do vétsich detaild.

Jaké lahve tvori dnes vase portfolio a v jakém poradi
byly uvedeny na trh?

(1796-1882) Halkirk, Cathiness. Highland (Vy-
socina). Zavrela kvadli doddvkam vody. Chut: Zralé ovoce,
karamely, kour a korent.

(1812-1911) Tulliemet, Perthshire. Highland
(Vysocina). Zaviela kvali $patnému dopravnimu spojeni.
Chut: Kvétinovd, medovd, susené ovoce a pepr.



(1829-1926) Auchtermuchty, Fife. Lowland.
Zavrela kvuli prohibici v USA. Chut: Slad, pomerancova
klra, ¢okolada a raselina.

(1822-1913) Jericho, Aberdeenshire. Highland
(Vysocina). Zavrela kvali vzdalenému umisténi. Chut:
Ovocny kola¢, mandarinky, bylinky a vanilka.

(1817-1867) Ballygrant Islay. Islay. Zavrela kvli
konsolidaci primyslového odvétvi. Chut: Raselina, mand-
le, hrusky a pepf.

(1898-1931) Botriphnie, Dufftown. Spey-
side. Zavrela kvdli problémim s dodavkami vody. Chut:
Broskev, vanilka, mandle a smetana.

Jedna se o limitované edice, nebo o lahve, jejichz
blendy budete podle potieby priibézné vyrabét?

Nasich aktualnich Sest whisky vyrabime pribézné. O Va-
nocich jsme ale vyrobili specidlni edici Jericha ve vanoc-
nim baleni. Byla lahvovana s vy3sim obsahem alkoholu
a méla bohatsi dochut po zrani v sudech od sherry.

Kdo je vasim master blenderem?

Pri utvareni nasich blendl nespolupracujeme pouze
s jednou osobou, ze které bychom udélali hrdinu pro re-
klamni Gcely. Klicovou roli v nasem tymu hraje archivar.
U prvnich 3esti whisky ved| nas archivni tym profesor
Michael Moss z The University of Glasgow. Nyni k ndm
nastoupil Joe Trotter a prevezme roli hlavniho archivare
pro prﬂzkum nasledujicich ctyr destileril’ K nasemu cili
vyuzivame porotu ochutnavacl, coz je interni tym ktery
se sklada z péti az sedmi lidi. Také spolupracujeme s ne-
zavislymi konzultanty z fad mistrd palirnik( a blenderd
aby nam pomohli, pokud je to potreba.

Jak hodnotite vasi ucast na festivalu Whisky Life
Prague 2015 a o kterou z vasich lahvi byl nejvétsi
zajem?

Festival se mi opravdu libil, byla to Gzasna pfilezitost setkat
se se spoustou nadsenych milovnikd whisky. Nas stanek byl
po oba vecery hojné navstévovany a neustale k ndm prou-
dili dal3i a dalsi lidé. Rekl bych, Ze hlavnimi favority byly
Lossit a Jericho, ale vSechny whisky si nasly své pfiznivce.
Kazda znacka v nasem vybéru se od téch ostatnich v mno-
hém odlisuje a ma svaj vlastni specificky plvab.

Jak je vase usili pfijimano ve Skotsku, uvniti od-
vétvi skotské whisky?

Od Uplného pocédtku dodnes se tésime obrovské mite
podpory jak ze strany skotské vlady, tak SWA. Byla velka
skoda prijit o tak vyraznou cast dédictvi této zemé. My
jsme schopni vratit ¢ast zpét a podnitit vétsi zéjem o dé-
dictvi skotskych whisky. Zndme v tomto oboru spoustu
lidi a dostdva se nam velké podpory v tom, co délame.

V kolika zemich svéta jsou vase lahve dnes dostupné?

Neustale svou distribuci rozsifujeme, ale v soucasné
dobé jsme k dispozici asi ve 30 zemich Evropy, Asie
a americkych kontinentd.

Plany vasi spolecnosti do budoucna?

V soucasné dobé se zaméfujeme na rozsifovani mezina-
rodni distribuce a prodeje a rovnéz budujeme povédomi
0 znacce The Lost Distillery Company. Pravé zacindme
s prazkumem pro pristi Ctyri ztracené destilerie. Rov-
néz rozvijime dalsi své znacky, jako rum Six Saints, nebo
Anneamh single cask Scotch. |

V Sesti po sobé jdoucich cislech naseho casopisu,
timto pocinaje, vam predstavime jednotlivé lahve,
které dosud tvofri portfolio spolecnosti Lost Disti-
llery a palirny odkud ptivodné pochazely. Za¢iname
destilerii, nebo spise destileriemi Gerston a stejno-
jmennou whisky.
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DESTILERIE GERSTON
— 1796-1882 & 1886-1914 —

Historie whisky Gerston je v podstaté pohddkou o dvou
palirnach znamych jako Gerston One a Gerston Two.

Gerston One byla rodinnd palirna s typicky malou vyrobou.
Vyrdbél se zde vysoce kvalitni alkohol, po némz byla po-
ptdvka jak doma, tak v ciziné. Whisky z této palirny byla
znacné oblibena nejen u londynské dobré spolec¢nosti — na-
Sla si zakazniky i v tak vzdalenych zemich, jako je Brazilie
a Indie. Existovala vice nez osmdesat let a témér po celou
tu dobu byla ve vlastnictvi rodiny Swansonovych.

Gerston Two byla palirna primyslového rozsahu s ro¢ni ka-
pacitou 80 000 galonl alkoholu. Vlastnici vérili, ze dokazi
napodobit Uspéch whisky z palirny Gerston One tim, ze
vybuduji novou palirnu s kapacitou témér desetkrdt pre-
vysujici kapacitu palirny Gerston One. Nova palirna, ktera
byla otevfena roku 1886, byla nejspis nejmodernéjsi pa-
lirnou ve Skotsku a docela urcité to byla nejvétsi palirna
v hrabstvi Caithness. Jeji projekt se opiral o pfirozeny spad
pudy, coz umoznilo vyuzit gravitaci k fizeni procesu a pohy-
bu tekutin. Viyroba v palirné Gerston Two trvala néco malo
pres dvacet let — nepodafilo se zopakovat Uspéch, a hlav-
né kvalitu whisky drive spojované se jménem Gerston.

Palirny Gerston se nachazely v Halkirku v Caithness —
ve vzdalené oblasti daleko na severu Skotska. Zaklad-
nimi pilifi ekonomiky v této ¢asti Skotska bylo hlavné
zemédeélstvi a rybareni, ackoliv velka ¢ast regionu, kterou
zabiraly skaly a mocaly, byla k chovu ¢i osetfovani zvi-
rat nevhodna. Bylo to vsak idedlni teritorium pro ukryti
a provozovani nelicencovanych destilacnich pfistroja.
Z danovych zaznamd z roku 1826 vyplyvd, Ze v oblasti
bylo pfinejmensim 17 licencovanych paliren, a tydenik
Caithness Courier psal o vice nez 200 obvinénich v sou-
vislosti s nelicencovanym palenim destilatd v hrabstvi
Caithness v daném roce!

Palirnu Gerston One zaloZil Francis Swanson v roce
1796. Swanson provozoval palirnu az do roku 1825,
kdy firmu predal svému synovi Jamesovi, ktery zUstal
vlastnikem az do okamziku prodeje palirny v roce 1872.
Palirna byla v roce 1875 uzavrena, v roce 1892 probéhla
jeji demolice.

Palirna Gerston Two byla vybudovédna v roce 1886, pfi-
blizné mili od mista, kde stavala palirna Gerston One,
a v blizkosti nové oteviené Zelezni¢ni stanice v Halkirku.



Vlastnikem palirny Gerston Two bylo konsorcium Gers-
ton Distillery Company se sidlem v Londyné. Vyroba tr-
vala pouze 11 let. Poté byla palirna prodana spolec¢nosti
Northern Distilleries Limited, ktera zménila jméno palir-
ny na Ben Morven. Destilace v pfejmenované palirné Ben
Morven pokracovala pouze dalsi tfi roky a v roce 1900
byla ukoncena. Existuji vsak dikazy o tom, Ze sporadicka
vyroba pokracovala i poté, dokud nebylo misto v roce
1911 oficidlné prohldseno za uzaviené. Kolem roku
1914 byla zahéjena jeho demolice.

Vodnim zdrojem palirny Gerston One byl nejmenovany
vodni tok v blizkosti gerstonské farmy. Voda z tohoto
nedalekého pramene se pak vlévala do vodniho toku
Calder Burn. Na mapach z tehdejsi doby byl zazname-
nan pramen a zachytnd nadrz, z ¢ehoz Ize vyvodit, ze
palirna Gerston One se o tento vodni zdroj zajimala.
Mistni voda byla mimoradné cista a vykazovala neobvyk-
le vysoky obsah soli. To dodavalo vyrdbénému destilatu
pfijemné slany akcent a dovedné doladovalo vyraznou
pfichut koure z hofici raseliny, kterd byla pro whisky Ger-
ston One charakteristicka.

Kdyz Alfred Barnard v roce 1887 navstivil palirnu Gers-
ton Two, byl informovan, Ze palirna ma vylu¢né prava na
tentyz zdroj vody. Vzhledem ke vzdalenosti mezi obéma
misty je to vsak vysoce nepravdépodobné. Palirna Ger-
ston Two velmi pravdépodobné vyuzivala nedaleky Cal-
der Burn, ktery je pfitokem reky Thurso. Za palirnou byl
vybudovén samostatny kanal, ktery umoznil, aby voda
proudila pres komplex a slouzila k chlazeni a namaceni
drceného suseného sladu. Voda pouzitd k chlazeni byla
pozdéji odvedena zpét mimo Uzemi palirny.

Palirna Gerston One pouzivala mistni raselinu z blizkého
jezera Loch Calder. Raselina z této oblasti je vyrazné sla-
na. Ackoliv je to k pobrezi nékolik mil, geologické dikazy
naznacujf, Zze ustupovani ledovct z posledni doby ledo-
vé vedlo k usazeni velkého mnoZstvi pobfezniho nano-
su v této oblasti, coz pfispélo k Iécivému slozZeni raseliny.
O tom, Ze by palirna Gerston Two pouzivala raselinu, ne-
existuji Zadné dlikazy. Kdyz ji Alfred Barnard v roce 1887
navstivil, vdiml si, ze alkohol byl , pure malt”, coz byl v té
dobé vyraz pouzivany k popsani neraselinové whisky.

Na gerstonské farmé se péstovala odrlida je¢mene na-
zvana Concerto — vysoce vynosna odriida, kterou prefe-
rovaly vsechny farmy v okoli feky Thurso. Jesté dnes se
péstuje na farmé, kterou vlastni James Gunn. Z pokladni
knihy palirny je zfejmé, Ze je¢men byl v roce 1858 naku-
povan od nedalekych farem Harpsadale a Skinnet.

Jecmen, ktery byl surovinou pro vyrobu sladu v palirné
Gerston One, byl klicem k Uspéchu whisky. Dikaz o tom
Ize najit v danovych zadznamech hrabstvi Caithness z roku
1826 — je zde uvedeno, Ze palirna Gerston One vyrobila
5763 galonli z 2891 busld jecmene. Pri prfepoctu na sou-
Casné mérné jednotky to cini 30 695 litrd alkoholu z 63
tun jeCmene, coz predstavuje 487 litrl na jednu tunu jec-
mene. Palirna Gerston One méla v té dobé nejvys3si vynos
ze v3ech paliren v hrabstvi Caithness.

Palirna Gerston Two dopravovala je¢men z nizinné ¢asti
Skotska — Lowlands — a pfilezitostné ziskavala jecmen

z vychodni Evropy. Sladovna zabirala plochu 9000 ctve-
recnich stop a jeji podlahu tvoril portlandsky beton. Bar-
nard si vsiml pouzivani dopravnikd a Uspory pracovnich
sil v této ¢asti procesu. JeCmen pouzivany v palirné Gers-
ton Two nedosahoval vyse vynost Swansonova je¢mene
a whisky byla podle toho nésledné také posuzovéana.

Palirna Gerston One méla zfejmé svou vlastni preferova-
nou kombinaci divokych kvasinek a domécich kultur. Di-
voké kvasinky byly z vétsi ¢asti kvasinky pfitomné v okol-
nim prostredi, domaci kultury byly ziskavany z brambor
a cukru. Palirna Gerston Two vyuzivala komercni kvasin-
ky dodavané spolecnosti Cameronbridge Distillery.

Palirna Gerston One pravdépodobné pouzivala k vyro-
bé sladu sud nebo néjakou nadobu podobné velikosti.
Vzhledem k tomu, Ze cely proces probihal uvnitf budov
farmy, bylo zde vzdy urcité omezeni vyskou a prostorem.

Palirna Gerston Two méla sadu Ctyf betonovych slado-
vych kadi. Nakliceny a ususeny slad byl pomoci doprav-
niku dopraven rovnou do betonové kadé. Nadoby na
mlato byly umistény pfimo pod sladovou kadi a mlato
do nich bylo odvadéno pres propust. Také k prepravé
sladiny z kadi do nddob pro fermentaci (nazyvanych
washback) byla vyuzivana gravitace. Béhem tohoto pro-
cesu se pouzival Mortondv chladi¢ k ochlazeni tekutiny
na teplotu umoznujici bezpecné pridani kvasinek. To je
dalsi priklad moderniho pojeti palirny Gerston Two, kte-
ra byla v roce 1886, kdy byla vybudovéna, oznacena za
nejmoderné;jsi svého druhu ve Skotsku.

Palirna Gerston One pouzivala dfevénou nadobu pro fer-
mentaci — v prvnich letech to pravdépodobné byl obycej-
ny sud, pozdéji — kdyz doslo k expanzi obchodni ¢innosti
— nejspiSe nadoba specialné vyrobend pro tento ucel.
Palirna Gerston Two méla Sest nadob pro fermentaci
vyrobenych ze dreva quebecké cervené borovice. Kazda
z téchto nddob méla kapacitu 8000 galond a byla navr-
Zena tak, aby po jejim pouziti bylo mozné cisténi parou.

V palirné Gerston One se pouzivaly destilacni pfistroje,
které byly plvodné navrzeny pro ilegdlni destilaci. Byly
zkonstruovany tak, aby se vesly do stéavajicich budov
a jako topivo se pouzivala vyhradné mistni raselina. Za-
znam z degustace dochované lahve gerstonské whisky
z roku 1859 uvadi: ,... jako pasovana whisky, s jemnym
akcentem, jako topivo byla pouzita pouze raselina.”

Palirna Gerston Two méla ctyfi vysoké destilacni pfistro-
je, k jejichz provozu se pouzival parni kotel umistény na
konci destilacni haly. Mél externi Sneky pro ochlazovani
par a nové vyrobeny alkohol byl odvadén do zasobnik
opét s vyuzitim gravitace. Této inovace si povsiml Bar-
nard, ktery uvedl, Ze ve srovnanis jinymi destila¢nimi ha-
lami vyuzivajicimi pfimého ohfevu byly slad a destila¢nf
prostory palirny Gerston Two , mimoradné Cisté”.

Palirna Gerston One ddvala svou whisky zrat pravdépo-
dobné do sudd, které byly dodavény nebo vyprazdriova-
ny na mole u feky Thurso (Scrabster) nebo Wick.

Ze silné tradice konzumace rumu v severni a vychod-
ni ¢asti Skotska Ize vyvodit, Zze ke zrani whisky mohly
byt pouzivany sudy od rumu. Alkohol byl dodavéan také



Majitel palirny

J.aJ. Swanson
William Smith & Co
Alexander Brodie
James Sutherland
Alexander Campbell
Alexander Miller
James Henderson
James Finlayson & Co
Hector Munro
Thomas Fraser
Sutherland & Falkloner
Richard Mackay

J. a G. Sutherland
Borwick & Robertson
John Oal Bower
William Scott

John McDonald & Co

Palirna
Gerston
Wolfburn
Thurso
Brawlbin North
Simster

Ditto

Semster

Hoy

Stromness
Kirkwall
Brawlbin South
Ditto

John O’ Groats
Highland Park
Tower
Wideford
Todholes

v kameninovych nadobach (quarts). Whisky se proddvala
zejména v mistni oblasti. Pokladni kniha palirny Gers-
ton One z roku 1849 uvédi, Ze pouze v oblasti Caith-
ness méla palirna vice nez sto zékaznikd. Whisky byla
dodavéna v sudech obchodnikim, soukromym osobam
na hradé Thurso. Byl to velmi pravdépodobné pravé lord
Thurso, kdo whisky Gerston predstavil prominentnim
politikim té doby — vcetné sira Roberta Peela, ktery byl
v letech 1841 az 1846 premiérem. Mezi dalsi vyznacné
spotiebitele whisky Gerston patfil také vévoda z We-
llingtonu, Bank of England, Armédni a ndmofnicky klub
v Londyné a Yorské arcibiskupstvi. Z pokladnich zazna-
mU vyplyva také, ze palirna méla své zékazniky i v Bue-
nos Aires, v Kalkaté a Madrasu.

Od roku 1898 pouzivala palirna Gerston Two (nyni pre-
jmenovana na Ben Morven) sudy od sherry a velké sudy.

Vybér sudl byl vice v souladu se snahou palirny dodavat
whisky na lukrativni londynsky trh — jazycktm zdkazni-
souvisejici se zranim v sudech po sherry a neraselinovy
charakter whisky.

KONEC PALIRNY GERSTON ONE

Palirna Gerston One existovala 86 let a témér po celou
tuto dobu zde probihala vyroba alkoholu. Tato palirna
se tésila skvélému jménu jak v hrabstvi Caithness, tak

Busle Litry

2 891 30 694,59
12 268 127 542,6
11996 123 514,8
5536 57 047,75
5434 54 574,73
1993 19 647,81
7757 77 045,61
2570 25 457,6

2012 19 115,93
93 7 905,494
372 3 054,912
2 642 21957,18
579 4 873,312
3116 25 475,78
1222 9914,826
790 4 641,466
11 259 108 067,5

v Londyné, kde se jeji whisky objevovala na stolech lordt
a premiérd. Nepochybna kvalita whisky z palirny Gerston
One byla vysledkem efektivniho pouzivani a kontroly su-
rovin z mistnich zdroj. Voda ze Swansonova pramene
byla kristalové Cista a vétSinu je¢mene si Swanson vypés-
toval sam. Jak Francis Swanson, tak jeho syn James byli
mistri destilace a jejich schopnost generovat tak vysoky
vynos je toho jasnym dlkazem. Avsak v roce 1871 se
Swanson rozhodl palirnu prodat a za timto Gcelem zve-
rejnil inzerdt v novinach Caithness Courier.

Neoficidlni zdroj naznacuje, Zze sousedni farmar vyba-
groval pozemek sousedici s pramenem, coz mélo za
nasledek vyschnuti pramene. V dopise z roku 1975 za-
slaném do deniku People’s Journal Dundee bylo uve-
deno, Zze mistni zdroj vody byl znic¢en, kdyz pldnované
rozsifeni palirny protalo tok pramene a zpUsobilo, Ze
pramen zacal téci jinym smérem. Je v3ak jedno, ktery
z téchto dvou scénarl byl pravdivy, protoze kteryko-
li z nich by pro palirnu tak jako tak znamenal zkézu.
Swanson ve véku 76 let zfejmé dosel k zavéru, ze dalsi
provoz uz nema smysl. Palirna byla prodéana, avsak uz
nikdy neprodukovala whisky téze kvality a v roce 1875
byla zaviena nadobro.

KONEC PALIRNY GERSTON TWO

Palirna Gerston Two byla vybudovéna v Uplné jiném
méfitku — byl to zdaleka nejvétsi primyslovy komplex
v oblasti. V té dobé to byla z technického hlediska nej-



modernéjsi palirna ve Skotsku. Spole¢nost Gerston Disti-
llery Company se rozhodla navazat na stavajici poptavku
po whisky z palirny Gerston One — zejména v Londyné.

Maijitelé se v3ak rozhodli pro primyslova reseni v oblasti
dodavky surovin, coz vedlo k zasadni zméné chuti whis-
ky Gerston, a nakonec zjistili, ze je obtizné replikovat
chut nebo kvalitu Swansonovy whisky.

Zatimco kvalita zdroje vody byla dobra, jecmen
z Lowlands doddvany na sever nedosahoval vynosnos-
ti Swansonova je¢mene, tedy odrtdy Concerto a Bere.
Palirna Gerston Two nepouZzivala k susenf je¢mene ani
k ohfevu destilacnich pfistroja raselinu — bylo dovaze-
no uhli z uhelného dolu v misté nazvaném Brora pfi-
mo u pobrezi. Velké destilacni pfistroje v palirné Gers-
ton Two produkovaly UplIné jiny typ alkoholu, ktery byl
ve srovnani se Swansonovou whisky jemnéjsi a svétlejsi.

Rozhodnuti nepouzivat mistni suroviny mélo pro palirnu
negativni nasledky. Mistni lidé brojili proti firmé se sid-
lem v Londyné, ktera podle jejich nazoru nepodporovala
mistni komunitu.

Obchodnici, ktefi dive kupovali whisky Gerston One, z vel-
ké casti presli k sousednim palirnam, jako byla napfiklad
palirna Old Pulteney, jez i nadale vyrabély whisky s raselino-
vym charakterem, typickou pro Skotskou vysocinu.

Barnard se v ¢lanku zvefejnéném v novindch Caithness
Courier v tnoru 1887 obsahle zabyval efektivitou nové
palirny. Tato moderni palirna sice byla predobrazem bu-

doucnosti paleni whisky, avsak bylo jasné, zZe jeji provoz
vyzaduje o mnoho méné zaméstnancd, nez bylo ptvod-
né predpokladano. Zatimco v roce 1898 bylo zapotre-
bi pfinejmensim 20 pracovnikd, k zdsobovani centralni
nainstalované pece byli potfeba jen tfi muzi a k drceni
raseliny nejspiS nebyl potieba vibec nikdo.

Je-li pribéh o zdroji vody pro palirnu Gerston One prav-
divy, mGzeme fici, Ze palirna prosté prosla pfirozenym
pribéhem a jeji vzestup a pad byly v souladu se vzestu-
pem a padem energie Francise a Jamese Swansonovych.

Majitelé palirny Gerston Two ucinili fadu strategickych
rozhodnuti, kvdli nimz se jim nikdy nepodafilo vyuzit
potencialu, ktery vytvofil Swanson. Rozcarovani ze
strany mistnich pracovnikl a obchodnikd bylo z vel-
ké casti zameéreno na londynské obchodniky, a i kdyz
zifejmé nebylo pro pdd palirny tim nejpodstatnéjsim
faktorem, urcité k nému prispélo. Majitelé palirny si
neuvédomili, Ze whisky z malych destila¢nich pfistrojd
nebude mozné napodobit v ramci rozsahlého prdmys-
lového procesu. A nikdy je pfi snaze okopirovat profil
whisky Gerston One nenapadlo pouzit tytéz suroviny,
zejména mistni jemen a raselinu z jezera Loch Calder.
A navic se pokouseli vstoupit na trh v Londyné pozdéji
nez jiné zavedené znacky whisky. Casovd propast mezi
ukoncenim provozu Swansonovy palirny Gerston One
a zahdjenim dodévek z palirny Gerston Two ¢inila vice
nez deset let a je mozné, Ze trh, ktery ovladla plvodni
whisky Gerston, byl v té dobé prosté uz ovladnut jinymi
znackami whisky. |



JAKY BYL PRO VAS A VASI VINNOU REVU
MINULY ROK A JAKA VINA Z LONSKE
URODY OCEKAVATE?

Na tuto otazku jsme chtéli znat odpovéd od nasich tuzemskych dodavateltd vina,

protoZe se proslycha, Ze diky nadstandardné teplému roku 2015 budou vina
z loniské sklizné vyjimecné kvalitni.

JOSEF ABRLE

Lorisky rok se nakonec vydafil a hrozny byly krasné vyzralé a zdravé. Takze je
k ocekavani jedno z nejlepsich vin.




JAN STAVEK

Rocnik 2015 byl velmi specificky a obdobi vegetace bylo jak pro nas, tak pro
nase vinice velmi vycerpavajici. Se suchem si ovdem starsi vinice poradily perfekt-
né. Dostatecné hluboko poloZzeny kofenovy systém révy umoznil Cerpat vodu ze
spodnich vrstev. Z mého pohledu se jednalo o perfektni ro¢nik pro ¢ervena vina.
Stresovana réva v hroznech vytvofila dostate¢né mnozstvi kvalitnich sladce hot-
kych tanind, které vinu pomohou vyzravat v ¢ase. Uz dnes citim obrovsky poten-
cial prfedevsim u nasich fortifikovanych vin, ktera jsou v aromatice velmi podobna
klasickym portskym z Doura. Letos v Iété totiz i u nas na Moravé panovaly velmi
podobné klimatické podminky jako v tomto horkém portugalském regionu. Ovoc-
nost v Cervenych vinech z roku 2015 jde do dZzemovych a kompotovanych typa.
Pozoruji to predevsim u naSeho Lokusu cerveného. Pozvolné vyzravani v dubo-
vych sudech mu navic zaru¢i komplexnost a prodlouzi potencial.




RICHARD STAVEK

Vloni jsme se trochu natrapili, a to zejména kvuli suchu a hlavné u mladych vysadeb, které bylo
nutno hojné zalévat, ale i tak nékteré kere uhynuly. Co se tyce vlivu sucha na staré vysadby, kte-
rych mame z 23 vinic celkem 21, tedy vétsinu, ty obstély se cti. Suchostni stres se lehce projevil ve
velikosti bobuli, které vsak nastésti nepraskly ani pfi vydatnych destich v zafi, které nas pfijemné
prekvapily. Podle ocekavani byla tedy vylisnost malinko mensi, nez by mohla byt, kdyby byl feno-
logicky vyvoj bez vlivu sucha. Vinobrani jsme zahdjili v druhé zarijové dekadé a sklizeri pak ukon- .
¢ili predposledni fijnovy tyden. Sklidili jsme néco malo pfes 100 g a naplnili k mému prekvapeni
vsechny nadoby ve sklepé, az jsem po ¢ase musel vytahnout a zacit pouzivat i sklenéné demizony.
Hrozny byly krasné, zdravé, vie v optimalni cukernatosti 20-24 °NM. Kvaseni probihalo v poklidu
a doufédm, Ze jak je tradici v nasem sklepé, vse vykvasi hezky prirozené do sucha, aby nebylo nut-
no vina znasilnovat mnozstvim siry i filtraci. Pofidili jsme dva nové ovalné sudy — jeden akétovy
a jeden dubovy, od bednarského mistra pana Fryzelky z Vlachovic.

Co se tyce néjakého ocekavani kvality vin, je velmi pfedcasné toto hodnotit. Nedomnivam se, jako
bohuzel vétsina kolegd, Ze tento ro¢nik patfi objektivné k tém nejlepsim, i kdyz byla velmi pékna
kvalita i kvantita Urody. Vzdy tvrdim, Ze kvalita ro¢niku se ma hodnotit az po dvou tfech letech,
kdy vino dostane ¢as nazrat v lahvi.




PETR KORAB

Minuly rok byl pro nds a predevsim pro vinnou révu velmi dobry z hlediska vyskytu a tlaku chorob.
PFi praci a péci o vinohrady se vzdy snazime vnimat okolni prostredi, aktudlni vyvoj pocasi i spe-
cifika jednotlivych lokalit. V loriském roce byly zdravé hrozny i na vinicich, kde nebyla aplikovéna
Zadna biologicka ochrana. Z pohledu kvality vin ro¢niku 2015 nejsem tak prfehnané optimisticky,
jak jsem leckde slysel. Ano, vyzralost hrozn byla dobra, ale v mostech chybély kyseliny. Myslim, Ze
. se ve vinech tohoto ro¢niku dobre ukaze cit vinohradnika pro spravny okamzik sklizné.




Sakartvelo - pravlast vinné révy, domov vyhlasenych prament slané
vody a zemé, kde se nachazeji sklady jednoho z nejstarSich a nejvétsich
producentl brandy. Mozna jiz tusite, mozna jiz vite, ze Sakartvelo je pu-
vodni jméno zemé, ktera je nam znama pod nazvem Gruzie.

Zhruba v roce 2005 jsem se sezndmil s panem Alexandrem
Gedevanishvilim a s produkty, které ze své zemé importo-
val do Ceské republiky. Oblibil jsem si je viechny.

Mozné jste o nich svého ¢asu mohli mit prehled diky malé-
mu obchodu jeho spole¢nosti Gedevani v Praze u Andéla.
Poté jsme je prevzali pod sva kfidla a dnes jsou nékteré
z nich k zakoupeni v nasem karlinském obchodé Ware-
house #1.

Pan Alexander je mimo jiné vasnivym kurdkem a milovni-
kem doutnikl. Jiz od prvnich dnd naseho pratelstvi jsme
vedli o koufeni dlouhé debaty a osobné jsem se staral
o plnéni jeho humidort. | proto jsem se mozna tentokrat
rozhodl vybrat brandy Sarajishvili XO, které mélo jako jiz
tradi¢né doprovodit doutnik znacky Perdomo z naseho
portfolia. Mam pocit, Zze znac¢ku Perdomo jiz pomalu zna-
te. Jiz asi vite, Ze se jedna o znacku Nicka Perdoma, Ze je
vyrabéna v Nikaragui a Ze jeji tabak pochazi ze t¥i véhlas-
nych oblasti — Eteli, Jalapa a Condega.

Pro dnedni pérovani jsem si vybral doutnik Perdomo Re-
serve10th Anniversary Corona Extra Noir (5,5/8x46). Na
doutnik se jiz nesmirné tésim, a tak si jej okamzité pfipra-
vuji a zapaluji. Pfi pohledu na jeho prstynek a barvu kry-
ciho listu nutno objasnit ndzev Noir. U fady 10th Aniver-
sary nahrazuje ndzev maduro. Kryc list je opravdu krasné
tmavy. Pro doutniky noir a maduro se listy na plantazich
nechdvaji o néco déle. Hromadi se v nich diky tomu daleko
vice Skrobl a cukrd a to ma za nasledek pfirozené sladké
a robustni aroma. Konkrétné jsou to tony cokolady, kara-
melu a Cerstvé prazené kdvy. VSe mohu jiz nyni potvrdit,
stejné jako pfiznanou intenzitu chuti ,medium to full”.
Proto jsem zvolil ne GpIné vyhleddvanou velikost, velikost
Coronu Extra, cozZ je vlastné prodlouzend Corona, kterd
disponuje v odstinu noir ponékud elegantnéjsimi tony. Je
mi az lito, jak je tato velikost prehlizena ve prospéch mo-
hutnéjsich velikosti. Doutnik okamzité krasné hofi a rafi-
novanost této velikosti se mi od zacatku libi.

© Martin Kincl




Nez se chut doutnik rozvine naplno a ukofisti vsechny mé
smysly, mohu se v myslenkdch presunout také do zemé
chranéné ze severu Velkym a z jihu Malym Kavkazem. Zde
v okoli hlavniho mésta Thilisi vkladaji Gruzinci do svych
produktl doslova kus své duse. Neni mnoho néarodl na
svété, které by zily v tak Uzkém spojeni s pfirodou, jako
pravé Gruzinci.

Nejprve si vybavuji véhlasné lazenské mésto Borjomi. Zde
se zhruba z tficeti prament Cerpd od roku 1829 jedna
z nejzdravéjsich mineralek na svété. Ne nahodou je nej-
silngjsim vyvoznim artiklem celé Gruzie. Dale musim vzpo-
menout na veéhlasné vinice oblasti Kachetie. Na vino zde
produkované jiz pfes 8000 let. Na prehistorické odridy
Saperavi, Tsinandali a dal3i, které se zde stale pIni do kera-
mickych nadob zvanych kvevri. To z nich déld nenapodo-
bitelné a také velmi zdravé produkty. Dnes, kdy se o slovo
hlasi ¢im dal vice biovina, se vraci také véhlas téchto vin
gruzinskych.

Pred sebou jiz ale pootacim sklenku. Mé myslenky se nyni
staceji pouze k vyrobé jedné z nejstarsich brandy v Evropé.
Je vyrobena z bilych vinnych odrdd, prosla dvoji destilaci
a je namichana z 15 r0zné starych destilatd. Sleduji jeji
jiskru a zkousim si vybavit zabéry obrovskych sklepl spo-
le¢nosti JSC Sarajishvili, které uchovdvaji netradi¢né obrov-
skou zasobu velmi starych brandy. Je velmi pfijemné vidét,
Ze dnedni moderni spole¢nost navazuje na pGvodni praci
samotného Davida Sarajishviliho, ktery tento tekuty klenot
v roce 1884 privedl na svét. Kdyz si ke skleni¢ce pfivo-
nim, vybavuiji si také popularitu téchto brandy v nasi zemi.
A nepily se jen samotné. V obdobi nasi prvni republiky byla
totiz jejich viing zndma ve vétsing kavéren. Salky na espre-
so se touto brandy (pravda — tou nejmladsi) nejprve vypla-
chovaly, a teprve poté se do nich lila kdva samotna. Ta se
nadherné rozvonéla vanilkou, jemnymi tény vlasskych ofe-
cht, karamelem a prazenou kavou.
Na svét tak pfichazela tzv. cisarska
kava. | ta by se k dnesnimu dout-
niku hodila a ur¢ité si tento zazitek
nékdy sami doprejte.

Nyni si jiz vychutndvdm svij prvni
dousek. Okamzité pocituji v Ustech
velmi intenzivni zazitek. Brandy,
jindy sametovd, katapultovala chut
doutniku o level vySe a doprala mi
tu nejvyssi moznou intenzitu obou
aktért. Nejprve silnd chut ofecht
a kavy, poté karamel, ¢okoldda a az
po chvilce intenzita zvolna sldbne a
nabizi tony bilé kavy a vanilky. Je
okamzité znat, Ze tato brandy neni
24dna mladice. Pfestoze kouf chut
vzdy malinko zjemni, je intenzita
ofechll a karamelu tak silna, Ze
mi vnukla myslenku pfizvat do hry
tfetiho aktéra. Burma tonik od no-
vozélandské spolecnosti East Im-
perial se ukazal jako vice nez ide-
alni. Tonik mam ke véem nazralym
destilatdm moc rad, a to nejen k
vinnym, ale i obilnym a tftinovym.

Jak mne ale tato kombinace prekvapila dnes, to se slovy
tézko popisuje. To se musi zazit! Nachlazeny tonik vzdy
na chvili pfevzal iniciativu svoji o poznani niz3i teplotou,
svoji sladkosti a hlavné energif svych bublinek. Jako by na
chvili potvrzoval pravidlo, Ze kdyZ dva bojuji, tfeti se smé-
je. Samozrejmé ti dva bojovali pouze o moji pfizen. Celé
snoubeni dosahovalo dokonalosti ve chvilich, kdy z toniku
odeznivala sladkost a mé chuti se pfipominala jemné hof-
kost chininu. Ta se vzdy krasné zakomponovala do chuti
popsanych u doutniku a brandy.

Uteklo zhruba 40 minut a j& odkladdm doutnik s celou
jeho délkou popela. Nadhera! Letos je to mé prvni snou-
beni a za pfispéni viech tfi aktérl je naprosto dokonalé.
Doufam, Ze takova budou letos viechna. Totéz samé preji
ivam!

Jan Albrecht — milovnik doutnikd
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http://www.warehouse1.cz
https://www.facebook.com/Warehouse1Prague?fref=ts

FUNDADA EN 1796
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PlantdZ Hacienda Santa Teresa byla zaloZena v roce 1796 a stala se prvni palirnou prémiovych rumt ve Venezuele.
Diky pfiznivym klimatickym a zemépisnym podminkdm se zde dafilo péstovat velice sladkou a Stavnatou
cukrovou titinu a rodina Vollmerd zde po Ctyfi generace vyrabéla velice jemny a lahodny rum. V roce 1909 se
Santa Teresa stala prvni znackou rumi s oznaenim Ron de Venezuela. Nyni je svétové uzndvand diky znalostem

zdédénym po ptedcich, pouZivané praxi zrani pomoci systému Solera a 1éty prokdzanou kvalitou svych vyrobkd.

WWW.pijsrozumem.cz



